
Z 6 SUPPLEMENT AUX CONSERVES.
l'extrait. J'en ai parle dans la Matiere Me'dicale. La Con~
ferve d'Enula Campana a les vertus de cette Racine dont
j'ai parle dans le mtme endroit. On s'en fert, ainfi que des
autres Conferves, pour incorporer des Poudres, & former
des BoJs. Je n ai point parle* dans cet Article , des Conferves
folides; elles fönt peu en ufage, & fe confondent avec les Ta¬
blettes.

DES C O N D ITS.
RACINE D'ERYNGIUM CONFITE,

Radix Eryngii Condita. (a)
Faites bouillir des Racines dUEryngium jufqu'ä ce qu'on

puifle enlever aifement leur dcorce, quevous oterez : fen-
dez alors les Racines par le milieu ; 6tez-en la moele , &
Javez les trois ou quatre fois dans l'eau froide. Prenez en-
fuke pour chaque livre de Racines ainfi prdparees, deux
livres de Sucre Royal. Faites diifoudre le Sucre dans l'eau ,
mettez-le für le feu, & des que l'eau commencera ä bouil¬
lir, jettez les Racines dedans : continuez la cuiilon juiqu'a
ee que les Racines foient devenues tendres. On confit de
Ja meme maniere les Tiges de FAngdlique. ( b)

[d] LesCondits, onConfiiures i ne I
different des Confervesque par leur |
eonfiftance & par leur manipula-
lion, parce qu'on ne reduit pas
les fubilances en Pulpe pour les

(b) UEryngium dont on vient de [
parier , n'eft pas l'Eryngium ordi-,
naire , mais l''Eryngium Marit't- J
mum dont j'ai parle dans la Matiere
Medicale. Au lieu de faire bouillir
les Racines dans la diflblution du
Sucre , il v^ut mleux, fuivant k
methode ordinaire , faire cuire le

( *) Yoycz la PharmacopJe de Le'mery

confire j mais on les incorporeen-
tieres avec le Sucre : au reite, les
Condits fönt a prefenr peu en
ufage dans la Pharmacie.

j Sucre en eonfiftance de Sy rop
| epais qu'on verfe tour chaud für
I les Racines qu'on a fait bouillir
1auparavanr pour les ramollir. On
met le tout dans une terrine de
grais , &c au hont de quelques
jours,on trouve le Syrop deeuit j (* )
on le reeuit de nouveau , & on le



DES CO
verfe tout chaud für les Racines,
qu'on fait fecher dans un lieu me-
diocrement chaud, & qu'on gaide
fechement. Il n'eft pas neceifaire
de faire bouülir beaucoup les Ti¬
ges d'Angelique : leur confirtance
n'eft pas aftez ferme; 8c d'ailleurs,
une trop forre ebulJirion Jeur fe-
roic perdre une partie de Ieur
odeur. Onpeutconhredelameme
maniere les Racines & les Tiges
de plufieurs Plantes; mais ces ef-
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peces de Confitures fopt peu uci-
les & peu en ufage. On employe
quelquefois les Tiges d'Angehque
confites , comme un leger Stoma-
chique Tonique. Les Racines d'E-
ryngium fönt aufli regardees com¬
me ton'vquesöc aperitives; maisla
decocl:ion longue a laquelle elles
onr ere expofees pour les ramolür,
doit avoir empörte leurs parries
extra&ives qui fönt les plus utiles.

w.

ECORCE D'ORANGES CONFITE.
Cortex Aurantiorum Conditus.

Faites macdrer dans l'eau des Ecorces d'Orange rezen¬
tes : changez l'eau fouvent, &c continuez jufqu'a ce que
les Ecorces ayent perdu une grande partie de leur amer-
tume. Faites-les bouillir avec du Sucre Royal diflout dans
l'eau jufqua ce qu elles deviennent tendres &. tranfparentes.

On coniit de larneme maniere l'Ecorce de Citton. (a)

(a) Il vaut mieux fe fervir de
la methode que j'ai indiquee dans
la Note precedente, pour confire
les Ecorces, en verfanr par-deiTus
le Sucre cuit en confiftancede Sy-
rop epais, & recuifant enfuite le
Syrop pour le remettre für les
Ecorces. Lemery, dans fa Phar-
macopee , & quelques Auteurs ,
veulent, qu avant que d'employer
ces tcorces, on les faffe tremper

dans une diflblution de Sei ma¬
rin , dans la vue de rendre ces
Ecorces plus fermes : on les lave
enfuite avec foin , pour empörter
tout le fei. Cette prepararion pa-
roit aflez inutile. Les Ecorces d'O-
ranges & de Citrons confites, fönt
toniques 5c ftomachiques. On les
fait entrer quelquefois dans les
Bols & les Ele&uaires, en cette
qualite.
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