26 SUPPLEMENT AUX CONSERVES.
Yextrait. J'en ai parlé dans la Matiere Médicale. La Con-
ferve d Enula Campana a les vertus de cette Racine dont
yai parlé dans le méme endroit. On s’en fert , ainfi que des
autres Conferves, pour incorporer des Poudres, & former
des Bols. Je n’ai point parlé dans cet Arricle, des Conferves
folides; elles font peu enufage, & fe confondent avec les Ta-
blettes.

LD B SnCOuND I.TS.
RACINE DERYNGIUM CONFITE.
Radix FEryngii Condita. (a)

Faites bouillir des Racines d’Ergngium julqus ce qu'on
puifle enlever aifément leur écorce, que vous 6terez : fen-
dez alors les Racines par le milieu ; 6tez-en la moéle , &
lavez les trois ou quatre fois dans I'eau froide. Prenez en-
fuite pour chaque livre de Racines ainfi préparées, deux
livres de Sucre Royal. Faites diffoudre le Sucre dans eay 3
mettez-le fur le feu, & dés que I'eau commencera 3 bouil-
lir, jettez les Racines dedans : continuez la cuiffon jufgu’d
ce que les Racines foient devenues tendres. On confit de
la méme maniere les Tiges de I'Angélique. (4)

(a) LesCondits, ouConfitures, ne | | confire 5 mais on les incorpore en-
difterent des Conferves que par leur | | tieres avec le Sucre : au refte , les
eonfiltance & par leur manipula- | | Condirs font 4 préfent peu en
tion > parce quon ne réduit pns‘ ufage dans la Pharmacie.
les fubflances en Pulpe pour les |

(6) L'Eryngium donton vicnnlu”ﬁucre en confiftance de Syrop
pal'lcr , n'elt pas I'E.-_j,-r,-g;':.-:.r: ordi- | f_’-ins quon verle rout chaud fur
naire , mais I'Erynginm Mariti- | | les Racines quon a fair boullir
murm dont j'al P.u'hﬁ dans [a Matiere [ [ auparavant pour les ramollir. On
Médicale. Au lien de faire bouillir | | mer le tour dans une terrine de
les Racines dans la diffolution du | | grais , & au bour de quelques
Sucre , il vaur mieux, fuivanc la ‘ ' jours,on rouve le Syropdécuit; (*)
méthode ordinaire , faire cuire le | | on le recuit de nouveau , & on le

(*) Yoyeu la Pharmacopée de Lémery,



DES CONDITS. -

verfe tout chaud fur les Racines, | | peces de Confitures fopt peu uti-
les & peu en ufage. On employe
diocrement chaud , & qu'on garde || quelquefois les Tiges d’ Angélique
féchement. Il n'eft pas ncceflaire || confites, comme un léger Stoma-

de faire bouillic beaucoup les Ti- hduqu; Tonique. Les Racines d'E-

E

gu’on fait {écher dans un lien mé-

ges d’dngélique : \eur confitance ryngiam font anfli regardées com-
n’eft pas allez ferme ; & d'ailleurs, | | me toniques & ap.}rir,'i,\-cs; maisla
une trop foree ébullicion leur fe- || décoétion longue i laquelle elles
roit perdre une partie de leur || ont éeé expofées pour les ramollir,
odeur. On peutconfire de lameme || doir avoir emporié leurs parties
maniere les Racines & les Tiges | | excradives qui font les plus uriles.
de plufieurs Plantes ; mais ces ef-

ECORCE DORANGES CONFITE.
Cortex Aurantiorum Conditus.

Faites macérer dans 'eau des Ecorces d’Orange récen-
tes : changez l'ean fouvent, & continuez jufqu'a ce que
les Ecorces ayent perdu une grande partie de leur amer-
tume. Faites-les bouillir avec du Sucre Royal diffout dans
Peanjufqua ce qu'elles deviennent tendres & tranfparentes.

On confit de ]a méme maniere V'Ecorce de Citron. ()

(a) Il vaur mieux fe fervir de | [ dans une diffolution de Sel ma-
la methode que jaiindiquéedans | [ rin, dans la wvue de rendre ces
la Note précédente, pour confire | | Ecorces plus fermes : on les lave
les Ecorces, en verfanr par-deffus | | enfuire avec foin, pour emporrer
le Sucre cuit en confiftancede Sy- | | rour le {el. Certe préparation pa-
rop c':leis , & recuifant r:nl'L‘lite le | | roir aflez inurile. Les Ecorces 4'0 =
S}'mp pour le remettre f{ur les| | ranges & de Citrons confites, font
Ecorces. Lémery, dans fa Phar- | | toniques & ftomichiques. On les
macopée , & quelques Auteurs, || fait entrer quelquefois dans les
veulent , quavant que d'employer | | Bols & les Electuaires, en cette
ces Kcorces , on les fafle cremper | | qualicé.
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