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LES CONSERY ES.

de Feuilles

Les Conferves

de Fleurs

Conferve.
de Cochléaria de jardin,
de Menthe vulgaire,

de Rue.
d'Allél_uya.

de Sommités d’Abfynthe.

‘de Lavande.
de Mauve.

‘s

de Romarin.
de Rofes Rouges qui ne font
€5 g

pas encore épanouies.

de la partie jaune de I'écorce d'Orange.

On commence par détacher les feuilles des Tiges, &
les fleurs de leurs Calices. On rape la partie jaune de I'écorce
d'Orange. Apres ces préparations, on pile chacune de ces
fubftances a part dans un mortier, en {e fervant d'un pilon
de bois. On les pile d'abord feules; enfuite on y ajoute
trois fois autant de fucre Royal, & on continue de piler
jufqud ce que tout foit bien incorporé enfemble. (a)

(a) L'envie de rendre certains
Médicamens plus agréables , & de
pouvoir les garder pendant un

ems allez conlidérable, fans que
leurs i'r;.r:ics fullent aleérées , a
donné l'idée aux anciens Méde-
cins , des Conferves, des Condis |
& desautres L’répnmtions de cerre
t‘:fpuce. En incorporaut le Miel o
le Sucre avec plulienrs Subftances,
telles que les Racines, les Feuilles,
les Fleurs & les Fruits de plafieurs
Végéraux, on a elpéré qu'on les
préferveroit de ce mouvement in-
terieur & {pontanée , qui s'excite

dans leuss parties lorfqu’on aban-

donne ces fubftances i elles- mé-
mes : mouvement qui {e rermine
par la putridicé. Un autre avan-
tage qu'on a cru retirer des Con-
férves 5 elt de recrouver dans la
pliparc des Subftances q'z'unj
pare de cette maniere, le goiic,
l'odeur, & la couleur qui leyg
font propres. Et‘t effer, comme la
plus g_r:1pdcfp:1ruc de ces Prépara-
tions fe fait fouvent fans le fecours
du feu, on ne court point le rif-
que de :1&1':1|1-\1.ur , d'altérer, mi de
perdre les principes defquels ces
qualités dépendent. On diftingue
ordinairement les Conferyes ::I.::'.*;--
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lides & en liquides. Les premieres | | faire perdre 4 quelques fubftances
ont une confiftance ferme, & qui | | les principes volarils qu'elles con-
approche de celle des Tabletres, | | riennent, altérer leur couleur, &
avec lefquelles on les confond fou- lmﬁ-me leur faveur. C'eft par cette
vent , & avec allez de raifon, Les| | raifon qu'on a fongé d les unir 4
econdes ont une confiltance plus || des corps qui, fufceptibles eux-
ou moins molle. Ces dernieres ‘ mémes de la fermentation, capa-
font celles gi'on employe le plus f bles méme de la provoyuer , pen-
fouvent, & c’eft d’elles don il [ [ venccependant, lorfqu'ils font dans
eft principalement queftion dans | | unejulte proportion , préferver de
cet Arricle. ce mouvement , les fubftances
Quelque fimple que paroifle la auxquelles ils font unis. Tels fone
Préparation des Conferves , elle | [ le Miel & le Sucre, qui fournif-
exige cependant quelques Réfle- fent en qualité de Sels (fur-rour
xions fur la préparation que de- | | ce dernier ) une efpece d’alfaifon-
mandent cerrainesSubftances avant | | nement propre d préferver de cor-
que d'ére employées, fur la pro- ruption les corps auxquels on les
portion du Sucre , & enfin fur la | | unic. I! y a cependant des (ubftan-
manipulation. On {ait que I'eau eft [ | ces qui contiennent une fi grande
un des principaux inftrumens de | | quantité d’humidité, que ce fe-
la fermentation : les corps qui en | | cours devient inutile , & qu'elles
contiennent une plus grande quan- | | fubiffent bien-tor le mouvement
rité, fone les plus fufcepribles de de fermentation qu’excite en elles
ce mouvement fpontance. Ainfi, ||la trop grande quantité d'eau qui
prélerver une fubltance de la fer- | | n'a_pu erre combinée , & pour
mentation , c'eft fouftraire d cecre [ [amnl dire, abforbée par le fucre,
fubftance les agens capables d'ex- relles font certaines fleurs qui per-
citer en elle ce mouvement , tels | | dent par la deflication, prés de Zde
que I'humidizé, I'acces de Vair, la| | leur poidsl, puifque de Fviij, elles
chaleur , &c. Je ne faisque rappel-| | font réduites environ 4 3j. Par
ler en peu de mots ces principes exemple , les Fioderses, &c. (*)
connus de tous ceux qui ont quel- | | Quelques  Subftances  perdent
que teinture de Chymie. On les| | moins, re_”t's font les Rofes Rouges,
rouvera d(}vg_'luppcl's dans les Ou- | | les Sommités &' Abfynthe , &e. (**)
vrages des Maitres de 'Art. Les Conferves faites avec les pre-
La deflication eftun des moyens | | mieres de ces {ubftances, perdent
at lefquels on peur parvenir i || en trés-pen de temps leur couleur
conferver les Subftances fufcepu- | & leur odeur, & paffent enfuite 3
bles du mouvement de fermenta-| | la moififfure & 4 la putridiré , fui-
rion ; mais c& moyen , fi on n'y || vant la Remarque de M. Baumé,
apgmu—:he:xumupGL'attemian,pem |:in11s le mémoire que je viens de

{*) Yoycz les Obfervations fur les Conferves liguides, par M, Baumé, Joural
de Médecine, QO&obre 1757.
(** y {{;uf.
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a1 ILES CONSERVES.
citer. C'elt pour obvier § cesin-
convéniens, qu'il propofe ( * ) de
n’employer pour les Conferves que
des fubltances végérales fechces

grande quantité de Sucre, on ne
prévient pas toujours les inconvé-
niens dont j'ai parlé, & on nerend
| pas les Conférves P:us durables. Le
avec précaution & avec foin, & \ l Sucre employe 4 une trop grande
mifes en poudre. M. Baumé fent || dofe, fe candit, & la moififlure
d la verité que cetre Méthode r} s'empare bien-tor de la Conferve.
ne peut pas convenir 4 quelques | | A I'égard de la manipulation, la
Plantes , telles que le Cochléaria || plipart des Difpenlaires & des
& les aurres de cetre efpece, dont | | Traités de Pharmacie, prefcrivent
la vercu refide principalement dans | | de faire cuire le Sucre en confif-
les parties volariles qui fe per- | | rance d'Electuaire folide. ( ** )
droient dans lexfication, & il || Lorfqu'il eft i moicié refroidi, on
propofe de ne préparer ces der- | | y méle les Fleurs ou les autres Subl:
nieres Conferves que dans le tems | | tances qu'on a réduitesen confif-
quon en aura befoin. A I'égard| | tance de Pulpe, enles pilant dans
des Plantes & des Fleurs aroma- | | un mortier de marbre. On com-
riques, lorfqu'on ne lesa pas fait | | mande enfuice de verfer dans un
fecher a unewop grande chaleur, | | por la Conférve un peu chaude,
plufieurs d'entre elles confervent || & de la lailfer refroidir {ans la
leur odeur, telles font les Fleurs | | remuer, afin quil fe forme au-
de Romarin , &c. M. Baumé || deflus une petite croute, qu'on
propofe encore de joindre aux || croic propre d la conferver. Cette
Poudres deftinées 4 compoler les | | Méthode a quelque avantage ; par
Conferves,'eaudiftillée de la méme r fon moyen on incorpore le Sucre

Plante. Cette Méthode peur écre [ | plus parfaitemencavec la fubftance
utile lorfqu'on employe des Plan- [ | quon employe : on fait évaporer
tesaromatiques & odorantes, J'en | | une partie de lhumidicé de cetre
parlerai dans un inftant. Quelque || deriiere, fur-tout (i on méle le
mauipulation qu'on employe , la | | Sucre pendant qu'il eft teés-chaud ;
proportion du Sucre varie beau- | | mais lor(qu'on employe des Subi-
coup. En général, la proporrion du | | rances odorantes, on fait évapo-
Collége de Londres, qui prefcrit | [ rer en méme - rems leurs parties
trois parties de Sucre contre une | | volatiles. Certe Méthode ne pa-
partie de Feuilles, de fleurs, &c. || roit donc convenir que pour les
paroit trop forte. Une i!:n.u'ric & | | Subftances inodores ; la Méthode
demie ou deux parties de Sucre, [ | que nous prefcrit la Pharmacopée
fuivant que les Plantes font plus " | de Londres, qui eftla plus imple,

o e e e o e — e,

oumoins fucculentes , {uffifent or- | | doit mieux conferver les principes
dinatrement pour donner I'érar de | |.des premieres, J'ai déja annoncé
Conférve: en employant une plus | | la Méthode qu'employe M, Baumé

(%) Ibid,
( **) Voyezles Pharmacopées deLémery & de Charas, &e. Article des Conferver:
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pout les @onferves , je vaisen don- | | Fleurs avec le Sucre. On prefcric

ner une formule rirde de fon Me- |

moire. (*) Je prends pour exem-
ple les Fleurs de Hu'::.f.-.-n. .

2 Fleurs de Romarin fe:]-.c.:sf\:‘

mifes en poudre...... z)

le faire cuire le
Sucre dans la liqueur exprimée
des Rofes. 1l n'y a point d’incon

ordinatrement

| | vénient 4 {uivre cetre Méthode ,
‘Ii\ qui, dailleurs paroir de peud'u-

tlité : elle peut méme redonner

Sucre Royal en P.:.u-.h'c:. o 2]
Eaudiftillée de Romarin... 311j [ | un pen d'amertume 3 la Confirve.
K QuelquesAureurs vcnfcnrque pouc
exalter la couleur des Reofés, on
ajouteila Conférvequelque gourres
| d'Efprit de Vicriol, Cette addirion
| rend d'abord, i la vérieé, la cou-
| leur plus rouge , mais bientoe aprés
le rouge difparoit. On peut pré-
parer en tout tems une Conferve
de Rofes avec ces fleurs fechées ,
jen donne la préparation d'apreés
le Difpenfaire de Paris,

ey
e

Mtlez le tour dans un mortier de
marbre, & donnez-lni la confil-
tance d'ijpiarc.

Lotfquion f.-l‘t'lEJlL‘r}": des Plantes
inodores, on peut fe fervir d'ean
commune : on fent que dans ce
cas , l'eau diftillée n’ajouteroir
rien 4 la Conférve.

Je finirai ce que j'avcisﬁdire fur
les Conférves, par celle de Rofes. En | |
fuivanc le pmcédé décric par le
Collége de Londres, onade Ta pei-
ne a donner 4 ces Fleurs I'érat de
Conferve, & i rendre cetrederniere
bienunie , parce queces Fleurs de=
vant ttre cueillies avant qu'cl':cs

Rofes Rouges mifes en pou-

e R o 1
3

; ! [ F‘-.\.'..-l:_,!-f.;.'

Réduifez-les en confif-

tance de Pulpe, e¢n les

chand. ]

|

foient épanouies , ont une confif- | | mclant avec

tance allez ferime, Il vaur mieux H Eau de Rofe odorante q. .
par conféquent les rﬂrf’g;’re en Formez-en une Conferve
Pulpe, en les faifant infufer quel- | [ molle avec Sucre diffoue
que-tems dans I'eau chaude. On || dans 'EauRofe, & cuiten
exprime les Rofis, & on les pile confiftance de Tablertes., 16 ij

dansun morcier de marbre. L'infu-

fion, fuivant la Remarque de Hoff-
mann, (** ) leur fair perdre I'a-
mertume qu'elles ont naturelle-
ment, & fert par conféquent d
rendre la Conferve plus a{gréxble.
On méle enfuite cette Pulpe avec
deux parties de Sucre quon a faic
cuire en confiftance d’Electuoaire :
on remue e tout avec un Biftor-
tier , pour bien incorporer les

Le principal ufage des Confirves
| eft de fervir d'Excipient pour for-
mer les Bols, les Ele@Guaires , &c.
Rarement on les employe feules
& comme Médicament. Je ne par-
| lerai pas de leurs Vertus; on peut
| confulrer la Matiere Médicale dans
les Articles des différentes Plantes
avec lefquelles on forme les Con-
ferves.

( *) Voyez le Tournal de Médecine déja cité.
{ #% ) In Notis ad Pharmdcopsam Spargyricam Porerii, Oper. Tom, VIL
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CONSERVE DE CYNORRHODON.

2. Pulpe de Cynorrhodon mir, . Bl vk
Sucre Royal , . it A )

Formez une Conferve felon 'Art. (a)

Cynorrhodon avant que de les em- | | Collége paroit trop forte. Le fruic
ployer, c'eft-i-dire, en oter les de Cynorrhodon eft fec & peu
Pepins. Lémery (*) veur que, pour | | fufceprible de fermentation par
réduire ces fruits en Pulpe, on les I lui-méme. Zxviij de Sucre paroif-
arrofe de Vin blanc, & qu'on les | | fent {uffire pout 1bj ou Zxij de
laiffeainfidlacave dansuneterrine | | Pulpe , fuivant la proportion
pendant deux ou trois jours. Il dit | | adoptée par la Pharmacopée de
que le vin leur donne une plus belle | | Paris. La Conferve de Cynorrhodon
couleur. On fait cuire enfuite le || eft employée comme ronique &
Sucre en confiltance d’Eletuaire | | aftringente.

folide , & on le méle avec la Pulpe. | | ;

(*) Pharmacopée Univerfelle.

(a) Il faur monder les fruirs de ‘1) La dofe du Sucre prefcrite par le

CONSERVE DE PRUNES SAUVAGES.

Mettez des Prunes Sauvages dans I'eau, que vous ferez
chauffer pour ramollir ces fruits. Prenez garde que leur
peau ne fe détruife en fe rompant, Exprimez-en la Pulpe ,
& mettez une partie de cette derniere ayec trois parties de
Sucre Royal, (4)

(&) La quantité de Sucre eft || Confirve. Deux parcies de Sucre

encore trop confidérable dans cette | | fuffifent.
TR
e
%
3 &~

SUPPLEMENT



2§

SUPPLEMENT AUX CONSERVES.
CONSERVE DENULA CAMPANA.
Conferva Radicis Helenii, (a)

% des Racines récentes & mondées d’Enula ¢ La quanticé
C* { que yous
T S Tt fid It A4g el ot voadie,
Faites-les macérer dans ’eau chaude, tirez les Racines de
Feau , & faites-les cuire dans de nouvelle eau, jufqu'a ce
quelles ayent acquis la confiftance de Pulpe. Vous pafle-
rez cette Pulpe par le tamis ; enfuite,
%de cette Pulpe, . . . : 4N T . b8
Sucre Royal , que vous aurez fait cuire en confif-
tance d’Eleétuaire folide, en vous fervant de
la feconde eau dans laguelle vous avez faic
cuite les Racines, | . -« a0 s 153

Vous incorporerez la Pulpe avec le Sucre que vous
aurez laifl¢ un peu refroidir, en les battant enfemble avec
un biftortier, ou dans un mortier de marbre.

REMARQ UE.

I.a méthode de faire cuire le Sucre dans la déco&ion des
Racines, eft fort bonne. Par ce moyen, on ne perd point
la partie extraltive que l'eau enleve dans la décottion. On

eut méme fe contenter de cette décottion, fans faire pré-
céder la macération. D'ailleurs, il faut que le vaifleau dans
lequel on fait la décoétion, foit couvert, & que I'ébulli=
tion ne foit pas trop forte, pour conferver le principe cam-
pheé qui réfide dans cette Racine, & qu'on peut ayoir avec

{a) La Conferve de Racines \ | j'ajouterai 4 la fin, en forme de
d'Enula Campana érant I'un ufage | | Supplément, les Compofitions qui
affez fréquent, j'ai cru devoir la|| font en ufage ordinairement en
joindre 4 celles qui font dans la || France. Je {uis la defcription du
Pharmacopée que je traduis. Je | | Difpenfaire de Paris pour ceue
fuivrai la méme Méhode pour | | Conferve.
les aurres Articles dans lefquels ‘

Seconde Partie, D
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