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Hals gebunden, den anbern Iag muf man
€8 wiederum warmen, und da ed bart roitrpe,
mit ein wenig Honig vermifht und iiber:
gelegt.

Bor bas Bredjen.

1. Jijt diefes gut.

Mimm einen Branntwein, thue etliche Tro-
pfen Cronabeth-Branntiein barein, dann fo
warm ald man e8 leiden fann, den Rudgrad
Damit gefdhmiert, audh foll man ein Judg!l in
warimen Branntwein eimweidien, und alfo
wavmer aufgelegt, wenn 3 troden, wiederum
eingeweidht, und bie§ den Tag etlich mal, und
allzeit warmer aufgelegt; ift aud gut, wenn
man eine rodene Schnitten Brod baket, einen
guten, ftarfen Branntwein daran jprigt, wie
audy Musdtatnuf und allerlei Gewiirg varauf
geftupt, und aljo warmer auf den Diagen ge=
legt.

2. Gin anberes.

Ginen BVadjhwamm in Gifig gefotten, und
fo warm, al8 man ¢3 leiden fann, auf den
Magen gelegt.
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3. Den Reuten fiir vag Bredjen.

Nimm gar einen’ fdharfen Gjjig, vodenes
Brod, Maitiz und eine Musfatnuf, gueinem
ROcHT gefotten, und gwifchen 2. 30, To rarmi
al8 man ¢3 leiben fann, aufgelegt, renn ¢d
falt worbden, mug man e wieder wirmen.

Brujt- 3ujtind,

Ju alfen Brujt-Buftinden muf man fid ent:
Dalten vou gar su joueen und fharfen Ej-
few, wie nidt weniger, jo gar Yart 3 ber=
bauert, davor unterjdicdlide nihrende Sup-
ben gu brauden; des Weing it fid) 3u hi=
fen, davor gefottene Wafjer oder wohl ab-
gelegenes Bier tauglid),

1. @iir dag Reidyen und Gnge der Brujt.

Nimm Suderfandel des weifen 2 Loth,
Selyreefelblithe 1 Loth, ftope beide unterein-
ander su Puloer, davon gib ein halb Loth ents
voeder troden oder in einem tauglichen Waffer
gu trinfen, damit it vielen undert Menjdben
gebolfen worben.

Granatapfel I 23
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