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Brinn - 3ujtind.

Su Brdun-Sujtinden ijt fid zu hiifen vor Shei-
jeu, §o hart 3n jdlingen jeyn, wobor meis
jtentheild nuv Trdftige Sulzen oder Gerjtens
und Haberjdhleim fomnen ofters gemommen
werden; man folf and) nidt gar su Tiihl
frinfen; vom Wein it {idh it enthalten,

1. Bin Gurgelwafjer davg.

Nimm breiten Wegrich, Braunelen jeded
eine Hand voll , Wlaun ein wenig, die Schas
len von anderthald Margavantendpfel, gieh
1 Seidl Waffer und 1 Seidl Wein daran,
Tag 3 quer Finger wobl gugevedter einjieden,
barnady Rofenhonig, Maulbeerfaft, mit Kit=
tenfernjchleim durdeinander gefdhlagen und
bamit gegurgelt.

2. Bor die Braun.

Srifhes Waffer, Rofenefjig jeded ein falb
Ceidl, Salz eine weljche Nufjchalen voll,
gief untereinander ab, laf ibn alle Stund
oder Bfter gurgeln und jededmal diefe folgende
Stud gebraudpt : Nimm eine Halbe Musdtate
nuf und fo viel Gafjer, und anderthalb Loffel
ooll Sciefipulver, gerftofener in einem Rofen-
bonig vermifdt und ftetd nady vem Audnas
jhen die Sunge damit gefchmiert.
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3. Gin anbderes.

Weifen Hundafoth mit frijdhem Waffer ab=
getvichen und durdygefeibt, laf den Kranfen
damit gurgeln.

4. Bor die Braun.

Nimm 3 lebendige Krebfe, ftof fie in ei-
nem Morfer; wenn fie wobl gevftofen find,
treib 8 mit Braunelenmwaffer durdy, wajch
Dent Wund wobl damit aud und trinf einen
L5ffel voll mit ein wenig Weineffig Hinab,
oon Den Krebfen die Aver! im Schoeif, over
wad fhandlich ift, Ginweg gethan.

5. Gin anbered vor die Braun. 1

Nimm Album Greecum, fo weig af8
man e8 haben fann, [a ¢8 wohl ditrr werden
und jto gu Pulver. Afsdann nimm fo viel,
al8 man wifchen 2 Jingern Balten fann ,in
Rofenbonig abgemifcht, fein warmer eingeben,
eine Biertelftund darauf gefaftet.

6. Cin anbered bavor.

Pan nehme Ofenruf und Sallitergelt!,
eined jo viel al8 ded andern, gib ¢8 in Rofens
bonig ein.
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7. $iiv bie Herybraun.

Weinftein und Alaun jedes 1 Loth, Suder
ein halb Loth, diefed ju Pulver gemadht und
¢ined Kreuzers jdywer in Braunelemwafjer
eingeben.

8. Gin andere vor die Hergbraum.

Gin 26ffel voll Schiefpulver und ein Loffel
voll Honig, diefed aled wobl untereinander
gemijcht und ein wenig davon eingenomuien
und langiam auf der Sungen gergehen laffen,
einen frifhen Syped, jo lang als ved Menjchen
Bung ift, gefhnitten , lege ibn in ein frifhes
Bafjer, und hernach auf die Jungen gethan.

9, itr die Vriun, alten und jungen Leuten
3u gebraudyen.

Weldhed neben allen anvern Studen mag
gebraudt werden : Nimm Kittenfern, fo viel
bu mit 4 Fingern fajfen fannft, und giep ein
Balb Seidl Herzenfreud-Braunelenwafjer vax=
an, laf die Kitten davin weichen, fo wird dasd
Wajfer fein didledht. Daffelbe Waijjer gib
Dem Kranfen Tag und Nacht allzeit ein we:
nig in einem 2offel, fo oft feine Sung und
fein Dald troden ift, wenn e {hon Tag und
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Nadt etliche HBunbert Mal wire, e8 webhret
bie His, vap e8 niht fo flarf fberhand
nimmt.

10. Bor die Ungarijdie Keankheit und vor
die Briw,

Man nimmt Roffoth 3 Knddel, 3 Kreb-
fen, Hausdwurzen 9 Blattl, ftof alled unter=
einander, 3 Loffel voll Rofenefiig darunter
gemifcht und audgebalgt. Einem erroachfenen
Menfden in 24 Stunden 3 mal eingeben,
allzeit fo biel auf einmal ald gemadyt ift, ift
Bewabrt.

11, Gin anberes.

Jtem: Nimm  neue Siegelftciner, etlice
Jrimmer, fied ¢8 in Wajfer und gib vavon
gu trinfen.

12. Nod) ein anbderes.

Stem : Nimm ein Seidl ftavfen Wein, thite
ungeftofenen Safran darvein, o 'viel man
gwifhen 3 Fingern faffen fann, laff den Hal:
ben Iheil einfieden, neh ein Fitchel dDarein
und fiblag e8 ihm um ven Hald, immersu
genet, ¢8 gicht die Braun Heraud.
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13. Bor bie Herybraum.

Nimm Steinfrebfen, flof fie wohl, treib
e8 mit einem Waffer durch, ne ein Tud) dar:
ein und fdhlag ed Tem, ver die Braun Hat,
um den Hald, foll gar gut feyn.

14, Gin bewdhried Stud vor die Braun.

WVon einem frijchen Gi nimm dvie Klar,
Elopf e8 mit einem Alaun ab, Daf ed wird
wie ein Mitjel, fireich ed auf ein Tachl, leg
e itber vag Herzgritbel.

15, Vor die Vriun.

Gin blaued Sud in frifd) Brumemvaifer
eingetunft und dem Kranfen auf die Bruft
gelegt, dad I3t die His.

16.  Braunpflafter.

Nimm 5 frifche Gier, hart gebraten , thue
ben Dotter heraus, rofte ihn fo lang in einer
Pranne, 6id dad Ol oder Feiften davon ge-
Ben will, nimm einen guten £bffel voll wei-
flen Hunvstoth, Flein geftogen, 2 Loffel voll
Honig, thue ed untereinanbder, vithr ed nech
ein’ Weil ob demy Feuer, freich es auf ein
Yudy gleid) einem Rilajter, rarner: um den
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Hals gebunden, den anbern Iag muf man
€8 wiederum warmen, und da ed bart roitrpe,
mit ein wenig Honig vermifht und iiber:
gelegt.

Bor bas Bredjen.

1. Jijt diefes gut.

Mimm einen Branntwein, thue etliche Tro-
pfen Cronabeth-Branntiein barein, dann fo
warm ald man e8 leiden fann, den Rudgrad
Damit gefdhmiert, audh foll man ein Judg!l in
warimen Branntwein eimweidien, und alfo
wavmer aufgelegt, wenn 3 troden, wiederum
eingeweidht, und bie§ den Tag etlich mal, und
allzeit warmer aufgelegt; ift aud gut, wenn
man eine rodene Schnitten Brod baket, einen
guten, ftarfen Branntwein daran jprigt, wie
audy Musdtatnuf und allerlei Gewiirg varauf
geftupt, und aljo warmer auf den Diagen ge=
legt.

2. Gin anberes.

Ginen BVadjhwamm in Gifig gefotten, und
fo warm, al8 man ¢3 leiden fann, auf den
Magen gelegt.
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