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man biefed Waffer in Balneo Marie; von
diefem Waifer, wenn man fich 1ibel befindet,
tinft man fo viel man will, vedht nad) Durft.

Bou allerlei Spiritibus, fo aud Blumen,
Blithen, Schiiller, Friidyten, Sriutern
und Wurzeln ju diftilliven.

1. Wie mtan ven Faltrian-Geijt madt.

Nimm abgegupften Faltrian nach Belieben,
thue ibn in ein glaferne oder zinnerne Flas
jchen, baf voll wird, aber nidyt eingedrudt,
gieh den allerbefien und ftastften Wein dars
auf, dafi dag Gejchire gang voll wird, laf 3
Fag im Keller wobl vermachter fefen, Bers
nad) wann mand will augbrennen, jo legt
mans in Brenngeug ein und legt oben auf
wieder abgesupften Faltvian, daf aber nidht
in Wein Fommt, damit der Dunft durd) den
galtrian Tann gehen, und allzeit, wann wan
ibn einlegt, muf man frijchen Faltvian darauf
legen 5 wann e8 alled audbrennt ift, fo. [af
nod) ein oder pweimahl hevitber laufen, allzeit
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mit frifdjer Faltrianbliihe, fo wird e8 gar
ftart, darnach thut nian ihn in ein Glag und
hengt ein wenig Ambra und BVifam in ein
jubtiles Tiidhlein davein, aber nidht gar zu
piel, daf ed cin guten Gejchmad beFommt,
wie aud) fdhdn weigen Suderfanvel, nachvem
mand gern {itf Hat und drei Blattl gefdyla-
genes Gold, damit e3 die Kraft bepalt.

2. Den Glicber- pder Ameifen-Geift 31 madjen.

Grftlich nimmt man des flarfiien Gleger-
branntwein drei oder vier Maad, thut davein
Lapendel, Majoran, Rofmarin, Kundlfraut,
Hevzenfreud, Gifentraut, Weliffen, Salve,
pon Diefen Kriutern, jedweden einen guten
Iheil, bacte es und laff 8 beigen etliche Tag,
bexnady brenn e aud, al3dann nimmt man
Ameifen mit fammt den Giern, 3 obder
Hand yoll , thue e8 in den Branntwein, laf
8 wicderum eflich Tag ftehen und brenm 8
wieder aud, nimmy einen weifen Senf ein Biers
ling, Weihraudy, Maftir, Bavaveisholz, Ni-
gerl, WMusdkatnuf jeded ein Loth, dief alled
flein geftofen, in Brannbwein gethan und
wieder audbrennt, fo ift ev fevtig, vermadje
ihn wobl. Bon diefem Geift {hmiert man jich
frithe und Nadyts ohne Feuer, wo der Shmer=
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gen ift, aber man muf e8 eine Beit braudhen,
fnn pielen Leuten Ddie Cdmmﬁm [~cnommm,
aud) lahmen Gliedern die Stirf wieder ges
bracht.

3. Wie man den Kundelfraut-Geift madt.

Pan nimmt. Kundlfraut mit fammt der
Blithe und hadt e8 flein, thu ¢8'in cin Flas
fden und gief gar guten ftacfenn Wein dat=
auf, dafi vag Krvaut Hiibfch naf i, vermad)
bie Flajehen wobl und vergrab jie in ein Rog-
mift, Taf 8 9 Tag davin flehen, ernach brenn
¢8 aud, nimm wicder mﬁm Kraut und giep
bad Ausdgebrennte davauf, Ddiefed thue zum
drittenmalbl, allegeit mcL' Kraut, o wird
e fraftiger und {dymedt gar 1d‘mr. Diefer
Geift ift gut fiie alle Dhnmadyten, fonderlich
vor Den ©dhlag, man fdhmiert fich an, fann
auch ein fleined Lofferl voll cingcbcn, aucd
el eintunfen und auf die Puld legen;
Ingleichen fann man ihn mit ein Medritat
vermengen und auf ein rothen Sdharlad) aufs
ftreichen, auf dad Hery und Puld legen, ift
gewif} febr gut.

4. Den MuBcatblithe-Geift ju maden.
Man nehue Musdtatblithe 7 Loth, Mus=




Fatnufi 9 Loth, foldes flein gerftofien, von
¢in groBen ober gwei Eleinen Gitronen bdie
gelben Sehiller auf ein Riebeifen berab ge=
viehen, darauf gief Trientinerwein ein Maf,
ausdgeprefiten roben RKittenfaft 2 Mag, lap
wobl vermachtey drei Fag fteben, Bernad)
nimmté man trodfened Brod, flein aebrofelt,
thuts sufammen in cinen Koiben und gemacd
audbrennen, ber erfte ijt der befte und ftar-
fejte, fann befonder gebalten werden, man
madyt ibn mit Suekerfandl {if, ald man gern
will und [aff durdy ein Gliefpapier laufen,
wenn man ibn gar flar haben will. Proba-
tum est.

5. Wie man den Pomerangengeijt madyen foll,

RNimm bunbdert fiife Pomeranzen, die fhon
g¢lb an Schillern und nicht griin fein, fchneide
von denfelben die Schaller Blattlveid Berab
und jehneide die fauber ans, Dag nidjtd Wei-
Bed Dabei verbleibe, algbann fehneide vie auf
ein ginnernen Teller langlecht und Flein ges
wiirfelt, Denn wenn man e auf dem Holz
febneivet, fo gebet dag befte Oel in das Holz,
nimm Bernady diefe, thue ed in ein dicf gli=
fern @lajchen, die fein ginnerne Sthrauben
bat, gief daraui 2 Maf ved Malvafier oder



in @rmanglung deffen 2 Mag guten alten
welfchen Wein, der die Farb und Gitge behal=
ten Bat, vermach die Flafthen mit BWadhs,
Papier und Blattern, damit Fein Dampf oder
Geruch davon fommt, Hat man aber ein Pan-
toffelbolz anftatt ve3 Wacys, fo ift e8 beffer,
Denn dad Wachs iehet mehr an ftch von dem
flavfen Gerudy, [af e8 alsbann 12 over 14
Tag auf das lingft an der Somnen ftehen
ober an einem warmen Dfen und beutle 3
bed Tags einmal um, damit bdie Sdhaller in
Die Hobe fommen, brenns bernadh auf diefe
Weife aud, fo ift e am Beften : nimm einen
glafernen Rolben und fehittte von ver gebeiz-
ten Materi Davein, aber nicht biel, die Suppen
muf allezeit 2 Finger fiber bie Sypecied auf-
geben, man muf fefen, daf 3 gleich audge-=
theilt werde, damit nidyt einmabl viel, vas
andermal wenig Suppen Fommt oder Species,
und der Kolben muf auid pdcdhfte nur auf 4
Eingev eingefiillt werden, fep darnady den gro-
gen Hut auf den Kolben , vermach ibn wobl
mit Papier und Leinwand, feps ibn in ein
fupfernen Brenngeug ein, man fann auch an:
jtatt Ded8 Weing den Saft von Pomerangen
nefmen, fo ift e8 nidyt fo higig. Probatum.
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6. 2Wie man ven Nodmavingeift maden’ folf.

grifden Rofmarin genomumen 2 Ifeil,
Denjelben flein geftogen und 3 Theil fiber den
gebrennten Weinftein abgezogenen Vrannt-
wein, Diefed etlich Tag und Nadyt wohl be-
Decter beizen laffen und darnady ausgebrennt,
ein Grben grofi Gaffer in die. Rohren ge-
than.

NB. Der Beinftein wird beim Hafuer ge-
brennt, wie man fonft vad Hivfhhorn pftegt
gu brennen, al8dann gieft man den BVrannt:
wein davauf und diftillivtd Geriiber, will man
aber den Geift delifater Haben, fo nimmt man
einen Branntwein, der von cinem guten Wein
gebrennt ift.

7. Sdywary Kirfdengeift 3u maden.

Pimm 2 ober 3 Schaff voll wohl eifige
{dwarze Waldfirichen, mehr oder weniger,
Darnach) man biel oder wenig machen: will,
wobl zerfloffen, nadydem fie gevftofen find, fo
thut mand in ein {vv[}[ permachten Kiibel,
fodann nimmt man ein Tdmpffel, zevtrei6s in
Wafjer und vermijht mit ven Kivfhen, [af
14 Fag oder [nger in einer Wrifterftuben
fteben, Daf fie wobl jefen thun und faurledt
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werben, darnach Grennt mansd, wie fonft einen
Branntwein, im Keffel fein FHl Hevitber ;
wann dev fidrffte Herfiber, fo thut man ihu
nody einmal Berfiber treiben in einen ginney:
nen Kolben, {o ift er fertig.

8. Wermuihgeift ju brenmen.

Nimm guten frijchen Wermuth 2 Hand
poll, gief Darauf eine Halbe ded ftarfiten
alten Wein , beiz ven Wermuth damit ein,
1af ifn 3 Tag wohl verwahrier ftehen, ats=
Dann brenn ihn in ein zinnernen Kolben aus,
fo ift er gevecht und Hat fein Hig': dann fo
weidge 3 Biffen Brod in diefes ein und gibs
Dem Kranfen ju effen.

Bou allerhand Brauuntwein,

1. Den Spiritud pder Branntwein ausd allen
Krautern 3u maden.

Nimem Wermuth oder anderd Kraut, wad
man will, [aff am Schatten trocnen, aber nidht
ditrr werden, ¢8 mufi ved Krautd viel und
¢ine grofie Yenge fein, auf ein Gimer oder
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