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Aonalleyband Wrancivein,
N° 1. Der Spiritus, oder Brantiwein aug alfen Krdu:
ternjumachen.
U Jmb Wermutl / oder anders Kraut wad man will / laf am
&gz Schatten tradnen/ aber midyt diirs erden/ ¢8 muf def Krauts
vil und ein groffe Menge fepn / auff ein mer 7 oder mehr 7 das
lafi Elein hacken/ und serffoffen in ein Sidyenes 34k gethan/ roarm Waf
fer/ darm juvor 2. Hand voll guten frifchen Dopfien/ audy ein Hand
poll Sauerteig / suvor in Waffer sertriben / gefotten fepn mordeny alfo /
daf e werde rore ein Much / es foll aber das Sag nicht 3u volf gefiillt
toerden / alfo / daf der dritte Theil nody [dbr bleibe 7 das foll oben wobl
vermad)t werden / mit einem Deckel oder Boden in Oeffen Mitte dodh
ein oy fepe / damit man tdglichy die Maters wol unteretnander rithren
mdge mit etnem langen Stecken / und Fan man allvegen aber das Lody /
einen Spunt legen/darffiF es nidyt hart sufchlagen/vamit es etvas Lufft
babe / laf ¢s alfo in einer Stuben 3. 0er 4. Wodyen lang verjdfyren /
bify dic Materi fauter worden / fdhier mie ein €ifig / alsdann i einer Ve-
fica diftillirt/ mann es an fangt gar wdfferig su aeben / alsdan folleman
auffhdren: dif/ fo heriber gangen, mug sum anderten mal heruber getriz
ben werden/ {o hat man den Spiricum , pder Brantroein aug den Fraus
ter.  Nota, wann die Krduter am vollfomneften fepn / fo prefie ein
Quantitet, von reldyen Krdutern duy wilft) den Safft heraus /thue bers
nach von dem Kraut und Sauverteig oder Dopffen /mwas ju dem Safft
vermifchen/ und laf; ein 14. Tag im Keller frchen | Dod) das umbgeri fre
wird / wanns fauerledht / fo brenns aug / Danu wieder heruber getriben/
fo ift e8 nod) beffer.

N°2. Auf Wl / untf)t .glrerlcn Biren Brantivein
du diftilliven,
o (X Leicher Seffallt mit den LBuren/ gleich mie mit den Kedutern) ift
\o% €8 Ut procediren / nemblidy dafi/ marm fie noch feifth 7 doch ein
toenig weld und trucken werden / Hen serbadt 7 alsdann in mar;
sen Waffer mit Hopfen wnd Sauerteig sugeridy / jabren laffen/ die
B/ als Eronabethbsr follen 3uvor in einem MGrfer 100hl serquetfcht
werden, dann IBafferdariiber gefdhiittin ein Cichenes SJafis Daf wie ein
diinnes Muref werde / dann foll mans jahyren laffen/ das Faf oben mit
ein Boden wohl bedeckt/ darffs nidyt gufchlagen 7 nibrs alle Laqmitein
Stectenumb s an denfelben mug unten ein rund Hols fi enn wie ein Dels
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ter/dannim Jdhren die Eronabethbor felyr 1ber fich fieigen/ alfo darmis
unterjid) 3u trucfen / wann fie verjdhren/ fo gehen dieBde nidyt mehye
uberfidy / weldyes cin Jeidyen ifty der vollEomnen Verjdhrung/ und wird
die Materi fauer fenn / wie ein Effig / das Faf aber mug folder Jeit an
ein warmen Drth ftehen / fo faulen die Bor deffo bdlder 7 und vor fich
felbft ohne Sducrung/Lanman aber die Mater nidyt an einem warmen
Orth haben/ fo muf man foldyen ¢in Sduer geben 7 mit 4. Seitel gquten
€fjig/ und einMap Biergermb / in sween Emer der Materi von Born /
und Waffer gefchuee / wol untereinander geriihre / alfo jahret es einmeg
tieden andern/dann diffillis roie ein Brantwein/gibe erftlichen gimlidy
Del/das foll man retificiven/denBrantroein Fan man audy sum anderns
mabl herniber siehen. IBill man aber bag Oel allein madyen/ fo nimbg
man Eein Salg nod) Weinftein/ fondern nur den Sauerteig allein.

N° 3. DenPomerdntfchenBDrantivein ju madyen.

An nimbtPomerdntfhenSdydller/und fdyneid fie gar fubtil aufy
daf man nidyts weiffes daran fiehet / und fdyneid 8 langlet/ wie
ein Kreaut 7 legs inein Slaf / gief darauffein Farden Brantz

roein/ und laf ander Sonnen alfo ftehen / o offt du Schaller haft/ FanfE
fie binein legen/ damit et trdfftig und ftard werde von den Sdallern /
und wann man nadyer die Wind empfindet/ fo ne§f man ein doppeltes
i/ oder gebdtes Brode darein/ fo grofis Daf e den Magen bededt/
auff ein Glitl warm gemadyt / und labledyt auff den Magen gelegt / iff
fefye qut/ audy vor dic frarde Leuth/ wann fie fid) fehr bredyens gibt man
thnen 1. oder 2. £8ffen voll ein/ nachdeme die Perfohn iff 7 8 1ff Lo fElich
por das Bredyen / womit vilen geholffen rworden / wann andesft das
Bredyen nicht von der Salliff. Probatum,
N° 4. €in guter Purgier-oder LagicrBrantrvoein,
X% Swib erfilidy 6. €oth Salappa/ 2. Loth praparict Weinfrein-Pulz
%C}B ver/ 16, Loth Fucker andls und von einem Titroni die Schdls
ler 7 thue e8 in ein Maf guten Brantroein / laf ¢d an der Sons
nen/ im FWinter auff bemr Dfen ftehen / und rigls offt untercinander/ fo
iff edfertig. Bon difem Purgier ; Brantwein mufman anffcinmal 2.
£6{felvoll/ nady dem die Natue ift/ eingeben,

N°s. Ein guten Rofolis ju madyen.

gmft:‘id;nimb 1. £oth Dimet/Serwiirs Ndgl/ Aneif/ jedes r. uintl)
gerfdneid ¢8/binde foldyes inein faubers idylein/ nimb 1.3 g‘.sgmb
udker /
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Rucker/ gief; darauffein Seitel frifdses Brunnen-Waffer / oder Rofens
Waffer das Pinckerl dargy / und ein IMNag weiffen Aeimlager s Prangs
wetn/ laf wobl vernachter aber Nadyt fFehen / dann laf durdy ein Fiiefs.
Papicr lauffen 7 und in vie Gldfer sum Behalt 3 oder man fan das Gies
wurs nehmen) und in Brantwein paisen / hernady den Sucker mit dem
AWajfer nber ein glienden Kobl:Feuer sergehen laffern/ und mit dery
Brantwein vermifcht) darnady durdy das Papier lauffen / und yum Ses
braudy vertvabren. Wann einem Menjchen der Magen wehe thut/ oder
QAintersJeit reifen thut s der foll von difem Rofolis ein wenig trinceny
er evwwdrmet und fidvckes den Magen.

N° 6. DomerdntfchenRofolis.

Jmbay., fiiffe Pomerdntfchen/ 156 die Schallen davon/und fdhneid
e8 fauber aufs / doch nicht su vil 7 fchneids langledht/ legs in ein
Slafi/ gief ein Maf; defi befien WeinDBrantwem daran laf mol

vermadyt 8, Tag ftehen/ hernad) brenns fanber auf durdy ein gldfern
BremnJeug / unterdeffen aber / weil die Schdller im Brautwem pais
gen/ 166 das Siffefte von den Pomerdntfdyen fauber auf/thue die Kern
und Hautl darvon/ und preg durdy ein Sudy gar wobl auf/ nimb ein
Prund SudPer / gief ein Seitl frifdy Iaffer darauf/ fied ihn bif er fich
fvint/ gie den aufgedructten Pomerantfchen - Safft darein/ fied es mies
der bif ficdhs fpint/ difen Safit hebeauff/ biff der Brantmwein von den
Pomerdntfdyen abgesogen/ mifthe es unter den Sulep / und puters in
einer Slafchen toolab/ o iff e8 fertig / fo offt man cinen darvon nimbe/
putert man ibnauff/ wer dann ¢in Drucken von vilen Effen empfindet /
und Bldhungen hat / der nehme ein guten Loffel voll / ift audy vor ein
erfalten Magen/ Wind und Sand/ audh vor die Colica, lagiet Die GSall/
und ift berehrt. ;
Nez.  Recept def Stein- Brantiveins.
RfElih muf man nehmen def beffen Brantwein 6. oder 7. Maf J
foldhen in einen meiten Effig:Glaf/ fo cinlangen Haif hat/ gieffen
. fambt den nadyfolgenden Stucen: Nemlich / ein gimliche Duans
fitet Himbor/ audy von den gemeinen fdymwarsen Wad 7 Kirfchen/ fo
rothe Stingel haben s welche am erfEen in einem feinern Morfer mit den
Kernen muiffen sertnirfcht roerden / item Suden . Kiirfchen 8. Loth s
Gundl: Reben-Bldtter 4. Loth/ Rofmarin 8. Loth - Bibernell: Steins
bred):Sii ﬁbota'.@almug:iﬁurgem jedes 8. Loth / folches alled / wanns
mdglidy iff yu befommen / frifdy genommien / Fiem serfchnitten; Sttroers

KWurgen 8, Losh/ TentfhenSimel  Peserfil- KAt Saamen je%es 5.;
_ ot
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%oth/ dife Saamen in cinem M fex etwas gerffoffen/frifche Cronabeths
bor anderthald Seitl aud) serquetfdht 7 aber nur grobledyt / foldhes mug
an mit dem Brantroein wolvermadyter 5. MNonath an der Sonnen /
oder wi¢ ¢3 die Sielegenbyeit qibt/ paien laffen / allein mufman es alle
Wodyen 2, mal wol untereinander rihren / audy dag Glaf nidt fo voll
angieffen/ Damit e8 raum yum Jdhren hat/ qudy alle Monath was von
Brantwein / nady Difcrecion daryy fitllen 7 hernady in Balneo Mariz
nad Apothecters Manier aufbrennen / man mug ihn soepmal absichens
und im May iff die eit, den Anfang su madyen,

Dev Sebrauch.

O bald man Schmergen am Stein oder Grief empfindet / foll der
ftdrckefte MMann nidyt mehyr als 3. Loffel voll / ein Weibs: Perfohn
aber nur 1. nehmen 7 und alfo fort nady Difcrecion der Natur

Braudyen s verurfadyt algbald einen fiiffen Schlaff/ und erlediget von
Schymergen/ wiees fhon anvilenff probirt rordes.

N°g8. Brantivein vor den Sand und Stein.

%&Xenn einBrantwein auf Hitfchepstichen s thueibn in ein Slaf /
und felle 1hnan die Sonnen/ und wann die Exdbor recht seirig

fepn/ fo feg fovil Erdbdein den Brantwein / dag das Slaf halb
vollwerde/ laf 3. Tag frehen/ drud es dann durd) ein Such frarc qui
thu wiedet frifcheCrdbdr-darein/und mit difen fo lang procedirt,meil die
Erdbdr wdbhrens iff em trefflicher Brantwein/ wo man Schmergen em
pfindet 7 Daf manfich darmit fdymieren laffe/ und aud etliche Sropfel
darvon einnehme.

N°o. Ancif Brantioein.

Jmb ein halb Pfund Aneif / foldyen fauber von Staub gereiniget s
und grobledyt serfioffen/ in ¢in Glag gefchitt 7 und 3. Halbe gu-
ten LBrantwein Daran goffen/ 3. oder 4. Tagen an ¢inem warmen

Orthy frehen laffen / und alle Tag untereinander gerfihret 7 darnach alled
sufommen in einen Brenn: Keffel gefchuittet/und 2, BViertel qutenfuetens
bergeroder ein andern guten alten Wein darsu goffen / Hihl anfbrennt/
fo lang er fbdn Elar hertiber gefyt/ ift er ffard und gut/ fo bald er triib
Pommet/ muf man ihn abfonderlid) auffheben / den ffarden Brantwein
giff man in ein groffes GSlag sufammen / darnad) nimbt man 3. Hand
voll Brunnkreff/ folhen fanber gewafdyen/ und in einem Mrfer ein
wenig serfioffen/ und in den ﬁartfenébrantm ¢in inein gefchiies 7 unters
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einander gernhre / und ein weil frehen laffen / fo bePommet er ein fhdne
g-ine Farb/ und wann man feine Brunnfref habenfan/ foift das grids
e Femdyl 2 Kraut eben fo gut/ darnady nimbt man drey Viertel Pund
Suder/ gieft den teiaben NadyBrantwein darauft / und laft es auff einer
Slut gergehen / und gieft sum andern Brantrein in das Glaf/ und wol
‘untereinander gerithee/ darnady laff mans durd) ein Flif-Papier lauf
fen/ dag er fchon Plar wird ; wer aber gern den Brantwein garlind will
‘haben / evift fonft gar ftarct / fo Fan man ficher den Sucker mit ein halben
Scitl Waffer anuesen /und den Nach-Brantmwein auch dargu/ fo wird
er gar annehmlich und gut.

N:10. AbtvifchsBrautivein.

Anmuf nehmen 1. Maf Brantwein / den fhlechteffen fo man has
=) benfan/ 4. Gauffen voll weiffe Lilien - Bldtl/ 2. Gauffen voll
roeifje Bohuen Blite/4. Gauffen weiffe RofensBldtter/1. Hand
ool WeiBwurgen / man muf; aber obgedadyte Stuck alle fauber pugen /
daf nidyts Grines/nody Gelbes/nody Schroarges darbep bleibt/ von eis
ner Rundfemmel die Sdymollen / difes alles sufammen in ein weite gld:
ferne Flafthen gethan/ andy ein Coth weiffen Juder-Sandl dargu/und 4.
Wodyen an der Sonnen fiehen laffen, fephe '?crnad) den Brantwein
berab/ und laf ihn durd ein Flig Papier lauffen/ bif gans Elar herad
gebhet/ thue bernad) obbemelten Brantwein wieder in ein glaferne Flas
fchen / und leg weiffe frifdye Cilienbldtl / und Weifmiiral wieder hinein /7
be einen gleichen jedes ein Handvoll / neben einer Arbes grof Saffer/
a. Loth roeiffen Poref / cin Biidyl gutes Soldy laf hernady difen Brants
wein an der Sonnen fehens und braudy ihn.

Ner1.  Lemonioder Pomerantfchen.Brantvein.

Jm auff 2. Maf Brantrein oder Malvafier von 3. Tuget Lemonis
oder Domerdntfihen die Schaller/ fauber aufgefdyntten/und Flein
gelthnitten / und tn einen Brantrocin gethan / alfo 14. Lag ftehen
und paigen lafien / ernadh auigebrennt / und i ein G3laf gethan /und
Darein gefchutt ein gelduterten Sucker/ nadhydent mans filfs haben will.
NB. Huffein Maf aufgebrennt obgemelten Brantwein braudhef
man ein Pfund Jucker/ den muf man pimlich dick Ifutern / und den
Brantwcin davan fchitten, und durd ein faubere Leinmath augmindery
damif er fein lauter wird.
Bon
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