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Bon allerley Spiritibus , fo auf Wlumen,
Bluhen, Schdller/Fruchten/Krautern undWur:
Ien gu Diffilliven.

N1, Tie man den Faltrian-Seift macht,

1) Jmb abgesupfiten Faltrian nadh Belichen thueibn in ein gldfers
&% ne oder yinnerne Flafthen / daf voll wird / aber mdyt eingedructt /
gtef den allerbeffen und fidrckeften Wein darauff/ daf das Ges
fchir: gang voll wird / laf 3. Tag im Keller ool vermadyter fiehen / hers
nad) ann mans mill aufibrennen/ fo legt mang in Brenn:Zeug ein/und
legt oben aujf wieder abgesupften Saltrian/ daf aber nicht iy Wsein
fombe Damit der Dunfi durdy den Saltrian Ban geben / ynd allzeit wann
mah thn ein’egt/ muf man frifchen Faltrian daraufflegen/ wann es alles
aufibrennt ift / fo lag noch 1. oder 2. mabl herfiberlauffen / allzeit mit
fudben Faltrian-Blite/fo wird es gar ftardt; darnad thut man iyn in ein
Slag 7 und hengt ein wenig Ambra und Bifam in ein fubtiles Tidylein
Dacein 7 abernidhyt qar 3u vil: dafi e ein guten Sefchmadt beFombt / wie
auch fdhdn roeifien Jucker-Candlnady demmans gern fuf bat 7 und drep
idrl gefdylagenes ©old/ damit 6 die Krafe behalt,

N° 2. Dn Glider oder Ameiffen Geif sumadchen.
ﬁ»mmim nimbt man def ﬁa’rcfem_n Gleger . Brantivein 3. oder 4
o Maf thutdarein Lavendl: Majoran,; Rofmarin, Kunvifraut 1
Hevgen;Freud s Epferibrant / Meliffen/ Salve 7 von difen Krdus
tern jedmwedern emen guten Theil/ bade e8/ und laf es paigen etlich
<ag/ hernady brenn ¢8 auf/ alsdan nimbt man Ameiffen / mit fambt
ben Ay 3. oder 4, Hand voll/ thue ¢8 i den Brantmwein / laf €8 ries
deremn etlich Tag frehen / und brenn es wieder auf / nimb ein mweiffen
Senffein Biertling/ Wenbraudy : Maftiy/ ‘DaradepfisHol / Ndgel s
SNufcatnuf/ jedes 1, Loth/ dif alles tlein geftoffen 7 in Brantwein ges
than /und mwieder anfibrennt / fo iff er fertig/ vermadye ihn wobl: Bon
difem Geift fchmirt man fich fritbe / und 3u Nadts ohne Feuer / wo dee
Sdymergen ift / aber man muf e8 ein eit braudyen | hat vilen Eeutphen
bir@g})tmeram benommen ; audy lahmen Sliedern die Stard oieder
qebrachf.
N°3.  Wieman den Kundlfrout G3eift macht.
2 2n nimbt Lundltraut mit fambt der Blie/und hackt es Flein/thue
% eg in ein Flafchen / und gief aar guten fiarcken Wein davauff,
D2 dag




T i e —————— et e e e Rl ANttt — =

28 ArneyBudh.

Daf das Kraut hubfdy nafift / vermad) die Flafchen wohi/ undvergrab
ficin cin Rofmuft/ laf ed 9. Tag darin fiehen/ hernady brenn ¢s aufi 7
nimb roieder frifches Sraut / und giefPdas Aufgebrennt darauff/ difes
thue sum drittenmabl/ alleseit frifhes Keaut/ fowid es Brdffrigers und
fmedt gar fhdn.  Difer Geift iff gut fitr alle Dhumadyten/ fonderlic
vor den Slag/ man fhmiert fidy an/ Fan aud) ein Eleines £6ferl voll
etugebenn/ auch Tridyel eintuncen/ und auff die Pulf legen ; Sngleidyen
Fan man ihn mit cin Medritat vermengen / und auff em rothen Sdyars
lad) aufffiveidhens aufi Das Herh und Pulf legen/ iff gerif Haupt gut.

N° 4. DenMufcatblie Geift su madyen.

QO An nehyme Mufeatblire 7. Loth / Mufcatnuf o. Coth / folches Flein
serftoffen/ von ein groffen oder ywey Flemen Citroni die gelben
Sdhdller quff ein NRiebeifen herab geriben/ darauff giefs Trientis
ner:AWein einMNaf/ aufigepreften rothen Kitten Safft 2. Maf /7 laf
wobl vermadyter 3. Tag ftehen/ hernach nimbt man rockenes Brodt /
Elein gebrofelt/ thuts sujammen in ein Kolm /und gemad) aufbrennen
dererfieift der befte und fidrcfefte/ Fan befonder gebalten werden 7 man
mmachtibhn mit Sucker-Candl filf 7 als man geenwill / und laf durd ein
Stug- Papier lauffen/ wann man ihn gar tlar haben will. Probatum,

N° 5. Wie man den Pomerdantfchen-Geift machen foll.

@ JImb Hundert fitfje Pomerdntfchen/ die fchdn gelb an Schallen/
<) und nicht griin fepn / jchnepde von denfelben die Schiller Hidtls
roeif herab, und fehneide die fauber auf/ daf nidyts weifjes das

ben verbleibe/alsdann fdyneid die auff ein sinnernen Ddller. langledyt und
Plein gerouirfilet/ dann roann manes auff dem Holf fhneidet 7 fo gehet
dag befte Oel indas Holf/ nimb herwwady dife / thue es in ein dicke gldfers
ne Jlafchen/ die Fein jinnern Schrauffen hat / gief darauff 2. Viaf Def
Malvafier/ oder in Cemanglung defjen 2 Map guten a'ten Willifchen
DBein/ der die Farb und Siiffe behalten hat 7 vermady die Flafdyen mif
Qachs/ Papier und Blattern / damit bein DampfFoder Seruch davor
Fombt/ bat man aber ¢in Pantoffel-Holk an flatt def Wadhs / fo iff ¢s
befer/Dann das Iadys siehet mehr an fich von vem farcFen Serudy/lafi
¢S alsdan 12. oder 14. Tag aufi das (angiff ander Somnen fEelen/oder
an emem warmen Ofen/ und beutle ¢8 def Tags einmabl wmb /' danti¢
die Schdller in die Hihe Fonmen / brenns hernady auff vife Weif auf/
foift ¢s am beffen : Nimb cin glifernen Kol / und fduicte von der qes
paigs
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paiten Materi darein/ aber nidyt vil, die Suppens muf allejeit 2. Jinz
ger tiber die Species aufigehen / man muf feben -daf ¢8 gleid) aufges
theilt werde / damif nicyt einmabloil/ das andermahl wenig Suppen
Eombt/ oder Species/ und der Kolm muf auffs hofie nur auff 4. Finger
eingefillle erden/ fol darnach den groffen Huet auff den Kolm/ vermady
ihu wohl mit Papter und Leinwath/ fes ihn in ein Fupffernen Brenns
Seug ¢in/ man tan auch an fiatt deff Wein/ den Safft von Pomerdnts
fchen nehmen/ fo ift eS nichtfo higig. - Probacum.

Ne 6. IBie man den RofmarinBeift madyen foll.

 Rifchen Refmarin genohimen 2. Theil | denfelben Flein geffoffens

und 3. Thetl 1ber den gebrennten Weinfiein abaesogenen Brants

= oein/ difes etiich) Tagund Nadbt wolbededter paifen laffen /und
darnady aufigebrennt/ cin Abes grof Saffer in die Robren gethan.

NB. Der Weinftein wird bepin Haffner gebrennt/ mwie man fonfe
das Hirfhhoen pflegt su brenuen/ alsdann gieff man den Brantweirs
davauff/ und diffillicrts heriiber / will man aber den eift delicater has
Bens {o himbt man ein Brauntwein / Dev vou einein guten 2ein gee

brenntift,
New.  Sdwoars Kirfdhen-Geift su madyen.
b 2. oder 3. Schaff voll woleitige {hroarse Wald«Kiefdyen 2
mebr oder wemiger / darnad) man il oder wenig madyen will, rook
= serftoffen | nady dem fie gerffoffen fennd / fo thut mans in ein wols
permadyten-Kubl/ fo dannnimbt man cin Zampfiel/ gertreibtsin Lafz
fer / und permijcht mit den Kirfdyen la 14. Tag oder [duger in einer
PiiftersStuben ftehen/ daffie wol jefen thuen 7 und fdurlech werden/
darnadh brenntmans/wie fonften ein Brantwein im Keffel fein Fbl hers
&bers roaun der fidrcEefte heriiber / fo thut man ihn wodyeinmahl herdber
treiben in ein ginnernen Kolmy foiff ex fertig

N°g. Bermuth-Geift su brennen.
g)k Nmb guten frifhen Wermuth 2. Handvoll/ gief darauffein Hals
) Wb defs fhdrcheften alten Aein/ paig den Wermuth darmit ein/ laf:
ibn 3. Tag wol vermahreer fiehen/ alsdan brenn ihn in ein ginners
nen Rolim anfi /o iff er gerecht / und hat fein DI : dann o waice 3-
Biffen Brodt in difes ein/ und gibs dem SKranden ju effen.
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