478 Roch« Budb,

rindfleifh-fuppe darein, nimms eperdotter, und cinvoeniabutter, laf ficden,
ofsoenn richts an. s 5
so. 'Einanderer gerflen rfchleim file diekrancren.

%aun bu gute geriten baft, forwafche fie roohl mit Faltemwaffer qus, ie

pffter du fie abwaidft, e beffec 1ft 5, Denn lag fieden , voewn fie ein we-
ujggefotten, fo [chistt dasmwaffer soicderum darvon, lagdie gerfrenwohl tru-
o werden, nacdhmabls gieg eine Erdfftige fuppe dacan, lag fo lange\icden,
Daf du fie durchtreiben Eanft, wenns durchtrieben ift, leg butfer und gewiicg
Darsu, laf wicderumeinwenig ficden,

B R T L e

Bon atlecleny focly brey-und mabfern.

s7. 1Ein gures citronen » Eoch odee mubg.

it groffe citvonen finff oder fedhs aufeine fdufiel, {dneide die (Ha-
: len gang dimneberab , bernadh reibe Die citronen bis auf das faure,
thue das weiffe geriebene in ein tuch oder fackleinbrenns etlichemabl
mit einem faubern fiedenden wafjer ab, und giep allegeit wieder ein frifdes
Darauf, und drads wobl aus, bi3 alle bavtigbeit vollig weidy ift, trudic ef
Senn gar fauber und wobl ab, ftoges in eiment fteinern morfel gar Fiein,
ninum p.enad ein palb pfund juder ; gief nad bedunden durdy ein mit ro-
ther farbe etng-roeidhtes thchletnwafier Davanf, (af su einem siemlid diden
suiep ficoen, aldbenn thue die Elein geitofence citvoneu dDavein, und lag ed
fieden in vechter maas. und vihr 8 mit einem lemonien=jafft nad belicben,
und es mug gleichrohl nod dide haben, wie eine andere lanwerge ju cinein
Eodh oder brey, Pernadh wennes Ealtsit, fo niwim es in eine faubers fchuffel,
and nimm von fiebeit oder adht eyern das Flave, vitbre das tod oder mubg
wie quittenfody, einie gange fruud: mug das eperflar ineinent topfein gar
wobl abgerdort werden , undimmer cin oder ywep {offel voll sugofern. thue
auf dig leg: Flein gefchnittene cirvonen {halen, die e bitrerfeyn, binein,
thue 5 inncine filberne vder bledyerne gefdymierte fhuifel, bad es wic das
quittenoch ooer b, eslaufft fchon auf, mandarf el rerffnepmen, fo
it o8 gevedht und gut,
§8. Das guee prffagien - tocb oder brey.
¥ imn ein pfwnd piftasien , aud guker in ein becen, [dutereden suder,
¥ {cirtte diegeitofenc pijtasien dicin, trudnees ab, die pitagien mif
fer voramit fpinat geiaedt fopm, und gepibrt wie ein nrandel-mubg, foofft ein
sganpes ey ; o offt emdotter wmd gecubre, big drevechte dice bat, undalfo
baden, 3molff eyer, fedhs qantie; fechs Dotter, wenm e8 aber nodhsu dide ift; fo
gimmnod) sven eperotter mehs,

59. Riebs
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5 ~59. Reebssboch oder mubf sumachen.
A imn von einer vundjemmel die fdhmulien, oder das weidhe, weichs in eis
ner guten mild) e, darnach druds wobl aus , nimm 40 abgefottens
Frebie verjelben jo,wanpeoder fddren ausgelof, alsdenn ninum butter ein
piertelpiund, und darmn webl abgeribre, wie su fdmalg-Fnddeln vder Bde
fern, Davnach nunm die frebs-fawange und gesveichre fenimel, aud grob ges
ftoyfene mawdein, und buster in etmem movfel, {tof es gar wobl ab, darnad
minn eyer in ein fopflein, und rubr fie ab, und unter den gejtoffenen teigin
emner {chirffel abgerubre 3 wenn man gevnwill, fan mans guctern, oder nicht,
vweum mans baett mut rother butter oben an beftrichen.
60, 1Einenguicn fd?m-algs ader fpeckstoch oder mubf 3umachen.
Aan (oll geftofiene {tard oder Erafftamedl mehnten, und wenn mans auf ei-
¥ e fchifiel machen thut, foll man nehmen 4 eperdotter,und eine gute fiif>
fe miich, bie eperdotter in dev fchufiel wobl serflopfien, und nut der fdvede i
ten teig anmachen, und in der gerlafienenbutter, wenner gleich anbebt ju
fieden, £an man ausgiefien, fein aleweif siihren, yoie fonit gebrduchlich, wenn
Das fmals lauter aft, fo ift 6 gefotien genug, denn foll may.§ abjcyben.
G1. Yie man vas gute Erebazblacmacks.
SN ieDe Frebfe ab, mache eine rothe butter, und von lebendigen Frebien die
2 egerlein und Frebs-(dwanse Elein gepad't, audy grob geftofiene man-
eln, und eingemadhte citronen-bredieom, und grob gefhnittens piftagien
und gefabtengucer, o firfie mans baben will, jroey qange eyer , svey dotter,
und darmit abaemadt, awdh einen brocfen femmel-fchmolen, dic in der milch
geroeichft, Dicfes alies untereinander gerlibre, und aufein blat geftvichen,
mach ein veiff berum,und aljo gebacten.
61, 1Ein gar quece mandel mub
man foll srchrmess ein halbpfund gav Elein bevcitetc manbdeln mit feifdhem
> waffer, und gewetdyte femmelin guter milch darunter ftoffen, darnady
eine weite ginnerne fchuffel nebmen, cin jiomiich grog fric butterdavein jer-
brocfen, und in der fa uffel gieid sergchen lafen, darnad die mandeln in eis
ne (chiffetgethan, davan gefchlagen jwey ganseeyer, undvos fieben eyerry
den dotter, ool guctern, und elibren auf der gluth oder Fohl-feuer, (o gehis
fein fchon auf,und woied weig ; Baruadh in emnem pfdnnlein ein wenig {hinals
gar bei laifen soerdem, uud darein broniien , kwd aleweil rithren , darnady
eite blecherne fehuriclnehmen, und eir swenigbutter davinn jeraehen tafen,
Das wmubg dav: u (chutten, dag uutcn und oben fein braun wird 5 manmag
auch etwas guder-epigdaratfmachen.
6:. dgres-Bech oder mubf von flachel:becten sumachen.
A imm ein qutes 1 opflem vell agres -beer obey | adel-beeren, darnach dad
yeindel oDer beaten gre it w.gief ein 16ffel S0l watier daran, Jog ﬁt:ﬂg
4
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dages fidh Durchtreiben (aft, undwenn fie durchgetricben fevn, fo nirm sucfer,
butter u. 4 eoerdotter,rihrs durcheinarder ab, imicrauvor ein vaindel, be-
fen oder tiegelmit butter,gief Das Foch oder mubf davem,u. lagalfo bacten,
64. Das aufgegangene quicten-mubp.
an foll Die quitteninwaffer gavweid) ficden unbd durdpichlagen, diefelbis
ge aufeinte febirffel thun , und wobl sucfern , unter Dem fudern lang
undwobl rubren, darnach von gwey oder drey neusgelegten encrndos flare
nehmen , und wobl abrithren oder querdeln, dag lauter fhaumwird , von
diefem follman nach und nach in die quitten thun, undimmersu wobleip.
ven, ieldnger mans ribet, ie fdonerwirded ;s julest foll manein weniggar
Flein gefchnittene limonien - fhalen darunterrubren , und wennman gleich
will anvichten , foll man eine fobisifel mit fchmalg oder fpect fhmieren, und
das Fodh oder mub Davein vidyten, fein bod) auf einander wie eine fhnee-
milch , und in pafteter-ofen oder pfannen fegen, es dadt fichgarbald; der
ofen mug nicht beif feyn, wenn mans ju frupe badt, fo faltswicder nicder,
oben auf foll man mif juder ftrenen.
- 65, Lapaun:mibfleinu ma?m.
Yan foll bon einen gefottenen capaun nur Das brat undmards nehmen,
folchesd aufdas allerleinefte, o biel moglichift, baden, darnad eine gute
gebdbte femmelsfchnitte in guter fleijdh-fuppeneidben , und audh daruntey
bacten , aud efmes pder gwey frifheeper, nacdhdem man Bielmacht , die fein
Tind gefotten feyn,ald wenn mans effen wolt,aud) darunter haden famt dem
weiffen, Dasd foll manvon der {halen beead fdhaben, icEleiner mans padt, ie
befieriftes, darnachwenn man {chier effenvoill, mu man ine gute fleifd-
fuppe davan giefient, dodh micht 3u viel, Dagfein Dikhicht wird wie ein brey,
becnad) auf einFoblfeuer gefest, und alleweil geriihre, bis feinbeif wird; ¢s
mug abet midt fieden, ed wird fonft hart, es wird fchon weif und gar gur,
66. Schitffelmubf s3u machen von mandeln.
Y an foll swep ande boll manbeln auf bas Eleinefte bevesten wabl suctern,
undin vier eper in obever mildh serfebiagen, unddaran gicffen,dag es in
Deedice {ey wie eint firaubenteig, darnady die fchisfel mit {hmalg fhmie-

tt_n,‘;bm seug davein gieffen, und auf dem Eobl-feuer jicden laffen, His e fefre
wird.

67. EingutesmitbBlein von bimer Tebern.
man foll bie fdnausgervdiferten Tebern gar fchion und Blein hacdten, ens
oDer groey eveeund obere fir ffe-milch dararn gieffenund edn einer febuf:
fel ober pafteten-ticgeliein gemad laffernauf eimem Fobl-feuer fieden, nicht
u lange, dag micht sergebt.
. 63. Wlaymubg sumachen. _ ;
man foll ein vechten guten Bindev -brey oder mubf maden, nicht ga; eine
. pfanne

i
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pfanne boll, wie man einem Finde bon einem jahre macht,und {oldes aufeine
{ehisffel thun,roeild nod) warm ift, und 4 Freuger-fivigel oder dreyer-Flimy-
Tein butter davunter {chneiden,und gar swobl abrubren 5 die butter mug man
nadh und nach davein ribeem und wobl suckern, und etn Ioffel boll frifdh waf:
fer davitber gieffen, manmug [dnger denn eine {tunde ritbren, je ldnger mans
vilhet, je befierift 8, darnad) muf manswieber aufeine fehuffel thun, fein
body auf einander, und mit blimmiein befteden, :
69. fEin gures femmel-muf oder brey.

@rfﬂtd’ nimmt fchmolen oder Das yweiche bon einer havten fenmel, weichs

in waffer, brucks fein fruden aus, brofels Elein, darnacy nimm einen
Ioffel voll fhmalf, vitbrs, bifi edweif wird, bernach nimim 3 ener-dotter bar-
unter, und swey eper mit dotter undEidr, vubrs gar wobl abdarnach ninme
Flein gefchmittene citronen:fdyaalen, aber Dag das bittere darbon Fommt,
nimm audh jucker nad) deinem gedunden, foi e5in eine fchirfel auf ein Fople
fewer, und oben auf aud ein Fobl-feuer, es 11t ein gutes fpeiflein,

70. Dasmandelmilch-muf 3umacben.

R imm eine band vol mandeln, siebe iBnen die baut ab, und ftof fie aufs

allerleinfte, Drids mit einer guten neu-gemolcfenenmild), oder jon-
ften guten fabn-mildh durch ein tuch, es mug diefer mildh o bicl fepn,als man
su Dem mug bedarff 3 wenn diemandeln wobl durdhgedrud's feyn, hebt mans
auf, und sucert die mildy, und madyt mit einem fchonen mehl in cinem tiegel
ein Finds-mu, vwenn dad mug anfangt su fieden, fo rithet man die geftofiene
manbdeln, wonidt alle, dodywas beliebt, aud) darein, juderts wiederum,
wann man will, daf ed eine rechte fiffe befomme, und manmugfehen, dof
Das mug nicht gar su dicke wird, ;

1. Aepfiel mug. Badse
@Eimm faure dpfiel, fobdle und fbneide fie Bldtlein weife in eien @y, aief
- weint daran, lag alfo aneinem Fleinen fobl-feuer ficden, undwenn fie
weidh fepnd, fo feblngs duedh efn fieb, mintm ein viertel-piund Elein geflofiene

mandeln davunter,z eper-dotter und2 [offel boll gute obeve milch, em fiirk
butter, sucfers, untewn und oben Fobl-fewer, und Iaf es backen, wie ein ander

mug. .
. 2. {&in Ealt muf von epern und milch.
%imm itilch und fchlage eyer darein, fiede es wieeper-mifch, und fehutts
aufein tuch,laf wobl erfevben, thue atich milch-fabnund sucker darein,
dafivob! exfalten, vidyts ineine fobirflel, und lof Fiblen, biff Du es au tifche

tragen will{t,
»3. Einerdbeer muf.
% veibe die erdbeer Ditech it wein, nirmm ein gerieben Baug-brodt,und voft
¢8 im fchmal(s, gieh die exdbecy davan, sucfers, und I fieden,
Ppp 74 Sifcbs
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74, Sijch - muf.
O i boie cirtent brat-fijch, es fepe eiia ifh, avie er molle, bas feifch davon,
Dadte thn Elein, treibeibnmit einemnoein durd), nimmeinwenig nich!,
rofte ¢s im fchmalg,giefie e an den durdhgeriebenen fifch thueingber simmet,
faffran und guder davam, [affe ¢8 einen fud thun und ridhte ed dannan,
75. £in grich - mup.
DX ieff etwoas meth in eiten hafen oder topff, fag ibn aufiiedern,und rithe desr
grieh Darein, doch dag er nicht Enotticht werde, madhe ibn nidht yudice,
auch micht u diknne, thue vocin-beeriein, oder Eleine vofinen, ngber, piefier,
foffean dacein, undwenn dues anvichtelt, {0 beftreue es mut jucer.
76. fEin lungen muf.
%imm einte Ealber-Aunde, laf fie fleden, bads,thue e8 in eine fdbirffel, ninim
“" eine hand voll weinbeerlein,aud fo biel gerieben brodt, seper wivge es
roie Duwilift : dacnach thue etwas fhmali oder fpect in eine pfanne, fhlag die
Tunge in e ues, und halt edin der pfanne iiber ein Fobljeuer, dap fin lang:
fam ausbadt, undnicht anbrennt, und wenns fein vofh ift, vichts an, und
mach ey Griblein dariber nach deinem gefatien.
77. %£in brauncs mufi von feigen.
gi'fmm feigen,yweinbeeren pber weintrauben und bivnei, fhals und fhneids,
baf mans moae braun madyen un {hmals, und mads wieder frudenim
webl, thue fie in ewme pfanne mat Heifern fdhmals oder fpect, wud yenn fie
braun fepnd, fo thue fichevaus,und lagerfalicn : druds darnach jufammen,
Baj das fchmalg misder davoon Eomume, backs bavnach Elein, gieffe quten wels
fchen et dacan, auch sucter wnd qut gewurs Lag jieden, gichs falt.
78. Einmiglein fir trancke.
Stfm_ma, odet 5 eyer-Dotter, Flopffs imcin pfdnnlein, gied wein davan, dog
et aleicdhe dicke gewinnt, thue sucfer daran, 1ag ficden.
79. ReifszEoch odermup sumachen.
ORintue eeif, ffedeifm i emer mildh, {chlag thieduvch, und feblag ever daran
Dig o5 genug it fchmijer cine jchaffel mit butter, jbutts drein, sukers jus
bor, thueunten wid oben Eobifeuer, daf e bravmmwird, roamt dit 3 nidht
gar effenthudt, fo febneid dilme fehmittiein, und bads m heiffem fhmals, fo
bajt du wieder em gerichie.
go. 1Bin ffraubernmmf.
Tacke fteaublein feinedf, bod fie Flein, und vofisd im {hnrais, diefeine
=% dicfe milch davamw, bait dunicht gemrg mildy, nimm mein, WHLE es mit
faffean, ingber und juder, madhs wie ein wein-mug.
g1. Bin vwoin: muf.
géimn femmme, vifte fieimeidmsals, fihlag 4 ever davan, Fopffs, giefwein
oaean, thue gucker, faffean davan, lag ficden. ; E;
. Ein




Rody  Buch. 433

g1, Bin swerfchEen s muf.
CYgiitm DiesrwetfchEen unbd fiede fie i wein, roann fie roeich fegnd,, o gsin-
ge fie mut vwein Duvchzuders, mmmeine gerichene femsmel, ¥dfte fic ine
{hmals, rubrs daxunter und log ficdest,
83. Hiince Eoch oder mufs.
Qygimin das weif-gebratene bon einer henne, ftog oder bad ¢s Flein, ¢reibs
miit einer fleifd-fuppe burdh, fo niche fehr gefalgen, rubr s cper - dotrer
Daretn, brenue es mut fhmals einwenig cin, guders, und mad eimFodh oder
mui daraus.

mcrbirTErE

84. Stock - oder waffer-muf.

imm g pber 1o eper, dDavnad du viel muf madyen willit, dentteinwenig
tofen = waffer, sucter, und eine gute obere mildy oder fabne fehlags mit

Dent epern gar rwobl ab,fals es wemg, alsvenn lag waffer ineinem tieffen fef
fel fieden , fes Das obige in einem bafenoder topfi indas fiedende wafir hin-
ei, Dects fleipigau, viibes nicht, bis Das mug sufammen gebt ¢8 mug eine qu-
te ftunde in dem fiedenden wafier fteben, nur Dap das feucr nicht gav 3u grof
darbey fey, fonft legt jich das mug an dem boden, ift die mildh gut fo rwird das
mug fein oben auf cinan®er in dem hafen wieein frod 5 Ht fie aber nicht
gut, jo wird es gar waferid, wenn das muf jufammen gangen, fo beb es aus
de waifer hevaus, und faffe e mit einem fhaum-loffel aufeme fehiiffel hege
aus, dag fen aufoebaudft aufeinander liege, fese es infeller, lag Fible voer-
Den, bejtedt o8 it bllumiewy, und giebs aifo auf die tafel. wofern es etwas
wdfferichift, fo trudne e8 mit eimer femmel-{hmollen auf, ¢8 it cine gute

Ealte fpeife.
s 87 Wiandel - veiff - muf.
@‘Ea i muf den veif fauber (efen, wafden, undiicder dirren, dager fich
" ftoffen ldit, darnadymugman ibn durch cin fieb fiaben. pernach nimmt
mandas reif mebl und die mandeln, und rubres mif einer miich in eier
fehur el fein glate ab, wid Fochts aufement Fobl-feuer. af gar gemad fieden,
und ehe maus anvidt, muf manein wemg butter daran legen, und sudern,

und darnach einen fud thun laffen.
ﬂ, 2in muf voneeb/biiner magen und leberlein.

&Sy inmmt feber und mdgen famt wenigens fletfcd $ou veb - binten, Hacks gae

Flein, fchlag eperdotter daran und emne gute fiffe milch, daf ef wird wie

eint fchui Tel-muf, thus in efne fhiiffel, lag fein gemadh auf einem Eobl-feuer

jieden, {0 ift es fertig. :

e ﬁg -.q Das Falte aufaelauffeneEindermuf.

mady ein vechtes Eindermugf, micht gar eine pfannevoll, wienans einem

finde mache bey einem jabr.thue e in eine grofie ginmerne firfel weils

nodh warnt ift, nimm 4 fisigel ubtt’ﬂumpgju; ;nfbc butter;cibr cm:ﬁ:;;:d)

et
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Dem andern mit einerm faubern [offel wobl ab, fo offt etvoas butter, auch alle:
seit ein 1Dffel voll vofen-waffer mit suder davunter Foftd,ob ed fiuffe genua ift,
du mufts eine qute ftunde rithren, thue 8 wieer in eine andese fchirffel,
machs fein bodh auf, und beftects mit blumen, .
88.  Ein aufgelanffenes faimbsBoch oder fchaum-mug,
Qppimint falfe, oder tifjche, Brube, vun weiden obft Dir beliebt, swey [offel
oll, doch merc?, dag die falfe nichtmit honig, fondern mit jucker gefot-
fen fey) riibrs bep ciner balben biertelftunde, Dann ninm von jroen ewern
Das weiffe, fhlags vder rithrs wobl ab,nachmabl {chirtts unter die abgernbhrte:
falfe, viibrs wiederum ein vwenig, Dannninun das weiffe bon 2 epern, wiedes
berfabre damit, wie oben gefagt,und alfo ferner, Bis du 12 eperFlardarein ge-
riibre baft, egtens vubr alles juformmen, eine gute halbe ftunde auf einer
feitem, obne veranderung, wenn e anfangt aufsugeben, driice den fafft bon
einter frifchen femoniedarein, machs mit sucker fisfie, (hneide audh etivas we-
niges bon den fchalen Blein, und thusdarunter, voenn esdenn wobl aufgan-
gen, fo fag es auf eindorten-bldtlein, und bad's in dev dovten pfanne fein
Fitbl, oben und unten einwenig glut oder Fobl-fewer, richts mitdem bldtlein
an, suckers, du Fanft es audymit blubmen jieren.
89. YDeinbeetlein odet Elein tofinen muf. ‘ :
gtimm toeinbeerlein oder Fleine rofinen, wafche fie fauber, {tof fiein cinem
morfel famt einer gebdbten femmel-fdhnitte, vwennsd genua geftofien, fo
ficblags durch mit voaffer und rocin, fdhutts inheifiebutter, lag jieden, bis dick
wird, thue suder Daran, fo viel als genug ift s dengefunden gicht mans Ealt,
denen Franden aber roarm,
go. LemonienEoch odermug.
mimm fentmel-fchmollen pder Das weiche nadh beliebetr, fiede es in einer
rindfleifd-fuppe roeich, thue es i eine fhuffel, drucfe lemonien-fafft-
DavaufF, und lege sudfer davein, doch daf die fdure ertoas vorfdiage, nimm
ein yoenig butter und veibedas gelbe von lemonien-fchalen davsy, laf gegen
eine balbe Dierteltunde jicden.
g 1. Binanders mitambra.
g‘timm ¢in ever-Dotter, Iemonien-fafft und sucker, fpridels ober querdels ab
in vindfleifd fuppen, alsdenn nimunsetwas mebl, roft es ein wenig im
fchmals vber fped, thuedas geroftesudem vorigen, fpridels oder querdels
ftets, dafed nicht sujammen Fduffe, und laf einwenig fieden, voillft dues et-
was woblriechend haben, folag einen fropffen ambra-geift, oder fonfteimen,
was du fiir geruch baben wilift, Darein falien.
] gr. dimmersmuf.
dhrneide Die vinden bon einem alt-gebactenen arofchen-rodt um und um
Dbevab, damrit Eeimve fchmolieober voeiche Evsniire daran bietbe, veibsaufeis -
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nem veib-eifen,thue s in einen weiten weidling oder tiegel thue 4 oder 6 oth
sinmmet, 6 ganbe eper, und von 6 epern Das Elave Davyy, suders auch, bifie8
genug ift, rubus eine gute frunde, je Idnger je beffer, will{t du, fo Eanfibu audy
rofenavaffer und ein wenig tragant davein thun, fo fdlit Das muf nidt nie-
der, wenns genug gerdre it feutts auf eine grofle mit jhmals gejdmicste
fchirffer, thue einen groffen reiff daviiber, unten wenig, aber oben viel Fople
feuer, Damtit es fich bonunten niche anbrenne, vben aber ehender aufgehe.
93. L¥och ein anders mit mandeln.

K inim ein pfund fehone mandeln, {hrodls in beiffem waijer und fdbdis, ftof

Flein, bernach nimm eine megingene pfanne,thue fo viel sucker als man-
Deln darein, truckne e3wobl ab inder pfanmne, dody, Daf D e nicht verbrens
neft, nimm Elein geftoffenen simmet davunter, dag gans braun wird, rihrs
untereinander ab, treibs durdein holgernes veiterle oder durdhfchlay, (o
wird 8 gewirmiet) gleich auf die febiifiel, davaus an iffet, man mug hibfd
aufgupffen, und nicht mehr umrithren, darnady chueide eingemadyte citro-
nen gevoureffelt, frreue es um und um auf dag mug, fese es ineine Dovens
pianne, (8§ e8 ein wenig fibertrodnen, siere e mit ucferoder blumen,

94. Buteer - Eoch ober mup.

éggimm aufeitte groffe fchiffel ein pfund qute frifde buttee, wafche fie wobl

aus, teucne fie wobl ab, Dagiienicht nag bletbe, lege fie in einen weids
fing odet febitfel xisbee fie, bif fie arof aufdut, mimm 24 eper-dotter,rithe
einen nad) dem andern darein, wenn alle davinnett, Kimm sucker, Das genug
iff, viibrs roiedevim eine weile, fhmicre die fchiifel und veiff, gieh das fody
pder muf Darein oben und untentobli-feuer, bads bey einer palben ftunde,
vamit eé eine fchdue farbe befomme.

95 Spanifch apffel:muf. ‘
Oinm fchine groffe dpffel febueide rimbe bidtlein big aufbie Ferne fehmier
eine fcbitffel wobl mit buttereur, Tege diedpffel-bidt(ein davauf, fo offt
eitre (age dvffel, foofft beftreue fiemit sucferund jimmet, nimu ein wenig
frifche butter davsu, alfi madedie fehuffel bif fie gans vollift, badd aufei
nem Fobl-feuer, bis fie werhundbraunwerden.
96. Semmelamuf mit einem cingeriibeten.

CYgimm § ever, 2 firitel ober Flumpen butfer, 1 feidel fuffe obere milch, mach

ein lindes eingerubreesdavaus, nimne um x Frenger odex drener fom
mel, fchneide Diexinde darvon,weidhs in-gute fiiffe milch, (af vonbl anjicen,
driicts bernach aus, legs famt dent cingerubreen und einen gansen ey, ¢ ftriz
gelbutter in efnew morfel, sucers und ftof wobl unteveinander, alsdenn
febmiter eine fchurfTefmit buster, fhirtes daveinr, mache obepund unten fopls

fewer und backs.
Py 3 97. ‘Ein
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97. Ein Eriffeiges tofen - mug.
QR inmunt eine band boll grof oder Fieine rofen, thue die Endvfedavbou ninme
femmel Die inwein gerveicht ift, ftof fie darunter, freibs mit einem feidef
yocin durd) eut endes fichlein, Denn thue jucker, simnret, ndgeleimund mufca-
ten-bliathe Darsu, laf ficden bif bict wird, du Fant auch an ftatt desweing ei-
we gute puner-fuppe nehmen. '
98. Ein diendel - Eoch oder barbes - beer s muf.
g’iimlm barbes-beeren, fo viel du willft, die wobl seitia feynd, treibsdurd
v ein fieh, darnad) thue das duvchgeriebenein eine fbirffel, ribrs wobl,
nintin bon 8 epern das weiffe, fpridel vder querdels in ciment topff wob! ab,
big 8 einlauterer fchaum nird, darnady nintmt mit einent [offel den fhaunt
Derab, fovrel als ein ey ift, rubrs unter das durchgetrichene, o lang bis du
nichts mebr bait, sucers. dag es fein fugift, fdmier cine fcbisjel mit butter,
bads wic ein anderes mug.
' ; 99. Ein Eitfch - muf.
g@’imm gedorrte Fivichen, fiedsin einem rein. fchlaas durd ein fieb, rihe
5 ober 6 eper-dotter drein, sucter und gimmet-taub drein, fhneide fem:
ntellanglicht, fcbmier die fobitffel mit butter, und leg die femmel-fcbnitten
dareir:, rojte fie ubor in fhmalg oder fped, fduitt das Eirfd-mug dariiber,
und backs wie das andere mug.
wo. £in dorten - mug.
wtmm femimel- fchmollen, woeichs in guten voein bis fie weich wird, barnach
fhlags durd) ein fieb, und fhlag vier eper-dotter drein, ritbr alles
durdyemander und (hlags durd), ninm ein wenig wajfer dargy, fHitts dar-
nad i eine fhuffel, legcinwenig butter darsu, lag etniveil fieden, gucters,
undwannes genug geforten ift, fo leg wieder ein wenig butter drein, und la§
cinen fud thun, o ijis redt.
1or. Das falfthe mandel muf.
%ﬁit‘btgriqﬁin eitter milch, als wann du ein grieg-mug wolte madyen,
abec bider, [af e Falf werden, alsdann nimm frifdyes fhmals, treips
ab wie su denfdmalg-Enodein oder Elofern, voanndu es abgetcicben hat, fo
vithr Den bemeldten griefi mit Dem {chmals. fo lang bis es glatt wird alsdeny
pimt 4 eper-Dotter, wnd ein ganges, rithr eines nach dem andern drem,
und guders, badts i einer fchisfiel, unten und oben
ol - feuer.
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