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BRon allerhand gebragins,

. Einen gefiillcen Eapban 3u braten.

ant foll Den Faphan sum braten einfalgen, darnadh die (eher nehmerr,

jemebe fe beffer gebrocE(et fhueiden,und eine Eleine gehadkte soiebel

in Faphau-fert eojten , auch vocferes brodt fein Elein brddiet geo

fchnitten und rofmarin, peteriilgen, majoran, pfefier darsu thun, und atles

st Eapban fullen, mit gefottenen {hnecten, auftern oder Eoften, audyeine ges

grat_enffawermm‘ernflciu pacen, gerdftes brode darunter mifches, und
antit fullen,

212. Bebrateneaucrshabme.
£GP aj den auer-Habhn ein menig fieden in einem Eeffel, fpick ibn, laf ibn'allge:
= mach braten, befeed ibn mi ndglein und jimmet, undmad darnady
bruboacuber nad belieben,
213, @Bin gemeines biindyen 3ubraten/ daff es fchimede
wie eintebbun,
it ein uts, gief it eBig in balf, bangd auf, und laf es bersappeln,
¥ rupffs, wafde ef mit wein aus, wir ed wobl innen und auffer mit
pfeffer und ndglein, fes es eine nadt in Feller, alsdenn (teds an und brate es,
Beatef e3 mit betffent fhutals 5 darnady madeeinebruhe dariber vonmals
pafiet, und das blut bon einer Herwe, thue edin einen topfl, rubrs voohl bif
~eriwarint, und wies ¢3 ab mit ingber, piefier, nagelein undaucer,
24. @efiilite lerchen. ’ \
mimm fpect und majocan, bads untereinander, falf, leg bie bogelin ein
[pues waffer, alddenn firlle und brate fie.
125. GemmsrEeule braten. :
'@gimmbie Feule, BAute fie fauber, bleue fie wobl, dag fiemirbewird, falte
und fpice fie wobf, frecte fie an und brate jie, und wann fie gebraten
i{t, fomintar 3 oder 4 gute dpffel, fdhueide fie Elein, voite fie im fdhmals, nimm
ein viectelp fund mandeln, fdneide fie Fieun thue{ic Dacunter wie aud roein-
Beerlem, Hendgrofie rofinen, gied firffen wein davan, witcs ¢s nad deis
nent gefallen , nimnt auch e wenig gerieben brodt davan, gilbs und lag ed
fieden, g davnady folche brirh diber die gebratene Feule.
226, Es:bbtincrsu braten. _
ggtatbaﬁ bur, Teg8 in cine fchilifel, Decfs su, nimm reintal oder malbafier,
ober fonften einen guten wein, was du haben Fant, ¢in wenig holiun=
ber-efiig, eine faure pomevange, dricke den fafft davein, tean Fau ein wenig
vofen: (picdavaffer davein gicfien, o viecht e8 fchon darnady, thue trifunct
pavan,fag miteinander fieden, gich e8 iber Das gebratene pun. Ein
1y, 54
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n27. SEin fpanfan odex farckel 3u braten,
%ﬂ?ﬂ'tt ed i, und falie ed in emner mulde, ftecte e8 an den fpicd, und brich
ihm den rucen, dag esnicht Frunun werde, thus jum feusr, {hwicrs
mit fpect, fonft wixds bldfigt, brats gefhwinde.
228, Bleine vogelein 3uzuricheen.
%imm vogelein, fo vielDuwil(t, vofte fiesm fhmals, und mad eirebri
Daviiber, ninm 1 pder 2 jwiebelu, fhneide fie fein Elein gewiir fielt, un
vofte fie aud im fhmalf, gief wein Daran, und e enig efig, thue pfeffer und
faffran daran, nimm die vogel, thue fie audhdarwin die pfanne, lag fiedem,
sucters aud, dag bigelt wird, und vichts in eine fchufel.
229. Rleinevogel im fafft3u bracen,
@aimm fpedt, fchneide ibn witefflicht Jai ibn aus,thue die grobern vber grie-
fen davon, und begie alsDenndie vogel Damit,
230. Jatiner mir mandeln acfalle. J
g‘tinuu weiche femntel s {hmolien in eine gute obere firfle mifdh, {tof man-
Deln Elen, nimm die femmel darunter, etliche ener-dotter und rojens
waffer, sucters und fals es wenig, filll8 aledann in dic hlmer und brats.
211. Andere mit frebs undmandeln. _
ﬂcmm die biiner fauber, untergreiff fie, bacfe Erebs-fdhrdnse Flein, gers
% (tof mandeln, undeinwenig gerwerchre femmel, rubes unfereinandee
mit eperdotter ab, suders und whrs e8, fitll dre hitner damit, fal und bratd,
wanmn du wilft fanft du aud em fuffes fupplein bavuber machen.
212. Gebratene ceparn mic fuifcben lemeonien gefalle.
QY3 einige vinen gutencapaun, untecareiff b wie cin hubn, nimm frifdhe
" lemonien, {dhecle Das gelbe dabom, {hneide die lemonien Elein, firlie fie in
die haut, brate den han feinim fafft, wenwer gebraten, mad ein gutes fupp-
Teins Daruber. _
233. XOieman einen fettens Bapban mic auffeen oder faes
tellen fallen (oll.
£y einige dpen Fapban fauber, nimm dasingerseide famt desn magen tnd
=N gropff bevaus, fulle auftern frifdbe butter mufeaten bluthe, nagelein it
Den Eropff und baud), fpdplde ibn twobl auf, fal§ und brat (hn fhon braun,
thue in eme fcir( o lemonieifafft, aufiern und frifdye butter, (e aufein
Foblfeuer. lag et reeil ficden, Iegden Fapban Darauf jicbe ihn mit lemonien
fpaltiein,duEanft {ic aud mif fartelen cHo fitllen,
214 YOacbboloer: vogel gu fillen.
g{upﬁc frifdfe wadelderddel, gerreif fie nicht, untergreifis toie bie il
* ner, fiof manbeln mif rofen-waffer groflicht, fcblag 2 eyerdaran, Jus
dersund rithre unterciranter, fijlc die vigel Yamit, brats, madyein fupys
Keins oon fomonicss fafft dasdber, 5. Y0
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235. V0ic man aus cinem Faphan cinen fafbanmacben (oll,

iede roacholder beew in ftardem efig, fag fie abbihlen, und gieffe fie eis

siem [ebendigen Eapban in half ein, beutel ihn fo lang, biger t:gabtﬂ;ﬂf:ﬁns
e ihmden balfsu, und laf ifn itber nadyt hendfen, rupfF ihn teudfen, thue
bas ingerveide beraus, wifdh thn mit einem faubern tud aus, weidyibn in fies
Dendent efiig, thue in dewefig pfeffer, ndgelein und wadbolder-beer, gieh die
weiche oder Dent efig brep oder viermapl davirber, fpick ihrmit fped ndgelein
und gimmet, fect hn an einen fpied,und sdunte ibr wie einen faghan,wenner
einwenigiibertrudnet, {obegief thn mit feiner eignen fuppe.

236. Scbnepften 3u braten.

O unffedie fibuep fen trucen, sieh ihnen die baut bom Fopffe ftof ibnen den

fdmabel mitten duvch den leid, fpide fie, und frece fie an fpieg, dag ex
beym fhencEel ein, und bepm flisgel wieder ausgebe, brate fie, leg 1 pder 2
fchnitten gerofte femmel in bie brat-pfannen, damit das abtropffen dever
fonepfien davauffalle, oder audy bor den bindern theil die fdhnitten binden,
will{t du, fo Fanft du audh eine juppe Daruber machen mit wein-beerlein oder
Fleinen vofinen-fafft, und etwas getoites, in diefer fuppe laf das brodt einen
fud thun, und richte die fhnepffen davauf, gich lemonien darsu.

237. @in indian su braten, dafi er [chon weiff und morb fey.
JYRanteex alt ift,und fauber geretnigt, laf ibn ber nadyt im falg-roaffee lie-

gen, voafdy thn veicder faubee aus, und {alfy thw, thue wobl majoran

“und pfeffer daveim,und brate ibnianagfam und fchon im fafft. N0. Man foll in

alle bisner,gdnf und fapbdne iederseit majoran tecfen, fo fdymeden fie fdon.
138. Reb:hafel-bitnee wic fafbanen 3ubraten.

madabcm bas ingeweid beraus, fpics mit Efeinen fpec, ben eebsund Hafels

Bitnern muft du Den Fopff und etlidhe federn in fiigeln laffen,damit man

en bogel an federn ecfenne, wann duwil}, Eanft dudie bufci;i;;‘;m mit aus

feern fullen, »
239. Einen [3mmernen baafen subraten. - -
ﬁtﬁnﬂbt eltters fantme Destleib mit Den Horbeen fisffen bimveg, wie mans
mit einemt baafen su madyen pilet, fpick 5 mit Eleiment fped, brate ed,
undmad eine favtelenfuppe darunter. '
240, Bebraceneveb fiblegel oder Peulen.
KBpidte fie did mit Fleinen fpedt, brate fieund begie fie frets mit heiffer
butter und efiig, dutanft fie audy mit einer {acteden-fuppe geben, du
Fanit fie audy etliche tageimEalten efigweichen, fpiden, braten, und eine
mgg gfn mildy-rabn, und bon Der fuppe aus der brat-pfanmen dariiber
m
341 i
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241 Tjudianifche bliner 3u bearen.
@trﬁinbc ic bruft gangmit breiten {dhnitten fpedt, undiaf fie alfo lang:

fambraten,
; : 142, Gebratenefagban.
@m batben theil gefpidt, und den balben theil mit fpect verbunden, ge
“ praten, und warmgegeben mit den federn in den flirgeln.
243. Scuffada 31 machenauf wellifch.
§§ S auff cinen lungendraten , weiche ibn einmit halb wein unbd efig, Btz
* mel, wacholder und rosmavin, fpicke ibnmit dickem fpect itber quer. (af
ibn etliche fudetbun, pernach fredt ibn an einen fpieg, begieffe it mit dep
weiche oder: beige, ebe dDuibn giebft, beftrdue 1hn mit lemonten-fchalen.
144 Wlandelfreen iiber gebratene ganje oder lungen-braren.
Syuelle manbdeln, und froffe fie flein, nimm weniger Freen ober merrdttig
als mandeln, rithr8 untereinander, thue jucer darunter, wenn dues

wil{t anvidyten, o giee8 aufdas gebratene,

NB. Fudengebratenen iff aebriudblich/ Daff man iederseit falat
tebe) welchen ein deglicher nach feinem belicben gemifche oder
allein geben Pan s bey vorncbmen otten giebs man auch von als
lerband welfcben fricbten, lemonien citvonen. pomerangen/ fo
mit granats apffel - Bevnen vegulices guch allerband falfen oder ity

fchen wie iederwill.
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245 Wlandel-traffen 3u machen.

ﬁan 1t foll wrandeln auf das Eleinefte bereiten, und wob! jucfern , und von

r sroen oRgr Drey epern Das Flare nepmen, nadydem man viel macht, mit
einem frifchen oder simmet-waifer wobl Fodben, und unter die mandein rith-
ven, davnach foll man mut den tnmbnttegn und fchonem mehl einen teig ane
maden, und giemlich suckerm, unbd ein blatlem auswalgen, die fulle darauf
Yegen, und mut einem radeffein lange ftviGel, dieeines finders lang, und e
nes groergen fingerd dicke fepm, abrddeln , unddas abgeradelteiiber fich Fehs
ven, und anden ortevn mit eper-Elay feim jujammen bicken, wie ein vingel,
und in efner tovten-pfanme backen, wenn fie batb gebacken feyn, einen cper
potter mit frifchem waffer und sucker abfchlagen, und darmit befireiden,

und folgends backen.
246. ZAndete mandelkraffen im (chbmale aebacken.

man folldie mandeln aufdad Heinefte bereiten, yndumeinen pfenning
It feme
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