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438 Ocbfenzsungeni gange ganfe oder febweine hammen oder
fcbincFen einsuwcicheni daf fie fcbon roth mwerben.
:S%’imm rothe vanritbén , weinfbdrling, fied dievanviben, fddle fieund
fchnerde fie ichnittelrei, die weinfddring ftof gar Ficin, mmm guten
efig und fale, und fo offt eine fage des obbemmicldren flerfdbes, das man eweeis
dhen will, fo ofit falg, rethe ruben und weinfdhdariing bavauf, und fem
mit cinem pfriem gerfeochen Die pammen , ungen und gdnfe, ebe man fie
einmeidht , wobl dag falf binein gevichen, unbwobl bejdrert, und ofit wn
aebebet, pag diepbbemeldte fdure fern Daruber gefet, im fommer an einen
Eiiblen vrt, innwinter aber i diewdrme, dagdas falgwobl hinein gebet,
drep oder prer woden freberlaffen, und bernach in raud gebendt,mit wacd-
Boider-bolt offt gerduchert und fein vermadyt, dag der rauch wobl darbey
Bleibe, und fie fchon roth wesden.

Ron alfeehand condictenund eingemmach-
ten Sadyen.
449,  YWieman sucker [autern foll.
:ﬁuﬁfn pfim gecter nimnt eite balb feidel twaffer, thue bendes sufams

& e ineine pfanne , lof aufeinem Fobl-feuer gergeben, und wenn e8
anfduat g fiedem, fo thie Das roeifie von cinem ey, daf sudor wobl serflopfit
fey, Pavan, lag miteinanber ficben, faime dasunfaubere fleiigherad, fams
}wm ¢y, wnd{afden juder nod) ewe wetle fieden , Bi daswaffer foft gefot-

enift.

: avo. Honigzuliuterniund fricbtedamic eingumachen.
mtmm ein qut thel honig, fese thn aufs fewer, in cinem mefingenen

A% feffel obee pfanne, die man jum eimnmacben brauedt, faime odev [hdume
¢5 alleweil fieifiigab, chbrees um, damit e§ nicht anbrennt, willfi du wiffen
wwenn dex bonigaenug gefotten, fo nimm efn ganges huner-ey, thue edin den
Bonig, fallt es gu beden , foift esnicht genug gefotten, (chroinmet e8 aber,
foift dev honig gerecht vor die frihte.  Nimm diefriichte, welche durmilf
ginmacen, fchdle fie, etlichemuf man juvor fieden , alg dpfiel und bicn,
und was devaleidhen iff, die andern alé woeiyel, Fivfchen und ver avt, darf
mtan guvor nicht fieden , welche man gusor ficden (4R, mug man wobl abs
tructnen laffen aufeitem fieh, unddarnad tn dem honig ficven laffen, und
obre unterlafi abgefaime. SRINRE P wiffen wenn ¢ genug gefotten, (o
nimnteincrsinnernen teller, laf etliche trrpffen darauf fallen, Dalte ben
teller aufdie feite, iff o8, bafidie tropffen feft {t ehen bleiber und nidht abrins
e, 0 ift§ qenug qefotten, wowicht , (o faf e6 (nger fisdew, auf Diefe weife
Eanft bu allepfey fridte frbonig einmader. /
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451 Wie man friichre in moft einmache.
mimm'ﬂm theil firffen wein-mofk, thue ibu in einen mefingenen Fefiel
oderpfanne, febe fieanf foblen: madft du aber em fammen-feuck
fo fhauerooblzu, dages midt anbrennt, lag den moit fieden, bif svey
theil einfieden, und deedrirte theil wieein forup iberbleibt, made s, wie
pben nit dent Ponig gemelds sworden.
452.  YOie manallerband fachen canditen foll von aewivy/ frlicheens
. anch binmen.
@m simmet magtan Elein oder grob, wie man will, fhueiden, und fein
teuctuen, Diendgelein mufjen gar tructen fepn, venedifche mandeln uns
abgesogen, an eifem tud fein gerieben , mufeaten:blirehe fein qrog gejchurts
ten s diefritchte, ald citvonen, femonien, pomerangen-fchalan, birnen, nif:
fe, muffen alle subvorin gucder eimgemadyc fepn,und wieder wobl trucen mers
Den. frduter und blumentoerc mup mau alles in einens bud fein glatt pref-
fenund auftructnen, dag jie glats bleiben 5 oder durd einen aefottenen suder
aiehen, wicder trudnen, und sum candiven bebalten; man Eandas gewirs
alles durdheinander, oder iedes befonder candicen, Was man nun candiren
will, follman einvichtenin ein Eupffern oder sinnerngefdire , das glerdhe
weite , oder wifen ein wenig enger ift; darnad foll man nebmen auf ein
pfund fpecerep swey piund fhonen, wie vorgemeldt, clarificicteniticter des
bdacteften und beften carartenssuders, und ihn jicden,big e fich otfchen dem
finaer eines finaer-alicds tang aufrehen 14, fo foll man den juder Ealt
Tafien werben, alfo, Daff man ewme uppe auf das wenigfte effen founes
darnadh foll man thnuber die fpecerey gieffert, und eindickes bretlein, das
vecht davein, darauflegen, dages jich etnwenig befchwert , doch nicht baet,
wur Dag ed nicht itber fich fchimme, und der jucker eines mefferaiicfens did
Dariiber gebet, alsdenn foll mans in einer warmen ftube in die Hobe fe-
gen, doch nicht su nabe sumofen, und jwey nadht fteben laffen, darnach den
Feiiel gemach umitdirgen, und den jucfer abfepben lafien, ungefehr sroey
ftunden lang in emer warmen ftube, darnadh foll maw den Feffel ein wenig
nad dex feiten iber eine glut oder Eobl-feuer halten, dages beifmwird, als:
Denn follmans umftursen, o gebet es heraus, darnadh foll mans mit cinem
meficr fem gemadh Domernander thun auf ein pappier und ausgefirttertes
fieblein,und ineinerwarinesn ftube uber nacht fteben laffen. daznach foll man;
foder Feffel fauberund tructen ift, bie fpecerenen wieder davein vichten, ud
den abgefloffernen yucer nehuren,und ein pfund clavificivten sucter dazy, und
ibn fieden (affertwiesuvor, und ibn ein wenigwdrmer als laulicht, feinge-
mach dariiber gieffer, und veder pwen nadht wie subvor freben lafen.darnach
wieder abgefiben,und voneinander Elauben, und wieder itber nacht feben laf
fen vore gums exiten, Darnach wiedes inden Befiel einvichtemundlouter ft'iftg‘m
_ auder
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suder {ieen, in borider probedariber gieffen, in obftehender todrme , dif
foll man fo lang treiben, bif dick genug candivt ift, man foll ieben jucker nut
%mwgt;ﬂ brauchen, man Fan den fberblichemen jucer ju anbexn fachen
raudhen, :
453 Y0ieman das confect weif und fraufi fibersiehen foll.
@m simmet mu man Iinglict fchneiden , defialeichen den inghee
und pomerangen-falen, dienagelew mug man gubor itber nadt in
roaffer weicher, und mit einent {charfen meffer Yonemander fhneiden,
ven coriander mug man gubor Uber nadht inwein-efig baigen oder weichen,
und wicderwobl tructnen, man mug aber iegliches befonder iibersichen, Dars
nach foll man nebmen aufein vicvtebpfund fpecerey, cin pfund fchon canaris
enzzycrer, denfelben clavificiven und ficben, big er gleich swifchen den fingern
fepliPferig wird, und fich ein wenig seht, die fpeceren follman ineinen cone
fectEefjel thun, und iber den ofen bencen, und den gucker aufeinem neben-
fohl-feuer bebalten, Dad er warm bleibt, aber nidt fiedet, diefpecereyin
dem Fefiel foll man ein wenig warsmmachen, und des aclduterten suckers un-
gefebr einen balben Ioffel boll, durd) das dargu geborige trichterlein davauf
gieflen, das trichterlein muf uber den Feffel auffaemacht fepn, alfo, Dag bone
erften guf iberall nag wird, darnach es wieder int Feffel abtrudnen, bernadh
foll man etiiche mal greffen, und wicder abtrudnen, darpach foll mans auf
ein gefisttertes ficblein thum, und in einem warnien ginrer freben lafien swep
oder dreytage s darnach foll manwieder nebmen ein balb pfund (hon canar
rien-guder yum fieden, voie sum crften, die foeceren im Feffel ein wentq warm
Jaffen werDen, und den vierdten theil in dew davyu gehorigen trichter aief
fen , und fein dunn aus dem tridter loufien 1afen, und aefchwind um-
werfien, fein gemadh abtrudinen 5 esdarff micht febe nag fewn, nur gleich das
uiber und uber gewurft; wann man nun meynet, ef fepe Frduslicht genug,
davfuan ibu den jucer nicht gar nebmen, ift e8 abernicht Eraus genug, fo
nimmt man mebr gucker, man fols jum leten eine gange balbe frund ab-
sructnen, undin der wdrmebebalten.
453, Den sucker pinat 30 machen.
@umm sucter-pinat muf man Feinen hovten juder nehnren, ev (4t fich
wicht gern giehen, wird bald hart ; man ol nehmen ein pfund weif cos
nonten-mebl, ober fonft weihen sucter , davan foll man giefien anderthalb
maap flicffend waffer , und itber einem Fobl-feuer fieden laffen , davnach foll
man sur hand baben jwen runde holslein eines fingers dick und lang, die (0lf
wan legen in einen topff Falf waffer, wann sun der jucer didlidt wird,
follman der holgicin eimes darunter Deiicen, und alfobald ingFaltewafer
werffen, (iber eine fleine weil foll mans wieder Hevaus thun mann der jucker
Saxhart Davanif, o foll wan das Holelein ing maul nebmen, und den jucter
; mis
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atit Den gabren berabgichen, bleibt dev sucer aldwie ein gldflein, fo fol man
1B einwoenig in das Ealte waffer haltert, und gefdwinde ms maul mehmen
und sevbeifiens secfpringt es alswicein glag, fo bat ev denug, ift er aber nodh
etwassdch, o dft man ihnldnger fieden, bier dieprobehatrs Darnach
wu man ibn auf einens marmelftein, Dee mit ungefolgener butter supor
gejchmiect it , gieffen, fein weit voneinander 5 darbey muf einge{draubt
feon cine gute eifeene fhraube, eines guten fingers did, und enee guten
fpannelang , dientf man audmit butter fhmieren, und in dev fhirfel
eit umiberthiumb smebl ey Der hand baben, davein foll man die hand
tuncien, und den gucker nehmen, alfo an die {hrauben werfen, und ges
{chroind siehen , bif ev voeifi wird s wenn er nun weip genug ift, foll man
1bn aufein weif pergament, dasmitumberthumb-mebl befrauet ift, thun,
und in dasd pergament eimwickeln, und unter die adfel nepmen, Baf er
fetn wavnt bleibt . alsdenn foll manmit Dev vechten hand ein sipfel iehnten
vondem sucer, Damuf cinanderer menfch eine fheere haben, dientit but-
ter gefchmiert ift, und {o lang man den sucker haben will, mit der ftheer ab-
neidens davnach muftdu den abgefchnittenen sucker fein gleich sieben und
ebenn, und fein gerad aufden t1jdlegen, alfolanglicgen laffen, bi cr
wari su effen ift 3 wennce nodh 3ichift, oder fichan diezdbue legt, mug
er Idnger liegen.  Darnady foll man iha in einer geftatt bepalten, darf
nidht gav suwarmt frepen. :
455 AWerley Eeduter und blumenwoerct mic suder u
tibersichen. .
man foll tragand invofen-wafier weidyen, und durd cin tudlein jwin:
e, und einen [Hffel bollaucerdavein rubren, daf es wird wie ein Flei-
ned Binder-mug, die Frduter und blumen foll man damit it eineis pin-
fel iberftreidhes, und darnad in Elein geftofiencn und gefabten sucfer wobl
umPebren, Daf fie tber und iber mit gucter Ubersogen fepn, davnach auf
¢in pappier legen, und in ciner torten-pfanne, oder bey einent ofen FADI ab-
trucknen.  Die ribes-beerlein oder weireln Fanman gleich-alfo ubersieben 5
allcin die ribes-beer muffen gar trucfen, und die weiyeln ein wenig (bey
Dort foon, wnd man mug nue in dem ginnmer teudnen, nidt in dey tors
ten-planne.
456, Dasaufgeworffene sucker werck sumachen.
Stan foll fcbdnen weiffen tragont Uber nadt in ginmet ober rofen-
'~ yaffer weiden, und durdh ein dicfes tuch drdicen , dager garfeit ift,
und in cinett freinernenmorfe! tors, und ol jtofer mit dem allerfeineften
wund fdonftenuder, derdrenmal gefdbeift, dag einfefterteigwird, bon
vemfelbigen-teig foll manbeeaus nebmen, nach gelegenpeit Des models,
und gefiabte ftarce auf einpappier freduen, und ihu eines frgers mg
augr
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auswalcent oder Endten,das model davauf dricen,und feinnad demt model
Beaaus febneiden, darnach in einer torten-pfanne bacen,fo geben fie boch auf,
aber man mug fehen,dag nicht braun wird, und die glut mufunten und obes
gleich fepn 2 will mans aber grf&rbct'babrn. fo nimmt man aus dex apothecte
alleriey farb-tircher, die weicht man iber nacht in vofen-oder jimmietwafjer,
und weicht den tragant darein ; mai mag fich audyvon den gebogenen mos
deln ausichneiden, o werde fie aud gav fchon, aber man mug aufoblat legen,
fie serbrechen fonft man Fan atich bon Diefem geug aliexley holepippen, presel,
und dergleichen madyer. ;
457. YDieman dasdurchbficheige eyff mache.
man foll gar fchonen tragant feoffen, und giemlich biel rofen-waffer davan
gieffen, Daf er oDl geraebt, darnadh in ein tidlemn dricen, daf er
inder dicken ift, wie gav ein dunnerFinder-muf, dag man ibn gieffen Fam,
gar [auter 5 darnach foll man nehmen den {hdnften drenmabl gefdbtenzus
der, und darein vihren, daf e8 dice wird wie ein arie-Lod) oder mug, das
follman alfo fieben laffens wannman etwas macdenioill, darsu man das
evfi bedarF, fo foll mans einen tagsubor madhen, fo zeraeht der sucer darii,
und wann mans auffjtreidben will, foll mans in ein beiffes waffer negen, fonft
Ift 8 {ich nicht gern auffitreichen. man mufi nidht fef vibren, fonft wirds
rruee el und dict, und nicht pislidE und durdsfichtig.
458 Mnfcagin leb:zeleen.
@gtmm eint pfund ungefdhdlte mandeln, wifche dert ftaub darvon, alsbanm
¥ toft man fie avoblich, aber fein gleich, und gang obne sugtefien, voanm
fie geftoffen feond, nimmt man eint pfund geftofienen gucer, 8loth mund:
niehl, geftoffenen sinmmet, dafific braun darvon werden, mufcaten-niife ges
fcbnitten, fo viel man will, mifd alieé vwohl unter einander, und fhlage 6
gange eper darein, und mach den teig darmit an: man darfFnicdt alles auf
einmabl daran gieffen, dann es bald bergoffen, der terg muf feft angemadht,
bargadj auff oblat gelegt, und nach dem brodt, vder pajteten gebacen
werden.
459. Gute aewiiegleb:seleen oder pfeffer niiflein.
ﬁimm ein pfund fchones mebl, ein pfund geftofiencn gefdbten jucer, jine
met, nagelein, mufcatennnife, jedes einloth, as gewivs aliesd grob:
Ticbt serfchnitten, s eper-Flar, 3 eper-Dotter wobl abgeElopfit, und Den teig
damit andemacht, und leb-geltlein vder wie pefer-nuglein darous formirt,
460. YOieman die geftiffelten leb-seltlein mache.
&RDang gefchnittene mandeln, piftabien, siitet, nagelein, pomerangen-fha-
S [en, alles untereinander, nifit audh eper-Elar, und Elop{fs fein faimig odver
febdumtich ab, dDaznach nifit juder, vithed unter die eyer-Flar, alswie einbrey
odeg Fochleinm, und mach mit demfelbigen tgq‘ E.lt€ mandeln ab, ninmm auch
U
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sticfer Daysu fo i mans haben will,damad) nirimt man oblas, und fchueidet
Teb-gettiein Dierectigt, und ftveicht chen auf ein waffev-eng, und bdcer e
infchon,
o 461 Pafteraleleb: selelein ober pfeffersniflein.
imm aufetn pfund mandelts ein pfund sucfer, Ddie mandeln Elein ges
¥ ftoffen, und den gucker fdhon gefabet, alsdann ein haibes pfund ju-
cfer Dict gelautert, und dre gejtofiente mandeln binein,und abgetrudnet und
abEithienlaffen, darnach mit dempalben piund sudes abgeEnotet, und quse
gemacht , und feinr dunu auggewalgr, und die lebgeltlein in Das modell
gedrudt , und ey ffund freben laffenn, damit fie nicht auseinander rinnen,
462, Lebzzeltlein von ariinen pomerangen sumachen
m eibe Dag gelbe on pomeransen auf einem reib-eifen herab, das ari
S1ie binde davnach in ein tudlem, und ftoffeed in ficdendes wafier, [ag cin
fud periiber thun, thuees bernad) gefchminde mein faltes waffer , und das
thue fo lang, bif diebirterfeif beraus Fommt , und fvudne beenad die po-
meranten Dag fie gans truden werden, fioffe fte in cinem freinern mofel,
gieffe dargu lemonien-fafft, und alleweil geftofienen sucter, nach und nad em
Ioffel voil, biff eswird wie einteig, darnach mache lebzelten dargus, und
tructne fie auf einem bretlein.
g03. YDeiffe lemonienzleb.zeltlein 31t machen/ mit dpfieln oder quits
ten veemifche / von apffeln werden fie {chon weif | abervon
quitten geidomdcher und fubl.
Afinmm cine citrone, thue die gelben fhalen Darvon, darnach reibe das
¥ weiffe in ein frifdhes waffer, lag fie cine balbe frunde weichen, alédann
die gericbene citrone aus dem frifchen waffer genommen, in ein tichlein
gebunden, und i cin heiffes waffer geftoffert, daf das raude weg Fommt,
thue es heraus, legs gefchrind in das Falte waffer, Darnad) ninim die ciz
trone unter ein balb pfimd durdhgeriebene quitten und apffel gerubrt , und
mintnt ein halb pfund fhonen weiflen sucter, toffe tbn Elein, mifbetbnuntee
diequitten, Iag ibu ficden, big ex fich bom becen fehalf, alsdanttin eine {chitf>
felaeitiest, [of ibn iiber nacht fteben, alsbann aufdas pappier den lebyelt-
form sufsefivichert, und nadh gefallenn der dicke anf das modell gedrudt,
man Fan 208 foure bon citronen {dhon ausiofen, und darunter mifchen,
gicich roann mand vom fewer will beben, man mug aber achtung geben,
daf dichitse nicht g 3dch binein gebet, wann fie ey tage aufdem pappier
Tiegen muf man fiefdon abledigen, dag fie fein rofch tructen werden, o bleis
ben fic inuwendig fchon fafftia.
, 464. ®ute citvonen:leb-seltlein 3u machen.
P vitlich wintm dic citronen,fdhneide dic geibe fchalen hevab fbneide e gar
Elein, binds in ein titchlein, Lofies {icder, i das handtige Darion l{fg,
a0z




aléderm nimt auch das weiffe bonden citronen, fdhneide edwie ritben, thi
edin eintuch embinden, lafi roohl fieden, big fie fo weid) werden, dag fic fich
serftoffenTaffen, alsDenn nimm ein pfundzuctes, der grob qeftofien ift, und
drep viertel-pfund foldhe gejortene cittonen, #nd den juder gar wobl durd-
einanber biff gav Elein ift, alsdenn thue diegeftoffene citronen in em becen,
fets aufeine alut, thue das faure bon den citeonen davein, und die gelbe {Hale
aud) fo viel duwilft, alsdenn wird ein feties teiglein naad die leb-zeite days
aus, thu es beym ofen trucknen, jie fepnd gewif qut.
467. Cliieabeegerleb:selcen oder pfeffersnnffel.
N inem ein balb maag vder wie viel du maden wilit honig, fel 8 18 dene
¥ feuer, daf ed fiede fo lang bif es stemiich braun werde, rihrs immerdap
im fieden, mimm femmelamebl, {chitte den honig darem dennnimm gerftofjes
nen pfeffer,gefchnittens mufcat-nud und ingber davunter, madhe einen teig,
aber nicht su feft. walge ibn gus, dricke ihn in Die mobel oder formesn, aber
nicht 3u dick, dann fie werden imbacken dicker, fvaue aufein bret mebl und
Yeg die [eb-geltendavauf,bads in einem ofen, aber ehe du e hinein legit muit
Du ed mit waffer uberiwifchen, dag fie nicht meblig fepn, und wanu fie fhier
gebadten, fo ninn fic beraus, fegs wieder auff ein auder bret, und uberftreis
che fie mit einent woBl peifien waffer, thue edwieder in den ofen fo lasg, dDaf
jie nur tbertructnen, man Ean in dene ofen amerfren einen probiven,wirdep
bldtterig, fo 1ft Der ofen jubeig.
465. VDciffe englifche lebsselten.
@gimm eingeweichten tragant fo viel duwilft, ftofisuder bavein, roelder
Eleitt aefabet ift, bernad ninmt den teigund frifdhe [anonien - {daten
Flein gefchnitten, aud gav ein wenig mund-mebhl darunter, waige den teig
aug, driict ihn in Die ntodel ober formen, leg ibu aufdie oblat, und bads fein
Firh! und langfam, daf fie fein weif bleiben, wann du es aber brawn wilft pas
ben, fo nimm deriebenen simmet davunter,fie gebenim backen hoch auf.
467. Eyfsleb geleen.
on teu gelegten epern nimm dag Flare, undeinwenig rofen -waffer,
" vithrs miit eineit faubern [offel wobl ab, vitby tmmersu ein [0 ffel Doll ge-
fabten sucker darsu, du muit folang ritbren, dDag, wenn man den topfi uinbs
Febret, nichts ausrinne, bernadnimdavunter Flein gefchnitten eingemady-
te citeonett, aud) gefchdlte undgrob geftoffene mandeln, vithrs wobl dars
unter, fredus auf oblat , fdneids inforns, wie Eleine marcipan, bey etnem
Peiffen ofen, oder i einer savten pfanne getrudnet, wie man 0as suder-enf

macht. ,
468. @edruckrelebselten vonlemonien-{afft. _
%ifﬁ {chon aefdbten ucker und frifen lemonien-fafft, fchuerde lentonien-
fchaten gar Flein,nimm et wenig bm&u, mache ein teig daraus, wa _rge
3¢cc2 ibn
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thi mit gefabtem sucker aus, deircks in holgerne modeloder formen, trudne
ed an dev luffe, ober in einemt oarmen sirirer, fie feyud gut, wann fre neu fepn,
469. Ftmmersdebeseleen oder pfeffer niflein sumachen.
@gimm eint hatb pfund mandeln, Elein geftoffen, nimmden fafff von 3 pder
4 lemonien, darnad fie fafftia feyn, u unter{chicdenenmablen, mifch
Darunter  pfund frecde oder Frafft-meblund : pfund fchon gefabeten sucker
und girmmet-fraub, fogefdhe muf feyn, bon lemonien die fchalen, dag wircte
alles wobldurdpeinander ab, fchlags aufein oblat, bads ible.
470. XVl man dic fpringenden leb-3elten 0det pfeffee-niiffe
machen foll.
%imm eitt pfumd suder, gief ein feidel waffer dDavein, wann der yuder
davinn sergebet, fo fes ibr aufeine gute glut, und lof ibn fieden.wieein
gutes paar eper, alsdann thut man das gewlicse davein, laft es aud) eimen
fub thun, gewiie fan man nehmen darnadh eines gecn gewiies at,ndgelein,
tngber und mufcaten-niifie, bernadh fepbe mans herad, und ruby cin {hones
mebl davein,dag es ein teig werde,denman auswalgen Fan,walge ihn ous, fo
Ditnne wie ungefebr einen quten mefer-riicten, alsdann driicke i in die mo-
bel,ein bret muft du dicke mit meb! beftaduen,und die leb=3elten Dazauflegen,
1md gleich nach dem brode binein thun, vder wenn der ofei nicht gar ju beig
todre,mtilfte man fie binein fegen sum brodt,und wann fie gebacten feyn, nifm
fieberaus, thus vont bret herab, und Febr das mebl Darvon , fo wobl aud
bondem bret, 1eas wicder aufdas bret, und beftrerchs, {dlag ein oder ey
eper gang auf, ithres siemlidy, einen guten 3 1dffel voll geftofienen jucter davs
unter, mit diefem beftreichs, thus wieder in ofen, laf alfo eine Eleine roeil
Davinm, daf fie abtroctnen, fo feyn fie vedt.
471 Wlagen-firigel oder Follen. .
SRy 1 pfund sucter, 4 lotheingemadyte citronen, 3 Toth eingemadhten
- ingber, 5 fothmandeln, 1 loth simmet, 1 quintlein mufcaten - bliithe,
ein quintlein ndgelein, die fhircte miffen alle gleich und gleich aefcbnitten feon,
wanndiefes gefchehen, mug man den sucer ju Fleinen ftidiein serfdblagen,
wad 1 feidel waffer davauf gieffen, und aufdem feuer fieden laffen, bif ex
flieft, alsbann bom fewer gehoben, sum exfren das eingemadbte, darnadh dag
gevoirets, julest bie mandeln darunter geriibet, und wann e anfanat dic s
werden, fomufman ibn in die pappierne hduglein oder marmel-ftein giefz
fen, wann fieEaltund seucten feynd, geben fie getn berab. ,
i W 47:. Blane veilgenfirigel. 1
%rﬁltcﬁ nimit 1 piundoder s halbes fehonen sucker, ftof ibn Flein, driicfe
ven fafft bon einet lemonien davan, fantint eint ivenig fiifh brunnens
waffer, dafi dex sudfer fein feudht voerde, fes e8 fiber eirr Flein glutlein , und
rubr den sucter wobl auf Iaf il nicht su lang fieden, wirffdieabaefchnittene
beilgen Davein, viibrs wobl untereinander, odh nidht lang, hlag den te:‘%
au
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aufeinen sinnecnen teller, weldher borberomit fhmals aefchmiest fen, dav:
padh fehmeide ibn su fevigeln vber feolien, und [ag falt werden,
s _ 473. @ute Fopffftrigel.
%rfthd; mine ein pfund gucter, pernaddas gewiirg, sirmmet, ingber, nds
geleint, 1 loth mufcaten-nug, mujcaten-blitbe, rfoth corianbder, cubes
ben, etn hatb Ioth anig, fendyel 1 [oth, Emmel ein balb Ioth, das alles mug
man Elein ftoffen, und dengucer in einemegingene pfanne getham, und ein
feibel oder halb rofen-maffer dazan gegoffen, und mug fein langfam ficden lafe
fen,bif bag es geftodt,darnad) fehlags auff einen jinnernentelier und fehnets
e {chniglein daraus,
: 374. HWiemotien-odet Eidhleinzseleen.
Aimm ein Balb pfund ucker, und ein balb pfund mehl durcheinander,
thite aber eint wenig Davon um ausmadhen,dann i drey neu 2 gelegte
eper und ein dotter, fpricdele oder qudrdel ein roenigefig i einent topff aby
und nimm eine fepb-pfone, frybeibn aufis mebl, mad etnent teig Davaus,
et oill, Eanibn einwenig pfeffern, walge deneiginDex icke sines mefers
riickens, und madpe jeltletn Daraus,
. 475. @edulesselee oder Fichlein.
X imit vier [oth fehones femmel-ntebl und fiinff [oth gefdbten sucter, fchlas
gebrepYange eper wobl ab, und made einen teig, ruprs swey ftunben,
fchmrics Das bldtiein mit wads, und tropfie Davauffin dex grofie wie weiffe
sudevseltel, backs FUBI ab, bon diefem teig Ean man ftrigel machen, fdhmers
e obiat und gefie dent teigdavauff, nicht ju viel auf einmabl, damit co
nicht abrinne, aufder feiden {bneide gefchalte mandel Langlicht , und bes
fegs ubermdrts oder fhrems oder die auere, boada in einer torten: pfanng,
woann fie fchier gebacten feyn nimms herous,und beftreichs mit tragant-enf,
Backs wieder, fo fepnd fie fertig.
476. Derkapfecindemonien-oder nifleinzselte.
%r ftlich nirtesst ein halb pfund fchomen sucer, on sivey [emoien den fafft,
darsu ein iextel pfund mandelnemer Bolben nuf grof eingeveichten
tragant, Diefes alles ftofi Eleim, alsDann nimm bon 2 enern das weiffe, Elopdfs
yobl ab, Daf s wic ein faim oder fdhaun, madh einen teig Damit an, nimnt
won einer lemonien die fthalen, gar Elein gefchnitten, Darunter einywenig su-
Fer sum einwiirden, wann der feig fertig, dricte ibr in die model, [¢g8 suff
oblat,und backs fubtil, benmach Eohlen wie unten, fie [auffen gar fdhon auf.
477. $Einen weiffenquitten-fafft dbec dic fpalten; und indie
_ model 3umacben. ¢ .
man foll bon einey citronen Das weiffe fdhneiden, su dunmen Blatlein,
Derfelben soey gute hande voll nehmen, unddie pogen von den ges
fottenen quitten, darvonniandag gute abaefchnitten Dat, die foll man gers
Ceces fner
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fchneiden fameme Den Ferrien, ein 6 oder 7 foldye potien, und 2 gauffen oder
4 hinde doll vobe ungefddlte quis tenfpdltiein nebmen daran full man frifdh
spaficr gieffem, und auf cinem rofchen feuer fieden, b1 die quitten - fpditlein
und citvonen weid) werden, alsdenn 2 hdande bol {paltlein vou birnen, dpf-
fel Darein thun, und nody 2 oder 3 fude thun laffen. lag die fodltlein ein es
nigerfalten, darnad) foll man alles durd ein fravdes tud treiben, barnadh
~ yoider Durch et tuch fephen, dantit michts dicfes Davein Fommnit, undder fafft
fchon Tauter wivd 3 bon diejent {afft foll man mebr als e halbes maf, und
Yodh nicht gar 3 feidel su einem pfund, und ein biertel-pfund sucter nehmen,
und voenn de giicer zergangen, aufein vojche Fobl-glut fesen, dag bald ane
Pebt su ficder, und fauber su faimen oder fhdumen und alfo fieden laffen bif
er qeftebet, darnad foll man b wieder eine weil auf einem Eleinen gliitlein
fteben lafjen, Da ev nicht meby fiedet, und fauber abfaimen, fo Eanman ibn
#berfpdalten, oder indienodel gieffen.
478 MDieman den rotben quitten-faffe macben o1,
%imm frifche quitten, fehale fie febon, fobneid fiein einem jaubern bafen
blat-voeife, Daf Der fopffeben boll fey. gref dDen topfi voll mif beifem waf
fer an, 1ag bey cinem feuer fein gemad) fieden, berdedt, einen balben tag,daf
Der fafft fhon leib-favb darinm wird, fevb ibn inein Eibles gefchirr, I tiber
nacht jteben, preg bernad den fafft bon den quitten aus, ninmt auf ein halb
mag {afft, ein bard pfund und 2 ot sucter, laf thn incinembeden sugedectt
gemach fieden, Hif o8 aefrebet, je qemad) ex fiebet, e fhdner und rother wird
er, gief ibn in die model, welde aleidhfalls subor mit wafer genefet
feon, er nug nicht 3u lang inden modeln {teben, ergebet fonft nicht gern
eraus,
" 479. YDie mandicrothen quittensfpalten cinmachen BIL.
@e imm fchone grofie quitten wifche fic fauber ableds in einwallend wafer,
¥ Iag nur fo lang fieden, dag fie ein wenig weich su greiffen fepn, nur nicht
au Diel nimms beraus, fhdle fiefdon . fhnetde aus einer quitten 2 fpalten,
fdhneide den Ferm und bas feeinige davvon, nesi ein pfund jucer, und lduter
ibumit anderthalb ferdel waffer, nimnt eitt batbes feidel oder mehr foicen
quittensfafft Darein, wie pben gefdrichen, den man su dems vothen quittens
fafit brancht laf fieden, rodge ein holb pfund quittensfchalen, und leg fiem den
sucter, (af voobl verded’s gar gemady auf einer glut fieden, drey ftunden, fo
werdens fehon voeid) uud roth, nimims bevaus auf cinen teller, la§ Fibl wey-
Den, bejtects mit gimmet und ndgelefn, oder nur mit citronen 245 inein alafl
oder tiegel, Den fafit laf noch ein ywenig fieden, big ex geftebet, gief b uber
Die fpalten, fo fepnd fie recht.
480. YDic man die weiffe (panifche latwerge machen OIL.
'&T%imm die gangen quitten, undwifche fie fauber abfegs i em ficbcnbe*;s
ways
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vwaifer, laf ficden, bifi fie weich su greiffen feyn, fo nimm fie hevaus, weidh su-
por ey oth gucer eintnwafier, gief aber nicht ju vielwaferdavan , fhdl
Darnach die quitten und {hneid das befte herab, und wdge fechs loth, e ders
sucker auf ein feuer, und Iduteretbn fdon, Iag ibn gremlich 1k ficden,
thic dann die fechs Ioth quittendariin, [ag gefebwind ficden, verfaims fein,
thus indie glaper, )
481, YDieman dierotbe latwerge machen foll.

g‘%i5-|1mbiegan_$equf{‘fﬂ:l unbifche fie fauber ab, und legs in eirt fiedendes

"~ waffer lag einwenig fiegen,Dag fie midt gar su weich werden, fchdls und
fchnerds Darnach su bidtiein, nimm ein halb pfund sucer,giej davan ein hal
bes feidel folchen quitten={afit, wie man gu Den rothen quitten-fafft braught,
Idutereden sucter darmit, nimmdarnach ein viertclpfund der gefchnittes
tien quitten [af iber einer glut gugedect gemad fieden, fe ldnger es fiedet,ie
tither ¢8 wird , nimm auf die lehe lemonien-Adalen und citronen davein,
gief edin glager. _

N 3. SIBilft Du vothe oder weiffe latverae madben, fo durchgefchlagen ift, fo
machs alfo, doch Dagdie quitten durdhgefchiagen werden durd) ein fieblein.

482 Cine garguee quitcen:falfe. :

m an foll bon den gefottuen quitten-fpalten Qm ausgepreften fafft nebmen

> ein baibes maas, 0vey gute gaufien oder ande voll wohlzeitige weinbees
ron, Die foll man gerfiampfien, und mit fame dens {afft invbbemeldten fafft
fchirtten,und darinn jicden Ialit}i,blﬁ er fdon weirel-oder fir{ch-braunoird,
Darnach dburdieyhen, und die hulfen wobl ausdructens alsdann foll man 3w
ieglichent folchen feidel fafft nebmen e piertel-pfund gucer, und miteinan-
et fieden Laffen, bif er geftehet , Darnadh foll man gar Eleine gewiirffelte ges
fhmttene lemenien-{halen davan thuw, und nod ein wenig fieden lofem,
und it ein bobes glaf gieffen. Diefe falfe Famsiran jum bratens vder tunde
geben, wann mang mit wein abtreibt 5 aber man Fans audy auf die fchalen
geben, wwann ans fein fti weif beraus fafe, und mit confect beftrduet,

483. Diettuckene quittensfpalten cinsumachen.
N2an foll die quitten-palten allerdings in fyrup einmachen, man folf

™ fchone grofic quitten fieden , Dag fie fein alle gleich durdhivtten
feon, nicht gar weich, nur dag jie fich greifienlaffen, fauber {chdlen, 1md
ginte in2 vder3 fpdlticinfhneden, das freinige wobl beraus , und mit
sinuinet befrecen, Darnadh uein fiegel vichten, und den ucter in der dicfen
fieden, Daf ex fich ein wenigaufgicht, und daruber gieffen 3 darnad) fpllman
fcbomen sucker fiedenifo biel Dafi ed baare giebt 5 dodh nicht {o viel ald3uden
aelten gieffen, Darnadh foll manibn mit dem veib-Lolf in dey pfanne roohl
frard reiben, daf er weifilicht wird,in dev dicten alé cin Finder-muf ; die fyals
tey mitfien gupor gufeinen reiteriein wobl abtrudnen, und bey einem ofen
svobl
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roofl abtvuctnen, Davnady foll neang im sudter umEehren, dag er fein dinn
bavan hangen bleibt,und einen neben dem andern aufSveiterlein legen, und
in einem bact-ofen vder gar Peiffen ftube gefebwinde trudnen, fo bieiben fie
imwendig fein weidh, man foll auch mevcferr, wenn man fieteudnen will, foll
mans gubor i dent fyrup, davinn fie gelegen fepn, siemhich weidy fieden, und
nody mebr gucer Davan legen.
o 484. Dasfthonevurchfichtige quittenaverck sumachen.
@u ntusfi die allerfchonfren quitten,fo nacht roth und meblich feynd, gar
tweidh fiedent, und voobl dicke fedlen, damit nichts rothes darbey bletbt,
und nur das befte herad fchneiden, und gefchwind durdh ein enges fieb jdhla-
gemw nur was geen duvch gebt s und weil nan die quitten durdhfchidat, foll
man wieder efroa sudter fieden, Damit fie nicht lange freben dorffen, man foll
auf ein hatb pfund quitten, ein pfund des alleridhonfren sucters nebmen,dens
felben gav Elein erfchlagen, und davein 1 feidel fchones wafer gieffen, und fo
Lang fieden [affen, Dag, wenn man einen tropfien inein Faltes waffer fallen
Tdft, Der bom ftund an frelet, und swifden Den fingern als ein wads fich dri-
denldft, darnach foll man diequittendavein vithren, big fein glatt wird
man mug nicht gar lang rityren, es wird fonft mdht dburdfidtig. Darnach
foll mans in die darsu geborige model oder formen fchlagen, diefelben subvor
ins peiffe waffer fegen, und bernad) in einer ftube,doch nicht gar in eimer war-
men {tube (affen teuden voerden veit mans in einer gax wavmen fube trud:
net, befommen jie gox eine arobe haur, e8 mud and nicht 3u Balt feyn , man
Eans audh mit allerley farb-ticher gefarbt madben, wenn mandiejelbe in das
waffer weicht, das man an den juder gieft, und mit blawen Forn-blumen:
fafft Ean mans fchone blau fdrben, dag es fchon an geftalt gefotten, md mit
quitten dacein gerichtet fepn, roennman nur cin Elein [0fcl boll diefes foffts
Darein giejt, ntan nug nimmer fieden laffen, Man Eans auch mitden bdlgen
Bon fhwargen wein-beeren weirel ober Fivfdh-braun farben, wenn man die
gar wobl ausgebreften balgein demwaffer fiedet, dafmanan juder gieft,
bif ¢ Die farbe annimmt.
48s. Cittonenspalten cingumachen.
@ie citeonen nug man langlicht oder rund fpalten.und o tage im frifchen
waffee lieaen laffen, alle tageinein frifches waffer Iegen, mit der band
bon einent gefdhice in dag andere legen, bernach fest man in einem groffen
becten einwaifer Wber,und [af s fieden,manfalse das wafer fo viel, alsman
eitte fleifch-fuppe falit, wnd wann daswaifer fiedet, fo legt man die citronen
Davern, urid [aft jie sremlich wob! fieden, fo viel man ibn weich oder fart Ha-
Ben will, und nadhdens legt man ibn wicder i ein frifdhes waffer, Idft ihn
eine Dalbe {tunde liegen und leat thnin etliche frifhe waffer allzeit 1iber eine
balbe ftunde 3 oder 4 mabl, beenach legt man ifm aufein faubers tud,

dag
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Dafi er wobl abtrucEnet,und leat ihn heanadh in den topfF oder aefbire davint
man ibn habenwill s ven sucker ficdet man audh unterdeffen,manlqutert und
fied ibn,und gieft vielwaffer darauf, dag er gar dirnne ift, und qieft ibu,wann
er falt ift, (iber Diecitronen, und befhmwert die cirronen ein wentg, daf det
fafit Daviber gebt, und fberden andern vder dritten tag fiedet man ven
fafit wieder, aber nur garwenig, daf ex niix nicht bard dicterwred ; deys jucer
oder citronet haben wir nie gewogen , fondecn nadh gedunden genommen,
Daf nuv der fafit allgeit wobl davitber gebt, den fafft fan man fo lange fieden,
big man fiebet, dap ergar wobl indie citronen ift gegangen, bernadh darf
man ibn nidEnebr fo offt fieden.

486.  YOiemandas cittonen-traunt machen B,
@rfﬂicb fchneide ich die citromen indiegroffe, wie e8 ntidh gediincet, und
Daf feine Idnglidyte {hnigel werden, hernadh thue fic in einen topf und
fale fie gar wobl, aiefie wafler Davan, da§ uber die citronen gebt, lag
uber nadht alfo frehen, Hernach fiede fie in einem waffer, aber nicht gae
au biel, vann e8 anfdngt ein wenig durdhiichtig su roerden, fo thie fie yom
feuer, unud fepbedas waffer ab, fdirte fie alfo in cin fhaff frifches wagfer,
Dag thut die citronen wieder rofd machen, und lag alle funden eint frifches
daran tragen, Den andern tag lege fie auf ein fanber tudy, dag es Hirbidy
abrrucinet, und [dutere einen sucter, den gief Falt dariber, laf ibn einen tag
alfe fiehen den anbern oder dritten tag fo fiede densucfer wieder, muft aber
ein {tuck yudter Daveint legen , Das thue zwepmal nadeinander, fonft wird
der faffr 3a<h . wann alsdanu die citrone nidht mebr wafferiawird, und der
sucker Die vechte dicke bat, fo Darff man ihn nivmer fieden.
a87.  Die geblicterten citronen sumachen.
8 ritlich ichnetdedic citronen fpalten-weife, dag das fare feraus Fomme,
und bie fpdltlem thuein ein gefcbirr, falgefie, gtef waffer davan, lag
uber nacht daran freben, bernad fenbe dagwaffer berab, leae fie itt ein anz
vers, uud alle tage swepnial frifdhes wafier, laff fiedrey tage alfo feben, als-
dennwdge fie und nimm auf empfundein vievtel-pfund sufer,daraufidbite
ein halbes feidel waffer, undIduteredbn , die citronen aber (ag in ein waffer
fieden, Doch nicht su viel, thue fie gefchwinde in ein frifhes waffer, und fo et
lichmal abaefrifcht, alsbann abgetructnet und in jucter gefdyiatter, giemlich
Jange, big ex fchon durchiichtigwird.
a'8.  ¥Dic man dic gefcbabtecitronen macht.
g’% imm Die citronen, reibe fie an ein reib-eifen biff an das fawere, Her-
=¥ nadh wdqe fie,undbinde fie in ein fauber tuch und itberfiede fiein einem
faubern waffer, dag das bitfere dabon Fommt, auf ein pfund citronen mug
mannebmen drey pfund gucker, den muf man 5“;‘5“;" auf ein pfund &;u;
(24
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efer, eint feidelwafler giefien, bu muft ibn ficden faffenbis er fich fpint, bernach
1ag ibu ein wentg Firle werden, thuse Die citronen darein, und gerritbre ibn,
Dag ernidyt Enoppert wird oder bleibt, hernach muft du ibn wicder fieden,
bis er fich bom becfen fhdlt, bernach Fanit du einen lemonien-fafft hineire
oridon, dag er cinvwenig fitefchlagt, undin ein latwerg-gldstein einfirllen,
wiljt du fie aberin torten oder Frdpfel macben, fo nimmt aufdag pfund cis
tyonen fitnff viectelpfund yucker, und in gldger gethan.
489- YDieman die gebicbelre cicronen machen thue.
Nie citvonen badchelt man gar auf einer Fleinen hachel, undmweicht fieadht
“tage, alsdann Idutert man den sucker gar ditnne wie cin maffer, und legt
die citronen aufein tudh, abernur folange, daf der suer ficden thut , dann
fonfrenwirder gar jddy, und lag thu srwey fud thun, darnadh gleich heraus,
Dann wann ex lange fieden thut, wird er weif, abet Den fafft fiedet man recht
an die fratt, dicte roie man ihn haben will, gieffe ibn daruber, mit eine page
piey gugeded't, aber nicht verbunden,
490. Pemerangen: cicrorien: und rofmatin bliitbe feifch
: einsumachen.
imm die blirthe nodh sugetban gleich frifch von dem baunt , fege waf
fer isber, und wanns iiber und fiber fiedet, fo rviffdie bliithe darein, | a
noch drey gute ud damit thun, Pernadh fens mit dem beiffen waffer inein
gang frifches laf aber nicht lang darifien liegen, Vag fie {hon wei§ und durdy-
fichtig feoud, fo thue fie anfein jaubers veiteriein, nimm ein poenfaches tudy,
und fchutts darauf, ag fie wobl abtrucnen, und mit cinem tuche sugedectt,
umterdeffen Fanft du etwas sucer siemlich dicke fieden,wie man i fonren ju
bergleichen fachel fiedet 5 wann die blirtbe fcbon trudien, Fanft du fie wieder
auf ein tuch legen, bernady thue es inein glas, fchiztte den fafft Falt variber,
Die erften dreytage muft du ibn alle tage fieden, und den sucer nadgeleget,
fonften werden fie afeich wodfferia, bernach den dritten tagfchaue ob fie die
vechte Dicte baben, fo fenpnd fie qut.
o 491 Bange bsgepgrfcbm ob!tbdbﬂcbutttﬂ'tiﬂjﬂmﬂﬁbﬂ!-
@tt gange bosepetfchen oder babnebutten Idit man an vent firauflein,
madyt einen {chnitt nadh der [dnge indie beeren, und thut die Eerne und
bag raudye fouber beraus, und 1dfts alfo an dems frrdufifein henden, richtsin
ein glas,und giefk den gelduterten sucer dariiber, in drey bis viex tagen geft
mtan den sucker wieder ab, und legt ein brocten darsy, [aft ibn fieden, und als=
duit Falt wieder auf diehdgepet fberr oder hahnebutten gegoffen, Dig Fan drey
bis tiernal alfo gejcheben,fo fepnd fie fertig. «
NB.  Diegangen weinjdarlinge anden frdufernmadht nan auch alfo,
492. Die grinen agres und 3wetthEen eingnmachen.

@ieaguﬁ wimmt man , wie fie halb seitig feon, 16/ die Perne fubtif ers

aus,
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aus, Iaft fiein einem Fupfern gefchive ficdem,in Denfelbigenwaffer itber nacht
fteben [affen, Des andern tages die agres in ein glag gethan,und gelduterten
sucer dariber gegoffert, indrey tagen wieder abgegefien, e filict sucker
flachgelegt, und Diefen gelduterten sucterwieder auf die agres gegefien, biff
Fan aud 3 bi§ 4 wabl gefcheben, fo jeynd jic fectig.  ~o. Die guitnen yuetfhs
Een werden audh aljo gemadpe, allein jie mirffen gang gefotren werden , und

nichts ausgelvit. : .
493. Die weirelkirfchent tibefel dientelund devgleichen in sucker

einzumachen.
gj’-éan nepue  pfund gucker, den (duteremit einen feidel waffer, dargu nirie
1 pfund fehone fpanifche werpel oder Ervfchen, fruge fie halben theil bon
Dem ftenigel, leas in den geldutertenuder, [ag fieden, {o lang bif fie fchorn
weich erden, algdann in einent exdenen tiegel uber nacht freben lafien, ded
andern tags dievoeirel oder Eir{chen abzufieden die fulge noch emmabl gefot-
ten, und die weirelindie heiffe fuppen aeleat, hernady uberkithlen laffen, und
in Die gldfer gefiile,  NB. Alfo audy die amarelien, die marilien, pfeviich,
quitten-fpalten, und dergleichen frirdhte, machet man aud alfo; aliein, wad
Deraleichen grijffers objt, nimme man aufr pfund s vrectel-pfund suder, und
Iajt es defto befier fiedet,
494 DieswetfchEen aufdie confectsfcbalen suwmachen.

SR2xftlich nimm fchone arofie und woblseitige swetichben oder pflaumen,
* bibfdyin etmem weiten Eefjel oDer tiegel oder Derglerchen gefchiry binein,
Die fengel tndiehohe hernad) [Gutert man dengudernach gedunden dag
die jwetfchEen bedet werden, warn ev alfo hirhich Dick gefotten ift, fo fhirte
man i fiedend heis dariiber, und 1fts davan fteben, folcber guder muf 2
ober 3mabl alfo gefotten verden b dag man fiebt, Dag die sweticbEen fho
gros anaelauffen feon, bernach trucnet man diefelber an der forment,oder fry
einem gang fublenofen, beftrduet egmit garein wenigguder,und leget e6 in

die fhalen jum gebraud. Wz

405. Mufcaten niffecinsumachen.

mufcarmsnﬁn‘c,bie fehom und gut fepn, lege i guten wein adf tage das
nadh durchfiech und ftich fierwobl mit nadeln,und gies wieder einen ftavs
en frifhen wein dacan, alfolag mebr adt tage liegen, dann foweide jies
tage ing wafier, und alle tagefrifcdes davan gegoflen,vann giefje gelauterten

pucter Daritber. :
406 2Alant-vourgel einsumachen ,
%d}ntibe fie nadhder breite ju itticken, fiede fiein einem waffer, bifi fie fidy
=% durdhqre:ffen lafien, lafi fie tbertructnen giefie ar(auterfengucer dar-
an, feybe 1bn offt ab, wie beyden citronen, fo bletben fie fddn und gut, und

fevn gut gum pergen. DD 2
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490. jngber einzumachen.
gféimm {chonen venedifdhen reiffen ingber, fchabe den allenthalben fauber,
giefie eine fcharffe lauge Daran, Iag ibndarinn 8 tagelicgen, alsdann
durchitich ibn mit pfriemen,gieffe wieder frifche larde dDavaw, und faf darin-
nen liegen 14 tage,bif ex weich wivd, alsdann wobl ausgemaiden, inein fri-
fches waffer geleat, und alle movgen e frifdes, bif die lauge hevaus fommt,
vann lag ibn dber nache in Den sichern trucknen, und giep einen gelduterten
sucker davuber,ichlages allemabl einen fud thun, dindt mich beffee su fepn,
doch mag mans alfo auch verfuchen.
- 49% YOalfcheniiffe eingumachen,
ﬁ@ imnt am St, Sohannes-tage dic mifie, ebe fie holhig werden, dburchitich
fiemit ciner nadel wobl durdh und durd bielmabl, laffe 14 tage in ¢
nemwafer liegen, alle morgen feifches waffer davauf gegoflen, das alte wafs
ferwegaethan, wann jie weid) genig worden, magit du jie uber nacht trud-
nenund cuten gelauterten gucter daritber giefen Ealt wic iber diecitronen,
und offt wicder gefotten, dag der juder i einer rechten dicke bleibt, be
fdbwere fi¢ wobl, man mags audh in bonig alfocinmacdben , und mit ‘qutem
gerours beftecten, alles sufarien in-ein megingenes beckew, undIlaf es ob den
Foblen fieden, bifi es geftoct, und aufdem papier nimmer durdichlagt, fo
thus in fchachtefnn und gldffer.
499. Pomerangen:obet lemoniensichalen.
mimm‘bit {daten und fdneide fie deines gefaliens , wifeve fie acdht tage in
frifchen brunnenavafjer, alle tage ein frifdhes davan gegofien, darnady
fcbneide Das weiffe gar fchon darvon, Idutere dann den gucfer nicht gu dice,
giefi ibn Ealt dariber, suvor fiede die fhalenin {iedendem waffer siemlich,
und giep Ealtes waffer davan, und trudene, ebedudenguder daran gieft,
wenn man den juder didfe madbt, fo 3iehet er die fhalen jufammen, wann
er drey tage davan geftanden ift, fo ficde den sucker wieder daran, wann
ber sucfer wieder gar ditnne darbon wird,fiede ibn wieder, gief thn aber alle-
aeit Falt davan.

soo. Zimbeet zmorfcballen.

mtm@eﬂvﬂ?uemucﬂr , Dev aber gefdbet #ft mwie ein mebl, thue ibn in

eine pfanne, nimm den ausgedeiictten himbeer-fafit, fhutte cin biflein
it Das anbere in den jucker, bif dag iber und uber genedt ift,alsdann febe
ibn aufdie glut, bi§ edwill anfangen ufieden, algdenn nimnt es wed nitiit
ein bretlein, das {howgemadyt ift Darsu,nese ed ein wenig ein, {chitte dicfen
angemachten sucfer davauf, 2 meffer-ritcfen dice, laf e5 Falt werden, als-
Datn fchneide die morfchalien berab, und bebs auf, miljt du ltmummsfaﬁt
und Elein gefchnitterte lemonienfchalen darunter nebuten, fo ftebets bey div,
die ribefel-und weinfdharlingmorihalien feond eben alfe 34 machen, ;ug

a
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daf du Feinen Temonien « fafft davunter nehmen darffit, weil fie ehe fauer
fepnd, aber lemonien-{dalen Eanit Du Darunter nehmen, wann duwilft,
sor, Dendurchfichrigen vofenszucker 3u machen.

gﬂiimm ein harb-pfund vofen, die abgefcbnitten fepn, auch die {hin roth
fennd,un® ein pfund suctes, thus in einen morfel, fo offt einelage ucer,

fo offt eine Tage vofen, und ftof gav Elein,darnach thus in ein meginges bes

cfen, und gief ein wenigrofen-wafies dacan, driide lemonicn-fafit darein,

fowied ex fein rorl, eabribn alfo iber emem glutlein, aber nicht lang, fo ift

er fertig.
soz. YOeinfibatling rmorfchallen.

&@'fmm det frifcben weinfchdrima brocie fie bondent ftengel ab, prefie den

fafft daraus, uud thue ibnin e verglafivtes gefdire, darnad) nimnt
bed {dhon{ten canavien-gucers serichlage thn mit etnem holgern hasier vder
fchiagel, in der grdg,ols banfober brerfd-Eorner, und eines theils ein wenig
Elemer, darnadh thutman den gerfchlagenen suder ein hatb pfund, in eine
bevgtafivte fchisfiel, greffe des ausgepreften faffts darhiber, vithre thn mit eiz
nem fhnralg-bretlemn 2 finger brest, tmmer durdbeinander, fo lang bi
Der gudes durd) und durd) nag ift, gleich wie ein fefier teig ju den femmeln,
Darnad mufet ibr andere Furge bretlein habem, und pebt darnad) eind nadp
dem andern qus der fchuficl, wie bewuft, und legt es nacheinander, auf eir
sinnernzoder quf ern fupffern bledh, laft e alfo gemadh, tn einer iemlichen
wavien {tube teudiven, und wann fie nun trucden genug rorden, fo siehet
eint frircke nadh dewt andern herunter, und wann fie nicht rollen herunter
aeben, fo baltet das biedh beyberferrs anfeine aluth folange big e8 erwarmet,
aledbann werden fie berunter geben, darnacd thut ficin eine ausgefirterte
fchachtel, {etet fie inein g}dﬁIetst. af fie nidht ju feurcht, voer gir warm fres
ben, fo bebalten fieibre rotheund naturliche farbe, und bleiben Frafftia.
N, Defgleichen Fan man von lenonien-fafft aud folde ftrigel vder mors
fhdlien machen, und fonderlich bon allen was da faver ift.

5 03. @alanterie-Frapffel von sucker.

%imm mrandeln fo biel Du wilfE, febrodls und siehe ihuen die baut ab, ftof
¥ fie fo Elein al8 wie mehl, gief immer ivaffer nadhy, daf fie nidht oligt
werden, doch nicht qar biel, foffe darnach gerieberren jucker unter die
mandeln, avch nicht gar gu vielnimmt darnach die mandeln in eine memges
ne pfanne, und trudne fieaufeimem Eleitten glirtlein ab, ftraue suder aufein
Bret, und thue dieabgetrudnete mandeln davauf, wiredEs mit juder sufam:
men, al8wie einen teig, iwalgeibn aus su einem bldtlein, dody miche alle quf
einmabl, firll eingemadbte fachen davein, fchlage den feig dariber, und
witbrs wnt und umab , bad'd in einer torten-pfanne, wannd ubertrudnet
_ Db D3 feynd,
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fepnd, mach ucEer-enfdarauff, und thus wieder indic pfanne, biff das epf in
die hobhe zieht, fo fepnd fiefertig.
s04. Hebelfcheide oder fpane su machen,
'gﬁimm ein halbes pfund mandeln, cin biertel-pfund davon fof aroblicdt,
und das ander viertel-pfund fchned davon Elein, gied ethidetropfien
yoafier daran, und geftoffenen sucker, o viel, dag Uuf wicd,fdneide gank viers
ectidte platten von vblat, fcmiers davaur, fo did, als etn nteffer-riiden, D
muit femonien-{dhalen audh davunter mifchen, af baden, dafi e ¢in wenig
Braun wicd Uberitreichs mut ucter-enf, lag ¢8 wieder bacfen, Dag Dad ey
wobl abgezogen ift.
s05. Diebdbhmifthen bufferlein sumacben.
intt eit pfund des fehonten gucters, fabe ibndurd ein enges fieb. niming
Bon 2 enectt Das Flare, Elopffs wobl ab, drude von ciner lemonien Den
fafit dacunter,mann fic aber gar fdfitig.fo nifm fie nicht gar, {chneide die fha-
Ten gar Elein dDavunter, madhe aljo etnen feften teig an, Der fich wourcden [&ft,
Dodynicht gar ju fefte, mache Eugeln Davaus, wie die fehith - Eugeln, bacte fie
in eitier tortenspfanne fein Euble, dag wber und unten gleiche glut feye.
s06. Auffgelanffenc tfcbotolada.
¢ ftlich nimm ein balb oder ganges pfund tfdbofolaba, reibe fie fhon Flar
34 el wie auch den sucfer, thue fie in efmen gla fivten weiten fopf {dhlas
ge eyer-Elar bavan, {o diel, Dag es cin teig wird, dee fihroalgen 14, thue ihn
auf ein bret, frencunter {id gefaberen sudter, DaB ficdh mdts anlegt, mach
daraus lebeltiein, bufierlein ober Figlein, nach demem gefallen, Eanft aud
in allerharnd model drircen, wilit du,fo anit du fie aufoblat fegen, urd in dee
torten-wfanne Fible baden, oben wenig, unter fich aber mebr aluf, wann du
aber nicht wilft, fobeftreich das blech i der torten-pfanne mit wachs, lege
darnadh die facdhen darauf und bad's Fubl, wie pben,bernach lag Ealt werden,
fo ledigen fich Die gemachte fachen febr ab.
so7. Springetlein 3u macben,
imut eint pfund pucter, ftof und fdbe ihn, nimm 24 loth mebl, und mi{d
bgtuuttr,mmm-simmet.n&gfnn,mufcntemnﬁﬁ't und lemonien-{chalen,
febrieids fo¥lein als du Fant, mifde es auch Darunter, machs an mit ener»
Flar, und lemonien-fafft, madh den teig o ict alsdu Fanft, fndte ibn voubl
ab, watge ibn aus am ditnneften, wicein papier, drircfe auf einer feiten den
model (a§ einpaar funden fteben, darnad backs femmel <braun , (af filhle
moerden, fiberftreichs mit eivem gucter-enf, leg 5 wieder indie torten-pfafie,
Dag das eyl blafen gieht, laf e8 BUbI werDen. :
s08. YDiemanbie banren-Erapffen macht
mimm sroey qange ewer, und 3 dotterin einen topf, und Flopfs weobl a¥b,

pimm ein balb pfund guder aud tn den topf, und Flopfts ti.l‘l?b':’.l;;e
albe

l



be ftunde, nimim grob gehactte mandein bier (oth, und lang gefdnittene
citronen-fdalen, audh mufeaten blisthe und mebl fo viel,dafewm dinncr teig
wird, darnad) nichts mebr geribrt und aufoblat gelegt, und wmit mandeln
beftecit umd gebacken, oben auf mebr glut als unten.

so9. HMufqueticrer-brode.

@"éimm eitt halb pfund honig, felbiges {on geldutert, ndgelein, simmet,

ingber, pgrﬁ er, corignder, 1edes cin Ioth, ywey mufcaten=nife, und von
swey Lemonien dre febalent , diefe ftiicke alle groblicht gefchnitten, und in bad
wavite bonig getban, und einwenigmit dem gewiirbefieden lafien, darnach
nimm bac-mebl, thuees unter Das honig und gewitrge, madbe einen feften
teigan, Endte ibn woblab, Tege thu ineine torten-pfanne, lafibn drey dey
ey ftunden backen, oben mit mehrev glut alé unten,

s10.  Gerdjte mandeln.

@%imm ein pfund mandeln in ein mefingenes becken, foh aufs feuer, lagrie

ften, big fie gang dilrr und hart werden, man mug fic allejeit ummwens
ven, dag fie fich micht verbrennen, fcbutte felbige auf ein fauber tud, wiz
{che fie ab, daf Fein ftaub davauf bleibt, nimm drey viextelpfund jucfer in
ein becten, gief ein palb feidel waffer Daran,lag ibn {icden,bifi ex wobl fhwime
siet, thue die geroften mandeln bincin, lag mit dem gucker wobl roften,bif e
fichvooht an Diemandeln leat, als ob fie candivt fepn, fo fepnd fie fertig.

511, DOiemandic geiinpagel oder lebselt laub macht/ oder was man
\ willl ven mandeln: oder piftaniensteiy,
ﬁlmm geftofiene mandeln einhald pfund, auch gefabeten jucer ein alb
pfund mimm darvon ein vievtel-pfund gucker unter die mandelts, und in
eitien becten abgetrucnet, alsdann nimnMenandern juder sum trucnen,
und ausmaden, aud abgeFlopfft eper-Elar Darunter,und damit abgenracht,
man macht den teig mit pinat, man mug {honen fpinat nebmten, und
lafien fieden, alédann dafjelbige wafier hintveg gegofien , und in frifdes
nafier geleat, und ausgebalgt, und unter die mandeln geftofien, nidt gar
3u biel, baf rechte farbe bat, unteund oben ein ens, und gebacfen, aud vben
niebr glut als unten.
sz, Pagel sumachen.
imnt ein pfund sucker, ein pfund fchones mebl, simmiet ey (oth, neldfen
eit Ioth, bon Drey lemonien die fchalen , diefes alles untereinander ge-
than, darnad fdhlag fechs frifche eyer davan, und arbeits ab, dod nicht gar
sl feft, mache Firchleindaraus, legs auf einblech, fo suvor mitmwachs beftriz
chen, abey wieder mit einent tuch fauber abgewijcht ift, bads fein braun ab,
fo feynd fie fevtig und guf,
513
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s13. Wlorellenpagel. :
ﬂ% intett fechs pund mrorellen, fiede fie in waffer fo lang bi§ ibnen anbebt die
paut absugehen, fchal fie fauber, thue die Fern hevaus, teeibs durd ein
toeites fieb, nimm ein pfund suder, gief ein feidel wafjer davauf, lag ibn
{icden, bi§ bic dice tropffen herab fallen, thue diedurdgeidiagene morel-
len binetn, lafi ed {ieden, bg es fich voobl vom bedien abfchalet , thue gefabten
sucter daein, ubertrudne o8 ber Dem fewer, ralge groffe fleden ausg, deiice
runde [ebgelten daraus,
s14. YOiemandicweirel oder Eirfchen 3u den gebratenen cinmacht.
g’aimm fchdne geitige weixel odex Fivfchen, Dienicht meblig feynd, wifdhe fie
fauber ab, thue die frengel Darvon,legs in cin glag, fo ofit cine lage juder,
fo eine lagewetyel odex Firfchen, bifies voll ift,man mug es aberwobl sudern:
Bernad gref einen gutenwein-efigdavein,daf decefig uber die weipel gepet,
bind$ au, frich mit einer fpenadel lodber davein ins pappier, laf Den gansen
fommer ander fornen {tehen,fie bletben gang bollEommen, und {eynd gar gut
gu den gebratenen, auch in hisigen Erandheiten gut ju den labungen.
s15. Daegenuefifchein diemodel von swetfcbEen oder pflaumen,
Q’Ean foll uiber die swetichEen cin beif fiediges waffer gieflen, und eine Hiers
'~ telftund fteben Laffen. folaffen fie fich die bdutiein absiepen, Darnadh foll
tian fie su fpditiein fdneiden, und su einem prund soet{chen, einpfund ges
fabten ucter nehmew, und in eiem becken auf einem Lobl-feuer ficden, bi e3
fich vonder pianne dhatt, arnadyin aebogene mobel fhlagen, und txudnen,
s16. @emeine pifcoten.

%ﬁdﬂage;um epentpel acht ener in eine tieffe fehirffel, fchlage fie twopl durch-
einander, em pfund geftoffenen jucker, rubrs untereinander, thue drey
piertel-pfund mund-mehl davein, fcblage es fo lang, bif der teig weig
wird, danu ie langer du den {hldageft, ie {choner Diepifcoten werden,
yoenn der teid genug gefchlagen, fo minm die pifcoten - model, die von
weiffem blech gemadht fewn, Elein und langlidt , eines balben quer-fingers
body, bejtreiche fie mit frifcher ungefalGener butter, die jerlaffenift, wann
Dex ofen fextig, fo fitlle die formen mit teid, nimm gucter, der wobl getrud-
net und Elein geftoffen ift, beftrdue fie Damit fcbiebe fie gefchroind in den
ofen.  Dumuftrobl achtung geben, dDamit der ofen nicht su beifl it, damn
Diefe bdcteren tftin ciners augenbiref verbrennt. Man foll den ofen offen
Taffen, dantit du altevoet(Banft dar jufdhatten , wann fie dir allyubraqun ner-
dent, fo aiche fie nabe dem ofen-lodhgu.  Sftd aber fadh, daf fie Eeine
farbe beFommen voollen, fo decke Den ofen ju, fhaue doch offt hinein, daf
fienicht berbrennen. Nimm einebecaus, {daue ob fie genug haben, weldhes
ou feben Eanft, wann du cineentiwey brichit,  LBann fie gebacfen, fo siege
e
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fie gefchwin®d aus dem ofen, und nimm fie aliobald , weil {ie warnt feyn, qus

Den formen, wenn dev ofen Falt worden, fojese fic aufpappies, enesneden
Das anber, {chiecbe {ie wieder inofen, damit jie frudnen,
s17.  Scbnee pifcoten von sucker.

%imm eint Wiertel - pfund clavificicten fhdnen sucker, laf ibn fieden vie eitg

fiyruy, odey voie ein pofenzuder, thuedas m‘liﬂ‘e bon gwey epern daryu,

fdhlages wobl durcheinander, madhe langlichte baufflein auf pappier und

bace ¢8. DOk 375
g3, Diffagien-pifcoten.
%’ﬁuﬁ&!c diepiftagienin beifwaifer, ftof fie in cinem morfer, mifche fie uyr.
% rer Den gucter, welcher guden fchneepifcoten angemade ift, fo werden

fie fbdmgriin, :
si9.  @emeinemarsepan. g
'&:&imm die mandeln, nemlich einpfund , dicfu feon, fddlefie, wirfire
in Flav wafier, ninum fie aus dem waffer, lege fie in ein {don weif. 8
tuch, damit fie tuncken werden, fofie fie inemem movfel, thue einwenigros
fenwaffer Darunter, damit die mandeln nicht 0dlicht werden, du muf
die mandeln ftofien, bif fie gang Flein werden wie ein mehl, dag er auch
giemlich feftwird, wenn diemandeln geftofien, fo thue weifi-n sucfer ein
Palb pfund oder drey dietel-pfund darein, ftofie ¢8 wobl mit Den mandeln
unferemander, thiue das weifje bon einem ey darsu, wenn ed wobl gefotten,
o nimnt es aus dem movel int eine sinnerne fchirfiel, £hue es in einen faubern
tifch, beftrdue ¢8 mit jucer, und arbeite cs mit den handen.  Iheil: den
tergin o viel e als du wilit, thusin den moriel, oder mad fonft fisuren
Daraus, was du wilie wilfibu torten davonmaden, fo lafie e8 emes tha-
fers dicfe. ThueibninDen ofen, 1afthu teudnen, aber der ofen mug gayp
gelind gebeigt fepn, ev ift warm genug, wenn du diepagetenausgesogen
baft. Ceunder marepan gebacfen, fo siebe thn beraus, madhe das ey
Davunter, wievorbin gemeldt , fese es wieder i ofen, und lof es auflauffey,
seo.  Vonpiffagien mariepan.
wgr piftagien-margepan wicd gemacht wie die borhergebende von fiffen
° mandeln ; woeilen es gang greunift, Eanit du allerlen fachen davaus mas
chen, wenndumodelhaft, alsgrime cebes-{hadlein, foargel, artfhocten

oDer fonftenoas duwilfe. '
i sen daafelniif marsepan.

@i‘ic Bafelniifie oerden sum marsepan gugericht, wiedie mandel, oy
~ nach bu dich suricheen.  Die pajteten-bader in Francreich nehmen
inifire marsepan und maceonen ein wenig mundsmehl, Das voeiffe bon eperyy
shun fic unters epf, diefes macht ipre mmé'}“g“ Teld;.

siz. Toipe
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5§12 tl:lt'cﬁftb pappict.
%imm{d@ﬁnm roeiffen Elein gefdbten sucfer nad) deinem gefallen, lemo-
nien-fafft feybe durch et tuch thue den suckerin ein megingnes becfen
aufeine glut, [ap thnwobl beif werden, gicg den femonien{afit an den expiss
ten ucter, laf es sufammen fieden in der Dicte eines mupes, wimm blunen
nad) deinem gefalien, fchnede jie Elein, lafi fie ubertrucinen, vibrddarein,leg
blechene model aufein oblat und gieg daremn wenns bact ift,fo thus heraus.
§23. Dtelemonadl. i
@ﬁean ittt aufein maaf waffer fechs fafftigelemonien, drictt den fafft
N oaroomin das waffer, und balgts aus, sucerts mit geldutertemuder
und EubIt egein.
s24.  Daserdbeer waffer sum trinckens oder das gefrorne.
N an nimme aoey pfund erdbeeren, und einmaaf wagjer,serdeudt dieerds
' peeren, fulits in ein{adlein, fovonbeiteinleimvathgemadt ift, und
gieft von Dicfer ein maaf waffer auf die ecdbeeren ing factlein , dag foin Flav
durdyrinnt, gieft alsdenn gelauterten suder davein Daf fup rored,und Eublrs
yoobl ein ing enfl, auch wobl biff vedht gefrive, wenn nan will,
sie.  Das gefrorne von sicber-niiflein oder piftagien.
V2 ant nebme vier loth jirber-wirfleinvder piftasien, wafche fie fauber, bon
N Den piftagien thue man diepaut berab , {tof unbtreibs durch ein fieh,
nehme cint feedel waffer, und thue dasganfe purdgetviebene in einfactlein,
gich dad voaffer darauf, suders mit dem gelduterten yuder, wad Euhis ein.
NGB. SBenn man witleihtuhien, dafes gefroren werde, o nimint man e
pber fchitee, Das enf Flein jerfchmettect pder geitofien, und jals davunter ge-
mifcht, fobalts die Edlte, Dagnicht das enf oder fhneegergeber.
' s26.  YDeirel: oder Birfch-faffe sum wein abgicffern.
an neDrte die wweireln fo bon frengeln abgesupfe fepm, ftoffefiein einem
fteinermen morfel mit Fern und allen, prefieden fafft barbon aus, lag
ibn ein paar ftunden freheir, dag fichdas dictean denboden febt, auf ein
maag fafft nimmt man andecthalb pund gucder, und ein loth jinmet, ein
tothndgelein, fepbe den fafftin cin langbdlfichtes alaf, Das glafmud nuy
bif on den balf mit fafft fepn, fchlag den sucer ju Fletnen frucen , und das
geroite thue fchmeiden, thue diefes alies ind glag su demt fafit, bermadyedas
glafiwobl,fetse e an die forne, folang fieErafft bat, es bat Fein gefestes, wie
lfqufg d;é ander foune fteben muf, giehunter deswein, fo baft dutweirel-oder
ivfchen-vein.
s2».  YDie mandas rweirel. oder Eirfchwaffer mache.
@Iﬁinﬂn stoew bieetel {hine faubere abgesupfite frifche weipel der Firfchen,
* " darton [oje eine gute hand boll Bern heraus, ftof folde imemem migw
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fer, suden andernwoeipeln, seftampie felbige mit einem foubern bolgernen
fedmpfel, Dag fie gant gerdrirdt feyndund fafftigwerden, gied drey maasg
brunnen-waffet Darauf, vithrs wobl untereinander, fhuttsmeinbarinnen
fadt, lag durchlauffen, machs {if nach eines ieden perlangen,
518. YDie man den vibefel: und weinfchirling(afft bereiten/ undbe,
balren folldiber ein jabes damitman alleriey
fachen farbee.

SV an foll iewoblieitise Beerlein vom frengel abbrechen, mit eincttt Golt ey

 nen ftojiel ineinem crdenen gefhivy germatichen, darnad) iiber cin
Fobl-feuer fegen, und bey einer Dietelfiund nif ftetigen jerftampfien fieder,
darnad inemen wollenjact fchuttten , und das lautere laffen durdtropfen,
daffelbe in einen sinnern ftander, founten eine bitchfe hat, in einem Feller be:
palten, und oben davauf baundl gieffen.
s29.  YWeirel- obex Bixfch fafft/oder vibefel unddetgleichen sumacheny

fo man sum abgicffen braucht.
GFRan nimmt aufein pfund sucfer, ein maas ausaepreften fafft, [4ft foldhen
aber borpero etliche frunden freben, bis ex fich fegt, bernadh feybe 1bm
durch ein fauber tuch, und gieft ipn aufben guder, lafts mitcinander fieden,
big 3 su einem dicfen fafft obe julep wird, alfoifi e fertig.
530. Duckersbureee.

Q) it Feifche buttee fo iel Dumilft, nintm geftoffene mandeln siemlich biel,
vithes unter die butter, Darnad rubttaucbmnbl simmet Darein, dDag die
Buttey fein tothoird, und gudet, dag er fitffe genug ur, fhlage fie Darnady
dutch ein fauberesdurdhichiagicin, dajes qeeoucbelt wird ehe man diebuttee
aber durchididat, fefin emen Eeller, wenn alies Davein aeEnotten ift.

531, Brebs.butter 3u machen.

%tﬁﬁtbﬂimm siemlich viel Frebfe, jied ficabin friffem waffer, bernady
7" rimim pon Erebfen die fbdren und fbrodnse, fo sienttich viel feyn mifs
fen, Iofe Das fleifch heraus, mftnﬁeqﬁ aufvas Eleinfte, ni aufein halb
pfund frifche butter, drey [ebendigemittiere Erebfe, ftoffe fie unter bicobige
serftofiene Frebefchdven, alsbenn niimi eme newe feburfiel, fo vorbero mit
yoafier abacbrennt ift, fep aufé Fobl-feuer, leg das balbe pfundbutter in die
febiiffel, fcbte Dag geftofiene davay, unb vithes fretd um, [af eine weile ficden,
Bevniach nimm eine febufiel, unb ein weiffes tiichlein, feybe Die waime butter
durch das tiichlein , {¢6 aneinen fuplen ort, lag fie freben, braude fienad
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Kolget Turslicy befdyrieben dic ordnung/ wie man fich
imeffenund rrinc_ﬁ*n verhalten foll,

man folget ywar dicfer ordriung gar wenia, fondern ein jeglides land giebt
feine fpeifen, wieesalldorten gebrdudlid, man hat 8 aber nurbarum ans
Bero gefesst, ju jeigen, rote 3 dem menfhen am naglichfton und gefimdeften wave,
Dalero foll mandie fpeifen, fo dunneund leid)t ju verdauen, am erffen geben, als
fuppen, Bolyl, fpenar, weidye eyer und dergletchon, und dicfes darum, meilen fiibige
(wann man die groben fpeifen vorhero genieffet,) niche Fonnen unter fich Fommen,
dadurd) ber magen verderbt wird, und Feinen ausgang bat; baf alfo eines mitdem
anbdern verderben muf, defgleichen follen allegeitdie warmen fpeifen penen Ealten
vorgejogen werden.  Man [oll audy die hHiner, Falb-fleifch, und fifche vor dem
rindfleifh und wildbret aunferagen, ;

Hippocrates und Galenus melden, daf man bes tages yweymafl effen folle,
was aber Finder und wadfende perfonen, Eonnen wobl dffrers cffen, wic aud
bie alten dicfe aber jedbesnrafl wenig, man hate aber bavor am gefiinvefien ju fenn,
baf iman des mittags nad) gemigen, ju abends aber febrwenigeffe, fo foll man
auch von einer mablyeit i ju der andevit fich der fpeifen entfalten, damit fich félz
bige jedesmall redvr verfochen Ednneén, bey dor mafiljeit foll man offt und wenig
trinden, gwifdyen der mahljeicaber gar nidy(s, dann fonften die danung des mas
aens dadurd) verlinbert wird.  Auffuppen, favde bewegung, auf yornjund anf
bas bab foll man nidht gleid teinden.

Jach der mablieit gebraudpe didy dee obfis und confeds, boch nidt fibers
flitgig, der Eaf, obwohlen er harter concodtion, fo fdblief cxdoch ben magen, Ga-
Ienus fagt: Daf ber Faf, fo eines mittelmdfigen alters ift, om gefilnoefien feye ;
Die butter aber foll man jebergeit vor der mablieit cffer, dec retrig beForme febe
wobl,wann er in der mahlseit genoffen wird, nach der mahlieit verurfachet ex ibels
riechende diinfte, und aufjicigen deg magens.  Nach volbradter tifthzelt foll
man fein fanfftig hin und wieder fpagieven,audy fo ce belicbs (abee nidhe lang) rine
wenig rufen. !

Reair
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S toeldherm ju finden, voasvor fpcifen bey den vormehmiten Frand
feiten denen patienten tauglich, man Fan von diefen eine eder die
andere fpeif nadh belicben Fodhen.
%ev der angen 3ufFinden, feynd die fieifen wic bey der heica,
Bey dem apoffemsuffindens wic ben dec ddresund lungenfudt.

Bey Der gdlden aders wicbey ver hedtica.

B¢y der anginag, balfwebe und beifrigheic, die fulg ven ferbel-fraut,
fol. 185, num. zo. aug dem arfney:budh, nody eine fol. 186, n. 21. aud dem
argnen:budy, darvon ein [offel voll genommen, und in guter fupye ofne fals
gerruncfen, ~ Stem bic fpeifer, fo bey den catharven jufinden,

ey dem abnebmren und fKbwindfirdbe/ dic mandel-fuppe, £ 469. nom. 1.
die Fapfer-gerfief. 475. w41, pifiagiensfuppe, £ 476. 0. 44. gerfien-fchlein,
f. ¢77.n.5¢.dag plftagionsFoch oder mu§, fol. £78. n.¢ 8. hitner-mug, f.483-
n. §3.das butter-mug, £ 48 5. 0. 94, femmelsmuf, £.485. n.9 6. die fulgen-gals
fert, £, 151.n. 4. itemf. 152.0. 5, aug dem avfnendbudy.  Jtom bie (peifen/
beyder hedica ju finden.

.

Bv

Wey der brium, fepnd anfinglidy neben guten fuppen jir geben bie fdyfersgerfie,
fol. g75.1. 41. gerfiendfchleim, f. 477.n. 55, wannsg erwwag beffer wicd, mans
vel:Fnddels f. 495, n.145. gesupifte Endoel over floffer £ 406, n. 558 weipels
oder firfdfnodel, g0 6. 1. 15 1. [af Bie jimmet ans,  Acpifel-EId(fer, Fuddel,
f. 497. v. 1 5 3. {dhlict-Frapffel, £ 497. n.1 55 bie fpeife, f.507. nv 2 10, Die wale2
fte f.508. m2 12. bag panddel, f.508. n.215. fpenat, £509.n.218. (aGdas gis
wiirgaus.  Fukee:feaubel, £ g 15.n.25 1. (albenstitdiel, f.52.n.283. gebas
ceneerbis, f. s 14.n.29 4, {hneerballen, fi5 25. 0. 300, gebadone rofen,fi525.

n. 43 3- flevon fifhemagen, f. §59.1.43 4. [aff von diefen brey fpeifendag ges
wiics aud.  S§romr die {peifen, fo bey den hisigen Frandfeiten ju finbden.

~§n bruff suffsndens wie beydem carfarr.

Bey blsbung und gefcbwallf?, weirel: oder Fir{d-fuppe, £ 474.0.37. weins
beerletnz ober Eleine roftnenfuppe, £ 47 5. n. 43- gevfienzfibleim, £ 477.0.55.
nech ciner, £ 478. u. 56 fedutersfuppen, f. 502. 1. 1 §o. dpffelsfoch oder mug,
f. 481.n.71. das wein-muf £482. n. § 1. jwetfihfen-muf, £.483. n.82.06e fnds
el over EBffer von fungen hiiner:fleifth, £.495.n. 14 6.ge0dmpffee hitmer,f.503.
n.188. dic Fuchen, 15 1 9, n.273. dpfjel-firanbel, f.52 r.n.28 1.genuefer mards
paftetef fyyi.n.323.

“jrn blactern oder pockeny alten lentew und findern, haber-fuppen, f475.m3 8-
fobl-fuppen, f477.0.51.52, dierdbensfuppen, £.477.0.54. gerfien-dlein,
£,477.1. § 5. f. 478:n,56.0a8 braune muf, £. 482. n. 57.bie gebadfene feigen,

Ceeed fi518.
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f,518.n.263. woann bie blactern oder pocfen anfangen abufieilen : SwetfdyFens
muf, £. 483. 0.8 2. Eayfecsgerften, . 475.n. 41, gejupfite Enddel oder FIffer,
f. 496. 1. 148. 2t

Bep den contradurn wie ben den gliedersyuftanden.
Bey demcathares viefabersfuppen; fol. 475, num.38. die Foblfuppen, £.47 7.
n.y 1. 0.5 . Dievitben-fuppen, £.477. n.54. ber gerflensfdleim, £ 477, n.ss.
f, 478 n.5 6. biersfuppen, f.470.n.5. Fanfevegeeften, f475. 0.4 1. dasbraune
muf, fol, 482, 0.77. capaun:migel, £.480. n.65. aufgelauffen faim-Focy oder
fdmul'“’“tuﬁ# £‘+s4' n.88. butter:Fody oder muﬁ; f—48 §+0.94. rpm“'[‘b &pﬁ?[:
fody odet muf, f.485.n 95 rofenzfody oder muf, £.487.0.97. Jremdiefulge
el ober gallert, foim argney:buch £ 186, gufinden.  Die mandel-Fnddlein odee
e floffer, F.495.n. 145 [lidfrapfeli £.197. n.1 5. Die Franter-fuppen,f502.
i n.lio.gffflﬂtcrFnbl,ﬂsoy.n.zc?.fptiftvc'tl brdfel, fiso7.0.210 die fpaife,f.508
.2 14. 0t fpenat, £ 509, n.218. [af dad gewirg ang,  Sefilite hilner mie
mandein, 5 1 1.n.2 30 juderefivdubel .5 1 5.n.2 5 1. Senuefer mards paftes
ten, £ 531.n.323. fpenatzdorten, f.§43.0.355. geflillee grinbel ober griinds
linge,f.555-n.407. Diedre fpcifen, £559.n.43 2. 433.434. der juderpenat,
f.567 g5 4. atich was auffer dem Gewirg und miibimn juder gemadyt wird,

Bey der doer- und lungenfuche/ die manbel-fuppen, £. 469. n.1. piftagsiens
fuppen, £.476. 0. 44. gefiojlene hinersund capaunce-fuppen, £.576,0.47. (aff
bas gewvilrigaus. ytem, die fpeifen {0 bey dbem catarry, aud) bey der hedtica
sut finden,aud) die fulen ober gallert, fo im argney-budy, f- 160.

Zicybcmbampfﬁ die weinzbeerleinsfuppen, f.475. n. 43. Ddag braune muf.
f.482.n.77. dad ywetfhfensmuf, £.438.n.82. das weinsbeerleinamug,f.484.
n.89. ber fpenat, f£509.n.218. die gebacfene feigen, f.5 18, n,263. gebactene
gibeben, f. §22. n. 287. Stem bie fgeifm fo bey bem catarrh.

. i ‘ :
R ~Jn ficbet suffanden: Die mandel-fuppen, f.469. n.1. die piffaklensfupper,
L) £.476.0.44. Eapfer:gerfien, f.475. n.4 1, der gerfiensfebleim, f.477.0.5 5. fene
wel:foch oder muf, £.481.0.69. das$ mitfleia, f£.482.n.78. bae aufgelauffene
faimb:toch oder (haum:muf, f.484.n.88. lemonicn:Fod) oder muf, f. 484,
n.90. gigupfite Endveln odex EIdffer, £ 496.n.148. bie fblick-Frapfel, £ 497.
n.156. gemadyte maurachen, mordyeln, f.505.0.197. Endocl ober Flaffer. f.509
n.217. item diefpeifen wic bey der hecica, ofyne derfelben, woryu mildy fomme.
Bey det fraif odes fchweren und binfallenden noth: Das ambra-focy
oder muf, f- 484.0.91. das rofensFody oder mup, f. 486.0.97. bie fpeif von

Rirfd-geweyh, f.505 0,202 ttem bie pafefen, f.524.n.298,

Jn
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TJn fibrigen feucbtigBeiten des leibs: Diewein:fuppen, £.470. 5, 6.7. das
weinfoch oder muf, fol, 48 2. n.81, citvonen-muf, f.478.0.57. item die fpeis
fen, fo ben der wafferfucht angejogen werbden.

ey den franvofen : Die fayfersgerfie fi475.0.4 1. capaun.miiflein, fol.480.
num, 65. dasmiflein,fol. 480, n. 67. dad lungen-Fody oder muf,f.432.0.76.
das miglein, £, 482.n.78. Gitnerfod) odermuf, £.483. n.83. dorten-mug,
f.46, n.1oo. itemdic fpeifen, fo bey den glieder-juftdnden.

Pep der gelbfiche: Wie bey der gall-und leber-gufianden.

Deyver gall: Diefapfer-gerfie, f475.n.41. dasd citronensmuf, £.478. n.57.
agrefisfody oder muf,£.479, 0.63, lemonten-fody, £. 484.0. 90. bas faimb:fodh
oder mufsf484. n.88. weipelfirfd-Foch, £.486. n.99. aefiillte Fir{dh-femmel,
f.494.n.138. die geyupffeen Euddel, £ 496. n. 158. die Firfdo-Fldffer, £. 496.
n.15 1.152. diefpeife, f.508. n.2 14. die witefte, £.509. n.217, Der fpenat,f.509.
n.218.diegebactene, fatbey,f 5 20.0.276. gebactene weipel oder Ficfhen £ 5 1.4
n.247. apfiel:fteanben, f 52 r.n.281. dieweireloder fir{disdorten von buts
terstelq, f.526. n.309. fpeif von hechtsleber,f.559. n.433. dodhymug inallen
obft:fpcifen von judfer gar wenig genonumen werden.

in alicder3uftanden: Diemandel-fuppen , £ 469, n. v, piftagien:fuppen,
f476.0.44. bas geftoffence, £.476.0.46.47- bag capaun-miiflein, f, 480.n.65.
pad mandelsmildpsfoch oder muf, £ 481. n. 70.0a6 fody, £ 483. 1. 86. die ges
fulizte mildh, . 487. n.102. 103, vi¢ Tnodel,f.495.n.146. gejupffte Enddel,
f.496.n.148. bie fpeif, f.507.n.210.2 1 1. iitem f.508.n.2 1 4. dievafhmeErapfe
fen, f. §16.n. 25 4. genucfer maved paftetlein, .53 1.n.323. Flewne paftetliin,
f.535.n,335. diemavdfe:doreen, £.543. n. 356,

H

~n bigigen BrancEheiten: Anfangs gute Frafftige fuppen von copaunen, oder
mit hirfh-horn.fulg over gallevt vermifdyt, die fulse fiuch im argnep:buch,
f,278. bas citronensmuf, f. 478. n.§7. dasagref-mug, f. 479.n0.63. das [es
moniensnity, .48 4. n.90.da8 firfi-muf, £.486. n.9 9. bas enersfraut, f.407,
n. 1 §7. die fpeiff, £.505. n.202. bie mandel:Frapffen, £.513.n.245. die fichel,
f.519.n.273.0a8 panddel f.508.n.215. die witrfte, f.509.0.217.fpenat £ 509.
nv2 18, bie pafferlein, fi532. 0.3 24, bie weiyel oder Firfcben, fol.g84.n.514.
~{n devheftica ddrroder abnehmen : Dic (ulgen oder gallere, fo ju finden im
arggneysbudb, fol. 280. feqq. das geftoffene von hrinern, fol.576. num. 46. die
fanferzgerften, fol. 475.num.41. gerfiensfdbleim,fol.477.num.55.bie frdurers
fuppen, fol. 5oz, num.180. jellcr:fuppen, fisoz. num. 179. Frebs-Fod oder
mu§, fol.479. num. 59.9a8 capauncrzmifiein, fol. 480. num.65. dasmans
velsmildy-Foch ober muff, fol. 481. num. 70. das muf vou enern und mi}d;i,
ol,
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fol. 48 1. num.72. daé weinbeerfeinemuf, f. 484 n.89. vie gefultzte milc, fol.
437.0um. 102,103, frcbsfulge, fol. 4z 1. num. 12y, gefiilite artfhocfen,
f. 507. n,209. die [pei, fol, jo7.m.z10.n. 22 1. wittftewor cinen Francfen,
£, s08, 212 [hlick-Frapffel von Frebfen, £ 497.0. 156. mandel:paftecen,
f.70. 0341 fbilo-Erdten, f.557m419. diegehactten fmll?tfth,f.sss,n.4z4.
pas frebs: ynraliyFodzoder mug,; £.559.n. 43 . fpeiff von Farpffenzyungen,
£, 559. 0, 432 biemanbelfulf odee galiert, .49 1. n. 121. Bianco Maugiare-
voreen, £ §.44. 1361 milch-rahmzdorten, f.545.n 365.
K. ;

Vot bie Windbetterin: Die evfen acht fage follen fie Frafftige hiners ober
copaun s fuppen teinden, die andern ad)t tage Ednnen fic ficy gebrauchen bes
miifleins, £ 482.n. 78. bincr:fody oder muf, £ 483. 0. 83, buttersmuf,

! f. 485.n.94. gepupifte Endbel oder Fldffer, £ 496, n. 148, bie fibrige jeit
fblick-Erapffel von frebfen; £ 497, n.156. mauradyen oder mordwln, f.5o7,
n. 197, daswelfthe panadel, £ s08.n 215, wilrfte vou briuncrepwetfd;fen
oder pflaunien, f. j09. 0. 217 die fpeife von einem Ealde-hirn, f.508.n.214.
fpenat, f. 509. n. 218. friner mit mandeln gefiilit, £ g ri, no230: mandels
Erapffen, £ 5 13. 0. 245 juckersfivdubel, £ 515 pum. 251, die fidyel, f.519.
n.272. apffel-firauben, £ 521. n.28 1. gebacfene crbiff, f. 524.n.294. Pafe-
fen von firfd:mard, £ 524.1.298. geauefer mardfgspafteten, £531.n.323.
itemfi532.0.324. Alla potrida,fi5 34-n.3 3 1. mandelspaftetlein,f70. nu341.
mandelsdorten, £.74« ne 352, gefilite grimdet, £.555.n.407. {dildfrdeen,
£, §57.0419. gebackene Erebd, £.558. n. 425. itembdicdrey fpeifen, £ 559.
n. 432. 433-434 ; '

~jm Eopff- webe und fchroindel: bas ambrasfoch oder mufj, £ 484. n. or.
anvere fpeifen wiebey der {dnweren noth.

£ ebersguftande : bie Eanfersgerften, £ 475. n.'4 7. weinsbeerlein oder Fleine
cofinen-fuppen; F.475.0.43. bas gefioffene von bitneen, £576. 0. 47, der
gevfiensfchleim, f.477.0.55. dad citronensfoch obermuf, f. 478, n. §7. agrefis
fody oder muf, £.479. n.63. bad mitflein, £ 480.0.67. lungen:fods oder mug,

£, 482.0. 76. bas jwetfdfen.muf, f.483.n.82. Dasbhiner- foh) cder wul,

f. 433.0.83. bas faimb:Eoch oder {haumsmug, £ 484.n.88. dagwein:beerls
% fodh odexfleine rofinenmuf, f. 484.0, 89. das [emonien<Fod, £ 484. 0. go.
as butterstoy, £48¢. n.94. bie fdlict-Eeapffel, f. 497.0.155%156, die fiiner
in agres, £ 499.0.166. gefullrer Fobl, fiso7. n.297. die gefitliten arefchoden,
f,507. n.108.209.bi¢ fprifen£.507.0qq. n.2 10.2 1 1.212.2 13,21 4.215.216.
219, 218, [iiner mit mandeln aefille, f515. n.230,231, die Fitche [ £.519 mazg. dpffela
ftrauben, f.521. 0,281, mildsrahm:Erapffens f.522.n.284. genuefer mavels
pafieten, £, 531, 0:323 324, qufgefegee paftetlein obue trig, £ 77.0.345.
frebds
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frebe-poffetlein, fi541.n.35 1. bietorten, £.543.0.355:356.3¢ 7.kifi 369. ges
fillce grimdel oder geimdlinge £.555. n.407. fgat}frn, f.§54.0.405. die fpeifen,
fol. §59. 0. 432. 413.434: o iff oud allhier md?l'fl.’li‘l ju 1'“(?#"'

L end-eiicken-webe und picren suffandes fudhe dic fpeifon wicbey dem fand
und frein. hé

Hlagen:suffinde, wie boy ben fiebersjuftdndert.

Alelancholey und Hypochondria: Weinbeerleinfuppen, £ 475.n, 43. bad
geftoffene von filnern, £ 476. . 46.47. §eT tensfdlemm, f.477.0.55.f 478.
n. § 6. capaun-miglein, f. 430.0.65. wnnmnm,f.?sz.:_w.gr. vas Foch coee
mufl, £483.n.86. Falberne wilvfte, f.495.n.140. flll\.i‘r[if.q.gl5‘.[1.146.n.2 (7.
fiecht-Enddel oder Edffer, £ 497 n.15 4. gebackene hitner und fauben, f.499.
0. 164. 165, geddmpffte biner, £, §03. n. 188. hiimer mit mandeln aepile,
f511.n.230.23 5 gefillte levdhen, fgro.n224 grbratmrre_[u[;.unfr,f'.s:o.
n.226., gebratene capaun, .5 1 t.n.232. fafhan fi513.n.242. D¢ ftlld}i‘[,ﬂf 19.
n. 173. hiinee in marcfg-pafieten, f.532. 0. 324,325 fleine ﬁ'annd}cpalﬂct;
fein, f.533.n.328. italtdnifehe taubenspafteten, .f.sgg.tn. 330. hedt infes
monien, f; s47. n.371. ruthen, £ 552, 0.392. gefilee grunpr[, f.555.m407.
pemerangen-fchalen, f. s80.n. 499. Jtem alle geringe fpeifen mit capern jus
geridhr.  Llnter den wetnen (ind die tauglichften, r{lrr_n; und mefler:tein, in
ermanglung deren, wohlabgelegene 6ﬂu‘tft‘iﬁ1lfd)t‘_ifl:‘ﬂlﬂﬁt‘ﬂk‘r, und g!u'jrpolﬂn
ficdecstoein.  @utes, abgelegenes und mit fopyien woblacfocdytes bier fan
audy getruncfen werben.

Mlilg s 3uft&nde; wicbey den leber-juftdnden.

N.

~n nicren - ufianden: wiebey fand und feln.
P,
~in peffilens: fepnd die fpeifen wie in fiigen Francfheiten angetercet
worden. :
™ Podagra, wie in gliedersjufidanden.
R.
‘ . . bas mandel:muf,
1 et totben tube: Das piffagienmuf, £.378. 0. 78 .
J f.479.n.62. das aufgegangene quitten:muf, f, 480. n-64. bag femmelamuf;
f.481,n.69. rofensmufi, £4R6. n.g97. bdad nLanL'tlrrrlH, f. 483. pum. §5.
bas ymmetmufi, fol. 484.num.92.93. bdasd Nlu*nbcll-nluf_';, f.486.n.98. bad
falfche mandelsmuf, fol. 486. num.1o1. Bbie T?lﬁﬂ“lld)r, 10%483. nuqm—;f:-
ie reifi-Endbel. £ , bie foeife f.503. n. 177, frapfien von quittery
die reif-frobel, 495, na44. dig fpeifer £.503 ‘;S%’ff £ato,




Regtiffer.

£ ¢19. n.272. quittensfirauben, £ 510.n.278, mandelotorten, £542.n.352.
y'm'mrt:tm‘h'ﬂ;f 542, 0.354 Bianco Mangiare tovten, f. §44.0, 261, Srem
allcs eingemadyte und candirte confed von quitten,

S:

“Jn fand - und fFein - suffandert: Das gefioffene, £.476.n.46.47. lemonicn:
mug, f.484. 1.90. erdbeer:mug, £-48 1.n.73. fivfy-£lofer, f.496.n151.7 5 2.
apifel-Eloflee, £497.n.153. feblicf-Frapffel,f£.497. 0.1 5 5. diefuppen, f502.n,
179.180. witrffe, fi508. n.2 12 das Fadhel, f.508.n.216. dic Enddel oder Eldffer,
f.509. 0,217, biiner mit manbeln gefiilt, . 511.n.230. wadolderwdgel, £,
§ri.n.234. dpffelfivaubel, f.521.n.281. gebactenejibeben, f.522.n.287.
peterfilgen, f. s22.0, 288. gebadenevofen, f. §25-n. 302, hiiner in mards.
pafteten, f. 2 64.n.324. Erduterstorten, f.546,0.366. diedrey fpeifen, fi 559,
n.432.433-334

Schiatica, wie in glieder:yuftanden. 5

Scblag odet gewalt BOttes: Piftagienfuppen, f. 476.n. 44. dag ambras
foch oder mug, £ 484 n9 1. bas rofensfod) oder muf,f. 486.n.97. diefpeife,
f.sot.n 176.

Schwindfucbe: wie bey der Hedica.

Seitenftedpen: wie bey der higigen Francheit und catharr.

W,

YVaffecfirche: Diejelersfuppe, f.502. n.179.180, Jtem allecley gebratenes
von falbernr, [Ammern, capaunen, vebefiinern, hafel-fiinern, levdyen, wadyols
beesodgeln, und bergleiden.

NRegiftet.

IWas in diefern Eoch-budy fire allechand fcifen
su finden fepnd,

Bon allerband fuppen.
Hanbelfuppe, fol. 469. fhmalp-fuppe von

gel ober feulen; fol. 471, fuppe dber caz
paun und reh ¢ fiblegel oder Feulen, ibid.

mauraden ober fpigsmordelu, ibid. fups
pe mit fleinenvigelein, ibid. jdgersfups
pe. ibid. bicrsfuppe; fol. 470, tweinsfups
pe, ibid. cine andere mit rahm, ibid.
fuppe ber gebratene Gliner, gefortes
ne fifdhe, fber gebratened. Ttem riber
gebratene capaun = und veb 2 hiiner.
ibid. manbels gefchdhd whte velefchles

fuppe 1iber cine junge, ibid, vofmarins
fuppe, ibid. ndgelsfuppe, ibid, fnigde
fuppe; ibid, fuppe Giber hechte, efchling
unb fefrenm; fol. 472. mebhr ¢in anbere
iber hechtes rutten und fdheiven, ibid.
calecutifdye fuppe, ibid. fdhywarge brily
dber einen farpffen; ibid. poblnifthe fupe
pegibid- pecht-fuppen, fol. 473. Erebdz

fuppen,
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