
Register. _____________
f. s,^.n.27:.qmtteN'strauben,f.5!Q.n.l78. mcmdcl»torten, 554.2-n.z52.
zimmetitoNcn,s;4l.n.;54. L,Änc«N2«zi2re torten.f. 544.«. 26^. Item
allls eingemachte und cHnciirtecuickI von quitten.

8.

In fand und siein Zuständen: Das geflossene,5.476.». 46,47. lemonien-
muß, f.484. >'90.erdbeer-muy, f48l.n.7z.klrschiklösser/t'.496.n.i5l.,;2.
apGlcklöss.r, s.497. n, l 5z. schlickckräpffel/.49?. n. > ss. diesuppln,f.;02.n.
,79.i8Q.wütsi>,f.5o8.!'.tl2.daeköcl)el/f.;o8.n.2l6. dieknödcloderklösser,
5.; «9. !>.!:7. hüner mit mandcln gefüllt, 5.5 l i. n.2jc>. wacholder-vögcl,5.
511.n.234. äpffel.sträubel, 5.521.n.281. gedackeneztbeben, 5.522.N.287.
petersilgen,5. ;2,.n. 288- gebackenerosen, 5.525. n. Z02. hüner in marcke,
pasteten, 5.264. n.z 24. kräuterttortcn, 5.s46.u.z66. die drey speisen, 5.5 5 9.
"4^.433-334-

5cIii«ticÄ,wie in glieder^zuständen.
Schlag oder gewalr GOrreo: Pistatzien-suppen,5.476.'n.44. dasambrai

koch oder muß,5>484, n.z>i. HftSrosen-kochodcrmuß,5.486.n.p7. diespeise,
5.501.» 176.

Scbwindsilcht: wie bey der^eüica.
Seiten<rechen: wie bey der hitzigen kranckheit und catharr.

Vl?<lsiee/üche- Dl'ejesser/supp^i^oz.n.iT^.lse'. Item allerley gebratenes
vonMbern< lämmern, cavaunen, reb'hünern, haselchünern, lerchen, wachol^
derlvdzew, und dergleichen.

Register.
Was in diesem koch-buch für allerhand speisen

zu finden seynd.
Von allerhand suppen.

Mandelsuppe, K>>.469. schmaly-suppe von
maulachlnodersplß-morchcln/idill.sup»
pemittwntnvögelein, ibicl. jager.sup-
pe. ibicl. bi«»suppe, k»l.47c>, wein-silp'
pc, ibicl. eine andere mit rahm, iblä.
suppe über gebratene hüner, gesotte¬
ne fische, über gebratenes. Item über
gebratene capaun - und «b - hüner.
»bick wandelegeschirb üb««b/schle,

gel oder teulen, k«,l.47l. suppe über ca¬
paun und reh,schlegeloder teulen, ibicl.
suppe über eine zunge/ ibicl. roßmarin-
suppe, ibicl. nagel-suppe, ibiä. königs-
suppe, ibicl. suppe über hechte/ eschllng
und fehren, 5c»l. 472. mehr ein andere
über hechte/ rutten und scheiden, »bicl.
calecutischesuppe» ibicl. schwarßebrüh
über einen larpffen/ ibicl. pohlnische sup.
pe, ibicl. hechl'suppen,6»l. 47z. trebs-

suppen,



suppiN/ il»!ä. suppe von kalbs'lungen/
ibi^. brühe über einen gebaitzten schöps-
schlegel,'!"'««. citronen-brüh über red-und
Hasel - hüner/ >b,<j. citronen -. suppe auf
gebratenes, !<,!. 474. weiss« lemoniens
brüh überhüner odtl fleisch/ >b!>l. erbs«
suppe/ibic!. brüh über einen haasen, >l,ic!.
mehr über magelem und lederlem, ibici.
weiße brüh über hüncr und capaunen, >i,.
grüne brüh über die hüner, <i»<i. we»xel-
vder kirsch-suppe^taß^suppe/al.475-eine
andere/ iKi<!. haber>suppe,>unschel«suppe,
noch «ine andere, il>/<l. tayser-gerste, ibiä.
suppe überochstn<augen,il,iä.weinbeer'
lein°rosinen'suppe, il>i«i. pistatzien-suppe,
kul. 476. gestossenesvon fischen/ >l»l6. ge»
siosencs von gesottenen hünern, >l»><l. ge»
fiossene hüner»odercapauner«suppe,id>6.
schwartze suppe über ein schweinen-wild-
pret,ibiä. gelbe pfeffer-blühe/'l'iä. sarlel»
len'suppe auf gcbratnes, kul. 447. kohl-
suppe mit weißen rüben/ il,l<l. blaue kohl»
suppe,i!,ill.fnsien'suppe, ibiil. rüben-sup.
pe/ibill. gersten-schleim,il>!<j.eine andere
für die krancken,f<,l.478ieller-suppe über
eingesottenen capaunen/s<,i.502.krauter«
suppe, ibiä.

Von allerley koch' und muß.
Citronen-muß/kol.478. pistatzien»muß/>l,!ä.

trebs«muß, K,!. 479. schmaltz«muß/ ibicl.
krebs - dlat, ^,H. mandel < muß/ »biä.
«gres-muß, >l,>ä. aufgegangeneqmt°
ten muß, kol.48o. capaun'müßlein,il,iä.
schüssel»mußvon wandeln / idiä. em
müßlein von hüner° ledern/ ibicl. may<
muß, ibicl. sen""el-muß,k»l.48i. man»
bel'Mllch'Muß/ il»Iä. apffel'muß/ii»/<j.
kalt muß von eyern und mi/ch/ >l»«i.
«dbeer-muß, >bi«l. fisch-muß/ tul.482.
zrieß, muß, ibiä. lungen»muß/ ibi^.
braunes muß von feigen/ ibiä. müßlein
für trancke/ >b><l. reiß ° muß, lb>6.
sirauben-muß, >bi«I. wein» muß, >b><l.
zwetschken>nmß,sol.483. hüner<muß,
ibili. stock-oderwass«r,muß/ >bi«l. man-
del-reiß-muß, >l»H. muß von reb-hü-
nern/ magen und lederlein/ >b,«l. das
kalte aufgelauffene tind«r>muß, idi«l.

aufgelauffenes fahm.musi/fal.484.wein«
beerlein-muß,ibici. lemonien-muß,ibick.
ein anders mit ambra/ ibici, zimmet-muß,
,b!6. ein anders mit mandeln, 5«!. 485.
butter-muß, ibiä. spanisch-avffel-muß/
ibi<j.semmel-muß mit einem eingerührten,
!l"ij. em fraffliges rosen-muß, ku!. 435.

i d/endel Nluß,iKl<i.wei^cl-oderkirschniuff,
ibici. tortenmuß/ <bi<i. falsche mandel¬
muß, ibiä.

Allerhand milch.
Gesulhtemilch/kui. 487. eine andere, il,,^

spanischemilch/ il,<l. schnee < milch,
ibi«l. topffen-milch, ibicl. rciß-milch,
t">. 488. spanische milch/ nalesgcnanns,
ibicl. eine andere, ibicl. gebackene milch^
ibicl. gesultzte mandel »milch/ aufaller»
Hand färben, K>!-489. igelvon wandeln,
»l»lä.

Von allerhand sultzen oder
gallcrten.

?Hecht>sulß.aallert,s.489. hollunder.gallett.
sulßen, ,l». lebfuch«n°pfefferkuchen«sulße,
il>, sulß^muß,so,^yc,. nuß«gattert«sul^/il».
gallert'sultz über fische/ ib. weirel-gallert
oder tirsch-sultz, ibiä. rummel» gallert
über einen hecht, >bi<j. mandel-sultz«
gallert, Kl.491. zlmmet»sultz - gallert»
ib^. rothe körn»blumen - sultz gallert
Über forellen oder andere edle fisch, ibiä.
suVh-gav.«t auf tarvffen/ »diä. krebs,
sultz-gallert,ibiä. rechte ruwmel-sulg-
gallert/ib«i.

l Wo sllerhand würsten, knbdel,
/ strudel,«.
Kalberne Würste, k^!. 492. wlttst« von ca-

paun'Und hüner-lebern, il»i6. Hirsch,
würsie, il,i<l. äpffel-pfantzel, fui. 49;.
mandel > laß, iblcl. eyer°kaß, »>>>ä. cm
anderer, il,>6. tnspfflein von fischen,
ibill. mandel'knodel oderklssser,kui.494.
semmel-speck'knödeloder tloffer, il»«j.ge¬
füllte weirel^ oder tirsch«semmel/ibick.
würsi in der fasten, il,>6. kalberne würst,
jl»iä. schweinerne knödel/tol. 495. klie«
»<i,, ibi<i. eyer.pfäntzel,<l,^> roß - und
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ni.nidcl klo'sser/'!'. klösser von jungt« oder i
alt«,'» hüner-fitlsch/lt,. aufgegangene sein«
mc', i!>Iä. gezupsste klosscr, Ki!,4yb.aufge<
lauffene gerben-nudel, l, nl<!ch>rahm stru»
d«l,>l>.vcirel-odcrkirsc!,-klösser.il».wellel°
würste,>biä. apffeIck!Uer/fo>4?y. hech'
ten klosser,lb. schlick-krapffel/ noch andere
von krebsen,idiä, eyr-kraut/il,, gr<eß°sch6«
berlein,k<,l.4y8speck-nocken/il,.pfannen-
kück), Ki<l> ein anderer mit speck, nock ein
aud^cc mitschünckenund häring, ibxl.

Von allerhand warmen
speisen.

Di« jungen schaaf-magen zu kochen/K>!.498.
Gebackene l)üner und tauben, kc>I.4yy,c>ne
andere Manier, >diä. hüncroderiunges
fleisch in agres°veer,ib,hünle!N in schwär«
tzer suppe, ibic^. ein essen von ledern,,^,
gutecarabanda,!l>i6, lämmernedampff»
brätlein/ ^!. 500. hüncr wie Hasel-Hüner
zuzurichten/ ibiä. rindfleischaufenglisch,
jl>^. spanische ohlic, ibic!. rindfleisch mit
grünen frautern, ku>. 501. liicMrtehü-
nerib c! zerlegte capaunen-speise, >b«i. ,
eine anoere/ib^. aesMleiammenlebru- /
sieFol.502. l>icc,llil hon indianischen hu< !
nern, >d>H ?^c^« von Mige^hünern, ^
idiä. spansau oder spaN'färckV-würst, ^d. ^
gebratene talbel'brößlein in sartellen-
suppc,k<>l,^o3. gefüllte birnen/ibill. ge¬
fülltes kraut,'l,icl,gelde rüben von quittcn
ibiil. gcdampffte hüner, >l>,c!. hünerin
gelvürß,>l,iä. junge hüner in einer suppe
6»!, 504. hüner in lemon en-iüppe/ >l,>6.
gcscharbtt vereine junge ganf!,,b.kalbs'
ledern / gefüllte gedampffte lcbcr, ibi<l.
talbernc lcbcr^draten, ib^ä. maurachen/
ko!.5n5> hüner-ravlol, ein anderer, idil«.
vög«lm zwiebelN/il?^. wildpratgutma-
chen/^>ä. speiß von weichen hirsch-ge-
weih/ ib'.H.Hcn» odcrcapalinzii machen,
die keine deinhaben>>,506. gefüllte apf«
fel/il». Hirscl>;cmm«,ibi6,schweins-kopff,
ibill. gefüllter kohl, tÄ,^7. gefüllte mt-
schoclen,>l>. ein andere mit trebstn gefüllt,
jl»i6. broslein für einen lraneken,>l,>6. ein
andere manier, ib. wurste für unen trgn-

cken, Kl.gQZ. einanders/ibill. kalbs-hirn
für einen krancken,,^. ein walsch-panadel,
>d!.!.köchelfüe krancke^ die fand und stein
haben,WiH.knödel»nd würsie von dürren
brüner-zwetzschkr.^ ^c>y,!pennt aufnie«
derlandisch, >l»ä. waä»holder°vögel 2 !«
c,n6,le ibill. mosi-brätlein iliiä.

Allerhand gebratenes.
Gefülltecapaun/k<,!;ic». auerhün, il,!^.

hüner braten, daß cs schmeckt wie red-
hüner, il,!^. gefüllte lerchen/'diä- gcms»
schlegeloder keuleN/ibiä. rebhüner, ibicl.
spar, sau ccker farckel zu braten,k°>51 i,vö°
gel zuzurichten.ibiä, vsgel in fasst braten,
,l,icl. hüner mit mandeln, andere mit
krebsen und mandeln gefülll/id,^, capaun
mit frischen lemonien, wie auch mit au«
ster» oder sanellen gefüllt, >l,ill. wachho!»
der-vögel ^»füllen, iviä. aus einem ca-
paun ein faßhan machen/fo!.^i2,schnepf.
fen, indian-zu braten, daß er mürb und

- weiß sey,>bi6. rebchasel-hüner/ faßhanen
zn brate»/ >bi<i. lammer/ haasen braten/
il,«l. gebratenere/)<ch/egel oderfeulen,
li,«^. indianische hilnerju brateil/ial.^ 1 z.
gebratene fnßhan, ibi<l. 8cuff,ä2 zu ma»
clxn aufwelsch, ldiä. mandel-tern über
Kanßundlnnzenchraten, >l,»<t.

Allerhand back-werck.
Mandel klapffen,s<,l,5iz andezeim schmaltz

gebacken . >bicl leig zu gebackcnc» apf-
scln,wcirel oder kirfchen,«,^ 14. brandt--
tüchel,,diä, spritz-krapffci,/b andere von
mandelfn!,5l5, zucke!>stlä!>bcl/,l>i<j. die
waffen-krasse» mit m '."deln/ i,!el. sack«
kuchen/ib!li.lllbm-krapff<n/i>!,516. drey
pfnünen-krapffen, >büi. eincssen zoman
den faulen haust nennt,il>, acbläicerce go-
latschcn/iKIä,d!cböl)Miscke!,f<'i^i7,pU'
gatsche»chrodtvon tock!)0lckl), >l>,<j,eyer«
kuchen/fol 5l8.eyer>breßc!»/ll> bücksen»
t> apffen/ibi-l. feigen backen, il^ic!^ ac^'as
ckene brüßlcm semmel,!bi<j. gerbeü-trapf»
fe»/ ibi6. aufgelauffene haasen-rhrlein/
w!,519. noch andere,iK,<j.l,irsä!-horner,
hirfcl'-breln zu backen, >K,<l. krapffcn von
wandeln backen ohne teig/ ll„°l. trapffen

von



' von auitten b'.icken i'l, tuchen für krancke,
id.mandeln zu bllckcn/tui.^o.legM'-wür-
mer, salbep-siraubcln zu machen,'d. was-
ser.straubeln/koi,52l. gerben-siraubeln,
apffei?straube!n,i'o. süß-brodt zu machen/
ibiä. salbey-küchel, die nicht schmaltzig
seyn/ >b>6. m!lch-ral)M'ksapffen/ku!.522.
spanisch brodt/idiä. ein andels mit Man¬
deln,ib.zibeben zubacken, l> gebackenepe»
terfilge,>biä. brügelckrapffen von gerben-
teig/ibiä. spiß>krapffen,^52z. ein aü-
derer/idicl. roespen-nest/>b. kugel-hopff,
so!.524. gebackeneerbes/ibicl. oblatnnt
wandeln zu fül?en/ibi<jquittenchollunder
backen, i!,><j. ^selen von hirsch-marck.ib.
güldene schn<ttcn/K>!.525,schnce-ballen,
ibitl. eine gute speiß von gebackencnbre-
tzeln/il,i6. gcbackene rostn, >b. hollehip»
pen zu machen/ il-iä, bauren-tüchlein, ib.

Von allerhand pasteten und
torten.

Vom groben teig, tc,I.525. weissen leig ,'u,
grossen pasteten,K»l526, märben teig/ >l,. ^
mörben teig zu überschlagenen pasteten,
wandeln «.ibiä. butter«teig. »b!cl. schüssel-
<orlen'teig/k">,527. torten-telgvonsüsser
milch, ibiä. spanischen teig, lol.528. öl-
teig/ wie man dem öl den geschmackbe-
nimf, il». zucker-teig,»!,. wie man das ge>
würß zu den pasteten Micht/süß gewürtz,
»biä. gesalßen gewürtz/ko^52c),den«n pc>»
steten eine färbe zu grben/ibici. zucker-eyß
zu machen/ibiä. bericht von derbackerey,
il,!<j. hammen auf französisch einzuschla«
gen/iK.aufe', andere art/f«l.;zv. noch /
«ine andere Manier, K,!. 531. genueser <
marck-pnstellein, ibiä. hüner in marcks«
pasteten/r«l.5 32. cardlnals>pasitten/!l>>cl.
englische pasteten/ib. brabantiscbepasie-
«n,fa!,^Zz. spanischffprincessen/italia-
nischetauben pasteten,lbiil, ^>^pc»ri<j-».
pasteten, ^1.534. noch eine andere, >b>ä. I
kälbernevögelein zu machen, ^c>>.535.!
österreichischetauben-pasieten,i!,i<l.kleine
pastetlejn/ it»a. lunzzenchralen-pasteteli, >

so',536, d«s pfefferte!« zu dieser pasieten/
id.fieisch-p^.st'.tleiü,sal-);?.-'!!'..- .indere,
>!>. ungarisch pastetleln, ib. lnandcl-pa-
siellem/knl gz8. ein gutes pastctlem mit
weisser suppe,ibiä. öl-pastci!ciü,'l,lc!. dä¬
nische siockfisch-pastettn, wiä. pastetlei»
ohne teig, 5,1.539. österitichische hecht«
pasteten, ibill. hausen-pastct.n,tol.^o.
tarpffen« pasteten/ daß man die graten
auch essen f<in»>l, pasteten von hecht-kraut
ib.fisch.undtrebs-pasttten, tol.541.

Von allerhand torten.
Torten von wandeln/speck/zimmet/501,542.

torten von spinal/ marck, tälbcr nieren,
fo!,^4;. coppcnhagische buticr» torten,
il,i<z. öesicrreichischeblalter-torten/ r>>>.
544. romanische croN-^2, Ibiä. Llancc»
m,nß!2le turten/ ib!<j. englische frangl«
pani, milch/ milch-rahm,trauter/ germ«
torten, r^, ^45. und 546. mandel-drodt,
üiiä. ein anders, >b!6.

Allerhand speisen von fischen.
Hecht aufunlerschiedliche mamer zuzurich<

teil/ tul. 547.548549. tarpffen in einer
suppe/ 550. tarpffen in gelber oder
schwartzen brühe, K>>.551. tarpffen zuzu«
richten/ >Kl<i. tarffen zu sieden in zwie¬
beln, 6l/ ibi^. aal zu backen, wie auch zu
br««n< '^H.ruttcn ewzumachen/t'ul.s^L
buchen oder schaden zu braten, it,^. scha¬
den zuzurichten, 't»/<i. Mden-schwanß zu
braten, <l>ic/. sälbling heiß absieden, ibni.
serchen blau absieden in die sultzen/ k«l.
553. fercken in öl tochen,il,!ä.geräucherte
oder geselchte ferchen, il>,ä. ncunaugen
oder brücken kochen und backen, ibäem.
schlcyn absieden, tol. 554- frischen Hausen
zu braten/abzusieden/ und auch in einer
suppe, ibil«. hausen-tnopss,il»«z. gefüllte
gründe! oder grnndlinge/knl^^ftischen
lachs!Npohln!schersuppc/marinlrten,ge°
raucherten/,^!<z. geselchte fische Mochen,
ibiä. eingemacht«« bider« wie auch luder»

, schwäntze
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schwäntze zu kochen/ >'b!<l. fische zu braten,
t'ai. 556. laperdon oder stockfisch auf >ü«°
berlmidlsch zu kochen, >d>6. gebr«tnen,ge>
füllten/ gebackn»« stockfisch, biä, schild-
lröten, geblätterte blateißken, blateißken
aufniederlandischzu kochen, tul.557. ge¬
spickte schneckcn in sartellen-fnppt/ il»^.
sebacktt schntcken,ful 558. krebse backen.
il>!ll. klebs-eitellein, krebs-austern, gefüll»
le krebse, krebse in butter«suppe, il, krebs»
fchmaltz-koch oder uiuß/fol 5?9.speise von
karpffen-zungen.ibill. wie auch von hecht«
ledern und larpffen-blasen, >b. stecke von
fisch'magen/gebratene austern, il». fisch-
ohli, kol. 560. geroste austern, toi. 561.
meer-spinnen, >b. Hausen auch änderest-
schezumariniren.auch aus eine andere
manier, ll»«..

Von allerley fachen.
Vsgel einzubaitzen odereinzuweichen/s.56l

sckweitz«r<käß, to! 562. lup zu diesem laß,
»b!^. geselchten castraun'schlegel,kol^bz.
Hammel zu selchen, il,i«z, geräucherte wur¬
ste, >!«<!. zerbelat-wllrste,so>563. west^
fhalisch, schüncken/ il,,^. ochsen-/unge«/
F<lnst,undschwe,N'siHllnckt7nn/ubaißen ,
«der einzuweichen, f«l.z65. !
Von caMrtenund emzemachtm

fachen.
Zucker und Honig läutern/folzö; ftüchte in

most einmachen, tal.566. allerley sachen
tandiren, >l>l<j. confect weiß und krauß ü-
berziehen/sol^ö?.zucker»pinat,il>. kräu-
»er»und blumen'werck überziehen, k-593.
aufgeworffeneszucker»werck,!l»i6.durch^
sichtige cyß, 5«l. 569. niuscatzin lebjelt,
euch noch andere bist 5°l.^72 zu finden,
»nagm-blau veilgen-stritzel,il,i«l.kopff-
firitzel oder siollen, ^l.573. memorien-
Ktdull 'tayierm-lewonien »Mlem, ibiä.

weissen qullten<safft,ibl6.rothen quitten-
fasst, s«i. 574. rothe quitten einmache»,
>diä. spanisch latwerge/ il,l6.rothe latwer»
ge,ka»57^. qultten-sulsenoder titichen,
il,iä. durchsichtig quilten-werck,^«'!576.
citronen-spalteneinmachen, ibill. citro-
nen-kraut/geblättertecilronen/geschabte
citronen, ibicl. gehschelte cilronen, 5»l.
578. pomerantzen.blüthe,hötzcpelsche«
oder hanbuthen,grüneagies und zwetsch«
ken einmachen,'!,^ weirel oder kirschen/
ribesel, und allerley sachen inzuckerein«
m«chen,ko!.57y.zwetschkenauf confect«
schalen, ib!ä, muscaten>nltsse,alant-wur«
tzel einzumachen, ibi6. ingber, welsche
nüsse,pomeranhen,oderlemonien-schalen
«lnjumachen,hlmbeer:morschallen,f,58o.
durchsichtiger rosenizucker,weinscha!llng'
morschallen, galanterie«krapffel, von zu-
ckerzu machen,f»>l.58i. hobcl-späne.boh»
mische busserlein,aufgelauffene schockola«
du/springerlein zu machen,5.582 dauern«
krapffen, ibi«l. musquetier-brodt,kui 533»
geröste wandeln, idi»l. grün bätzel oder
leb'jelt'laub von pistaßien-teiggemache,
il»«l. baße/^umache/i,ot>ertte/chen/ il>,<i.
/nore/Kn'baße// <»^584- eingemachte
weirel zu den gebratenen, ibi«l. das g«
nuesische in diemodel von zwetschken/ib.
gemeint r>iscot.enj>K>H,schnce^piscoten von
zucker, lul.585. pistatzien-piscolen/ >d,6.
gemeine marzepan/ il»ll. pistatzen-mar-
zepan, >l>i<z.haselnüß-marzepan/ibill.tür»
ckisch papier, 5»! 586. dielemonadi, il»i<i.
«ldbeer-wasselzu,» lrincken,lb<lj.dasge«
frorne von plstatzien, >l»^. weirel-oder
tirsch-wasserzu machen,il>iä.weirel-oder
llrsch-esel zu machen, w,«, ribesel» und
weinschärling'safft zu bereiten, fol. 537.
«eirel- oder tirsch-oder ribesel.safft zu«
abgiessen, ll,>6. zucker butter,il,iä.krebs-
bntter zu machewib.wie man sich im eße»
und trincken verhalten soll, il>i<l.
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