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Das andermal wenig fuppe Foimmt, oder fpecied, und der Folben mug aufs
bochite nur auf 4 finger eingefuullt werden, fes darnach den groffen but auf
ven Eolben, vermach ibnvoobl mit papier undleimwand fesibnuten Fupf:
fern brenngeug ein, man Ean aud an fratt des weins den fafit bon pomeran:
Ben nepmen, fo ift o8 nicht fo bigig. Probacum. _

N.6 Qieman denrosmarin: geit maden joll,

@nfd}gt rosmarin genommen ey theil Diefelben Elein geftoffen, unddrey

#3 theil gber Ten acdrennten weinjicurabgesogenen brandtewein . diejes
etliche tage und nadhr wobl bedectt baifen oder werchen lafien, und darnad
ausgebrennt ciner exbes grof campber in dieropren gethan,

_ NB. Der weinjtein wird beym topffer gebrennt, wie man fonft das
birfhborn plegt su brennen , alsdenn gieft man den brandtcwein davauf,
und Dujtillices beruber s willmanden geijt delicater haben, fonimmt man
eirtett brandtrein, dee bon einens guten wein gebrannt ift.

N.7  &dywargen Firfdy-geift: oder wafjer ju madicn,
A intm 2 oder 3 golten boll wobleitige fhwarge wald-Fivfhen, mebr oder
weniger, darnach man viel oder wenig machenywill, wobl sevyiedicn,
nadydent fie gerftoffen feynd, fothbut mans in einen woblvevinachren Burbel,
fo dann nint man einen teig, sectreibe den inwaffer, und dermifiht hn
mit den Firfchen, laf ra tage odertdmaer it eines warmen ftube fiehei . dag
fiewobl jdbren, und fduerlicht werden, darnach brenntman, wie fonf eis
nen brandtroein im Feffel feint FiibI peritber, wannder frdrdefte beritber, fo
'glug man ibnnod einmabl beriwber treiben in emzinneen Eolben, foift cv
ectig.

N. 8 Bermuth:aeift jubrennen, g
g}%mm guten frifchen weymuth pwep Band voll, gief daraufeinbhalbes

maaf des frardeften altenvoeins, beis oder weiche den wwermuth dars
mit i, lag ibn 3 tage wobl bervoabet fteben,alsdann brenn ibnin einen ginz
pernEolben aus, foift er geredht, und hat Feine hise: dann fo weide 3 bujen
Brodt inDiefes eim, und aibs denFeancren u effer,

Won atlerhand Brandttoein,

N1 Derlpicicus, oder brandowein ausallenirdutern
, jumadhen,
(Rt wermuth, ober ein ander Fraut,was man 1ill, lafi am fhatten
pYc @ feuduen, abernicht diter roerden, es muf des Frauts vielund eine
<e¥ grofie menge feon, aufein vimer, sdex meby, Das (o Elein baden t;:t

"——r'u -



Arney-BVuch, 29

derftoffen, inein eichenes faf gethan, warnwaffer, daring subor 2 hand
bol guten frifshen hopfien, audh eine hand voll fauerteig, subor in waffer
aertrieben, gefotten feymworden, alfo, dag es werde voie ein mus, ¢8 foll aber
Dag faf nicht 3u boll gefullt werden, alfo, daf der dritte theil noch leer bleis
be, Das joll obenwobl vermadhewerden mit eiment deckel pder bodett, tn defe
fen mitte dodein lodh fey, damit man tdglich die mgterie wobl untereinans
Der vithren moge mit einem langen frecfen, und Ean man allejeit iber das
Loch einen fpundlegen, darffit es nicht havt sufchiagen, Damit es etrwas lufit
babe, lag es alfo in emer fruben 3 oder 4 vooden lang versabren, bif die mas
ferie faucr worden, fehier wie ein efig, alsdenn tn einer . vefica diftillire,
teitn es anfangt gar waffevig su gehen , alsdenn foll manaufhioren. Dig, fo
bevuber gangen, mug man gunt audern mal beviber teeiben, fo bat ntan
Den fpiritium oder brandewein aus den Frdutern. Nows, wenn dic Erduter
am vollfommeniten fepn, fo preffe emequantitdt, von welchen frqutern
ou nilit, den fafit beraus , thu hersiach bon dem Fraut und fauccteiq , odee
bopffen. wasgudem fafir, vermifd es, und [af 14 tage tm Eeller freben,
D0ch Das umgerubre wird 3 wenns faucelicht , jobrenns pder diftillirs aus/
pennwicber beritber getrieben . foift es nodh beffer, )
N,2 Aug wureln und allerlen beeren brandtivein,
: au diftilliren. : :

@‘i’&tcbtrgeﬂa{t mit dett wurgeln , gleichtie mit Den Frdutern, ift 8

su procediven, nemlich, wenn fie nody frifch, doch ein wenig
1oelef und trucken werden, Elein sevbackt , alzvenn mvoavmen waffer mit
bepffenund fauecteiq guaericht , jabren Tafier, die beer, ald wacholder-
beer follen juvor in cincm morfel wobl jerquetiht werden, denn wafier
daruber gefchart ineineichened fag, dafrie em dinnes mufiwerde, denn
foll mtans rahren laffen das faf oben mit cittem boden wobl bedect, darfift
bu nicht gufehlagen, rithrees alle tage miit eiem ftecken unt, andemfelben
mup unten ein vund bols feyn rwie ein teller, Denn im jahren die wacholders
beex febr iiber fidh freigen, alfo damitunter jich sudrucden: mem fie bers
yabren, fo qeben die beer niche mebr fiber fich, welhes cin geichen ift der
vollFommenen verjdbrung, und wird die materie faver fenn, vote ein efig,
bas fafi aber mug bon foldher jeif an einen warmen ort {teben, fo faulen
Dic beeven Deftoeher, und bor fich felbft vbne {duerungs Fanman aber die
fiaterie nicht an einent warmen ort aben, fomug man foldier eine fduer
gebers, mit 4 nofiel guten efig, tund ein maas bier- neige, in gween eimes
Der materie bon beeren, und waffer gefchiitt , vobl untereinander gevitbre,
olio jabret 3 emenwegwie Denandern, b%u Diftillive wie ein bmnbtwﬂeilgt:
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gibt efilid) siemlich 6, Das foll man vectificiven, Den brandhwein fan
wian audh suntandernmabl beviber gicben. Wil man aber das ol allein
maden, fonmmt manfein fali nod) weinjtet, fonderi nur den fauertery
allerm.

N. 3 ©en pomerans : brandewein jumacen.

A Ran nintmt pomerangen - fhaten , und {Hreid fic gor fubtil aud, dag
Y man nidrs weiffes dDavan fiehet, und {huetd o8 langlicht, wie el
fraut, legs in cin glas, gieg davaufeinei fravden brandiwein, und laf an
Der fonnen alfo feeben, fo offt du fchalen Daft, Fanit DU fie Dineinlegen. das
mit ex Ecaffeig und ftavd werde vou den fhalen, und weni wan alsdenn
die voind-bldbung empfindet, fo negt man ein dopyeltes tudy ober gebabres
brodt davein, fo guog, dafes denmagen bedeckr, auf ein Foblfeuer warm
gemacht, und laulicht auf dew magen gelegt, it febr gut, auch bor die
ftavcien leute, weni yie fid) febe brechen, gibt man thuen ein vder jwey (ofe
fel boll ein, nachdeme die perfon ift , estjt Fojtlich vor das bredhen, womit
vielen gebolffen worden, wenn andecft Das brechen nicht bon der gall iff.
Probatum.

N. 4 Gin guter purgicr: odet lapier: brandtivein,
%tmm erftlich focs loth jalappa, soey loth prapaviet weinfiein - pulber,
16 [oth jucfercandt, und von einer citronen die fdale, thu es in cin
maas guten brandewein, lag es an det fonmen, im winter auf dear ofen
fteben, und rishrs offt unteveinander, fo iff 6 fertig.. Bon dicfem purs
g;._:t 2 ﬁtagbtm:m muf man auf cinmabl yoey lofiel boll, naddem dienatuy
ift, eingebem, A e
N.§ @inen guten rofelis su maden.
%zﬂlicﬁ nimt ein (oth gimmet, gewirg-ndgelein, anief, icDed einquint-
Teirt, ser{chneid e, binde folches int e faubers tudhlein, nintm ) pfund
sudfer, gief davauf ein feidel oder ndffel frifdhes brunnen-waifer, oder rofers
toaflee, und ein maas weiffe wein 2 lager - brandwein , lag wobl bermade
fiber nacht fteben, Denn laf duvch ein fief-papier oder filteunt laufien, und
in Die gldfer, jum bebalt; oder man Fan Dad gewirs nehmen und in brande-
wein weichent, bernach den jucfer mit Dem waffer tiber ein gliiendes fobl-
feuer gergeben laffess, und mit Dem brandtwein bermifcht, Darnad) dburch vas
papies (auffen, und sum gebrauch bertvabren.  Tenn einem menfden de
magen wefe thut, oder winters-eit reifet, der joll bon Diefem vofolis ¢imtwes
nig tuinden, ey warmes und ftdvcet den magen,

N.6

W,



Arhney: Budy. 31

N. 6 Pomerantenzroiolis,
ﬂﬂtmm 25 furffe pomerangen, [ofe Die fchalen dabon, und fehneid e fauber
aus , doch nicht au viel, fchueids langlicht, legs in ein glaf, gich
ein ntaas 0es beftenwein-brandiweinsdaran , lagwobl vermadyt adt ta-
~ ge fteben, Dernadh brenns oder diftilivs fauber aus duvd) ein gldfern brenn-
seua, unterdefient aber, weil die fhalen im brandtwein weiden, 1ofe das
fuiieite von den pontcransen fauber aus, thue die Fernund bautlem davon,
und pref duech ein tuch gar wobl aus, nimnt einpfundsuder, gieg emnofel
frifchwafler davauf, fied ihn, bis e fich fpint, vder fich als faden jiehet, gief
Denausgedructen pomeranien - fafit davein, fied ¢d wieder, bis fichs fpint,
diefen fafft bebeauf, bis der brandiwein von den pomeransen abyejoden,
mifdhe ed unter den julep , und mifdh es in einer flaidhen wobl ab, foift ¢ fer-
tig, fo offt man darvou einninmmt, pudert odet fdwenctet man ibin auf, wee
dann cin dricen bon vielem efenempiindet, undblabungen bat, der nehme
einen guten [offel boll, ijt avudh vor einen crfalfen magen, wiud und fand,

audh vor die colica, lapict die gall, und ift berwabrt.

N. %7 Recept des fiein <brandriveing,

%tft[itb st man nehrmren des befen brandweins fechs oder ficben maas,

folchen in eire weites efig-glag, fo cinen langen hals bat, gieffen jamt
ben nachiolgenden ftuden :  nemlid), eine siemliche quantitdt himbeer,
auch ven den gemetnen fchwarsen wald - Eivfdhen, o vothe ftengel baben,
roclche amterftenin cinem fretnecn morielmit den tevnen misfien gerFuirfche
yoerDen, item juden - Eicichen adt 1oth , qundel - vebensblatrer bier loth,
rosmavinadt (oth, bibernells fteinbred) - fuphols- calmus - wurkel, icbes
acht Ioth, foldhes alles, wanns moglich ift su befonmen , frifdh denommen,
§lcin gerfcbniteen gitwer-mursel acht loth, teutichen Eimmel, peterfil-rdte
tich-faamen, icdesgenloth, dief: faamen in cirem morfel etroas serftofen,
frifdhe cronabet zoder wadholder 2 beerer anderthalb feidel oder nofel aud
sevquetfcht, abeenuy grobliche, foldhes mug man mit bem brandtvein vohl
termacht funffmonat ander fonuen, oder wie ed die geleaenbeit gibt, bei-
gen und woeichen laffert, allein man mug es alle wochen gwenniabl wobl
untereinander tibren, auddag glagnidht fo boll giefien , damit ¢5 raum
aum'icﬂgrm bat, audh alle monat was von brandiwein nady diferetion
Darzu fullen, Bermadh in balneo Mariz, nach apotheerananier ausbren:
nien, mian mug i joeymabl absiehen, und im My sft die jeit, denanfang

3 mahen,
Ot




32 Argney-"Bud.

% Ocr gebraud, _
"‘ﬁ-ln bold man fhntersen am fteinoder grich empjindet, folder frdvcfefie
pa mann it mebe als 3 (offel voll, eme wetbes- perjon aber uuv eiicn
itebnien, uud aljo fort nad dicrecion der natur braudycn, verutjadt alss
baid einen fufien fcblaff, und exlediget vou jnrersen, wie es fhon anielen
1k probivt worden.

N. 8 Brandiwwein vor den fand und ftein..
%rmm; einett brandhwein aus botfchepdtfchen oder hanchutten, thu ibhn
= e glag, upd ftelleibn an die {onnen, und wenn Necrdbecten redit
geittg fevn, folege fo tiel exdbeeven in den brandesvein, daf das alag balb
bolkwrde, [ag e3 3 tage freben, druc e5 denn durch euitudh jtard aug,
thuwieder frifche erdbeeren davem, und mitdiefen o lang procevice, weil
Die erdbecrwabren, ift ein treflicher branvtwoein, wo wan (duiersen eni-
p_ﬁnbtbt, Dagman fich damit fihmicreniajie, und aud etliche tropfen daven
einnehme,

—

N9 - Anig brandtervein,
'ﬂ%imm ein halb pfund anif, folden fauber von ftaud gereiniget, und
groblicht serftoffen, in ein glag gefchiree, unud 3 balbe Fannen guten
brandtwem Davan gegoifen,3 oder 4 tage an einent warmen ort teben laffen,
und alle tage untereinander geritbrt, darnad alies sufammen in emen
brenn-effel aefhittet,und 2 viertel Fanne quten alten wen, dagu gegosien,
Fubl ausgebrennt, fo faug ev {dhon Flar beriber gebet, ift er ftavct und qut,
{o Bald er tripbe Fomme, muf wan thn abfouderiich aufheben, don tavden
brandewein geuft man in ein grofjes glag jujonimen, darnad) nisune man
3 hand ol brunnsfreg, foldbe fauber gervafdhen,und in eineit morfel eimwes
nig sevftofien, und in den ftavcen brandtwein binein gefchirttet, untereinans
der gerubrt, und eine weile ftebenlaffen, fobefommet er cine fhome grime
favbe, undwenn man Eeine brunn- Fre pabentan, foift das grime fenchel-
Fraut eben fo quts darnadh nimme man drey vierfel - pfundjuder, gieft
Dentrubennad - brandtwein darauf, und [4jt e8 auf dem feuer geraeben,
und gieft es gum andern brandtwein indasglaff, und wobl untereinander
geritbrt, davnach laft mans durdy ein lefd) - papier lauffen, dag 8 fhon
flae wird 5 wee aber gern den brandiwein gar gelind will baben, weil er
fonit gar fearc ift, der Fan‘gans ficher den gucker mit einem balben nofel
waffer amwesen, und dennad) - brandewein audy davsy, fowird ¢r ga ans
nehmlich und gut, o
. lm
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N, 10 QAbwifdyoder fdyminekbrandtivein.
man mu§ nebren 1 maaf brandtwein, den fhlechteften, foman baben
Ean, 4 ftavcehande boll weiffe Iilien - blatter, 2 hande boll weiffe
bohnen - blisthe, 4 ftavde bandeeipe rofen blatter, thand boll weifirours,
man mug aber ebgedachte frude alie fauber pusen, 0B nichts grimes,
noh gelbes, nodh fdwares darbey bleibe, bon einer fenimel das weide,
Dicfes alles sufammen i cine fweite gldferne flafchen getban, audy ¢inloth
yweifien sucfes-cand Davgy, und 4 wochen an Der fossnen fieben laffen, feige
Pernady den brandroein perab, undlag ibn durd ein flief- oder efdh papice
Yauffen, biff or gang Elarherabaebet, thue hernad) obbemeldten brandes
weint wieder in eme gldferne fafdyen , und Tege weiffe friidhe lilienbldtter,
und voeid vour el wieder hinews, icdes eine hand boll, neben einrer erbes grof
camyber, 2 Iothweiffen boray, ein bucleingutes gold, Iaf bernach Ddiefen
Hrandtroein an dec fonmen fehen, und braud ibn,
N. 11 imonien oder pomexangen-branditvein, e
Nginam aufz maaf brandhwein vdermalvafier von 3 dDugent limonien
ger pommerangen die fhalen fauber abgefchnitten, und Flein ge-
febnitten , undin einen brandwein gethan, alfo 14 tz%e fteben und ret-
chen laffen, Dernach diftillivet, undin ¢in glag gethan, und davein gelauters
ten sucker gefchilteet, nachdentman es it babenwill, j
NE, Aufein maafobgemeldten difhillivten brandhiveins brauchet man
¢itt pFund gucter, denmuf man siemlich dick Idutern, und den brandtwein
vavan gieffen, und duvdh vine faubeve leimuvand druden, damit ev vedt

[

Tauter werden muoae.

Bonallerley ebio,

N. I Recept 1wie manden goldenen efig maden foll,
g%-?rﬁrirb winmm 2 pfund fchones neues bley, brente Das in einemt uns
=7 Yevglafivten neuen Dafen (aber Feirtes bou jchwargen gefihire) want
ver hafer gant seglilet iber pem feuer , fo thue Das bley Davein, wanns
sergangens , fo rufre es mit einem eifernen fpatel, Dervoll Incherift, aud
aubor aliend ift, bif das bley fchier will anfangen 3u pulber 3u werden,
voohl Duxch cinander, bif Dafi g alles su pulver worden ift. yubrsgelinde eire
guteweile quf emen tobifeucr, dag der Dafen allesvet! gliend fey, ninm
¢ o dann bom feuer, laf alles mit cinander evfalten, thue Hon folchem
puloer 3 gute ef-Aofel bollin e alag, mo(\écm s feidel vDer tmﬂ'tl‘__g{ni:;,
ufte
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