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QBonallerley Spiritibus, fo aug Blumen,01irchen,
rinden oder {halen/ frindyten Erdutern undwur:
geln ju diftilliven,

N. 1 SRie man den batdrian-qeift madt.

: imint abgesupfften baldvian nadh belieben, thu ibn in eine gldferne
pder sinnerne flafde, ag vol wird, aber, nicht eingedriidt, gief ben
allerbeften und fdvedeften wein davauf, dag das gefchire gans volk

witD, 1af Drey tage i Feller yobl vermadht fteben, hernad) wann mans
will ausbrennen, o leatmans inbrenn-geug emn, und legt oben auiwicder
abgezupfften baldrian, dag aber nidt in wein fommt, damit der dunit
Durch den baldrian Fan aehen, und alleeit wann manibn emniedt, mug man
frifher batbrian davauflegen, wann 8 alles ausgebrenntift, fo 1o noch
eint oder poenmal eritber lauffen, alleeit mit frifden baldrian-blisthe, fo
wird es gar ftarct, darnad thut man i in ein glag, und bangt cin wenig
ambra und bijam inein fubtifes tiichlemn davein, aber uidt gar ju viel, vaf
es einen gefchmad befommt, wie audy fhou weiffen uckercande, nad) dem
;ng}lg? gevne (g bat, und drev bidtiein aefchiagenes goid, danit es Die frafit
ehalt,
N.2  Din glieder : fpiricus oder ameiffen-geifi 3u maden.
%tiﬂid} nimmt man bed frdrcieffen lager - brandtweins 3 00er 4 maas,
thut darein labendel, majoran, vesimarin, gundel Fraut, bevge
freud, efenfraut, melifen, falbey, bondiefen Erdusern iednedern etnen gu-
ten theil, hactees, und laf baigen oder weichen ctlichetage, bernady brenn
€5 aus, alsdann nimms man ameiffen, mit [wmms ven epern, 3 0De 4 band
voll, thu ¢ inden brandtwein, 1afes wieder etliche tage ftebent, und brenn
e wicder aus, nimun weifien fenff ein biertling oder piertels pfund, weyhs
raud, maftiy, paraden@-bols, ndgelein, mufeatnis, edes rloth, s alles
Flein geftoffen, m brandtwein gethas, und wiederausdebrennt, foift e fers
tig, bermacheibnwobl: vondicfem geift febmiert man fich frithe, und des
nachts, ohne feuer, wo der fchrrersen iff, aber man mup es it seit bray
shem, bat bielen feuten die fehnrergen benonumen, audh labnien gliedern die
{tdvderoicder gebradt. : .
N.3  8iemandengundelfraut- geiff madt. |
ﬁ%aun‘tmmt qundelfraut mit fanmit dee blisthe, und backt ed Flein, thu
“Y g5 incine flafchen, undgiep gar guten favden wein darouf, bng baﬁt
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Fraut bubfch naf ift, bepmach die flafchen wobl, und vergrab fie in vofamift,
laf ¢8 9 tage Darinmen frehen, hernad brenn oder Diftillir e aus, nimm wies
der frifdes Evaut, und gieh Das ausgebrennte Darvauf, Diefes thu sumdritten
utabl, alieseit frifhes fraut, fowirdes Frafitiger, und fchmectt gar fchonm.
Dicier qeift ijt gut fiie alle phumachten , fonderlid) vov den fblag, man
femiext fichan, Eam auch cin Eleines [oflichen boll eingeben, aud) tirchel eine
tuncen, Lnd auf die puls legens fngleichen Fann man ihie mit ein mythridat
vermengen, und auf einen vorhen {darlad aufftreichen, auf dasherg und
pnls legen, ift gt baupt gut.
N. 4 ©en mufcatbiiithgeift ju maden.
@Iﬂa“ nelme mufcatbiache 7 [oth, mufatnus 9 loth, foldhes Elein gerftof
¥ fem, oneinet grofien oder swep Flenen citevien die gelben fehalen oder
pinden auf eus viebeijenn herabgerieberr, darauf giek trienfiner-wein ¢in
maag, ausgepreftenrothen quittensfafft 2 maas, (afwobl vermadyt 5 tage
fieben, bernadh nnnyit man rodenes brodt, Elein geprofelt, thuts sufammen
it einen Folben, und gelinde ausbrennen pder difttlliven, der evfie ift Der bejte
und jedreefte, fanbefonders depalten werden, man madt ibn it gucter=
candt fu, als man gernwill, und lag duvdh ein fef-papier lauffen, wanm
marnt ibngar Flay pabenwill. Probarum.
N. 5 9Ric man den pomerangen: aeift madyen foll.
mimmbunbm firffe pomerangen, die chon gelb an chaalen, und nicht
grin fepn , fnerde don venfelben Die fchaalen bldtiein -weid berab,
und {chnede die fauber aus, daf nichts weifies dabey verbleibe, als:
Dawn {dneide die auf cinen yinnern telier wanghicht und Elein gewiiefielt,
Dann yoann man ¢b auf dem bolg fneidet , Pet das bejte ol in Das
bol, nimit bernadh diefe, thu ea in eine didte glaferne flafhen, die Eeine
sinnerne frauben pat, gicp paraufswey maas des malvajicrs, oder iners
mrauglung Deffen sroey maas gueen alten veis, der Die farh und fisffe bebalten
pat, vermaddie flafdhenmitwachs, papier undblafen, damit Eein Dampff
pder geruch daton Formut, Datman aber pantoffel-bolg, vder Furd an
ftatt des wads, foift ¢5 Beffer, Dann Das wadhs siehet mehr au fidh von
dem fravcien gesuch , 1af ¢8 alsbann 12 oder 14 tage auf dasd langje an
Der fonnen mﬂm, pder an einent warmen ofen, und beutle €505 tages
eintrmrabl s, Dawit Die fchaalen in die pobe Formmen , brenng oder Diftillivs
bernach auf diefeweig aus, fo iits.am beftern :  nivim einen glafernen ol
Ben, und {chirttevon der gebeipten pber geweichten mareeie darein, abee
ticht biel, Die fuppe muf alleseit giuey finger uber Die fpecies aufuebn, nan
mug fepen, daf oo gleich auggesheilet NEt?S Damit nidt eimmapl 1:;;[;,
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Das andermal wenig fuppe Foimmt, oder fpecied, und der Folben mug aufs
bochite nur auf 4 finger eingefuullt werden, fes darnach den groffen but auf
ven Eolben, vermach ibnvoobl mit papier undleimwand fesibnuten Fupf:
fern brenngeug ein, man Ean aud an fratt des weins den fafit bon pomeran:
Ben nepmen, fo ift o8 nicht fo bigig. Probacum. _

N.6 Qieman denrosmarin: geit maden joll,

@nfd}gt rosmarin genommen ey theil Diefelben Elein geftoffen, unddrey

#3 theil gber Ten acdrennten weinjicurabgesogenen brandtewein . diejes
etliche tage und nadhr wobl bedectt baifen oder werchen lafien, und darnad
ausgebrennt ciner exbes grof campber in dieropren gethan,

_ NB. Der weinjtein wird beym topffer gebrennt, wie man fonft das
birfhborn plegt su brennen , alsdenn gieft man den brandtcwein davauf,
und Dujtillices beruber s willmanden geijt delicater haben, fonimmt man
eirtett brandtrein, dee bon einens guten wein gebrannt ift.

N.7  &dywargen Firfdy-geift: oder wafjer ju madicn,
A intm 2 oder 3 golten boll wobleitige fhwarge wald-Fivfhen, mebr oder
weniger, darnach man viel oder wenig machenywill, wobl sevyiedicn,
nadydent fie gerftoffen feynd, fothbut mans in einen woblvevinachren Burbel,
fo dann nint man einen teig, sectreibe den inwaffer, und dermifiht hn
mit den Firfchen, laf ra tage odertdmaer it eines warmen ftube fiehei . dag
fiewobl jdbren, und fduerlicht werden, darnach brenntman, wie fonf eis
nen brandtroein im Feffel feint FiibI peritber, wannder frdrdefte beritber, fo
'glug man ibnnod einmabl beriwber treiben in emzinneen Eolben, foift cv
ectig.

N. 8 Bermuth:aeift jubrennen, g
g}%mm guten frifchen weymuth pwep Band voll, gief daraufeinbhalbes

maaf des frardeften altenvoeins, beis oder weiche den wwermuth dars
mit i, lag ibn 3 tage wobl bervoabet fteben,alsdann brenn ibnin einen ginz
pernEolben aus, foift er geredht, und hat Feine hise: dann fo weide 3 bujen
Brodt inDiefes eim, und aibs denFeancren u effer,

Won atlerhand Brandttoein,

N1 Derlpicicus, oder brandowein ausallenirdutern
, jumadhen,
(Rt wermuth, ober ein ander Fraut,was man 1ill, lafi am fhatten
pYc @ feuduen, abernicht diter roerden, es muf des Frauts vielund eine
<e¥ grofie menge feon, aufein vimer, sdex meby, Das (o Elein baden t;:t
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