
der Fltbrsn und Vergifflungen. 233
Diese Wurtzcl ist oben und „mm gan? /in der Mit»

t<n aber knuizweis? oul chsiocl'cn.
Thue diese Wurzln alle in einen glasurlen Topft /

giesse darüber gut«, Weinessig/ daß es zwey Fingerbreit
darüber gehe/ decke es wohl zn/ undverklobedenDe»
ckel mit Rockenicig / laß es eine halbe Stund kcch.n/
darnach thue es von dem Feiur / und lasse'«» über,
schlagen.

Wann dieses geschehen/ so nehme ein sauber Bret/
hacke die Nm ycln mit cinon Hackmesser klein / und
lasse'den Essig durch ein Tuch von den Wurzln reu,
ablauffen/und lasse sie u, der Stuben auffeiuemreinen
Tuch dörr werden.,

Darnach nehmen. Erdbcern/und zu jeder Veer ?.
seiner Blätter/von dem Stengel auch 12. seiner Nur»
tzcln/ thue es in ein Töpfflein / giesse den Weinessig dar»
aN den du von den ersten Wurzeln abgegossen hast/und
laß es i»c»nem Topssalleme kochen / aber nicht lange/
daß es nur ein oder zwcymalausssiedct/ darnach thue es
zuden Wurzln auf das TuchschüttedenEssigdavon/
und lasse es mit einander dörr werden stossc es klein zu
Pulver/ und wann sich einer vor Gisst besorgt / so gebe
ihm von diesem Pulver Zst. in Wein ein/ ist es aber em
siarcker Mensch/ so gebe ihm 3j.

Wann elnen die Ratten be-
schnmjscn.

Nehme Sauerkraut iacke/wasche den Orl damit/
und so das Feuer darzu kommt / Raum in die iacke gc<
than/cs Met das Feuer.

Slebw li,
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