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On dem kochen wird erstlich insgemein / hernach aber insonder¬
heit gehandelt. Insgemein zwar / wie die Rochen zubestel-
len / und wie die Stück / so zur Vereitung der Speisen er,
fordert werden / herbey zuschaffen. Insonderheit aber wird
von dem Rochen auf nachgejeyte N?eije tractiret; Nemlich
es werden die Suppen/ Gemüser und Brey / so gemeiniglich
VonSpeisen sind / vorangeseyet / hernach wird von Zürich,
tung des zahmen so wol als des wilden / des frischen so wol als

^ des dürren Fleisches / unterschiedlicher Arten gehandelt / und
dero Zurichtung von Stück zu Stück angezeiget: Darauf wird von Zurichtung der
Röpfund Füste / deßgleichen auch vom Ingeweide beederley Arten gemeldet / und alles
ordentlich / wie es zu kochen / an die Hand gegeben. Nach diesem wird die Zubereitung
des zahmen und wilden Geflügelwercks vorgestellet/ deßgleichen auch die Zurichtung
der Mische / von allerhand Arten dargeleget / auch so gar von den Rrebsen / Schildkröten
Fröschen / Austern/ Schnecken und Muscheln gehandelt; Nicht weniger die gesalyne
und gedönte Fische auf die Bahn gebracht. Darauf werden allerhandArten Pasteten/
und was darein zu schlagen / angezeiget/ und / nachdemefo dann das Haupt-Essen vor¬
bey / auch unterschiedlicheBey und Neben jLjlen an die Hand gegeben. Nicht weni¬
ger wird auch hiervon gehandelt/ wie das Obs / und allerhand Garten-Gewächsezu¬
zurichten ? Deßgleichen wie allerhand Salate / Sulzen und Salzen zumachen? Auf
wie vielerley Weist die Rüchlein zu dachen ? U?ie allerhand (Quitten lVerck zu bereitem'
ZVie und aufwas Art die Dorten zu machen ? Me die Mandel Früchte zu bachen^nd
endlich wie die Biscoten und Zucker-Brod zu bereiten ? welches alles/ und noch viel
mehr/ der Günstige Leser in diesem Roch?Buch antreffen wird.
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