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4, Die Sarvtofjel.

Ourch die Gnvectung America’s tourde dev gebfte Theil
ber fibrigen TWelttheile mit brei fehr wichtigen Gulturpilangen
pereichert: mit bev Rartoffel, dem Mais und dem Tabaf, Gie
yerben jetst in den entjevntejten Gegenden ded Croballs genflegt
md gebaut. Dev Novben und die gemiBigten Aonen haben jidy
bic Ravtoffel, dev Siiven, bie Tropenlinbder mit einbegriffert, den
Pais, und dic gemifigten, wie die wavmen Gegenden ben s
baf angeeignet, Sonberbaver Weife wurde bie Verbreifung bes
Tabats trot der fdhdvjten Vevbote feitend ber geiftlichent und
weltlichen Macht Detvieben, withvend faft alfe Welt fid) gegen
beit dmbaut der Ravtoffel ftriubte wnd an mandhen Ovten dev:
felbe mit Hiilfe der Cxecution cingefithrt werden mufte, Dod)
Haben oie Anfichten in Vejug auf die Kavtoffeln fich gang be-
eutend gednbert; Bheute find fie Die Qieblingstoft von vieln
Millionen Menjchen; fie fehlen weder auj bev Tafel pev Fiivjten
und Grofien, nody auf dem Tijche bes Bettlers, Wohl felten
finbet “fidy ein Wenfch, vev fie gav niht iBt, was doch bei
anbern Nahrungsmitteln fo oft dev Fall ift.

Reine anveve Roft fant uns auch in fo manchfaltigen Fovmen
pon ber Kbchin avgeboten werben, Wi effen fie in dev Sdyale,
entivever Blofi in MWajjer gefocht obev in glithenver Afche gebras
ten; wiv effen fie gefhilt, in Stiice serfdhnitten, mit Butter
unb Peterfilie ober mit gevbjteten Bwiebelchen angerichtet, n
per Pfaune gevbitet, mit weifer obev brauner Sauce, mit el
und Gjjig als Salat, in der Form einer Suppe, al8 P s
fuchen ober a8 Kbfe. Cndlid) werden fie wnter perfchicbene
Gemiije gemifcht, unter Sauerfraut, Bofnen, gelbe Ritben 2.
Auch wivd Brod bavaus gebacen, und fehlielich macht e
Suchenbicterin aus bem Kavtoffelmehl die feinjten BWaffeln, Tor:
ten und RKuchen, abgefehen davew, daf man fie nod) zu gan



andern Dingen gebranchen Famn, wovon fpdter die NReve fein
witd, Daduvd) hat die Kavtoffel eine evftauntiche Berbreitung
gefunden. Dod) fingt marn fdhon au, vor dem ju ftarken Genniie
oevjelben 3u toavnen. G$ pitvfte dafer wohl angemefjen exfdei-
nen, ein fo biufig gebrauchtes Nahrungsmittel nach feinem Be-
fen und feiner Vebdeutung, uach feinex Gejchichte und feinen
Sdhicfalen ehwas genauer fennen 3u levnen,

1. Dng Vaterland der Kartofel.

Die erfte Frage, welche wiv uns bei einer griindlichen
Untexfudhung  u  ftellen Gaben, ijt wohl Ddie: wo ift dHas
Baterland der Kartoffel? Wir  Haben fdhon  oben be-
mevtt, daf fie aug Amevica ftammt; aber iiber den befon=
bern  Theil von Umervica, wo bie Savtoffel cigentlic) wild
wadhst, hervichen noch bis heute gar verjchicvene Anjichten. Dex
Glire nennt Pevw, der Andeve Chili ober Dontevideo, wieder ein
Andever Granada, Mexico ober Bivginien, Der Gruud biejer
berjchiedenen Angaben liegt davin, daf es in ben genanten
Lanvern ungefibr 18 Avten von Savtoffelpflangen gibt, die alfe
fieberfpaltige Bldtter wie die unjevige Haben uud unter ver Grbe
Sollen  tragen, aber fowohl unter fich al8 auch won unfever
Savtofiel gany verjchieven finb, Diefe Avten wurben biufig mit
eintander vevwechelt und aus Berfeben ober Untenntnify fiiv dag
Stammgewids dev bei uns gesogenen Kartoffel angefehen. Sn-
beffen Dhat fdhou Der Deviihmte Jeifende Aley. o, Humboldt
davgethan, daf fie nicht in Pevu twild wadst und dbaf fie nad)
Weevico erft mit den Cuvopdern gefommen  ijt, Dagegen
bevfihert un8 Claude ®ah, bder eine Gejchichte  Chili's
gefchricben Dat, baff er bie iwilbe Savtoffel nidht allein in pen
wiwivthbaviten und entlegeniten Bergen der Infel Juan Fer-
sanveg gwijchen Felfentliiften gefunden habe, fonbern daf fie
auch) anf einem, bem WMalvaveo-Cordillera nafe gelegenen Bevge,
Bonmis, in folcher Denge wild angefroffen werde, baf Snbia-
ey wie Solbaten fich ihren Bevarf dort hevguholen pilegen.
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Dieje Behauptung wurde von Natuvforfdhevrr, bie fpdter i dev
Begeichnetent Gegend waven, vielfad) bejiatigt. -

2. Dic Ginfilhrnng der Kartojjel uadh Carope und fhre
Berbreitung.

Wemt vas Bevdienjt gebithet, die Kavtoffel juerjt nad
Guvopa cingefiifut gu haben, ijt faumr gu cemitteln. Chenje
Bevejeht fiber bie Beit ihrer Berpflangung einiger Bweifel
Hawting, ein Stlavenhiindler, foll fie tm Jahr 1565 guerjt
nach Srfand gebracht Gabern, Anmbere nehmen i, der englijche
Yomival Siv Walter Raletgh Habe fie i Jahr 1684 auy
Pirginien mitgebracht und auf feinen Gittern in Jvland ange-
pflangt. Nach Cngland fan fie durd) den Admival Frang O afe
Dicjer, der Sobn cines Matvofen, fehwang fich jum Sehiffs-
capitéin, fpiter s Aomival auf. Durdh einen Seertiubevsug nad
ber Lanvenge vou Panama und nach Cavthagena in Silbamerics
Batte ev fich betvichiliche eichthiimer erworben mnd hievanf fein
Bepeutenbes Bevmigen jur Ansviiftung einer Flotte von fim
Schiffen und Barfen vevivendet, umr mit Genchmigung dev K-
nigin  Glijabeth von Gngland fm Jahr 1577 ‘einen Streifyug
gegen bie fpanijchen Befigungen in Sitbamerica u vevjuden.
Gr fegelte durch die Magellanifche WMieevenge nach dev KLifjte vou
@hili, nachvem er unterwegd alfe fpanijhen Schiffe, die ihw
anfjtiefen, genomuen und gepliinvert hatte, Ungefihy ein Jabv
nach feiner Ubveife vou Gugland landete er an einev leino
Snfel, (a Modha, in ber Nihe von Balparaifo, und fand Be-
wobner, be wegen der granjamen Vehanblung, die fie in ihrem
Qande feitend der Spanier evlitten, nach bdev Jnfel gefliichtet
waren. Sie famen nach dem Plage, wo die Wafjerfifjer gefitlls
wirben, und brachten Potatoes (ber englifche Name fir Kars
toffeln) und toei fette Schafe. Dies ift die einzige Nachridt,
weldhe fich in dem Tagebuch bes nachmaligen Siv Francis Drale
povfindet und jebenfalfls s der Sage BVeramloffumg gab, daf
Admival Drafe die Kovtoffel juerit nad) Guropa gebracht. Aud
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foffl ev im Jafr 1586 bie evjten Kavtoffeln einem Frennbde in
Gugland zur Ausfaat gefchictt Haben, mit dem BVemerfen, bdie
Srucht diefes Gemwdd)fes fei fo vovtvefflich und nahrhaft, daf ev
befjen Anbau fiir Cuvopa fehr nithlich Halte. Cigenthitmlicher
Weife Hatte befanntlic) diefer Freund bded beviihmten Seefahvers
bie Samenbeeren fitr bie woovtveffliche und nafhrhafte Frudhts
gehalten und fie im Herbjt, al8 fie geld getworden, einer Gefell=
fchaft vornehmer Hevvem bei ciner eigens deshalb veranjtalteten
Dapleit ju Foften gegeben. Sie waven in Vutter gebacen und
mit Sucer und Jimmet beftrent, aber gleichwohl fdhmedten fie
abjcheulich, fo daf e8 allgentein hief, die Frucht fonue wob! fiir
Amevica gut feir, aber in Guropa werde fie micht veif.  Der
®utsherr lief hierauf die Kavtoffelpflangen ausveifien, weil fie
ja doch nidht gebraucht wevden funten. Nber fiche da, cines
Morgens, al8 ev durc) den Garten ging, fah er in der Ajche
gines Fewerd, bas ber Giviner angemacht Hatte, rundve Kuollen
liggen.  Gr sertrat eine, und — fie duftete gar lieblich: e8 war
ja der Duft einer gebratenen Rartoffel. Auf Befragen, was fiir
Stuollen dag feien, erwivevte dev ivtner, fie feien unten an ver
Wuriel bes auslindijhen Gewdchjes gewefen. Num exjt ging
em Gutsbefiser ein Licht auf fiber die fremvde Frucht. Gr Liefs
oie. Savtoffeln famme(n wnd vevanftaltete nody ein Gaftmahl,
Mobei wieder die Frucht des aus Amevica gefommenen Getiadies
auf die ‘Tafel fam und biefes Mal grdfern Beifall fand.

Oaft Evany Drafe juerft bdie KLartoffel beritbergebracht
Habe, wird durdh) die Nachforjchungen Duunal’s ibexlegt,
welche beweifen, daf die Spanier fie fchont lange vorbher bejofien.

«Die JNamen ber Dinge,” fagt Prof. Fr. KIot]d), ,deus
fen oft auf ihve Abkunft und bieten Haufig fiiv biefelbe eine Dei
teitent fichevere Gerwidhr, ald die Refultate aubderer wifienjchaft-
liher Fovfhungen. Die Rartoffeln Hiefen lange Reit in den
Dfonomijchen Schriften umd in den Ucten ber preufiijchen o=
matnenfarmmer bi8 1775 ,Tavtuffeln®, und dicfer Name ift wahr-
fcheinlicy von Tavtufi, Tritfieln, mit denen bie Sartoffeln ihrer
germ mach viele Aehnlichfeit Haben, und deven Diminutiv int
Stalienifhen Tartufoli lantet, entlehnt. G {cheint daher mehy
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al8 blofe Vevmuthung, daf bdie Ravtoffeln itber Stalien nad
Deutjchland gelangten. Bu Anfang des fiebengehuten Salhrhunderts
findent wiv fie in den Gdrten der Pflangenlicbhaber al8 Riichen-
gewdds gebaut. Im Jahr 1597 wurden fie vor John Gerara
in Qondon cultivivt. 3m Jahr 1616 verfpeiste man fie an dey
foniglichen Tafel zu Pavis. IJn Berlin wuvben fie bereits wvor
pem Jahre 1651 gegogen. Aud) in Spanien, wo lange bov
pem Befammtwerben der Kavtoffel bie Knollen eciner Winde, Ba-
tates edulis, al8 cin alfgemein Geliebtes Gemiife gejchatit wa-
vew, muf die Bevbreitung derfelben fritfzeitiy ftattgefunpen haben;
penn pie Potatoes der Englander find miv aud einer Berdrehiung
bed fpanijdhen Worted Batates hervorgegangen. In Spanien
und Porvtugal, wo die Batate, die dafelbit vortrefflich gedeilt,
ber Savfoffel vovgejogen tvird, ift legtere wicoerum von Cng
fand aus eingefithrt worben. Man baut fie dafelbjt Hauptfich-
fich am, um bie veifenden Cnglinder gu befriedigen, und nennt
jic beshalb Batates ingleses.”

Die Berbreitung be8 Kavtoffelbaues anlangend, fant Lehrex
Klas in Nitingen: ,Ludwig XVI., [onig wvon Franfreidy,
trug nody Rarvtoffelbliithen im Kuopfloch, weil ev den Unbau der
Rartoffel eifvig betvieh, und feine Gemahlin jetgte anf Hofbillen
eien RKavtoffelbliithenftrouf al8 unbezahlbaven Schmuet tm Haar.
Der allgemeinen Vevbreitung der Kavtoffel in Fraufveidh leiftete
evjt ecine Hungerdnoth Vorfdub. Die Afabemie hatte in Fokye
ber lefstern einen hohen Preis auf dbie Crfindung eines Criat-
mittel8 fiiv ba8 Kovn gefebt.  Cin Apothefer, Namens Par-
mentier, fhlug bie RKartoffel vor, und erhielt davum vom ber
Jegievung 50 Morgen Acfer, um einen Vevjuch mit ihrem An-
ban ju machen. Der Crfoly war giinjtiy und evregte am Hofe
grofic Freude. Kibnig Libwig XVI. driidte den Apotheler an's
Herg und vief ihm ju: ,Sie Gaben das Brod der Armen e
funbew.*  Aber bdie Vauern iwvollten deSwegen doch feime Rar-
toffeln bevjuchen. Da evfann Pavmenticr eine LAjt: ev lief bifent
lich befannt machen, feine Friichte feien mu veif, und bda jie fo
foftbar feten, fo habe er einen Schupbrief fich evwirvtt, bamit Je-
pev boppelt geitrajt werbe;, ber ifhm cine Kavtoffel ftehlen wiirde.
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Dic Ujt Half: die Bauern ftahlen Kavtoffeln, bauten fie am,
aficn bavon und ftahlen wieber, wm twicderinm ju effen und an
gubauen.”

S Dentfchland verbreitete die Kavtoffel fich um dasd Jahy
1650, und pwar foll fie um bdiefe Beit im Boigtlande in
Sachien befannt getvorden fein. Jn ben meiften fibvigen deutjchen
Qanben evfolgte ihr Anban cxft fpiter. €8 hieh anfangs fajt
alfenthatben: Ravioffeln, nein, bie mag ich nicht; fie find cin new
gentacht ®evicht; id) fafi e8 gern Beimr Alter. In Wikrtemberg
gejchaly die Cinfithrung duvch einen Walbenfer, Anton Seiguaret,
i Sahr 1710; alfein e8 gab allerlei Schivievigeiten ju bes
Fdmpien, wie e8 denn 3 B. vorfam, daff tm Diaulbronner Amt
bie Bauern Nadhts die am Tage geftectten Kavtoffelin wieder
audgruben. 3In Preufen founte die Cinfiihrung ded Kartojfel-
baes exit noch fpiter erfolgen. Auch dba gab e§ gar verfchiedene
Dorvuriheile 3u bejiegen und ftarfe Hemmmiffe 3u bewaltigen.
Gin Colberger Biteger, Joachim Nettelbed, gibt in feiner Le-
Bensaeichichte 1iber die Cinfithrung der Kavtaffelfultur intevefjante
Meettheilungen. Wi lafjern ihn felber dad hierher Gehdrige er-
sablen, ,3ch mochte wohl ein Viivjchchen vou 5 ober 6 Jahren
fetn, und nod) in meinem eviten Hiscden jtecten, — aljo um
pas Jahr 1743 ober 1744 — al8 o8 DHier bei uns im Laude
weit umber eine fo fdhredlich fnappe Beit gab, daf viele Mien-
fchen vor Dunger ftavbem; demn das Simri Roggen galt ben
pamals beinaBe fiiv unerfdivinglich gehaltenen Preid won einem
Zhaler und adit Gvofchen. Im nddftfolgenden Jabhre evhielt
Golberg aud bed grofien Friedrich's vorvforgender Giite ein Se-
fchent, bas damals fier zu Lande vdllig unbefannt war. Gin
grofier Fradhtivagen voll Kavtoffeln fangte auf dem Miarfte am,
und durdh Tvommelfchlag in ber Stadt und in den Vorftidten
grging die Befanntmachung, vaf alle Gavtenbefiger fich ju einer
beftinunten Beit vor dem Rathhaus eingufinden Hitten, invem des
Rinigs Majeftat ihnem eine befondeve Wohlthat sugedacht. Man
ermift leichf, toie Alle in eine ftivmijde Bewegung geriethen,,
o bas um fo mehr, je weniger man toufte, joas- diejes Ge-
jehent zu Dedeuten Dhabe. Die Hevven vom Rath jeigten bdex




verfammelten Denge tie nene Frudht, die Hiev nody niemals ein
menjchliches Auge evblictt hatte, Daneben wurbde eine umjtind-
Liche Amweifung verlefen, wie fie gepflangt und bewivthjchajtet,
pedgleichent 1wie fie gefocht und gubeveitet wevben mitfte, Beffer
freilich todre e8 gewefen, wemn man eine folche Anweifung gleid)
gefchrichen ober gedrucft mit vectheilt Hitte; denn e8 acdhteten im
Getiimmel die Wenigjten auf die Bovlejung. Dagegen nahmen
die guten Qeute bie Hodhgepriefenen Rnollen veviwunbert in die
Hinve, bevochen und fchmecten fie und lecten davan. Kopfjchiit-
telnd Dot ein Nachbar fie dem andern; man brach fie von ein-
ander und warf fie den Hunben vov, die bavan hevune fdhnoberien,
fie aber verjdhmibten. Nun war ihnen dad Urtheil gefproden.
Die Dinger — hief e8 — viechen nicht und fehmeden nicht,
und nidht einmal die Hunbe mbgen jie freffen. Was wive uns
pamit gefolfen? Am alfevmeiften verbreitet war der Glaube,
paf fie ju Bawmen Hevantviichen, von denen man u feiner HBeit
dhnliche Frithte BHevab fdhiittele. Smgivifchen ward bes Kbnigs
Wilfe volfzogen und feine Segendgabe unter bdie amwefenden
Gartencigenthitmer nach Verhiltnif ifrer Vefikimygen ausgetheilt;
jeboch fo, Dafy auch bie gevingern nicht unter einigen Mieken
ausgingens  Kaum ivgend Jemand DHatte die evtheilte Unweijung
s ihrem nbau vedht Dbegriffen; wer fie alfo nicht gevadesu in
getiufchter Grwavtung anf den Kehrichthaufen warf, ging doch
Bei der Unpflangung o verfehrt al8 mdglich ju Werke. Einige
ftectten fie Hier und ba eingeln in die Crde, ofme fich weiter do-
v 3u Deffimurern; YAndeve glaubten das Ding nod) Eliiger an-
augreifen, wenn fie bie Knolfen auf einen Hanfen {dhiitteten wnd
mit etwad Crbe bedecten. Da toudhjen fie mur in einen dichten
Filz in einander. Dad Jahr nadhher erneuerte der Konig feine
wollthitige Spende duvd) eine ahuliche Ladung. Alletn dies
Mal verfuhr man dabet hHbhern Ovis jwedmifiger, inbem jus
gleidh efn Laudreiter mitgefhictt wurde, dev, ein gebovener Schivabe
und ded RKavioffelbaned fundig, ben Leuten bei der Anpilanzung
befiilflich wav und bie weitere Pflege iibernahm.”

uf vem Humsriicen {cheint die Cinflifrung dev Kavtoffel
evft oiel fpiter erfelgt u feinr, da bdev Verfaffer von feiner
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Gvofimutter nod) exyahlen DHivte, twie bie Lente wm dag Jalhe
1770 noch nicht vecht gewuft hitten, was mit ben RKavtoffeln
aizgufmtgcu werben Eunte. Sie benubten fie, jwar noch mit
einiger Aengjtlichfeit, filv dbas Biel; bod) DHatten fie jdhon fo viele,
paf die Triebe im Friihjahr ju den Kellevidchern Heraudmwudhien.

3. Botanifdes.

Die Canbleute nenmen bdie Kavtoffel eine Frucht, und fie
Daben in threv Avt Recht. Dev Votanifer geht aber bei ifhrer
Beurtheifung von andern Grundfdken aud und fann fie deshald
nicht fo Denenmen.  Da die Unterfudpmg ibres Vaues evqibt,
paf man an ihr deutlich Marf und Rinde unterjcheiven Fanm,
Wiz dies an einem Stengel ber Fall ift, fo muf man fie als
eiten bevFnollten Stengel anfehen. Bwijchen Marf und RNinve
Befinpet fich ein fortbildungsfihiges Gerwebe, wie an bem Stanme
uttferer Bdume, Dadurd) evfolgt das Wachsthum des Knollens
it bie Dide, inbem durch Bellenvevmehrung von diejem Gewebe
aus fowohl bas Marf wie audh die Rinve junimmt. Diefes
Oewebe enthilt in den Belfen der innern Grenge ver Rinde fehr
biel, in Pem inneviten Theile des Marts weniger Stivfemedhl,
wihrend bie Schale der Kavtoffel, namentlich bie innere Sehidyt
umd bie 3t den fogenaunten Augen be8 Knollens fithrenden Ge-
fapbiindel, ftatt ber Stivfemellibvner ftiditoffhaltige Berbinbungen
aufiweist.  Was aber den Werth bes Kavtoffelfnollens am mets
flen cthdht, ift die Bavtheit feiner Bellenwandungen in  bden
Jtinven= und  Martbeftandtheilen, welche in ficvenvem Whajjer
ooer burd) feife Dimpfe anfdpwellen und hievburd) fitr den
Wiagen verdaulicdh werben — eine Gigenjchaft, die fich nur bei
wenigen Pflangenavten wicverfindet, wie ;. B bei den Bataten-
Avten, bei Diosforen, bei einigen Grd-Orchiveen und beim
islanbifchen Mooje.

Nicht weniger abweichend wie dev Ban des Kavtofjelfuolfens
1jt bie Cntwidelung der Ravtoffelpflange von ben meijten fibrigen
Oewiichien.  Bon frantartiger Natur, macht fie die gange Reihe
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ihrev Qebengevicheimngen in drei His jicben Menaten durch; nuy
ver Rnollen dauert bis jum nddhjten Friihjahr ober bis zum
Anfang ded Hevbjted aus.

Daf die Ravtoffel die verfuolite Spike eined Stengelzmeiges
ift, daven famn man fich bei der Veobachtung ihrev Entwide-
(ungdgefchichte fibergengen,  Jeve Kavteffel hat an ihrer Ober-
flache eine unbeftimmte Angahl von Vevtiefungen, in weldhen cin
big brei Ruospen (Augen) fien. Veim Keimen verldngern fic
bicfe Rnospen, und 8 bildet fich ein Stengel, walcher anfangs
miv mit Fleinen Schuppenblittern bebectt ijte BVon Wurzeln ijt
floch) nicht bie Jebde, denn das junge Stengeldhen jieht feine exfte
Nahrng nidht aus der Crbe, fonbernt aud dev mehlveichen Kar-
toffel.  Grjt fpiter fommen Wurgeln (Adventivvouvyeln) feitwivts
au$ biefem Schuppenitengel. Man exfennt {ie bavan, daf fie
feine Schuppenblatter tragen und abwdrtd in die Grde wachien,
anch) fich in die Spike verdiinnen. Der genannte Schuppen-
ftengel Dleibt fmumey umter ber Grde. Grjt feine Verliangerung
iiber der Grbe entwidelt Caubblatter. Diefe find griin und ges
fiebert. o Hat aljo die Kavtoffelpflange unten in der Grbe
einen Schuppenjtengel, itber devjelben einen Laubftengel.

Der  Laubjtengel vevzweigt fich und tveibt * julest. den
Blumenftengel mit ter BVlumentraube. Aus ben Vlumen ent:
wideln fich endlich beerenavtige Friichie und mit dev Fruchtveife
hat der obevirdijche Stengel feine Wachsthumsperiode beendigt.
v jtirht ab.

Der unfevivdifche Schuppenitengel versweigt fich in der
Grbe cbenfall8, und bdie verfingerten Bweige Haben meift cine
horizontale Lage. Sie tragen andy fleine Schuppenblitter. Aus
den Winfeln diefer Schuppenblitter Fommen mun ywicder Biveig:
lein, telche aber, entweder fogleic), ober exft nadybem fie fidh
etwad verldngevt haben, an bev Spige fich fnollenartiy vervicen.
Dag werden bie Kavtoffeln. Ju bder erjter Anlage hHaben die
Fleinen Sudllchen fdmmtlich Fleine Schuppenblitter; je mehr fie
aber wadpfen, defto nehr fdhvinden biefe Biliatter, und an der
ausgewadfenen. nolle find fie gav nicht mehr ju fehen; fie find
abgejtovben.  Auch bie werlingertern untevivdijdhen Bweige - zeigen



iz TR

thre Sduppenbldtter nuv in ber Jugend. Wo aber an ber
fleinen Quolle cin Schuppenblittchen geftanden fat, bda ent=
jteht Get ber evwachfenen Suolle bdie BVevtiefung mit ihrer Knosype.

S ihvem Vaterlond bleibt bie Kavtoffel ben Winter itber
m der Grde ficgen. Der oberirbijdie Stengel ftivbt ab, cbenjo
per unterivdifdhe bi8 auf bdie Knollen, Dicfe bletbent frifch unbd
[ebendig, nibren ihve KnoSpen, und biefe wachfen im Frithjahe
gt Sprofien aus, an welden bderfelbe Cntwidelingsprocef wicder
povgeht, wie wiv ihn eben Fenmen geloynt Haben. Wenn wiv in
unjern Gegenden die Kavtoffeln in der Grde liegen lafjen, fo ge-
Jehieht dajjelbe, vovausgefest, dbaf fie nicht erfrieven, wasd inbdeffen
mir in ftvengen Lintern und bei Miangel an Schnee der Fall ijt.

©po ijt bic Kuolle cigentlich bev Kuospenjtengel der Kav-
toffelpflanze. Dev Laubftengel dagegen entwictelt, wie alle ein-
jirigen Stengel, feine Winterfnospen. Die Kuolle ift dalher
aud) sweijdhrig, denn fie nimmt an et BVegetations-Pevioden
Zheil.

Da, wo bie Blitter aus vem Stengel Hervor formmen, ift
devfelbe bider. Die Rinder der Blattjtiele laufen am Stengel
heeab und jind ellenfvmiz. Auferdem befinden fich an ihm
Heine, tweife Haave, die nach oben gefviimmt find, Sedes Blatt
hat in bev Miitte cinen Hauptuery, der feiner Linge nach jeder-
jeits twicber fleinere Seitenmevven fat; folche Blatter nemnt man

‘winfelnervige. Die Seitennevven find burdy Einfdhnitte vou

eitaniber  getvennt, bdabei bdie einzelnen Abjchnitte vber Blattchen
ungleich grof. Wenn et winfelnerviges Blatt Cinjchuitte Hat,
10 heifit es gefiedevt, und bie eingelnen Abjchnitte Nennt man
Siebevchen. Gehen die Ginjdnitte bis sur Bajis, wie an dem

- Kavtoffelblatt, jo nemnt man dag Blatt fieverfd nittig wnb

givar hier ungleich-fiederfchmittig, auch unterbrocdhen-fiever-
jehnittig. SchlieRlich fei noch bemerft, daf man an den win-
telnevvigen VBlittern bie jweifeimblittevigen Pilangen (Dicotyle-

~ ponen) exfennen fami.

Die Bliithe fteht anf ecinem langen Stiel, dev aus dem
Blattwinfel Hervovtvichst. Die Sahl per Blirthen, weldhe am
Cube bes Sticles fitsen, ift vevjdieden jie theilen jich in beyv
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Regel in gwei Halften, wovon bie eine vehts, bdie andbeve linfs
Hevabgebogen ijt. Alle Blitthen, weldhe an oer Bliithenfpindel
fiten, Dilben eine gufammengefesste Dolbentraunbe, b, h.
vie ©pinvel theilt fich) gabelig in jtvei Mefte. Nuv felten tjt die
Spindel boppelgabelig. Jever Vliithenaft tvigt 5 big 8 Blii-
then, wovon Ddie unterjte lang und bdie folgenden tmmer fivyer
geftielt find, fo baf bie leten aug einem Punfte ju fommen
fheinen umd- alfe Blitthen ziemlich in gleicher Hihe ftehen, An
dem Punfte, aud bem bdie lepten Vliithen entipringen, fteht ju-
teilen nod) ein fefr fleines Blittchen.

Der Keldy theilt fih in 5 Blittchen, die oben in eine
siemlich lange, jchmaler tverbende Spike auslanfen; bdbabei jind
per Kelch unb bie Bliithenfticle mit tweifien Borftenbhaaven befest.
Die Blumenfrone ift einblitterig und verichievenfarbig, Dbalb
weiff, bald rBthlich, bald wviolett und felten Dblafblan. Das
Blumenblatt ift ferner vadfévinig und Hat eine furze RNidhre; of
theilt fich in D Rappen, die' oben jugefpiit yind und an ihrer
Dafid big iiber die Mitte gelbliche und glinzende Streifen 3eigen.
uf bder Unterfeite find bdie Jipfel derjenigen Blumenblitter,
welche gefarbt jind, iweif.

Qunerhalb ber Blitthe und war an bem untevn Theil
pe8 Blumenblattes ftehen 5 Staubgefife, tweldhe auf fuvyen
Staubfiven grofie citrongelbe Staubbeutel tvagen, aus deven Mitte
fich ein griiner Staubiweg mit einer fleinen fugeligen Narbe o
febt. Der Fruchtfnoten, auf deffen Mitte der Staubweg fteht,
wivd nady vem Abblithen Fugelig und bildet ulest eine grime
Beere, welche vielen Samen enthilt,

Die Gattung Solanum (Nadhtfhatten), wozu unjeve Kar:
toffel gehirt unb bdie fich durc) eine boldenavtige Bliithe, duvd)
ein einblittriges, vadbfdvmiges, in fiinf Bipfel getheiltes Blumen-
blatt, duvdy fiinf Staubgefife, tie jufammengeneigt jind unb bden
Staubwey rihrenformig einjchliegenr, und duvc) eine vielfamige
Beere von allen aidern Pflangen untevfdheidet, yahlt eine fehr grofie
Anzahl Avten. Jofeph Parton und Prof. Lindley jihlen
in ihvem Dotanifden Woutexbudh) bis jum Jahre 1840 fdhou
137 anf.  Vefonders durch) die Kavtoffelfvanfheit vevanlaft,



febentte man ber Kavtoffelgattung eine Gefondeve Aufmerfiamteit,
und in Folge deffen levnte man eine grofie Mienge newer Avten
fennenr.  ©ie Angahl dev Dbefannt geworvenen foll fich beveits
gegerr 1000 wivfliche Delaufen, von bdemen bviele untevivdijche
Snollen eveugen, undb bie Landwivthjdhajt gebietet fchon {iber
600 fultivivbave Ravtoffeljorten. - Da unjere Karvtofjel Knollen
tudat, jo nannte Linné fie Solanum tuberosum, fnollentragen-
ben Nachtfdatten ober Kavtoffel.  Aufer ber dibevall angepflans-
fen Savteffel fonmen in der NRheinproving noch 5 Arten ber Gat-
tung Solanum vor, bie aler alle mehr ober weniger giftig find,
wamlich Solanum nigrum, stenopetalum, villosum, minia-
tum und S. Duleamara.

Die Gattung Solanum bifvet bden Starmm ju  ciner
Pilangenfamilic, weldhe man Solanaceen nennt. 3 diejer Fa-
milic gebdven nod) bdie Tollfivide, Atropa Belladonna, bdie
Sdhliitte, Physalis Alkekengi, ferner bas Biljenfraut, Hyo-
seiamus niger, der Stechapfel, Datura Stramonium, und dey
&abaf, Nicotiana. Dev Lefer weiff fdhon, baf die genaunten
Pilansengattungen alle giftig jind, ja, vaf fie zu den alfergefibhr=
lihiten uno jtintjten Giften gehiven,

4, Bermehrung und Fortpflangnng der Kartofiel.

Die BVevmehrung ber Ravtoffel gefhieht auf sweierle
Weife, entweder duvch Samen ober durd) Knollen. Obgleich die
Budt aus Santen mithjamer und fojtfpieliger ift, fo thut man
ooch 1wohl, biefe Fovtpflanzungsweife von Beit it Beit ju toilh-
dem Bu diefem Bwed nimmt man die fhduften umd veifjten
Gamenbeeren und faet den Samen davans Anfangs Mivy in
guten Boden; babei muf man die jungen PBildngchen Lei falten
Winden und dfiberhanpt des Nachts gubeclenns.  Jm erften Jabre
erhalt man gewdhulich nur Kndlchen von Crbfengribfe, im jweie
ten Jahre aber, wenn man diefelben wieber febt, cigentliche Sets=
fartoffeln, und im britten Sabre Hat man cine reiche Crnte von
Biclen neuen Sorten. So viel Samen auch in einer Frucht
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enthalten fein mag, der um Reimen gelangt, cben fo wiele
Sovten, fagt Prof. Klotfdh, werden bavaus evzeugt. Shre
Yebensbauer, weldye mit dem Keimen beginnt, {iberfteigt niemals
50 big 60 Jahre. Dian fann hievaus den Beweis fithren, daf
bie verfchievenen Sovten in verhilinifmafiy fehr furgen Beital-
fdhmitten 3u Grunde gehen, tvidfhrend die in der Natur Legritnde:
ten  PBilanjenarten von ciner Schbpfungsperiobe jur  andern
Daue. ]

Dieiftens gefchieht aber die Fovtpflangung und Bevmehrung
bev Ravtefjeln durch das Seien der Knollen; auch durch Kuollen-
ftiicte, welche mit Augen vevjehen fiud. Sogar frijche, mit Augen
veviehene Ravtoffeljdpalen entjprechen demfelbfn Bwed.  Dod)
werden duvd) diefe BevmehrungSavten Feine neue Sovten evzeugt,
fonbevn muv Sovtengevtheilungen bewivkt, A bitufigften ift die
mvendung von gangen oder jevichuittenen Knollen in Gebraud.
Weun man  aber beventt, baf bie junge Pflange, fo lange die
Witrgelchen nodh nicht geeignet find, bie -ndthige Nafhrung aus
vev Grbe i uchmen, ihven gangen Unterhalt aus der Kuolle felbit
begichen mufy, fo fillt leicht in die Augen, daff duvch bas Bers
fdhneiden der Knolle evjtens ein grofer Theil dev fitr die Pflanye
Dejtimmten Nahrung weggenomnien wird, und 3tveitens, baf bev
nod) 1ibrig geblicbene Theil an ber zevjdhnittenen Fliche ein-
frocinet ober gar fault und baher dev Pflange viel Nahrungsitof
entyogen wird, - Dabei ift befannt genug, daf nur Derjenige
titchtige und frdftige Plangen 3u evivarten Hat, dev friftige wnd
gejunde Snollen fest, G verDilt fich mit der Kavtoffel natiiv:
iy wie mit allen Pflangen: dev verhiltnifmigig bejte Sanen
crzeugt bie beften Friidte,

Die geetgnetefte Beit yum Pflangen der Saatfavtoffeln ift,
et fich Leben und Wavnme im Crdreidh) verbreitet Haben, Gude
Upril oder Anfangs Mai. Cine alte Bauernvegel lautet: eyt
pu midy tm Mz ober Anfangs April, fo formme ich, wann idh
will; legjt du mid) aber Gude April oder Aufangs Mai, jo
~ Tomme idy gleich.



5. Die Yujbewalrimg.

Bon der gropten Wichtigheit ift die Aufbewabhrung der
Knollen, jowohl bderfenigen, welche fitr die Ausjaat, al8 auch
devjenigen, die zum Gfjen bejtimmt find, Die evitern miijjen
porher ab- und einfvectnen und dvei bis vier Wodben auf einer
lichten, froftfreien Flache ausgebreitet wevden, Die jum Genuf
bejtimmten Snollen dagegen Fénnen ofne Nachtheil fiiv den Wohl-
gefchmacE in einer dem Xidyte abgefpervien Devtlichfeit und bei
einer Temperatuy, welche bie feime der Augen nidht jur Gut-
widelung anvegt, aufbewabhet werben.  Kavtoffeln, die bereits
an ifrem Anfbewahrungsorte lange Ausliufer getvieben Haben,
taugen nicht mehr gum Gjjen: fie haben einen grofen Theil des
Rahrungsitoffs verloven.

Die Giite der Kartoffelforten ift abhingig von dem Wohl-
gejchmact und von ver Reichhaltigieit ves Stiivtemehls.

Beim Anfauf dbev Kavtoffeln wird nocdh viel ju wenig auf
pen Gehalt an Stiavfemehl gefehen. o fommt 8, daf man
oft anjcheinend wolhlfeile Ravtoffeln noch viel u theuer Lezahlt,
Ravtoffen von dem jchinjten Ausfehen enthalten manchmal cine
gav gevinge Menge an Stavfemehl, und dodh ijt Stivfemeh( bei
thuen fo zu fogen bad eingig Werthoolle. Will man fid) dahex
beim Anfauf in diejer Hinficht vor Nadtheil jdhitten und nidht
jehlechte Waave mit gutem Gelde ald8 Nahrungsmittel einfau-
fen, dann unterziche man die Ravtoffeln, wie e§ die Vefiker von
Stivfemehlfabrifen und Branntweinbrennereien thun, einer Probe.
Dian e ndmlidh 13 Lth Kochjalz in einem Duart Wafjer
guf und lege die Ravtoffel in bdiefe Fliijjigeit. Bleibt jie auf
pem Grundbe bes Oefifes liegen, fo ijt fie fehr gut; johwimmt
Jic aber obew, fo ijt ber Stivfemehlgehalt nuv geving. Se mehr
Jich alfo bie Ravtoffel dem Grvumde nihert, vefto befjer ift fie,
und gwar nidht allein fiiv den Fabricanten, fonvern aud) juv
menjchlichen Nahrung.
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8 ift einlenchtend, daf diefe8 BVerfahren nicht gany gena
pen Stiavfemehlgehalt ver Ravtoffel angeben fann, .da Mage,
Gewicht und die gute Qualitit ded Salzes jehr abiveidhend find
und e$ auf einen genauen ®vadb bes fpecifijhen Salgehalts bev
Soole anfommt, um- ifve ftatijche Tragfabhigeit yu bejtim-
men.  Wm mm genaue Nefultate gu evhalten, Joll man nad
Schlotthauber den Salzgehalt der Soole nady der Probe
mit einer anerfannt guten Kavtoffeljorte veguliven, bamt jenen
wach eiem Avidometer beftinumen und ferneve Ljuugen Hievnad
anfertigen, um anbere nach der ©iite unbefannte Kartoffeln und
wahrfchetnlich aucy fonjtige Knolfen=, Riiben-, Wurzel- und Frucht-
Sovten, namentlich aud) vad Objt vevmittels je einer befonbers
dagu gradnivien Soole priifen ju Wmnen.

Befauntlich enthalt jeder grdfeve Haufen Kavtoffeln, je
nachbem biefe gut ober fehlecht ecingebvacht worden, mehr ober
weniger Feuchtigleit, weldhe die Frucht naffoul und daduvdy meijt
unbranchbar macht. Diefer Uebeljtand wird leicht befeitigt, wem
atan ditme, geebuete Schichten legt und diefe mit einer 6 Foll hohen
Qage Stroh bebedt, Nacdh) 6—8 Tagen ijt bad Stroh gang naf;
man nimmt e8 ab und erneuert e§, womit man fo lange fort:
fibrt, bi8 bie Strofhbededung endlich gany trocen bleibt.

Um die Ravtoffeln im Friihjahr jur Leimgeit, wo fie gewdfhn-
lidy eine feifenavtige Confifteny annefmen, {dmadhaft ju exhalten,
fchueidet man vov dem Kochen von jeber ein Stitcichen ab, Der un-
angenehe Saft und Gefchmad dringt dann beim Kochen an diefer
Stelle, an tweldher fich wibhrend bed Kodyend eine hornartige
Haut bilbet, hevaus; bie Kavtofjel bleibt jdymadhaft und mehlig.
Dag abgefchnittene Stitd fann als Biehfutter ober fpiter jum
Gefsen benufst wevben.

Wi die bei der Mahlzeit iibrig bleibenden RKavtoffeln aud
fiiv bie Folge nubar zu macher, werben bdiefelben gefdhalt mit
etivad Waffer in Brei verwandelt und auf 1 Pfuud Kavioffeln
cin Bievtel Pfund Miehl ugefest.  Aus diefer Mafje wird ein
fteifer Teig Deveitet, viefer ju ditmmen Kuchen ausgetricben md in
Streifen gerfdhuitten, die man auf Papier auf dem Ofen trocnets
Dadurd) erhilt man einen vovziiglichen Nahrungsitoff, dev ficdh
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Jahre lang aufberwafren (@t und, mit Mildh, Fleijehbriihe,
Wein ober Bier gefocht, eine wohljchmedtende Guppe, in
Saljivaffer und mit Butter und  Kife angerichtet, aber ein
ben italienijchen  Maccaroni nicht nachftehenves Gericht gibt.
- Auch fonnm man bdiefe getvocfneten Vanbdbuuveln mahlen laffen;
man evhdlt dann ein gel(bliches, zu bem feinften Gebicte geeig-
netes Miehl,

6. Der Grivag der Kartojjel.

LWas den Grivag dev RKavtoffel betrifit, fo weichen bie
gemachten Crfahrungen natiilich ziemlich ftavf von einander ab.
Derfelbe vidhtet fich. nach den Witterungs- und Boden-Verhilt
niffen, nach der Diingung, mach der Bearbeiting bes Felbes,
uadh ben Sovten bev Kavtoffeln und nach mandhen anvern Umftauden,
Das Abjdyneiven des Krauts, fo lange dafjelbe noch grinn ift, beein-
tradtigt den Knollenevtrag wefentlich und gewihrt audy in an-
vever Begiehung, ivie vielfache Bevfuche ergeben Haben, Feinen
folchen Nusen, daf bie pavauf vertvendete Miithe ausgeglichen
wiivbe. Cine Staude, die hier berfudyioeife Mitte Auguft ab-
gejchnitten twuvde, gab tvenige und nue gang fleine Kavtoffeln, die
Bon devielben Beit ab nicht mehy forigemachfen waven, wahrend
eine dicht bdaneben ftehenbde Staubde, deven Laub aber nidht ab-
gejchnitten wav, eine veichliche Grnte an guten Quollen lieferte.

s die beften Sepbartoffeln gelten allgemein bdiefenigen,
weldhe wenig Keimaugen und eine raube Haut haben, ctwas abge-
tunvet und nicdht ju grof find. Hat bie Rartoffel viele RKeim-
qugen, fo mup fie zu viele Kraft auf bie Augbilbung bew
¥aubjtengel vevivenden, und fo Bbleibt bev Pilange gur Hevanbil-
oung ber Quollen ju twenig Svaft fibrig,

Was ben Boben anbelangt, ben bie SKavtoffel 3 einer
guten Grnte forbert, fo gebeift fie am bejten auf fandigem Lefhm-
boden.  Aufierdem mufy ihy Quft und LUdyt uftrimen fonnen;
erfahrung8mifiy werben audy gute Kavtoffeljorten im Schatten
bon Biiumen wiflerig und gehaltlos, Ghenfo Dbleiben die Rar-

Stubien, II, 2, 6
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toffeln in feuchtem und fchwevem Voben, wenn fie beim Sefen
und Vehiufeln zu tief ju liegen Tommen, mehlavm, waifhrend fie in
jonmigen Qagen unb bei flacher BVebectung namentlich in jehwevem
Boben an Wohlgefchmac und Nabhrhaftigeit gewinnen, Des:
Balb eignen fich auf naffem Boben gegogene Kavtoffeln weniger
sum Bexfpeifen,

G8 ift eftaunlich, weldh)’ ungeheueve Mengen Kavtoffeln
jees Qahr gebaut und verbraucht wevden, In Wiivtembery
3 B, waven nad) einer im Sommer 1852 auf jeber Orts:
marfung angeftellten Schigung alfein 120,995 Morgen Kar:
{offeln angepflauzt. Rechnet man im Duvch{dhnitt nur 150 Simyi
Grivag anf ben Movgen, fo Hat Witvtembery in jenem IJahre
pie ungehewere Meenge von 19,199,250 Sinvi = 38,398,500
Seheffel geevntet,

7. GEin nened Berfahren, den Erivag der Sartofjel bedentend
su vermehren nud die Savtoffeljtaude su einer fehr Dbefriidytlidhen
Pidhe gu sichen.

I Datte Gelegenheit, tm Winter des Jahres 1863 einen
Befannten, der friiber Lingere Reit an der Saav gewolut, o
3ablen gu Hoven, wie ev die Stengel einer Kavioffel big zu jwidlj
und einem Halben Fuf Hige gebvacht und dody einen gang un:
gewdhulicdhen Crnte-Crtrag evzielt Hhabe. Da mid) dies in Hohen
Grabe inteveffivte, fo bat i) ihn, miv dag Dabei beobachiek
Bevfahren mityutheilen.  Cr fdhrieh miv: ,3m Jahre 183!
wollte i) mich dibevgeugen, wic . hody eine Ravtoffelftaude 3
siehen fei. Bu bem Cndbe pflangte i) cine gemeine tweif
fpiite Ravtoffel von mittlever Grdfe an einem Giebel bes Haujes
und war in gang gewdhnlicher LWeife und in  gewdhnlicher
Ditngung. Sobald die Staude eine Hihe von ungefihy einen
Fuf evveicht Datte, begofy ich fie jedben Tag, feste mehreve hel
Bohuenjtangen wm fie herun, band die Pilange, jobald fie wieber einer
Halben Fuf gewachien war, an die Stangen an und fuhr mit Gicfer
und Anbinven o lange fovt, bis das Wachfen feinen Hihepuntt e



o S

veicht hatte. Dic Staube Hatte eine Linge von wHI und einem
- Dalben Fuf und tm DHerbjte eimen RKnollenertrag von 62 Stirct
Jchdlbaven Ravtoffeln, worunter 16 Stiidt je 20—21 Loth fehwer
aven. Die Ravtoffeln wurden im Beifein ves Heven Landraths
bon Selafindth aus Saarlouis undb mehrever anberer Herven
gug ber Crbe genommen, und erfterer nafhm LBeranlafjung,
dicjen. Fall in bifentlichen Bidttern jur [Renntnif u bringen,
Der Ort be§ Verjuches war Wabdgaffen tm Kreife Saarloufs.
Die gange Kunfjt bes Hodhzichens befteht alfo mur im Anbinden:
wnd in fleigigem Begiefen.”

Jm folgenven Frithjahre ermunterte ich mehreve Befannte
unb eimige meiner Sdhiiler ju einem dhulichen Verfuche, da ich
jelbjt aus Wangel an einem Gvundtitcd ihn nicht machen Fonnte.
AWenn nun auch feiner fo gliteflich ausfiel, twic, ber eben ex-
wahuie, weil man bie vovgejchriebene Vehandlung nicht genau
befolgte, o wurde bennody theilweife ein fo guter Grtvag
evgielt, baf iy mic) Dbevechtigt BHalte, zu tweitern Lerjuchen
dringend aufjufordern.

Cine  Frithfavtoffel evveichte bie $Hidhe von ficben Fuf
und licfevte 25 fchiilbave Kavtofjeln ofjme die fleinern; unter den
erffern waren mefrere vou der Dide einer Faujt. Gan; nahe
babei wurde biefelbe Ravtoffel in der bisher {iblichen Weife ge-
gogen; bie eimgelnen Stdde ergaben Faum ben britten Theil
pe8 Crfrags ber aufgebundenen Kavtoffeljtauve. Gine andere
Staude jahen wiv von elf Fuf Hihe; ver Grivag bejtand aber
_muw in 17 Rartoffeln. LWieder eine andere Staude von adht Fuf
Dohe lieferte 28 Kavtoffeln 2c.

Bei allen diefen BVevfuchen twurde, wie fchon bemertt, die
wbthige Behandblung mehr odber weniger vernachlifiigt. Mieiftens
Wurde dag BegieRen verabjdumt, ober die Staude ftand wifchen
Diiufern ober awifdhen  andern - Hohen Pilamzen u fehr im
Gcyatten; o8 feblte ihr die Wirme, die ifiberhaupt in bicfent
dahre nicht zu grof war.

Sud)t man nad) einem Crilivungsgrunve fiir das erhohte
Wachsthum und ben gefteigerten Grivag, fo ift er nuv davin ju
finven, daf die Stauve nach alfen Seiten Gin der Luft und vev
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Sonne in erhohiem Grade ausgefest war, Died ntuf natiivlicy
pon bert Dejten Folgen fiir das Geveihen der Pflange fein, da
fie eimen Theil ihver Nafhrung befanntlich aus der Luft zieht.
Betracdhtet man in diefer Hinficht die auf gewdhuliche Weife ge-
pilangten Kavtoffeln, fo finbet man, daf fie meiftens zu dicht
ftehen und Daff in der lepten Hiljte bes Sommnters, alfo gevabe
panu, wenn die Knollen fich ausbifven follen, die Stauden fid)
nicberlegem, oft fajt bi8 auf ven Boben. Jn biefens Falle famn
weder  Lwft nod) At genfigend Hingu Ffomumen, felbjt damn
nicht, wenn bag Gewddhs von Unframt und anbern Pilangen
nidyt dibevmuchert ijt.

Daf ferner auch durdy das biteve Begiefen bder Plange
vermehrie Nabrung ugefithrt wivd, ift einleuchiend; benn twemn
pie Stauden grof find, muf e8 fdhon tilchtig vegnen, bid bug
Waffer in ausveichenver Menge an bdie Knollen fommen fann,
abgefehen bavon, daf es oft in langer Beit gav nicht veguet.

Die Feftitellung der Nuisbavfeit nud bder Berwerthung
ber oben mitgetheilten Beobachtungen muf vemmach nodh fernern
Berjuchen iibexlaffen bleiben.

8. Die Kartoffelfraniheft,

Seit ungefihr 25 Jahven Hat fich bei den RKarvtoffelnn eine
eigenthitmliche, verheevendbe Rrantheit gegeigt, und jwar an
manchen Ovten mit einer Bibgartigleit, daf mehr al8 ein Drittel,
an anbern Orvfen die Hilfte, ja ein nody grdfever Theil vor ber
Gunte gevftdrt wurde. Man Hat {iber die Entjtehung biefer vers
perblichen Rvantheit allevlei, oft fehr wunderliche Theovien auf:
gejtellt. o viel fcheint inbeffen ficher gu fein: das Abdorven
ves Ravtoffelfvautes viihrt von einemr Schimmelpily Her. Aber
pie Gntftehung bdiejes Pilzes ift nur die Folge der Krantheit,
nicht die Urfache derfelben. Befannt genug ijt, baf die Schim-
melpilze nur da entftehen, wo Shfte in Berjebung gevathen;
fie jchetnen in ber MNatuv bdie Bejtimmung ju Haben, vas Kvank
Hafte um fo jchueller zu entfermen, Die Natur lieht nicht bad
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Altexnde und Hinfillige, und wiv finden aufer den Pilzbilbu-
gen nody eine Menge andever Cinvichtungewr, um daffelbe wegsu-
fchaffen, bamit bem jungen, Friftigen und frifeh aufjtvebenden Leben
Plats gemadht werbe. Namentlich haben wiv in mehrern Av-
beiten fiiv Beitjchriften auf eire grofe Angahl von Infecten-Avten
in diefer Hinjicht Hingetwiefen.
' Wenn wiv fejthalten, daf die Kartoffel exft in den lefsten
stoanzig Jabhren bes vovigen Jafhrhunverts bei ung eingefiihrt
fourde, und baf bie Lebensfiihigleit eimer bdurd) Knollen fortge-
pilangten Ravtoffel mur etwa fedhszig Jahre betvigt, fo ijt nichts
wativlicher, al® baf in ben bievziger Safhven die Kartoffel fich
in cinent franffoften, hinfilligen Suftande befinden mufite, der
bie Schimmelbiloung in Hohem Grade begiinitigte. Hierburdy ift
erflinlich, dafi ber alfgemeine Verlauf der Witterung, ver Gin-
fluff ber Bodenart, die Culturmethode die Lranfheit nicjt gang
bejeitigen Fonnten, tenngleich gefteigerte  Feuchtigheit dev Luft
und bed Bodend auf natitvliche Weife bdie Sdhimmelbilbung i
Allgemeinen und daher auch insbefonvere bie Bevbreitung der
Ravtoffelfrantheit bedeutend fteigern mufite. Auf pen Fanavifdhen
Snfeln witthete die Seudhe bei ungewdhulich trocfency Witterung.
St bem Falfeichen Boben der {chwabijchen Alp ift fie nicht
minber heftig aufgetveten, al8 in ben magneftaveichen, Falfarmen
Gegenben ber fadfijchen Porphyrgebivgsformation; in den tief-
griinbigen, aus ben verjchiedenartigiten efteinen glittlich ge=
mijchten  Aluvial-Chenen BVelgiens nicht minder ald in ben
 Warihen  Novdbeutfhlands;  bei  veichlicher Dimgung  um
Lheil wie bei gan mangelhafter. Anch Rartoffeln, die an gang
frocenent Ovien aufbewalfrt worden waven, twurben wvon ber
Reanfheit Defallen, ebenfo wie folche, bdie den Cinfliifjerr einer
feuchten Atmofphive und ves feuchten Bodens audgefetst waven.
AB man durcd) dad BVemithen, ven Grund der RKrantheit
aufgufinden, endlich auch gu der vichtigen Unficht Fam, baf bie
Webensfihigheit der Ravtoffel eine Begremste unb baher bei
mancdhen  Sovten  beveits abgelaufen  fei, fuchte  man  eine
friftigeve Genevation duvd) Samen 3u evzielen.  Man hat bdiefe
Berfuche vielfad), befonders in Belgien und Amevica gemacht,
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Aber fiehe da: die jungen, aus Samen evyogenen Kavtoffeln Litten
am meiften; jelbft ein dbuvch den Bliithenftaudb einer newen Axt,
pe8 Solanum utile, mit dben Bliithen ber gemeinen Kavtofel
erseugter Bajtard ift nicht frei von ber Keankheit geblicbern,

Man Hat diefe Thatfache vielfach al8 Beweis dafiiv benukt, daf
bie Begrenytheit der Lebensdauer nicht dev Gvund der Kranfheit
jein foune, ba ja ganz junge und mitunter duvd) Bermifchung
neit evjeugte Sovten eben fo fehr ber Kranfheit unterlagen, al8
bie alten Sorten, DHierbet hat man vevgefien, in Crivdigung mu
sichen, baf die Pflange in threv Kindheit viel empfindlicher uud
bem Bevdbevben mehr audgefest ift, ald dies bei jchon ausdgebildetern
ber Jall ift. Rommen doch felbjt beim Menjchen die meijten
Stexbefitlle in ben Kinberjahren vorv.

Bet dber Crflivung der RKavtoffelfrantheit hat man, wie s
jcheint, noch einen anbern wichtigen Umftand gang aufer Adt
gelafjen.  Qft nimlich einmal der Qranfheitsftoff, bei den Kav-
toffeln aljo bie Schimmelbiloung, in jo Hohem Grabe vorhanben,
wie dies in jemen Jahren der Fall war, fo ftivht davan aud
mandhe fonjt gany gejunde Pflanze. Ja, die Kranfheit ift nidt
Blof bei den Rarvtoffeln ftehen geblicben, fie Bat fich jogar auf
bie Bevwandten devfelben iibertragen. Sn Franfreich, namentlid
in ber Umgegend von Paris, wird in fehr audgedehuter Weife
bie fiir die franzdfifche Riiche jo wichtige Art, Solanum Liyeo-
persicum, angebaut, beven Friichte unter vem Namen Tomate
obev Licbedapfel befarmt find, Auch dieje Pilange wurde wvon
per Rranfheit befallew und gum Theil in jolchem Mafe, daf bic
gange Grnte verloven ging. Die Cridheinung, daf felbft gau
gefunde Jnbividwen und fogar entfernte BVerivandte bet efer aué:
gebrochenent Seuche leideri, befchrintt fich aber nicht auf bdie
Rartoffelfvantheit; fie ift in der gamgen Natur bei allen Seudhen
nachzumweijern.

Pereitd find die feinften Kavtoffelfovten eingegangen, hier
am Rbein die dafiiv gehaltene jogenanute ., lange Kavtoffel”, Sie
war oft acdht 6i8 wdlf Boll lang und dabei verfaltnifmafis
jchmal, Hochjtens 1% Roll did. Man Fennt fie jebt nur nod
bem Namen nach. Blof in der filr den Kavtoffelbau fo giine
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ftigent Gegend unterhald RKebleny formmt fie noch eingeln bor
und wivd themer bezahit.

9. Dic Ernihrungsiahigteit der Karfoffel.

Ofne 1weiter in die Lehre vor der Nahrung und Crndhrung
eingefent u foumen, mup doch um BVerjtdndnif des Folgenden
in Grinnexung gebracht wcvbem, daff em Kbrpev durdy die Spei-
fon alfe biejenigen Theile zugefithrt tevden mifjjen, deven er u
feinemt Aufbau und feinem Fovtbeftehen ndthig Hat, und daf bie
Nafrungsmittel im Allgemeinen in gwei Abtheilungen evfallen,
‘namlic) in fticjtoffreiche obev Blutbildner, und in jtidftojfarme
ober Fettbilbner,

Der menfdhliche Kbvper bebarf tiglich ficben bi8 nenun Loth
Blutbiloner und wei und oangig bis adt und jwanzig LWwih
Fettbiloner, Stellt fich bad Berhiltnify diefer beiven Stoffe in
Per Nabrumng, die wiv taglich ju und wehmen, andevd, jo ntiijjen
felther ober fpdter die Folgen eciner fchlechten Crndhrung zu
Tage tveten. Vergleicht man hievnady die Nahrungdmittel, weldhe
wiv gewdhnlich s ung  nehmen, fo geigt fich ein  De-
Deutender Unterfchied in Vegug auf ihre Svndhrungsfraft. Jn
32 Qoth Grbjen 3. B, befinden fich die evfordevlichen fieben Loth
Blutbiloner; dody fehlen ihuen clf Loth an den ndthigen Fett=

Bilbnern,  Mit bewundevungdwiivdigem Jujtinet, — twenn man
biefent Ausbruct hHier gebraudhen dbarf, — Bhat dbasg gemeine Balf,

ohne auch bie gevingjte Spur von Chemie s verftehew, {hon
Lingft diefen Mangel hevauspefithlt und das Fehlende duvch hHin=
gugefitgtenn. Spect 3u evjelen gewuit. ,Spect und Crbfen” ijt
bei wohlhibigen Vawern ein beliebtes und dbaher oft wicoerfel-
rendes Gffen.
Nach den Unterfuchungen von Kb Hlev enthilt bie Kav-
tofjel 9,0—23,5°% Stivfemehl, 3,5-—4 °/ Fajerjtoff, 68--83 %o
Waffer, 4—4'2"% Gummi, Suder, Pilanzenciwei und Salze,
Der Stivegehalt wechjelt aber nicht Blof in den veridhicdenen
= Sorten, jondexn auch in einer und devielben Sorte je nady der




Beit, o hat man in 100 Pfund devfelben Kavtoffel an Stirle
gefunbert ;

im Augujt 10 Bfunb,
im September 14
im October THN

im November 16,
im December 1 G-

tm Janiay i
i Febriar 16 o
im Wiy sy
im April (B
im Mai LS

Nach diefer Vevechmmg Halt es nidht {chwer, einzufehen,
ag bon den neuen, und wad vou den alten Kavtoffeln u Hal:
ten ift, bie tn ben Mionaten Sumi und Juli genoffen werden.
€8 braudht fauwm noch bemerft zu werben, baf man gute, mehl:
reiche Ravtoffeln tmmerhin Hdher bezalhlen fann, al8 tijjerige, alfo
{chlechte, und daf man exfteve boch wohlfeiler.gefauft Hat, weil man
mit {hnen viel mehr Nahrungsitoff evhitlt, wihrend man in fchlech:

- ten Ravtoffeln dag bavin enthaltene Waffer mit bezahlen muf,

Lollte ein Menjch fich blof mit Kavtoffeln erndbhren, fo
mitfte ev tdglich wenigjtens 12—14 Pfund bdaven verzehren,
um bie ficben QLoth. blutbildenve Nahrungsitofie in fich aufsi-
nehmen, und bennod) Bliebe el Mangel an fettbildendem Stoff.
€8 liegt demmach auf der Hanbd, daf die alleinige ober audh
hauptiichliche Cynihrung mit Kavtoffeln unguveichend it; felbit
gong abgefehen bavon, daf bie Ravtoffel auch fonft nidht alle
bic Stoffe enthiilt, deven der Rbwper zu feiner Grhaltung bedarf.
Ueberdies ift die Ravtoffel auch im Verhiltnifp su Grbjen, Vol
nen, Linfen und dergl, Nabhvungdmitteln fehr theuer.

LWenn wiv hievnad) die Kavtoffel ald Hauptnahrungdmitiel
entjchicben veviwerfen miifjen, o leijtet fie Doch bei der Cr-
nihrung gang vorteefflidhe Dienfte. In Vevbindung nidmlich mit
Sleffh) ober Milch und Cievn ift fie nicht geving gu jehagen.
Wiahrend Fleifeh, Milch und Cier fich bejonders duvch ifren



e

Gchalt on Sticjtoff ousdseichnen, Bilben fie eine natitvliche
Crgingung bes verhaltnifmifig geringen Gehalts an Stid-
jtoff in ven RKavtoffelr. Wollte Jemand zum Abendeffen bHlof
gin Beeffteal effer, fo twiivbe der Nabhrungsftoff wohl ausveichen,
per in bem Fleifche ift; ber Magen aber verlangt nebenbei anch
gine gewifje Majje, um bequem avbeifen zu fdnmen, und dazu
* bienen die Ravtoffeln, dbie man dagu befommt. Bis gur vilfigen
Sittigung mre Beeffteat geniefien, hicfe den Magen devgeftalt
mit eigentlichen Nahrungsitoffen anfitlfen, daff er diefelben
foum Bewiltigen fdnnte und bdaf twenigftens eine grofie Unbe-
haglichfeit ober gar nodh) Schlimmeres die Folge wive. Wo ¢8
angeht, follte man immev eines der ftictftoffreichen Nahrungs-
mittel i Berbinbung mit Kavtoffeln geniefen,

Da bie Kartoffel, wie jchon evwibhnt, zu den Fettbildmern
gehort, jo wird fie mit BVortheil gur Majtung der Thieve ver-
fenvet; dod) bt fie auf Fleifchanfats einen fehr gevingen Gin-
fluf. Bei der Fiitterung dev Hausthiere vedhmet man darum
et Futterverth von 200 Pjund Kavtoffeln gleich dem von 100
SBhund Heu,

10. Chemijdes.

a) Befonbders werthvoll ift die Kartoffel wegen ifres Feich-
thums an Stavtemehl jur Stivfefabrifation. Dan vechnet
auf 100 Ppund frifhe Kavtoffeln swdlf bis vievsehn Pfund
Ctavfe. Sie fann anf folgende Weife getwonnen werden. NMan
gevveibt cin Pfund vohe Kartoffeln auf einem Reibeifen, fretet
piefen Vret mit Waffer turdh wmd dritctt ihn durdh einen Leinenen
Lappen.  Das, was im Lappen uviictbleibt, ift griftentheils
nie der Fajerjtoff ber RKavtoffelzellen. Die durchgedriicte Fliif+
figleit muf ungefihe ecine Stunde ftehen, bi§ bdie fdhmerere
Stivfe ju Boben finft und die Fliiffigheit Har wird. Dann
gieBt man das Waffer ab und exjest 8 fo oft durdy frijches,
bi8 bie Stivfe vein ift, natiivlich in Paufen, damit bder fejte
Stoff fich immer wicder ablagern fann. Davauf wird bdiefer
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bei gelinder Warme gefrocnet, und man Hat veichlich ein Achtel
Stiirfe. Dret Bievtel der Noffartoffel ijt wdjjeriger Saft, das
ehlende Faferjtoff und Pilanzen-Citweif, welches leltere in bey
Jliiffigleit, weldhe man von der Stivfe abgegofiert hat, enthalten
ift. Bringt man biefe Fliffigleit an bdad Fewer, fo tritbt fic
jich um jo fjtivfer, je mefhr jich die Wirme . bemr Siedepuntt
nibert. BVei mehrmaligem Auffochen jcheidet fich ein flodig
granweiffer Kbrper aus, den man buvd) Filtvivenr aud  bev
Fliffigleit entfernt,  Diefer flocfige, graumeifie RKbrper ift das
Pilangeneiwei, welches fich in allen Pflangen,. in einigen mehy,
in anberm weniger finbet und der Hauptnabhrungsjtoff bder
Rarteffel ift; dajfelbe enthalt nimlic) den Stiditoff.

b) Sn dev Flijjigleit befindet fich aber nody ein anbderer
Stoff, welcher von einigen Chemifern vein Savgeftellt worden ijt
md Solanin genannt wurbe, Derfelbe ift giftig und bewivtt
Bei Thieven bejonvers Lhmung der Hinterfitfe. Am veichlichjten
ift e entbalten in jungen, bleichen Rarvtoffelfeimen, weldhe jich im
Relfer bilbew, eben fo in den Beeven; weniger im Kvaut und in
pert ausgewachfenen Stengeln.  Junge Kavtoffeln befitsen melhy
al8 die alten, ausgemwachienen. Davum find evftere in ber JRegel
aud nicht jo gejund. Veim RKochen bder Kartofjeln geht bas
Solanin it dad Waffer itber und theilt diefem ben eigenthitmlic
fratenten und fharfen Gefdhmad mit. Gefochte Kavtoffeln find
bafer gang unjchdavlic,

¢) Wird feuchte, sufammenhingendve Kavtoffeljtavie durd
ein  Drahtfied getvieben, fo exhilt man fie in Kdwmern;
fest man diefe Sdrmer GHeifien Wafferddmpjen aus, fo we
pen jie durd) Vevfleijtern dev Stavfe durchjcheinend und liefern,
in ber Wivme getvocnet, den Kavtoffeljago. Der ojt:
indijche Sage wird auf @hnliche Weife aus bem Maxk cines
Palmbaums gemacht und unterfcheivet fich nicht vom Kartefjel
jago. :

Rarvtoffelt, weldhpe duvch und buvd) gefroven find, geben
befanntlich betm Aufthauen in ver Wivme cine beiavtige Wajfe,
pie leicht in Fulnif iibergeht. Durch ben Froft zevveiffen ndm-

»
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lih die Bellen; dadurch mijcht jich der Saft und geht in Faul
nify {iber, bie Stirfe aber bleibt unverdnbert, Darvum Fnnen
gefrovene Rartoffeln eben jo gut jur Stavfebereitung dienen, als
gejunbe.

Da e§ fidh in der That zmweilen eveignet, daf Kartofieln
purd) Faumif g Grunde ju gehen drofen, und dann bder fleine
Gruntbefiter, ber fie nidt jur Spivitusfabrifation verwenden
~ fann, fih am bejten jteht, wenn ev das Stivfemehl ju getvinnen

fucht und Sago erzeugt, o theilen wiv hier noch ein Berfahren
e Bereiting des leftern mit,

Mean Focht gqute, vecht meflveiche Kavtoffeln, fchilt fie ab
und gevdriictt fie noch warm mit einer unten Greiten Reule, da=
mit ein Theil be8 noch davin Befindlichen Waffevs vexdampfe.
Sicrauf vevmengt man ben erhaltenen Brei mit fo viel trode-
nem Sartoffelmehl (Rartoffelftirte), al8 ndthig iit, um einen
vecht feftenn Teig ju Dbilden. Diefen formt man in fauftgrofe
Etitde, die man auf cinem gewdhulichen Kitchenveibeifen feiner
ober gudber veibf, je nachdem man bie Kbrner feiner ober griber
perlangt, Dicfe geviebene Maffe breitet man damn auf ein
glatted Brett aud und reibt fie mit einem andern Brette, bis
pie Fovm dev Theile vund erfdjeint, wovauf man fie, wenn man
imjcht, daf fie gleichfdvmig terden follen, durch ein Sieh
jortivt.  Man (Gt nun die fleinen Kbrner vollformmen trocnen,
bringt fic in cine Wanne, itbevgieft fie mit frijchem Wafjer und
reibt jie gelinde dburc), wovauf fie dburc) Finjtlich evzielte Wirme
pollfommen und fo lange getvocfnet werben, bis cin Rorn, von
cinander gebiffen, nicht mehr nadhgibt, fondern zerfpringt. Diefer
Gago LGt fich viele Jabre lang unbejchadet feiner Giite er-
balten. :

d) Jn neuejter Beit Hat man das Stirfemehl der Rar-
toffel aud) jur BVeveitung des Bieres verwandt. Da alle
Arten von Stirfemehl nach) Balling und Liebig in demifcher
Beichung ficdh gleich verbalten, gejchmact= und geruchlos find,
fo ijt es nicht gu verwunbdern, wemn nicht Hlof qus ®erfte und
Weizen, fondern auch aus Mais, Reis und Kartoffeln wegen
ihres gvofen Stirfemehlgehaltes bedeutenbe Maffen Bier Bes
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veitet werben, die bei vichtiger Behandlung dem Gerjten= unp
Weizenbier in Gefdhmad und Haltbarleit nicht nuy nicht nach-
ftehent, fonbern geitiveife fie noch ibevtveffen.
wE8 ijt Thatjache,” Jagt der Bierbrauevei-Befiter THoma
in Rivdhberg, Ranton Bevn (fiehe Schiveizer Beitchr. fite Phav-
macie 1860, &. 216), ,und Beveitd won den erften Chemifern
feftgeftel(t worbenr, baf bdie Biere aus RKavtoffelftivfernehl bei
swedmifiger Veveitungsweife in  feiner Cigenjdhaft vonm den
Walzbieven fich untericheiven, jo daf man weber and der Farbe,
noch ausd dem Gejdhmad, nod) ans der Analpfe derfelben ihren
Urfprung ju Beftimmen vermag; felbjt bie bejten Bierbrauer
Baiern’s formten feinen Unterfchied hHevausfinden,” _

Da bdie Anwendung der Kavtoffeln in Form von Stivke
mepl jur Bievbereitung mehreve Bovtheile davbietet, fo ftefit u
evivarten, daff fie nach und nady allgemeiner twerbe, Die Vor-
theile bejtehen namentlich in Folgendem:

1) in bev Griparung an Acterboden wegen Defjent grdfierer
Produtctionsfihigleit beim Anbau von Kavtoffeln ftatt
von Gerjte, indem man bei gleicher Bedenfliche aus
ben evytelten Ravteffeln drei i vier Mal jo viel, eben
fo ftarfes Bier erzeugen fann, ald ausd dev gewonnenen
Oerjte;

2) in ber Griparung an Gebiulidfeiten

3) in ber Mbglicheit das Kavtoffelftavenmefl oder dic
getvodtneten  entfafevten  Ravtoffelabjchnitte vov  thvem
Lermahlen it Mehl Jahre lang it unverdndertem Bu-
ftande aufbewalren ju fWunen, {o daf man fidy wohl-
feile Bovrvathe fiiv theueve Jabhre befdhaffen Famn, was
mit Gerjte nicht in gleichem Grade dber Fall ijt.

e) Gine befondere Gigenjdhaft des Stévfemehls, vor el

dier Gatlung e8 aud fein mige, bejteht bavin, daff es in faltem
Waffer vbllig unldslich ijt, in fochendem Wafjex hingegen fid)

“rafch auffdst und dann nad) bem AGEGlen eine etgenthitmliche

Gallerte, dem Kleifter, bildet. elbjt ein langer fortgefepstes
Rocjen im Wafjer bringt Ffeine grdfere Verdnberung Hervor.
Set man aber bem Waifer, wovin e8 focht, auf 100 Pund
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gin Pfund Schrefeljaure zu, fo wird die Kavtoffel- ober Wei-
genjtivfe in Buder vevwandelt, Will man bdie Schwefeljdure
wieder davaus entfevnen, fo felt man Kalf 3u und dampft die Fiiffig-
feit ab. Dian exhalt dann entweber einen veidhen Shrup
ober feften Buder, Otatt dber Schwefelfiuve fann man nach
- W, Hamm (fiche ,Chemijche Bilder nach Johnjton’) auch mit
pemt Wafjer wdlf bi8 fiinfzehu Pfund Malz auf je Hunbert
Pfund Stirfe mengen. Nach drei Stunden langer  Crhitung
auf 57 big 61° N, wird der Shrup filtvivt und abgedampft.
Auf diefe Weife aus ber Stivfe bereiteter Buder hat gany bdie
Siifie, die chemijche Bufammenfesung und die allgemeine Cigen-
thiimlichteit deg eigentlichen Traubenzucfers. Nuv hepftallifivt ev
micht fmmey gern und hat in diefer Hinficht grifere AchnlichEeit
mit bem fliffjigen Buder ded Honigs.

Der Rartoffelzucer finbet manchfache Anwendung, nament
lich juv Berfaljdhung des Rohraucer-Styrup’s, auferdem gur Dar-
fiellhung - geijtiger  Getvinfe, Houptfidhlich der feinern Bramnt:
weine, dannt in ben Bucferbicfereien und in verfdhiedenen anvern
®eterben,  Jn letter Beit wird er nach Dr. Gall’s Methode
bielfach uv BVevbeffevung fehlechter, fanever Weine verivenvet.

f) Ravtoffelwein * DBegreiflicher Weije famm man
bermitte(s ber Odhrung auch) aus dem qus RKartoffeln, iibév-
Yaupt aus Stivtemehl gewonnenen Traubengucer ein geijtiges
Getviint gewinnen. 3u dem Cnde wird ber Stivfemeh(-Shrup
mit Waffer vevdinnt, ciniges Gewiivz, vielleicht aud) ber Saft
bon Friichten, wie Kivichen, Johannisbeeven u. . w., jugejesst
und bas Gange der Gihriung unterorfen. €8 [agt jich fo ein
febr gutes, tweinartiges Getviinf ereugen, welches mit ey
Seit immer befler wivd, Su Sehlefien wird auf Dbiefe- LWeife
ein nadygemachter Ungavwein und ein Madeiva exgengt, weldher
Jich faumr von bem echten unterfcheivent (aft.
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