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Die

15t folger

Zusammensetzung des

L
Ni hnung =
2
o
a
i |
Welsser =i men .| 17,18 | 2 L I | 3 o, D 4.4 2,35 1140 ) 1,00
o Sehwarser Senl en | 719,07 28,1 7,28 27 |10,1 i .81 /11.25 14
| - . . " ol ¥ - 3 &
8 Senfmehhi CEIneY | 1 15,6 h [(F G ] B.TL i .41 2.117 & .33
|
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: Sarej

isammensgstzung (ver

1] sy
sxllioe 81
VoLE eul

in den seltensten Fillen

lichen od entfat 83

i
1 durch einfaches feines armahlan unter Zusatz von etwas Weinessig 5 reines Senf
mehl zur Bereitung des Hunshal 5; 1o ihrt vielmehr allerlai
] —r, 2 I 3 - L
ler bekounte Diisseldorfer Seaf noch einen
und etwas ANWRING Bl
[ { g
|' odar wvon
d
' §i C er (Englischer S od Zimmt, Gewiirz-
il 1 Knoblat ymian, Majoran, Ingwer, Estragon ete, (Fran-
I sl Slan
N | . - X " : : -
| Inf ligser i  besonders von Mehl, haben die Handelssenfinehle eine
| " "
I meln n hen Samen abweichende Zusammense 80
| Wl
St Lof ['yrosin Wvron-
LS - Stickstoff I Fetd ; o ¢
n I bt { 0 L2 =
| o, Al INAT b
| 5 .
325 8. 61 ®3 1 ) 18.8 1 3
! 8 0,7 L 282 (i a, Bk his BE L i,k I | b1 1,24 bie 3,14 bag 1,06
F 1% bekannie feine englische D¢ Iver erhielten wir folgende Zahlen:
| vd an P o 15 qd a4 3,04 — R
& von 16—18 ". In anderen Sorten be-
srmengen mit 'Wasser, Weinessig ete, beraitete
ard) enthiilt sel dlich mehr Wasser und

iren  Bestandtheila so wurde 1m DMiltel wvon

Warsge Fes = Z Asch
i b, 28 21 8 1,7 2,48 3, T
Der Senf wverdankt soinen scha Ui e nnd (Feruch dem Senfil
I (s Hy o Mo .‘;I' der (Gehalt an m schwankt von 1,0%,. Das SenfGl kommt

vor, sondern bildet sich erst beim Verreiben desselben

nicht natii
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myrongauren Kalium oder Siniprin
5. 137y durech Myrogin als Fer-
1

ment in Senfil, Zucker und saueres schwefelsaures Kalinm gespalten wird

mit warmem Wasser aus dem
(C,,H,; KNS, 0, 4+ H, ), indem letzteres (ver

nach der Gleichung:

CioHis KNS, 0y

Myronsanres Kal

Das my links-

tir::tu;];l]ﬁl, ;_:{‘l.!li:'.l'lji.'_<' .\-"_ ".‘u O H\'i'lt‘.il'.'

ronganre Kalium |

-gtitndigem Erhitzen im Vakuum

nach 20

ein Molekill Wasser verliaren. Bei der Hydrolyse durch Myrosin soll sich erst eine
OH
Ziwischen-Verbinduog C -— SH hilden,
N . 0.
In dem weissen Senfsamen soll nach H, Will statt des myronsauren Kalinms
(CapHy N8B, 0,
vorkommen, das wie jenes dureh T‘li}'l!-hi!i gespalten wird ynd in Zucker ((
pin (U, H_,: N )= H =i J‘5 -t B H._Ul und ¥

bezw. Sinalbinsenfil (C, H, 0 . 8CN) aerfillt. Das Sinapio ist nach Gadamer en

ipliche Verbindung, das Sinalb

im schwarzen Senf e

saures schwefelsaure

Ester des Cholins und der Sinapinsiure (C,, H,,04). H, Salkowski?) hat versucht,
dasselbe kiinstlich darzustellen.
Nach R. 1-”1 richt ﬁ.‘. Hehuster und Mech |_-";. 1

und Riibsen) mehr

fern alle Brassi

weniger Senfol, nimlich 0,032 bis 0,4529%, letztere hic

. die zogehorigen Oelkuchen liefern erheblich me

Menge fiir indis

mahme durch Erwirmen der zerkleinerten

d.

némlich 0,23—0,799),

Saat aof 70" vor dem Pressen bewirkt
Die Zusammensetzung der Asche der SBenfsamen ist im Mittel von 3 Apalysen

folgende:

Sehwolel- Kiazal-
- = ~ schwelel A\ 1888] S
inasohe Eal all Claior
Reinasoh ali kil
4,20 %, 18,15%, 6.534%, 19.24° 4,92%, 2.48BY 0,68 %/

Verfdlschangen des Senfe,

Diesa  Art

aulf frugt es =ich, ob

850N EKonnen,

Wer rRALIEChED

Maismehl) als Verfillachung bezeichne

teiges verbessern goll., Jedenfalla aber wire es wilnsehenswerth, dass hier wsing Grenzc,

sein soll, festgesetzt wirde, oder aber dass die so vermischien Benlmehle von

dieser Zus

en Mamen 1m Handel onterschieden witrden
und Rit

Ackersenfeamen, ferper von Leinsamen ete, besw. deron emifetieten Riickstinden beseichnet werden,

den reinen unvermischtén durch irgend einen kenngzeichmes

aaty von #hnlichen Oelsan

Alg Verfilsehuog muzss jedoc

ler Zusate von Kurkuma oder von Bolus, um die matte Furbe wisder anfzobosgern; micht

angusehen

aiz von Kreide oder Ziegelmehl als Yerf

Yy Pharm,-Ztg: 16806, 41, 668

") Ber LRRS, B2 2137




i St

i ,
Muyushcatinnss,

nd der
Schich

1
aracneid




golbe Becre (v deren lederartiges,

fleisch Lt der men Samen mit der netzavtigen,

karminrothen Hiille (Samenmantel Arillus) entlisst
Der Muskatnussbaum triigt wihrend des ranzen Jabrez Blithen und liefert

al im Jahre reerntet, I'riiliji

EfHE e -

doch wird meis

Aungust) nwd 1m He

anch jed it B

sommer (Juli und besonders bst.

Zur Ervlangung guter, vollwertl Waare diirfen nur vollkommen reife
Friichte wesammelt werden. Die Reife erkennt man an dem Aufspringen der flaischizen

itbarwerden des :l'li"ll-‘PI!'l rothen Samenmantels

Fruchtschale wnd an dem
(Macis). Dieser fe

niach dem Anfbreochen de

etwa 24 Stunden

te die Niisse mit oder olne Schalen

benutzt weriden, da sch

|||||1L;! mirss 8

nnd dorch Liecgen auf dem Boden, besonders des Nachts, leiden

Ins
ruter Niissg ist sehnelles Trockne

Fin weiterss
derselben. Wenn der Samenmant

Waoek

ist, werden die Samen erst me

in

n ither Feuer getrocknet, his

r Schale rappein; dann we

die schadhaften Kerne pusgeles

dig 8 lem mit 1 Knii

rerfibirt oder anch lingere Zeit in 5o
Durch dags Kalk:

arhalten die Muskatniiszse eiven Treidigen Anflug ; es beaweckt, cinerseits die Keim

die ¢

g trockne

eingelect nad hieraul aw der Luft unter |

kraft zu vernichten, amlererseits vor Insektenfrass zu sohiitzen, bes nilers

wurm, welcher durel Anbohren der Nilsse, schon anf dem Baume,

vor dem Mus

gine canze KErnte v I Kann

rh
Nach Dentschland werden fast apsschlivsslich Banda-Nilsse und nur in g
inger Menge solehe von Pena
rd fiir den Versand in den 5
[rer Werth

und Hiirte: je

and Jave ecingeflihrt. Nur ein kleiner Theil

bedassen

zw, Preis der Niisse vichtet sich nach deren Grisse, Schwere

itzt. Auf 1 kg

hiirter eine Nuss 1at, desto htther wird sie gesel

rehen zwischen 150—400 und mehr Niisee nnd schwankt demgemiiss der Preis

gwischen 480—120 Mk, fiir 100

langen Muskatniisse von Myristiea argentea Warb., die vorwie;

Sange® Niisse auch ,wilds

Noeu-Guinesd stammen and in Deuts:
Nitsse .'_'-l. kasss Apun”

Ein botanischer TTnterschied, den man besonders zwisehen Makassar- und [Papus

g0, Neg-(Fuinea-Nigse cenannt weris

re-Niisse, soltes

steht swischen diesen Sorten nicht; sie stammen all

Nilzzen angenommen hat,

Von den langen Muskatoiiz=sen gehen 10— 140 Stiick

von Myristiea argent

auf 1 kg und tei ke 280—250 Mk, Die Einfuhr ven langen Muskatniissen
Holland betrdiet durchwee '.—", O00=—=T7 000 kg), wvon der au d

ST0 000 — 5040 000 e,

diesen beiden Sorten Muskatniissen kommen nach J. Moeller noch einig

minderwerthige Sorten in den Hai imlich:

%) Myristiea fatua Honit. (M. tomentosa Thbe.), deren lange viler minnliche Muska

nahe kommen: sie stammen ebenfalls

se denen der echlen Muskatnoss ziemli

von den Molnkke

%) Myristicn officinalis Mart., in Brasilien einheimisch, deren Nilese aber wvoll-

gtilndig gernchlos sind

%) Myristica sabifera Sw, (oder Vieols sebifera Lublet, von Guyana), deren Samen

nur ¥ur Darstellung des Vi W -

e von eipem Nadelbanm (Torreya cali

%) die kalifornischen Muekatniissn,

in ilirem Busseren Ansehen swar dem echten

fornica {T. Myristica Hook]) stam




ler Samenmn

sehnit

Die Xusammensetzung de

Myristica

Houtt {1082 B un 3
Myristica argentes |
Warh. T | 9,99 8095 4

Die

emigch

sSamen beider Arten Mus

i /:|| SallinensetIing.

Die langen Muskatniisse

von milderem Geruch und et

IMe Muskatniisse
i welche in
zur 1..fb'-‘-ii'.‘!'.'<1!|::__( d
Platten ga

presst oder sig werdgen

pesetzt und hieraaf g

resat.

Meistens benutzt
[

Rompen*), oder geschrum

chemigchen Lidsungamitteln

Daz sta

Bl

e 4 |
!Il'!'

bristhlicl

tegten

und ferr aus einem butterartig

Antheal,

anderer

SEmen

Myristicaceen unter e¢chite

2. Dagegen werdem mituntey ek
aus Mehl, Muakat lver und O
5. A kfing e Muskat
| Thon allein Chevalier und Baud

Handel heoba

werden, Jda e

Die Macis

] {.{"'—HC"IiLI.‘-‘Ht!.‘l W

mit [ Muslat

a1, well sie

Hug «

(Samenmantel, Arillus) der M

der Medicin und Parfiimerie Verwendung
es Fettes gedirrt, gepulvert u

erst

man zur Gewinm L VoI
ve Nilsse
aromatische Muskatnus
gefirbt und besteht

Tatt, ans dem "JI'I._‘-("'I"'I" der Myri:

' . Macis oder Mushatbliithe

liithe genannt -

2l ”l‘l.‘ﬂ:i‘..;_':l"l'l.

) i 23,67 13,02 Gy 3 08 i 4
} Fok o 41 = E 2 1 ¥ &
vtnilsse zeigen daher nu ringe Lint art de i1
1 .
dess weicher al lie echien und oft rivck \
Wenigen 1€
d gof. ,Muskath nusafeti

 dann ent

o
LINDWITKEOLnE

Muskatbutter

und Bruch und

i onEst

Welssen, unvers 1,
g vom s wi ! { 1 ha
Mus} Wi 1 { rkimn I
18k ge Nilkre hegv Bl raff
it Kalk a hrEsyg 1l ! vk
IR o LT M it s i 1
Y h 0T di 1
Il {iny veinhar et § b i
ha 5 8.5 | Al San i
1 tm Hamide ich restith i L
hig r Waar wrgestellt werde
(Flore Macis oder Arillus Myristicas

mag den Samen-{izewiirzen An-

appen- und awaigarti rgn 1 g
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n unterscheidet die echten oder Randa-Macis von Myristica fragrans Houtt und

ssar-Macis (oder die Macgis-

M

die dicser an Aroma nahekommenden Papua

14

len)') von .\\1‘:\:r':\'-! a argenten Warl ergl, unter No. 2 8. 1017).

Hierzu gesellt sich aber
Bomhbay

Fetieehalt und dss ridneliche Fehlen

terschiede von den Muskatniissen die ,wilde® oder
Lam. die siech dureh einen wesentlich hiheren
n Maois

15 von Myristica

Bestandtheile von der ech

unterscheidet, E: ist jedoch zun beriicksichtigen iass von Bombay ans auch eine el h e

Macis vertrielien wird

den EKernen

utsam v

der Nisse b

er bernsteinfarbig bis 1-:|'...;__fE|',_!w.‘]l\. fett:

Der lange Sa

galigt wipd, wird ar
elinzend, briichiz und schwach durchscheinend wir

Ihie echiti peh susammengopreast, gat e rhaltene Sticke lassen

am Grunde eing lich erkennen. Aus priinglich becherfirmigem
en (. Lacinien®), welche die Nuss

in dichtes Flechtwerk be

hl i !_I' l

Grunde spalte

umklamn i renstrel
decken. de 1 nii an der Spitze ver-
ehlieben oder sie haben s ler § i der Ernte
! lieren fre Fal riizs i dor L kiinnen sehr ungleich sein.
a1 mantala b t ) 1 Die 1 weehselt vom hellen und
k sum dmnkelen Bram j¢ hellgelber die Macis besw., deren Pulver ist,
wird sie ceschiltzt funkeler die Macis oder das Pulver ist und je mehr die

Roth neigt, desto wohlfealer 1af die yvaare
Von der Banda cis unterscheidet man durchwegr 4—5 Sortem (L, D . F. &), vou
umfassen, seit einigen Jalren

ie besten ((

Ey soll fleischig und fatt, lebhaft

im Handel

in der Farbe, ohne Flecken wgd ung ehen sein: al raare 1st heller, trocken und diinn.

Der Bamenmantel von Myristica argentea, die Papua und Makassar-Macis, besitzt

liche des Mantels, die Eren

nur 4 Laci von dengn die v o unweit d nserbons
etwas hither aus dem becherfirmizen Graygde entspringen un 1 waels sich oben wieder in
meahrerd i ifen  auflticen, die iiber der Spits einem konischen Deckel
versehlungen sind Jwisches ieh lassi lie » frei.  Die Lilnge des
mnverletz Arillus erreicht 5 om, s I ist sthbregun oder graahrann;
die Sticke erscheins nEsen I t gchmuteie, matt, b ler vnd slatt.

Diw Fi v Papo Maecis 15t 1 o t ¥ - der echten Macis und betrug:

13 1504 1593 1894
Fehte Magis 1887000 kg 187600 kg Papna - Macis 14 370 kg 18 160 kg.
Der Preis 4 nach der Beschaffenhell zwischen 307 bis

ar etwa S0—100 Mk, file 100 kg.
Myristica malabnrica, der w ilden Mucis, ist linger (1—6 cm und
lem

bei der echien Macis. Ausse

; AT
und roth. Der Preis der

Papua-Macis, was darin

wilden, vill eruchiose:
seinem Growd hat 145 Bl Bl der echten Macis eignet,
alz die Papua-Maci

} Tnter Masizsehal h: 1wch wnh & i menachale der langen Muskat-

et 2elm,
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der Tebereas arben von dem Grade der Oxydation abhiingige ist Lar 1 1

roth gefirbten wilden M

nichi ilitene Farbstoll ldsst sich schon wrch Lintt-
v Sehiitteln ode er alke shen' Lisisung s mehr: aliar
i yEIuLteln ode 1€ WiKOoNol=chen JOSUNE noch mat LET

Kalinmehromat =1

Alkalien, Awmwmnonial

I ii DBEONNAYrS ik ]-::.".P_'\"-'n\.il."'- I dig pracity

wihrend die lichtgelben Ste la
nd erst beim Erwirmen
i Alkohol-Extraktes der wil
- 1 1} m .
i ssig loslichen gelben Farbstof
= . : : :
un dea Luftsanerstoffz al hlich eine orangerotl Farhe s

nparmancanat erhalt wird, aonimmt, Sie fanden fiir den gelben

Kali

Molekularformel C,,H,, 0, fiir den rothen die Formel C o Hyy O;

hme wie folgt:

CopnBe0,4+-20,=0,,H..0.-}-2 H,0.
Man muss daher annehmen, dass der istoff der wilden . der sich in

ilicher Weise wie Kurkumafarbstoff verhilt, zum Th

arl In

PR e
lertig g

let vorhandun ist, zum Theil aber sich erst beim Ausziehen — mit Alkoho! ete.

lurch nach liche U'.l'.u'ill.'f:]] s

lden kann.

Am sichersten und schirfst

ingt der Nachweis mit ]};1;_\_"_-,;-.._..;,‘,_!- in der Weisa?2),

dags man n Auceiipg breite Steaifen von schws shem Fiitrir-
n |isst at, dann in zum Sieden erhitztes pesiitiptos

tancht und dann sofort zuni Trocknen ausbreitet.

m E'\Iil.l'l_"ll.r_ll'-

wt tritt bei allen, auch bei den

wilder Macis pemischten Proben starke

Braunfirbung der Streifen auf, welche jedoch abblasst und réthlic

i etwa pach Verlauf melrer

e Streif

sind. ao sind bei echter und Papus-Macis

blassriithlich wefirbt, bei der

Mischwaare nur 57 dersaelbean

ziegelroth: nur die G

tem oder Papuna-Mnaeis ent-

1d dunkeler gefir prarstruifi

F. W, Semmler ¥ n dem hochsiedonden Antheil des Maecighles d
Myristikel (C,,H,, 0,) bei 200° nicht tbergehende Harz
(C, - H.. 0.) SBchacht’'s u pten (I

nzolderivat) von der Forme
Mviistin® heilecd

ekl Uy nachwelsen, w

letateren Bemmler den Namen




Maets 1. Qual. : 200 ¢ Macisbliithe 1 ¢ Nilzse, 25 ¢ Bombay-Ma
Muagis 11. Qual B000 ¢ Maris 2H0M) g Niisse, 3000 g Bombay-Mac 1 5
Macis pr grirt 300 g An E 70 7 Maize} the 7 EairT
o Macis on Gesa i vh don Ver ngen 1 Wal r
Watnny 4 Nat = hetrag

B. Gewlirze ven Friichten.

Ziu den Friichten, die Gewiirze liefern, gehi

ferner Beeren und Spaltfriichte.

vertretan, nimli

a) Bammelfriichte. Diese sind als Gawiirz nur di

y L lmpIng

Sternanis (Badian). Nicht zu verwechszeln

anieatum Ts., ist der Sternanis, die Sammelfrucht eines

en Lhina

[1icium amizatum L, siner Magnoliacee,

Mittelzialeher

{Kuangsi) heimischen, weiss |

il Die Friichte bestehen aus

gelagerten Fruchtblittern (Kar
lich etwas spusammenger } in

Machen bezw. einem chinesischen

verlanfen i eine pur wemyg geschniibe

oben lingsnervig: die I

3 § o BT T
20n, unien grooriunie

auasen gran- oder ro

weleche den 8 mm langen, 5 mm breiten

gelblich-braun, glatt un:

jecdes kahne

l glingenden, rothbraunen nlichen) Samen ums

ind geren 6 mm hoch

formige Theilfriichtchen
Dem eachten chine

cehen

ischen sternanis amda Friichte

I m Siebold kommen auch

ernanighaumes (THiciom rehigio

unter dem N ate mind etwas

lle einen

P .._:E,‘,.. H

kleiner als die des ecl
n Sehnabel,

f—8-strahligen Stern und bhesitzen emnen gewihr

n und tiefer

st S-formig oder
Die In

Die 10 mm lange Bauchnaht

1 eingebuchtet als beim echien Bternanis. - Karpells

| ist rein hellgelh, der Samen rundlich und durchweg au hellgel

nis - Jorten geringe [Unterschiede im Gehalt an

Ebenso zeigen beide Stern

neelz2ung 18t paco je |

#theriechem QOel und Fett; die Zusaim

| i
| 1 1 it 5 tane I | | n slung
| e E = = e | - =

No. Begeichnung | & = : A = - £
1 = fe = s . o A E iy
! | = == = | = - 8
| ' 7 & | %=
e %
i i . . ) Tn | d [
I | |
L. || Hleivm anisatom | 13 §. 719 5.85 T b, VBB | 13 T4
2.1 IMlicinm religiosuim . i | 11,94 8,835 10668 | 2.85 | 48 A 78| 724 05 267
1 Der Geruch des echten chinesiachen St 1 (T11. 1 51
artig: der Feschmack angenehm gewiirzhaf Das #itherische Qeal

Anethol e Mengen eines Terpens C  H ., twas Safrol C,

von Anis

dure CyHg Oy und vom Phenolhydrochi

Sternanis wird jedoch nicht oder nur s
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Gowliree,

in Dentschland und anderen Lindern

merie und Medi

— yarwendet.

Der Geruch des japanischen BSternanis (Ill. religiosum) erinnert an den des

ler (Fesechmack an den der Kubeben und des harzreichen

Kamphers und Lor

Tannenholzes. Dae itheriache el besteht aus einem bei 1707 siedendem Terpen

C, H,;, auz Safrel C,zH,;0y und Eugenol C,;H,; 0.

Der japanizche, unechte Sternanis enthilt aber ein heftig wirkendes Gift,
dessen Natur noch nicht ermittelt ist; es begleitet weder das iitherische Oel, npoch

das Fett; nach Eykmann!) ist es eine krystallinische, in Wasser schwer ldsliche

Substanz (,Shikimin® genannt), welche heftige Muskelzuckungen, tetanische Kriimpfe
nnd sogar den Tod verursacht

Das fette Oel des unechten Sternanis dient in Japan als Leucht- und Schmierdl,

nie aber als Speisedl.

b) Kapselfriichte. Von Kapselfriichten dienen zwei als Gewilrze, nimlich
Vanille und Kardamom,
Mitte des 16-ten Jahrhonderts als
lange, 6—8 mm breite, 2,8—3,0 mm dicke,
frucht (nicht

1. Veanille. Die echte Vanille, seit

Gewiirz bekannt, bildet die 16—24 om

:te, meist etwas flachgedriickte, weiche und biegsame Kapsel

langges
Schote) von sinem den Orchideen angehiirigen Kletterstrauche (Vanilla planifolia

Andrew), weleher urspriinglich in Mexiko einheimisch ist, an den Kiisten von Vera-

Craz. in Oaxaca, an der Westseite der Kordilleren, in Tabasco und Yueatan angebant

wird, aber auch mit Erfolg nach Reunion, Mauoritins, Madagaskar, Java und Ceylon

5'l‘5'i-|'|:lll'-‘51 18t Die Vanille-Sorten letzteren '[-,-'.kl.l",lugh' erreichen aber nicht die (Fiite

welche als die beste gilt; die gangbarste Sorte unseres

der mexikaniachen Van
Hundels ist die Bourbon-Vanille. Auch diese ist noch eine der besseren Sorten

che Vanille seit einiger Zeit mit

Vanille. Thr kommt die dentsch-ostafrikani

:_'ii'il:'.':.

Erfolg angebaut villhg

V. planifolia Ands

rer aromatische i

anilla pompona Sehiede, V. guayne iz Sj

Die Friichte dieser und anderer Vanille- Arten enthalten neben dem Vanillin noch Pipe

- . s
erhalten th Uxydation der Piperin

ronal CH TH) = 0 CH. 'kiinstliches Heliotr

imid Benzobharz er

an Tonkabol

siure), besiteen in Folge dessen ein hehotrop:

innerndes Avoma, sind daher Fir el R T ke unbranchbhar, and werden anch ,Yanillonsg®
oder % illoes renannt.

Diese Sorten unter iden sich auch dureh Linge und Breite von der Vanille. So
ist dic 14—15 em lang und s 2,6 em

J5—20em),

hreit, di

15t aber = S

Fanille nur 5 em lang,

1,5 em breit und cylind

gilvestre-

Tn Mexiko unterscheidet man noch unter dem Namen Cimarrona od

s bedentend

e die T von wildwachsenden Strilnchern von Vanilla, die

Mitthe:

') Ansfiil

s

und Yilkerkunde Ostasions

Aneaben bieriiber von W. Busse: Arbeiten o. d

oli. Geeellach. T
1k

1899, 16,
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e plflanelichen

Die Vomlla o i st, die aber am no3
ilien viel ler Priichte h r it i
V. plamifolia) v W nnd dient vieliach zur | oterm ug unter echfe
Vanille, hat aber gar kein Aroma, wird daher auch hiia Vanilla inodora g [hire
Priichte sollen wiel (rallossiinre enthalten.
Dor Vanillestraneh lebt, mit Luftwarsel wend., AL | B I 1ter
elehen man vorwiegend den Kakaobaun um einen  doppelten Nutze dehen
bindet die Sprossen des Vanillestrauches an die Kakaobdume, in der Himile sie sich
bald sinwurzelu.
Die Friichte ifen erst fm 2. Jahy sig reafl simd (L1 a1 H10 el
ngen, sich zu men (April bis Juni), werden sic gesammelt und sorgfilltig getrocknet
inidlem man sie auf Tiichern oder Strohmetten des rekten Sonnen wirkune aussetzt P |
durchwiirmt, i Waolltiicher eins rt nan volle i er Mo uil
nwetter Fener austrocknet = W I
miit ol =t Mazos patid ok
Zedten ist die Vanillefrucht wach mit el nrer
bezw. bestrichen, wum cin A lf--illin'_-,v!l fil Letzter 15E  ahe Wl
richtizer Wahl der Erotezeit nicht zo befiieel (5 TRRA T therhaupt

iiht 2u werden.

e, trockne Verfahren der Vamlbile-Bers

Das vorstehs

renannt) wird auch durch das Heisswasser-

fahiren

aufrereihit, ein

fahren tauncht man die Friichte, in Kirben oder an

einen Auwrenblick (15—20 Hek.) in kochend heisses Ah—10% heisses Wasser, um die

hen zum Absterhen zu bringen, darauf schichtet man sie behols eines Schwitzvorganges

in Haufen und trovknet sie, in Wolle eingesehlagen, an der Sonn

Frichte daduare

isE I

Nach einem dritten Verfahren bringt

auggeschlagene Ble

isten riebt

and diese in cines mit heissem Wasse

¢h stellt, zum \".-!"'HII, b itet s1e, ot en Tiichern bedeckt, cinig

der Tauft aus oder setzt sie der Sonne vidllioe Austrocknen dadareh, dass

il . auf Hiivden ausgebr nk a ol va m Fiseahlecl
I at, in welchom sich zwel 1 Aafnahme von Chlox

ciletum befinden, iese und ander limbi ther his jetzt keine wesent-

1k ‘\l-'i'zlf'l'“lllll:_' :_','~'|"1|lt|~ .

]jll.'- ZHEJLU! mensatizu ﬂg I!"J'

i - T
2 g £ = - i
- | 3 = z - =
= £ = = =
s ® S ot v et B e @ y Of o e
v+ B Ry [ i fo 0,625, B197; T2, 20.78 ™ 11,43 10.TH

Der wichtigste aromatische Bestandtheil de Vanillin, welches

ierischen

L den krystallinischen Ueberzug der Kapse mit dem it

(el nicht zu verwechseln 1at.
Das in vielen PHanzen, Siambenzo#, auch Kork, vorkommende Vanillin ist,

roto-

wie zoerst Tiemann und Haarmann !} nacl
O CH,
katechualdehyd CgzH, OH aufzufa
~ CHO

ewiesen haben, als Methy

ist noch nicht ermittslt, in

hem. (Fesellschalt Berlin,

409, 824

L

Herichte d. deutachen
1278.
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welcher Form es in der Vanille vorkommt und woraus es seinen Ursprang nimmdt

Es scheint sich vorwiege withrend der Erntebereitung za hilden,
Tiemann und Haarmann?), ferner W. Busse fanden in einigen Vanille-

Sorten:

Bourhon -Vanills Java-Vanille Deotsch-
beate peringers haste geringare Ostafrika
Vanillin . . . 1,78 %, 2,54 %, 1,16 9, 2.75 a..u 1,66 "% 2.16 %

1t7), Ea wom Gowvaz

B8 nach W, Bussea

Santa Katherina
0,95 %, Rio

e 1
von Ueylon 1.48

1,55 und 2
Das Vanillin ba

Vanillefrucht: es

aber nicht allein das natiirliche Aroma der
noch andere aromatische Stoffe in der Vanille den
dingen; jedoch ist es noch nicht ausgemacht, welcher Art

Werth derselben mitzube

diese sind, da sie pur in verschwindend k er Menge darin vorhanden sind. Jeden-

falls kann das aromatische Harz als soleher Stoff nicht angesehen werden. Ebenso-
O-0H,
wenig das Piperonal CyH, OH :'.‘h]ﬁil]:-'it{:]ﬂ‘l]t:'Jit.‘l!l\ul]uame]‘u‘q]], weil es, wie
~CHO
schon gesagl, den an der Vanille nicht beliebten Heliotrop-Geruch besitzt. Das
Piperonal bildet sich vielleicht in Folge veriinderter Kulturbedingungan ) an Stelle
eines Theiles des Vanillina 4),

W. Busse fand in 3 Sorten Vanille (Vanillon ans Brasilien, Guaynnﬂ- nnd
Tahiti - Vanille) 0,016 ° 0,026 %, und 0,073 © PI]

eronal (bezw. unreine Piperonyl-

siiure) ),

R

s nur geringe Mengen, die aber immerhin hoch genug sind, diese

Erzeugnisse fiir Genusszwecke unbrauchbar zo ma

Das V
Tiemann und Haarmaon durch Oxydation von Koniferylalkohol, der seiner-
saits aus dem im Kam!

121,

villin wird jetzt kiinstlich dargestellt, und zwar zugiichst nach

aft der Konifaren vorkommenden Koniferin Cia Hop Oy
2 Hi,O gewonnen wird; letzteres

nach S. 137 durch die Einwirkung von
Emulsin unter Aufnahme von 1 HyO in Glukose und Koniferylalkohol 0o H2 05,
der durch '-_JZ{_:.'-;.Ldlu.‘; mit Chromsiare-Gemisech Vamihin liefort -

0 =« CH, (0« CH,
C, H, OH + 60 = (LK, OH + 200, +2H0
C, H, OH CHO

Komiferylalke

Vanillin.

1) nd ] mel I nthal als die geschitzters
mexikanizche , mweh Yerf'n ar s Vanillin b I Stoffen. Dieselben be-
rechnen, r Van n ile he 31 etet,

tio de Jansire 1888, 776.

i nvorhiltnissen) kann anch in der
echien V I nil vorkommen.

%) en moch 1m anderén Pflenzen vor, 2. B. in Spiraea

itherische Ldsung der Vanille
Mischung mat Magnesiy

Natron iittelte Hiex
iperonal in der ftherischen [dsung. Ea
ruriick kaon durch Behs

eret  mit
Karka

thiche
v

wird simm
bt mach

65

'*ﬁ__:_-_':-ﬁr_'-'_' =

A e S,




das Vanillin aus

nnmonomethyliather),

er bildet sich

Chloroform und Kalilange nach der

O« CH

v o 0+«CHy | : " . 1

Uy H, of + CH  KOH 1 (OH } K + |
- i it

i ;
. H.) mit Cl

1 er | 0 |

rerl wlz solehe, Ire  ausgeschie

Vanil 1 von 2 m, bewirkten pach Ver-
abreichung wvon 13 bezw. kann der V anl

zolcher eine giftice Wirkung n

1icht zugeschrmeben wi Wenn solehe nach

von Yanille-S besonders von VY illa-Eis, b G, 80 1
in zchad Verindernngen der Hauptbestand wolcher Speisi
Rahm, Mileh) liegen 1),
! Ebenso uwnhalthar sind die Anpnahmen einer Kardolvergiftung?®
anille. Die krankhaften Erscheinungen (Kopfs Batiubung, Schy
E | Vanille-Arheitern auf-

die sog. , Vanille-Kriatze® ete.)

1 den Stanb gurickgefiihrt werd

den starken (3

| Neben dem Vanillin

|
| UiCH
I SANTE H, = COOH ux Var I 11 iH
!
Dis Mexi nach T1i

gondarn pur Vamil gin (Femizch

L") Au m der Var
| 1 3 4 Harz, Stirk

| iure, Citronensiinre, Aepfelsiure und Bchleim

! Natron I h
8,31, T ) bt bl
Lientner giebt in der i 66
phosphorsaure Thonerds an, wel
aTl ! 1 1 wie der ranch d
s b I ler il F'iemann und Haa
mAaent insthiches Vamill rlirhe ¥ w11 I rertzen I
Somst besteh 5 man der echten Vanil v -

igoétinktur triinkt und mit feinem (

bestreicht ond mit Bengoisiure-Krystallen hestropt

1 BLEend b I nal i
{elen r
ff: Archiv d.

Russlamd
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L5 Ji'u',f‘(fl‘”“u“,'.w;;_ |

man die Friichte verschie-

Fisa - | T s o 5 ¥ K . g "

dener siid- 1 stasintisclian zu den Zingiberacesn me-
hiren. Die F Eind areutdcherige, mit zarten Scheidewiinden versehéne Kapseln,
welche zahlrei in jedem Fach in zwei Rethen echarfkan

ge, kleine,

en. Die Fruchtstinde

von emem hautigen Samenmantel

weard erst 1 der Sonne getrocknat,

sich

die Friichte abstreifen 1iem Fener vollstipdig susgetrocknet.
Man unterscheidet ns

White wnd Maton

.!l i k 1 men i l_-..!.l L AT
. Man theilt d Sarte i el w
(d BloT B ! Kard n tnd Madrgs-K
- | 1 n &r 1 L1 ='\ ri I | |
vorigen Species mimend, weleh: I' Ceyle I
2.6—3,56 cm lar B—8 mm b chiir [ ! g
Basiz abgerondet, nach ok I erd 1 d
1 hilutige I m avalaufen i) I i L brii
gerippt; je Fach ist vielsas lie Samen gind polbi
Lo ) nre norEgant I
3. D i K a T i i
I i tondum  Fecanpd Tava S
VEX I i hirdn Kn Y
- L SRINET 1 L&) i W eithr 1
ehmach Ir bhipe | i r |
hine ¥arch | n liknlic
E] ¢ Ka I | ab, g0 dis
isch N pad=hoard @1 I 1 Hoxt die Java-Kardamomen von
mu R Brner hdren 1erzn 3 igaskar- und Guinea- Kardamomen,
Bartard- Kardam A mommu t i Wal.) m:ind dan ¥ ardamomer
Dagn pessllt gi wmeh W, Dusse! 1 16 Amomun
| 1T i Amam I I der 4 rechioden
W1 N kapselar I L1 gkl eh i efwns his
ufgetriel thliran i J [, d'1,3—2.0 cr Die zahlreichen,
vertil larerte il r Sch Vi Suhalan sind zo
b—0 mm lang uwnd 1,6—2.2 mm dick.

nur die zwei ersten Sorten in Be-
tls Gewiirz, so zo feinem Back-

eto. Die 1|-_:-|'\'L'l-?i;-:-:lrl'.'_' hat aber

Zusammenselz | Ueylon-Kardamomen

nicht wesentlich verschiaden und n

Lt

&

Wi




n ."diii'l-::ll-'u

2 1 : 17 1,84 | 0,68 51,13} 13,096 | 14,03] 8,01 | w18 | 4,07 | 30,32
£fge < . T o 1 xrnl = . .
Sphitlen 1,10 2,83 | 0,98 19,73: 29,02 | 16,60(13,07| 8,562 0 34 | 21,68

halen und 60—7B

Dia Kardamomenfrucht a 25—407°,

Samen.

Zur Darstellung pharmazeutischer Priparate (wie Bj

tug aromaticus, Tinctura

Rhei vinosa ete.) sollen nur die Samen verwendet werden; es hilt aber schwer, die

¢ von den Schalen zu trennen, und das im Handel vorkommende Semen

samen vollst

Schalenfragmente beigeme

Cardaomomi minoris eothilt noch immer erhebli

Dang Kardamomendl entl ein bei 170—178° siedendes Terpen und ei
179--182°% meder

2069 giedenden, vielleicht mit Terpineol gleichen Korper U 1.0,

haltigen, bei 205 bis

leg Terpinen (C,,H,;), ferner einen sanerstot

Die Kamerun-Kardamomen enthalten 1,67, fitherisches Oel, deesen spe
Drehungswinkel @[P] nach Hénsel —23,5" betrigt; die Refraktion bei 25° ist
62,5, Brechungsindex 14675, spee. Gewicht 0,9071, Jodzahl 152,1.

VT, dass

hst 1n

ran der Kardamomen, Dieselben Komm:

Verfilschun

ilen hesseran S

dient hesond

28,54 %, Zucker

on die schlechteren ontergeschobem warden
em Niederstadt 4,04 %, Felt 4 fAther
Asche fand. Lets
ldsst auf der Zn

in Folge

momen, in wele

nferartipen Geschmack sowie Geruch

15t graw, diz des achten

schwefl

wacher Mal

N A Hichaterenzse for Gess

psehe und in Salzsiure Unlgsliches derselbe

In dem E

die gepulverten werthlos

sorened Ingwer-Folver durin gefunden worden,

¢) Beeren. Von den Beeren dienen als Gewiirze Pfeffer, langer Pfeffer,

feffeyr, ferner Mutternelke

Nelk -_-.r.pf._-}‘l‘g-:', Sl-‘-.ui.-u:}u:r and (:‘!ll'\.'l.'-l'.lll."i‘ I,

1. Ffeffer. Wir unterscheiden schwarzen and weissen Pleffer; beide
e {Piper nigruom L.) 1st die

gtammen von derselben Pflanze. Der sc

dem

anreailie, gL':l'Clt"ixlxlfi'-. der weisse

Buseeren Theile der Fruchtschale befreite Frucht. Zur Gewinoung des schw

Piper album) ist die reife, vo

zan

Pfaffers werden die kugeligen, erbsengrossen, rothen Beeren, die zu 20—30 Stiick in

piliickt und rasch an der Soone oder am Feuer getrocknet

esiner Achre sitzen, abg
wohat sie schwarz nnd runzelip werden. Der schwarze Pfeffer gilt um so we th-
vollar, jo dunkeler, schwerer und hirter die Koroer sind, Der weisse Pfeffer,

it, bildet
o

die Samen der letzteren. Man legt die reife Frucht in Meer- oder Kallwas

ibten Plefferfriichien b

sichsam aos den ihrer thaut b

:;_'.hf!!' E
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trocknet sie alsdann, worauf die Fruchthautschichten mit Leichtigkeit abgerieben
werden konnen. Der weisse Pfeffer wird aber auch in groasen Mengen durch Schilen
deg schwarzen Pfeffers, entweder auf nassem Wege — in derselben Weise wia der
reife Pfeffer durch Aufweichen und Abreiben der Schalen mit den Hinden — oder
auf trockenem Wege durch Abrollen mittels eigener Schiilmaschinen, hergestellt.
Das eigentliche Vaterland des Pfeffers ist Malabar, dia Pfefferkiiste, wo er
eben so wie auf den Inseln des indischen Meeres und in Ostindien an Stangen,
ihnlich wie in Deuatschland der Hopfen, besonders gezogen wird. Auch gilt der
Pleffer von Malabar als der geschiitzteste. Der Sumatra-Pleffer dient meistens zir
Gewinnung des enthiilsten weissen Pfeffers. Zu den leichteren Sorten, deren Giite
mehr oder weniger von der Reife, dem spec. Gewicht, der Sorgfalt der linsammlung,
Trocknung etc. abhingt, gehdren der Bingapore- und Penang-Pfeffer, ferner Lampong-,
Aleppi-, Cochin-, Goa-, Bumatra- (Gambea-, hollindischer) und Tellichery-Pfeffer.
Das Gewicht von 100 Pfefferkérnern betrigt rund 4.8 g mit Schwankungen
bei schwarzem Pfeffer von 2,12 g (Acheen-Pfeffer) bis 8,57 g (Mangalore-Pfeffer); bei
weissem Pfeffer von 4,21—6,679%.. Das Korn des weizssen Pleffors ist durchweg

atwas schwerer als das des schwarzen,
Die Zusammensetzung des schwarzen und weissen Pleffers ist im Mittel
mehrerer Analysen ') folgende:

= - 4 g :
g e | & i
Fehalt = = -
L . o s
z |~
a n e [l L [, ]
o o 1 ’

8,16 6,63 0,60 5,7 — | 8,74] 2,91 ~ | 0,04 6,38/0,82]28,15] 4,60[0,30
19,00 00 2.08/45,01]14,08/0,77

33 46{14,83|12.594| 4,47 28511042 11,031, 60038,.87

15.65/156,81/1.87/10.5

Mittlersr [13,04!12,22(1,27

(4000516

6,610,506

Weinsar Pfoffar:

Niedrigeter 5,620,409 2, 3,48 079 | — | Bpur :'..-;-;r1:_*.'-"|-.'|"_-'.]| },63.0,21
Hiichster 1444141} 7,9 i,H 8,87 1,50 §12, 602 .-':!--TJ 9, 1510,42
Mittlerer {1 11,730,81 8,1 a.08 4,39, 1,60 |0.88] 0,13 | 8,08 |_:,'T£:'r7_'.fr1: G,6T.82

"} Bei der Mittelwerthsber
anfgefilhris rguchungen beriicksiek
theile ist Weise mnicht gleich
S0rien.,

berechnet wor

habe ich auch die
3 Aahl der

h

aber doch wvergleicl
1 simd,

} Im michfidchtigen Acetherextrakt fan

grossen Anzahl

en Winton, Ogden und Mitchell:
Woisscr Pleffor
34 " Mittel 0,20%..
tteten Substanz duroh
regen durch Kochen mit verdiinntor

Stickstoff . . . . 0.24
Die hier angegebene Mengy
Diastase bestimmt; die in Zueker Gbherfhrbaren Sto
Salzsfiure nach dem Verfahren von W. Lenz

Y)Y W. Johnatone piel
deren Probe (Tellichery) 1
und 1,76 %, (Singapore) Alkohol-Exi avs diess Z
der Mittelwerthsberechaung nicht berdcksichiigt

%) Ein solcher hoher Ge
mit anhiingender Erde siark vernnreinigte

Diimpfen der entf

s

iu.l l'il_"J. ] 't
50 %, in 3 Proben

Pfeffer (Acheen) nur 0,84 ", in einer an-
em Pfeffer 0,11°%, (SBiam), 0,36 %, (Penang)
w sind eehr nnwahrscheinlich und daher bei

in Salesilnre talichem) kommt nur in cinem

en des Pfeffers).
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T | i ¢
Von dar ésammi-o

Form wvon Reinprotein und 15

1 \.lll'll!l_'lli"J._

{l’il:e'I'}J.-

Der Pleffar verdankt ok len t h
Oele, welches nach D1 | i5 1 3 2 sifzen und dem Piperin
(C,s H,y NOg), chen B lie Konst 0 mie]

__i._!l,_.- T . CoH Qo haii § e

CH, 7 0 it wird
und welches durch Kochen mit Kalibydrat in piperinsaures Kalimm (3,4 - Methylen-
dioxyein KOOC-CH:CH-CH-CH . H 2 CH

OH, OOH.
und Piperidin (Pentamethylenimid) C,Hy N=UH, <=qgp° og = NH zerfillt

Der Gehalt des Plefl an diesen Hestandthe i aus obigen Zahls

Das in Wasser i3 R kaltern We lart
ez 30 Theile, von kochendem nur sein gleiches Gewicht, von Ae r 60— 100 The
zur Ldsunp, Man findet las wenlgstens erdastenthet in dem al
~Fett bezeichneten Aetherauszug

W. Johnstone glaubt i n Pletler ein 1 bl Alkaleid 1
zu haben, dessen Platinsalz (il Formn Fiperidins er |
das Vorkommen des letzteren im Pleffer fiir erwiesen. Der enthi
nach Johnstone 038-—077 Y, m M 9 0, 5 emn
Base, weisser 4 la: P ffer ;

Wi vso o viegend in der H thalten zu sei t.
A. Hilger und F. E 1) bestimmten den f i Pentosanen in
Trockensubstanz mit folgendem Ergebniss:
1 i Bl
[W er FPlefi ¥ B : o ;
Penlosane 4,0 1 i
t / dienen ki 0,
mn haler Brueh et
nachzuweisen,

W. Bus: irpern erblicken
zu diirfen in den Schalen i 161 und
darch Fillen mat acetat hest it w

Die den Pi ern entsprechenden Bleimengen, die sog. Bleizahl betrigt

] ¢ Substanz:
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Die Asche des schwarzen Pfeffers ist im Mittel von 4 Analysen, die des
weissen Pfeffers 1m Mittel von 2 Analysen (vergl, Bd. I, S, 9486), wie folgt, 2u-

sammengesatzt:

e wWe- .
Fleffer ol fel o
sliure
1. Schwarzer 10 1,07 .h1 5,08 .48 1.0 5. 17 17,62
2. Weizser B, 15 0. 79 s id 0,50 iU 05 1] 071 2.0b 10T
Die Aschen unntersch daher wesentlich daduarch luszs der schwarze

Pfeffer bedeutend mehr Kali, aber

er i"\lil‘: ||=|-'l |I!."*-1Ih|5!‘_":li:l'1' :f_!‘-\- II\'!' '.-\‘i_--in

Pleffer entl

Verunreinigungen und Verfilschungen des Peffers.

Der scliwarze wnd weisse Pfeffer sjind lg die verbreitotst

i Hr i
B Elal 1h
11
1
| X 1
Spuren bis su 10 %, und mehr
um Mittel folrende Staubmengen
11 1 ng 4
t dn T T i
duss man i e T
UNTELN] n in den lemi g
se des Plaffors in el risseren (3
mildale, i Mnhlstuhl fiir Pleff wie folget | t
Der Mahlatuh]l besteht aue 2 geripplen, sicl peimandier bewegenden Stahlwalzen, denen dure
eine Holarinne mit Fufi wrungawalze der ganze Pleff ler da nrefiihrt wird, Der zer
iriickte Pfeffer gelanet doreh sinen Elevator in ain Lt
.\.':'. il L |I Garnm n air 1] : gt [ 1 3o : |||'|'
wird, DHesar Vorcang muss g 1
verwandelt ist. Der letzte Rest, wel I

zerkieiner

Man erkhi

umd zweite Absiehsel zeigt eine ziemlich gleichmilssire Vertheilune der mid w
Liehen (Inuen-) Theile, dann wird daz Mablegut immer heller, schlisgshiol wisder ekehrt dunkl

rzen Schalanthi

a0 dass das letzie Mahlgut f

werden Nerzenenicge

INGET Yarmisciy, Wwias

hasten th sine horizontale

Mahlgnt do

Yy Zentschr, f. angew, Chemie 1591, 318.

dl
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i Li €l - : 1
chte diesalb nem Singnpore- | Plef 1 ir 100
N el bew 20
Pled if: Asche Hand P n Asche Sand S i
L i 1 1 -
1. Bingapore- 0,275 g 080 g 4. 980 V i r i g
48 £l |
2. Tamp 6,004 2.704 1 L1791 . | T 4,00 0,52
Dis Ma! lzenpnisse argaber
|
| ; | __
| SIMEajf il PFifafliar | i T faffe:
| vermahlen 1250 kg | i ¥ e
No, der = 2 | *
Mahlung . : R &5 = i | - = 2
Gewicht S Bl = Géwich =
| S 3 3 5 g
ki : - ) ks
= : : .
1 i 284 28 7 8,34 | 0,37 73 72 | 10,8
=4 l 209 16,8 2.81) 0,14 108.5 ] L} 4,25
i i =' 338 27, 3 9 3 3 !
8—10 | 198 15,8 2 13,4 ¥ 3T 1 b4 2
11—12 | 218 17.6 s 0 11 7.8 G i 0.44
|
dass, abgesehen yon Var ginzeln £l :
183¢ dessolben Pleffers im Aschen- u hiaden & il dass merdurch
die Yerkaufewaars einer nod & roein rachiedar kann, weun die nachherige
Mischu keine vollk: s isfy 850 ¢ n o ilie chten Prot
Lax P
= P r I'h 3 T
1 M 1
& }
ey |- 5 3
and : !
&1 tzgung der be w i) len des PPlef 151 ehend 1 i nach sinigan
Analy etwa folgende
= £ = E
Ffeffer-Abiall ¥ g g - -l B S R
r. B : Far -
8
" !
Bchalen o 0,97 §2| 1 i 1,5 1 11,7 15
Btaub . . 1,04 14,71 | 16,7 R 6.3 21,34 |0
Salbstverstindlich sind dicse ¥ wetl ALEE v stor Vi heit si ehr
betrichtlichen Schwank unterw 50 #nt ten na an rauohungen
Meffar Stirke 7 B | F Sand
£
Srhalen el A 2 3-~13,8 30,0 L5 H.2 ] §.7 |
Btagh s = = HF=1hS . 18,0 t o 11.7 .
Ugber die sonstigen [ b I It ATRTTN i i Pleffer

Abfiillen wergl. verstehend S,
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Beszilglich des Asel i Sandgeha soll mach den deutzchen Vercinbarungen mnicht iiber-

schreiten :

rzer Pleffer Weisser Pleffer
.09, 4,0 %,
S E 1 B}

nicht zu h sein diirfte,

Ansf

eine srung, die mach v

2., Varfdlschungen wissentlicher Art ond Nachmachu &1,

) Zuoegatz von Surrogat zu ganzem Pleffer Den  ganzen Plefferkérnern werden wohl
untergemiacht die Friichte des Kubebe oder Stielpfeffers, die Seidelbastbeeren, Keller-
halsfriiehte, Deutsehear P Mezereum, von Nelkenpfeffer

eto., Langem Plel Melezeta Roscoe).

Berpploffor vor

Auch gueht man schlechten, leichten

mit Gummi, mit Ruess uod
Frankfurter 8 tu freben.

Die Friichte des K

3 1
GEnED QoS

ten Pfeffers ziemlich dhnlieh, nimlich

scheid

unzelt; sie unts 1 gich jedoeh dadurch, dass

rund. ebenso stark

jedes Korn ein hiz 6 mm langes, nicht leicht abeubrech

Korr

s Stielchen besitzt, Behneidet man das

nder, g0 findet gich in @

er Ballen

lg sehwarzer zusammengeschrnr

a

der night
Agch die piftigen B
dem echten P

i runzelig;

mit

und Forin Ael

im getrockneten graubraun wod an der Ober-

| 4

sie sind im fri

in welcher lose ein braungelber Samen liegt.

wn jedoch eing

ig wenig vorkommen, so dirfte

aren des  Sedd

1 indes

Ve

filachung auch nnr

(Bd. 1, 8, 940) 16.02%, Alkobol-Extrakt, 29,60°%, in 1

o]

Die Paradi slEer
Bohwefal

Uel

Abzchnitte,

fure unl

er die Er Langem Pfeffer wvergl.

n aller Art in Pulverform, In erster Linie ist hier die

b)) Beimengung

Beimeng

der hei der Reinigung fir die besseren Plaffersortan abfallenden Verunreinigungen, wie

Stanb. Btiele, Ashren, Hilsgen und Schalen, sor. Pfefferbruch, zu den g(‘r--n;ﬂ--_"lﬁ;--|-.-||

IEROFLEN U nennen

heren Aun=htee von Getreideni

Hierzo gesellen sich die noch vorwird

KEleien der Getreide- wie Hillsenfruchiarten, Mandelschalen,

Buchweizen- 3¢ 1 titckstinde dor Oelfabirikation, wie Palmkernmehl,

 Mohnmahl, D1iv trestern bew, Olivenkernen, Dattelkernen, K

olm wti Palmkernmehl nod {
bexw. Olivenkernen, Infzters ter dein Namen _ 8 ga ™ i d
Die Vermengung mit Palmkernmell wird sogur Grossen  betrieben und s
gla . M i hezaichnet, ur das Nehrongsmittelgeselz zu
Alg weitere Verfil mitlel zind heoboehtet ner, die Samen von Sorghum
vuolgare, Ma i by G

Unter ch im Drogenhandel vorkommende pulverige

der pEanz 1. K tlich gefiirbten Stolfen
Man uouterscheidet Pfeffermattia, Pimeéentmattia ssiamatis,

Die Pfeffermatta besteht nach J, MGller vorwiegond aus den bei der Schiilu Hirgen
EewWon1 1, die Pimentmatta ans gedir und Birnen.

hriften fiir de ire Znsitze zu gemah am Pfeffar lauten nach Ed. spith:

24 ki Mo

TSl

uchen,

0 kg nkernmehl, 8 kg eines Gemizches

Pfeffer pri

an, Anis, Mohnkuchen, dazn fern 300 g schwarze Farbe bezw. Russ), T00 g reiner

von Eichelscl

ram g




-

Dattelkerne . . « a a1 10,62 H.41 7.8 #4303 I6.54 0.79
Oliventrester 5 8,25 15 13 14 7.05 : i
Nugssel i : g 8,9 2. 71 1,08 6,13 18,16 i1, 74 1,24
Mandelzchalen o] B,6h 2,08 11 6,74 18,50 43,76 8,17 5.1
| Kakaoschalen .| 11 4,68 J ] ] b TT
i Kokosnu gl 88 i 1 0, 1
1 Erdunassschalen ; F !
f Rewsgchalen . . | [ 2,17 38,7 30,4
] Juchweizenschalen . 1 | 0,47 20,51 7 i
SEgpemehl . . 8,29 7 i
1 i (h) ! L, i [
au H 26 1,64 10,5
Palkt [
L\ R i
A §k 1 }
0,83, U e 8,34 °f, )&1 1,1
Wenn man dis nder elle mt {flihrten #a 3
Anfrerebenen n sieht man, dass die Verf ngst
Gohalt an i ) | ot i 1 an Hohfa T I
ventrosts 1 Pals 1 Hihwa . 1 fi d . it
EES ulil i Ll (. i i m t

WEerde
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Mincraslische Zusitee, Auvsser Samid, weleher den eingefiihrien ganzen Kdrnern anhingt oder
mit dem taub bBazw. Bruch in erhihter Menge zugeseizt wird, sind ais Beimengungen gefunden:
Ky Tty i pith, Graphit, Bravnkohle, Ziegelstanb, Heeholw schlacke und Bohnerz (mit
H] Eisenoxyd, 11,01 | Jo F. W, Steddert fand als Verfillsohungsmittel ein Ge-
misch, welchs | Sthrk Sehwerspath, Caleiomkarbonat und Bleichromat bestand, welehe Mischung
b [} i b ] e I (A g4 18 NAENTLLC | “n g | ' iz verhesgerm ."I!n.

ine versehmitste Verfilechung besteht auch darin, dass schwarger Ploffer mit Tho n tibersogen und
- f i I lor i@y (vof i 1 the LY om weissen Pleffer als weirser
Pie T ol ir B. | & i iriinhag in soleh Pfeff misch
12 - ] L hin {FEEE: n
w1l Y H & Tt T i i 1
v { o 1 I t Zami -
B inmre | h im| Wor h mel
£ 1 insek wversucht, aus Weizenmehlisig
iter I ¥ rikapulver o twa (ferextrakt sinen Kunstpfeffer her-
Lellen 1] Form rerippten Pillen hatte I Die- Ober he der Kunstpfeffer-
kiirner ) liw d der “hix fafferkornern =0 #hnlich, dass es sehr wohl

begraiflich ist, dass o Verfi hupg lingere Zeit unentdeckt blich Die Farbe li#s=st sich aber nach

Anfenchton der Kirm il Wasser Ieicht shwischen, dag T e jat selunutsig grauweiss oder gelblich
pnld mit dem Mesger lecht = lnrchschneiden, - Die Kirner zerfailen daorch Anfweicl in Wasser

lassen sich leieht zerdricken. Die Mehlbegtandibieile gind uoter dem Mikrogkop leicht érkennbar;
B n st die Auffiod der Elemar ies Paprikas schon schwieriger.

England izt unter dem Namar Pepperette” oader Poivrette sin sog, Pleffer vertriebon
iMNivenkernen, Plefferbruck ond etwas echtem Pfeffer bestand.
ie In einem Falle g8 deor Kern des Kungt-Plafferkornes aus durch sin

rehnlf r, unverinderter Stirke (Weizenstiicke), die Umhiillung aus

eirn und Ferruecie!) geben filr einen Eunstpfeffor folgende Zu-

Wasser Fett Hars Alkoholextrakt Holesubstanz Lzohe
(| : | i il ) L ] R7Y
ko 1 + ] Dy 3 ¥ i

‘e (Piper loppgum L F‘i[l-‘-:' officinarum C. oder Chavica

2. Langer Pyefj
"hay rhii o

fReinarnm Mig, od

Cl Piperiz lox Unter ,l.anger

vica Boxbur

n, kiitzchen- oder kolbenartigen
arum DC.. welche von Java, seltener von :t‘llfﬂiilﬂl]_.
den Handel kommen, Der Fruchtstand ist matt asch-

Durchmesser von 6—8 mm; an der

ielchen hervor. Die kleinen, 1—2 mm

0 sehr dicht in Spirallinien ge-

oy
sChalorm

ren Deckbliitichen gestiitzt,

ilere, noch weniger r Pfefler® ist die von Bengalen

Boxburehiin Micy, welche nur 3—3 om lange, plumps und

frucntRoiben &is oie ersis orte Desllat

Pfeffer hat eipen milden Geschmack uud denselben Geruch wie
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Die Zussmmensetzung desselben ist im Mittel

Hilger und Bauer fanden nach einer Probe in Procenten der

13,85 " 4,08 ° 2,107 82,08 %,

Der lange Pfeffer gleicht in seiner Zusammensetzung ganz dem schwarzen

der mikroskopische Ban des langen Pfeffers ist dem des schwarzen

; der Nachweis einer Verfilschung des letzteren mit dem

| - = - = 3 : - =
i ich. Nur in den ganzen Kéroern lassen sich beide von e ap
unterscheiden und kommt der lange Pfeffer pliick wolgse als Polver selten in
Huandel
3. Nelkenpjfeffer (auch Piment, Jamaikapfeffer, Gewiirzkoruer,
Neuwrewiirz, Englisch Gewiirz genannt). Der im Jabre 1605 in Europa bekann
1| WO \.’{e:]k--lll"fr-i':'u:' besteht nus den riichten des kleinen, 10—13 m hohe:

| immergriinen, |i|}'."l.|n.-u.:s|1:| chen Baomes Pime nalis Berg |_:'|TI'.'!"%|:.¢ Pimer

genia Pimenta DC.), welcher vorwiegend in Jamaika, fernmer in Mexiko und auf
| den Antill
Die Fri

der Sonne getrocknet zu werden; sie haben einen Du

ilngir]l:-nl!. wird.

hte, kogelige Beeren, pflegen vor der villigen Reife

messer von o9—0 mmn, an

Basis nur einen schwache des Stieles, am Scheitel

Ansatz

trockneten Kelch, an welchem noch 4 Theitle zu unterseheid

b
use, 0,0—0,7 mm dick, wmechlie: durchweg zwer I iT1e Iun
brounen Samen von 3—5 mm Durchoiesser.
Die Fusammensetzung des ien  Nelkenpieffers ist im the ’
{ Iysen, die des erschiipften nach r Analyse folpende:
- =
| __ Yon des
| & : 5
N : : f g
[ | = 7 3 = =
] ¥ - —4 i -
| "l h b .
i
.| 0,69 B 15 &, 07 ¥ L6014 1,00 | 4,70 ] 18.08 | 1 &
| | 700 | Gdd ! 042 17l 549 44.67 | 2280 | 450! 259 |
IDas Nelkenpfet besteht auns einem Koblenwasserstof (C., H,.) und da
Nelkensidure oder « Evgeneol, C,,H .0, Allyl-4-3- C.H

in den (Gewiirznelken vorkommt. Das

CH, (CH, - CH-CH,), welches au

antsteht

aus Koniferylalkohol «

ganat zu Vaml




Gewiirze.

Keimes sind entweder vollstindig mit kleinkéirniger Stiirke erfiills oder durch
g g

stoffzellen ersetzt, welche ein rothbraunes oder violettes, wesentlich aus Gerbstoff
bestehendes Piment enthalten; letzteres firbt sich wenigstens mit Eisensalzen tief-
blau. wie alle Theile der Fruchtwand.

(1. Richardson bestimmte das Tannin - Aequivalent des Nelkenpfeffers zn
8,31—13,10%, oder den Hauerstoffverbra zu 3,30—3.36 ",; Winton, Ogden nod
Mitechell geben 806—12,48 ¢, Tannin sls Eichengerhsiare an.
pfeffers bes

L
I:

en vorwiegend darin, dsss den

gL Die Ver chungen des Nelker

wilche von anderen Biumen

nischt

beaseren Sorten goblechtera unterg r ontergs

der Myrtenfamilie herriihren Als bheste Sorte gilt der a ; schlech giml
(tewilrz, mexikanise YOI

t. Der spanische Piment oder das grosse e

Myrtus Tabasco Schlechtd., ang Mexiko und Westindien stami
2. Der kleine mexikanische oder klene spam che oder Kron-Piment, von
k

eifirmig und haben eine

wmum-Arben stammend; die Frilehte sind ling

il

iyptranthus aromstics St. Hil.; die F

diesor

brasilianische Piment von

(i

nderen durch einen freien, abgestutzten, cylindrisehon

ientart unterscheidet sich von den a

I'nterkeleh und dis blattartigen S

Aneser  dicsen |_|n1_|-r§_'|-:-.|:|||:|--‘.--':I Ersatz - | siech in den '_'-'!-I.|\'l' rten Pimont

ngangen, welehe bei schwarzem und weissem Pieffer 1058 u, ff. angegeben =i

erth gind Beimengungen von gepulverien Nelkenstielen, SBandelholz,

armen, Malzaonaputy, Kakaoschalen, Cichorienme

unil Nelkenil einen

gefirbten 01
at-Nelkenpfeffer hergastellt.

‘uch hat man ansg °

.

Als Piment-Matta ist nach T. F. Har sek wvorwieg ein Gemisch von

mid Birnenmehl in Gebrauch; eine sweite P bestand aus Steinzellen vnid Bastfasern

Probe aus brandigem CGersteschrot,

des echien Piments schr dhnlich waren, ein

L mehl ete.
Eine Vo ir dic Darstellone von sog, reiugemablenem® Piment lauted nach
F ith: a-Piment nnd 260 ¢ exirahirte Waeholderbecren,

son deutzcher Nshrungsmittelehemiker soll die Asche in Piment 47,

Ii den

ind der in SBalzsinre unldsliche Aniheil (Sand ete) 1%, nicht iiherstaigen.

4, Paprika oder Spanisecher, Tirkischer Pfeffer oder Lange Beisa-
beere .'_l'\.pg,-iu,um annnum L, |an[_(q'- Beizsheers, mit der Unterart {'.!ﬂp:!i-"lnt'. longum,
Fingerhut). Diese grossfriichtige Capsicum-Art wird vorwiegend in Spanien, Sid-

frankreich, Italien und Siidungarn aof kriftigem Boden angebaaut.

Man siiet die Samen von volliz susgereiften Friichten in Topfe oder Mistbeete
b I

nzchen Mitte bis Ende Mai ins freie Land aus.

and getzt die etwa fingerlangen I
die ¥rucht ist eine kahle Beere von |'{|':’__{|-|— und Walzenform von 6,0—9,5 em Liinge

3.0 em !1_;|.'l'-\.l{|:|'|":‘;h]|11-‘,“-l‘|]: die Oberiliiche der Frucht ist rothgelb, sc

.
wrlaeh-

und

und minnobe rroth.

chi drei-, se zwalficherig, am Scheitel pegen oar

Im Basistheile ist die I

en Sumen sitzen im Basistheile an einem mittelstindigen

it rll'li_f=|"!;':. ]..ﬁl' ?:,'i.;l'l'i

Qamentriver, im Scheiteltheile d

springenden Frachtwandpartien. Die Samen, von 4 mm Linge und 0,5 mm
sine Liweisse, fluche, scheibenrunde bis nisrenformige, feinwa ige Korper mit

gendem Nabel.

=

F:Erif'.-' vor
harfen. brennenden Geschmack der

Die Samen hahen hei Weitem nich

gunzen Frucht; vielfich werden sie als geschmacklos hezeichnet.

iy

=y
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[he Frucht enthélt meistens noch einen Theil de

1 5 otiel o I 1IchiDoadans,
che mit in die gepulverte Fruoc
Im Durchsehnitt an die I 1t Stiel etwa 5 St "
schale, 26 % Samen und 9 ¢ SR ar
wiegt 6—T7 g. I Ausnmm enset I 1
wurde 1m Mittel mehrerer Analveen gefund
e ———————————
| b | - 15k i
Theile der Frocht | F - 2 - : B = = | i
i 7 - : 7
AT B0 1.5 r i 1 0 }
Sarteninrar [12.4 y a 0.0 .
[, S. 954 und fernet
¥
I g
| v i ¥ i
| Jnmg
I 78,8 %, 2.0 6.9 %, 16,9 51,829 ! 21,24 f, | $2
A, Bh‘l‘r'l.lgjf"“].:' unte y Do gepulvarke elUpAPT ka-Sorten des Handelg mit
i . I
| folgendem FErgebnisa:
EPran il I
1 i A Lk 14 4
fiir 1 Wasse ; : A

1']-“"‘: i ok Suck«tof ! h Lxtrakl

0.03 2 4 { @ i
"' 1,60=-8,00 7.8-1856 249.24 B6-0.47 12.05=-18.7 B605-856.7 91 .1-98 R _

‘!] 1Kl Béla von Bitté® hat in dem

(4,79%) und wahrscheinlich auch der

Liecithin. Das O

enthielt 76,359

YOrwl

rend n 95,23°%) aus Olein

ia NNiLer
eine von Chlorophyll herrithrond: y Farb z
F. Strohmer® fand in dem P: prika;

1. Ein fette Oe] ohne scharfen Gest nmackK nd (3 1saalbe o I Tl
ausschliesslich in den Bamen vor und verbraucht fir | o 01,9 me | }
zur

2, FEinen kampherartigen Kir mneckt und riecht und I
eigentlich wiirzenden Btoff vl 11 | = |
enthalten mehr von diesem

3. HEinen harzartipen Kérper, den rothen Farbstoff (Cansi R | '

nur in den Schalen enth
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uch Thresh?) hat bereits 1876 nachgewiesen, dass der scharfe Ges

shmack des

von emem nur zo etwa 0,01% der ganzen Frueht vorhandenen besonderen
Kérper herrithrt, welchen er Kapsaicin nennt. Nach Arthur Mever®) ist dieser

seharfe Stoff weder in den

in der rothen Fruc

— letztere echmeckt

BOZUL BliES s Sondern in lgelbrothen, diinnen Placenten pthalten. :‘L[p_-.- ar
4 gur Darstel des Kapsnicing wia .
hug 5000 ¢ Pf srden mittels einer Pincette dis n heransger i, deren Gawichi
1 trigt ol an I winegm Aol F yor-
= i i1 | b A EE
lent mah . Yo lor T L0 I g
T 11 ley e und & @r
h I h E wvar hat, Ilag K * fibar.
M n Al Lith I ek 20 g dex dilpnen FExtraktes, w mit 40 g Mandelsl
rothen Farbstoff zariicksubslten, und dann g0 oft mit kaltem 709 -igen Spi
4} wird, bis alles Kapsaicin in den letsteren iibe rgegangen ist.  Den bra
lamplongariickstand filtri hen Auszuges list Meyer
Koa ] i e Gey 14 trirt d Licken 1 imd  leitet in das
lensi N 1
gesammell Losung von Kalimmkarbonat
whin

imbenzin am Riokflosskithler

t villi abdestillirt und so

n aus,  Dus direki gewonnene Material war villig

issem Benzin in absolut weissen und sehinen

arhalien

Usber sonstige V

irstellung des Kapsaicins vergl. K. Micko®
und J. Mirbitz*

Die Placenten o danach 0.9 %0 ]'\’.‘E].:H.'L‘;l.“.!-ii. was aufl die Frucht berechnet,
etwa 0,02 %, ausmacht; K, Micko fand etwa 0,08 %,

ger hat seiner dem Kapsaicin die empirische Formel CeH, 0y zu-

ckatoff

14
i K. Micko weist aber nach, dass Fliickiger in der Analvse den 8

fibersehen hat; er findet die empirische Formel C,; Hys NO, und weist nach, dass das
Hydroxyl- und eine Methoxylgruppe enthilt, so dass ihm etwa folgende

Kap

H,,NO) 0 CHy

Konstitutionsformel (C,.H,, <OH

sukommt. FEs schmilzt bei 63.0—8:

schwer lislich in Wasser und Petrolither, dagegen leicht loslich in Aether, Alkohol,

Chloroform und Ben

Mit Schwefelsiure, SBalpetersiure, Eisenchlorid giebt es keine

am in alkalischer Lo

kennzeichoende Reaktion, mit Jodjodk ung einen gelben Nieder-

k3
BONIARL ; verset:

man oine alkohe

Kapsaicinlésung mit tiberschiissizem Platin-

auf Zuosatz von Halz: gt man

iure kein N[mlrr.ﬂ:hlug; li

aber die Lisung fi verdunsten, so bildet sich eine kleine Menge eines Platin-
doppelsalzes und tritt vach mehreren Stunden gleiohzeitig ein deutlicher Vanillin-

gerach auf, eine bis j

einzig kennzeichnende Reaktion des Kapegaicing,

[a : Kapsaicin ist zwar an sich ohne Geruch, aber der einzige wirksame

1 Tropfen einer alkoholisch- wiisserigen Lésung mit

ransactions 1876, 250, 479 und 1877, 187.

ngs- und QGenussmittel 1898, 1, 818 u. 1599, 3, 411,

, BG, 209 ff




1040 Die p

0,01 g Kapsaicin. 1 1, der also elwa 'f.,, mg enthilt,

tes, anhaltendes Brennen,

"".[Ji Bl

J. Mérbitz nennt die scharfe Subs
Formel Oy HeN,0,: s
scharfe Wirku

amplriscna

(allordings aus Cayennepfelfer darpesiellt) Husserte ihre

in emer Yerdiinn

ing von |1

Ausser dem Kapsaicin kommen in dem FPaprika noch andere fliichtige Stickstoff-
I b 4

liches Alkaloid, vor, auch das

Varbindungen, z. B. fitichtiges, den Koniin i

Vorkommen von giftigen Alkaloiden hiilt Micko nicht fiir ausgeschlossen.

e Asche der ganzen |1:LIIr'i'1‘.;:'|'i:-‘ hat im Mittel von 4 Analysen folgende

procentige Zusammenset

Kali Natron Kalk

Der Paprika dient als Gewlirs vorwiegend zur | der Mixed

‘aprika), der mexi-

des englischen Sen

aprika) ete.

kaniachen Torillas {eines Gebickes

Auch werden dem Spanischen P heilende Wi

I

n wird er allgemein als Hausmittel gegen Wechselfi

zugeschrieben; in Ung ver-

Zunge

wendet, sonst meistens #nsserlich bei Anthrax, Zahpschmerzen, Lihmung

|i:l\.] :'_'i'.'h.!l“'l_l):ﬂr_l_:illli' [-17 %

Fiir die Darstellong des Paprika-Pulvers sollen nur gute, bestentwickel

higraus Samen und Samentriiger entfernt,
]

] "
so den sor. Rosan-

gchon rothe Beersn (Schoten) angewen

- M 1
diezalben dann gewaschen und

]-a!urika als beste Borte. Durceh Mil ilager und Mitverwenden

schlechter Friichte kommen aber auch minder hige Sortem in den H: die

gich durch einen hiheren Gehalt an Btickstoff und Asche sowie durch missf

Vi Die guten So

(van Mangan griingefirbie) Asche auszel
i

rten bls 4 Yy, und mehr

enthalten 5,0—6,5%,, die minderwerthigen 5

den Vereinbarungen deutscher Nahrung soll Paprika npicht

als 65°%. Asche und nicht mehr

halten.

Verfilschung

ser der Verwer

Zusiitxe gemacht, wie z. B. Mais- und V

Pulver von Baumrinde, Eoniferen, Sandelholr, Bigemehl, Oelkuchen, Awichack, Kurkuma, FEisenfeil-

wen, O :Ilmehl, Schwerspath, sog. Chromroth {d. Chrysaurein-f

<}

F-Naphtol) mit 60°%,
Der gepulverte Paprika des Handels stammt abher 1 tens nicht von den gross-

friohticen, sondern von deéen kleinfriichtizen Capsicum-Arten ab

C. fasti-

8. Cayenne- oder Guinea - Pfefjer
1 iesceny L) Prer (

giatum Bl. [C. minimum Boxl er stammt
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friiehtigen Beissbeere; sie sind nur 1,25—




mehr oder weniger

von Paprika Mt onm 11 wyser Cayvenne-Pfefi
e ————————————————————————— —— ————————.
! A z
- 3 O 1 11 1] OR B 1 2 0. 18 =T 24 .49
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y All. [Gaertn.] oder F
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Die Gewiirznelken sind von sllen Gewiirzen am gehaltreichsten an fitherigchem

Del: der Gehalt schwankt aber je nach der Art und der Beinheit in weiten Grenzen,

namliich zwische 26,6 %,

Ursprungs konnte Gill (Bd. I,

Sarten

r 1 1 - Yiear
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einige riechen nach Kampher

— Dés1tzen erdaen nur Hen d £a111 11 1 sondern dienen meigtens fiir
iszwecke, Sie | m LZimmtp en Haaren der Sticlehen
ond an den frossen St el i ek I Ve t werden im Handel héher als
der Holz-Zimmt bezahlt
el i I Zn 1t o jat bisher bekans

Zu zu rechnende werden die Bli der
Pflanzen | die nur zom raaren bilden,
Finige dersel wie ] I T n.) ¢h
Prasun are | ind Selleriel \ pi 1 n bersits nnter | Awishe
eto, S . efithrt
| r mo n &y | 2811
| Dil 1 i | | NErda vohl d Zerschnittencn
A = nil AL LLETED unreifen |'i'
Finmachen der Essiggurks da wird der Samen,
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2 Palros die Petersilie, schon im Alterthum als
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kra L zur Versierun;
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T Wurs d
1154
., Beifuss i Aritemisia dracunculus sativus als Kiichen-
kraut zu Suppen, Salat Qaucen: auch vom premeinen  Beifusg (Artemisia
valparis L) w n Krant und diesem Zweek verwendet.
n- oder rkrant ein bekanutes Gewiirskraut Fiir
der grint Samen als Fusatz zu Wiirsten, Man
n Bommer- ond ein Wir
B hlume oder 1 P wscens), ein schr be-

Blattkraut

Rumex patientia I.). Die unteren

flachen Blitier smd eila . am Gronde abgerundet oder w
verschmiilert, die Gibrigen I ule hahen rinnenfirmige Blattstiele.
[Vie PHlonze ist in Siid
7 [
mn i

coanmunis), den

ymallanzettblittripen Lorhe

CVIERATL I!-I S | S

und Sidtiral, Die el- oder s

schwankt zwischen 8,0—85 em, die Breite

mit korzen, bis 1

igen, rithlichen

hig

n grii
seite matt. Der
oder rithlichen
i —8 zicmlich kriftize Neben-

seite des Blattes stark hervortreten.
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rewirze. 10567
dag Oel der Lorbeerbliitter dem aus den Frilchten des Lorbeerbaumes gleichen;
fiir dieses werden 25 %), vorwiegend aus Liaurostearin bestehendes Fett und 19 iithe-
risches Oel angegeben, I
CyH; Cineol oder Eu itol O HigO und dem Terpen € H,,) bestehen soll.
aben 19,97 “,« in Wasser und 24,31 ”-!_ in Alkohol losliche

letztere ans 3 verschiedenen Terpenen (Pinen,

Die Lorbeerblitter er
Stoffe.
Der :\T:;_;-H‘:LI! des Handels enthiilt -']I1I'4;]'|\'.'|‘;_': viel Erde (Sand etc.) |_‘|Cigemcng‘t

und zwar der Franzosieche meistens mehr ale der Deutsche Majoran; so fanden
G. Rupp und Ed. Spith (Bd, I, §. 982 u. 983):

dnre Unl

Mgijoran (Band ete.)

Sehwankungen Mittel
Deutacher 0,7 8.7 % 3.4%,
Franzisischer 1,0—18.8 , i

Aus dem Grunde hat die Kommission deutscher Nahrangsmittel-Chemiker die

Hichstgrenze an Asche und in Salzsiurs Unl chem fiir dentachen nnd franzésischen

Majoran verschieden festgesetzt, indem hiichstens enthalten soll:
.\I- :- WA,

2. Blitter-Majoran

tachoer Franzisischer

Aseher= W o 14 %,

In Salzsiinre unliglicher Theil H$,5—4,0° 2,0 ; 2.5 2,8

Die procentige Znsammensetzung der Asche von IDill (Bliithen, Blitter und

Blattstiele) und Majoran ist folgende:

. : = Eison- Phosphor- Schwefel- Kiesel- .
Ea Natron Kalk M o e LB 3 Cldoy
iyl AHUTR BRUTE BiuTe
1. 2 7,80 8,18%, 0,69 14,28 1 1,70%, 10,42 %,
2 . 208 . 0.7% 6,1 0,70 SLTT S L

Ausser den genaonnten werden noch einige anders Gewiirzpflanzen, wie ,Thymian*
T
'Hyssopus officinalis

L.) ete. angebaut; eie sind jedoch bis jetzt noch nicht niher untersucht, Das dthe-

(Thymus wulgaris L.), ,Salbei* (Balvia officinalis L.}, ,Ysop*
rische Oel deg Thymians enthilt Thymiankampher (U H,,0),

E. Gewilirze von Rinden.

Von Rinden verwenden wir pur eine Art als Gewdiirz,
Zimant (7 Der

breitetsten und b r rewiirzig

nmet, Kan imint st eines der ver-

sblesgten (3 irze und n; 'ill".‘:l.ﬂ‘_lrm."l-r-'_;l von

der Oberhaut I'l"u'.';.-:‘ﬁf."ﬂi:' nnd m unteriegendan Schleimgewebe mohr oder '-'-'rll-lgtll’

befreiten Rinde (Astrinde) mehrerer Arten der zu den Lorbeergewichsen (Laurineen)

gehirigen Gattung Cinnamomum.
Es werden vorwiegend 3 Sorten Zimmt im Handel
n=-Zim

unterschieden:

Der adle oder Ceyl umomun acutum sen verd

Kaneel, di¢ Rinde von Ci

Cortex Cinnamomi Ca

(2, ceylanicum Breyne, Can + suf Coylon
schen Art, welche J

@ Der t) vom Cinnamomum

von den Drogisten Casgia




Die feinste und gewilirshafteste dieser Sorten,
ithres hohen

Staaten (so0 1n Dents

Ceylon-Zimmt, wird wegen

npur selten als Kiichen-Gawiirz wverwendet; sie gilt in vielen

lrross-

1 1 ¢ . . - i
der Schwelz Frankreich, den Ni

britannien, Russland, Schweden und Norwegen) als officinell.

entachi "

L'! in LIAS m

Hy | Trocknen

kam nnd
it Wi 1 I i i

t 3 Sorten Ceylon-Zimmt, nimlich: C.-#. 00 mit 7 Eéhren und

C.-Z. 0 mit 10 fest ane
t und dariiber; C.-Z, 1

;:t'l:;!_' 1||i: \L‘-CFE-C'l'i:f"."?! e

welt gewunden, kaum 0,5 mm dick liegenden

Rihren von 0,5 mm Querschni 10 nicht

starken, fagerig

fest aneinanderliegenden, sehenen Eibren von 1 em Quer-

schnitt.
Der chinesische Zimmt wird von jungen und ilteren Zweigen wildwachsender

T

warden, 1m

meisgtens aus 8

Biiume, en garo

ren "-1'1' LI‘:_::-I_TH"! Fewonnen,

die Rinde ist duher im Allgemeineh dicker, 1 —2 mm dick; die Réhren,
weniger einrollen, haben einen Duarchmesser von 1—2 em; in Folge der geringeren

und hab

igung sind sie noch an vielen Stellen mit Kork bel
'8 Aussehen. Die Hiohre i

:/;l:l]:”u', am ];I'lll':-" --l."'l. -'-.'il'l il.“c]:l.

: . BT o1 Yol
iart und dichter als bel Ueylon-

orau- bis

innen ku

1 Gemenge von Hinden wer-

s i[,'i.n’. . I'I_t!.].-_-‘.t!h." &1

die Rinden sind durchweg noch schlechter geschabt, daher

 Zimmt: die Farbe 18t ar ybraon, mitunter auch

oG e
gri

braun

Ueber Zimmtblithe vergl. 8. 1054.

ist 1m Mittel 1

Die chemische Fusammensetzuong der Zimmt-Sorten
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Hiernach 18t der ditherischem (el als Ceylon-

an diesem kann daher mic lie Griite

und chinesischer

des Z
Dar Cevlon-#immt zeiehn

affenheit des ftherischen

s bed

den anderen Zimmtsorten durch einen

¥ {

hiheren Gehalt an Hohfaser aus

ginzallen der Zimmtrinde ist aach

Starke abgelagert; iiber die Menge derselben liegen bis jetzt keine Angaben

vVOr. J!iu_- in Z: .-".l:.‘;|'4'1.’| I‘?‘«-!--if‘-‘- 1.',-!,‘-:TL"|'|E‘. nur  Zim Il\hE“ BUE :"H TR Ijlﬂ
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Stirkekirn: einen Durchmesser von 0.01 bis
(.02 mm: die des Ceylon-Zimmts

In dem Parenchym und den

b

nean o

id im Ceylon-Zammt 05—1,569%,, im chinesischen 7

ond im Holz-Zimmt nur Spuren Invertzucker. Saccharose konute er im

reLEen.

Ceylon-Zimmt nich

Das Zimr
das fl*‘_‘L‘!-lI.—— 0
dem Fimmtaldehyd (C,H,O0 = G H..CH:CH.CHO) und einem Kohlenwassar-
Bochladar Ste-

hitttelt

walches dem won der werkorktem Rinde befreiten Baste

[=

ation mit Salz

mts durch Des vasser gewonnen wird, besteht ans

gtoff. Auns dem chinesischen Zimmt oder Zimmt-Ca
aropten (C. H, 0, 7} darge: hal i
man daz Oel mit 3—4 Vol, einer kone. Lisung wvon Kaliumbisulfit, wiacht den

a will

jufe Reinignng des Zimmt

Niederschlag mit kaltem Alkohol sus und zerlegt ihn durch verdiiunte Bchwefelsdura,
zuniehst in Zimmtsiore (C,H,CH: CH, .
re (C.H,.COOH) iiber.

Durch Oxydationsmittel geht das Zi

COOH), dann in Bittermandelsl (Cg

COHY und Bezol

y Hehner (Bd, I, 8. 874) im Mittel
- und

Die Asche des Ceylon-Zimmts hat ns

je 1 Analyse, auf sa

von 3 Analysen, die der anderan imtsorten

kohlensiurefreie Asche berechnet, folgendes Ausammensetzung:
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ie natiirliche Asche ler Zam
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i wia arsicnot
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K. Micko® hat auch ¢ine falsche Zimmirinde im Hamdal lis nach der

der Taurinesn nahe steht il

apstormsohen Btruktor zwar den Rin

lich won efner

pum-Art abstammt, aber kein Gewfirg liefert. Die Rinde

lich 4.50 %)
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F. Gewilrze van Wurzeln.
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{Rhizomen) der im heisaen senden, echten schmal-
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Aszien wildwachsend, passi

Die st.uurlr_-uurtigu r!L_L:H'l’l‘]‘aﬁ|:1I|7r, friiher im s

en des Klimas an nod

gich innerhalb der tropischen Zone leicht vielfachen

zt in allen heisgen Erdstrichen, besonders in Westindien, an der Westkiiste

wird je

11 3
1na Eunstgerechl a D

ant. Die cinzig werth-

von Afrika, auf Queensland sorg

gobald die oberirdischen Theila voll-

n Wurzelsticke der Ingwerstande sind r

ir der Fall; die na

1
Ounar unda I

verwalkt sind):

elern

stiandig

te ans der

. ) i- 1 .
Rhizomstiicke werden

Karto

Afrikanische Ingwer) unter Ui

weder ganz als solche (wie der h worhericam

Abbrithen 1in Kalkwasser und Abwaschen mit Wasser an der ratrocknet, o

1B T
5]

Jamatka-, ler trocknen K

e Y ahi T e FRarwrar 1 sh Sy
wie der Bl Lochin-Ingwer dureh och

d Rinde befreit. Man unterscheidet daher im Handel ungeschilten oder

in Korben oder durch n zwischen /.i-.-jn-.-‘—'.r'u von der Korksc

bedeckten Ingwer mit emner lich braunen, gerunzeiten

:l_fl-_tch;LI*.. I '||1:_L\n'r ' von g--!"-iu‘i.u-'i:l. |'-I..5:-.n-‘.L--i|'i:',.f-.-!].' unid besserem -’"1-'..-:1~|'h"l‘1. Boar

ingerer (3iite, weil werade die Rinde am reichsten an Hther

YO

mit schwefliger Siure oder

Harz ist. Der geschilte Ingwer wird ferner 1

Chlorkalk gebleicht, oder mit Gyps und Kreide eingerieben bezw. iibersirichen

henem Ingwer sugewendet zo werden,

ler I

letzteres Verfahren | auch guweiler

wer auch

aina

L=1.]

7

]_-: ,"‘I.li}_"l'l!ll'ilu'rl I:'r'-l'-:""li' _ Inewel }E ] I. | “_ LOATIEC k .'.i‘.- 21mn L'i"]'i'"',ll'.;'-l |

langes, meist einseitig = zweizeilic oder ha

sirepen uUnd eineén

Rhizom, dessen Zweige schiefl
besitzen.

Als heste Sorte pilt der Jamnika-Ingwer, der geschilt und ungeschialt in den

Handel kommt. Die jihrliche Aunsfuhr betru
ten Theil fiir !

in den 80 er Jahren nngefihr 900000 kg;

idien, und zwar den meistena

den allergr

entweder geschillten oder

betrug 1804

geschilten, aber micht geweis

ungeschiilten Bengal-Ingwer. Die Gesammtausfubr aus I

9357102 kK

4 Die (Frozse der omstiicke der i uten !I]'_".II!’"'!':‘;.\'I."Jl

LE.

betrigt etwa:

Luerschnitt A ] 1 i Jg 0

J]i_r‘ }ill‘l,‘.l’_}l:l.—iililkl' l!l'\' " E:l'_":E"'I'i!“l. :i._'t'-t"

dass sie nicht getrocknet werden ki gondern

ltmarkt gel

in Zuockersyrup eingemacht, aul
pur 350 000 —=500000 3;;:,
Westafrika., Diese Rh

gelten verzweigt und im Querschnitt 1,5 % 1 ¢m

ymetil 1 kleiner, a

in pepulvertem Pustande in den Handel; dag ans

Auch kommt der In

[ngwerpulver hat sine gell helle Farbe

ten Sorten berg

gesc

ang ungeschilten Sorten hergestellte Pulver zeigt dagegen eine mehr od

braune Firbung.

% Yergl. T.

tsamta 1890, 15, 229,

Buchwald: Arbeiten a. 4. Kaiser]
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Der Inewer war schon in den n Feiten eain | g Gowilrz (s
indischer Name ist .Secingavera", die 1 nten ih yyigién
e Fusammensetgong des reinel pogwars 18t i Mittal wi 95 Prober
| iedener Herkn lie T il weh 2, die des gebranchten Ingwers n
| Analysen folgende:
—
| > fer ol g
Trrwer 20y & ri = e ¥ - &
= x E, = = | = o -
i ; z ; |S £ ;
L] ’ 2 |
| |
| Reine 1,8 GH/ 64,58 12,8 L, 56| 000 | AR }
| h hfall 6, h66) 8,16120,2 i 5,0 | 1
1 Gebrauchter 0,40 | 2,75(54 14,86 | 5,1 : 5 | @ 7
|
! Der Gehalt an #therischem Oel =sch bei den einzelpen Ingwersorten
| zwischen 04—3,1 %, der an Sfiirke zwischen 490—64.009,,
il Das Htherische Ingwerdl i s einem Terpen v fer

i | Formel C,;H,, zu bestehen.

wwehes v

! Die Stiarke ist in den Bellen des gesammten Grun

| Parenchymzellen enthalt aber dias Stiirkekdrper liegen lose nn:
| eingnder gepresst; ihr Umriss ist meist ldnglich owval; die  grosst

Ik | eine Linge von 324—414 u und eine Breite von 15,0—28,5 u.

n Ingwersorten in etwas von eipander ab; sie verqu

1 eln:

erst vo

i bei
|
|

Der Kalkp I I gtrigt etwa 0,37 ier der
|
'I
14 1 [k |.I_"-'1.Il wpt d
4] An Alkohol- und rel. Bd, I e

filaal i gs Ingwers. Fur Vi
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Dis Untersuchung or Sorten Gilbwurs ergab
|
I In der matiirlichen Subgtanz In der Trock
Nol Gilbwurz # o
| o - =
B= (77 L7 | |
or [ L o o L
) [ ] o [
1
T ap i & i 9 mn g, | 1
1 7.96 | 85,64 } 18,08 12,66 | 87, W
8 { 6.81 | 1,084,992 89.78 | 15,77 8.00 | 48,10 _F }
Warseln Aristolochia vanadensiz werden als Ersatzmttel des Ingwers angageben. 1' '||‘
< P . 3R - = 1%
9 Hongtige Beimenguongeén. lie sonstipen Verfilschmogen ersirccien 3§ ch fast aus- "Ih {
sehiliegalich auf d . welcher # pur selten tm Handel vorkommt. Als Duei- I |-
SlEEai b 4 - 3 i ||- |
mengungen Tum Eepuiverten egeben @ Ausgezogener Ingwer, Kartoffel- und : I
v il
stiirke, Farinamehl, Cerealicn- und chitmehle, Rilckstiiod: Lein nd 1[ N
Sanf. ferner Mandelklais, Cayenne-Pleffer und Mineralstoffe, vors |
Dar Ingwer soll nash den Yereinbaruvngen deptsgher N chemikes I
|
hichstens 8% Asche und darin hiehstens 3% in Salzsinre &n LR |

ttiwer - Wurzel. Die Zittwer-Wurzel wird von

Clureoma Zedoaria Roscoe gewonnen, weleche aus

e | &
ebenfalls zu den

L
.

Zingiberaceen gehorenden PHanze
mt. Hie besteht nach T. F. Hanause

RUE el1ner [

Siidazien und Madagaskar stam

dicken Nebenwurzeln besetzten Hauptknolle von Wallonss- oder

geringelten, mit
Taubeneigrosse. Die im Handel vorkommende Waare enthilt nur Theilstiicke und |
gsstiicke

thlich }

1e ist runzelig, gelblich grau oder gelb-

L

heiben von 4 em Durchmesser und 4—5 mm Dicke,

zwar Quersc
von 4—6 em Linge, welche an den Schnittflichen schmutzig w

bis ro

shrte Oberflic
1

grau gefirbt sind. Die unver

braun: die Stiicke sind hornig, hart, riec aromatizch und schmecken gewiirzhaft
! =

bezw. Kurkuma.

bitter, wie Ing

h 3 Analysen folgend !
in T na 1ithi T,
A oths A g i
Al I i r Sidirke \ i rks
fotth oa! “Pokt I
12.80 % 10.88% 1,13% 2.46°%, 1,187, 49, i, B2 §.41 1 1 &0 1
Die Hittwer-Wurzel gleicht daher in der Zusammensetzang der Ingwer-Wurzel
nnd wird auch Wi
Verfilschungen 1tbwe etel i colimalitet - b
diirfton an rhk men 1 i wid
ber der il
3. Galgant. FEine dritte hezw. vierte, zu den Zinmberace i
Jder Tosel Hainan und der gegeniiberliegenden chinesischen Kiiste 'i
(Galanga oder Alpinia icinaram Hauce) liefert das Gewiirz ! ant* oder i
Ingwer"“, we 4 den eingetrockneten Wurzelsttecken dieser vorwiegend i il
Siam anget Pflanze besteht. Die Handelswansre besteht aus fingerlangen und :

fingerdicken Cylindern, welche
angeschwollen sind und dureh gefranzte Blitternarben verursachie
bezw, Kardamomens, der

¢ knieftrmig gebogen, an den Eaden kopfig

Cuerrunzaln

besitzen. Der Geruch des Galgants erinnert an den des Ing
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st er aromsatisch, schwauch brennend, ta Farbe innen und an
oth, zimmtfaring.
Durceh holzige, zihe, w briichige Bea t und
sticke sind grieser und 3-mal ls die

— die Wnrzal

goheidet -sich der Gal ien snderen
Die Zinsammensetzang des Galgant A naly folgen
o taris der Trockensubstar
B = —  Bonpbgs . 5 ER T e S
1 i ™ .I. 4 In L [ wifl ! i
I ¥ LE | I

Der Galgant rer Sticksto iz und mehr Rohfaser
als die Wurzelgewiirze mnd Fittwer

Beine Anwenduong ist zur Zeit nur mehr eine
beschrinlkte.

Yerfillschungen, Al hyunn i & f A F, ¥. H ax k angegeben,
dace stalt seiper der ,gros 1 leher teh Ermer
Annabme von der anf den Sand {(inlan W ww herrithren,

Fliekiger

Anch | B L | ich aber

leicht dureh dis

4., Stissholz.

Papilionaceen gehire

lie Wurzeln der zu den

.5 unter Radix

Liguiriline mundata Rue-
es stammt von einer Spielart der genannten Pfanze, nimlich

. 1 Yip
Var, glandulifera,

egen nicht von 1. echinata, deran Whuarzaln

(FHlyeyr za glabra

nicht siiss schmecken und kein Siissholz liefern.

Ihaz Silssholz wird in Spanien, Iia d 1 | I ind, kleine Mengen
aunch in Deotschland, Mahren ond Eogl K Anbau t ti pfliigt ediingt
Boden, in welchen die Auslinfer eine n Pilanze &in veril i Fivac] I

Wirs

Anpflans 1 oddie W St »
schnitten lie Biissholz-Kult 1t It
15, Jahrbundert in Deantsch

Beai uns werden vorwie tuesiseches — neuer-

dings anch Kleinasiatisches sebiracht. Die beste Sorte

ig cyling nter-

kommt aus Tortosa in Katalon

irdische, gut ausgewachsene Achsen —; andere spanische Sorten gind unar ner

sche Siieshol

und weniger gut pewachsen. Das Klein

dem Spanischen nihert, wird von wildw

Auch das Russische Biissh welches

t in den Handel kommt,

gtammt zum Theil von wildwachsenden PHanzen (z. B. von dep Ufern des Ural);

B angebhant: as B0 1ecikt

F-riﬂ,-;,-:l.,-uri||'i_':.‘= aber wird

s dem Spanmscl

aetwas bitterlich.

I'i'" z-l]‘-i"'_]!]}ng! NEetZUNE des spol '.'-;il 1 III'i IUSBIEC

einer Analyse folgende:
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In der matiirlichem Substanz In der Trr
. |
5 T T T e o | LoEige |
N sahols | % £ = 2 e o 2D
| =2 = = z | i
|
q ’ ) ' o i Lty H
L 18 72 E e gl : 3
L Bpanisches . . . I g g9 8,71 7,44] 2,18 42,98 | 17,66/ 4,40] 14,17 | 8,16
2 Russisches . . . | 8,68 5.06| 6,01] 10,88] 38,44 | 18,80) 5,38 10,13 6,58

Das Silssholz enth@lt den sog. Siissholzzucker, das Glyeyrrhizin, eine
NO,, - NH,,
kaltem Wasser aus, kocht zur

welche etwa 59,

Ammoniak-Verbindung der (Glye silure G, H,

g Siissholz mit

t. Man zieht

dez Siisshol:
Abs

giiure, Letzteres schei

B8 AUSMA

t und: fillt das Glyeyrrhizin mit verdiinnter Schwefel-

heidung des Eiweigses, fill

t sich 1n hn"]l!_*--?lnm; Flocken ans, welche bald zu einer dunkel-

schiedenen, durch

hraunen. wihen Masse zusammenfliessen. Liost man ausge

Waschen mit Wasser von Schwelelsiiure befreiten Flocken in verdiinntem Ammoniak.

verdamp(t zur Trockne, so erhiilt man das Glyeyrrhinum ammoniacale oder ,Glycirine®,

siissung der drztlicherseits verordoeten Mixturen dient.

welehes zur V

Durch Fillen der wisserigen oder ammoniaka

hen Lisung mit Bleiessig erhilt

man das Bleisalz der (lycyrrhizinsiiure; indem mean letzteres in Wasser vertheilt und

Lien.

zarleo kann man die “I.I_:','I::_'\I|!"j. zinsiiure rein gl_-'-'.-

durch Schwefelwasserst

Disselbe verhilt sich wie eine Siure (3-basische), schmeckt aber sfiss; sie ist in 11
Aeother und Alkohol | in alkalischen Fliissigkeiten leicht léshich; Ele

reducirt Fehling’sche L

1 | :-.'I.r'
ium, dage

r beim Frwirmen: beim Kochen mit verdiinnter Siure

gerfillt sie in Zucker und ,Glyeyrrhetin®, ein braungelbes Hars.

Das Siissholz enthi forner einen gelben Farbstoff und verhdltnissmassig

viel Asparagin (uimlich 1—2%, h anderen Angaben sogar
niheliegende Verfilzc ng besteht N, ilsss
verkanft oder natiirlichen untergemiseht wird, I 1pse 1Al
fitative Bestimu des Zuckers foststellem
Die alkaloidhaltigen Genussmittel.
Die alkaloidhaltiven (Genussmittel sind wvon vorstehend besprochenen (zennas-

mitteln. den (ewiirzen, in ihrer Zussmmensetzung und Wirkung wesentlich ver-

schieden. Wihrend bei den Gewiirzen vorwiegend #therische Oele oder einige scharf

schmeckende und riechende Stoffe den wirksamen Bestandtheil bilden, iibernimmt

—?:.'IZ

hiec neben geringen oder doch zuriicktretenden Mengen &therischen Qel

Alkaloid diese Rolle. Erstere, die srischen Oele der Gewiirze, wirken direkt

erregend auf die Geruchs- und Geschmacksnerven und unterstiitzen dadurch die Verdan- i

ungsthitigkeit; die alkalotdhaltigen Genussmittel wirken dagegen vorwiegend indirekt, I ||,
. h. erst nach dem Uebergang ins Blut, indem nach v. Pettenkofer und Anderen das =|'
Alka erst das Centralnervensystem erregt und von diesem aus anf weiten Ume i

wegen andere Nerven beeinfluset (vergl, 8. 210 und 346). Der Kakao bezw. die

Chokolade ist auch gleichzeitig ein Nahrungsmittel.
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