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Das Silssholz enth@lt den sog. Siissholzzucker, das Glyeyrrhizin, eine
NO,, - NH,,
kaltem Wasser aus, kocht zur

welche etwa 59,

Ammoniak-Verbindung der (Glye silure G, H,

t Man zieht

g Siissholz mit

dez Siisshol:
Abs

giiure, Letzteres schei

B8 AUSMA

t und: fillt das Glyeyrrhizin mit verdiinnter Schwefel-

heidung des Eiweigses, fill

t sich 1n hn"]l!_*--?lnm; Flocken ans, welche bald zu einer dunkel-

schiedenen, durch

ausge

hraunen, wihen Masse gusammenfliessen. Liost man

Waschen mit Wasser von Schwelelsiiure befreiten Flocken in verdiinntem Ammoniak.

verdamp(t zur Trockne, so erhiilt man das Glyeyrrhinum ammoniacale oder ,Glycirine®,

siissung der drztlicherseits verordoeten Mixturen dient.

welehes zur V
Durch Fillen der wisserigen oder ammoniaka

hen Lisung mit Bleiessig erhilt

man das Bleisalz der (lycyrrhizinsiiure; indem mean letzteres in Wasser vertheilt und

durch Schwefelwaszserst zarleat, kann man die Glyeyrrhizinsiure rein gewinnen. i
Disselbe verhilt sich wie eine Siure (3-basische), schmeckt aber sfiss; sie ist in

in alkalischen Fliissigkeiten leicht lbslich; gle

Aeother und Alkohol |
reducirt Fehling’sche L

gerfillt sie in Zucker und ,Glyeyrrhetin®, ein braungelbes Hars.

1 | :-.'I.r'
ium, dage

r beim Frwirmen: beim Kochen mit verdiinnter Siure

Das Siissholz enthi forner einen gelben Farbstoff und verhdltnissmassig

h anderen Angaben sogar

viel Asparagin (udmiich 1—2%0,

naheliegende Verfilsze ng besteht 1, dmss
verkanft oder natiirlichen untergemiseht wird, I 1pse 1Al
fitative Bestimu des Zuckers foststellem
Die alkaloidhaltigen Genussmittel.
Die alkaloidhaltiven (Genussmittel sind wvon vorstehend besprochenen (zennas-

mitteln. den (ewiirzen, in ihrer Zussmmensetzung und Wirkung wesentlich ver-

schieden. Wihrend bei den Gewiirzen vorwiegend #therische Oele oder einige scharf

schmeckende und riechende Stoffe den wirksamen Bestandtheil bilden, iibernimmt

—?:.'IZ

hiec neben geringen oder doch zuriicktretenden Mengen &therischen Qel

Alkaloid diese Rolle. Erstere, die srischen Oele der Gewiirze, wirken direkt

erregend auf die Geruchs- und Geschmacksnerven und unterstiitzen dadurch die Verdan- i

ungsthitigkeit; die alkalotdhaltigen Genussmittel wirken dagegen vorwiegend indirekt, I I|.

. h. erst nach dem Uebergang ins Blut, indem nach v. Pettenkofer und Anderen das =|'
{

Alka -em erregt und von diesem aus anf weitenm Tlms f

Wegren andere Nerven beeinflusst (ver

erast das Centralnervens:

1 ¥

8. 210 und 348), Der Kakao bezw. die

Chokolade ist auch gleichzeitig ein Nahrungsmittel.
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Die in diese Gruppe fallenden Gennssmittel gind Kaftfee, Thee, Kakao
Chocolade), Tabak, Kolanuss, Kokabliitter, Betelblitter und Upium

dere di Genussmittel finden wir 1 jedem L nde oder bei

Daz eine oder :

jedem Voalke verbreitet,

ten wie m ';.,1]

Wiihrend in England der Thee sov in den prossen

kleinen Hiitten verwendet wird, sehen wir in Deuntschland I ichen und Armen
i sich durch Tabak
1

AUs dem 1n-

vorwiezend den Kaffee in Gebraush. Der Tiirke sch

den Haschisch (Au
Den Fakiren g

(Genuss des Haschisch den Stoffumsatz im Korper derart herunterzuse

ein, der Perser und Inder versetzt sich durcl

aurch

dischen Hanf) in eine tolle, wolliistige Heiter

lass

sie mehrere Wochen ohne alle Nahrung in einem tod@hnlichen Znstande leben.

Eine gleiche Wirkung wie diese Genussmittel haben auch die Kokablitter, der

Ste

falls die wirksamen Stoffe Alkaloide sind.

apfel, Fliegenschwamm, die Betelnuss und das Opinm, in denen sben-

Daes Opinm setzt den Menschen, wie Artmann erzihlt, in den Stand, Milhen und

A“gtpnnqqmggn Zu ertragen, unter l'h:lJE‘]] er szonst erliegen wiirde. + 30 verri £n

die indischen Halearras, die Sinfte- und Botenginge leisten, mit nichts anderem,
als einem kleinen Stiiek Opium und einem Beutel Reis versehen, fast un-
glaubliche Reisen. Die tatarischen Kouriere durchziehen, mit wenigen Datteln, einem

dlose Wiiate, und aus demselben Grunde

Laib Brot und Opium versehen, die pf
fihren die Reisenden in Kleinasien regelmiissig Opium mit sich in Gestalt kleiner
Kuchen mit der Aufschrift: ,Mash Allah* (Gottesgabe). Selbst die Pferde werden
im Orient durch den Einfluse des Opiums bei Kriften erhalten. Der Katcheereiter
theilt seinen Opiumvorrath mit dem ermiideten Ross, welches, obwohl der Erschépfung
nahe, dadureh eine unglaubliche Anregung erhilt. Die Betelniisse (Rillchen, die
durch Umwickeln der Arekanuss [Areca Cuatechu L.| mit den Blittern der DBetel-

on) finden sich bei siidssiatischen Vidlkern

pflange [Piper Betle I.] angefertigt wer

in jedem Hause und werden den ganzen Tag von Jung und Alt, Weibern und

B0LL —= gl B "-"i'ul-_'!-'- '.I.']r-'l voim .’lrllllllh hl"-

Minnern, gegessen (gekaut). Das Kau

hauptet — die Hautansdunstung herabsetzen und ¢ :n Folgen der Opium-

schwelgerei beseitigen, dhnlich wie der Kaffee jene der alkobolischen Getriinke.

In derselben Weise sind gegen 8 Millionen Indianer Perus und Bolivias dem

Kokagenuss .Jrru'luuu; ieder derselben fihrt trockene Kokablitter mit sich, dazu ge-
& o g

pu]vgr-[en gi_’]}:'ﬁ]:.[llt':l Kalk in einem besonderen Behi#lter oder etwas Qui

L

die mit Wasser zu eipem Stibghen geformt ist. Der Genuss der Koka soll Nahrung
I

und Schlaf entbebren und selbst die grijssten Strapazen ertragen helfen. Ihie Ein-

gebm-c—vneu preisen nach H. Grouven die Koka als ein Geschenk des Sonne

wolches den Hupnger stillt, den Erschépften stirkt und
g I

Knmmer vergesssn liisst,

B, Merck!) giebt an, dass Koka g2 das Athmen erleichtert, die Magenthitig-

kait anregt, die ust erhéht und Verdanungsstorungsn hebt.
4 f

Zeitschr.

Vergl.

(¢ oty !
e
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Kaffee.

cind die von der Fruchischicht, der

Die wsor. Kaffeebohnen des Hand
der inperen Samenhant befreiten Samenkarne gewisser

iinsseren und gum Theil anch
Qiranches ans der Familie der Rubiaceen, die

Arten der !";.lt‘..'".'
s in Kultur genommen, behufs

'\".'_'.".'. -"Iu'l eme ]

wird, dess sis nur 2—2'/, m hoch

% a -
ng der Froe

then und Friichte trigt, schwankt

Ertrag eiper

wird, Der
zwiachen 1—5H kg Samen.

Die Fro Steinbeers und hat die grosste Aehnlich-

cht des Kaffeehaumes iat eine

grar Kirsche. Sie ist von einer , fleischigen Hiille umgeben,

e Kerne, oder nur einen Kern,

den Bamen, eins

Kaffee die Samenkerne der echten Kaffee-
llen sich in der letzten Zeit auch die von

Fii rewhnlich versteht

gtande, Coffea arabica T.; hi
Coffea liberies Pall. (Liberia-Kaffee), wihrend die Samenkerne sonstiger Coffea-Arten
(C. micrgearpa D. C., G Mauritiana Lam,, C. Zanguebariae Lourv, u. a.) fiir den
Verkehr wenig Bedeutung haben.

Kaffeebohnen. die in das Gewebe der inneren Schicht der

haut), das Endosperm und den Keim zerfallen, ist sehr

Die Form der s

Samenschale r"{ll'

len: die fast ausschliesslich aus dem Nihrgewebe (Endosperm) bestehenden
Samen der zweisamigen Kaffeefriichte sind meistens plankonvex; das Nihrgewebe
ist hart, hornartig, bald blaulich, bald griinlich, bald gelblich, bald briunlich gef'si.rbt
pmschlissst den kleinen Keimling!). Auf der flachen Beite der Kaffeebohne ist
berhaut) ausgekleidete Liingsfurche (Naht) erkennbar.
gamiren Kaffeefriichten stammenden

verschie

eine von der & anschale

Die von in Folge Fehlschlagens eines Samens ei
flach, sondern beiderseits gerundet, weshalb sie allgemein Perl-

E.)'\:’]MJ\'II |'_l§l'.|1:

kalfec donda) genannt werden

T yffee (vou einer Tiefp in Guines, Westafrika) hat griissere Samen
e der ffec: sie ist lie Kaffee-Krankheiten widerstandsfiihiger, als der
irahische wher trotz n rleicher chemischen Zusammensetzung [iir minder-
werthifr ! il ¢ inter- eine: hnune verkaott werden soll, welehe
den Sol } h o rabizchen Man hat versucht, den
I h Kr 11 mit arabischen aber anscheinend ohne

nt das Plropfen von arabischem K ffue auf Liberin-Kaffee erfolgreich

rgn Bohnen,

Aieh® herichtet Gher einen Kaffee mit thrinenféorm

bl l
len A narron, der nach 1 I inusek cn Sames von Coffea mauoritiana (bouor-
Ln1CA 3. vorstellt und 2 I caflee genannt wird Die Samen sind verkelrt
ailinplicl nten (Keimlaee) sugespitzt, am Scheitel abgerundet oder wenig gpitz, mit
iner i h- und e gewiilbten Riickenfliche versehem, viel sehmichtiger und
liin | Kaffeebohnen, in di Grissenverhilinissen ziemlich ¥ erachieden. Perl-
tlohne TRIET [i o Ul 116 nd thriner cebildet, Ihe gertsteten Bohnuen
zZBigel hedeatende Volumensunahme, licfern e ch wvon
) A et v eueh: Y ginheitlichen
ulersn g ] | smitteln & inden [fir
das Trentact 11 24

ty Peltsehr. i
fortwchre. [ 1 .1 roll, MNahrongs- n

a. ndip, vergl. auch Albr.

Frohner i Crattus Lo 1 58,
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allen amerikanischen Kaffeesorten natuvelle oder T

1ene Brasil-Kaffee

65 [er gewas:

hmiissir, naberu frei vom schlecht aussehenden (braun-

yens Kaffee (Kalieo

Bohpen, von mildem, siissliche m (resch k; dernicht gewase

do terreiro gren von gcharfem Geschmack, schieden griinlich gefirbt, oft schuppig
und gesprenkelt |
Triare oder Brennwaare besteht aus schleclhiten, zerbrochenen, oft mit Schaler g |
misehten Bohnen und aueh auns den Kaffeereston von den Schiffs- ond Lagerriiumen, Hava- [ .'I‘
rirter marinirter Kaffee ist durch | von Seewasser verdorben | i
des gewonnenen in den letzten Jahren 670—T725 ! -.rH‘
Millionen Kilogramm, an weleher Erzengung betheiligt ist: |I;|:

Asien Alrika an

Mit etwe 485—510 Mill. 186—198 Mill 67—70 Mill 18—1% Mill. Kilogr

I¥e durch Sehiitteln (Arabien) oder Pllicken (Westindien) im Mai bis

Decomber wvesrnteten Kaffeebeeren werden anf dreierlel Art reschi

nassen oder WhHsche-Verfahren. Nach dem wvorwi

lem trocknen

en trockenen Ve rem werden die etwas getrocknete 1
durch Quetschen zwis Walzen von Fracht- Samenhiil vit, daraul die Samer ‘
eetracknet ] durch Schleudern oder Schwing von den nod anhafts der |
P sohale oder dem Endokarp befreit t

Das nasse Verfahren besteht darin, d man die Kaffeefriichte entweder einen Tag (IR TRA
dihren Disst, dann trocknet und dureh Zerquetschen sowie Schwingen von den Frucht- nnd |

whtfleisch =0 gehnell

das frische

Sehalenresten befreit oder dass man wie in

nentschiale versehenen Samen der Gihrung

wie miirglich entfeent, die noch mit der Parge

die Pergamentschale besertizgt.

. witscht, trocknet, daranf Sel

Das Waschen des Kaffees be
Wasserbehiilter wirft, wodareh die priinen und tauben, obenaunf schwimmen
den wvollen, untersinkenden retrennt werden, Letztere relangen sodann in den ,.Ijl"-'lll’:l'.-\lj'

m Wepe L

n entweder durch natiirlic

n damit, man die Friichte in gross

P id
T oeg

Fruchtachalen auf mechamisch retrennt werden. MNach abermaligem

nodie Sam ¢ Sonnen- oder kiinstli

dann hiufig

strocknet und mit dem Deskador® enthiilst® Dem Enthiilsen folgt

henern in eisernen Cylindern (Brunidor); das Sorfiren geschieht dureh Sieben.

Den Perlkaffee trennt man dadurch von dem anderen Samen, dass man die ent-

a oanf ein ranhes, sehief gespanntes, sich bewegendes Tuech bringt und von nben

abwiirts,

die flachen Samen bleiben liegen, die ru

I BN

Anusser vorstehender Zubereitung erfibirt der Eaffee in den Ergeupnngslindern viellac

sog. Sehinen* und ;Appretiren. DasB8ch serang der Farhe

en besteht in der Auf

wer welben Farbe {wie bei Menado-

unge

z. B. doreh Bestreuen mit Ocker (ockern) zur Erthi

fir griine Schatt

Kaffee), oder durch Bestreuen mit Linkenkohle und etwas

er Aufquellen in Wasserdampf, um

man li:l-i .\‘lllii.--'"!! ]

Unter Appretiren verst
erzielen.
e II" ru II

rher ader
hér oder (risch

leisch dient zor Herstellu

der Kaffee-Fubereitune

er |::I_'r .". I':l"ll‘.r' 5 '||f I
Herstellung
ter Verfiil-

alkoholischen Fliiss

gering holti

gchalen werden entweder direkt zur Ve

g Kaffees oder z

"r||||:Jl_f

Extraktes verwendet, der beim Risten des Kaffees Verwendung findet ergl.

schungen des Kaflees).

hrift . Der Kaffes®. Berlin. Jul.

1 Verg

die vom Kaiserl, Qesundbeitsamie ansgearbeitete 8

wird jedoch zum Schutze der Sorten vielfach erst in Europs
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Die Linge der Kaffeebohner

-

#—10 mm, die Dicke zwischen 5—06 mm Ani el

ii.(l;'..l':'.' ok etwa:

% {zran i i

| v . 1 -, 1 Y
! Wenngleich der Genuss des Kaffees (d. b. des wiisserigen Auszuges =i

in Aethiopien schon i i R 1o erst im 1 17, indart

i H::E"I}J.L bekannt geword Lionool 15 E hoBITeed rrichatet
| - 1 . B 1 S
| im Jahre 1652, in Paris 1670 b4, m INurnbel H

Im Allgenreinen dia I Trormn he ~

geringer das Deciliter-

Hh | dass durch lingeres -Lagern die Beschaffenhe Kuifees 3 W
darf die Liagerung des Kaffees nicht in der Nihe sturk riechender ffe « .
| Die einzelne rohe |14 ebohn hhat Kelnen ) el kanm srle bar { ich
| weun er jedoch in grisseren Mengen aufgehiuvit wird, m ich ein eigenartige
| Kaffsereruch bemerkbar.
|
( b} Das Rosten des NS,
Der Kaffeesamen bezw., die Kaffeebohn von uns nicht a che
| * wendet, sondern vorher hei 200—250% ge tat oder gebrunnt= Das Kosten isf
: ebenso von Einfluss auf die Besch Wohlrescha d K affe W 1
il Watur des Samens selbst. Znniichst sollen die Bohnen, unter Entfernung aller kleine:
:: und verkriippelten Bohnen, Steipchen und dergl. ge 1 au esen und d nf darct

ve8 Abwaschen mit kaltem Wasser wvon anhingendem aub id  Schmutz

rasc

befreit werden. Man iiber

rithrt kraftig um und giesst das ibe. damit sich keine werthvollen Bestandtheils
spchten Bobnen kommen ohne welte i den

des Kaffees losen, rasech ab.

II Kaffeebrenner, um ge

Als Kaffeebrenper sind in den Haushsltungen entweder drehbare, cylindriscl

Lopfe) it Lilhrvorrichiungen

I Eisentrommeln oder bedeckelts Eisentipfe (pfanvenarti

gu zwei Drittel mit Bohnen

1 in Gebrauch. Man fiillt dieselben hi

ziemlich raseh fiber freiem Feuer, indem man bestindig rtthrt oder dre lamit

heissen liche des Eisengefiisses in

immer nepne Bohnen mt

und mbglichst alle Bohnen gleichmis

L1on Die li."--f:' haben 1m Anfange e sAliere,

' .’i]‘.nf.l!r_f,ia entweichen nur Wasser immyple, bei waitere
i zeugnisse der trocknen De
|

spiiter eine alkalische Reaktion. Wenn die Bobpen eipe gleichmissig

braune Firbung?) angenommen haben, soll die Réstung unterbrochen werden; hiera

| Yy Der Kaff | Zeit 1 1 landen am irkster p
i grrin-ml-n: or | i ir I
| L nde Tt d kraieh Destarcain 1 Yamidl
T ] 1 & i3 0.84 ke
o m Westén vom =i i etk |
gekocht als Genuss s thi ! il i (Falt
Coffea an, nimlich Coffea pu I o il I I

" Diese wird dorch R 1 nperatorean v y giel

sich such das m Aroma
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r Riithren genau zu achten, weil durch Uebherristen, d. h.

ist unter stetem Drehen od
gin Risten bis zur dunkleren, schwarzbraunen oder gar schwarzen Farbung das
Arom

werden auf eigen

chtigt werden, Die fertig geristeten Bohnen

& ' ] N 1
a wie der esch

mack sehr beeintr
i e gerdumige, hilzerne Mulde entleert und

hesser in

hier sofort, um ein Nachristen hezw. Nachdunkeln in Folge der aufgenommenen

ge durchgeriihrt oder so lange um-

Wiairme im Invern zu vermeiden, entweder so l:

geschwenkt, bhis keine Démpfe mebr entweichen. Die abgekiihlten Bohnen werden,

am kein Aroms zn verlieren, in moglichst dicht schliessenden Gefissen aufbewahrt

und kurz vor Bereitung eines Kaffeeanfpusses gemahlen.

Diese, wegen d mier wegen der Entwicklung der stark rigchenden Di#mpfe

lastige Hausarbeit hat aber in letzterer Zeit, wie anf vielen anderen Gebieten der
sigen Ristung Platz gemacht, welche

islznbereitnng, ener fabrikmi
antweder von den Hindlern oder eigenen Kaffeeristereion aunsgeiibt wird. Fiir solche
Kaffeertstmaschinen sind zahlreiche Patente ertheilt worden. Hieriiber #ussert

Liehensmit

sich H. Trillich '_| aof Grond eigener Erfahrungen also:
Die K
in der Achse

apparate stellen eylindrische oder kugelfirmige Trommeln dar, die
L & )
redreht werden, und

rart gind, durch Schwungrider oder Rideriibersetzu

deren Feoer en oder Koks, auch mit Gas oder W 1%, VOrrenoImmen
) g

wird. Die Fiillung der Trommel erfolgt durch eine mit Deckel verschliessbare, rund
eokige Oeffnung, die Ristgase entweichen durch die hohle Achse oder durch eigene,
lochtem Blech gefertigte Ausblasevorrichtungen. Ebenso konstruirte griissere Appa

ssungr, werden von- Transmissionen mittels Hiemen und Riemenscheiben

gu 100 ke F

triehen, itzen ferner Vorri die Trommel aus dem Fenerraeme zu heben oder

ILOTEer

zu rollen bezw. einen verschiebbaren Fenerwagen.

Seit ¢ en Jahrenm macht sich nun ein Bestreben breit, diese Ristapparate zu wver-

die Patentanmeldungen suf neue Konstruktionen iiberstiirzen sich fdrmlich.

bessern, ur
Das Losangswort aller Erfinder ist Schoellrister.
Wihrend man friher bestrebt war, den Kaffee miglichst vor dem Kanche und den

1Esg

Abgasen des Femerungsmaterials zu schiitzen, ja sogar silberne Rister konstrairte, weil ¢

weniger von den Feuergasen durchdrungen werden sollten, konstruirt man jetzt Maschinen,

reage direkt durch den Kaffee gesaugt werden.

bei welchen die Fe

hte Trommeln auf und zwar sowohl einfach- wie anch doppel-
hlkugel mit der fiusseren Wand durch

Zuoerst tauchten
wandice, oder solche, wo der Ristraum als innece Ho
foine Kanile (D. R.-P. No. 45000) oder Ventilutionsschanfeln (D. R.-P. No. 68254) ver-

hll:]lsl':'l WAT.
Thuen folgte der Salomon'sche Apparat (I R-P. No. 57210, der anch von Stutzer®)
|

. ohne allseitig (iege ¢ zu finden
m dieses, urspriinglich nicht fiir Gennssmittel bestimmten Apparates

s Konus und -ir:;;- setzten Wurffedern, Die Rist-

1 Wi

warm emplol

[hie f‘.'lll:a-1:
besteht in einem Cylinder mit beiderseit
Koks werden ddrch cinen hohen Kamin eder durch einen Ventilator

sineg Sturmfluth von

EAEe Yoo :‘Hi'n-!n!

durch das Ristmater gugt. Der Salomon'sche Apparat hatte ¢
fihnlichen Konstpuktionen zur Folge, doch sei hervorgehoben, dass schon friiher Konstruk-

onen am Markte waren, bei denen frei in der Trommel Gasriistflammen brannten, durch die
der Kaffee heim Risten hindorcheeschlendert wurde.

Eine andere eigenthiimliche Schuellrgsterform ist unter No. 51402 patentirt. Es ist
eine '|||i'_ {188 .':r"ll'.-i;('h. ball |_]41,_-_{r']|Tf'-I'|_i't', ill'.!'l_'ll walcha Iiih' 1{:[“‘(%': in i‘!JJJ__':E'. ihrer llrﬁhuﬂg,

wandert, Hierher gehiren ferner jene Apparate, bei denen das Ristgut in Schnecken durch

Yy Zeitschr, . angew, Che 1804, 820,

Y} Ebendort 1891, 801.
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ilen feststehemden Fenerraum befirdert wird, der entweder direkt oder indirekt ge

Bystemm Hungerford u,

Frillieh hat

uktionen g
icht,  Derselbe muss aber i

|Fen immer in

rosten, d. h. 8o viel wie friher die

wird hin

chieht auf Kosten der Qua
W ie

Milzerei, von de

wterialien liin

artikel einen wiilllig

A8, VO i

ranzie wird., Alle diese iiberhi

oder sind es in -ein big zwei

L&) Py § i - o 1 - 1 " Yae - 1] 1 | 1 " 1
Solehe -'\qifﬂ\'.‘-: deéeren aromatracender Bestandtheil, das Fett, aul der Oberflichecrossen

theils dem Einfluss der Oxydation preis ben ist, kimnen nicht aufgehoben werden, sie
in ""l"l!:il':‘lI wenn nichit friscl 4 inderwerthie oder var

Wiilirend regelr

hichst

F 3 1gans
auf einer Otto'schen Schlangenristmaschine rerdste

untd anrebrannte Bohnen enthielten und di

bezw. 1.87%, Fett, d. h.

Mengre Fett an der Obe

packeten, vollstindig ran Wiihrend also diese

wurden, ergaben mod
sohte Oberf

reg

YVier s her Kaffees aus besasser 11 maties, unschines 5-|q|
ziemli dunkelbraunes Aeunssere, waren nicht elagirt, innen aber waren sie onfertir, hell
und hart, Die Analyse erg

i I I |
Wasaser i 8 2.6
Extraktivatoffe SN b L £

Ihe Extraktivstoffe sind somit 3—5 %, niedricer a
anderen Worten: Der It zw irch sein
ausl ute, der Vi rbraucher i F e 10 BT

Die drer vorerwihnten Kaffees, die auf einer (Otto'sche

Lieferten

Wasser o LAT Y,
Ex a5, 60 AL 27 98
algo nicht mehr als ichen Rostern gabrannte Kaffees, wenngleich dicse Mas

mit rewl

tigen Empfehlungen in die Welt geschickt wird.

Unter ,elektrischer Kaff nicht etwa mit Hilfe

trischer Wirme o

stinaschine

] die F ernnmgy lie TEW thnliche oder di

durch einen Elektromotor e




K t_l-:l.'-'

rden, . Dampfka
gen Trillieh's, dass die Kaffeertstung noch viel-
\[ t der Einftihrung der Schnellrésterei hat aber noch
slmehr Missbrauch Plate gegriffen, nimlich das Glasiren
dem rohen Kaffee, um dem daraus bereitel

\ . - -
[an sieht aus

fach zu

ein and

des

gerdeteten Haffes Jfillizes Aussehen zo ertheilen, beim Einbringen in die

Zucker zngesetzt. Letzterer schmilzt beim Rbsten,
sol

Rosttrommel eine

wird in braungefirbtes Karamel verwandelt uud artheilt den Bohpen einen 1onen

dea Ent-
1

Gl iem er gleichzeitiz die Poren, die sich beim Risten in I

verschliesst. wodureh der Zutritt von Sauerstoff und

verhindert wecden soll. Neuerdings wird aber das

weichens der Ristgase

sine Zersetzung des Fettes
Flasiren -|'1!'£E-.wvrf in der Weise vorgenommen, dass man die Kaffeebohnen zuniichet

jaranf die Zuckerlosung zufligt und bis zur Karameligirung weiter

regelrecht ;
riistet oder dass man auf die aus dem Rister entleerten noch heissen Bohnen eine
1

1 vorhandene Hitze

der Zucker wird durch die noek

konecentrirte Zuckerlsung spr

ea

wodarch die Bohnen ein schwarz gli

der Bohnen zum Theil karams
Aussehen bexzw. einen schwarz glinzenden Ueberzug avnehmen, withrend das gleich-
geitig in der Zuckerltsung zugesetate Wasser verdampft. Auf diese Weise wird
nicht selten das Gewicht des gerdsteten Kaffees um 10—20 9, erhéht. Statt des Rohr-
verwendet man auch zor Erlangung einer schinen (Flasur die verschiedensten
1alen, Kaffee-

Z-l]i,‘kl‘.‘!“'-

Rohstoffe von zum grossen Theil sehr fraglichem Werth, wie Kaffee

Stiarkezucker und -;"1\.' Uy

fruchtfleiac and Kakao sgechalen-Auszu

Dextrine, Stirke, Gummi, Melassesyrup, Riweias, Gelatine, Hu.r'?.

(Schellack ete), thierisehe und pflanzliche Fette Mineraléle, Vaselindl,
stz der kondensirten Ristdimpfe zum gerdateten Kuffes {D. R. P.

E;' |I‘k'|:1:1‘iu ol
36 950 Alkalikarbonate, Soda und Fucker, E0g. Koffein d.h. eina in theilweise
vargohrener Glukose-Lisung ausfgerithrie Hefe?), Boraxlbsung u. a
unter Ve

(vergl. weiter

0R4).

¥ ='|||:._f.--'[| 'lr-'.e: -l';:u[i_'

d) Verdnderungen des Kaffess heim Risten und Zusammensetzung des rohen
und geristeten Kaffees.

n erfihrt

[Dhurch

gich fiir die einzeluen Bestand

|\htTea darselben Borten berechnet

verschi en Analysen von

worden sind

oschalan werden A !
1 mhkarht neatralis
ung anf im Ros

enthielt nach A. Stutzer in 100 g:
Dextrin Asche

ST E







mtem K

Wir fanden beim Au 1
oratorinm und Bodenraum) im Mittel

s R
dings verhiltniss

mehrerer Proben noch g

17 11 %, ; - .

10, Dee. 1805 2.t ] | 1,606 %, 1.699 71

20, Febr, 1546 . H &, 0 3,03 ST
Hier weisen g Kaffeebhohnen einen u'r-l';lJ;'e":I"r".; (Fehalt an

slagirten: aveh zeiren sie keine grissere Wi

Waaser auf als die i

bei 10 - wiichiger swahrung als letztere: die Wasseraufnahme bet nur
L%
anderwi i'.i',:'- T '\.:r—l'.:-"...:_f lag (Flasirens aber
racht wohl zu Un nsten der Ko
Besonders heachtenawerth ist kiinstl von W ASEer Tu

gr-'nrn;n-.l..u Kaffee durch Boraxlésung. Gebranoter Kaffee wird mit einer

Boraxlosung iiberg en und dann wieder gatrocknet,

5i|:df‘l‘uf ':||=i4!l-'!., 4—5H

a X

Fia bleibt aber eine erhihte Menge Wasser in dem gebrannten Kal iick, die

rang bhis za 129 het en kann. E. Bertarelli?) fand in

gine (Fewichtaverms:

al mehrersr Proben:

golcherweise gerdstetem Kaffee ym M

ich daher der

iro

bringen, ohne dass der wesentlich er

Kaff
teinstoffe des Kaffees 18t bae

2. Btickstoff-Bulbe

oz

wenig bekanut. Im rohen Kaffee wur T ':laEJI'EHJ'”{’l. 1,475,

gefunden. Js. Bing gi Kaffes 0,029, im gebrannten 0,022%, Salpeter-

siiure an. Die wichtigs ff-Verbindung des Kaffees 15t das K« (iDer
die Konsti e m vergl. 8. 64, liber die phyeiologische Bedeutung S. 3446).
Der G m K tn wird zo 0,6—2,4", angegeben, jedoch Jo
kungen zum Theil mit an den angewendeten, verschiedenen [ en

gen: durchweg liegt der (rehalt an Koffe Z L 0—1,8 %, ol

'-I,"."l;l-ll'\; ffee von dem arabischen keinen | nLars:

-oh das RHisten m Grade und der Art der Ristung

mit und ohne Glasuren m zen und herschnet sich nach wer-

0 des vorhandenen Ko

lenen Versuchen zuo 3,8

Auch In ren der Kaffeesiande ist Koffein

enthalten (Bd.

Zeitsohr




ladino ! will neben dem Kofféin eine neus Base im Kalfee g
aben, welche er Koffearin nennt; sie hat die Formel C,,H,, Ny, und
ey Wirkungen,
| 3. Fett, 1 Fe y dor Kaffeebohnen besteht nach Rochled
| ug den Giyceriden de: und einer Siure C,¢H,,0,, nach F, Tretzal¥)
| ws den Glyceriden der Oel-, Palmitin- und Stearinsiure, denen freie Oelsiure bei-
Il gemengt ist. Der Gehalt an Fett s hwankt im rohen Kaffee zwischen 10—13%,, im
| gerdstet swischen 12—159, ist daher in letzterem um durchweg 27 hiher.
i l Da durch das Risten ohne Zweifel otwas Fett zersetzt und verflichtigt wird, ao
I 1l beim Rosten Stoffe bilden, welche in Aether léslich sind. Wie Aether,
| o lézan Petroliither und Chloroform aus dem gebrannten Kaffee mehr Stof
& dem rohen; nur der Alkohol verhilt sich umgekehrt, wie aus Warnier’s
| Untersnchuugen je zweier Proben ( Bd. I, 8. 999) erhellt:
i1 e Ay itk Nach dem .\-l-s'.i'_hl'n mit Petrol
| i Aether lislich
§ - Petrn I . Apether- Chlore-
| . 1 AMkohol®) L Aother A y
| Aikohol form
: .91 1,08 1 - 18,00 1,02 %, 1,18 [, = 5,91
| ( ! 13,00 1, 1670 1643 , 3,94, 2,01 4,08
|

und Jueckenack ® untersuchten das Kaffee-

b
ju
& o
T
=

und diesen entsprechende gertstete Bohnen

Fett mit Wasser behandelten, den Ri

lgten, die Losung filtrirten, das Filtrat eindunsteten

jetzt verbleibenden Rickstand zur Untersuchung verwendeten.

fanden im Mittel voo je 6 Kaffeesorten folgends

P i
i
| |
| |
| X
| B
|
il \ |
1
1R |
|
|||
1

66,7 14685 487

i

rohen Kaffees heblich
anderen 9 robhen Kafi

be vom Bell wohl aui

ydrat an, welche =zur V
¢ zur Bindung der freion



Eaffoe.

Aehnliche Ergebnisse erhielten Ed. Bpith, ferner Stutzer und Herfald ¥
die Jod- und Verseifungszahlen,
en ewar die V

sche, Sidurezahl und der Refraktometergrad etwas erhéht, die Jodzahl und

Hiernach wird durch das Ri mge-, Jod=, Heichart-Maias]-

unverseifbare Antheil etwas vermindert, die Zu- be Abnashme ist aber nur

o
und erleidet das Fett durch das Résten keine wesentlichen Veriinderungen, Roher
Kaffee kann nach Tretzel bis 7469, freie S#ure (als Oe
iten.

Hilger und Juckenack fanden in dem Fett des gerviisteten Kaffees Dios;

stearinsiure, wodurch sich die Zupahme des Molekulargewichtes erkliirt. Die Ab-

ure berech

ent-

nahme der unverseifbaren Antheile trifft vorwiegend das Phytosterin.
4. Gerbsiure. Die Kaffee-Gerbsiure O, H,.0; wird nach 8. 168 als ein

Glukosid angesehen, welches durch Hydrolyse I{afteesiure und Zocker liefern soll,

1s; l'}l‘u.'l.i}l konnta aber durch Behandlung

der in iiblicher Weise gewonnenen Gerb
chen ¥

entetehen di

giure weder mit verdiinnten Sduren, RKulilaupe, noch mil

noch mit Phenylhydrazin und Essigsiure ein O

sie sind aber

die Kaffos-

obige Behandlung zwar Stoffe, die Fehling'sche Liisung rec
durch Bleieseig filllbar. Graf hilt nach geinen bisheri
Gerbsfiure nicht fiir ein Glukosid.

Die Kaffee-Gerbsiure wird durch das B
fast die Hilfte vermine

an erheblich und durchsehnittlich om

lert (zerstort).

5. Zucker. Jam. Bell® will in dem

Kaffee eine eigenthiimliche Zuel

;;I%FIJT.'CL‘II haben, welche dieselben Hu‘.-'.hﬁ:wngﬂ]: Zur =ac 11, wie Mel
zu Mykose. Levisie®), Herfeld und Stutzer®) konnten keinen freien Fucker
im Kaffee nachweicen. I. Graf® aber stellte in Uebereinstimmung mit K, Ewell

und E. Schulze fest, dass in den Kaffeebohnen eine freie Huckerart und

ler Glukose noch

18T (leEeT BICH

zwar Saccharose vorhanden ist, und dass

l'-II_"" r-in!'l:‘\-tllg{! |'E(‘i|:[‘ !]',Iql_-,‘ zlll:](.'ril"f ll'\'|‘1l||'|-|_l"'|,

Der Zucker (Saccharosa), der im Rohkaffee zwischen 5.0 0,8 9%, schwankt, wi

gany zerstind

durch das Risten je nach dem (Grade desselben mehr

wramelisirt) und betrigt der
bis 3,0%, im Mittel leg 15
Neben Zucker enthillt der rohe Kaffee eine geringe Menge Dextrin [elw:

%

(1

Al

i‘:\-Uhl'l'l

0,8 %), welche durch das Rosten auf Kosten anderer Kohlenhydrate um etwa 0,5 %,

zuzunehmen scheint.
rate, Nach den Untersoehungen won E. Schulz

iedemer Zucker-
arten, nimlich Galaktan, Mapnsan und Pentosane: das in Man

Ui B -L‘{'-]]:!F.igc: Kohlen |:_'-.-"

und W. Maxwell 7} enthalten die Kaffeebohnen die Anhydride versch

itharfibr

bare Mannan ist zum Theil als Manno-Cellulose im Kaffee vorhanden. B

Cheme 1t

Analyse und Verf

J. Bell: Die

Berlin 1883, 47.
"y Archiv d. Pharm. 1876, 204
¥y Zeitechr. . nngew, (
i 19001,

o e—







Kaffee,

Der Gesammtverlust beim Risten schwankt zwischen 13—21 ° und he

otwa 189/ davon sind 5,0—-108%, im Mittel etwa 8,09, organi b

Falle, dnes 200 g Kaffeehohnen mit 11.249° Wi

-
mosten

lichtbraunen Farbe 246,7 g gebrannten Kaffee it 3,19 9%, Wass

lieferten, Die procentipe Fusammensetzung war folgende:

ifee 3 d : s 4
= = L 3 : be
[ n o ‘
J o o 0 ] 8
1. Ungebrgnnt 4 ] B43 1,18 15.28 $1,532 F 1.20
2. brannt ’ e 08 | 13, 1,8 15,08 | 1 48,41 3,75 31
Hierauas ber ich a ibgalnte ngran:
1. Ungebra gl S8 . Bl 25,69 254 80 69 i H 83,1 140,44 1 BT
8. Febrannt 240 | 75 .20 xg. 58 29, i3 | 88,66 i 04 41 ]9 L]
Algo Lzt Tii r :
1
{ CEr W I 3| 9,08 =26, 11]4+(0,74 L1857 —1.1 6.52 | 484 : iV —0. B {1
Oder By ] ;
Ersp 02| +? 8 2.8 | =66, : 2 7 6,1

ilfte des Brepnverlustes aus Wasser, die
zw. Kaffee-Tr

wiegend Zucker und Rohfaser — ohne Zweifel auch (erbsiiure, die hier nieht be-

Hiernach besteht nahexzu die H

aus organischen Stoffen kensubstanz; an letzterem Verlust sind vor-

stimmt 18t — hetheiliot

Beai den mit Zucker glasirt
withre nach J. M (Bd. T 8. 994 n. 993 bei scl
Riosten ohne Zuckerzusatz 15, 18 bezw. 219 Verlust ]

derselbe bei schwachem Résten des mit

yohnen 15t der Hostverlast win gr;ri:.:;{\‘rl"'.
e bis starkem

obachtet wurden, betrug

ker glasirten Kaoff nur 13.3%,, be

gtarkem Riosten nuor 168 % .: fihnlich di gsich anders Glasirmittel verhalten.

Einerseita wird durch das ( die Verfli

ntigang von organi

¥ el ]

vermindert, andererseils

den Kaffeabohnen in l_f-u' am (fra

h die @lasar eine

griissere oder geringare N nge fremder Stoffe zugefiigt. So betrug beim Gls

mit 7,5—9 Y,

baren Steffar

Zucker die Menge an gebildetem Karamel, al

Wasserext regent rtem Kaffee mi mehr:

ibar micht gl

Karamel Abhwasehbare Stoffe Wasseraxi i

und A. Juckenack?) fanden d

ll‘l' '|'|lil.l."l"l'|: il:!'lf' 'Zfl"j I!'rLl_‘I] xu,-\H.‘.:i; vyoo

gechalen- und Kakaoschalen-Auszug nach Kathreiner’s

unerheblich versd hieden, namlich 1m Mittel von 6 Kafi

Nach Abzn

xelbat verstiindl
.




Nach Kathreiners Verfahren 14,79 6,7 )
Diese Verluste an Koffein el mit 7 rlamirtor nen
ausgerordentlich hech., Hilge: erechnen aber ang Kornauth's

an entstehanden

Ro

chen von 28.7 9

t

Versuchen einen |

v X1 .
ersuchen ainen

dass dorch das Rosten mit

ala bei gewdhnlichem Brennen. Das hat | ] o ila
zweimali 1 Rostung beil Zuckerzusatz Frun idem durchweg zunic
regelrecht gerBistet und dann nach Fuckerzusatz nochmmals bis zur

Karamelisirang des Zuck

Db andere Glasi ], welche in

beim Risten keine oder nur eine geringe
und die Schalen-Ausziige verhalten, ist bhis
Nach dem Ve

Dimpfe, die sich beiny Kaffee-Rbsten entwicke

von L, Tareq

Wassere kor nsir ind noch tiber 100 n Kaflea igefiihrt
M. Mansfeld fand in 100 i im Mittel zweinr
Prc

anfdR L

7
1endam Y earia

hnlichen und einen nach ve

Fiir ainan nach dem gev

gebrannten Kaffee erhielt Manefald

Rohkaffeas 250 der Kondensa

fo nde 1enastzung:
1l 7 k
Roastverfahren Wasser g \otherausst TH !
Ext k 1} -
et t
i 11 . 0 a9 00" i ] 1 118
L ! £ 7.4 1,8 156

Der Vortheil dieses Verfahrens sch BOT AU z agtehen, dass der
nach iatete Kaffea einen hiheren Wasserg b zt

Die Rosterzeugnisse 19serat seharfen TENE
Gerpch. 0. Bernh owiesen zu habi

H TS5
Kaffely P T

ofwn 0.48% 0.18—0.28"%, 0,04—0,08 timmbsre Meng

Dae Kaffeol ist nach Bernheimer ein 195—197° siadendes Qal, w

in hohem Maasse das Aroma des Kaflees besitzt; seine Elementar-Zusammense



lirter Saligenin sein; es verbindet

schmelzendes Kali oder Kalinm-

sich

Bernheimer hilt das Kaffeol

.'L:ll.'i

bichromat

der fiir ein Methylsaligenin, das vielle

12 seine Entstehung pimmt.

aer

halt nieht dns Koffein fiir den wirksamen Bestar

F e 4 % .
Aallvebopnean 1m BOE

gondern das Kaffeol, welches 1o

n entwickeln soll, Hssoll ¢

vorhanden sein und

I]'I"!." ||.L\Z'.f.“-" LB varmenrean

Meunari und Scoccianti’) kou isterzengnissen

grisseren Men

iy T i
weder NLODGo- noch

basen deuthch Pyridin C.HzN 1

H. Jaac

risterei folgende E

LTTILT {Resorein)

Fasipsiure in bedeutenderen, die anderen

L'avon fanden 81

I IDag Kaffeol Bernheimen

i 1
Bastant
Jaesckl

galgoant
Beibe

gsen micht feststellen, hilt abe:

den Kondensationserzenar

he Auftreten azuch anderer Ris als der oben anfgefiihrten, fir

maogiigt

ition von  gerdstetem und ge-

.',::;_:l, I'ir 1

rdmann ¥

mahlenem Santoskaffee mit gespanntem Dampf 0,0557

Ltarg

eines birannen,

bei 16? und mit einen

fiee riechenden Ko von 1,0844 spec. lxewicht

shandeln der itherischen Lésung des Kaffe

letziore peben eiwas Essigsiiure eine Siiure
re und zwar als Methylathy!

fralktionirte Destillation des von Si

&9 ch le Antheile gewn
2 ] f | tHA 2% IV (118 1 84 i n
Ant 14 .0 | i 19.1%, o g0

en auns Furfuralkehol C H U.

Die erste Fraktion besta

CH.OH: da die anderen Fraktionen aber auch noch Furfuralk 0
stralen Kaffeetl auf min ; T
y, beim ich Teicht
i1 kryat Niedereehlage paben
£ o | s sehr dentlich und mthielt,
efreit, 9,71 ickstoffl; dieses hel

und ertheilte dem

ten Wasser |

fiuregas zersetzte sich die
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ciun_-_-\ In ewmne 1-_\'."[ linart bes
I"j.: nolen mit kreosotart a f
III vorhanden waren, bedingen die a el

nisge. Durch Erhitzen von gl ichen Theilen Kaffeegerbsim

— mnicht aus je zweien dieser Bestandtheile allen rk

Kaffeearoma,

s 14
ergan

Weiters Versuche

giftige Eigenscha

logischen Wirkungen des Kaffees hii

von dem Furfuralkohel upnd ohne Zweifel auch von der sticksat

he vorwi 1 d

gtanz 1o Kaffeetl ab, welc

g) Die in Wasser loslichen Bestandtheile des Kaffees.

Wir ver

enden wvon dem geristet

Orient werden die gerdste 1 gen I
Wasser bis zum Aufwallen i 1)k
unlisliche Theil in dem Trink hat, B
nur _-_-::--i- vermahlen, das Pulver in o liea
igsen Wassers so | begossen #u werden

Mengen koel

:'"Il'j‘l'__{'

Kafloe nur den wiiss

Die ersten Theile des Filtrai

- =}
schimeckendsten, die spiteren mehr )
am alle ldslichen Bestandtheile in I
mahlenen Kaffee mit dem Wasser ist a i
schiidlich, weil dadurch die werthvollen A htigt
loren
ber die Mengen der n Stoff
gehiiedene Angaben vor; nach i {iege

Kaffee bald grosser, bald geringer als im gebraonten Kaffee angeg:

n oa awitlichas
ralkohol ri
her ! o.

vitl jor K 3
it

1 18 1l I
e by 4

1 18 gew 1TE
1 e wohl

1

I i 1

disse Menge mit dem stiirkeren Hdasten | 1 zu-, bald abgenominan, 8nn man
f_u--lg:.'ll-; lags durch das l: ysten der grosst I'beal ler i Was (| I Nt ofle
(Zucker, Gerbsit alc.) Z 1arain inenmer L858
gerosteter Kaflee 1m Allgenian Ty it t 21l
muss als r Kaffee, wenn « ier i hie
Bestandtheile des rohen Kaffees in | iibergatiihr len mbgen 1
That berechnen sich nach mehreren peueren Untersuchung g
sstanz rohen Kaffees 34,667, fiir die des geriisteten Kaff ]
losliche Stoffe. Der Einfluss di Art des Hostens erhell 1| n mue vergleichender
Versuchen von J. 1 hof W. Fresenius (I I ur I 1
pach ergaben im Mittel von lversuchen Y len K af arle

" | 1 1
'].'\:-I'L'-, IERDALANDNTE Dered
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durch das stiirkere Risten gegeniiber dem regelrechten mit 189, Verlust,
iren |||;_' ;f’a

Letztere Punahme ist wegen der Bildung einer grieseren Menge

die Menge der in Wasser loslichen Stoffe

twes laicht erklirlich und die Zunahme 1m ersten

wramael in Folge des Zunckerzns:

Falle muss darauf zuriickeefiihrt werden, dass durch das stirkere Rosten gegeniiber

dem rewihnlichen wieder mehr u liche organische Stoffe (Hexosans, Pentosane und

Cell

nacht (karamelisirt) worden sind.

nloze) lishe

sechwankt die :‘l"'l:qﬂ' der in Wasser léslichen Stoffe 1n ':I-'l‘l.'i-f'.t rrem

Fiir gewd

K 33", in der Trockensubstanz.
YVon i Bestandtheilen des gerosteten Kaffees gehen die mineralischen am

vollkommensten in Losung, nidmlich 90—957, derselben und etwa 3; der geldsten

Mineralstoffe bestehen aus Kali. Die in Lisung gehenden Stickstoff-Verbindungen

baestehen vor nd ans Koffein,

[m Mittel von B Bestimmungen

py il (Koffein)t Sticketoff Asche Darin Kali
26,50 Y, 1,74 4,067, 2 40%,
In siner Portion Kaffee, wozu man 15 g Kaffeebohnen anf etwa 200 cem Waaser

etwa:

§ B2 e = 006 078g 217 & 0,61 g 0,8
In Wi Vi man zu dem sog. Piccolo-Kaffee 30 g, in Arabien sogar 80 g

gerosteten Kaffee aufl 200 com Wasser.

h) Fabrikmissig hergestelite Kaffee-Extrakte.
Zur Frleichterung der Kiichenarbeit werden nicht nur geristete Kaffeebohnen,

gondern sogar oo Ausziire, die .Kaffee-BExtrakte, in den Handel gebracht,

welehe onr mit heissem Wasser verdiinnt zu werden brauchen, um das gewiinschte

Getrink zu erhalten. Die Beschaffenheit dieser Extrakte ist sehr verschieden, je

e chaem mehr o

Fiir die einfachen und reinen Extrakte kocht man z. B. den gemahlenen Ka

hezw. mit oder ohne Zuckerzusatz g_ai_l|‘._.(|_r!+|11=__n1.1:'i wnrde.

auf Siebbéden, presst denselben 1 gentigendem Sieden ab, kiithlt den Extrakt
mit cntreg Whasser schnell, erhitzl nals und fiillt daon in
Flaschen e warden mit und Fusatz von Fucker im Vakuum
I' K 3 . pe= Mineral
. L8 £l 1
kal 5 xi t betuuz bt
| L "I
h | [t i 1 - 000 | 018 | 0.9 o 88 0,77
3 . ! | ) 3§ o 113 Ki 10,65 3.10
|
\ i I | i G 2 1,35 22,748 2,41

liigst sich darnach '::{!l'.!‘ﬂjtlﬂt'll, dass bei
xtrakten aunf 100 T Stickstoff,

i, nur wenig bis 3 Thle. Zucker, 6—12 Thle, Gerbsiiure und 12

. Trockensubstanz rund 2 Ti

letzteren eiwa 6—9 Thle. Kali sein sollen,

entfallen, vou we
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runge- und Gennssmittel

Dia in Bd. I, 8. 996 von Moor und Priest mitgetheilten kinflichen Kaffee-
Extrakte No. 2--10, welche auf 27,9—51 0, Extrakt nur 0,06—041% Stickstof,
0,26 —0,61 Y%, Koffein nnd nur 0,36—2,50 bo Asche enthalten,

men daher keine

» Zucker-Zusatz hergest

reinen te, sondern hichstens un

Nach einem anderen Vi ilaga (B. 5. 996) soll wsteter und gemahlener

Kaffee mit Wasser destillirt, die erhaltens, durch atherisc

g Oel

llatiopsriickstandes erhaltenen

1 i e 1 s } r
mit der durch Pressen des

aes Lramisch

behnfs Haltbarmachung mit Karamel and Alk

werden. Domergue fand fiir sechs solcher Extrakte:

nanbstanz 0,04 —0,11 %y Eoffei

t der Extrakt wohl mehr ans Kar:

T Y P SR O 1 1.y
\lkohol-Zusatzes sehr fraglich.

18 !-"I-'in'l: TREE

mg von frisch gemahlenen und nicht

Gatete dia

ein thunlichst an-

wirksames Getriink Auch schemnen fabrikmi

rakta bis jetzt keine

fiir den Handel zu besitzen,

Verfilschungen und Misshriuche im Kaffeehandel.

[. Verfdlschungen und Missbriduohe Eaffeehandel bei rohem Kaffes
vt K
i i bl
Sultan i =
1
ul Wi o ¢t Liny
Laberin-RKall interscheidet sich in seiner chemischen Znsammensetzung wieht von den der Kaf
rte | t der dem e leiche Bourb on - KEaffee oud von Grogs-i ma Onff

erwahnd, frei wvon

rhon-Kaffees, der Kaffeceehalen oad des

I ! |
B hnung Wi _; - Asoha
(R
Jourhon-Kaffe T,H4 Z
[ o K ; f 11,8 &
Raffesf tachalg 1 1
I'rocknes T sieeh j, 64 ¥ T - 7 _
l ihe Boorbon-Kaf Br- ANsE dap
rostele Kaffes 17,84 Wa
Die Kaf vl &n L 1 1 T'r h 17,87 31,76 %, das ene F q tfl 40
30,9 W ar=ar gha £ [ Der Zucker de T i1 stk i Gl
mt Raffoel sm-Dxtrakl aus La Réavion fanden wir 54,06%, Wasser
slicket i 42 T 1
i icl Firbun 5 0 n Kaf 5 | 5 ‘ ary
und b r Farbe = R - len dig rohen F nstl f i
Menado - Kaf , Osker  brer bk ond it
bracht wird
nterancher Bertrund nar d Aunszfige mit Wasser, Aether

licherweise

hi hat, hierdoreh aber mi
4 .

als Glokozid- oder

micht pelost wird, =0 wire doch die Auwesenheit wvon

Kallo:
By ML 0.



Kalfe

Kavarirter und in Fermentation fibergegangener Kalfee wird varher i
ernnpg dex Kochealzes mit Wasser, daon mit Kalkwasser (Manipulation des ¢ vierts) gpewascher

much
Zur Gelbfarbung werden nach v. Ranmer?
t, Kohle, Talk, 1

Als sonstipe Farbmittel werden ange

Kaffes erhilt «

havarirter

inen Zusaiz voun Talkerde (Magnesinms

it 2 Ocker, Menn

FEWe

Frinfirbung: Gra igo, Smalte, Berlinerbiau, Chromoxyd.

1: Knrkuma, Azo

h, Mula '::li'l_a..

marin, Turnbulleblan

K. Sykora? fand in einigen zum Appretiren der Keffeebohnen verwendeten Farben Folgende

Bestandtheile: 1.

din Gemenge von smnihernd 5%, Todige, 10°%,; Kohle, 4,5°% chromssurem Blei,

65,5 %, Porzellanerde (Thon) und 15 Ultramnarin, 2. Etwa b

ient Farbstoff, 8%, Eohle, 8 %, chrom

s Indigo mit einem e

TEAN-

fa Porzellanerde u
K aff

Anch Azofarbs

gleir e (B-Naphtol av cl
gewonuene Flissigkeit wird zum Firben von havaririem Kaffee beountst

=onstige Bebar g dea roben Kaffees mit fremdartigen Sto ilasa
man dieselben x. B. mit Bigemehl polirt, wodurch das letztere in der N AiLE-

filllt und den Bohoen ein Aussehen verleiht, als wenn die Nabt von dem nati herrithrt;

das Verfahren ist besonders hiufig bei Santos-Kaffee,

Teber diese und andere Missbriuche im EKaffee- Handel hat sich die Kommission deatscher

ahrungsmittelehemiker also geiinssert:

a8) Der Wassergehalt unbeschidigten Rohkaffees betrigt etwa %—13 7 y (iremee

= 3
fiir don Wasserpehalt des Kohkaffees kann jedoch aus den oben 8. 1074 angegebenen Griindan micht
festgesetzt werdon.

ber bisweilen woch mach Ea 15t

bl Havarirt Kaffee ist stets minderwarthig,

daher eine Deklaration des havarirten Kaffees alg solel erford

Ausser durch Hovarie kann Kaffee auch doreh eine nnzweckmiseige Art der Ernte und

e fremdartiger Gerfiche u, 8 w.

der Erntebeareitung, durch Schimmeln, Faulen, Annah
Fall

¢} Die kiinstliehe Firbung des natiirlichen Kaffees mit gesundheitssehiidlichen Farben
E E

verdorben werden, Der Grad des Verdorbenseins ist v gu Fall gn be
ist selbstverstindlich uwnzulissig; aber aueh die Firbung des Kaffees zur Verdeckung von Schiden,
% B. bei havarictemn Kaffes, oder zur Vortduschung einer besseren Sorte ist plejehfalls anf Grond des

Gesetzes vom 14, Mai 1879 zu beavstanden,

durch

ader

peh ist gine Behandlung

d) Dns Glitten und Poliren ist als sulissig zu erachien;

welche fromdartige Btoffe, =, B, 8§ wehl, in danernder Berlhrung mit dem Kaffee

¢ erwoekl worden soll,

wodureh der Schiein einer besseren Beschaffenheit sum Zwecke der 1

nicht statthaft.
2) Das Waschen des Kaffees, sofern dabei eine Anslaugiug oder Beschwerung d

folgt, das Quellen des Kaffees, durch welches eine Vermehrung des Gewichies und Volumens he-

dingt und der einer besseren Bezchaffenheit erweckt wird, forner die kiinstliche Fer-

pach kein Gihrungsy ist, sondern aug dem Quellen und

h Zusntz

mentation,

ven  des Kaffees, sel ey

irier Kaffec), best sind zu

II. Yerfilschoungen und Missbhriinehe bei gerd
wlder der geristele

1. Bei ganzem Kaffee. Die Rostung des Kaffees kann
un vielfach Kunsts

Kaffee kann mit Kunstkaffee verselzt werden. In den Juhren 1888—1894

kaffee in den der meistens ans Teig 1 (Getreidemehl, Eleie, Lupinenmehl, unter [mstinden

syummi cder Dextrin als Bi

ndemitiel, dorch Pressen

auch etwas . unter Zusatz von

des Teiges in F den echten Kaffeebohnen mehr oder weniger gleich waren, sowie durch

Yy Forschungsberichte ber Lebensmittel 1886, B,
" Chem, Centra 1887, 1381,

==

T e—

v
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Biweiss und Gelatine, sowio der Zusatz von Ausziigen von Kaffeefruchtflaizsch

1 wvin Kakaosehal er Voranssetzung der Deklaration wols zuolissig su
L
T Verwendung von Melasgesyrop zum {Hlasiren  des erscheint  mieht
tatthaft.
Der ¥ vin verdiehteten Rosterzengnissen des Koffees ist nur danm zu

schlecht schmeckende Be-

H 3 Wi 1 Al t 1 '

i efiihrt warde I ¥ | Uskorzichen des
E t t =t tanden 1 Sehallapck u 5 w.)
[ bien werden Auch ist ¢ lieh.

Fin e 43 war bei eimer

Dokl 1 nd 1
Der 2 n A und Tanoin g verwerfen,
2y Der nacl ] i Kaffee Is 4%,

Verfs | BTELEE
i Erhiil t oder ohne Bor £l
v Il' 1)

L1 uli g ten: das Anfeuchten der Bohnen vor
dem Kist BUTH AW Rostung, sowie das Wasehen des Eaffees

las Kaffees

hisrmit eine Ax

Ilag Beh g Kuffees: wvor mit Soda- und Pott ur oder
mil Ka . Ll den
1 sl ang : datetod - m Kaffee. Mitund
Kaff I 8 Klchenorbeit 1 r #u erlewchier hlen in Tabletlen
form in de Hax brach Wen hon ber de gerhateten Rl FATEN AR T
1 et rend v 1 } n tateten memahl n K
1 uuch lizei sich hi h tz gebra
Vi ch ki I i tis Iz Verfdlachunge L9
wlli Bl tm o reimah I ingegen nd & I leine
Steine men in r FPruchtschal el vereing Rumen, welche bet goten Kaffees
dur u]ivge entfoernt i milsgm
., Yerfiélechnng von fabrik ssig hergestellt Kaffen- kten, Hieriiber
vergl 1
Kaffee-Ersatzmittel.
)as Hediirfuniss nacl [heedl hen Getrgnken und dic hiil 1iisgsigr hohen Preise
tan | | iy ryoreerufen, deren Hen
telln in Den | SINET S reben heliebtes
Mittel ab, wm d lie it sinl dieser Hinsic
den 1ol L€ B fwecke dienen sollen,
Liei W PALA T 1 alle en wichtigaten Bestand-
theilen des i Kofiein and pur den brenzlichen
Lri 10 sehn " Lhi 1 o W
L L 11¢ (Lh i nl {1 | LR aber an
wir den son n, heim Riske t | ungerer Nahrang eine
I beilewan. soi se Stoffe durch ibren zusagenden Geruch

unterstiitzen, sei es dadurch, dass sie




a) Kaffee-Ersatzmitiel

Art Frsatzmitteln i

wrien-Kaffee (a den Yy Iz von Cichorium Intibus L. 8. 00 €T

wichtirate. T Wuarzeln werden erst e cheén wnd aan iter Anss

Fett, wediirrt, wozn man theils offene, theils geschl l rotirende Risttromme!

verwandet, Die ] iehorie jedar t r Sy ]
] - v v e re

|" L 11 T N o [ VET Wil 8 [ * letel encita
1 ket

Den Cichorien mischt man hiiofi Ritben z vielfach aber dier 1 !

alg Yusatz zu anderen Ersatzmitteln; oder man zieht

den Handel.

1 I.j'.h_h- h-halfee” (NAch ler I nten Handel UrroZate
| bestehen ang Cichorien. Die Firs roisse n aber lingend i
! ] L Dom-Ka } fi i\ manii-HAaftee”™ Lndi W
i Kaffee", . Bes Ja - i ntal foet,
i Latztere B ung Lol oder . Ka 5 I n
- 3 . Al A | LT
|
i e .
l 1 i i 1 1'a I i i
t ! ¥ { FLL {4 | 1 I i lyor P 1
| n Verbrauch wund I \ usful | Einful 1
i b1 in dem Jabre 1879 sy 020 1y I i 4T e
l sich in Dentschland der Verbrau h Cichorien { Wik
07216 : 953489 oder wie 100 : 31,4 stellte; 3 f de dieses Verl 300
wie 100 : 23,1 gefunden, so de brauch an | ¢ in hla s
des Verbrauchs an echtem Kaffee
Verkaufs-Preis filr reinen hori {f i ikt 1 Ileinhandel = @
I 0 Pie, Iur 1 kg e renither 2 } Mk T K aten ¥
| litte chrarer Sy 1 rende
~oroe
| n Wwa
= . irischen i 1
= Likfl
1 (- 1] 2.48 17,4 12,7 ] k ! | 1.43 63,53 1,77
| an Ml |
| 1. pharm. Insti Erl i Iz iaf I 1800, 1,

ieh: Die Kafle
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Diess Zahlen sind ni

'U..'."-'! I,,'.-h_-_l[ an in 1l-'l'-!:‘%\'-'l'

die Trockensn anz bope

Graham, Stenhoun

6y von B,2-—233 %
1

einen Zuckergehalt in den

. b, B 1004)

rohen Cichorien von 21.

Ruffin') f

i "'-""-"i 0 YOI -..;_;,_JJ— = e
lelssorten  Cichorienkaffees 5.1 -13,0 %, Wasser

b T ~ BT . |
Jules Wolff" in 6 Sorten 8,2—16,0%, Wasser |

540 =G

| i T | 1
& Stoffe, 7.0 AT 3,0—14,7%, Karamel, I
4,0—8.6% Innlin and 25--4.0 Wasse atie kst Diese Schwanknneen | Wi i
g |
SINd AUsser vom ]'f--lu--:- i Wieirand g Ol i !"lll-l K. K ornauth: l Il

115 )
J 20 4 A 160 L 180 ° . |1|'1
- 8,24 8370 i J L, 18 7, , 0,40
T i 78 i = G216 07 24K i_| 8,00 B
L 14,04 9,40 - =
In an Fillen magr anch ein hoher or chen Stoffen und
Zucker durch Zusatz von & I

} YOI fem L'resse m werden,

Eine i-d‘_""_!|.|,_-'- |':|,.|_']

vierdient m

auch der Sandgehalt, Der
an Heinasohe in Frocenten der ' nz zwischen 5%.: jedoch

der Reinigung sehr

744%, H. Trill
A, Ruffin") fand

r_-rn;:l.hl'n 4.0 —18,8%, Ase

rleichen 8,61 %

61 Proben verfilscht: 10 Proben
e Prohe sogar 42,2 % Asche,

i e Sandgehalt biz 2% resetzlich

T. ] C
8.5 | PLler L

Gesammiasele

hijohster Gehalt fiir
Die Kommis
Whurzelu einen i
2 Riiben-K:

il‘. ,E']J'i:'ll.l' lI.".-'i'l wi

nd wvon 259, fest.

iibe (Beta volgans 1

151

stiirkeren Zucker

Cichorien- Knf

gesohmack als letzter

K. Kornau

1 bt ustete e Tl £ lem Gehwalt an:
iT I
I‘l..l..‘"'r ‘
hifases e m— . s
o (Fesammt in Wasser lislich
8,18 "f, 63,84 7, 24,10 % S ) & 8,74 %

In -L-ii":fu
lh'l' “ll:{)l‘r.'}; alfes dient |.l'|:J"I'.':|
fand Fir 22 solcher Gemiszehi

EU '.!Ll'hﬂriuﬂ-l{ﬂffee; H. Trillich

Wasser Wazser-Extrald tei Sand
Schwankun; Mittel Schwankus Mitte Schw f Miftel Mittal
9.5—188%, 11,80% | 70,0—86.67 7591 3 i T1Y 0,4 o 1489
|
J. Jat r(Bd. I, B, 990 fand in solchen ( arien- Bliben} (Femischen
!
il
Wasses —— e e —
Asghe Sand
12,80—27,79 7, | 60,10—178,38 %, 3% 3,03-—7.85Y. $,20- 4—1 .88 %
Der Bii bezw. der mit solchem versstzto (i n-Kaffee zeichnet si
durch cine grissere Mencre an in W er  Jisliol s

ten (hixtrokt) vor dem reinen
horien-Kaffea



b) Kaffee-Ersatzmitiel aus zuckerreichen Rohstoffen.

des Kaffecs

lareestellts

zuckerreiches I

hre Husan

Sorter
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=i, 74

1 85,647, K. Kornauth im Mittel von

ich findet Mittel vonm 14

H. Tril

& Proben 67.20%, Wasser-Extrakt in «

‘kenzubstanz Diese Schwankungen kiinnen

ihre Ursache e

in der Verschiedenheit der verwendeten Rohfeigen, andererseits aber

fahrens und in Zusidtzen haben. Denn fiir ein und

anch 1n der Vers

giebt Trillich 8645°%,

dass Fabrikat, # B. fiir dos Karlsbader Kaffee- Gewiirg

in der Trockensubsat

H. Trillich

im reinen Feigen- Kaffee zn

anf einen Zuszatz von Rolo-

Nach H. Tril
unter Xusatz von

: 1 s PR T ] 1
in anderen Sorten Feiren-Kaffee fand Trillic

h Lupinen, Cichorien

ie Byrnp und Malz cindottersamen; Nevinny beob tete 1m Feigen-

Birnen ete.

von =0

fiir 1 kg ang ben.

and  stellt sich das Verhilltniss des Verbrauches von echtem Kaffee zu

Auch

Johannisbrot (Ceratonia giliqua,

Is, das unter dem Namen Karobbe
Kaffee* in de

Lwel hervor

ip-Extrakt

=t gtofl y 1 ; M

Wasser St Rohfaser Asche in der Trocken-
substanz
g.72% g 72 1 7.65 % 2,897, 58,13 %,

4. Datteln-Eaffee. Auch auns

ranzen Datteln (8. 961) win

nicht

fee - I
weint, das abes

ein Ki

mittel herpest

snche zu gein

Linmenset

¢ kommen
5. SBonstige f ; Hierza =zind as

und Zucker 'dis

Gemiscl

- Wiener

Wassor-

W Br : Asche

Extraki i

Wisner K = S U T .72 &, 0l ok 8,33 %
Lind g . b, 03 £,09 , "

c) Kaffee-Ers

Als stiirkereiche Kohstof

fzmitiel aus stdrkehaltigen Rohstoffen.

i Getreidearten zur Bercitung von

erigem schwachen M
retreide. Wie

AL

schon oben

riigtaten Mais-

T I8, Wausey. E5R.0%2 n Zeelker Gbarfihrba Stoffe, 8,04 %, Rohfaser, 1,81 . Asche

MNamen Saladin-Kaffee® in den Handel,




ecen-Kaflee. IDers lngster chuaont; er wird aunch vielfach
pdheits-Kaffee oder s hombop ischer (Gesundheits-Kaffee®

Rogren wird wie auch an

Durch das Risten peht die Stiirke

1 ]";ruul'._, il | £ al t
|
g
1 I iS¢
Ropgen, Gorste nnd anderén Getreidearten, die Raffes-En
Ciithen (Malto-Kaffee) aus einer von B
und Grawpen, Hi ror nocl ¢ gu Cich n-1 i
Ersatzmittel ist folge
Asch
|
’ L
12.50 %, 15T 412 L5 18.58
1,96 . 17 2.56 : 04 i1, 44

Volkskraft-_ 10,64 4,08 1,98 , .84 54.68

4,04 61,483
I
| . Volkekraft-Kaf Gebr. Fehr-Kaffee
kitoff-Subitans a4 | o0
! Im Allgemei inlct r It o i ( 1
gwischen 83,0—48.0° fiir die Infttrockne Substan: i
! Karamelisirung des t il [ ing
i Ivie Kaffee-Ersatzmittel ans riichen t1 i
A l #lige . die egmmen bre hen ode ! 1 Beireschmack aitzen
nicht kaffeebraun, sondern violettgran fdrbe: Aua dem Grunde ha
t der notiirlichen Getr r deren Mal z I 1,
50 mangelhaften Risterzeu I M
Unter dieser Art Ersatzmittel
2, der Gerstenmalz-Kaflle itung gefunden und zwar vorw

durch die Empfeh

| Trer Malzkaffee wir ) iner grossen An: 1
| menluozzen der Gleret und Histen der entkeimter
sil rner {mit k lmsi AT i el
! nnd klebrie werden, durchwegr als Pulver in
Cichorie nond andercn Fraatz I eret wicder 1t Yy asser L]
I} .‘l: \.L'.ll|‘ :|.|E L 11} | 151 | Tl 1, Wi . i\i:. COwa I‘.;'.I
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malz-Kafiee hergestellt.

Ebenso wie aus Gerste wird anch aus Weizgen ein W
f nehrerer _-'\rilll:r"ril'fl F"||_.’.I'i

o e
fees ist 1m M le:

Die Zusammensetzong dieser

In Wasser lisliche Stoffu
r Trockensubatanz

{(#esamimt- Stickstoff-

: Asche
Me Substans

Gersi 5,835, 1&22% '202°%. T.01 v 2.80%1 BT.66°%, 2,78%. 144°%

Weizen 6,46 , - 5, 8¢ - 73,48 — —

Der Gehalt des Gerstenmalz-Kaffees an Wasser lislichen Stoffen ist groe

Schwankungpen nnterworfer i betragen letetere nach echten Sorten von 29 verschiede

Firmen:

ar Trockensubstane

Sehwanku

0,6-—12.0", 7,08° 57,66 %,

Da gotes Malz 70—80 Extral
Malz-Kaffee unter Berficksicli:

liefern. Grossere Abweichungen von der unteren wud oberen Grenze 1 1 entwed

gubstanz liefert, so kann ei

nstes B5—70%, Wasser-Extrakt

die geringere oder grissere Keimung v oder auf dis

gurlickgefishrt werden

o
L
o

Der Verbraveh ¢

wie der an Cichorien-Kaffee, ar scheint aber

Yon einex
Malz-Eaffee

ie dhnliche Zu

g (vergl. 5. 833).
3, Kaffee aus Hilsenfriichten., Die bei uns einheimischen Bohnen (Garten- und

Puffbohinen) eignen sich micht zur Bereitunp von Kaffee-Ersatzmitteln, weil sie ein unn-

ren dient die in Japan wvor-

liefern. 1ia

L,

anrenchm und widerlich schmeckond

kommende Puffbohne, Camavalia in 584), liir diesen Zweck; auch die

higsig Erbzen licfern cin

Am meisten Verwendo n Luopinen, welche bald echtam
gerjsteten Kaffee rugemischt (S, 1086), b
Volks-Kaf
mitteln (Cichorien, Riiben, Cerealien et

Wolffenstein s Cichorie nd La sm: auch der _Kaiserschrot-IKaffes*

unter dem Namen ,Deutscher

U Perl Kaffee® ete, in der I gebracht, durchwer aber mit anderen Freatz-

b der Allerwelts

fee™ na

Ka

iches (Femiscl

nt «

[ '.'I'- I' ';Il :"..: F 1 i i vergl - 1

Auch die Soj rel, 8, TE8Y wird zur Hereit ing eines Kaffec-Ersatzmittels
verwendet

Vor e en Jahren Vin nter dex Kaf

sehwarz mit weissemn Nabelfle hergostellt war.

Der Sudan-Kaffee stammt von der Legnminose Parkia africana otder Parkia biglobosa;

ladeartigon Kachen (Dodoa) g

che Kaffee® wird aus dem Samen der Kicher-

dig geriisteten und
Der sor. Dents
erhse ((icer arietinum

Die Hiilsenfrocht-Kaffee

satzmittel - gine geringe Menge Wasser-

Extrakt: =0 wurde z. B., anf Trockenza

B -Kaffee

Bohuen L

I‘l"l'.:‘ﬁ--'l -Extrakt
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pilanglichen

Y on - halfess llegen nocll  elngt nidere Lint nunge nit
fol rendem
- 1 d L i tan:
g - |
| 3 = | £ : :
Bezeichnung e : . ‘ = = %
e ! =
1= | Pelkmann's Perl-Kaffes | 7,14 (39,51 | 5,59 18,06 10,06 15,17 4,47 | 25,08 1 a4
ise rechrot-Kaffe 1 } 481 | arn 4 14 {7
i 4,22 1,158 25139,74 |1 A {463 | 22,4 i 43
l . H,2 17.05 [32.98 L 4.7 g | g ; 3 38
n-Kaffee | i . . . e 24.00 | 18,00 I H] 5, (1) |
1
Letztere beiden K gmittel kinnen wegen des hohen Fetteehaltes auch zu der

folgenden Grappe gerechnet werden.

4., Kaffee-Ersatzmittel Hierza gehi

i) Eichel-Kaffee aus . i gerostet,
remahlen und in Pulverform als l WEL 1

Der Eichel - Ka ist wi wesonders ber Kimd
reren Durchfille beliebt; auel mnt fithrt, w
halb er vielfach und nicht ohne Grund ,Gesundheits-K " genannt wird er Klein-

\'1-.r'i{:illf_<|1l' ist etwa S50 Ple.

b) Ferner hierher « Neger-Ka poa der
i identalis zu rechnen. Ihe i ilis w B
Namen . Tida gesi® von Holland aps in den Hamdel
Diese Kaffee-Ersatzmittel haben folgende Zusammensetzong
. I v Tro 1
Bezeichnung  Wasser Mj:l'l : A
Hubstanz Wa
Eichel-Kaffee 10,51 i A 7 5,58
Mogdad- ., 11,09 . 1.,
Im Fichel-Kaffee werden 5,0 h eincr Bestimr e 5,23 %,
Gerbsiiure angegeben.
K. Kornauth bt fiir dis 1 Eicl e 50,60 |
7066, Extrakt an, welche Mengen auffalle
Vielfach wird der Fichel-Kaffee mit ersetzt
en dann einen mehr oder weniger hitheren 1 ines
s] - Kaffee nicht mehr als 30 %, £r 1 n e N
wnderen YVorschrift soll n aus &5l nel Kichermel il
Kar mit it r gin Erzeugniss erl velehes einen dem n Kaffee- Aufouss in
Gernch 1 11 Ly VEE hn 1, n Eicl I fie
fiir ¢in solehes Erzeugmiss 1 eanstander
d) Kaffee-Ersatzmittel aus fettrsichen Rohstoffen.
Frdmandel- bezw, Erdnunss-Kaflee. e Erd ler Samen von Ara 1% hy e
. 795 dient in il ent fustane ¢ Darstellur es Kaff Erants
mittels. Man bereichnet mit Kaffes i ihe ands I welcl
keine Destandtheile der Erdnnss enthalt g0 & b, m Facheln as
{riiker ausdem Samen des Erdma rrases (Cyperus esculenta) bereitete, Mani
Kaffee genannte FErsatzmittel, scheint nicht mehr im Handel vorzukommen. Tlas yon
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h H, Trills

lisliche Stoffe

Diehl in Miinchen dargestellte Kaffee-Verbe
Mandel - Kaffee mit 1Y%, Natriumbikarbonat

crungamittel ist nac
ilt 18,02°% in W

)

und 5,01°%, Asche in der Trockensubstanz. Das aug der Frdnuss hergestellte Ersatzmittel

heisst auch Afrikanischer Nusshohnen-Kaffee* oder Austria-Kalfee"

Der Mandel - Kaffee wird mit dem iiberaus hohen Preis von 2,50—8,00 Mk. fiir 1 kg
bezahlt,
9 Dattelkern-Kaffes, aus den Kernen von Phoenix dactylifera: die F

unter dem Namen ,Arabischer Dattel - Kaffee" ein

& Co, in Hambuarg bri
in den Handel, welches neben den Kernen auch das Frochtfleisch der Datteln enthiiit,
J. Maller glaubt, die Thattel
wendet werden,
8. Wachspalmen-Kaffee, Inb Brasilien dienen auch di

wohl nicht als Eaffee-Ersatzmittel ver-

Wachspalme (Corypha cerifera L. oder Copernicia cerifera Mart) zur Bereitung eines

Kaffee-Ersatzmittels.

i. Spa reel boeren- bezw,. Hiln rge lsamen-Kaffes LA
Spmen von Asparagus officinalis gewonnen: derselbe soll jedo nign

Geschmack besitzen.

Die Zusammensetzung dieser Kaffee-Ersatzmitiel st I

Btie

Bezeichnung Wasser atoff Fett Zucker .Ilill A gchy '
Substans =
et : i
- natiirlich | 4 P 5 i i 1 ?
Jllll,lr | fentschiilt) | ek ; Atk ly Bl PR
AL e
| entfettet . 5. 15 . . 5 L
Dattelkern-Ka T 21,70 1,27, 1 )
K affed [ 14,1
g IR o 8,87 5

Von der Sticksto theilweise entletieten

wuren 1749°%, in Wa

Sonstipe seltenere Rohstolfe
1, Die Hagebutten, dis

gang, als auch nach Entfernung

Teher die Lusammenset

2 Holzbirnen-Kaffae:
pewordenen Receptaculum von Pyrus e FEWOTIE BN
= | .

3. Weidntran henkerna. IMe wom ler ,'l':'-';-t:fm-l';i[-llul_'; #iril

| rester

It und durch Risten und Mahlen als

werden getrocknet, die a

Kaffee-Frsat

{. Btracel-Kaffee, schwedischer Kontinental- Kaffee aus dem Samen  der BOL.

ittel henutzt.

(Astragslus baéticus); derselbe diirfte ber ans

Kaffeewicke, span. Traganth, Kaffees

nur selten sein.

5 Kentuckv-Kaffec, aus dem Samen von Gymnocladus canadensis.

6. Mussadnda-Kaffes von Rénunion, Derselbe soll nach Lapeyére auns n
I*flanze

Samen von Mussaénda burbonica gewonnen werden, Nach Dyer gehirt abe

Lapeyiere will in dem San

zn den Loganiaceae und i1st Gaertnern
Koffein gefunden haben; andere Ansly

konnten darin aber weder Koffein, noch ein
anderes Alkaloid nachwelsen.
j einer von K. Kornanth untersuchten Probe:

Diese Kaffee-Ersatzmittel ergaben nach n

e

I
o

el ey

e e i s
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tithrt. s

1 hiedenstan Pl
liufig ebenso schr
I affes-Krsatzmit t
i
|
}

Lnpinen

darchschlacrender

[ enthalten.

Eraatzmisel

mihrerén Sorten echien

o

feitschr. [, angpev

wurde mefun
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istehen, aber
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s einasche —
- i i T :
£ ol =
e 5 | B [SE|E
Ersatemittel . . i - = : 5
| af o, o, LTA
]
Geriistetar Kalfes . . . | 2,881 27,000 4,01 0,64 | 0,22 58,45 0,29 LO10a
stete Uichorie 4,17 36,90/10.07 1,0285
Holzhirnen 7,09 1,0164
" (irrste 2,20 10159
z Feigen . T.27 1,0242
- Eichel 2,16 1,0107
5 Sojabohue . . 1,08 | 177
Hagahntie , I, 74 ] 1
. weisse  Luping 1,00 J 1,11| 32.28/19.2] |
g 1,60 | 0,78l 34.14 7,00 | 6,58 | 1,61! 36,50] 1,0¢
wiirzel £,00 3,24 (4,17 1,030
Kartoffel 4.06 | 6,11 10026

Lunkerriibe

k16 | 6,26

8,14 | 8,287 | 2,19 11,28 1,085

1.0%80

- Dhattelkerne

nung pKaffee” anch fiir 7. B. oMalzkaffee®. Wenn solche Stoffuamen g

werden, so sollen sic dem Wosen des beswichneton Freatestoffes entsprechen, PBei Frsatzstoff-

mis hungen = -“ dar Na nén von Jdem -i|:|-:|-!'- .':,|'.':'||-'_; rnominen '.l.'pr||m|_

2. Kalfee-Ersatzstoffe gind verdorben, wenn sie mit Behimmalpilzen durch etzt oder saner ge

worden, verbrannt fin hergestellt sind.

8. Der Waazer ind Feigen bereiteten Ersatzstoffe soll 18%, der der
sonstizen Ersatzstoffe

4. Als hiichst

als hiehster Gesammtasehengel

alle Zghlen anof Trockensubetanz herechnel 2%

ans Wurzeln B, fiir solche

Friichten 5%, fir Essenzen 6%, ange von einem absichtlichen Zuswstz von
Alkalikarbonaten,

, Erde, Band, Ocker. Sehw

betrachten,

arin wu verwerfen. Idal

pnzenstoffen oder Auszil

ngen gowie von kolfeinbholt

len, sofern durch diese letateres

Thee.

Der Thee (Chin.: ,Za“, Japan.: ,Cha® genanot) besteht aus den getrock-

neten und zosammeugerollten Biattknospen und Blittern des zu den Camellien
gehiirenden Theestrauches (Thea chinensis), der in China, Japan, Java, Ceylon,
Ostindien u. 8. w. in zshlreichen Spielarten angebant wird, unter demen man vor-

wiegend 2 IHauopt-Varietiten uoterscheidet, nimlich: dem klein- und dick-

blitterigen Thee, Thea chinensi

var, microphylla Tichomirow (vorwiegend in China




1008 Die pilanzlichen Nehrungs- und Gennssmitd

in 'ﬁlli:l'lli’!l,ll_l und den grogs- und diinnblitterigen (oder

1518 var. assamica Sims (vorwiegend in Indien und auf |

h

Der Theestranch, der wahrscheinli aus Assam un iehar

end gegen 10 m, in Kultur ommen aber

line Blitter und treibt im Jahre 3—4

1

denen P’.l"ilr;:n emgesammelt werden. I

!_fi’l'!'ll‘l."f '\.\'!!!'lll'li; ]:.ill’;]; i .I.|.';I

st der Ertrag

durch nene Pflanzen, die meistens auz Samen g

wiichst der Thee zwischen dem 28'_-38" n,

Theestrauch liebt den hesten, gegen Mittag
shen und Fischguano) und fleissige Bewi
am, 1500— 2000 m hohem Gal

kein Heis gebaut werden kann. Tm Jaul i

(an die Konigin von England als ein hichst
man ihn wie den Kaffee in jedem Biirgerhause,
a. Der b

gt dort 3.4 kp fiir den Kopf und das Jahr.

chste Illi..

und beliebt als den Kaff

ar batr

Der bei uns verwendete Thee stammt meist

kommt aunch aus Britisch-Indien, Cevlon und Java; der j

wiegend mach Nordamerika.

Die Giite der Theesorten hingt ganz von dem Alter der Blitier ab

llH'l LWAr = lifL nur ';.l.n.! H ,'11I'Hr|<)5-'31._'|. L.'|u-|' die 4 ersten J:'.'_:l',':-!' FESAMI

gelten die R'L'rti.lk.'iu.vs-u_-zz mit hochstens dem ersten | lie Feinsten, vereinzelte
Blattknospen mit dem 1. bis 3. Blatt als die mittleren Sorten, wihrend dia Fa-

ringsten Sorten aus dem 2. bis 4. Blatt bestehen und Knospen darin kanm mehr
vorkommen.
Die Blitter der Blattknospe sind an ihrer Aussens

filz bedeckt (daher der Name Pecco = Peh-t

ite von einem dichten Haar-

hhaar) 1. Dieze Huaar ;. bhel

Pecco noch L||']|:J'.l.\'.u;ci.i.r_( und lang, sind mit einem ke

O uz8 |:.' .":||! ."}‘;l]j"i
esingefiigt und biegen sich korz iiber derselben im recht

nacn aben, g0

dass sie der Blattfliche dieht aulieren. Da die Haare

so riicken sie wit zunehmendem Wachsthum d sie stehen be
Blatt 1 schon locker; ausrewachsene Blatt Atra i -
haart und erst mit erkennt miun dig ve i ahb
stehenden Haara.

Das vollkommen susgebildete Theeblatt ist linplich-verkehrt-lanzeti- oder

verkehrt - eiformig, oben spitz, am eingerollten Rande

auch gekerbt und io einen kurzen Stiel aus

aufend: der aunf «

stark hervortretende Primérnerv hat 5—7 SQekundirnerven, die fast unter

rechten Winkel wom ersten abzweig

18 IJE'[I"_'I der ansFrewac

schwankt zwischen 4 — 24 em, die Breite swischen 2 - 8 cm

Assam- hezw. Sapa-Thee); der Blattstiel ist durehwepr nur 5—6 min lang,

Vergl, hierzn und
guchung und Beurthei

Berlin 1802,

1 Unfar-




Thee. 1099
Die Bezeichnungen der Theesorten entsprechen den Altersverhiltnissen
der Blitter und bedeuten weder Orts- moch Lagenamen.

Je nach der Behandlung der Blétter unterscheidet man griinen, gelben,

schwarzen und rothen Thee, die simmtlich wvon derselben Pflanze abstammen
bezw, abstammen kinnen,

Der griine Thee wird in der Weise gewonoen, dass die Blitter sofort nach

dem Pfliicken und Welken (durch Diimpfen) gerollt, in der Sonne getrocknst und
dann in Pfanoen iiber Feuer aschwach gerostet werden.
Die Gewinnunge des g»[hﬂn Thees (auch Blumenthee genannt) unterscheidet

sich mur dadorch von der des griinen, dass die abgewelkten Blitter nicht in der

Sonne, sondern im Schatten getrocknet werden.
Die {.}:I:'*-CII'IILIIIf_[ des schwarzen Thees ist in den einzelnen Léndern in etwas

verschieden, Im Allgemeinen werden die gepfliickten Blitter 1—2 Tage sich selbst

iiberlassen wodurch sie welken und ihre Elasticitit verlieren, worauf sie gerollt
werden kinnen. Die noch feuchten gerollten Blitter werden in etwa 2 Zoll dicker

Schicht aufgehiuft, Je nach der 'I'Hr|;-]|r_>r'u.'.i|.:' des Raomes tritt nun ein rascher oder

den) verlanfender, el

langsamer (1—23 Stu genthiimlicher Gihrungsvorgang (Fermen-

tirung) ein, durch welchen die Umwandlung der noch rohen Theeblitter zn schwarzem

Thee k'r['r,l|;_'\1', nach wvollendeter Gihrung wird der Thee in der Senne oder in rauch-
loser Wirme getrocknet.
Nach A. Schulte im Hofe!) sollen bei der Thee-Zubereitung zwei enzymatisehe

rt und der Saft aus den Zellen gepresst wird, die vorhandene Gerb-

8

grisssentheils zer

altungsvorginge statthaben, deren erster beim Rollen, wobel

gs as Blattgewebe

giure frei .’I_'.'.(‘.;I.rl wihrend der zweite mit der P]r:h-l:“l.-uu_n_l{ dea Theearomas in enostem
Zusammenhange steht. Auvch A. W. Nanninga?) filhrt die Wirkung der Thee-

riick. Dasselbe soll erst nach dem Absterben des Blattes

zubereitung auf ein Ferment 21

in Wirksamkeit treten. Durch das Rollen wird zuniichst ein Theil der Gerbsiure

frei, durch die Fermentation theils wieder gebunden, theils (und zum erheblichen

Theil) zerstort, indem sich gleichzeitig das Theearoma bildet. K. Asbd¥) hat in der

rI‘Jmt in den fermentirten Blittern eine “x_\.'-h;-_n—- nachoewiesen. I-Fh'- Fermentation

soll so lunge forigese werden, bis der (Gehalt an freier Gerbsfiure, die einen zn-
sammengzichenden, seifigen Geschmack besitzt, verschwunden ist.

In ahnlicher Weise wie schwarzer Thee wird der rothe Thee gewonnen, der
als zweite Hauptsorte der ersten Lese aus den vollstindig entfalteten Blittern be-
steht und in China Chun-Za oder Wulun (rother Thee), entsprechend dem Ceylon-
Pekoé-Souchong, gennnnt wird. Die feinste Sorte der ersten Lese beisst in China

1schen

Bai-chao (weisser Flaum), etwa dem Broking Peko#i von Ceylon und dem jov:
Blanca-Pekot entsprechend.
1

Unter Ziegelthee versteht man die in Backstein- oder Tablettenform (,Tiptop

der Theebereitung: der Staub (vorwiegend aus

(=]

Tablet Tea) gepressten Abl

Blatthaaren bestehend) und sonstige Abfiille sowie die beim Scheeren der Biinme

gewnunenen Stiicke etc. werden heissen Dimpfen ausgesetzt, dann in Formen ge-

n vom Thee in Britisch-Indien u. Ceylon ete.

i 1. Fabrika

Dia Kul
1 Tropenpflanzer 1901, 2,

f. Untersuchung d. Mahrungs- u, Genussmittel 1009, 5, 4
1169
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1hFs
Wi
1ar

trocknet, 4—5 kg (¢

, I BUert

gt und an der Lauft (ohne direktes Soppenli

lngs aus 100 Thln, frisch

1100 Die pflanzlichen Nahrungs- und Geoussmittel.

und ohne kiipstliche Wiirms:

3

iach J. Miller werden wvon ten sog. Ziegelthee vertrieben, n¥mlich 1. Larg

e den  gribsten Blittern und Zwei bereitet:

8: 0, :1Y, engl. Zoll grose wund

sugerom Material und sorgfiiltiper b

iriisse: BYy: B« ') engl. Zoll

ten Blitier; Verpackung uwnd Form wie bei der voriges

aus Blittern gepresste
das Pu
te Spreu. Die Fie

russische

Hirtholz schneid

Dur Ziegelthee aus Pulver ist ohne chinesische I

g und zeigl mor

r gchueidbar, als der v

bestahit aber such ans

e il St

der echten Th

den zusammengeschrampften Blittern, aus Stielen und

dohenthee (Thee Bou, The Bohé) her

Der ,Bruchthee* wird aus den Bruol
E a (Stiele und
fel gepresst wird, heisst er W

der Theesorten durch Absieben

tberer The l.) gewonnen; wenn er in viere

Der (Liigenthee® (Listhes) lich aus dem Staub der Theekist

broch und de =t

n gepulver

und Zweigspitzen |

L neepHanze, die mit Hiilfe eines klebends n Stoffes ZUSAMMAang

e Ausbheute anlanpend., so geben 1) 15 kg griine Blitter, an der Soupe rae
j—033 II..:_.I Thee

ng® 4 J'ii-_{ und ,’II"I:.'lHI b ke Stiele i ko Staub und etwa 35 ke puten Thes

i 90 kg getrocknete Blitter ver

tter etwa 185—20 Th

e. guten

Friiner Thee wird mitun mit woblriechenden Bliithen von Osman
fragans, A v odorata L-‘]l:l_, {'_Fm'-i torum Hasske, .]-:1:1|-|i'|'|. gambini

sechwarzer ‘1

o

ee stets mit wohlriachende tern od

r Bliithen

tel werden in einer Schicht anf

gie aber hiermit zu vermi

len der Packkiste gelegt

Geschmacks-Verbesnaru

len Samen von Ste

rananntan

richum Sieholdi

wite und die jungen Bl

rischen ungerdsteten

eblatt

L LI '-_"rr':ll:!!.'r'l, K

zterer wir

[i}

Zubersitung erreicht. I

bereitet man aus der

auch ein n rhafies (Femiize.
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Blattlinge 8—8 cm, -Breite

it Selararzer Thee,

sweg Haar, ]S'Ii-ull.:;ll!

spifzen mit cinem bis gwel ziemlich avsgebreiteten jiugeren

briunlichechwarz, auf der Unte

wach gerol

(Hierher gehirt auch der Karawane:

ing 2—3 mm dicke

, Balten

mit Stenge

g¢ oder Lundsch
fehlt die Blattspitze,
Bou-Thee. Fin

Bruchsti

7. Congu oder C

braane bis rothbraune Blitter mit

8. Oolong (schwarzer Drac

b} Gritner Thee,

1. Hayzan (Hyson = Frii

geidenhaarige Bliitter von erer ond zarterer Beschaffenh

oder Irehte  unregelmi

gedrehts ausgebogens

1. Bounlang; der vorhergehenden Sorte

6. Aljofar, Gunpowdar (

po jofar). 2,6 em lange,

im lang und 5 mm breit, grii beatehen

2By

6—9 mm breiten, seidenha

am Hande kurz geziihnten Blittern.

) Gelber Thee.

Gelber Oolong. Tm A

b It Blattk welche, wie schon g
afrocknet v ien, wihrend der BElumenthes i
gerollien Blittchen bestebt, an der Sonne oder Gber freiem
A ussaT elben Mandarine

gFielben Theezorten sind

Il. Ceylon-Thee.

Cevlon reenet nr schwarzen Thee Die Namen

ans den jungen

Chinesischer Thee.

15 mm lar

griime, cy lindrigch ,

Tachy, Perlthee, Eugeltheo, Tmperial

&—3 tm

bestehi vorwiegend aus den jingsten Zwe

eh  micht enifalteten Bli

rig.  Blidtter 4 cm

fwalgspitzen und mehr anzgewielsenen

or erreichen bis 8 em Lange u & am

lezeichnang frither Berechtizung hatte.)

wehnitten best

Mittelnory gefaltete, 4—5 om lange, 12 mm

IEapiEan.

1), ansgewachsene, b e¢m lange, bis 2 ¢m
langen, bis 16 mm
Blittern.

6, 12—22 mm breite,

apiraliz gerollte

Die Cylinder sind 1% —20 mm

Cylinder wvon ner ga
¥linder, 12 mm la 1 mm starl [

12 mm hreite junge Blatter oder Blatt-

vem graugriiner Farbe, die mit der Unteresite nach aussen xn lnsengrossen Kornern ein-

Iie Kungeln oder wnrsgélmi

ans Zweigspitzen mit den beiden obersien

ttern, gemengt mit Bruchstiieka Tl

1 den ohe
Feue: trockns
het dem Peko leich rinig
hellealbhrann  bis woldrhi f
Handelssorten sind den oh h

= T




Auch die stanbigen Abfille bei

Pecco und Brocken-Sor

. lava-Thee.
) Schwarzer Thee.
Han it

8. Boey, 4

sorten, il ler chlechtesten beginne

9. ,-igu]_\.,.-_,-.
4. Peoco-Dust, 15

&) Ghediner Thee,

1. Behesi, %, nkay, 3. Hysant, 4. Uzim, 5. .

nicht anf «i

malen anfg

iblichen Bez ngen. Fir schwarzen Thee schliessen sich

typen: Pecco, Bouchor ichfalls auf

und Blitter

stellung

kug

nicht

Welkeeit durchs

Chemische Zuammi nsetzung des Thees.

setzung des Thees ist nach 158 Analysen folgende:

die Handel

fen, withrend

£ =
- 1 i *
Gehaltl T
= e
Niedrigster . . . .| 8,98/ 1819 1,08 - 8,61 4
Hichster . . s (11,97 38.656| 4,67 15,15 25.2
Mittlerer . s TR 8,46 24,13 2,79 | 0,68 | 8, 12,85

nmensetzung des Thees ist in erster
Blattes,
den N

und Einwan

von emem 1mmergriinan Strauch herrii

In der 1mmer nen Nadelhilzer

ung an ften Stoffe im Herbst

FT ]

, Indem die

nucht em Masse nach

Vorrathsorten wandern, als bei den Blittern der Lau

geworfenn werden. Die Theeblitter bleiben daher




Thee, ] I'Cl3

reich an Stickstoff-Substanz nnd beweglichen Koblenbydraten, Immerhin vermindern
sich nach den Untersuchungen wvon O. Kellner []?p:] I;I 3, 1011} h;._up.
T"-:]H:{P. Nllllili]\ilii:g von Stoffen von _'ill.fut];l_z der [‘:nfwilz-.iur.i:l;lf_, bis nach einem Juhre

die Roh-Proteinstoffe von 80,64 auf 16,56 %,, Thein von 2,85 auf 0,84 %, in der

sichlich in

Trockensubstanz, wiihrend der Aetherauszug nicht unerheblich von 6,489 (im Mai)
anf 22,19 9%, (im November) und 14,18 %, (im folgenden Dlai) steigt; anch Gerbsiiure

und Rohfaser ze 1 gine schwache Zunahme, die sonstigen stickstofffreien Extraktstoffe
1 g

eme schwache £

gich auf nabezu gleicher Hohe und schwanki nur unbedeutend. Hiernach sind junge

inhme, der Gehalt an in Wasser liéslichen Stoffen dagegen hiilt

Theeblitter am reichsten an Thein; dasselbe hilt sich dann in den ersten 2 —3 Monaten
auf Kosten der sonstigen Stickstoff-Verbindungen auf nahezn gleicher Hihe, um von da

ragcher hernnterzugehen. Am gehaltreichsten an S5

ickstoff-Verbindungen wird daher

der Bliithen- oder Blumenthee =ein.
Dass in den Theesorten verschiedener Ursprungslinder und Lagen in dem-
selben Ursprungslande Unterschiede in der Zusammensetzung vorhanden sein werden,
ist ohne Zweifel avzunehmen, wenngleich vergleichende Untersuchungen hieriiber
nicht vorliegen,

Der E
burgh und Lohmann (Bd. I, 8. 1016) auvs folgenden Mittelzahlen {auf Troc

nfluse der Zubereitung ldsst sich pach den Untersuchungen von Rom-

ken-
substanz berechnet) entnehjen:

Alkohol-

Art des Thees Gerhstoff Extrakt
Unbehandelte, sofort getr 26,0 sy fe
Griiner Thee . . . A 2aBin

Sehwarzer Thee . B9 el .

In derselben Weise J. M. Eder (Bd. I, 8. 1017):

Extrakt im Ganzen lislich

Girtiner : A 11,40°" .02 By o | 22,14 %, 41,80 % 5, T8 2,05 %,
081 5oG . | 10,00, 38,87 , 5,62 2,68 ,
T 5 = — 13,06 . $0,80 B.GE 284

Jam. 11 erhielt fiir schwarzen Kong 34,63 Y, fir griinen Guopow-
dar The« % Wasser-Extrakt; (. W. Slater ebenso fiir griinen Gunpowder
Thee 415", fir schwarze Theesorten nur 264—36,8%, Wasser-Kxtrakt.

Hiernach nimmt der Gehalt des Theeblattes an wasserldslichen Stoffen und hbe-

gonders an Gorbstoff b Znbereitung desselben zu verbrauchsfihigem Thes ab

und ist diese Ahnahme

im schwargen Thee unfer sonst gleichen Verhiltnissen in

"..'Itl'IH!I'f.

Folge der angewendeten Giihm ‘mentation) bed

alg beim griinen Thee,

P. Dyvorkowitsel ntzt sogar die hierbel entstehenden (Gihrungserzeugnisse

npnes Thees (vergl. Bd, III).

i T = P
Ueber die einzelnen DBestandtheila des

zur Beurtheilung der C

I'hees sei noch Folgendes bemerkt:

L Stickstoff-Substansz Ueber die :.'::-.fl‘:lt]il:lll'.rl Proteinstoffa d Thees

"y Fiir die schwache Zunahme an Thein im  seliwai Thee konnte

klirung gefnnden w ]
¥ Berehte d. dentschen

in 1891, 24, 1945,
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1104 Die pflanzlich

igt bis jetzt wenig bekannt; nach einigen Bestimmungen enth

derselbe 1,38 —3,64°
Albumin.

toffverbindung, das Thein (= 1-, 8-, 7-Trimst inthin

Die wichtigste Sticks
h mit (rerbsiiure als gerb-

C,H(CH,); . N, 0, vergl.

eaures Thein in den Blittern und zwar nach Susuki in

3. 60 u. 64) soll in

ipidermiszellen

vorhanden sein; dieses 1Gst sich in heissem, aber nichi in kaltem Wasser.

i

erklirt man, dass mit kochendem Wasser zubereiteter Theea

russ beim Erkalten,

h dieses als unlislich ausscheidet, triibe wird. Die Schwankungen (von 1,09

biz 4,67 ¢ 0 Thein der lufttrocknen Substanz) sind ohne Ziweifel eb

Aualysen-Verfahren, als durch die Verschiedenheit der Th

Jedenfulls kann der Theingehsalt nicht als Werthmesger
Lo

sorfen gelten, So fand Claus z. B. in den besseren chinesi

o in dem schlechteren Ziegelthee dag

durch die Untersuchungen von Eder, Jos. F. Geisler,
8. 1004) bestitigt.
A, Kossel hat in dem Theeextrakt die neue Base, das ']'I;.'_n-.'.r:.]'_J,
3-Dimethylxanthin C, H,(CH,), N, 0., ve
Ausser den Basen Thein und Theoj

: -~ I -
Gl u. 6f) nachoewiasen.

1
yil

in enthilt der Thee neben den Protein-

stoffen aoch nech Amide. Das Verhiiltniss dieser Stickstoffverbindungen in Procenten

des Gesammt-Sticketoffs stellt sich nach Kozai (Bd. I, 8. 1006) wie folgt:

iinglicher Thee: Rother Thee: Griner T1

n Form var

Thein Amiden

B88.76 l_. 18.01 “..,, 15,23 ° ; B5.98

Hiernach scheint durch die Art der Zubereit:

hmen, wihrend der Gel

Kosten der Proteinstoffe etwas zuzun

Aenderung oder pur eine geringe | usse erfihrt
0. Kellner (Bd. I, 8. 1011) fand das Verhiltniss die

bindungsformen in den verschiedenen Entwi

ckelungezustinden des

Zeit der in 5 F vonu
'robe o Gegamint- : Rein- g /
Probenahme i e hanides h : ! I'hein Amiden
15. 1884 AMEEO a3l B 0,81 0,66 70,1 16,5" 13,4 %,
15. = e R ),71 71,4 191 5
16. Bept. . e 28T 0,63 I 193 0,1, )
15. Nov. . A e Sl 3 B0 87 . 16 . 31,2 18,1 ., 5,7

Hiernach nimmt procentig der Gehalt an Stickstoff-Substans

der Ent
lung des Theeblattes stetig ab, die des Reinproteins dagegen anfinglich puor auf

Kosten der Amide, spiiter auch des Theins stetiz zu, whhrend sich

g Thein 1n

lll..'r' 2

en Zeit der Entwickelung de

1 der Enot-
wickelung), wo es wenigste

oe
Bt

Von dem Gesammt-Stickstoff des verwendove

Ve (16—20%) auf Thein-Stickstoff,

Nach Susuki?) sind nur die Theal

in, die ibrigen Theile der Pflanze nur w n,
Y} Zeitschr. f. Untersuchung d. Nahrungs- u. Ger Ll 3. 5 1188
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3

Stearin und Olein),

K

noch unbekannt

0,6 "/, ang

reien Extraktstol

werden 4,0—10,8%, Gummwi 4 Dextrin, fe sraben.

Die wi

unter denselben ist die Gerbsinre (CyH. 0y
e H 0 1 frei {':__II-!!“I'_'}_I

Hlasiwetz oder wasserf

nach Streck

Sinne von Hlasiwetz fiir

¥ 11 & 1 " lavel 1t lar 1n dae | DTS woral
Ingallussiare, also als gleiech mat der m den Eichengal

ipfaln vorkemmenden

Grallussiure, =la art, wia auch .

%) angiebt, bei der Hydrolyse

celnen zu den Glukosidsioren. A, W. Nanninga®)
das sy Theegerbsaure « [1}] = 177,30Y an.
ihnliche, Boheasiiare ((C, i H .{_'!q -1- H.,0) gFenannte Sinre konn

Hilger und Tretzel im Thee nicht nac

en durch A i mit Bss
,'{E'-_"in--r und ferner durch
__-|-' em Alkohol

_"-;'!I\.‘.'il'l'?,l'l\ ....-!'i."" Ili-,'l'l'u 'I1I'|II' Vi :'.I'l[I-I"I'l i:-f IIr|;|

ither im Theeblatt einen

gziehen von frischen Thee-

dem

eln LlukKosid

blattern mat inden haben, welches im

o A T ]
h bei der B

I'SCel

ATOmAs

Mittel

Die procentige Zusammensetzu

Chlor

[ 8,01 %, 18,71 T1% 4,477 1,08°% 15.28°%. T.25°% '4,16%, 1,68%

Kennzeichnend fiir die Theeasche ist der hohe Mangangehalt, der sich, wie

ven Romburgh und Lohmann (Bd, I, 8. 1015) nachgewiesen haben, nach dem

1 der (Fehalt der Asche an den an-

it des Bodens an Mapgan rich

Fel

deren Mineralstofien vom Boden unabhingig

Verunreinigungen und Verfilschungen des Thees.

Der Thee ist bei sein hen Preise vielfachen Verf

sohen

5 . . § vhlan}
1] VESRErCN | gegorten mi tehlechter:

Borte Blithenthee, mit Kongu und Souchong vermischt.
werden mitonter dem Thes beigefiigt.

1090w, 1100, Dies

auch im der chem

ol P T s
er- pnd Pulver-Z

Wasser-Ex1

b bezw,







unch Betalin avs den Blumen und Blittern

Dracoeephalnm moldavica) sin Thee=-F

man dieselben mit Zocker

vessar besprengt und dann in sinem Ofen bis aor

Sew

h der

inzblittern, unte

oh

bensthee von Kwiet, ein Gemisch

Thé poud

wus Bliit
in China ,Chinggischer In

Namen vertmebenen Thees gar

Patent) bestelit au rn vou Polygonum
nach Bd. L S, 1019 folg Zusammencetzung:
& .. Feit Stickst Wa 2
Bezeichnung Wasser Aether- Gerbgtoff freie Ex Asche I-.n-l:..:-»:

Aungzug) trekisto

ham-Thea = A B.8B5 "/, .21 %, 8919, — -
Bohmischer Thes . . 11,48 _ 2302 661 B.38Y, 22.98% T.2B%
Kaukaeischor Thee . 6,83 . 20,91 , 38,56, 20,89, 36,08 , 640, 5,00,
1

Bl

e 1k
Lycinm sinenss . . B32B. BibE . . 119 - - 5,88, 8715,
Acanthopanax spinosum L. 70 20,20 o - 6,84 . = iy 1B 43,04
18,74 . 8.0 7,86, 48,00 ,
6. 74 - - D — 9 87,42
: 21,24 1,4 — - 8,45 13,33

g bl pach Kiche:
Imparial-Thee . . 18.60%, Gerbsiore, 8.25°
Hyson- - - - 16,80 - 2.45

In demn Faham-Thee fand
Btoffe 11,08Y, wovon 4,

1%, d 16,16%, in kaltem A

. Gips,

th, Specksiein, Saud cte. Bukowsky nnd Alexandrow erwihoen auch das Verkommen

vou Messingfeilapihnen in theueren Thessorten.




Paraguay-Thee oder Mate.

ares .\.l:!'--.f-.--i'::-:-' arreicht

= 1 ]
Fingeaborenen 1 Bla oder
n, Uoncoiafa, Usagiaza, die Spanier Yeroa {(von . Blat d

sm (Fefiss -!_-.\[:l'.l'. her, in welchem
Matebanm

Hil. {echter

|..l'.‘L ]l.'l.T.._; layens

o .
1och

Bliatter [iir

ler zwisch

Rio Grande do Si

. Catharina, Par: St. 8 u. &

oder [

oder _1I

5]
]

ort: hiufiz ganze Wil

ervaos®™ meén

als die werthvollsten. Vom 17. Jahre an liefert jeder Banm

i T : il
itter, Die Ernte be 1l wihrt von den Wintermon

bis Mirz an ungefihr 6 —7 Monate.
Fiwelge werden behufs Abwelkens scl

Beng

Dia von den Biumen abgreschui

- . ; :
durch ein offenes Fe

gezogen, . 10 |'J||:.-:l'_ Faiunden und diesa

einem #chwachen Feuer einem weiteren Schwitzvorgang unterworfen. Nacl

! Tagen entblittert man die Zwei ebreiteten Ochsenhiinten mittels }

Khugen und zerstampft die Blitter mit Holzschlizern oder in beson:

en DMii

ML -i'-H?'i:!. [n nenerer Z ét man in Parana in anderen Bezirken

_::lL‘“ neas :.l_'llll'.ll'hl‘ E_

ZWECHINSEIEere, '::If_'l' iinen

ene Holz

iiber freiem Feuer entstehende rauchige Geschmack vermieden wird. Die so0 ge-

itebereitung

man das off 1er doarch eiserne Pfannen ersetzt, wodurch der beim

risteten Blitier wer ebenfalls

niihlen gepulvert ader gelangen,

8¢ Wig von 3tielen befreit, auch als ganze Blitter (Maté em folha) in

Nach T. F. Hanausek unt

'
oorte

scheidet man in Siidamerika vorwiegend fole

a) Cad-cuy oder Uaf-cuyo: Die eben sich entfaltenden Blatt

ar Farbe;

riithlic!

. . . TR C
IMAISA: Y Oon Awelgen U[I'J. .k‘:':“_'-II:'-[j BOWIa

b) Can-mirien, brasilian. Her

e g T . R H 1
Délrelte IDIATIEr; r-!-L?I|','fL||H wile A ene

von der Mitt




Paragnay-Thee oder Mate, 1109

l‘:;I l‘_':eltl--r{lla.i.'il, Cafiuna, Yerva de l_r:_1|n-3. von ]):1:"{:1;.'1: (Frosse .’ifigr,_- Blitter
mit Zweigen und Holzstlicken bald in zerstiickelter, bald in gepulverter
Form als grobes und feines Pulver,

Die besten Sorten bestehen aus den Seitentheilen .".i':_']:_-;(!;w_ar Blitter und enthalten
nur wenig Stieltheilchen und Blattrippen. Das Blatt der Paraguay-Stecheiche ist
verkehrt eiformig bis linglich eifirmig durchweg etwa 8—10, selten unter 5 ¢m lang,
lrn:i}fi'ur:ni;_{ in den Blattstiel versehmdlert, am Rande entfernt kr_trhig B_.{UH'F'If,U. Dia
Mittel

pe 1st

oberseits gar nicht oder nur wenig eingedriickt, die Oberseite ist nur

wenig dunkler als die Unterseite, schwarze Punkte (,Korkpunkte“) auf der Unter-

Be

fehlen entweder ganz oder sind nur selten vorhanden. Die jungen Aeste und

Bliitter sind manchmal unterseits mehr oder weniger behaart, sonst kahl

Der Mate-Thee hat fir Europa his jetzt wenig Bedeutung, obwohl ihm in seiner
nervenanregenden Wirkung von verschiedenen Seiten der Vorzug vor echtem Thee gegeben
wird?). In Siidamerika ist dagegen die Erzeugung wie der Verbrauch von Jahr za Jahr

gestiegen. Wihrend die Ernte im Jahre 1855 71/, Mill. kg betrug, war sie im Jahre 1896

auf 100 Mill. kg gestiegen; der jéhrliche Verbrauch von Mate schwankt zwischen
2,5 kg (Pern, Bolivin)

Die chemische Zusammensetzung des Mate ist im Mittel von 15 Analysen

s 30 kg (Parana) fiir den ]\-rlpr der Eutﬂ'r'j”;t:-r'nm_::_

f'u]_l_genris-:

P : Wasser- Alko
Thein Ayt Extraki Extrakt
0,80 " 4.19%. 8,89 88,90°%, 88,01 %,

e dem echten Thee #hnliche Znsammensetzung,

Der Mate hat demnach e
Der Gehalt an Thein, welches grosstentheils in freiem Zustande vorhanden ist,
gchwankt von 0,30—1,859%,, der an Gerbsiure von 4,10—9,59 %, der an Wasser-
extrakt von 24.00—4
Die Gerbs

Peckolt ausser durch geringe Mengen von fitherischem Oel dureh Stearopten und

iure soll der im Kaffee gleich sein. Der Geruch des Mate ist nach

nach Busse und Polenske wahrs

1einlich auch durch Vanillin bedingt.
Ferper sind im Mate nachgewiesen von Kletzinski: neben Fett, Wachs und
B
Harz, Stirke, Glukose und Citronensiiure, von Kunz-Krause?®) Cholin, von
Byasson ein amorphes Glukosid; Siedler?®) fand in den Stengeln des echten Mate-
baumes 0,52 %, Thein.
Von der Asche sind 4,39% in Wasser loslich.

Fir die procentige Zusammensetzung der Asche und die aus 100 g Mate in

Lasung gehenden Mineralstoffe wurden (Bd. I, 8, 1018) folgende Werthe gefunden:

Eisen- Mn -
Kali Kalk Magnesia it Chilor
LB i
In Procenten der Asche:
— 11,467, T,18% 3.24% 65TV, 1,65°%(" 1.80% B.04% 27.27%
Aug 100 g Mate wurden durch Wasser
0.44 & 0,14 g 46 g 0,02 ¢ 0,11 ¢ 00T e (F) 018 0,22
' Vergl. R. v. Fischer-Trevenfeld: Berichie d. Deutschen Pharmaz. Gesellechaft 1901,

Night

bestimmt,




lex- Arten

Peckoltl) in Ilex cuyabensis Heiss. n

soll darin eine neue Ssore, (

Yerunrel nid Varl hungs H L heis 1 ke o
gntrcher Nahruo 0

o BiEw e pf sen I v Ay Auach
ie Blatter and lex-Arten werd n 1 1 licke arane zu hetrachten

d i aufgefillirten Ver hung Al L

nit o EWlEse War 1 d ¥ i ) 1 |F1 ) i RETIAT
Pilinze ai r Familie der leacinaceen, W L £ N
Slaingonhs | i 1 Yapon Mate® Yerva 1 ] T {
feal i ymploens-A il Anch M I an L e I k

Kakao und Chokolade.

nd die Samen der gurkeniihnlichen,

1. Kalaobohnen, Die Kaka

ichen Br 12— 20 cm langen Friichte

1 giisslich-s

yr Boettneria

ramiliie

1 ]
des echten Kakaobaumes (Thet

n Siidamerika vom 23." ndrdl. Breite

gehort, in Centralamerika un

auch an anderen Tropengebi

sum 20,7 giidl, Breite einheimisch ist,
Haupt

Ecuador, Pern, ferner Boux

nbaulinder sind: Columbien, Venezuela, Guyana, Nord-

ivirt wird. BSeine

1

T T
Amboimna etc Dear

hon, Java, Celel

(lanw
Lrilaya

sore Ausdehnung an; in der Umgegend von

nmimmt immer gi

die Wiil

1 s . L
iq‘_l' mellenwelrt aus KNaKaobdar

Name ,Theobroma® be

trank eine

fiir das aus den Hi"!’lr]'.‘il. .f'l"l't":f

ha von 6—15 m. In geschiitzten T

ahr, der kiinstlich gazogene

senide lJ:.-,'Z.’IJ triagt elnmal

ing ganze Jabr. T
< o
rmigen Samen sind

zweaimal (Febru j reife Friichte. Die eif

nhstan®

ssharen Mark

ihnlich wie bei

nommen, anfgeschnitien,

eingebettet. Diese F te werden vom Banme &

mus befreit und danD

auBgenommeanen Friichte durch Sieben vom anhaftenden Frac

o .
entwedar direkt an der Sonne getrock

(ungerotteter oder Sonnen- Kakao}

asge zu hefreien, & Tage lang in ¢

VoI er sehleimager

hezw. zuerst in Haufen mit dem fris

batgihrung liberlassen

vergraben. Die von n Masse befreiten Samen

an der Sonne odel watraocknel,

berzuge.

Die gerotteten Bohnen erkennt man im Handel an ihrem erdigen U

! raiisgen (Geschmack.

den ungerotteten Bohnen einen milden

haben ge

en haben, so folgt |

I"I‘?'I men

Dn die gerotteten

hervo




Den Bewohnern Centralamerikas soll der Kakao schon =

ha]{m:.‘:r TEWERE -'.:u'ﬂi nls

bei den E

aus den Samen di

allgemeinem Gebrauch: sie nannten dasselbe ., Chocols

und die Pflanze .Caegao

d.

Die Preise filr dic

Grenzen, nlick

von Puerto-Kabello) al

en; so betrug dieselbs fiir Deutschla

2o 108 Mark (von Dominge, Haiti

D: rehschnit

hin, dass der Preis der Kal

rhiiltniss

gteht = B.:

Preis filr 100 kg

Das Gewicht der Bohnen sch

20 Samen wiegen

20.4 3
Die Grossen-Verhilt

T

Die Kakaosamen waert

1. dem Siebeon, wodureh Sand. Staub, kleinere

Zubereitung unterworfen, nimlich:

dem Erlesen, wobel

Bteine entfernt werden sollen;

Handarbeit grisssre

rot werden: 3

Steine, leers Bohnen, Gras, Holz en

dem Résten, welches auf ver-

schiedene Weise VOrFeanommen .n-_:l w.-iii:r nnt

und Putzen zum Zweck
Auf diese We
Bohnen- oder K¢

kleineren PBruchstiickchen

Antheil ma nach C. G.

ans und hefert el min
bestimmte die Verluste di

bei 30 verschiedenen Kak

der Entfernung der Schalen.

Bernhard=) 9—15%,, im Mittel

brauchbaren

ser Reinigung und Zubergitung nach Versuct

wsamen wie folgt:

Antheil

BNter . . . . s hAd2
Mittlara




S ———

e e e ———

an: 10,0
0,06 %, Abgang.

Die gereipigten Kakaobohnen werden weiter zu einer feinen

g s 1 & verknetet
und letztere zur Bereitung von mder 1 santeln I WArman "r'-t-.~c|-'_-
unter irkem Druck entfettat.

Die Zusammensetzung der roh ind n his zur

fettong erhellt
Mittel von je

: = - = & |
Kakaol nan - i '.-_- : 9 L&
1
Hohe, un i 1.49 | 45,5 5 1,78 | 4,61 i ! 1,49
(rardstete, nngeschilie . b 1.88 | 46,19 §.06 R.04 G3 ] 4.16]15.5 0 5§
; geachiilte 3! 1,55 (60,09 77| 18.9 18 | 3,59 6| 1,64 804
Yerknetete : 1,656 | 63,08 9.0 1,40 | 8, L, 58 i,48
Kakaoschalen « o=« (11,18 18,61 0,76 | 4 i 17,16 3,88 ) 3 o b T4
Die bis zur Entfettung durch das Reinigen und Rasten auftretenden Ver-
rungen sind der Menge mach nur gering: ea hierbei vorwiegend mnur
die Schmutz- und Schalentheile eptfernt, wodurch verh ler (zeha i
Rohfaser und an Wasser vermindert, der an Fett und Sti wivd, ihr

Stickstoff-Substanz und Theob: r r Meng
erfahren. Auf die Beschs nfluss aus.

iiber und iiber die einzelnen Besta: och Folgendes zu
bemerken:

Die Stickstoff- (d. h. Protein-! Substanz ist his .f.-::f.‘: WwWenlgo i1 t.
H. Weigmann fand im Mittel mehrerer Sorten:

(Fesammi-51 Kt I r {! ] P
i\ [ 1
Bohne: 2,2¢ ) 7
Behals . a I 5

Die Stickstoff-8 Grade 3 i@ Wir ach
S, 244 nur zu elwa 409, ;

An sonstigen Stickstoff- Verbindungen 1st Veirgmann Aspa ferner
auch Ammoniak gefunden, we Vi en Rottvoreane her-
riithren dirfte. Im Mittel von 4 Sorten Bohmen wurde

Aspa katof Lsparagi 13 ] Am1
i, (.21 ° 00182 % (NI L
er wicl Bast il unter den Stickstoff - Verbind: whor  1st das

25 Alkaloid:

m Kof sehr dhnlic

en vergl. 8. 60 und 63. A |

8*"4

ymin (C.H ‘\.-,III

die Konstitution und

lger?)




1113
hat g:}fululr:_. dass das Theobre in Form eines (Glukosids in den
. 1he

teren Untersu

Theobroming wird sehr verschieden

I{_.’LJ{{L-‘J‘I]I’I"I[“’"L \lJ!'IJ'_.l_':.I.r!‘h

pgen zu 0,38—2,0 wech P, Zipperer

in (vergl. Bd. I, 8. 1023—1025). Diess

n, niimlich nach der

ur wenig, niimlich 0,31—0,77"/; Theobror

Unterschieda in den Angaben sind indess durch die Untersuchungs-Verfahren bedingt.

Am j-ir.irLL-t_r__t.l(-':-_ diirften die wvon . Wolfram nach einem verbesserten Verfa
an  Zahlen

'l.‘i.lllf?:‘}l"il.‘l';ill '[;|, i|;'|; enthilsten ]'...h]'_.-.“_ |:|;u_'['|:|Ii.‘! F:ill:ll:.l-'ll auch E!'iL'. \’q'-rs-‘g:l!&lliif‘:ll

1, nimlich im Mittel von 6 Proben 1,06%/, (1,34 —=1,66 %)

geiun

Ziahlen von H. Weigmann gut iiberein.
Theobromin,

unwesentliche

Auch die Kakaoschalen entha

nimlich 0,42—1,11% im Mittel etwa 0,75/,

IIC.‘\'.'l.l

obromin kommt nach James Bell in den Kakasbohn

ehen dem
ein zweites Alkaloid vor, welches dem Koffein oder Thein sehr iihnlich ist,
gich im fFﬂ.gl"l_-:: zol lést und darzus in
gliinzenden N krystallisiert; James Bell fand davon in Kakaobohner
- davon. H. Weig-

zu Theobromin leicht in I

dad-Kakao enthielt O die Schalen 0,

lieses Alkaloids im Mittel einiger Bestimmungen:

1]

it Theabromin I

0170 ° Sohalen . 0,499 % i,

sbenso Trojanowski, gefunden haben, dass beim

P. Zipper
I

will, wie

Rasten ({iber 100° Theobromin ans den Kernen in die Schalen iibergeht, gl 18am
sublimirt. E gieht 2. B. an
In den Kernen In den Schalen
Gordstet bei : 120% G800 J"_ 5
The TR 1 0 0.08%, 1,20

lten

Anderweitige Untersuchungen fiber den Theobromin-Gehalt der rohen unge
und der gerdsteten geschiilten Bohnen sprechen aber durchaus gegen diese Angabe
(I. Bd., S. 1021—1026).

Das Fetl der Ka

Bohnensorten anscheinend auch in zien

bohnen, dis

Kakaobutter, kommt in den einzelnen

verschisdener Mer vor, ndmlich von

41—48% in den rohen ungeschilten nnd von 18—55", in den geschilten und gerosteten

Verseifen des Fettes, Zersetzen der Seife mit

Bohnen. G. F. Kingze

5 |- oder

#ure und doreh fraktiopirte Krystallisation der Sauren aus

y
Alkohol 2 Siuren aus dem Kakaofett dargestellt, niimlich eine von der Formel der

Lorbeersiure® (,,H,, 0, und eine andere, die er ,Theobromasiiure® nennt,

Oy Hy0Op Die erste schmilzt bei 7

die letztere ber 72,2

von r Formel

Im G

keine in ihrer Molek

ensatz zo Kingzett findet jedoch M. C. Traub®), dass das Kakaofett

larorossa iiber die Arachinsiure |'1i:|c'11:h':_','t-?|||'|'.L:L:' Siure enthilt,

‘] ¥ i

dass d: Ibe vielme
Arachinsinre besteht. Auch von der Becke?) ist der Nachweis der Theobromasiure

~ ans den Glyceriden der Oel-, Laurin-, Palmatin-, Stearin- und

nicht gelungen. Ueber die Elementarzusammensetzung des Kakaofettes vergl.
B. 115, iiher die Ausnutzung desselben 8. 244, N. Zuntz?® fand die Ausnntzungs-
1 / -]

iiber KEakao und dessen Priparate 1887, 21 u. 23.
lech. 1877, 10, 2

yperer: Untersuchunge

hte der deutsch. chem. G
L d. Pharm. 5. B. 81, 19.

) Jahresher. fib. d. F c¢hr. d, Pharmakogn. 1880, 10, 157.
Therapent. Moua 100, Dktober




i114 Die pflansz] n Nohr 5= umd Gennssmit

grisse des Kakaofettes in Uebereinstimmung mit den angegebenen Ergebnissen
za 55,129/,
Das Kakaoroth ertheilt dem 1 lie :
James Bell wahrscheinlich nicht in den fris ‘ B niles T
bildet sich nach dem Al 1m K 4 i
| adst Fing ;"I-I-'.i.t*r'l J’:‘iJJ 8 Lifk Taunios de Bohnen,
! hat die Eigenschaften eines Harzes, ist nur theilweige in Wasser, dageger Alk
| leichter loalich. 'I'llc.']sl"rl }l‘:-lil'l'.‘.[_]:p dia Men re  deasalben 1g Fil t ag =
saurem | und fand aof diese Weise 4,56—6,629/
Auch P. Zipperer (1, ¢.) hiilt das Kakacroth Ffiir sin f nge von Harz mit

erbsiure Durch Behandeln der rch Petro
fither entfetteten Bohnen mit absol. Alkohol ar

Gerbsiure und zwar mit |

[J'Eu'nlllnpi'.—-llf"! und durch Ausziehen der mit Alk

{
len der Lbsung mit neutralem

und durch &

(Ferbsiure (2.850/ ),

Nach P. Zipperer bef

rerhER car, Phlobaphene (Hinde 7 13,724, 7.149
James Bell findet dhnliche Zahlen, nimlich 2.20% Kakaoro 1d B,71

ﬂtllct:'tl!;i:':'l;nh-s _]_"‘J'il-::i:.l (Ferh withrend Boussingault nur 08¢ Pannin
angiebt,

zihlt un

den ]’if‘.‘.ﬂ.‘illc““fill:n dez Kaknos

einsionre anf mlich 3.4 —37 : H. Weigmann hat

ieranf auch die Kakaobohnen untersucht und z B. 434-—582
giure, d. h. sine Biure gefunden, welche im Wesentlich lie Eigenschaften der

Weinsiiure theilt,

Die Stirke ist ein kennzeichnender Bestandteil der Kaka

finden sich iiber die Menge derselben sehr verschiedene Angaben:

0,8—0,7%,, Boussingault 25%  Mitscherlich dagegen 13,6175 P

| 109, Lampadius 10,819/, gefunden haben; James Bell gieht 4—5 vder 8

| der entfetteten Bohnen an: diese Za lener
' meisten iiberein: wir fanden den , In den
| - - -
rijsteten Bohnen 7 Vg kar-
Die den Bohnen im
l Miltel von
Kali : : Chlor
Bohnen 31,28 "
| Behalen 3 13,81 1,

Sehwankungen bei den Bohnen: K,O 234—3873%,, Ca0® 2,9—11.1% .. MgO
16,0—20,7 %, PO, 30,0—499°
Wacl

NACH

n Angaben soll in den Kakaob

Kupfer vorkommen.
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2 Kalkuaomasse, Puder - Kakao, entilter Kakao, Kakao-
Pulver, tisticher Kakao. Dis ge

Keimen sowie Schalen befreit und unter

Kakacbohnen werden wvon den

rleich-

wen auf TO—B0® zu air

he fein zerrieben, die mitunter in Formen ge-

formigan Magas
reh Frwirmen und Mahlen aus den gerosteten und

bracht wird und
pthiilsten K ltes Frzeugniss darstellt.

Zalkaobohoen werden nur selten als solche ver-

wendel. sondern einerseits, weil der fettirmere Kakao besser bekommt, entfettet,

ker und (Fewiirzen ete,, versehen, um ihn direkt

andererseits mit Jusit

geniesebar zn machen,

e Pressen

Dias Hotfatten gesel

e m riok. } Bntfettung wird verschieden weit ieben, 1

ieht. wie bereits erwidhnt, in Beuteln durch erwirmt

aln l]it"

zwischen 13—38BY/, Fett enthalten. Ein noch

erschiad in den Puder-Kakao-Sorten wird durch die vorauf-

Nuar selten diirften die Knakaohohpen in

s Fouer gerdstet werden: durchweg pflegt das Rosten mit {iber-

-E romm _'E'.

pfen bei etwa 130" vorgenommen zu werdaen, Von

hitzten, gespannten Wasserdi
(1. Balomon in Braunschweig ist nach den Patentechriiten 49493 und 57210 fir das

pparat in Vorschlag gebracht,

shren wesentliche Vortheile besitzen

ighmiissig innezuhaltenden Temperatur eine kiirzere

walen von den Bohnen gestattet,
ny

euonies, andererseits eine um 4—5

Jiese Ancaben SBtutzer’s sind indess in Zweifel

gezogen,
Fin weiterer Unterschied in der Art der Rostung besteht in verschiedenen Ziu-

briken wird die Masse mit kohlensaurem

ghitzen zo der Masse; in einigen Kaka
. n Kalinm (hollindisches Verfahren) oder mit Ammoniak,

sinm oder kohlensan

ensaurem Ammoninm (F. W. Gaedtke) oder einem (Gemenge dieser verschiedenen

verrieban

h wird mittels Dampfdruockes und anderer ge-

ing herbeigefiihrt. Hierdureh wird eine

Alkalien und Magne:

hlies

. Qtruktur des Kakaos bewirkt, es setzen sich nach dem

rers mit kochendem Wasser die unl chen Bestandiheile

5 }

su Boden, als ohne jede Behaodlupg mit Alkalien; diese veriindarte
Knkaos wird von den Fabrikanten als ,Liéslichkeit® bezeichnet.

iken setzen die mechanisch vorbereiteten Bohnen einem hohen Dampf-

drucke aus und bewirk ierdarch £ bessera Lislichkeit in dem so-
eben er inten Sinne, sondern es werden offe dadurch thatsichlich zum
Theil in eina los! ihrt.
Eine Vorseh dos hollindischen oder leicht ldslichen
Kakaos lautet z. B.:
4 thailhalt hiersu ‘s Tr und ‘fy Guaysqguil-Bohnen.
Higx WiT I wenn die Boknen anfengen za schwitzen, eing Lisung vom

das Ristgut gesprilzt

Potdsche — nnd gwer 1 g der letetersn anf 1 kg Bohnen — gleichmilssig i

=

e




SES——

¥ i!:.-1||:||:-.' (R §

30 g Magnesia

r geiost) xageseizt w i N il 1 i
et ot bl | ' lie 1|| G 1 1 : ™ g
i P T : 7
of nof dieg 1 il 1 I Y
hat o ag Vi I L i ] art i { " 1 "
I [l . % T ¥ I ¢ ¥ ¥
LEE Entfetten mit einer BUng von kKobhlensgure b I [k aelt, o i
! 1 hinterbliebemen Kakao bei 458° fir sich frocknet und da it BTl i

FEntet
EngetEl

Entolter Kakao, Kakaopulver, laoslicher Kak

Kak a0 sind fast :,{i.-.-ft‘|li'=l'-'.. enda

dus

fiir eine It

Kakaomas nachdem

- E!'
Hilfte des urspriinglicl
Ub und inwieweit die 3 ZUN E
der Kakaopulver beeinflusst, méizen nachst
L = N helgsem
=5 £ W :
& ; ! | =t
e == = = = 2 ;
= | = : ; :
| = A = - -
32 7 o
of. 2 F
Weise i ag. 34l 15 1770 - 1.70 5 :
. ! 1.74| 28,08 13.¢ 17.04! B i 57 81 o
. Tyl T2 14.46) 17,871 5§ .28 17.856 06| 0.38(
im W 2. 70—10,11( ketof] ng 1 l
Kakao ooterscheidet sich durch e hiheren (Ge-
halt an Kal dar mit Ammaoniak arartet in men egent 1
héheren Gehalt an Ammoniak-Sticks
In Procenten der Bestandtheile wurden n: i 1 Ristverfahre:
durch heiss Wagser
Bticketofl- ] Stof Asehe b
V] 40} L= b1 B i id =i 12
l\"'.' n :;‘-ir_ d.-!‘.‘-' .7'||r:l] "'.Ii-:-:-l‘[l- :'.l:i'_'||'r| gl ]_:||1'\:'1'--|'i;.:-'-j|- " belm

holléindischen Kakao

egalben am meisten

Folge des Alkali- Zusatzes dur

Wasser in Pro:

ranten

o bei dem mit Ammoniak zu

Kakao 52 °, wund

m rewdhnl

1 Kakao am wenig

ichkeit der Phi 3] horsiiure werhielt sich umpelke

i " hSNER D Tl .
]“II'\.‘-.‘l kaltes Wassar wer l8én b

end weniger

geltst, nim-

= oy 7 C
nostung nar 3.0—7.8

Unterschi T

Dia Bezeichnung ,leight l6slicher Kakao* fiir den mit Alkali

bezw. Amm

aufgeschlossenen Kakao ist d

heinbare bessere Lislichkeit

er nicht berechtigt
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shter und

hmiissiger

besteht, wie schon gesagt, our darin, dass die Masse

Pulver abzusetzen.

besonders bei

auf den hohen

der Aschenk

aulzalassan 1sf. Dieser wig der weitere Umstand, dass bel L1E=en

iibar sel

Kak

&m Seh mttes 5, 1119),

Der en

Ir"’r'.‘. ‘\!5(. .l:"l;l ‘.'.'fihlr‘;'l_']'lf!l.l

erfihrt e noch tze, einerseits zu dem

render zn machen, ande g, um i1hn mehr fir
Zwecke wverwerthen =zu Als aromatisirende Fusitze verwendet man z. B.
Zimmt, Nelken, Vanille, ) Zimmtil, Nerolitl, Perubals:

Den Nihrwerth desselben sucht man dadurch zu erhithen, dass man Protein-

ete.

Nahrmittel

Pepton, Bomatose, Mutase, Tropon, Aleuronat;

rehalt wesentl (z. B. auf

Erdnussmehl eteo.

Dadarch kann der Prot
l‘l! '\.'u-'['lll'iJ. I||i' -.]1’. .l”
Bd. I, S. 1031 u. Bd 11, 5. b68.

Andere Zuosiitze sollen d

mmensetzung solcher Erzeugnisse wvergl.

nowWie

Geschmack und die Bekimmlichkeit verbesse

. Hafarmehl,

z. B. Malzmehl bezw. Malzextra rum andere dem Kakao gleich-

elmehl oder Eichelextrakt,

zeitig eine
Plax

zeugoisse je nach der Art und Grosse der Z

e Wirkung verlethen, z.

1 I 1 1
shwankt die Zusammensetzung dieser Fir-

fitze in weiten Grenzen; folgende

izenniihrsalz 1), Selbstverstindlich

Zahlen midgen einen Anhalt fiir die Zusammensetzung solcher Erzengnisse liefern:

Fett Zucker Ascho

[} a I{'I oy

a 3,04 "

16,70 n

17,41 5,01

Eichal . 1T 13, 5 - i 25.78 . 3,41

-hakao 8,00 17.50 . 1.78 94 G

er geniigend (bis

A, Techireh fordert von dem hel-Kak

entfettet, mindestens 2"/, Eichelger und weniger als 1/,"/, feinstes




enthilt, dabei aufs lonigst 1jgeht st
larin mit blossem Auge nicht erkannt wer 1 ki
er traf man im Handel auch Saccharin- Kal
0.40—-0,76 Y, Saeccharin; irfe olehe Hrzeng Y
Zweacke nicht shr in den Handel reln : £
. Chokolade. Un Chokolada e Lt ma
stellte Gemisch von gemahlenen, enthiilsten Kakaob
einem bis zn 1%, betragenden Zunsate Gewiirs [
die den besonderen Namen derselben bedingen: manche
sonders die igen) erhalten ausserdem einen Zusatz v

als Bindemittel. Durch den Zusa

die an =ich bittere Kakaon

wse direkt

Die Chokoladen

Chok

gegeben.

lade, bald in Pulverform. |

Dia hbesseren Sorten Chokolude enthallen

rzen ). Die im

Zucker ne Gaw

gher hiufig biz zu ¥ und mehr

Chokolade

Zusammensetzung gerade der Chokolade-Sorten des H

Im Mittel von 23 An: n ergiel lhe etw
Wasser ) 'H-.. il ,I e Fett Zuck 1irk
fanz  bromin T
1,549 B 2T o U862 5y 22,20 % 18 5 4 T4

1 auch zum Theil durch

Der Zuocker

setzt, wodurch der Werth der Chokolade mehr od
den .\:.::'ll‘t'-"

Andererseits sucht man anch

Chokolade dureh Zusatz von ProteYprnibrmitteln, durch I

\"rrﬁ'].:-ii.- 'n‘.'i.l:'. beim ‘{;alg
Ueber die Zus

Die Kola-Chokolade besteht ape einem Gemizel

schwarzen Kola (ve

Fusammensatzung derselben wer

Sllljﬁhulrl 30,75 Y. Fett, 24009/ 1.40 A
Die abfiihrende Chok de wird ans 50 'l

und 50 Thln, Ricinustl hergestellt: ieg soll an Stel

Ab ittel penommen werden.

Verfdlschungen und Varunreinigungen des

mEen 1 Verschlechiernnee

Sorten ergaben z. B. v 37,86—6984 Y/, Zncke

Drarnack

mMugs

Al
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holz

Mehl, Zus

Sandal

Hempel') herichten iiber sop. Chokoladenmehle, wealehe auy BO
I ] Rohrrueker, 25 45 % Wei hl 10—20% v bastandan und
ireh | theila dureh eipen 1 ] wrbt waren.
2. Beimengung der Schalen. Die abgetremnten Schalen werden wohl anfs fe gRr-
T nd unter dem #Fo0s" zur Chokoladeber
B 2 [r L Bei der pgewil ing P

8 entzogen ;  weil

das Kakaofeit oder

Anwendung findet und th

dar Fett auch wohl

{von Mangif

das unter dem Namen _Lace

tine™ angebot werden abar noch mehr der Kakaobutter als sololier suresetst

Ji man steilt

Ednstliche Kakaabutt
kocht,

man Paraffin

n Geruch der Kakso-Erzeug

abpresst und formti. Dasselbe wunterscheidet sich io Gernch und

kanm von echler Kskaobuiter, nur das Ausschen ist etwas gelbl

Weit gebriuchlicher aber ist es, fily

reren Chokolade-Sorten |

o thierischie Fette (Oleomagarin)  oder pllan:

wler anch Max

1® U verwemden.

raletoffen.  Zusiitze von Mineralstoffen (wis 5 hwerspath, Gyps ete.)

besw. der diirften wohl kawm vorkommen: da

ilbraun, Eisenoxyd mit etwas Alaun Lezw. von

hen Then), von Minera
Kakuo=Sorten

Farbstoff zur Auffirbung der mit Mehl

briuche im Handel

1. Kakaomasse, Eakaopulver (entilter,

l, ebenso Chokolade dirfen kei

UnEen Stirke, Mehl efe

von  Kakaoseh

ngelangen) uwnd keipe

bis 1%, steigender Zn

wird daher, je nach-

oder kleimer Deshalb

r fettfroie Kakeomasa
L) 1 alitn  awlgeschlossenem  Kakaopulver derselbe séin  miissen, wie bai
Ka
b} e Alkslien aufgese erer sein, doch die
Zunnhme 2%, des entllten Palvers b il
k. Uhokoladen (auch Konvertfiren) enthalten von Lucker nnd Fett., Ihr

Azchengehalt soll
Zucker und it mehr als B0 "f, betragen.

Chokola

diegen Zukalz anzed




ika einhsir

a acuminata R. Brown oder St uv., siner Busttneri-

r Citrone und enthilt 5 Samen:

aces); die Fruecht des Kolabaumes |

! ot ATZ F
n schwarz g

letztere sind an der Oberfliche runez

a1y auch echte oder weibli e Kola- oder Guru-Nilsse zum Unte

he

. 1 ' = = .1 . |
Yoo ll‘:'ll :-ilFL“I'L‘[I oder médnnliche: B OLlAnuS Liola

H-fiicherigen Beerenfriichten der Garcinia Cola Heeck, (einer 1hy
geplaitet, cirand sind, aber kein Koffein enthalten. Ausser in (1 hen
dem 10° n. Br. bis 5° 5. Br.) wird der Kolabaum auch in Gn und Vene-
znela angek a1 erst vom 10. s an reichl Friichte (290—100 |

den Baum).

In Afl wird die Kolanuss, die gel len in Ml i
Honig genossen wird, rVEnerr ur Vertrenl r Vo
Hunger und Ermiidong, oder als Verbesserungsmittel fiir 1]echtes : ach

iitzt, dass die Ueberreichung einiger laniizse als Zeichen ¢ ng
und die Niisse sogar als Miinze gedient haben. In Europa fbnden Kolan
vorwiegend nur eine medicinische Verwendn veremzelt auch zur LDarste & L
Chokolade (vergl. vorstehend) und I * piner u nereichen ¥ r stah

abwai pnoch der hohe Preis entg

Die Kolaniisse haben einen rnsammenziehenden (Geschma 1id 1m
Mittel von 20 .\||,=|I\'e~' folpende ensetzune:

T A Heit: !
Wasser Kaolfein : - AT ducke B
mn I " Fremiadtaft
12.22 80.2% ) 2,165 0,00 3567 1.2 342 T 3.8 i [ 1

Die Kolanuss ist in der Zansammensetzung dem K uffees: 1 I 18
der Gehalt an Koffein durchwer wesentlich hther, fast £ e ) h 1 Wig Im
Kaffee. Das ist nach Knox nnd Prescot Bd. I, 8. 1041 heils frei,
theils gebu anuss 1 ben 1m el von & en an:

Koff 8i
Die (Gerbsfinre wi s bez
Die Stirkekdrner zZweler A en zu

sammengesetzt, bald

und sc

in der holanuss

Ausser den angefiihrten

gid, das Kolan

. und 1,01% . harzartigpe Substanz (in Alkohol




1::']
Als Ersatzmittel der von Fen-

koffein-

1
Dar Tabak gehiri ebenf 21 smiltein: er 1
aus ¢ Wi nen (reifen) vorher getrockneten oo Blittern der 1)t
Pabakpflanze (Nicotiana Tabacum), welche nach entsprechender Verarbeitung bald ||_:
wiegend zum Kauel Id zum Sclinupf zum Kruen verwendet warden. | I
{
1

Man unt heidet 3 Hauptsorten imlich : |

1 g1 I I i LR |
erael I ti Tichte tl fil|
18/ 51K
litter stie 3 ten, aprite g ob; eb i
|
3 s I}
I 1l
. Meryl i (1] rophy Libh ! |I|
" | il
tinden i [ e Hlttear bil | |
|
i
L1 57 I .I I' |: ¥ AT il ||
i |
3 ¥ lavaernts i MNisotiana gt L. it weiten Al Al

des

|
'arsoh., L

zuerst von Columbas

10 Pane, fand aunf St. Domingo

ebe die de rollie Tabal ten, um sich
dis 3 1 ihre 1520 ant y Spanier den

anf der iten aueh die mit welcher sie das

Krant rauch
Franl

IKréién,

kam der Tabak dureh Joh. Nicot nach |
.}

pAN1COTIANR"

FETLE it e @ |
_,',|ﬂ.rl.l[JI_. wWirde. |'

P—
—

In I"_nr'\. Tabaks s nach n Bekanntwerden streng |
verboten; in war gogar Todesstrafe auf Rauchen gpesetzt: in Russland P

wurde im 17. Raucher die Nase ._||,_:u.--‘t'.lmi!i.,r:|_

Jetzt ist der

Formen: Raue

; en, Schnupfen und Kauen (il
iiber die gpanze FErde verbreitet. |.'|

Der pgrisste Toabaks-Verbrauch findet in Belgien und Holland statt; denn

atatistisg werden fiir dem K und das Jahr v 1
delriem L} . 1,3 ks 2302 ke
de . 03h - hLB1G
i " . et 0GB
h i 1 . o« D480 ]
Den maisten T in ‘;BI:J‘-.i in Oesterreich
Pabak angebaut, v fiir das Malz und Elsasa |
hie in Betracht kommen

Die (Gesammt-Tabakserzeugung der Erde wird auf 5 Millionen Kilo-Centner
utschland etwa 225—250 Tansend Kilo-Centner kommen.
7l




1 1 Tatb
Lals |.\..-i|.I|: A\NZEE Fedelnt

[)ie

‘ T} & 3 " e s
imittivier Janréswarma; aer aunsite ] LD Wiche LWl naen

i
clhien

8 der wonli

Breite, Der Havanns

anliuse, namick

I | Diingung. Die pflanze liebt eines
e nusreichen Sa boden mit einigem Kallkorehalt in
rustande.  Sie erfordert ewne sehr starlks Diineane, weil sie, wie k

< '|.||,.i|::_r|- miner

f\|1|,{l:1|;1r.'m'. dem Boden eine

therle -l:';'i"]ﬁ. D -:I'.lil::!* J':.1!|.'I' enthulten 1:I1"L~=_||'}-':::\.\-"_-- i Ger 1rd

o Mitte! 22,819 Mineralstotfel)

,\’l-l-: 1i ;:i!llt'!l'ht'll(]l':ll. varrotiel )r[l_’ll‘.il'." yor

am Stallmist —

ch mineralische IMinger,

nzens ceraben — sind den Tabalkfe

Kalisalze, zusufibren. Chlorkalium vermehrt nach Nesslers® Ver-

npd schwefelsaurem Kali (1

gin Gemi
e Beschaflenheit erhiht, oder Ka oder Chiligalpeter (1 1 [hle.) oder noch
besser 1000—1400 ke Holzasche oder 400 kg schwefelsaures Kali neben hinreichend

ke I

caures Ammoniak oder Jauche, liefert zwar viele

Siallmist — am hesten Bindviehmist — zu nehmen. Eine = wgung it

cgl es als schwef

\ mnonia

nod wrosse Blatter, aber von schlechterer Beac Zin tihnlichen Ergebniszen

elunoten Gaiétano Cantoni®) und Ad, Mayer

1
noch, Gns

Lietzterer find

|1:"|:|'|f;'..-.f --li'] ]

!3]‘L':ll_n,'.ill_ll',]li'_llﬂ||_i':l!, I|-|;|I|,_'|':|l'_

bewirkt dunklere Farben des

1al T . Ty -
welchem Finfluss Boden wie DMinpung

die Bd. L. 8. 1052 nnd 1053 mitget

und Mittel mehrerer Sorten:




Sehwerer Boden

0455, 54,08 245 1,25%, 0,92

schwankte der Gehalt an Kali zwischen 2

Je nach der Diingu

L
der an Alkalitit (kohlens. Kalium) der Asche zwischen 0,15—2519 . Ugher den

Einfluss dieser Boat:

theile auf die Glimmdaver und Brennbarkeit vergl, weiter
unten

2. Pflanzung und Pflege. Die mittlere Sommer-Temperatur des gemiissigten
Klimas reicht meistens nicht aus, um den Tabak auf dem Felde selbst aus Samen®)
bis zur Ernte 2

Samen in Mis

ur geniigenden Entwickelung =zu bringen. Man lisst daher den
1en (Couches)

beeten oder Kut

vorkeimen und pflanzt die Plinzlinge

wenn sie daz 5. hig 6. Bl

. att peirieben haben, a Feld aus, was mit und ohne
Pikieren je nach dem Klima im Mirz, April bis Mai geschieht. Die jungen

th mit W

n. Zu den weiteren Pflegearbeiten gehiiren das Behacken

Plinzlinge miissen won

er begossen nnd bei grosser Hiltze mit Moos

und Erde bedeckt we

Wod Behiinfeln, das Képfen oder Euntgipfeln, welches vorgenommen wird, weunn die

tzt haben

oicht zur Samengewinoung bestimmten T ketaunden 8—10 Blitter anwes

und Bliithenkronen treiben, und welches darin besteht, dass man, um dag Blithan zn ver-

hindern, die ][:Lll'[:lfl'j"!J-- mit den gipfe

bl -
)

1 Knospen wegnimmt (,gipfelt) und

die Seitensprossen enifernt (,ansgeizt®

Nach den Untersu n von .J. Y) nimmt mit der Entfernung des

Gipfeltricbes und der Ach

lsprossen (melstens 3)
1 A Iy

die starke Verbraucher der in
;

attern gebildeten Kohlenhydrate sind, die Blattmasge naturzemiiss erheblich

zu, die Zartheit der Blitter aber

eidet. Khenso ist die Stirke des r?’fl]fl:]]'.:i vou
Einfluss, namlich ob man auf 8, 12 oder 16 Blitter gipfelt. Je grieser Anzahl

der vorhandenen Blitter ist, um so geringer ist der Nikotin en eto,

ders

:h night su spit
h sind die Vor- und Nachtheile des esinen oder anderen

Das (Geizen soll nach Miil

er-Thurgau®) nicht zuo fr

Iben nach J. Behrens noch nicht geniigend aufgeklirt. Io Holland

Iil-.v.i- man _ld nach der lr':|-EJi::|':f'i? der I'||;Lnr.l-u vou den ohersten Grimln "‘,:Ilr]'|, ZwWel

der drei austreiben

dieselben aof 2 Blitter, weédnreh nicht nur die
1

und ;_filll

Menge, sondern anch die Beschaffe

weit der Blitter gehoben werden soll,

ar die Kultur nnd

k8 in Japan vergl, M. Fesca und

|:l||:._'_ tes

Heber die

. " d
twickelune des ] es hezw

die Bildungy uwnd Vert




nveargn

und oberen Blitter, in anderen i
{ uch die B i Li
1 [Dia I q ter ) gen keine Nikob AT t el
2 - @ru n 1l
1 1 ) £ s N " . fog | ad dar FanechEyogs
Ad. Maver®) at 1 inflases der W arme, ds lLiichtes und der | ichtig
I .
ko en Nil in-GGehalt festzestell d =z B. fiir di betanz
Bodenfe tigpkeit
| £ 1] | b Wts
. : i Usebor venig
| AL i il ' :
l fl
1 It a ] 4.1 | 2.0 1 1
| : .
|
|
rar nach der Auns=saat die Blatter statt uer
OB W bezw. blass gell
ler rig und z&he erscheinel;
1 = A "
hoide und werden als ,Erd- odel
it k. [n dem Maasse, a 1
LI I t der Hand von oben nach
1 der ¥ kt des Vo1 tens etwas verzogert, BO sind die
|

varzehren.




rsten B

igate Hrntesorte, die Gumpen oder Gruompent). Ile et

ter t, vertrocknet und hilden die Taring-

12 gpiiter reifenden

Bliitter tiber dem Sandgnt bilden da Hauptgut, in welchem man noch die aller-

obersten als Fettgut und die mitt ils Bestgut 1 I 1 Sind B

THCLaTl

unreif abgebrochen, so bleiben sie wiithrend des

T 5o - En, 1.

wihrend des Fermentir

W

und braunscheekige Farbe an. Usberreife

das vollreife Blatt beim Trocknen und Fe;

gleichmias)

egrad erhilt.

F.‘H'l e

Der Ertrag schwankt von 8—22

Dentdnen ja nact

1] ll.!lt]kl_l".'l'l'l_' OIJL'I .:l! ”,rl'--rl

fir 1 ha; rot betriigt ansserdem

1.5—38,0 Dez. fiir 11

4, Das Trocknen und Fermentiren der Tabakbl
[ Behniir ] 1

brochenen Blitter werden a

Mittelrippe gezogen werden, und an I I T

hiarber das Schimme ceren saftr

rippen
genden deren Theile
]

aann aur

hiiten, werden in vielen G

anfgeschlitzt; sie trock:

, vor sich

g0 konnen diese Verir miclit enii Manzse stattfinden,
reifer Tabak bleibt in diesem Falle griin, Fum _Abl P id  zu
Fermentation ist der Tabak T wann er noch etwa 12 bis 15Y Wa
und wenn dabei die Bli lkommen elastiech ai die -Mittel

nnd diirr

abak an die Fabriken u

eine B

entation dure

nicht vom
enen Planzen

m - A i
|I'Jt|:|-I:]'.'1|||l' von 27 % anfingt und

Schieden ggam um 2—3 9 I

handelte kblitter braunchen

zwar anterliegen diese

Gahrung, aber

8 Wil

Bcheff*) bedingt diese Behandlung im Wesentlichen die besser

amerikanischen Tab

] eine .um 159, hshere Ausbeute erzielt wer

iiber dem deuatschen: ansserdem soll

am Sten

Bebufs Fermentire

in etwa 1.5 m hole

“H.El!’l'g‘.li r_:Erl,'“»_irl I".rl_'ill- ”:’:1

160} 4 lae 3 toer 1
nehtet, dass die Spitzen der
I

d 1

glichet nach innen zu len Biioken tritt alsbald eine sehr

2184
e

WAGH

LR R ] rocKnen der I

e Zersetzang ein,

hierze wi
von Nahz
Jahrbiicher

urte
Land




vird diese Zersetzun rithrung) weseotlich durch

veranlaset und glaubt man sogar durch Anweéndung von Reinkulturen von

die Besch nt gerningwerthirerer Sorten ve
1 1

101 lindise )
18 nnd | tn [, 11
rrapp Bactlin
! ! Ol ] 14 L
Bali riestellt

1 1 LGl

hetlict it 0. Lo
Tabak-1% tio d
vion l::\_'.'Liu--'--J-. VN Qer i elna
a-Katal und eine F-Katalase, iu Wazser ldslich, unter-
echeidet, denn das aut bildet sich unter

Umsti inter welchen gar keine Bakierien gedeihe

kounte indese Tabak weder L

Die Frage nach der

Aunflklirung.

L — 1
l'abak-Banken als

Jedenfalls tritt

Selbsterhitzung ein, Ohpe besondere Vorsicht kann dv

der Tabak-Binke bis fiber 60° g

ch entsprechende
unter dieser (srenze !.,'U]'.il}ll n Dhe giinst

80 und 40" Ven

TUB

allzuechnellem Verlauf so 2u leiten, dass

Te o bow ; E
abaks mearstort werden

Bestandtheile des frischen

Destillation unangenehm riechen und

zergetzt, welel

lll:ljr'-ui:tru Stoffe &

ass vorhanden,

L&

gohwer und wopbekommlich magh eiinstigem Sinne kann
itation auch Her & ren deutschen Tabake b einilosst und s sleitet werden wWenn
man duor besondeve Art der Impfung der Banke in denselben solchen
Fermenten die Oberi ken
gezogen hat. Die Fermen cé
gent zuineist wihrend des Versandes in Féssern oder Ballen vor sicl

5, Umsetzungen beim Trocknen und Fermentiren der ibhakblitter

Da beim Trocknen und Fermentirem Bakterien oder Oxydasen mitwirken, so kant

logsan roen.

hicraus schon auf emne stoarke n- nund Stofizersetzung wesc

Hiervon werden fast alle Bestandtheils

a) SBtickastoff-Substanz. e des frischen

den saten Theil de:

Reinproteinstoffen, wels

farner aps Amiden. Nikotin, Ammoniak und Balpetersiure, Hiervon erleider

Proteinstoffs schon beim Trocknen des

eing wesantii

191001



Tabak. 1127

Amide. So fand J. Behrens (Bd. I, 8. 1054) in den Blittern (mit und ohne

Mittelrippe bezw. Stengel) im Mittel in Procenten des Gesammt-Stickstoffs:

rtag, dachy

Duorch das Fermentiren scheint dagezen nach J. Behrens und Johnson

(Bd. I, 8. 1065) das Reinprotein keine wesentliche weiters Umsetzung in Amide zn

erfabren. Auf dieser Umwandlung der Proteinst bernht aber weser

bessere Verbrennlichkeit und der grossere Wohlzerach des Tabaks.

Das Ammoniak erfihret {wie die Amide) durch das Fermentiren eine geringe

im Mittel

Zunahme, das Nikotin dagegen eine Abn

slimmungen gefunden:

o Nikoti
Nicht fermentirt - - 146
Fermentirt W o 1,008

Das Nikotin C,, H,, N, ist die wichtigste Sticl

wenn ."Iili'.:'l -'it"l' ‘\I"u'ré-'l'Ih ':ﬂ:!-'

ffverbindung des Tabalks,

i
von dem Gehalt an Nikotin ebensoweniz wie der

des Thees vom Theing gix zu sein scheint. Das Nikotin wird als ein

KIJ:J.Il-':|:~;;1:.]r‘.l::e-ct-r“/.bu_'_fj'.[:'-'s von |’}'|'i|!::: it H"”nl';;|-'-'i'-"u]j-]§l|

N
anfpefasst; es ist eine &lize, in Wasser, Alkohol und
Acether leicht lisliche, stark giftige, zweiwerthige Base, UH CH N (CH.)
von betinbeodem, nur in l].nu'.;ut-:]'., nicht in reinem Zu- CH O—{T CIL
stande tabakihnlichem Geruch; Siedepunkt des im Wasser- |-
stoffstrom gereinigten Nikotins ist 247Y; es verdunstet tH v CH,

aber schon bei gewthulicher Temperatur; = — 161,55, die Salze sind rechts-

b

drehend; spec. Gewicht bei 209 = 1,01101. Dsa der Aetherauszur aus Tabak nor

Wf-‘!i[f__‘: MNikotin enthilt, =0 ist daszelbe darin zum :_{:'n,]_-,'-;:n_-“ Theil la an emne B
{wahrscheinlich Aepfelsiure) gebunden anzunchmen.
Pictet und Hiﬂ-‘il:h}' ) haben im Tabak neben dem Nikotin 'I".I.u HI-I \l noch

drei andere Basen, Nikotein (C, H,, N}, Nikotimin (C,y Hy; Ny) und Nikotellin

a)

(C,; H; Ny) nachgewiesen und sollen 10 ke Tabaklangen etwa 1000 ¢ Nikotin, 20 ¢
10 -3 = =

Nikotein, 5 g Nikotimin und 1 g Nikotellin enthalten Die 3 neven Basen warden

towohl ans dem Rohnikotin als auch aus de
durch Ausziehen mit Aether ete. in der Weise rein pewonnen, dass aus dem Basen-
gemisch das Nikotin durch Wasserdampf abgetrieben und der Riickstand der frak-
tionirten Destillation unterworfen wurde.

Das Nikotein [-!L-.' H.. N, ist eine Ffarblose,

i alle Fliissigkeit, die hel

206—267" (unkorr.) siedet: spec. Gewicht bei 12,5 ist gleich 1,0778, [g] D=

— 46,41, Es ist ;,r_.‘ft:'_g::'-r- als das Nikotin.

gelang zwar nicht, das Nikotein durch
Addition von 2 Wasserstoffatomen in Nikotin iiberzufiihren: wahrseleinlich besitzt
e3 gber eine #huliche Konstitution wie das Nikotin

Das Nikotimin L:I',‘ ”:I 1\-;: iat i1
gleich, siedet aber héher, nimlich be
vom Nikotin abweichende T

. 1901, B4, 696,

I Beri

d. deutschen

jl
i |
i i
-

.II!::




Bipyridylen

Hiernach wii

i I i J 1 i ! 1 y T €1 Y ]
Salpetersiins verhidlt sich bLeim elkner 1 ler Taba
| blitter anscheinend verschieden, M. Fesen 15t der Ansicht, d gut fermentirter

Tabak fiberh ! nith nt | sy ekannt, da
dureh r_rJ.||| Il (! Oen Kann I i Jo [ 1 il;'
That 1n 2 31 yah nag in 1TLE T : Gl il TR Ver-
L sehwmden Salpetersiure i der Farment: ¢ andarar

Fillan & cheint aber anch eine 18 i n % ki er | all £ d A

nahme darchwag gahr gross, d i 15t Y 1 nn Ta ke noch \95aT

),10—3,60 2 ] { .. e } / I : ;

i ke 1 ar L | Art d I 1
8 Abnahn m T ein wird mel I zutritt
i rehi ist und umgekehrt
I Stic ffs in den einzelnen Bind P £ ] =k
je nach der Art des Trocknens and Fern ns sehr =cl id; so fand M, | ca
| fir 9 SBorten japanischen Tahak, M. Barth im Mit fiip 24 ten elsiissischen
i in Procenten Gesammit-Stick Stickstoff in Form 1

{
| | 0
| ] § - .\ 1
| . 1
erraichen, w g | 0] L1 o8
I von DDambe n di S inkung
It
I ]l
(]
| |
1
!

..
| Lihlorog it
i
itherauszog m I
Schmelzp ! |
bizs 59.8" und zwar in Menven bis zu j L1 % nachgewieser iben: welche Angabe



- o P
Indess e }  bezwertelt. L&}

Wachsart

(0,205—0,392 %) - Melissyliither, D

hillt die won 1bhm

glbe durch anfeinanderfol uoin in ther, Ae
Harze und . .fand fiir
Hurz lis + im Poetroliither ot
L nkuneen  Mittel i it v cwpren Mittal =
1.47=h, 3.t 0 I 8.50 (s

Das Harz erleidet het der Fermen

mit einem theilweisen Verln
Tabak 7,17 %,, in

. oy 14
Stoffe verbunden 1

als die un
Oh avch das eigentliche

iuren, die irch A wmmoniak und

und Zersetzung in

warden, erleidet, igt noch nicht festge

".-;"--:I"n pht unwahrscheir

VoL Ireni o oelndn angenenmeren

nachge

eine ziemlich starke Oxyda
Kissling fand nach einer Probe in unfermes

¢ mit einer Umwand

T T ]

les Aetheranszuces eine Veriinderang et
Nikotin

nach aunderweitigen, il

indess wohl keiner Ver

unterliegen. Die Gesammtmenge des Aetheranazuges betrng fiir die Trockens

in einem dachreifen
'-\'f'ul;'_:'\."'

[ras iwthe

el welches etwa 0,039, bet

-
Firbrechen e

e) Luckel

Z'*'l'a;l.-f’;; .\l'il'.‘]l ‘."l'll'!

dieser. wenn nicht sclion zuom Theil beim Trocknen, so bei der Fermentatior

der Trockensubstanz ang; me wird durch die vorhandene

tion l_il'}l”ll.l".t Wil

i macht in dem frischen

acknen, Fucker (Maltose und Glukose) iibe

ak 9,410 in dem fermentirten Tabak 8,34 9, also

i

Yiast:

s+ weniger verathmet d. h. za Kohlensiure und Wasser oxydirt oder aucl

i 3l
m, die
firtem
i in

3 YV Or-
FUn

agt, Schwindel and

perinzen Theil in mgewandelt. (Gut fermentirter goll
keine ader nur mehr = ren Stirke enthalten.

d) Organische Siuren sonstige orcaniache Stoffe. isehen
Siiuren sind im Tabak gefun Aepfelsiure, Citronensiure, 8] LILT
Egsigziiure, Buttersiure, Gerbsaure, Paktinsfinre bezw. Pektinstolfe.
Von diesen Siduren diirite die Fssigsiore hnupftabak bis 06 pe-
funden worden ist, ohpe Fweilel wibrend der Formentation rebildet werden =il
gl ron  eltwna vorha 1 ttersa } niaren lestan ol niech » L

dageren durch die vor sieh ge n Oxvdationen eher W= Ale A
B Behrens i ler Trockenanbstanz:
TR 1 h i SHU
iy} fn Aeth el g t i
I Y .51 0,124
Fermen i i}y i 201
und inwieweit auch 12 SO1S 1 «wanischen Stoffe an der Xer I

A « N % L Y
des [rockunens und




I
i
1T
|
|

a) -'II I nernH | stoffa, 1‘.’u.ll l:.i‘.':‘-CI,IJ HLLLEL Vo Yor [ Ngendmmern ler
dass sie durch das Trocknen und Fermentiren keine o e 1

r

nng erleiden, als die an: Salpetersiure, Sechw: sRure ur

reducirt werden und dadureh das Verhiltni

] Yoo Onorganischior e
verindert d. h. verringert und die Alkali der Asche erhiéht wis

, 2. 1054 und 105

t
die Untersuchung von J. I3ehrens (Bd, I

substanz -'r';.‘th .

Alkalitit der Asche (= Kohlensanres Kalinm) 3.57" |

\uv{'jl aber J. :HHJ]I a8ns

dem getrockneten und f

ichzeitig avch in Procenten der Trockensubst

nentirten Tabak ein
Schwefel wie deren Siuren fand, die Alkalitit

dunahme sowohl an Phos

-"',_.-n"lrl .||I-‘_-' nur ||:|

der unorgsnischen, nicht der organischen Siuren zunehmen kann, so kann diese Tl

sache g0 erklirt werden, dass die Abnahme der

schen ffe erheblich grisser gewesen ist, als der Zunahme an Schwefel ur

phor bezw. deren Saue stoffverbindungen entspricht, so duss doch noch die

fiir absolute Mengen abgenommen haben, oder dass sich wihrend des | 12
und Fermentirens fi I A y organische Siuren gebildet huben, wel elm
Eindschérn unorganische Sduren, Salpetersiiure und Cl ans

Folge dessen eine gri ilensaures Kalivom bezw.

czlisliv}.;,

6) Die einzelnen Tabaksorten

und die chemiszc!

des Tahaks, Fiir die Beschaffenheit des Tab

weise von bedeutenderem Ei

s dia cl

Tabaken wverscl ener Linder sind:

a) Ihe westindisoher

hest rEilo gt
umid theuwer steht an e ik mse! b teht der Cub
Tabak nahe; weniger gut aber immer noch geschiitzt ist der Tabak von Jamaik
und F'ortoric

Von den sii ler Brasil in Bliittern und Vil
St Felix r Eama i [
meIstén als wtnialls Zur | LI 1irika

Verwendus
flog

elnnimmt

tenen Kirhen

¢} Vou den nordamerikanischen Tal

Menge', von QOhio 1

Kau- und Schnupftabi

Tabak-Fabrikaten ve

0 t als Cigal

'] |1:|-|| .|-:'-
tra und Mang

sindl. Chinesigel

tiirkische bezw.

Verwen




1131

1

e) Unter den curopiiischen Tabaken liefert der ungaris he wnd Pfilzer Tabak

sowoh! zu Ranch- und Schnupftabaken als auch zn Cigarren rnete Blitter;

ler Flsigser Tabak. Von dem holliindi-

noch g

wiorden die mareren Blitter wie ba anderen |

rendeckblatt, die fetteren Blitter zn Schnupftabaken verwendet.

Die Altmirker und Uckermiirkeor ymumen meist als gesponnens
and geschnittener Tabak suf den Markt. Als ge-

Len

Rollen (Berliner Rollen-T

ke geeignete Sorten g

der Niirnbereer, Eschweger und Hanzuer Taba

F];uni--”_ Frankreich (mit Algier), [talien ond Griechenland banen

nur fiir den eigeneén Gebrauch. il

lab
Dia Tabakbliitter haben nach 17-—29] |':||1;:.|-5r-u'?filll.'nilu;_’i‘.ll.. die Tabak- i

stencel nach 3 Analysen, der Tabakstaub (Drochstiicke von Blittern, Stengeln
= r - i g

|
und Staub) folgent iemische Aunzsam nne: i
. | :|“

yartandihaile 3 |
Bestand Alittel |||.

In der Trocke
kstoff. . . - . 816" 3.68 7%, |

19,12 ., 6,65 12,84 %Y, 7,76 s r! i
|
| |
|

—3Spur el s 20 0,61 4 0,40 11 Nl

0 1,82 , 041 . - 1,76 5 (11

5, 086, 1,64 , - 1|
" 4,650 , 0,90 o |
|

. i
g 041 . 0.28 , — i
= 4.18 LD 1= — —— 1 I
3. 4% 18 y : |
005 - - ==l .H'|
0,08 3,72 238 - {

o

0,19, 0,80 . 031 , 2,08 , = ,

1,04 12.89 —

ofls 618,79 2533, - il (1

o

il |
949, Stiirke — il
l i

. .53 16,76 , 11.16 85.68 = i

11,95 g7 48 . 2073 .9 7,08 . il

= et b e 6,25 3.08 B87 . i Al
Eohlensanres Ealinw i '"I:

Jar RhEY i Al W w5 0GOD B, 057 4 206 - = |!|
Die procentige Zusammensetzung der Reinasche der Blitter ist nach 81 Ana- i ',;

rana: i

ie der Stengel nach 6 Analyse

e o
Kali Natron Kalk Magne: - B Chlox
fur ginre 1
oy " ga5%  36.01°% 7.89 9 g a0 " L 46° 6,809, 6,08°%, |
46,16 , 10,27 . 16,11 , 1,41 1,80 . 10,05 4 S A2 . 9,20, |
i G LD FILT mit kstoff und Phoesphorsinre ; in

auf,

AT

+ Harz 4 organi

1400

60 Ana-

Aszche) hetr




— e
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geiauclhLs

GAwars

ausgelat

ozse Menger




50 ke Gewicht

1 Bal 110L 1 1 Foler 1er F a8 -
GLZL } Ve g i I i Labak
L,.I "-_!'-.'I 3 el 11 ni 11L& I L |:.-.. ¥
stark nls en Havax
7 1 wird meistens fel gk ne aol aiach
['ahak verwendet )yambergis (Bd, I, 8. 1045) faund fis vigche, ang MNic
a persica hers 1 1 P WL e, B
ntiana tabacum, gal rergestellte Cigarretten (i crog! folzenden Ge-
in der Troek
Dloar - I‘__I i :-II -“- Nikoti kn Salpets ' - . K
Siic ! i
rierhis = 4. 00 1 T Y . | 16 8% - |
{2 ¥ ansey ir L]
i gehie 1. Bord ¥ R i [ ' i 14,23 ] ] . L. B6
8. 0,81 'y 3
B . g 0.37 it ¥ g 4,01
Dar 'Wasserg schwankt von 850—11,80°9

| 1

el Kautabak und Secl nupftabak. Yu beiden Fabrikaten werden die letien,
le

echten Brennbarks gur Veravbeitung aunt

ik
tibermissic schweren, wegen ihrer sch
g g
irneten Tabake — zu den ¢

Rauchgut nicht g

Abfille verwendet wnd diese anch im Allgemeinen
handelt. Die B
keit gelegt, welohe zu
zu Rau abak hestimmtcn Blitter sowi

me e 1 PR x
Einige solcher Tabak-Extrakte ergaven

poch noch gensiagfa

I.'!"_'.l!'i" i

nert (gebeizi} d. h. 1o e

werden entrippt und

anpdlung der fetten,

ichst viel Tabakauszug ans obiger

, aug Abfillen herriibrend — enthilt

i
2 ] g LIERITERT n
Wasser Nikotin hsah
Rippen-Extrakt 18,40 B, 10 1,73
0,856 5 10 1 1 a.R8

Die Tabak-Extrakte werden hiinfig mit Neben Tabak-Extrakt

enthalten die Sancen:
epsanres Kalinm,

Falmiak, Kochsals

Tamaring

reh Destillation von XNolken Riosenhaolz,

| rediensiom, wit

Kumarin, Vanillin und wohliriechends

Kardamomen ete, mit Wassardimplen gewonnen wi rifen r woerdan feucht

FALHIRHE]

tallung der Kantabakbais ek 1

schoitten oder yer

Rohstoffen anch noch

njttel [in Bedarfsfalle find

feuchte

\" e

sechiedene von L.




Dhie

Im Allgemeinen sind Rauch- Kuu- und S

W areL !
zweiten durchgemachten Ferme Lion, 1 50 Wl o1
it als frische Cigarren.
Beim Lagern des fertigens Tabaks findet neben Wasserverlust 1 el
g g
stetige langsame Oxydation statt, in Folge deren die organische Substanz im ¥

hitltniss zun den Miner:

'll"u‘l :'il,l' '_l!.lr:_'ll'l-' '\.'.i:'.l '|;l mir |;|:' “-I-.‘_'

teren 1m Allgemeinen die Verbrennlichkeit der Tabake eine leichters wird,

sich hieraus, dass abgelagerter Tabak oder abgolagerte Cigarren besser als im

frischen Zustande verbrennen.
lﬂt:ilzl [4;[;_‘

verloren, so dass von einem gewissen 7 sitpunkt an der Tabak oder die Cig:

Theil des Nikoting und #therischan Oe

geht aber ferner

besser, sondern schlechter werden.

Neuerdings wird, um die schii

ncihien

vielfach angestrebt, nikotinfreie Tsbake ] erziis
D.R.P (C. W, Schliebs & Co. in Breslan) soll dieses durch Erwirmen des irher
einem Schwitz- und Diinstvorgang ausgesetzten Roiitabaks peschehen, pach D). B P.
{B. Kissling & Co. in Breman) di
lisung und durch Einwirkung eines
116939 (Robert Liiebig in Bramen)

1
i

uftetromes

1 "
".1'i-\-'l'i!-'|,‘||-_

744 (Joh. Hr—:u]iumg- & Co, 11 Bremen) durch Be

Nikoting) der Blitter mit alkalischie:n Wasse

stoffsuperoxyvd nnd de rel. Putent

5. Umstdnde, welche die Giite eines Tabaks badingen. Die
Frage, wovou die Giite eines Tabaks abh s 18t vielfuch gepriift, aber b jetat

i
noch \H:l,i:g aufgeklirt. Man kann nach M. Fesca die Geri

s .y .
ImFwartnirkeit Lnes

Tabaks mit grisserer Sicherheit nachweisen, als die oute Besch

Die wvielfach wverbreitete Ansicht, dass die Stiarke und Giite de

dem Nikotingehalt desselben ak

15t von wverzehiedenen Seite

dem z. B. der syrische bak, der beim Rauchen schr betiubend wirkt, kein
Nikotin enthiilt, und in den besten Sorten Havanna-Tabak weniger Nikotin in
dem Upterlinder- und Seckenheimer Tabak, die als sehr sc ke be-
kannt sind, enthalten ist,

Darpach kaon der Nikotingehalt wohl die Schirfe, t den Wohl-
geschmack des Tabaks bedingen. Dieses folgt anch darans hak odez
die Cigarren im Allgemeinen um so 0 eim
L:&gt::'l'. vertlii at sich aber, wis scl 1l des

ey
Nikotins. Ferner liuft

Es gind daher fiir den Wahlresching

gliinde entscheidend, als der Nilot

tischen Bestandtheile ale solehe, fortio

sie sich withrend des F

ennens des Tabaks bilden kinr

bildeten aromatischen Bestanltheile md der Grigng
=

A T 4 i
fla lv'thl]ﬂ' aus daen e

Art un "-Ferl_f-,- dieser =i

die Art des Verbrennens, die grissere oder




Tahak. 1135

riechend., wenn er durch irgend eine

Ein ano sich guter Tabak wird schlech

Ursache (z. B, grosse Feuchi end wird, wenn er verkohlt. Je

it} ‘schlecht breun
besser und vollkommener im Allgemecinen eine Cigarre verbremnt, desto besser der
Wohlgeruch

Upter Brennen bezw. Verbrennlichkeit ist hier Verglimmen beaw. Ver-

glimmbarkeit zu verstehen.

_Verglimmbarkeit* decken sich nimlich nicht.

. Verliechen der Flamme

T “-.';_'l';li'r: ,,“1'1.'1![!]:&|'|{|'i'." 1

Karper, die leicht mit Flamme brennen, ‘L‘_,'\Ii'-ll'lllllll nach

hwer brennen, linger fortglimmen.

schwer fort, wihrend umgekehrt Korper, die

Die Ursache dieser Erscheinung liegt mach M. Barth (1 . darin, dass das

immen fester Korper eine holiers Entziindungs-Temperatur erfordert, als das

Verbrennen entzii cher Dampfe mit Flamme.

mde Theil einer
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