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] lie Milchzuckerlisung nicht 1 Vi
y t gewisser tierischer Sub Zuvor ;
i tose veranlasst.

Tl " eeht der Milehzucker keine Verbindung ein.

F-'I gche Bleiacetatliisun I'%
| ine weisse | ng | Y ek

+ asser, kommt aucl beim Kochen 3
NS | Vorschein: die farblose Fliissigkeit firbt sich aber
Bei Digestionswiirme lilst Milchzuckerliisung Bleioxyd
; i eine in Wasser -.i.\|i-'||- nnd eine darin unlisliche Vel
el Kalische Kupferlisnng (Fehling) wird
' f licher Temperatur, in der Wirme sofort unter Abscheidung von rotem v
A : Kupferoxvdul reduziert.
Cupria tatlisn vird A m Kochen mit der
3 Milchznckerliisung schwach oder nnr zo gen Teile reduziert
) lisun Milehzneker selbst |

Metallspiegels. :
| Milchzuekerlisung dreht die Polarisationsebene n :
{148 : er betriigt die spezifische Drehkraft 598" Frisch bereitets :
i liisn n haben eine um *, grissere Drehkraft, welche aber beim Stehen
L der Liisung wingsam, bei 1000 sechnell abnimmt, bis ie konstant
JeH 0 30 jst.
S ;
|i| i Die gquantitative Bestimmung der Zuckerarten .
hH direkt (indem man den Zucker darstellt und wiigt), sowie auf pl |
S und indirekt durch das chemische Verhalten ¢ .
Pk |
| i ds xtraktion zncker
'IP gen substanz, ur dieser letzteren, mit destillierten 1
{l i Wasser oder unter nit einem 60—70 proz. Weingeist;
I nd Eindampfen des Auszuges zur Trockne, Zerreiben des trocknen Vel

i dampfungsriickstandes zu Puolver, Auswaschen dieses Pulvers mit ab




hed solutem Weingeist oder einer Mischung aus 3 Teilen absolutem Wein-

. geist und 1 Teil absolutem Ather, Trocknen des Pulvers bei cirea s0" U il

his und W AE eI, :

15 [1. Die Bestimmung des Znckers aui (|

lrat wichts seiper wiissrigen Lisung giebt nur dann zi I
g

wenn neben Zuncker keine andern Kirper ans ‘

|
Eine Tabelle, die das Verhiiltnis des spezifischen Gewichtes zu I ' i
e Gehialt an Zucker und Malzextrakt angiebt, findet sich bei der Unter- | [ ¢
1 i 4 It Ot
1 = el i .
I I_ .l 4 : v . = _ il I 1
; .i !u I.I' & dort -'I.:.- Fabelle aneh fiir hithere Temperaturen, wie il |
12 bei der Priifung Zunckerlisungen vorkommen, gebranchen zu " |
|

e

Kinnen, bedient man sich der folgenden Korrektionstabelle, welche an- i

LB
' Tl . = . : 1 " 1 N

i Tlebt, in welchem Masse die Temperatur das spezifisehe Gewicht b '4 % (g |
1 x ' 1A | ul |FR

ch }1‘1!& e

2 ! . EEeE i [ sl 1 A e i i 108 et v

v Das spezifische Gewicht nimmt fiir jeden Grad G ab oder zu, T Hol PR

Zun i bei einem Gehalte von i '
i, ] { Proz. anndihernd am 0,00015 "
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1Lt I1I. Bestimmung des Zuckers in seinen Liisungen aus den
bt Erhalten gegen den polarisierten Lichtstrahl. Hierzu bedient
e han sich der Cireumpolarisationsapparate, von denen es mehrere Kon
lung stirnktionen giebt: wie z. B. den von Mitscherlich, Ventzke-Soleiln. a
Dey Mitscherlichsche ist in der folzenden Abbildung in seiner ur-
sprimglichen Form veranschaunlicht; derselbe hat mannigfache Anderungen
ind Verbhesseruneen erfahren, die sich meist auf die Wahl des Indikators
ker- beziehen. So bedient man sich in dem zur Zeit gebriuchlichsten grossen
Apparate von Wild an Stelle der urspriinglich verwendeten Quarzplatten
thnlich geschliffener Platten von Kalkspat, bei welcher Anordnung ma
Statt des bekannten Farbenwechsels das Auftreten und Verschwinden
von 11"-']'|"=1'II.‘||'H::~"‘-| als Massstab fiir die Hiclhtung der Polarisations-
kalis 6henen hat, Wie aus der Theorie der Circumpolarisation bekannt ist
II"!"'II gewisse Substanzen in ihrer klarem Lisung das Vermogen, die

Folavisationsebene des Lichtes zu drehen, und zwar entweder nach

'echts oder mach links: oder es geht ilnen dies Vermigen ab und

It : Slid. optiseh inaktiv Das spezifische Drehungsvermogen einer
rpishs Loptisch-aktiven) Substanz ist eine Destimmte Grisse und gehirt zun den

.\ o1 ‘ ‘Bentlichen Kirenschaften derselben. Andererseits ergiebt sich, dass
b las Drel,

megsvermogen der Lisung einer optisch-aktiven substanz den
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H!.n]nl.'illrlu-n. welche eingeschraubt werden, dicht geschlossen. Behufs
Fiillung des Rohres wird ein Glaspliittchen abgenommen, das Rohr mit
der Flissiekeit bis zum Hussersten Hande gefiillt und nach einigen
Minuten das (+laspliittechen wieder eingeschraubt, und zwar so, dass nicht
das eerineste Luftbliischen in das Rohr eintritt. Die Erreichung dieses
letzteren Umstandes hat seine Schwierigkeit, weshalb die Fiillung sicherer
ch ein Eingussrihrehen e geschieht, Die Liinge des Rohres, welches
teilweise durch den gablichen Aufsatz v gehalten wird, betriigt genan

ma oder 20
Beim Gebranch des Circumpolarisationsapparates stellt man ecirea
i em entfernt vom Polarisator p eine 01- oder Petrolenmflamme auns
éinem Rundbrenner, die eingeschlossen wird von einem an dem Saume der
Flamme sich verengenden Glaseylinder. Um von aussen zudringendes
Licht abzubalten, umgiebt man den Glascylinder mit einem Thon- oder
.‘\-":,\-,;.;-;f_':.|,.‘--]|‘-_-,]i||.i,.-r. weleher in der Hihe der Flamme einen mit Tubus
versehenen Ausschnitt hat. In die Miindung des Tnbus setzt man di
Metallhiilse des Polarisators (p) ein
Zum Gebrauch stellt man zuerst die brennende Lampe an ihren
dann das Prisma @ unter Fortriicken des Hebels d so, dass der
iger auf 0" hinweist. Dann bliekt man durch @ nach der Lampen-
flamme und stellt die Hiilse des Polarisators p unter Drehung um ihre
bis die beiden Hilften des Gesichtsfeldes die gleiche Ubergangs-

Der Apparat ist gut eingestellt, wenn ein

I'ot |||l|'[' ]5|.||i. 'f’.'.'i
zarter, sehwarzer. vertikaler Streif das umgekehrte, in der Mitte des
Gesichtsfeldes liegende Bild der Flamme halbiert, und die Zeiger an der
l'L‘-!:-~'.vi|||1|-‘_\r auf 09 pgder 180V gestellt  sind. Nun stellt man den
b

larisatornicol mittelst der Schraube ¢ fest und schaltet das mit der
Lisung irgend eines Korpers gefiillte Rohr » zwischen beide Nicols ein.
Zeigt nun das (Gesichtsfeld dieselbe Ubergangsfarbe oder ist der schwarze
unverriickt in dessen Mitte, so ist der Kérper nicht -ecireum-
Polarisierend oder optisch-inaktiv. Ist das Gesichtsfeld heller oder

.Hrr,..'lr'

von andrer Farbe der vorhin vertikale schwarze Streif nicht mehr in
der Mitte, so ist der Kirper optiseh-aktiv. Man sucht nun durch
Drehung des Analvsatornicols vermittelst der Handhabe d die Ubergangs-
farbe ans Blan |i‘_|IIE ot in die Mitte des Gesichtsfeldes oder die vertikal-
halbierende Stellung des zarten sechwarzen Streifens auf dem GGesichtsfelde
wiedernm herzustellen. Gelingt dies doreh Drehung des Analysators
nach reechts oder nach links, so ist der Korper rechts drehend (--)
oder links drehend (—). Ist die genannte Beschaffenheit des Gesichts-
feldes orreicht. so hiillt man mit der Bewegung der Handhabe d inne
und liest, der Deutung des Zeigers x folgend, Grad und 'f;, Grad am

Gradbogen ab. Bei der Drehung treten auf dem (resichtsfelde ver-

Schiedene Farben. z. B. bei der Drehung nach rechts erst Gelb, dann
(viss . s . §
Fin, Blan, Vieolett und Rot au
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1 Zur Bestimmung der spezifischen Drehung ([a])) emnes -
A d Kirpers irt eine Lisung desselben, deren Gehalt dem Gewichte nacl
‘ fiir 1 eom Fliissizkeit ermittelt ist, ferner die Temperatur und die Linge
il des Beobachtungsrohres (r). Hat man die Drehung a gefunden
:é and ist die Liinge des Beobachtuangsrohres = 1 in Decimeter
Ehi A gedriickt, der Gehalt in 1 eem Fliissigkeit von dem circumpolarisierends
I Kiirper p, 8o ist die spezifische Drehung fir 1 g des circu lari !
sierenden Korpers in 1 com Fli rkeit bei 1 dem Liinge 3
:.' ' i: { [ obachtungsrohres fiir gelbes Licht
] & . ,
I l’ / W) p 1
FE
TR R Vergleichende Tabelle
| der direkt abgelesenen Grade und der wegen Bleiessigzusatzes
fad korrieierten Grade mit Angabe des Zuckergehaltes in 100 cewn und 100

des Runkelriibensaftes, von Frese.

e Volum p / Gewichts-
Abgelesene Korrigierte ; . Spez. Gewicht :
pProzZents Prosenis

irade rrade ; der hsung
Grade Grade Zaeker ler Lisung Zucker

R 2 5 G, 1.02 6,44
£y 20 9 (7 { 0263 6§
= Bl 035 7.01 271 f
8,75 ),62 7,22 ( } 7
4.9() 43 0287 )
1 P 0,1% 7.63 02495 f
| 9,50 10,45 34 0803 7.
| 0311
10.25 45 0924 %1
1l 1] b |
75 bl 0345 .
il_ | (1= L) 3 8 77
11,25 28 088 ,
|| L1 i 44 ()] 1 g
11,75 ] 69 7 ) 3
12 13.20 ) 890 0382 0
12,2 15,47 | I - ),7
| 12,50 1 } b 1.6
i 12,7 {,02 1406 10:11
L | i 340 0414 10.30
13,2 14,57 39 10.4
i l 14,88 )4 § 10 68
& 1 (14 |
I
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von 100 cem mit

Hiitte sman z. B. fiir eine Lisung
Gehalt oder 0.3 ¢ Zucker in 1 com Lisung in der 2 dem
obachtungsrohre den Analysator um 44,3° nach rechts drehen miisser
ist. die spezifische Drehung dieses Zuckers fiir gelbes Licht ([alj

80

75,84, denn

wilssrigen t

Durch Experiment ist festgestellt, dass 100 ecem einer

Lisung von 30 ¢ reinem Rohrzucker in einer 2 dem oder
10" nach rechts erfordern,

20000

langen Schicht einen Drehungswinkel von

‘te blan. zur Hilfte violett gefirbtes (resic htsfeld zur Kr-

nm ein zur Hi

scheinung zu bringen. Eine Lisung von 1 g Rohrzueker in 100 cem Wasser

30 (2 _ 14

wiirde demnach einen Drehungswinkel von 1,3

fordern. Hitte man eine Zuckerlisung mit einer Drehung von 369 s

wiire ihr (ehalt in 100 cem 27 i Zucker. (40:36 S30:a 27
: 36 A 4 e

oder 97y, Will man die Gewichtsmenge des Zuckers in

einer Gewichtsmenge der Lisung bestimmen, so zieht man das spezi
fische Gewicht der Liosung heran. Man habe z B. das spezifische Ge

wicht der Zuckerlisung von einel Drehung nach rechts nm 36

1.106 r_'a-]'unnl-.-n_ (d. h. i"ll- 100 ecem

wiegen 1106 g),

\ ng 100 : x ) 24,4 Proz

ch in |H|-.-~.'1' Menge der i-"‘-'—’n
iner Zucker enthalten.
Im Safte der Runkelriiben, der Friichte etc.

begleiten den Zuc

Qtoffe. welche die Drehungskraft wesentlich modifizieren

sationsapparat nui egine willig klare,

kann zu der Priifung in dem Pola
Fiillung

mbelichst farblose Fliissigkeit zm Verwendung kommen, Die

jener Stoffe und die Klirung des Zuckersaftes geschieht mittelst Blei-

mit 10 cem Bleiessig, schiit-
Hierdurch hat die Zucker-
Drehungswinkel muss einer

100 eem Zuckerlisung,

psgie®) 100 cem des Ynckersaftes versetzi
telt um. l4sst 15 Minuten absitzen und filtriert
lisune eine Verdinnung erfahren und iln

Korrektur unterworfen werden. Hitten z I
giee und filtriert, einen Drehungs-

nach dem Versetzen mit 10 cem Bleie
wwe o letztere Zall nur eine Beziehung

winkel von 23" ergeben, so hat

zu dem Gehalt von 110 eem. Nach dem Ansatze von 100:110 23
{ 25 8) ist 253" der Drehungswinkel fir die Zu kerliisung vor dem

Zusatze des Bleiessigs, Diese Zahl nennt man den korrigierten Gra



T= Eine Modifikation erfihrt das Mass der Rechtsdrehung des Rohr-
ziekers in einem Pflanzensafte oder Fruchtsafte, wenn darin aunch Invert-
1, zucker, Glykose, Levunlose, Dextrin ete. ge genwirtig sind.

Der Cireumpolarisationsapparat von Ventzke-Soleil (Ventzke-
Soleilschex
plizierter in seiner Einrichtung und apch doppelt so teuer als der

sharimeter) giebt genauere Resultate, ist aber kom-

Mitgscherliehsche Apparat. Den (Febranch desselben hier anzugeben
ind zn erkliiren, wiire iiberfliissig, da diesem Instrument beim Einkanf
&N auch eine Gebrauchsanweisung beigelegt ist. Es wird beziiglich dieses

Instramentes geniigen, die Ventzkesche Vergleichungstabelle auf Seite 454

I'n, lolgen zn lassen.
il Vergleichung der Grade der verschiedenen FPol wisationsinstromente:
S
i 1% Mitscherlich 0,75 17 Rohrzucker in 100 com
e 1¢ Soleil 0,16147 100 .com
1" Ventzke-Soleil 0,26048 g - y 100 com
< {,645° Soleil
21 2 Ventzke-Soleil
il (0,347 Mitscherlich
in 19 Soleil 0,215 Mitscherlieh
; 19 Soleil 0,62° Ventzke-Soleil
= 19 Ventzke-Soleil 1,618 Soleil.
LTt
Z Polarisationsmikroskop. Die grosseren Polarisationsinstrumente
ren hat man in neuerer Zeit bei Priifung des diabetischen Harns dadurch
W 21 ersetzen gesucht, dass man das mit Nicolschen Prismen versehene

.'llikra..]\_..-:. von Oenlar und Objektiv befreit und in den Mikroskoptubus
oder einen besonderen passenden Tubus, eine oben und unten ge-
schlossene (Flasrihre, total gefiillt mit der zu priifenden klaren Zuecker-
lisung, einsetzt.

Nachdem der Polarisator in die Offnung des Objekttisches ein-
i- Eesetzt, der [',,.]..;;.-||r';:_\,-_-'m.!n'[u-;_'_'u| wie bei .il'll' r gewilmlichen il:il\l*l‘-:ll\ll!'i'
it gchen Beobachtung eestellt ist und dann Objektiv und Ocular ab-
¥ genommen sind. setzt man den Analysator auf und dreht diesen all-
mihlich um seine Axe, bis man an einen Punkt angelangt ist, an

welchem beide Hiulften des Gesichtsfeldes gleichmiissig intensiv und

gleichfarbie (z. B. blan) erscheinen. Dieser sogenannte neutrale Punki

wird genan erforscht und an einer mit einer Kreisteilung korrespondieren-
den Skala, welche sieh im Umfange des Analysators befindet, bemerkt
Elil'l.llu' stellt oder hingt man nach Wegnahme des \Hili‘\.‘ilfl-‘]h' in den
-"]]]i]'-ss]\c.]q:;i.|l_,; eine unten dicht durch eine ebene Glasplatte geschlossene
|

TIARYH]

. in der Weige, dass ihre Axe zugleich in der Axe des Mikros

‘opes liegt.

In diese Glasrihre ciesst man nun die klare filtrierte Zuckerlisung

und ;'"-.il'rl\‘ gie mit einel (xlasplatte,
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(Ventzkes

zur Vergleichung der am Soleilschen Polarisations-Instrumente gefundenen
Grade mit dem entsprechenden Zuckergehalt.
. . P,

Anleitung

= b b2 b2 I
e I =
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0 =1 On

0 B2 bO BO

Prozente
ohne mit

Bleiessig
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bedeckt sein, dass sich
auch nicht eine Spur ei

e (tlasrohre muss so gefillt

zwischen Glasplatte und der Fliissigke:
lie Glasréhre also iibervoll fiillen n

Luftbliischens befindet. Da man «
0 nmwickelt man sie mit Fliesspapier, damit das etwa Uberlaufende
esogen wird. Nach dieser Vorrichtung wird der

von demselben at
wieder aufeetzt und gedreht, bis das Aunere wiedernm den-

Al =:.\.--;|'--1
gleiche Intensitit und die gleichen Farben

neuntralen Punkt, d. h
anf beiden Hiilften des Gesichtsfeldes, beobachtet. Die Stelluong der
wird nun eine andere sein. Je nachdem die

cala zor Kreisteilung
Glasrfhre eine rechts oder links drehende Fliissigkeit enthiilt, wird

lic Differenz in einer Drehung nach rechts oder links bestehen. Die
Differenz entspricht dem Gehalt der Fliissigkeit an Substanz in Bezug

die Linge der Glasrbhre. Ist die Polarisation (Circumpolarisation
ieder Strich der Skala z B. 1 Proz. Zucker an-

¢icht. so hat man nur nitig, die Striche der Skala innerhalb der Diver-

nziithlen Gewihnlich ist dem Instrument eine Tabelle beige-

er man entwirft eine solche, indem man Fliissigkeiten mit be-

stimmtem (vehalte damit beobachtet.

Die zu priifenden Fliissigkeiten missen villig klar sein. Ein dia-
betischer Harn, welcher durch Filtration nicht klar wird, muss entweder
mit tierischer Kohle behandelt oder #uvor mit Bleiessig ausgefiillt
werden. Ein Gehalt an Albumin ist notwendig zu entiernen, denn diese
Substanz lenkt nach links ab. Hitte man z. B. 100 eene albuminisen
Harn, so wiirde man denselben mit Essigsilure versetzen, auf kochen,
filtrieren, und das Filter so lange mit Wasser nachwaschen, bis 100 com
Filtrat erreicht wiiren.

\uf sehr erosse Genanigkeit in den Resultaten ist wohl nur in den
rechnen, jedenfalls wird diese Vorrichtung bei der
betriigt circa

seltensten Filllen zu
Untersnchune diabetischen Harnes gentigen. Der Fehler

L5 Proz.
IV. Bestimmung des Zunckers mittelst kalischer Kupfer-
Fehling, Barreswill). Dieselbe

lisung (Methode won Trommer,
Zuckersehaltes im ,,Weine* Er-

hat schon bei der Ermittelung des

Fs ist daran zu erinnern, dass Rohrzucker auf

wihnung gefunden.
diese Lisune direkt nicht reduzierend wirkt und behufs seiner bBe-
der Fehlingschen Lisung durch Kochen mit wer-

stimmung mittelst
werden muss.

ditunter Sehwefelsinre zuvor in Glykose ibergefithrt
Zur guantitativen Bestimmung des Rohrzuckers neben Glykose verfihrt
man in foleender Weise: Man bestimmt zunichst in der verdiinnten
von 60—70" die Glykosemenge,

Zuckerlisune bei einer Temperatui
dann macht man ein anderes bestimmtes Volum der verdiinnten Zuecker-
lisung mit verdiinnter Sehwefelsiure stark sauer, kocht einige Minuten
im offenen Porzellangefiiss bis auf das verwendete Volum Zuckerlisung
".:"-”- und bestimmt nun wiedernm den Zuckergehalt der ko
Fliissigkeit mittelst der kalischen Kupferlisung. Die Differens

hend heissen

des in
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beiden Bestimmungen gefundenen

des gegenwirtig gewesenen Rohrzuckers,

L1000 ceme der zn diesem Zwecke v

werden duorch 5 g Glykose zersetz

reduziert:

der kalischen Kupferlosung zeigen 0,05 cg Glykose an.

Glykose mualtipliziert mit 0,95 ergiebt die entsprechends Menge

1cker reduziert das Kupferoxyd in einem andern Mengen-

en 1000 eome der kalischen Kupfer-
oder 10
Wird dage

der kalischen Kupferlosung durch 0,0666 g Milchzucker.
der Milehzueker dureh 15 Minuten langes Kochen mit verdiinnter Schwefel
giure in Galaktose, fibergefiihrt, so ist der Reduktionswert derselbs

wie dureh Glvkose, d. h. 0,05 ¢ der gefundenen Galaktose oder Glykosi

gind = 0,06 g Milchzucker

Nach Friedrich Weil versetzt man die Glykoselisung mit einex
bestimmten Menge iiberschiissiger kalischer Kupferlosung, so dass b
beendigter Reaktion die vom Kupferoxydul duorch Filtration gesonderts

Fliissigkeit noch blau gefirbt erscheint, Nach dem Ansiinern dieses
ste Kupfer mit

man das darin

Fliissighkeit mit Salzsiiure best
'

zieht  die

Zinnchloriirlésung (vergl. Bd. 1, 5.
i
Kupferlisung verwendeten Kupfers ab. 317 met:

) massanalytisch u

menge des in Form kalischer

r gefundene Kupfermenge von der

hes Kapfer ent
:.,_]-;1-,*!-_|-|l 180 |.|I\'}\.|_\;.' oder 171 Rohrzucker.
1 1 11

V. Bestimmung des Zuckers mittelst alkalischer Mercuri

cyanidlisung; Knappsche Methode. Dieselbe bernht in der Reduktion,

welche diese Lisung durch Glykose, nicht aber durch Saccharose, unter
Abscheidung von metallischem Quecksilber erfiihrt. Das Reagens bereite

man wie folgt:
Man lost 10 g reines trockenes Mercuricyanid in destillierts

Wasser, setzt 100 eem Natronlauge von 1,145 spezifischem Gewicht hinzu

und verdiinnt bis zu 1000

Will man zur Einstellung dieser Lisung Glykose als Urtitersubstanz

o nt.

verwenden, so muss man den im Handel vorkommenden Traubenzucker
i 1

nannten chemwisch reinen in der Sie

1 ||_|']| sSOg

atl

abgolutem Alkohol ausziehen und den sich aus dieser
dem sorefi

kalten abscheidenden wasserfreien Tranbenzncker

ermittelt, dass

Auswaschen nnd Trocknen als solchen nehmen,

enzucker bein

{00 myg Mercuricyanid d 100 mg wasserfreien

Qieden in alkalischer Liosung reduziert wi

anz wie bei der ingschen Probe

Die Titrieru

gefiihrt: man bringt 40 eem der Mercurieyanidlisung in einer Por-
zellanschale zum Sieden ind ldsst die etwa auf einen Gehalt vo
! rozent werdiinnte Zuckerlisung zufliessen, bis alles Quecksilbes




Die Endreaktion wird am besten erkannt, indem man mit dem
asstabe Tiipfelproben auf einem mit Ammoninmsultid imprignierten

Papier ausfiihrt, Nach einiger {"bung kann man selbst '(,, cem der

tirea l:-}1||--]-1'||.{||lli_g:| n Traubenzuckerlisung genaun titrieren.
die Thatsache, dass zur HReduktion

Die Berechnung stiitzt sich
von 4 Teilen Mercuricyanid 1 Teil Glykose erforderlich ist und, da die
Normallésung 10 ¢ des ersteren im Liter enthiilt und nach der soeben
gebrachten Anweisung 40 cem zum Versuch genommen wurden, so wird

dorch diese Menge 1 dg Glykose angezeigt.

V1. Bestimmung des Zuekers darch Fdihrung. Wenn man
Glykose in geniigend verdiinnter wiissriger Losung, mit Hefe gemischt,
bei einer Wirme von cirea 307 stehen lisst, so tritt die weinige Gihrung
ein und 1 Molekiil Glykose zerfillt dabei in 2 Molekiile Weingeist und
4 Molekiile Kohlendioxyd. 1 Molekulargewicht des anf diese Weise frei-
gemachten Kohlendioxydes entspricht daher '/, Molekulargewicht Glykose,

Der Apparat, worin der Gihrprozess bewirkt wird, hat die Kon-
struktion des Will-Freseniusschen Kolbchenapparats. In das Kilb-

chen 4, eireca 60 ecem fassend, giebt man o959 ¢ oder ecen der b

Prozentigen (ly koselisung, 0,8 ¢ Wein-

siiure und ein bohnengrosses Stiick Press-
liefe oder eine entsprechende Menge Bier- Tl
hefe hinzu, sechiittelt um, verbindet das [ 7

Kilbchen 4 mit dem Schwefelsiure-
kilbchen B, schliesst das Rohr [ mit
dem Wachsstopfen und nimmt die Tara
des Apparats samt Inhalt. Man stellt
un den Apparat an einen J0—yda"
wWarmen Ort. In 3 Tagen ist die Gihr-

g beendigt, Man erwiirmt nach Be-

Seitignnge des Wachsstopfens das Kilb-
Chen 4, um die von der Githriliissigkeif
'r".'-l]'q'[‘-k._._ll.'“:‘:“_..”_ Kohlensiiure frel #Zn machen, entfernt
Rohr S ||1|.] wiiet len

den Rest Kohlen-

ddire in dem Apparat durch Saugen an dem
Apparat, Was er jetzt weniger wiegt, giebt mif 2,0454
oder des krystallisierten Milch-
[as

multipli-
ziert die Menge der vergohrenen Glykose
ZUckers, mit 1,9432 multipliziert die Menge des Rohrzuckers an.
Lesnltat jst immer nur ein anniherndes.

. Die Bestimmung des Rohrzuekers und Milchzuckers, nach
fen Methoden IV, V und VI ist immer nur dann ansfithrbar, wenn
-V-”"kl-|-;|1-|,.] verdiinnter Schwefelsiure in Gly-

diege

. 1 zuvor durch Kochung mit
08¢ libergefiihrt worden sind. Der Rohrzucker wird in
.]"”'N”“L' durch ein 7 Minuten langes, der Milchzucker durch ein 20 Minuten
langes Kochen in QGlykose verwandelt. Auf 1.0 g des Zuckers nimmt
; (1 konzentrierte Siure und

geiner wilsst

SN eirea 2,5 eem verdiinnter Sehwefelsiinre
I \ A \ " i y . ¥ 1 " 13
© Wasger), Nach der Uberfiihrung in Glykose stumpit man digé Sdaur
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ger  Alkaliiberschu

n ab, wobel eir iifune
al Reagentien 1 h Behufs der 8
Zn i Gihrung stumpft man mit Amr

vker., eewihnlich einfach Zneker genannt, kommt in ver-
sehiedener Form und Reinheit in den Handel. Von der Raffinade

(No. 1 fordert man eine fast villige Reinheit, abgesehen wvon den
Blaufarbenzusiitzen, welche ihr zur Hebung der Weisse gemacht sind.

iger eine Zucker,
ler Farin wvon gelblicher oder gelber Farbe sogar oft
schmntzige Waare.

Der Rohzucker, der rohe Riibenzucker, enthiilt Kalkverbindungen,
Chlornatrium, Dextrin, Schmutz, der Kolonialrohzucl
Albuminkdrper, Sand, Zellgewebsreste, S die Farine und mancher
Rohz ] /

Raffinade Nr. 2, Melis, Farin, sind mehr oder weniger ui

eine sehr

saure Substanzen,

cker selbst eine tierische Veget: er welche Cameron (in

kleine, den Kriitzmilben

Dublin) berichtet, dass sie darch mikrosk
hen und ein den Scarabacen angehirendes Insekt

ntiert werde, Der

nicht unihnliche M

welchem jene Milben als Nahrung dienen, reprise

nden Untersuchung in kriimlicher oder pulvri
Zuckers ist zunikichst die mikroskopische Untersuchung voran-
zuschicken.

Behufs Bestimmung des Feuchtigkeitsgehaltes werden 10 g des

lindar Wirme, dann bei 110" C aus-

zerriebenen Zuckers zunerst bei g
gtrocknet, Bis zu 5 Proz. Feuchtigkeit hiingt dem reinen kiiuflichen

ohrzucker (der Raffinade) gewi

hnlieh an.

Behufs weiterer Priifung iibergiesst man 10 g des Zuckers mit
20 com destillierten Wassers, erwiirmt bis zur Lisung und versetzt nach

sung mit 3 { Volum

dem villigen Erkalten 1 Volum dieser Zuck
90 proz. Weingeist. Bei reinem Rohrzucker erfolgt eine klare, farblose
Mischu
Diese klare Flissigkeit verhiilt
I'riitbung wiirde aunf die Gegenwart eines Chlorids hinweisen

. in welcher keine Abscheidung tritbender Stoffe stattfindet.
gegen Silbernitrat indifferent: eine

es ist Caleiumehlorid, wenn einige Tropfen Oxalsfiurelisung (nicht

Ammoninmoxalatlisung) eine weisse Triibung oder Fillung erzeugen

g setzen sich im Verlauf einer Stunde

Aus der weingeistizen Mis
ab: blane Farbesubstanz (Bergblau, Ultramarin, Indigo), Sulfat,
Karbonat, Phosphat der Kalkerde, Albuminkiérper und
Schmutzteile. Bleibt die Mischung bis nach einer Stunde milchig

triibe, 8o ist die Gegenwart von Dextrin sehr wahrscheinlich., Ei-

weissartige Stoffe geben mit Bleiessig, Gallusgerbsiinrelésung, Sublimat-
lisung Triibungen oder Niederschlige

Etwaige anoreanische Stoffe, welche in der oben gewonnenen wein-

geistigen Mischung sich nicht vollstindizg absetzen, wie einige Kalinm-
nnd Natrinmsalze (Chlorkalinm, Chlornatrium), werden in der Asche ge-
funden. Die Kinlischerung ist eine sehr schwierige Operation und musas
starken Schiiumens des verkohlenden Zuckers nicht nur In

weren .|._'

n




ilhen

As-
“n
Lnen

1
L Se

1det.

@ine

yein-

-

s Muffel, anfangs bei

einem sehr geriumigen Tiegel, sondern
‘h verstirkter, zuletzt bei starker Rotgliihhitze ge-

gelinder, dann alimih

schelien. Wenn nicht eerade eine ganz exakte Bestimmung gefordert ist,

sammelt man diese Alkalien in dem Bodensatze von der oben ange

weingeistigen Mischung (aus 33,3 proz, Zuckerlisung mit 4 Volumen
Weingeist), nachdem man dieselbe, mit 1—2 g Ammoniumsuifat versetzt,
ZUetst an  einem lanwarmen, dann 5—10 Stunden unter bisweiligen

Ki

Umschiitteln an einem kalten Orte hat stehen lassen.
|

Der Bodensatz wird mit absolutem Weingeist rewaschen, ge-

eliiht und dann auf seine Bestandteile untersucht.

T
trocknet,

m Rohzucker ist nicht

Die Erkennung von Glykose und Dextrin
durch die fiir beide Kohlehydrate angeg

ievig und erfo benen

eagentien: die quantitative Bestimmung derselben nach der oben 5. 450

erebenen Anweisung. Payven giebt zur anniihernden Bestimm

Krystallisierbaren R es empirisches Verfahren
1

feinem Pulver zerriebenen Zuckers werden mit 4 cem

hrznckerbestandteile folg:

4 in einen (Hlascylinder eingetragen, dessen unte

Z ] Inhalt won 36,5 cem 100 eleiche Teile gra-
(weil 15 g Zucl Volum von 36,0 cem ein-

I8hmen', Zn diesem Gemisch nlver und Weingeist werden

eeme eines (Gemisches gegeben, ech Maceration aus S0

95 proz, Weingei
icis

durehydrat und 4 ¢ Kandiszucker]

Dereitet und iiber Kandiszucker aufbewahrt, also mit Zucker gesiittigt
i8t. Nach mehrmaligem Umsechiitteln lisst man absetzen, welchen Vor-
Zang man unter sanftem Aufstossen des Glascylinders unterstiitzt. Der
Raum, welchen das Znckerpulver nun einnimmt, ist gleich dem Prozent-
gehalt des Rohzuekers an krystallisierbaren Bestandteilen,

y sichere Priiffungsmethode zur Unterscheidung des Kolonialzuekers

or ist micht bekannt geworden.

| }IJ']',}"' |}
' In Betreff des (rehalts der Runkelriiben, des Saftes und der bei der
Zuckerdarstellun ¢ resultierenden Pressriickstinde miigen folgende von

U. Wolff bekannt gemachten Untersuchungsresultate als Anhalt dienen:

100.0 frische

ks enthalten Runk 23.2 Presslinge 76,8 Saft
Wasser 21 15.61 G5.45
Asche Lt l_:: 4
Cellulose 1,47
Zucker 11,88 1,72 10,17
!'l'--|||u'.\-.r;|.-1' 0,87 2,04 0,60
oonstige Nih i 4 0,28 )20
100 (0 20,21} i D5

Praubenzucker. Stiérkezuecker, Kriimel
I on weissliche

Sirp

‘m und in kriimlichen oder f
den Handel. In orisster Menge ist er ans Kartoffelstirkem
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Behandeéln mit verdiinnter Schwefelsiore und Abstumpfung der

} d mittelst Kalk dargestellt. In diesem Falle besteht er aus 60

.' li]_\'l.‘ll.kl'. 10 15 Proz. Dextrin einschliesslich des A ylins, 1() 20 Proz. “‘I_'.
bl i Fenchtigkeit (Wasser) und 35—6 Proz. Kalkerde, Calciumsulfat und We
Alkalisalzen Ein Traubenzucker ist um so wertvoller, je weni v }.I G
o Dextrinkorper® bei miglichst hohem Glykosegehalt aufweist. jat ael
: gehr rein, wenn sein Gipsgehalt nur Spuren betriigt, wenn er mit Kl

2 Teilen destillierten Wassel eine klare, blass g he ode ',;--“I-:'
Lisung giebt, welche mit einem gleichen Volum 60 proz. Weingeist i

geschiittelt, nach einigen Minuten eine klare Fliissigkeit giebt und auch

sung versetzt, nicht sofort, sondern erst

mit verdiinnter Ammoniumoxala

.!. ] einer halben bis ganzen Minute schwach getritbt und endlich mait e
;-L.;.'H - Jodwasser versetzt nicht blaun arbt wird (losliche Stirke). Da reine :‘l\
L Glykose, in einer doppelten Menge destilliertem Wasser g t, eine klare -
blaserelbliche Lisung giebt, welehie sich mit einem 4—&6 fachen Volum Xl
: 90 proz. Weingeist mischen lisst, ohne im geringsten getriibt zu werden, r
:;\ ™ 1A g0 hat man ein Mittel an der Hand, den Dextringehalt zn bestimmen. I‘Ir:h
In einem tarierten Heagiercylinder lost man 2,6 g des Stiirke- :'
zuckers in 5 eemy destilliertem Wasser, mischt die Lisung unter starkem =
Schiitteln m i 5 fachen Volum 90 proz. Weingeist und stellt eine
il | Stunde beiseite. Dag Dextrin wird dadurch vollstiindig niedergeschls
R R wihrend in dem Weingeist unbedeuntende Mengen desselben in Suspension bri
|l | zu verharren pflegen. Man giesst den Weingeist in ein Cyli 5
! ab, list das in dem R ercylinder hiingen bleibende Dextrin in ecirea ‘.-.'I
{1 [F . 2 ¢em Wasser und fiillt es dieser Lisung nochmals durch ein mehr- l
.-1'-._ faches Volum Weingeist. h einstiindigem Absitzen giesst mi l ;'
iirta | Weingeist wieder ab, list das z kbleibende Dextrin in nnd N
iy I,:. i trocknet die Liosung im Wasserbade ein, bis sich das Gewicht vel T.I
"'i.""-_ dampfungsriickstandes konstant erweist, Nach einem Tage hat sich aus |l:I
% : 1 dem  abgegossenen Weingeist das Dextrin abgesondert und kann in
leicher Weigse resammelt nnd gewogen werden. Ein Gehalt von 10 Pr \
5_'::2‘- : : Dextrin ist als niedrig zu bezeichnen und ein solcher 'Traubenzucker l'L.
i ! gehiirt zn den besseren Fabrikaten. Idie bei der Austitllung des Dextrins \
; | gesammelte weingeistige Fliissigheit hinterlisst beim  Abdampt di
i:- ] 1 Glykose. Diese wird nun in Wasser gelost mit kalischer Kupferlosung
74 ] (vergl. S. 455) besti i+
i i) Der Stiirkesirnp des Handels ist r dickfliessend, blassgi v
'.J, il and enthilt neben Sthrkezucker circa 40 Proz. Wasser I\I
i i \ Milchzuncker (Saccharum lactis) kommt im Handel in bisweilen zn I.ll
F Krusten verwachsenen, weissen, darehscheinenden, oft i begtiiubten -‘\_I
i I*‘:' .; ! I':-‘;;.!I.-:. .\a.]-,l I-l.r (Feschn ._|--II\ igf .||_--_\Ii.||_”-i:;4 I.ilf'\-l'l , E‘--"Il.,l'l'. -.IIH ;
Y il Ziahnen knirschend und scheinbar sandig. Ein schlechter Milchzuekel 0
| 1 ist eelblich oder gelb und hat einen ranzigen Geruch., Verfilschungt 1
i -":l:. mit Alaun, Kochsalz, Kandigzucker in Krystallen sind beobachtet ‘-k'-I!"l‘:': |
i Er unterscheidet sich wvon andern Zuckerarten leicht, denn er bedar! :
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bei mittlerer Temperatur 6—7 Teile Wasser zur Lisung. KEine bei
dieser Temperatur gesittigte Liosung hat hiichstens ein spezifisches (re-

wicht von 1,060. Einen Sirnp vermag er nicht zu bilden. In 90 proz.

h, Eine Beimischung von Rolr

Weingeist ist er so gut wie unlis
Zueker verpit sich durch einen siisseren (Geschmack und liisst sich aus
der heisgen Liosung in 4 Teilen Wasser durch 90 proz. Weingeist
eXtrahieren,

Die wissrige Lisung des Milchzuekers lenkt die Ebene des polari-
fierten Lichtstrahles mach rechts ab und zwar betriigt der Drehungs-
Winkel bei 20° C a(D)} 52,539 Die frisch bereitete Lisung zeigt das
Verhalten der Birotation, d. h. sie ergiebt im Anfange eine doppelt

Aufbewahren langsam bis zur kon-

80 starke Ablenkung und geht bei
sfanten Ablenkune von 52.53" herunter. Gegen alkalische Kupferlisung,
80wie anch gegen Bismutsubnitrat in der mit kohlensaurem Natriam
Versetzten Iisung, verhiilt sich der Milchzucker der Glykose dhnlich.
Fr lisst sich anch mit Fehlingscher Losung titrieven, nur findet ein
anderss Reduktionsverhiiltnis statt nnd zwar reduzieren 0,0675 g die

Menge Kupferoxyd, wie 0,05 g Glykose, welche bekanntlich zur

Reduktion von 10 eem der Fehlingsehen Lisung ausreichen.
ehalt priift man, indem man einige Tropfen

Auf einen Rohrznek
Sthwefelsiiure auf einen Porzellanteller ausbreitet und etwas des zu

Priifenden Milehzuckerpulvers daranf streut. Reiner Milehzucker bleibt
Mch paeh Verlauf einer Stunde noch farblos oder es tritt hichstens
€ine schwach ritliche Firbung ein, wihrend bei einem Gehalte an
I""hl'z;lc'l-.‘-r infolee der verkohlenden Wirkung der Schwefelsiiure eine
Sthwarzhraune Firbung sich zeigt. Eine etwaige Beimischung von
Stlirkezucker wiirde sich beim Eintragen des Milehzueckers in eine
I""hi'll-i-- Mischung von 4 ¢ Bleiessizg und 2 g Salmiakgeist verraten.

Reiner Milehzucker eieht dabei einen rein weissen Niederschlag, wiihrend

8er bei (Gegenwart von Glykose eolbrot ausfallen wiirde

1

Indischer Sirup ( Syrugres hollandieus  oder Syrupus communis)
felagse) bildet eine dunkelbraune, in diinner Schicht klare, halbfliissige

lasse von sehr siissem Geschmack, Mit Wasser bis zum diinnen Sirup

Setzt, lisst er sich mit einem doppelten Volum 60 proz. Weingeist
e oder mit nur geringer Triibung mischen. Er enthiilt bei circa
spezifischem Gewicht 25—30 Proz. krystallisierbaren Zucker 40

Proz. Dextrose und Levulose. Der kiinfliche indische Sirup  ist
hiufig ey Gemisch von circa gleichen Teilen Stirkesirap und Indischen
PIup (verschnittener Sirap), er ist daher nur braungelb und triibt sich

Wegen Dextringehaltes beim Vermischen mit 60 proz. Weingeist bedeutend

Beim Aufbewahren darf ein solcher Sirap nicht Schimmel ansetzen,
Enthi) er zuviel Stirkesirup, oder ist er nur Stirkesirup, tingiert
Wit Zuckerkoulenr, so wird er nur einen wenig silssen Geschmack haben
ind beim Vermischen mit 60 proz. W
Fauen Flocken., welche sich an die Wandung des Gefiisses anleger

egeist Dextrin in grossen braun
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absetzen. Der Indische Siruj ns starke Spuaren Kalk-
erde und Schwefelsiure und gri Chlornatrinm und Chl
aleinm Dieser letztere Gehalt ist oft ein Verriiter der Melasse in
Misq Zen.

les Sirups
Der Aschengehalt der Raffineriem

nehr der Riibenmelasse (etwa 10 roz.)

14 ELWa |,.-| ||-

ler des Kolomialsir

refridnken

fiessenden, sechwarzbrann

carbonat, heute meigt nor noch ans St

nter Zusatz wvon ionat
alten Methode darg

ilenr mit circa Vol

gewordene Zuncker

und dabei nicht zn

Wasger zar diinneren

sht, giebt mit einem 3 fachen Volum 90 proz.

n ist die

oder fast klare braune Mischung; ds

reitete Kouleur in demselben Weingeist nur zu 1

Die erstere giebt, in Wasser gelist, mit ammoniakalis

im {Tberschuss wenn braunen Niederschlag, das | er nocl
tingiert: AN iter denselben Verl r stark g illt
nd das Filtrat is gefirbt

[et bei der ler Zucker iiberhitzt worden, das

pal Karamelen nund Karamelin ent 5 f

I I Zucker bereitet, weniger léslich in Wein-

g dann kaum h, sondern stark bitter.
E ein Vorzug der Ware, wer aie h h s (4U 0

".:nrii:, elan besteht und |‘.'.ii4'-‘.|||'j|'!| nnd Karamelir

0 Proz. betragen. Karamelan man in dex 8
in dickfliessende Zuckerkoulenr eleichen Vi
em wsser verdiinnt, dann mit einem hen Volum 90 m Wi
geist, wiederholt durchsehiittelt n liisst Karamelan
181 welngelstigs ) g
el '|'!\.||| : \‘!l ngt Ir I|: erteln
1 1 jebt

zur Trockne abgedampft und bei 110" ausge

rehalt der in Untersuchung genommenen Zuekerkonlenr

Weinegeist nicht loste, ist karamelen, Karams:
ile  der Zuckerkouleut
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Honig (Mel) ist das bekannte physiologische Sekret der Honig-

bieney Er kommt von verschiedener Beschaffenheit in den Handel

mehr oder weniger dickfliissie, in frischem Zustande vollkommen klar,

nige
o

gelb bis braungelb, oder von mehr oder weniger krystallinischen Kirn

then durchsetzt und weisslich gelb. Der Geschmack ist siss und wird

Wie auch der Gernch, von der Sammelzeit merklich beeinflusst.

1
Man will auch schon giftige Eigenschaften bei einem wvon Gift-
ammelten Honig wahrgenommen haben.

Das Aussehen des Honiegs, wie er im Handel vorkommt, ist ein

Mlanzen ge

Sehr verschiedenartiges: es hingt in erster Linie davon ab, auf welche
Weise die Trennung desselben von dem Waben stattgefunden hat, Er
151 t

anfanegs durchsichtie und mehr zibfliissig; mit der Zeit
len  krystallinischen Zustand iiber, es scheiden sich anfangs kirnig-
der Honig durch s

Erystallinische Gebilde ans und schliesslich ist

Banze Masse krystallinisch erstarrt. Is eilt das (Gesagte eigentlich nur

i) unseren . Landhonig®, dex gogenannti erikanische® oder . Havana-

Bonig“  der von wilden Bienen wird, ist minder rein und
eine diinnfliissigere an seiner Oberfliche aus, di

Regel stark sauer reagiert.

“les Gehaltes an Ameisensfiure stets eine sehw
Der Honig besteht aus Glykose (Dex md nios:
ltinen Mengen leimithnlicher Substanz, off, Wachs, vifer
Vérschiedenen Blumenstanbkirnchen und einer gervingen Menge i1

“melsensiinre. Dextrin enthiilt der Honig nicht, selbst wenn dig Bienen

Wt dextrinhaltig Stiirkezucker gefiittert worden. Das spezifische Ge-

'.\i:-;vll

ISt ¢n
1 hiay Hon

Mer o

ist schleeht, wenn er von diinner Sirupkonsistenz ist,

ng begriffen ist, oder sein (ie-

to 1]
CETK 8§ 1'e

Chimack auf der Zunge ecine gewisse Schiirfe zeigt, Nach ling:
l""-. 1 1 . L4 2 alli H
hen scheidet er sich hiufiz in eine untere, krystallini

Elng welche letztere sehy leicht zur Gihrung

oChICAL

Usponiert, o 1

sauer reagiert, wihrend die erstere kirmge Selueht
0 meist unverdorben erweist
N y
Lley Hi kommit sq

verfillscht in den Handel. Ein ge-
Ylinliches Verfiillschungsmittel ist Stirkesirup, Melasse, Melasse ver

W

Beht mit Stirkesivup: seltener sind die Verflilschungen mit Gretreids

hl, Erbsenmehl. Kartoffelmehl, eingedicktem Riibensaft, Dextrin, Tragant

bleibt der Nachweis von Stirkesirup,

W

YaSsse

allerschwierigste
I“'-“\.

dera and fast frei von Caleinmsultat, lex

rin upg

Ihe von g

lislicher Stirke wa

Behufs  Priifung
Welnee:
“Igeist (0.890 S zilisches

Anwendung von Wirme. Es resultiert entweder eine last Kiare

' fine nur soweit tritbe Lisung, dass sie noch dnreh

angeren Stehen sondert sich aus dieser LUEUDE




oder zelblichegraner unbedeutender Bodensatz. Diesen letzteren sam
man in einem Filter und teilt ihn in 3—4 Portionen. Die eine der-
gelben priift man unter dem Mikroskop fiir sich oder mit etwas Jod-
wasgger gemischi Stirkemehlkirner wiirden sich teils dureh die Form,

teils dorch die violette oder blane Firbung infolee des Jodwasserzusatzes
su erkennen geben. Lassen sich zugleich keine Pollenkiirperchen, er-
mbar an ihren eigentimlichen Formen, wahrnehmen, so ist der Honig
In diesem Falle wird der Bodensatz entweder

kerx
deht nur Stirkesirup.
vom Volum der weingeistigen Mischung einnehmen und, einige-

mal in wenig Wasser geliist und mit 90 proz. Weingeist ansgefillt, eine
Qubstanz liefern, welche alle Eigenschaften des Dextrins hat. Zur quanti
tativen Bestimmung des Dextrins list man 10 g des Honigs in einem

halben Volum Wasser und vermischt diese Lisung mit einem 10 fachen
Volum 90 proz. Weingeist. Nach dem Absetzen, was in 24 Stunden
oeschehen sein kann, dekantiert man den Weingeist, list den sirup-
shnlichen Rilckstand in einem gleichen Volum Wasser nnd versetzt zu-
erst mit soviel 90 proz. Weingeist, dass nach dem Umschiitteln immer
noch eine ziemlich klare Fliissigkeit resultiert. Diese Fliissigkeit verset#l
man nun mit einem mehrfachen Volum 29U proz. Weingeist, 80 dass alles
Dextrin abeeschieden wird, Nach dem Absetzen list man den Bodensalé

st und trocknet ihn im Wasserbade ans, um ihn

in 45 proz. Wei
dann zu wigen. 1 Teil Dextrin entspriecht ungefihr 5 Teilen kiiuflichen
Stiirkeznekers oder 6,5 Teilen Stirkesirup
vinmsulfat ist kein normaler Bestandteil
2

des Honigs. Wiirde

mit :‘~.|'||;|'EI'1'-.L'

garige Lisung des Hor

mit Chlorbaryum eine Tribung geben, so0 ist, went
Dex halt gefunden wurde, eine Verfilschung mis
o unzweifelhafter. Hierbei iibersehe man aber nicht, dass

auch ein Stirkesirup im Handel vorkommt, welcher frei von Calciunt
sulfat und loslicher Stirke ist. Letztere giebt sich zu erkennen beil

Vermischen der wiissrigen (nicht filtrierten) Honiglosung anf Zusatz einer

verdimnten Jodlisung dureh eine violette Farbenreaktion
wart von Melasse fehlt auch nicht Chlornatrium und die wiiss
Honiglésung wird nach dem Ansiiuern mit Salpetersiure auf Zuss
Reingl

von Silbernitrat einen starken Silberchloridniederschlag geben.
|a-'|L|-i:f-'|I'I'\

Triitbunz. Der (Gesamtaschengehalt des reinen Honigs betriigt 0,1 bis
dieses

Honig giebt nur selten auf Zusatz von Silbernitrat eine

0.2 Proz Bei einem Gelalte an Melagse erhebt er sich weit iiber

Mass hinans.

Die dentsche Pharmakopie nimmt bei der Priifung des von ihr nif
allein anfeenommenen gereinigten Homigs (mel depuratum) aul die B¢
nannten Verfilschungsmittel Riicksieht, indem sie verlangt, dags beill

eist keine Trilbung el

Vermischen mit dem doppelten Volumen Wes
treten darf: dass man ferner beim Verdiinnen des gereinl

nentralreagieren’

ymn Honlg®
|

mit dem vierfachen Gewichte Wasser eine klare,
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Fliissickeit erhalten miisse, die sowohl durch Silbernitrat, als auch durch
E:il]'l\'lli[:liiﬂ':l' nicht mehr als opalisieren darf.
mischung von Traunbenzucker wiirde auch das Links-

Eine starke Be

bschwichen oder ganz aufheben.

drehungsvermbgen ¢

Bei reinem Bienenhonie sind neben fertig gebildeter Glykose nur
sehr wenig inversionsfilhiger Zucker oder fhnliche Korper vorhanden
Findet man daher in einem zur Untersnchung vorliegenden Honig, dass
8ich gein "II‘."-]""‘"E"'I“'!"" dureh Inversion (mehrstiindiges Behandeln
mit 2 prozentiger Salzsture im Wasserbade) wesentlich mehr als um

10 Progent vermehren lisst, so ist entweder Rohrzucker oder Stirke-

zucker zugesetzt.

L=

Dextrin, Stér .
um), entsteht ans der Stirke durch die Wirkung

o

kegummi, C,,H,,0,, oder G H,, O, (Dextrina, Dext

er Diastase, beim Be-

handeln derselben mit verdinnten Siuren und wird durch Erhitzen des
Stirk ' und dariiber dargestellt, Das fiir den technischen

engt,

emehls aut 200

Verbranch in den Handel kommende Dextrin, wenn di

hr oder

auch Leiokom oder Leiogomme genannt, ist gewihnlich n

Weniger gefiirbt, mehr oder weniger schmutzig und aunch selten frei von
weisses Dextrin des Han-

loglicher Stiirke und Stirkezncker. Ein se

dels (Sorte Nro. 1 oder 00) ist ein Gemiseh von Dextrin und lislicher
Otirke. In der Pharmacie und Medizin gebraucht man ein zien
reines Dextrin, welehes grissere oder geringere Spuren Stirkezucker

tiirke er

Zengt wird., Dextrin ist ein gewihnlicher Bestandteil des Pflanzen,

enthiilt und doreh Einwirkung von Oxalsiiure anf Kartoffel

Saftes nnd wurde frither als Pllanzengummi oder Extraktivstoff bezeichnet,
£8 fehlt auch nicht im tierischen Korper und wurde im Pferdefleisch
In der Leber mit Hafer gefiitterter Pferde, im Blute der Herbivoren-

Im Darminhalte nach dem Genusse von stiirkemehlhaltigen Speisen an-

getroffen. Dextrin ist ein steter Bestandteil des Stirkezuckers, Biere
“"lfl'\'ll';ll-_l_~_

Iblich weiss oder fast farblos, in Stiicken dem

Reines Dextrin ist

A 1 & . . 1 T .1 : 1
Arabischen Gummi fhal in Pulverform gelblich welss oder weiss, ge

rach- und o

shmack zii 130" erhitzt fi g8 sich gelblich,

bei 29() beg a dunung zn sehmi [is bildet, mit
dém gleichen Gewichte oalist, eine sirupdicke, blassgelbliche
e : ) Al - . .

I rkeit,. welche siech mit einem 1.5 fachen Volum 60 proz. Wein

Belst (0,913 sifischem Gewicht) und auch mit einem 3 fachen Volum
W proz,. Wei (0,93 (Fewicht) unter wiederholtem Schiit

teln klar mischen Iisst. 90 proz. Weingeist (0,833 spezifischen

‘-‘"‘.\'i:-||| ist Dextrin unlis] Versetzen iner nicht zn ver-

Ginnten Dextrinlosung mit 90 proz. Weingeist findet eine weisse Tritbung
at und Dextrin setzt sich in etwas grossen, weisslichen Flocken teils
\n di {isses . teils sinkt es zu Boden und fliesst hier
Il .Ii' kien ||;|.-|.-|-i-.;-i||, nden Masse zusamimen die weiss
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