\ M 1 v
Amidine.

Phosphiorpentachlorid fithrt die
CHyCONH, ! PCl,

Acetamid i
Die Amidehloride lten leicht .
P : {
weiterhin in Nitrile il |
OO 1 1 i NH
HyCCluNHo HC1 CH. (
3 0l
: b
Acetamidchlorid Acetimidehlorid ri |
Durch ,
i 4

y pil
J i
ek I
=il urar Fox H
S inre, zertillt m in Orth iak., 4 {
Behandelt man die Imidoiither Amidine I-: o
OH.( NHHCI NH p HO s
OC.H- . )
& i = A midi

m Ammonink auf die

. NH "
CH4C NHg4 CHygl( \'.I.”‘

Phe ‘pentasuliid wa welt die Si umide in T nide um:
H.. CONH, .8, P,0; -+ bCHyCSNH i
Acetamad I'hiacetamid | $
Diese antstehen anch durch Addition von Schwefelwasserstoft : Nitrale |

CHyCN H,S CH,CSNH
\cet il I'hincet:

In den zwei- und mehrbasischen Siiuren Kani

v arfolgen.

I 1 i Tarl
vie In den Larboxylen

rsteren Falle entstehen Biureamide, in letzterem Aminscaurci.

1 |
COOH CO . NH, if |
| L}
COOH (COOH CONH.
Oxalsiinre Oxaminsiiure Oxamid {

CH,. COOH CH,.CONH, OH..CONH

COH..COOH CH..CDOH CH,. CONH, i |

Barnsteinsiure succinaminsidnre

N. Aethersiiuren und kster. .
Wie bei der Salzbildung die typisechen Wasserstoftatome
der Siuren durch Metalle ersetzt werden, so lassen sich die-
Selben anch dureh Alkoholradikale substituieren. Dadurch ent-
Stehen von zusammengesetzte Aether

yasisehen Siuren neutrale




sthersiuren und Est

oder Ester, mehrbs » Siiuren kinnen, den sauren Salzen ent-

sprechend, auch saure I ster, Aethers

mehratomigen Alkoho

chende sozenannte

St J.'”|\ , Baures Salz

Kalinmbisulfat,. Aeth
“4|:|]\'_ neutral =alz e
K 1ImMA8 t =y v
A1 [ (OH) Zai Il e {
; CH,CO0) . R 1) : I

bas. Alnminiumacetat

Ester lassen sich anch auffassen als Alkohole. deren

Hydro

durch Siiureradikale ersetzt ist:

CsHs(OH)g CyH;(ONOy)s

Glyeerin Glycerinnitrat

16 ff. abgehandelten Halogenderivate der Kohlen-
erscheinen dann als die KEster der [i,‘|=|-.:"l\4':'\\..:a—_"l'l'

Die neutralen Ester sind in Wasser schwer 18slich oder

unléslich, meistens destillierbar, die Aethersiiuren oder FEster-

sind in Wasser loslich, nicht destillierbar und bilden mit
|‘._'!~|'_' “;!|;i_.-,

¥

Durech - Erhi der Ester mit Wasser, mit verdiinntel

Siuren oder mit Alkalien werden dieselben werseift, d. h. In
siure nnd Alkohol gespalte:
OHLCOWM

H H.0O CH,COOH [
o

Essigsiiure

Der Vorgang wird Verseifung genannt von den Seifen,

welche, wie 8. 156 erortert ist, durech Kochen der Fette, der

(zlycerinester hoherer Fettsiuren, mit Alka
welche G mische der Alkalisalze die ger Fettsi

ilange entstehen und

iren sind

I. Ester anorganischer Siuren.

‘ganischer Siuren entstehen dureh direkte Ein-
wi 1 auf Alkohol. Dabei wird, wie bei der Sal
o, Wasser erzeungt:
NO.H ,H.OH H.O | NQOs. CoH:
Salpetersiiure  Aethylalkohol W asser \ethylnitrat.

Da Wasser verseifend anf Ester wirkt, so entsteht niemals
aus molekularen Méngen Alkohol und Sdure quantitatiy detl

itt ein Gleichgewichtszustand ein, so dass

Kister, sondern es _
eine bestimmte Menge Ester und Wasser entsteht und eine D€
1 e hels

stimmte Menge Alkohol und S#ure unveriindert bleiben. T




Siure erhdéhen

schuss an Alkoh
stehenden Esters

sduar

anischei

Die mehrbasisel

ethersiinren:

Reaktion fast ausschliesslich
()H

OH

Aethyls
Die Ester entstehen ferner bei der Einwirkung von Halogen-

alky]l auf die Silbersalze der siure

Phosphorsfiuretrifithylester.

sie ferner durch Einwirkung der Siiureehlor
oder auf Natrinmalk

g L 20CsH:ONa
Schwaefolsi lorid _\.:'|i.;|il -.:i._-.f..!

1. Salpetersii ureester.

]'.li der ll;:_!'y-‘.il'”]]:l'_" I|t]' .“;'u'_|'L".-:']'.‘-.'|II1'-'I'.'":1"I' (1S _\H\'-]]"l

nd Dalpetersiiure muss man Harnstofl' zusetzen, um die neben-

- A bt o 1 foRp
petrige Siure zu beseltigen, da diesd

Produktlich entstehende sal
eine Verunrei

einers

cung mit Salpetrigsiiureester zur

orossere Mengen salpetriger Séure

ha
Naben wiirde, anderersei

artig  katalytisch be-

die Zergsetzung der Salpetersiinreester der

onsartiger Heftig-

“'||;“|llli:_1 n, dass dieselbe alsdann mit I'\']':I-.-
1 : '
RE1L verliuft:

CO(NH. L aNOH CO, JH0

Harnstofi Salpetrige Siiure K hlendioxyd Stickstoil W assar.

Die Salpetersiiureester konnen durch E zen und duareh
Sehlag zur Explosion gebracht werden.
Salpetersiiuremethylester, Methylnitrat, CH,.0.NO,, siedet
bej 60,
Salpetersiureithylester, Aethylnitrat, C,H,.0.NO,, siedet bei
869 besitzt das spez. Gewieht 1,112 bei 15° und wird von Zinn
und Salzgiure zu Hydroxylamin reduziert.
Salpetersiinreglycerinester, Nitroglycerin, s Hy (NOy)g.
Nitrog

mits

62 Alfred Nobel Aufsange

Derselbe zeigte 1878, ¢

ellnlose die Spren caelatine @

les Dy

o Kiesel
1 104

des :\--I'."

(Fig. 17), welches

5 900 Nity el vearin 1

den Sprengstoff-

Bei der Darstel glycerins in

'i:l:|‘€|\¢.|| wird ein Bleigefis: in emnem Imit
\":'F“"l' fiillten Holzbottich steht, mit einem '-'f'lii"]"v'-""_ ViCE)
' and 250 kgr konzentrierter

e

150 kgr konzentrierter Schwefelsiiure

alpetersiinre beschiekt, In diese Nitrirsiure lisst man langsam

L'




282 DLl e triesiureester.

100 kgr Glyecerin zufliessen. Dabei steigt die Temperatur, welche
durch das den Holzbott

stromende Kiihlw:

sowie die Bleikiihlschlangre durch

er auf 50Y gehalten wird., Das zufliessends

Glyeerin ist nocl

etwas wiirmer, damit es diinnflii

und dure lie « Rohi ei1 Drueckluft
der Nitrirsiure cemiseht we rden kann. Wenn alle
zugeselzt stellt man die Druecklu b und lis

s bilden hh zwei Schichten, deren untere, aus Nitros )
bestehende, durch einen Tonhahn 8 in einen Waschapparat
abgelassen wird :lchem das Produkt so lange mit Wasse!

¢ anhattende »iure entfernt i

cewaschen

Nitrogly ist ein faibloses Oel, welches das
Gewicht 1.6 besi

: E0 1r4e talli T-T¢] .
el —z2UY krystallinisch erstarrt
: 2 :
sCiimecKt, 111
kaltem Alkohol, in Methylalkohol und Aet

raschen Erhitzen und dureh St

es nicht ldslich. schwe

G 1’ idiert es dusserst heftig.

\'i-'ln:ul-\-'u'l':: wird in Form einer einprozenticen weingceistic

Lisung als Nitroglycerinum, Glonoinum arzneilich angewendet. DI

Hauptmenge des Nitroglycerins, von dem 1899 in Deutschland iiber

10000 Tonnen d: wurden, dient zur Herstellune vor Dynamit,
,

oprenggelatine, Gelatinedvnamit und

ranchleosem Pulver.

2. Salpetrig

siureester.

Die Salpetrigsiureester sind isomer mit den Nitroethaneni.

Bei diesen ist die \i‘.l‘--:,'\!,".”-]r.'- ,\“__ durch das Stickstoffatom an

den Kohlenstoffikern rebunden, bei den 5;.:i..--!-3 reestern vers

mittelt Sauerstoff die Bindung der NO-Gruppe.




Nitroethane

O.NO i
n Aethylnitri

Daher werden die Aureester durch Al lange Met 1T
verseif die Nitroethane dies Rearens bestin . il
Durch nascierenden W: und & werden
lie Nitroethane in Ami die Salpetrigsiiureester ! i
werd eift,

petrigsiiureester entstehen durch Einwirkung von i |
‘H::||'-"f‘i'..'.'-i!'l!'l-.l|:|I_‘. drid auf die Alkohole oder durch Dest 11
von { , Kaliumnitrit und Schwefelsiiure.
2(C.H;.0H | Ng(y H,O 2C.HONO i
Alkohol rigsiiureanhydrid \othyInitri il 8k
Ni il MNETE Sal "
Bagtc bai de . ¢
CHel Ag NO
Jo !||--.E!|'»: : Nitromethan.

Nitromethan, CH\NO,, iedet bei 101°,

Nitroiithan, CH,.CH.NO,, 2 1189 i

Nitropropan, |'||'__: H.._\ ( ii:_. NOs, . . 1801 | |

Salpetrigsinremethylester, Methylnitrit, CH;.0.NO, siedet 'II-JI |
il

Salpetrigsiiureithylester, Aethylnitrit, CH,.CH;.0.NO, besitzt it '
48 Bpez, Gewicht 0,947 bei 15° und siedet 169 Irl' .I

Spiritns aetheris nitrosi, versiisster Salpetergeist, ist wesentlich P i
‘e alkoholische Losung von Aethylnitrit, Aldehyd, Essige i h . i
den 7 etzungs- beziic 1 Oxydationsprodukten or 'r '.i

ANer Darstellung werden 3 T. Salpetersiure mit 5 T. Wei Il i

Uberschichtet und zwei Tage ohne Umschiitteln beisei 1

ft man das Gemisch aus einer Glasretort

auf dem Wass
st aut.

llation und fiingt das Destillat in 5 T. Weing

Die D

estillation wird for tzt, go lance noch etwas iibergeht, aber

|
lal wird mit gebrannter Magnesia neutralisiert, nach
S dem Wasserbade rektifiziert und das Destillat in einer Vorlage
.IlllI:."I"""-i"H- die 2 T. Weingeist enthiilt, Man destilliert s
dag (

fe in der Retorte auffreten. Ias

Stunden

brochen, sobald rot

esamteewicht der in der Vorlage befindlichen Fliiss
raet, 1
Das P iat celbliche Fliissigkeit, I

riaparat eine klare, farblose oder

angenechm, #Htherisch riecht und siigslich - brennend schmeckt. Ih
h klar mit Wasser und besitzt das \

villig fliichtig, mischt

|

|
shez. Ge 1 : = . y TS eibt beim Yer- y
“ Lewicht 0,840—0850. Versiisster Salpetergeist gibi 1 1

[

|

}



234

mischen mit

n Auflésung von Ferro

keit., 10 e des Pri

emaer
uiia In osalzsaure eme scl

sollen ns

*h Zusatz von 0.2 ce ] rmal-Kalilaunge nicht sauer
reagieren.

Nitri spiritus duleis, versiisster Salpetergeist der Homi

em man 40 T. reine Salpetersi
tes Wa

zugleich 5 T. Kupferblech tut. Von dieser

wird erhalten, i
Weing
ingefiillt, in welche

Mischung

t und 40 T ser nacheinander in eine Hetorte

werden 40 T. im Sandbade iiberdestilliert. Das Destillat,

durch Kalkmileh zuvor entsiuert, wird nochmals rektifiziert [Dabel
werden 20T, lat gesammelt und mit der gleichen G nge
starkem Weing gemiseht, Diese farblose, siurefreie 1t hat
das spez. Gewicht 0,836—0,840
Amylnitrit, Salpetrigsiureisoamylester, (. H 1. 0.NO,
Molekulargewicht 117,15.
In einem Rundkolben wvon etwa 300 ¢¢ Inhalt iibergiesst

sengrosse Stiieke

von Arsenig

rstittzt die durch

indes Erwirmen,
|.|i||-|;|-_ leere |\'\..'l“v'il'

zeltweise durch ge
ureanhydrid durch eine kalt
in l\--':']]|'|' |i:.-' 1

siert und ldsst es nun in Gi

q
rissenc .“;.l!|-|'i1'l'.--.'|iii'l'

ungsamylal

einer Retorte aunf de

‘bad auf etwa T0

H,0 20CHyy O.NO

wlkohol Amylnitrit.
Nach Voll

gebrannter Magnesia oder wverdiinnter Natriumearbonatlést

ndung der Reaktion entsiiuert man rasch mittels

LB

troeknet mit Chlorecaleium und destilliert aus dem Wasse
Aus dem zwischen 90 und 1009 iibergehenden Destillat lisst

sich dureh noe

ierung das bei 96° destillierende

Amylnitrit gew

ara, '__'l‘|i>ii-'||1' fliteht1 g0

AmylInitrity, Amylinvm nitrosum, ist eine ki

von

von mnicht unangenehmem fruchtarticem Ger
brennendem, gewiirzhaftemm Geschmack. Es ist in Wasser kaum 108

\lkohol und Aether in allen Verhiiltnissen mischbar, siedet

verbrennt angeziindet mit gelber, leuchtender. russendéel

das spez. Gewicht 0902,

keit
gkel

mit 1 cc Wasser und 0,1 cc Ammoniak|

reschiittelt, diirfen die alkalische Reaktion der Mis nung nicht

heben, andernf: ist zu viel S#iure vorhanden, Wird 1 cc .\lul\f.'l.-n"'

mit einer Mischt aus 1.5 ee Silbernitratlbsung. 1.5 ce Weingeist und




Ammon

oder schwirzun auftreten (vValerald
gich der Ester nicht triiben; dies tut nitr !
3. Schwefelsiinreester, l
\etherschwefelsiuren, die sauren Ester der Schweflelsiinre, |
itstehen beim Vermischen von Alkoholen konzentrierter |
Schwefelsiiure und durch Vereinigung der mit konzen
irierter Schwefelsiure: L
S0 UH C.H [.0) SO Illl:
' OH 1 0CgH Ui 118
=ch felsiure Alkol A 80 efelsii !
. OH |
5t ) L | ¥
“~ (OH 'Ill
) I | { il ‘-'I Vi i'| d
Sie werden von der nach 5. i
Schwefelsiiure mit Hilfe von Ba ri odel iweiss ge- i 1
trennt ihre Barvum- und Bleis: sind loslieh und aus diesen !
Salzen wird mittels verdiinnter Schwefelsiiure beziiglich Schwefel- !
wasserstoff der Ester abgeschieden. Es sind dicke, in Wasser und
11 % " - §iie A . . = . 2112 vk o o H
Alkohol leicht losliche, in Aether nic |sliche, 1 stillierbare |
liissiekeiten, manche auch krystallisierbare ffe. Sie reagieren ;' i
L sauer und bilden krystallisierbare Salze. {1k
: - )
Mit Wasser 1'\'-'=,\|-|'5' werden Ssle Yi i'.
1 |l
001 (OH e ; |
0.7V 2H H.0) SO | CsH.OH. i I
OH OH I
Fiir sich erhitzt, liefern sie Olefine: | |
OC,H i
) " -1 H "
2 0OH i Ay
|
it |

\ether.
OC.H

Aethylsehwefelsiinre., S0, OH ° entsteht

bheim Vermischen

von 1. Alkohol mit 2 T. konzentrierter Qehwefelsiure. Sie 18l il

M der Mixtura yrica acida enthalten. Die Mischung wird L)
2ur Erzielung des Bildun gewichts mehrere Stunden er 1

= & L ) ewat 1iofer M g
Wirmt, dann mit Baryumcarbonat neutralisiert. Das Filtrat ok 2 il te

)
Krystalle des Barvumsalzes (S0,C,H;)Ba + 2H,0. | !
Die neutralen Schwefelsiiureester entstehen aus Jodalkyl una Rhig (11! |

Silbers: wie auch ans Sulfurylehlorid oder .‘-'u1!u|'\':--\'\rlul-..!'lcl
und A




Sehwefligsiiureester.

0OC.H
CH,0H HC| 305 o6
Sulfuryloxyehlorid Didithylsu

Die
pleffermiinziihnlich riechende, fast unzersetzt siedende Fliissi

keiten, welehe als Alkvliernngsmittel verwendet werden.

n Schwefelsinreester sind farblose

B

Schwefelsiinredimethylester, S0,(0CH,),, siedat bei 1387, Schwefel-
siuredilithylester, SO.(OC.Hy)s, bei 208°, Letszterer entst auch ans

sehwefeltrioxyd und Aether:

S0 | CoH; )OO SO 0CH

t. Schwefligsiinreester,

Die T der schwefligen Siiure leiten sich teils vor
symmetrischen, tejl von der unsymmet hen schwi
wh h i LD
{()H -H
() - {)
OH OH
Symmetrische schweflice Sinr Unsvimme chwet il
Von der unsymmetrischen schwefligen Siure ich
die anorganischen Sulfite a den it mit
J!Jlj.l.:[';_l\.\ "u!n Isulfogiit Viestel

r o0OA o

; 2AgJ CeH;.8504.0CH;
Mit Kalilange spalten diese I

I ister nur eine Aethylgrupi
ab nnd

Alkylsulfosiiuren, he mit den 8. 89 be-

sprochenen OUxydationsprodukten der Merl ne identisch sind.

Die Ester der symmetrischen schwel

ren sdure entstehen

bei der Einwirkung von 'l hionvlehlorid auf Alkohole:
S0Cl, ' CeH-OH 2HCI SO(0CH:)s
Doer Metl ster. SO(OCH > - [QOM0OCH ’

an dieser n 1 Mol. KOH,

50 krystallisiert das Kaliums risch I
AOK
hwafl n S , =0 1 en 8 aran

5« Phosphorsiinreester,

nre drel

Die Phosphorsiiure vermag als dreibasische

Reihen von Estern, zwei saure und einen neutralen. zu bilden-




Glycerinphosphorsiiure, Lecithine.

Phosphorsiiureiithylester, PO(OCH;)q, siedet bei 211Y und entsteht

aus Silberphosphat une Jodithvyl:

PO, Agy § CaHgd SAc] PO{OCyH
Glycerinphosphorsiiure, CH.OH , eine zweibasische,

CH,.0.PO(OH),

jrmige Siure, ist ein Spaltungs-

ziemlich unbestiindige syrupf n
produkt der Lecithine. Kiinstlich erhiilt man die Glycerin-

elichst wasserfreiem

pPhosphorsiiure durch Digestion wvon n

Glycerin mit Metaphosphorsiiure und Reinigen iiber das Baryum-

msalz., Aus diesen Salzen lassen sich andere Salze

oder Cale
durch Umsetzen

Caleiumglycerinphosphat, CgH,(OH)s0P04Ca 4- HgO, ist ein weisses,

mit den Carbonaten oder Sulfaten gewinnen.

in 30 T. kaltem Wasser losliches Pulver. Diese alkalisch reagierende
Lisunge scheidet beim Erhitzen l\'i'l'n'ﬁlilml.||1L.l|='|| des in siedendem

Wasser wenicer lislichen Salzes aus.

ist ein weisses,

Lithiumglycerinphosphat, CgH;iOH),OPO4Liy,

alkalischer Reaktion losliches Pulver.

| rvstallinisches, in 3 T. Wasser mi
Lecithine sind im Tierorganismus verbreitete AbkGmmlinge

horstiure. Sie finden sieh im Gehirn, in den

der ( i|_\i'u'|'i|!E||||.-

b, aber auch in Pflanzensamen. Die Lecithine
nd Aether leicht 16sliche Stoffe.

Nerven, im Eigel

sind wachsiihnliche, in Alkohol u
In Wasser quellen sie auf und geben palisierende Losungen,
aus denen durch Salze das Lecithin wieder gefillt wird. Sie
Sind aufzufassen als Glycerinphosphorsiiure, deren alkoholische
“\'ilt'u\_\l-- durch Fettsiuren, und deren eines Siurehydroxyl

‘li"‘.'i'_'| Cholin verestert sind:

AOH OH
~0.CH,.CHgy.N(CHy);
Stearinpalmitinsiiurelecithin,

mit Siuren und mit Basen Salze

Die Leeithine vermi
in i'jliil'”l Dureh Koehen mit |5:.'!‘I\!\\':
1 - + . -
Glycerinphosphorsiiure und Fettsiuren gespalten. Man kennt

ger werden sie in Cholin,

auch ein Distearinsiure- und ein Didlsiiurelecithin.

6. Kohlensiiureester.

Die Ester der Kohlensiure leiten sich von der hypothe-
Uschen Orthokohlensiiure, C(OH),, teils von der ebenfalls hypo-




KEohlensiureester,

thetisechen Metakohlensiiure oder .;_"I"\\‘.'i:lllél‘i!i"ll Kohlensiiure,
CO(OH),, al

lll‘.i|:|uL|J|ill‘rh;'illl'i-i'ifll_'lIl'-.I!'I'. !'-1I‘.':.|.l 0 eine litheriscl

chende, bei 108" siedende Fliissigkeit, entsteht durch Einwirkung

von Natriumalkoholat auf Chlorpikrin:
CCl N, {1 H ONa aNall NONa
|'i.|--l_;-||..i| Orthokohlens
Chlorpikrin, Nitrochloroform, CCIgNO;, entsteht

T " 1 -
I'iinen retzend Gerug

Alkylkohlensiiuren sind im freien le nicht bestiindig,
entstehen bei der Einwirkung wvon ger Kohlensidure
die Alkohole. Salze derselben entstehen beim Einleiten

Kohlendioxvd in die alkoholische Lésung von Natriumalkoholat

~00:H
\ethylkohlensaures Kalium, CO

“(OK

ferner durch Einwirkung von Chlorkohlen-

kohole oder Natrinmalkoholat:

s sind farblose, in Wasser

Die mneutralen Kohlensiurees

leicht losliche, ditherisch riechende Fliissiokeiten.
Kohlensiiuredimethylester, CO(OCH,),, siedet bei 910
Kohlensiurediithylester, COMOCHA, 1960
Chlorkohlenslinreester, Chlorameisensiureester, entstehen dureh
Einwirkung von Chlorkohlenoxvd auf Alkohol:

0N C.H r_||| H('l | Cl1.CO.0C.H

Chlorkohlenoxyd Chlorkohlenstiuredithylester.

1ge, hef
Wasser zersetzt werden. Mit wasserfreiem Alkohol erhitzt, bilden

mit Ammoniak Urethane, Estel

riechende Flii keiten, die durch

sie

der

Al ~NH.
'O 2NH, NH,('l O
~OC.H OC.H

Chlorkohlensiiureit! ylester Urethan




Chlorkohlensiiuremethylester, C1.CO.0OCH,, siedet bei 71,4°

Chlorkohlensiiuretithylester, C1.CO.0C,H;, bei 93% In der Kohlen
silure und  ihren Estern lisst sich Sauerstoff durch Sechwefel
\ S¢lZe ! 11 ‘-3:'“ =18 ) "!:i.“l‘l';" Il 1 i1 -l.:'!il"ll'-'ri'\'i-"l'.‘l :Il"!:llll‘[-“ liii'

stiureester und die Xanthogenstiure.

Trithiokohlensiiureester erhiilt man durch Einwirkung von

Jodalkyl auf die Salze der Wkohlensiinre :

2C.H.J 2RJ CS(SC

vinkohl nsddure, U=

Sich von der hypothetischen Sulft

Xanthogensaures Kalinm, C=8 , erhilt man, wenn man

< T. Kalinmhydroxyd in 6 T. absolutem Alkohol 19st und 3 T.

lkohlenstoff hinzufiigt:

CS; KOH CsH;.OH H,0 CoH;.0.C5.8K

|\.||I-
x:;II'.i||l:'.'.'-'||.‘~.||||'r'_- Kalinm hildet farblose oder sehwach gelb-
the, seidegliinzende Nadeln, die leicht in Wasser, schwer in

Kohol, nicht in Aether l6slich sind. Verdiinnte Schwefelsiure
‘Neidet daraus die freie Xanthogensiiure als sehweres, farb-

1080y

leicht zersetzliches Oel ab. Kupferoxydsalze erzeugen

einen hrarn
nen brau

. ischwarzen Niedersechlag von Cuprixanthogenat, der
Sich aber sofort in die sehdn gelben Flocken des Cuproxantho-
senates verwandelt, Diese Reaktion hat den Namen ,Xanthogen
Siure® veranlasst.

[n ammoniakalisecher Losung von Nickeloxydulsulfat rufi
Xanthogensaures Kalium einen rotbraunen Niederschlag hervor.
Diege Reaktionen der Xanthogensiure kinnen zum Nachweis
Schwefelkohlenstoff verwendet werden.

_ Xanthogensaures Kalium hat Verwendung als Reblausver-
tilgungsmitte] gefunden. Das Natriumsalz der Cellulosexanthogen-

Saure dient als ei der Fabrikation der Kunstseide.

von

Viskose 1




E

ster organischer Siuren

[I. Ester organischer Siuremn.

Die Ester der organischen SHuren zeicen mit denen der
anorganischen SHuren in ihren Bildungsweisen und Eigenschaften
weitgehende Uebereinstimmung. Sie entstehen :

1. Durel

der zu esteri

Destillation von Alkohol und Schwefelsiiure mit

ierenden Siiure oder mit einem Salze derselben:

CHs.OH <+ SO,H, H,0

Alkohol Si ! nre Aaths

1l ::Ij_[.” CH,COOH w‘.u:[lh, J CH.( ||¢H'.J;’_
Aethylschwefelsiiure Essigsiure Essicester.

2. Durch Erhitzen der Alkyljodide mit dem Silbersalz
1

der piure:
CH,COOAg 4 CsHJ
|

Silbaracetat Jodithyl Essigestel

1}

3. Dureh
auf die Alkohols

CHCOCI CeH,. OH Hl i |!_I"cl|||_:[|
Acetylchlorid Essigrester.

dnwirkung der Siureehloride oder Sinreanhvdric

CsH, . OH CH,COOH 4 CH,CO0C:H
Essigsi
4. Durch Siitticen eines Gemisches von absolutem Alkohol
Nach einiger
ser, wobei der entstandene Ester

und wasserfreier Siiure mit trockenem Salzsiureg
Zeit giesst man in W:

abscheidet. Man kann dabei eine intermediiire Bildung wvon

oiurechlorid oder von Alkylehlorid annehmen:

CH,COOH Hi H_,h ! CHyCOCI

CHZCOf 1 .|5_|||:' H(C |'||-'||ul'__}|_.
1'-|]|-:': E z

CsH,;. OH - HC HyO CeH,Cl

( ||_._| OOH | |_"_,_E|_| | H(CI } |"'|J,:__< '””",;”.

Der Prozess der Esterbildung ist eine umkehrbare bimole

kulare Reaktion, welche daher ebenso, wie S. 230 u. 235 fiir di

Aethylschwefelsiure ertrtert wurde, zu einem Gleichgewichts-
zustand zwischen den vier Stoffen Alkohol, Siure. Ester und Wasser
fithrt:

C.H.OH CHy;COOH %= H,0 ! CH;COOCH,.

Ein Ueberschuss an Sdure oder an Alkohol niihert die Aus-
beute an K

ster der moglichen Grenze. Steigerung der Tem-
eratur erhéht zwar die Geschwindiekeit sowohl der Ester-
| {

bildung, wie der Verseifung, verschiebt aber die Gleichgewichts




Ester organischer Siiuren.

arenze nicht erheblich. Bei der Verseifung der Ester wirken

r;!l'il‘!lll.l,'_';_'
('H,CO0C,H; H,0 CH.COOH CoH,OH.

Der Zusatz der Siinre erhiht also die Verseifungsgeschwindig

geniiber reinem Wasser. Weit grisser ist aber die Ver-

eschwindigkeit bei Anwendung der Basen: bei diesen

die Verseifungsgeschwindigkeit abh

vion |||'['

trolytischen Dissoziation. Ammoniakfliissigkeit ver-

rsamer, als eine fiquimolekulare Lidsung von Kalium-

Oder Natriumhydroxyd. Die Gesehwindig

keit der Esterverseifung
jportional der Konzentration der vorhandenen Hy droxylionen
beziiglich Wasserstoffionen. Die Be nang dieser Verse

t kann man daher benutzen, um den (

fungs-

sEschwindi

der

zen, wie Cyvankalinm, B« den

n oder num die Wasserstoffionisation bei sauren Salzen.

Wie 1

Lalinmbisulfat zu messen.

Bei der Kalkverseifung der Fette (5. 84) erzielt man voll
slindige Verseifung, obwohl man bei weitem nicht ein Aequi-
Valent Siure verwe

t, weil die hheren Fettsiiuren sehr schwache
Sduren sind. Deshalb sind ihre Salze weitgehend hydrolytiseh

s€5palten und die Fliissigkeit enthilt trotz des Ueberschusses

M frejer Fettsiiure stets freies Alkali, d. h. Hydroxylion, welches

Hle \Il'i'w-i.'ii.'—!‘."' bewirlkt.

Die kohlenstoffiirmeren Glieder der Ester sind farblose

Neéntrale, unzersetzt siedende Fliissigkeiten, die kohlenstoff-
Feicheren sind fest, krystallinisech. Viele besitzen einen an-

s€hehmen eig Gernch. In Wasser sind sie wer

sich in Alkohol, Aether, Chloroform n

‘l'l'l;. leieht lilsen sie

4thierischen Oelen.

'\H“"-*"ll\i"llll‘l'i'llil\|i'“ll'l'. HCOOCyH;, siedet bei 55" und dient als Rum

Siuremethylester, CHZCOOCHy, siedet bei 57,6%. Es findet sich i
rohen Holzgei
. r"‘i"“'””I_\Il‘hh']' siehe unten.
Essigsiing

ns Githrungsamylalkohol, siede
01

"eisoamylester, CHCO0C, Hy;,
1480, Er dient als 3
”““"F'Nfim'

Biri Iy pear -

eiithylester, Ananasiither, CHgCHg.CH,COOCH;,, siedet bei
120,50

l""-'*'iiil'z'i.'l||ufi!!|-vi.-u;||u}Ic-*«1v|'. Apfelisther, C,H,COOC;Hy, siedet bei
1880,

K * ) 2 - 2 F ot nait]
\(I]-ulk.g”“']'. Cognaciither, ist ein Gemenge der Asthylester der aus Kokosul

l""|‘~|'|I|-.'| erl tenen Fettsiinren.

Partheil, Organische hemie, 16

dAlrTen lediglich katalytisch, denn diese ei |'-‘_'_.'| nach der




242 Egsigiither.

Aethylacetat, Essigsdureéithylester, Essigester, ('H,COO0C,H;.
Molekulargewicht = 88,08
chtliches. Die

mit Weinge

Hure, W

larstellen, indem man 15 T. troeckenes
11 T. Weingeist
vefelsfiure iibergiesst, 12 Stunden

Wa

ssigester kan

Natriumacetat mit einem erkalteten Gemisch

und 20 T. konzentrierter Sech
ade der Destillation

hen Jlisst und dann aus del

unterwirft. Bequemer verfihrt man |
Fin Gemisch aus D0 ee Alkohol und H0 ee konzentrierter

L 'II'|I'F‘J||.J-~.\I'I|;
Schwefelsiiure wird in einem Halbliterkolben im Oelbade auf
140 % erhitzt (Thermomets
erreicht ist, l#sst man aus einem Tropfirichter ei

je 400 ee Alkohol und 400 ce Eisessig allmiihlich in dem Masse

Oel). Sobald diese Temperatar

1 (zemisch ans

zufliessen, wie der entstehende Essiglither durch den langen
absteigenden Kiihler in die Vorlage iiberdestilliert. Das aus
mit Wasser, Alkohol und KEssis 1881

bestehende Destillat wird zwei- bis dreimal mit einem Viertel

ester

siiure verunreinigtem I

hsalzlésung, der etwas Natriumearhonat-

er Koch

zugesetzt ist, in einem offenen Kolben geschiittelt, bis
:re Atherische Schicht blanes Lakmuspapier nicht mehr

Dann trennt man die obere, dtherische Schicht mittels
eines Scheidetriechters ab, trocknet den Ester mit Chlorealeium
und rektifiziert ihn aus dem Wasserbade. Die letzten Anteile
lert aufgefang
sauer and alkoholhalti iind. Die F"|-|'|||T1j_".‘-.‘_','|".

‘oefithrt.

miissen dabei oeB 1 werden, weil sie !-z_;';]llif.l'

chungen des Essig-

esters sind 8. 240 auf

Aether aceticus, Essigiither, ist eine klare, farblose, fliichtige
chem erfrischendem Geruch, die mit Wein
n jedem Verh#ltnis mischbar ist. Reiner Essigestel
bel

Fliissigkeit von eigentiir

ceist und Aether
siedet bei T79 besitzt bei 00 das spez. Gewicht 09238 und erstarrt

820, Der offizinelle, etwas Alkohol und oft auch etwas Wasgser ent
he Gewicht
ork

haltende Ester siedet bei 74—T76° und besitzt das spezifi

her nicht sof

0,900—0,904. Blaues [J1]~III|I.—-|-.’[F-!|']' soll durch Essigi

geritet werden (freie Siiure). Lisst man Es ther auf bestem Filtrier-

papier verdunsten, so soll cen Ende der Verdunstung nicht der

Geruch nach fremden Aetherarten auftreten (Fusel). 1 Raumteil Wassel

i P e e . 1RO

soll, nach dem kriftigen Schiitteln mit 1 Raumteil Essigiither bel 12
hochstens um den zehnten Teil zunehmen (Alkohol). 3eim Ueber
H“”

schichten von 1 Raumteil Schwefelsiure mit 1 Raumteil Essigiither

eine gefirbte Zone nicht entstehen (Fusel).




W

Ester hochmolekularer Fettsiuren mit hochmolekularen eéin

dlomiren Alkoholen kommen im Walrat und den Wachsarten vor

die Fette sind hingesen Ester des dreiwe 'n Alkohols Glyecerin,

te feste Anteil des Inhaltes

Walrat, Cefacenm, ist der rereinig

des Physeter

besonderer Hihlen im Korper der Potwale, haup hli

macrocephalus. Walrat bildet grossblitttri linzende. leicht zerr

Lia " L — ; 1 e
liche |\|'_'.-\. massen, welche bei 456—5B0°2 zu einer farblosen, klaren

imelzen. Das

'm réruche

c¢h in Aether, Chlore

Fliissigkeit von schwachem, nicht

spez. Gewicht bet

etwa (,943.

Schwefelkohlenstoff und in heissem Wi
D [|:||4'

mitin

wstandteil des Walrats ist der bei 5359 schmelzende

urecetylester, C;;HgCOOC;Hgg, daneben enthiilt er geringe
Mengen Ester der Laurinsiure, Myristinsfiure und Ste:
iutlich mit den Alkoholen Lethal, CoHoOH, Me
Stethal, CyHyOH A

nsiure, ver-

al, Cy;HeOH und

Aus der Auflisung des Walrats in Weingeist, von dem etwa

90T, fiir 1 T. Walrat erforderlich sind, krystallisiert er bei gewiihn-

3

er Temperatur allmiihlich wieder aus. Die von den Krystallen ab

segossene Fliissighkeit soll weder Lakmuspapier verindern, noch, auf

Zusatz chen Mer

n Nied
geben (Stearinsiu arin, Paraffin), Kocht man 1 gr Walrat mit
1

' Br gepulvertem Natriumearbonat und 50 cec Weingeist und filtriert

ge Wasser, einen flocki schlag

die Mischung, so darf in dem Filt:

‘ate, nach dem Ansiiuern mit Kss

Sdalre, hichstens eine Triibung, nicht aber ein Niederschlag entstehen
Wieariy

A TTre ).
Uera, Biemenwachs, wird von den Arbeitern der Honighiene,

Apis mellifica, abgesondert und zum Bau der Honigwabe verwendet.
Cerp:
f

flava, gelhes Wachs, ist das durch sorgfiltices Ausschmelzen

1
der entleerten Honigwaben erhaltene Wachs., Es ist eine gelbe, kirnig

brechende, bei 68—64° zu einer klaren, nach Honig riechenden Fliissig-
0,962 —0,966.

Kelt

schmelzende Masse. Ihr spezifisches Gewicht bet

Cera alba, weisses Wachs, ist das an der Sonne gebleichte, weisse

bder weissliche Bienenwachs, welches bei 649 zu einer farblosen Fliis

keit schmilzt, Das spezilische Gewicht des weissen Wachses betri

), 966 Weisses Wachs soll nicht ranzig riechen. Das Wachs

Yesteht wesentlich aus Palmitinsiuremelissylester, freier Cerotinsiure
Und Melissinstiure, sowie auns (bis 149, paraffinartigen Kohlenwasser-
8toffen,

Zur Bestimmung des spez, Gewichts des Wachses verfihrt man

‘endermassen :

Mischt man 2 T. Weingeist-mit 7-T. Wasser, liisst diese Fliissiglkeit
bei 159 gtehen, bis alle Luftblasen daraus verschwunden sind, und
bringt kleine K ngeln von Wachs hinein, so” sollen diese in der Fliissig-
slangen, wenn durch Zusatz

keif schweben oder doch zum Schweben gt




Wachs.
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von Wasser das spez. Gewieht des verdiinnten Weingeistes

0,966, bei dem weissen auf 0,966

gelben Wachs auf 0.

st. Die hierzu erforderlichen Wachskugeln werden s0
W:

fenweise in ein Becherglas mit Wei

bracht word

stellt, dass man 15

dar;

12¢1st [alleén 1

schmilzt und troj

altenen, all abgerundeten Korner zur Bestimmung

Bevor die so e

schen Gewichtes benutzt werden, sollen sie 24 Stunden lang

|||'-- _k_}-t-';-

bhleiben.

an der Luft

Wird 1 #r Wachs mit 20 cc Weineeist withrend eini Minuten

oekocht und mach einer Stunde abfiltriert, so soll die erkaltete, fast
farblose Fliissigkeit weder s Lakmu riten, noch dureh

g Wasser stark getriitbt werden

hinzugefiig
Wird 1 gr Wachs mit 10 gr Wasser und 3 gr Natrinmearbonal

bis zum lebhaften Sieden erhitzt, so soll sich nach

Wachs iiber der Salzlisung wieder abscheiden. Ihese selbst darl

opalisierend getriibt erscheinen Stearinsiure,

menr
wachse etc.).

Die

Alg SNure w1 aichnet 1
lia 2 SHttipung von 1 gr des Stoffes
die Anzahl Milliecramme KOH , die zur

=1 ider ist die |-.’l.'\'|"f|’r.|'.’.a.'|

erfordert werden. Die R FRIT:

"] \\.:Il'.'l'

ade bis zum begrinnenden Sieden

der Siure- und Aetherzahl werden

Zur Bestimmung
auf dem W

erhitzt. Man fiigt nun 20 Tropfen Phenolphtaleinltsung hinzu und t

mit B0 cec Weir

t s mormaler Kalilange bis zur Ritung. Dey Vers

siedend he

die Stiurezahl. Nun filgt man 20 cc derselben

brauch an KOH ex
1

¢ normalen Kalilauge hinzu, erhitzt die Mischung am Riickflussl
2T 1 . » 1 1o
en Wagserbade und titriert dann «f

r Ver-

eine halbe Stunde im wvollheiss

Alkaliiiberschuss mit 1 ¢ normaler Salzsiiure zuriick. Aus dem =zt

seifung verbrauchten KOH wird die Aetherzahl berechnet.

Siiure- und Aetherzahlen des Wachses und seinel

Verfillschungsmittel

(ielbes Wachs . e 20 3]

Weisses Wach Naturbleichea) 20
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tel die Konstanten

Na eeinflussen die
1 W Ly
Wachse ]
1. Pa spez. Gewicht, dritekt die Siure-, Ester- und it
Yer \
Stearin - s Gewicht. esbens lin Siure- und

Varseifur
{'eresin

{. Clarnat

finre-, Ester- und Verseifungszs
h

drilckt die SHurezahl

das Verl

A0 0s
ind ltniszahl ist el g _.,"
i W 296 im Durchschnitt). B i1}
3] ,.-".-.'J.'a..'r.u'_\'-'.".l-.-. Wachs erhiht das o ia Hster- und Ver- el
F szahl.
b. das spez. Gewicht heral rhiht Ester- und | |
f pes. Gewicht heral arhitht Ester und Ver- I
. ] Gewicht, Siu und Verseifungs i ;
zahl nnd driickt die Es erab
Chinesisches Wachs, Cera chinensis, wird durch die Tiiti it
Coceus ceriferus den jungen Trieben der chinesischen Kscl I i
Chinengis, wvol Sein Haupthestandteil ist | erotinsiurac ster,
5-'_'..||,|' 00CgHs;. Es schmilzt bei 820 ynd besitzt das spez. Gewicht 0,970 il
bei 159 In Alkohol ist es wer islich, leicht in Benzol, Chloroform und Ligroin |
Carnanbawachs, von Corypha s. Copernicia cerifera stammend, i1
ilzt bei 83—54% und besitzt das spez. Gewicht 0.99907 bei 1H6Y. Sein i
bestandteil ist Cerotinsiiuremellissylester. !
“|'illlll\\:||'|l!-i bestaht auns Cerotinsinre- und Palmitinsiiurecerylester ilf.| I
iy
Acetessigester, CH,C0,CH,CO0C,H; I‘ |
Die dem Acetessigester zugrunde liegende Acetessigsiinre, f-Keto- Iil |
}'lllh'!'%iiun». 8- Butanonsiure, findet sich als Natrium- oder Calcium I I
8alz bisweilen im Harn. Ihre wiissrige Lisung wird durch Eisenchlorid i I (|
j""f"‘!-'l'l" wofiirbt. Man erhiilt die Siure durch Verseifen des Esters |
I der Kilte und Verdunsten iiber Qehwefelsiiure als stark saure, '! :
Wasserlosliche Fliissickeit, die beim Erwiirmen in Aceton und Kohlen- I‘ I
Sdure spaltet: Il (i
CH.C0.CH,.COOH (H,;.CO.CHy, + COy il
_:\',\-..‘..w_.,.:,-gi.-m. ‘.\L‘l'lll"l Kohlendioxyd. L. |
Die Natriumverbindung des Acetessigesters, Natracetessig- :;r! il
ester, OH ,CO.CHNa.COOC,]I [ ., entsteht durch Linwirkung von il
Metallischem Natrium auf Essigester, der etwas Alkohol ent- 1 !
halten muss. Aus der Natriumverbindung erzeugt dann Essigsdure bl 6
den Acetessigester selbst, Dabei addiert der Essigester zuniichst (i
das ayus ‘\-;11!_'5”[“ and dem. Alkoktol entstandene xl.”g']'llm.'tl]\'lI]]l]].‘l1-: ‘ |

AINa

CH. c#Y L (. H:ONa - CH;.C-OCgHj; !
; okly ~0C,H; i’



Das Additionsprodukt reagiert mit einem zweiten Molekill
Essigester unter Abspaltung zweier Molekiile Alkohol:

AONa H ONa
CH3.C-'0C,H. + H-C.CO0CH; = 2C,H,0H + CH,.C = CH.COOC.H
ru'_'_|j: H-

Das Kondensationsprodukt aber ist nicht bestiindig und
lagert sich sofort in Natracetessigester um:
0ONa
CHy.C=CH.COOC,Hj, CHy.CO-CHNaCOOC,H
Der Natracetessigester wird durech Essigsinre in Acetessig-
ester iibergefiihrt:

CH,('0.CHNa. COOC,H; + CHyCOOH = CHyCOONa + CHj.CO. CH,. COOCsHs

Zur Darstellung des Acetessi
en befreites Natrium, das mit dem Natrinmmesser 10

sters bringt man 2H gr von
K rus :

mdglichst diinne Scheiben zerschnitten wurde. in einen trocknen

Kolben von einem Liter Inhalt. Diesen versieht man mit einem

langen, schriig aufsteigenden Kithler und giesst 2H0 gr mit

v auf das Natriam.

behandelt, so siedet derselbe hierbei

Chlorcaleium sor Itig getrockneten Essicest

[st der Essigester riehtio

nicht sofort heftig auf, vielmehr tritt erst allmiihlich ein eelindes

Sieden ein. Naeh 10 Minuten setzt man den Kolben auf eid

schon zuvor angeheiztes Wasserbad, dessen Temperatur man SO

reguliert, dass der Essigiither nur schwach siedet, und erhit#t
das Reaktionsgemisch so lange, bis alles Natrium eeldst ist
was etwa J—4 Stunden Zeit erfordert. Die warme Fliissigkeil

versetzt man darauf mit soviel einer Mischung von 80 gr Eis-

g und 80 gr Wasser, bis sie eben gauner reagiert. f t das

i r B fet y . 1o ' trantit
gleiche Yolumen kalt geskttieter Kochsalzldsung hinzu und trennt
die obere, aus Essigiither und Acetessigiither bestehende Schiceht
im Scheidetrichter ab. Die Hauptmenge des fiberschiisssig an-
;:e"\\'i'llllr'll-[! Kssi 1

ab, sobald das T

sters des 't man bei gewdhnlichem Druck
hermometer 90" zeigt, unterbricht man die Ope

ration und fraktioniert den Riickstand im Vacuum, Nachdem

geringe Mengen von Essigester, Wasser und Essigsiiure """.T'

gegangen sind, wird die r!‘]']lll”ll'_‘lll]l' bald konstant und die

Hauptmenge des Acetessigesters geht innerhalb eines Grades

iiber, und zwar . E

: bei 12,6 mm Druek bei 710

S g _ 130
| Bal 790

Der Acetessigester ist eine in Wasser wenig losliche, 1n

Alkohol und Aether leicht lsliche. angenechm obstal r .":u'i'h"”tl'!

Fliissigkeit. Er siedet bei 181° und besitzt das spez. 1;.\\1\“]
1.”:.‘:1“.'] bei 20", Dem Acetessizrester selbgt scheint die [\-l'!"!'\-f'll“
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CH,.C0.CH,.COOC;H,; zuzukommen, fiir die Natriumverbindung
A)Na
ist auch die Enolformel CH,C CH.COOC,H; diskutierbar. i

R
orespalten,

Beim Kochen mit Alkali wird der Acetessigester

r mit verdiinnter wiissriger Kalilauge, mit

mnd zwar erleid

Bar " ; 1 : : : S ol
Aarytwasser uand mit verdiinnter Schwefelsinr wesentlich

die K r';"-..,,\f...-r.".f,rl.,_l. :

|']|i.[-|-.{-|!_l_-.llll “H H.,O "'||_l'I]|} L C0. C.H.0
\catessigester
wihrend sehr konzentrierte alkoholische Kalilauge vorwiegend |

die Sdurespaltung auslost:

||'.;- CO CH,.COOCH 2H.0 '.f'i|-:ilrl'-,l| C.H.OH | i
\cetessigester Fissirsiinre
Im Acetessizester sind die Wasserstoffatome der ( H,-Gruppe

Natrinm oder Kupfer, vertretbar. Natriam
ster unter Wasserstoffentwickelung; ver-
les Acetessigesters mit einer

¢ ieht :ill!'l'll Me
i Acet

list sie

Setzt max

vholische Lisung d

bereehneten Menge Natriumalkoholat, so entsteht
ster, CH,CO.CHNa.COOC,H; oder CH,C(ONa

ler in langen Nadeln kr) stallisiert. h'f-f-_r-'}r”."._-".
und W

Liosune

CH.COOC,H,, «
essigester, (CyHgOy)sCn, krystallisiert in hellgrunen Nadeln

Cntsteht, wenn eine i\li}||..|_.....i,.-_'”->,..||i.._ mit einer sitherischen l
!

4 elt wird.
Natracetessigester reagiert mit Jodalky

Acet ssicester|sung

|

| unter Bildang |

'IEI\." lierter Acetessigester: |
|

I

CH,COCHNa.COOC,H; C.H:J CH.COCHI( -i|.="“1'.'..H L NalJ
Natracetessirester \ethylacetessige

ter. indem man zu dem | |

Man erhilt diese Alky ::-"I'l.l':-(:\-(i:_‘
beoluten Alkohols

Acetessio r die T '/."illil'.!c'iu"” * Tt ; |
geldstc b Mengi Natrium zufiigt dann das '\H;.\]- :
Jodid zn erwiirmt. Dureh Wiederholung dieser Operation i
: s

l'l‘:"' <ich auch qaas Zwelte W assi rstoffatom der "”..‘HJH]’['I' i |

<l|1|'|-]| \‘“\,\l arsetzen : J:
CH,CO . ONa(C.H.) . COOCH, 4+ CH,J = NaJd -+ CHzCOU( H,)(CsHg)COOK JH, {
\'!Ili”“'":."'l' acet e :n.u % Methylithylad ptessigester. | i |

Die alkylierten Acetessigester kinnen, wie dieser selbst, I,F'- !
unterliegen, so0 dass i
zahlreicher Ketone,

S0wWohl der Keton-, wie der Shurespaliung
|
benutzt werden ,[
|

Reaktionen sowohl zur Darstellung
Wie zur Darstellung 5'!|'-,"-|il rter i:*ﬂ;.‘.’.—-‘.‘l-'i!'i'||
kénnen -

CH,.CO .CH(CH.) .COO(H VKOH "”,.,l'“'i[:l.l'[l

: Methylithylketon.

CH(CHgle. COOK - (CyH OH

C0,Kq+ CsH;0H

Methylacetessigester

CHyCOC(CH,). COOCH+2K0H = CH3COOK

[sobuttersanres Kalinm




Natracetessizcester reagiert

erner mit monochalogensubsti-

tuierten Mono- und Dicarbonsiiureestern
CH,COOCHs

CH,C0.CHNaCOOC,H; - CICH,. COOC,H NaCl4+CH,CO.CH =
3 Z : ~COOC,H,

v iatracote 0 i 1 A i
AUH; . COOCGH CH.COOK
CH.CO.CH SKOH CH.COOK O H-OTH
(OO ..H_ CH.COOK
Acetylbernsteinsiiureester Kaliumsuceinat.,

Weise gestattet der Acectessiy

ester die Synthese

dreibasischen Siuren.

Jod erzeugt aus dem Natrinmacetessizester Diacethernstein-

CH,CO.CH.COOC,H,
2CH4CO.CHNaCOOC,H )] 2NaJ }
CHyCO.CH.C

Diacetbernsteinsinre

der beim Kochen mit 209/ i Pottascheldsune Kohlensiure und

Alkohol abspaltet und Aecetonvlaceton liefert:
CH;COCH.COOC,H OH.COCH
2H.0 20, 20,H-OH |
CH;COCH.COOC,H- 3 CH.COCH,
Diacetbernsteinsiureester Acotonviaceton.

Naszierender Wasserstoff (Natrinmamalgam) fithrt den Acet

ster unter gleichzeitiger Verseifung in f-Oxybuttersiiure iiber:
CHZCOCH,COOC,H 9H-+H,0 C,H.OH CH,.CH(OH CH,.(CO0OH

Acetessirester f - Oxybuttersiiure

Blausiiure addiert an Acetessigester unter Bildung der
@ - Methylipfelestersiure :
('H,COOC,H
CH;COCH.COOC.H HCN CH,C_CN .
i F i OH

Acetessicester Blausiiure a-Methylipfelestersiurenitril

Bei der Verseifung geht daraus die a-Methylipfelsiure,
OH ;

IH ! CO0OH ? hex r, die Methode goestattet also die HI\ nthese von

CH,.COOH

Oxydicarbonsiuren aus Acetessigester.

ithese von Cumarinen, von Harnséure,

wtor siehe

i1, J._'.I'I'..ZI.- und Chinolind

Die Ester der zwei- und dreiatomigen Alkohole lassen gieh

nach denselben Methoden herstellen, wie die der .-fr;.'llnlilf.:-f"'“
Alkohole, Erhitzt man die Siure mit dem Alkohol im Vacuuil,
so kann man der Reihe nach Hydroxylwasserstoffatome durch
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und weiterhin

ersetzen und erhilt so

Glycolmonoacetat, CHy(OH). CHyOCOCHg, ist eine bei 1829 siedende, mit

Wagser mischbhare Fliissigkei
CH.,OCOCH.
lycoldiacetat, © . siedet bei 186", besitst ei OV das
CH:OCOCH,
Gav 1,125 und lust h in @1

Monoaceting CH,OH. CHOH . CH,O0COCH,,
Diacetin, CyH,(OH)(OCOCH,);, siedet bei
Triacetin, CoHy(OCOCH),, siedet bei 25
I ronymus f'.'f-'.-'--_;-..‘...'_
Tributyrin, CyH(OCOC,H)g, ein

sich in den Samen von

k 1850 sie roen
n ( lie nischten
ceride alten
Trilaurin, C4Hz0C0C; Hyg)y, bildet weisse, na , bei 44,5° schmel
1 ist der Haupt : Lorbeeriils, Oleum

gende Krvstalle ur

thbu und andeven Fetten.

it sich in der Kt

Lauri,
Irmnun!ln. CyHs(OCOCgHay)g, Myristin, der Hauptbestandteil dex

s ;
1075 vorhanden, bilde

sbutter, in der Kuhbutter zu e
iglinzende, bei BHY schmelzen
Tl'illul]“iiin. CyHs(0C0CsHy)s, Palr

Besonders reich daran

Krysta

vantalg ist fast reines Pal-
61—620 schmelzende Krystall

mitin, I'ripalmitin  bildet
chuppe
Iristearin, C,H;(0COC 1,69

liinzenden, bei

Hasls, Stearin, krystallisiert in

sehi den Blittchen und findet sich besonders in den festen Fetten,
algen.
Olein, C,H;(OCOC,;,H,, et sich besondes in den fetten Oelen.
ist ein bei K'Y erstarre 1. der Luft leicht Sauerstoff
wafnim und durch salpetrige Bi in das isomere, feste, bei 369
chmel le Elaidin iibergeht.
Oleodipalmitin, l'-;Ii_.: :L: :‘.: i I||[ = 2 das bei 3T—388° schmilzt, ist aus dem

Barneot

bei 449 schmelzend, ist aus dem

2 . OCOC,-H
Oleodistearin, CyH, ! : _"
35 ) oo

Cacaottl und dem Oleum .u,,l,n_,l.- isoliert worden,

H

- o : [ (OCOC
ioleostearin , CsHs\ (ococ

findet sich im Menschenf

ein filssiges gemischtes -]‘l"-::|_\1'.~||-l,

Die Existens oines "'tl'illll}lﬂllllllﬂ”l\ ing im Cacaodl ist zweifelhaft.

Die Fette,

Die Fette sind im Tier- und Pflanzenreich vorkommende
Gemenge von T riglyceriden, daneben enthalten die tierisc shen Fette
Choleste rin, die pflanzlichen Phytosterin. Die in den Fetten sich

findenden Triglyceride sind die Neutralester des Glycerins mit




250 Fette.
S#uren der Essigstinrereihe, der Oelsiiurereihe und der Sorbinséiure-
reihe. In erster Linie sind Palmitinsiiure, Stearinsiure und Oelsiiure
privalieren

die Triglyceride der Palmitin- und Stearinsiiure, in den fliissigen

an der Bildung der Fette beteilict. In den festen Fetien

die der Oelsiiure. Die Triglyeeride sind nur zum Teil einfache,
d. h. die drei in ihnen l-.‘.l||.||tr.'3]='l| =
zum Teil sind es gemischte Triglyceride. In manchen Fetten
sind noch Glyceride der DButtersiiure, Vi

wreradikale sind identiseh,

eriansiiure, Capron-

siure, Caprylsiure, Caprinsiiure, Laurinsiure, Myristinsinre und
Arachinsiiure enthalten, in den trocknenden fetten Oelen finden
wir neben der Oelsiiure noch wasserstoffiirmere Siuren, wie
Leintlsiiuren, Ricinustlsiiure ete. vor.

Bei der Verseifung liefern die Fette als charakteristischen
Bestandteil Glycerin, daher geben sie auch beim Erhitzen Akrolein-
diimpfe, Walrat und die Waechsarten, die Ester einatomiger Alko-
hole sind, liefern diese beiden Reaktionen nicht.

In den Pflanzen finden sich die Fette in den Zellen in

Form won Tropfehen oder Kiigelehen, teils durch die ga

Pflanze zerstreut, teils in einzelnen Organen ancehiinft. Be-
sonders reich an Fett sind namentlich die Friichte und Samen
der Cruciferen, P.I[Iil\'i'l'fll'!'l'”‘ Lineen, Oleaceen, Amyvegdaleen,

Palmen. Im Tierreich finden sich die Fette, meist eingeschlossen
in besonderen Zellen, namentlich im Bindegewebe, im Netz der
Bauchhéhle, um die Nieren, unter der Hauf u. s. w.

ntweder durch Auspressen oder durch
Ausschmelzen oder durch
Petroliither und anderen Extraktionsmitteln gewonnen.

Die Fette werden e

Extraktion mit Sehwefelkohlenstoff,

Nach ihrer iusseren Beschaffenheit teilt man die Fette I
feste und flissige Fette ein. Die festen Fette sind entweder
Talgarten oder Butter und Schmalzarten. Sie werden beim Er-
wiirmen fliissig. Die fliissicen Fette oder fetten Oele teilt man
in trocknende und nieht trocknende ein. Durch starkes Abkiihlen
werden sie halbfest oder fest.

Auf Papier verursachen die Fette einen Fettfleck. Durell
Einwirkung von Licht und Luft und unter Mithilfe von Bakterien
werden die Fette ranzig, sie nehmen einen

Jjgentiimlich un-
angenehmen Geruch und Geschmack, sowie sanere Reaktion abe

Die IFette sind spezifisch leichter, als Wasser: sie losen
sich in Wasser nicht. Auch in kaltem Alkohol sind sie. mib
Ausnahme wvom Ricinusdl, \\'Lj:i;;' 16slich, in Aether, :-41']|\\'|:'.'r'i‘
kohlenstoff, Chloreform .und Petroliéther sind sie leicht '*'
Mit Gummiltsung, Eiweisslisung und anderen Stoffen lassen Si&
emulgieren.

sich
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der Untersuchung und Beurteilung der Fette

muss auf die ,,Versinbarungen zur einheit-

ntersuchung und Beurteilung von Nahrungs- und Genuss-

mitteln sowie Gebrauchscegenstiinden fiir das Deutsche Reich,
Berlin 1897—1902% wverwiesen werden. Hier kann nur insoweit

rangen werden, als es sich um die Feststellung der

darauf einge
arzneilichen Brauchbarkeit derselben handelt.
Zur Charakterist
Bestimmung der Kittstorferschen Verseifungszahl, der Jodzahl,
der Reichert-Meisslschen Zahl und der Hehnerschen Zahl.
Die Kittstorf
oeramm KOH zur Siittieung der Gesamtmenge der in 1 gr Fett

ik eines Fettes dient in erster Lini

rsche Verseifungszahl gibt an, wieviel Milli-
enthaltenen Fettsiiuren ndtie ist. Sie ist also die Summe von

Siure- und Esterzahl (8. 244) und wird auch analog bestimmt.

fatt 7zl
+ Ein-
wirkung wvon Hiiblscher Jodlosung aussetzt. (Die Ausfiihrung
lieser Bestimmung siehe 8. 25H4.

Die Reichert- Meisslsehe Zahl ist die Zahl der ce ! Norm.

10
Kalilauge, welche zur Titration von 110 ee eines unter bestimmten
ledingungen aus D gr Fett erhaltenen Destillates verbraucht

Die Jodzahl gibt an, wieviel Prozente Jod das

I
addieren vermag, wenn man es in Chloroformldsung der

werden. Man fiihrt die Bestimmung am besten, nach dem Ver-
i folgendermassen aus:

rtes, wasserfreios en in Irienmenye rschen
sa B00 ce Inhalt mit 2 ce Natronlauge von 5H0?/, und 20 gr
20 Minuten la dem

klewner 1

fahren von Leffmann und Be:

vithrendem Um

bis das m ende

die Mischu
A
b

Drahtne mit

Sehiunmen dndig aufeehiivt

und Ein zu starl

man der hei Wasser (anfa

und hierauf 50 ce
1004) ¢
Mischung 110 ¢«
earangener Filtration, unter Anv
Kalila Die hi
um ein Zehntel des Betrages ve ahrt, ist die

Die Helnersche Zahl bt an, ieviel P nte wasserunldslicher F
las Fett enthilt. Zu ihrer Bestimmu d—4 gr
erten Fettes penan abgewogen und in einem Becherglase
Inhalt mit 50 ce Alkoliol und
rebracht. Die
Umr ‘asserbade so lange erwiirmt, bis eine wvol

des Fet

ssteinsticKe mnm
1 Destilla
smdung von Phenolphtalein (
verbrauchte Anzahl ce Yy Norm. Ka

| i ichert- Meisslsche ahl.

destillieren und 100 ce

des wasser-

zorkleinarten (adel.] hmolz

tor seitweilig

lice Verseifung

8 remisch werde meraut

t, was sich nach etwa H—10 Minuten daran "-'l"""l".‘”
it durch Zusatz einiger Tropfen Wi nicht ”.“.“:

& 1
Seife

liisat, d

yhiols

. + 3 1L
jsung ist sodann zur Entfernung des Al
dor Riid

gatriibt wird. 1
auf dem Wasserbade bis zur
in 100—150 ¢cc Wasser zu 1

atark sauren Realktion zu versetzen und

Syrupkonsistenz einzudan

3, ‘mit S

die it

erwirmen, bis die Fettsiinren sich als klares Oel abgeschieden haben Uit




resciede

= 3 ce des Filtrates dureh einige Propter

¢ nicht mehy t werden. werden hier
von 3 Fett etwa 11 Liter W N B
dem I
FOWOL
Bie dre;
a) Tierische Fette. I i
Sebum ovile, Hammeltalg, ist der durch Ausschmelzen des letl I |
||.l||i.'_---]| felleewebes _5_"|'-||1'.-i|'|' “4|'|'|.'|'|' apwonnenc . i, Er -~LI"|Z welsse, it i
feste Massen von nur schwachem, micht rar vl |
brenzlichem Geruch dar, welche bei 47—50? schmelzen. it
Wird 1 T. Hammeltalg mit 5 T. Weingeist erwirmi und geschiittelt Lt
so soll die nach dem villigen Erkalten klar abgegossene Fliissig J i
durch Zusatz von Wasser nicht stark getriibt werden und i Jf-":‘
soll blaunes Lakmuspapier nicht riten (Pflanzenfette, Stearinsiiure). it
Oleomargarin ist der niedrig schmelzende Anteil des Rinds- ! i
den man erhiilt, wenn man den geschmolzenen Talg langsam i

riickstiinde,

auf 30° erkalten lisst und ihn dann abpresst. Die I

der Presstale, dienen zur Seifen und Kerzenfabrikation, das von den
win wird zur Fabrikation der Kunst-

Presse abfliessende Oleomar

hutter, Margarine, verwendet. Im Sinne des Gesetzes vom 15. Jun
1897 ist Marearine jede butteriihnliche Zubereitung, deren Fettgehalt

lich der Mileh entstammt. Die Herstellung der Margarine

ausschlies
des Handels
und pflanzlichen Oelen, wie Sesamol, Arachisil, Baumwollsamendol,

eschieht derart, dass Oleomargarine mit Schweineschmalz

.chmolzen wird — in Deutschland muss die Mar

AUsamment

ht wunterscheidbar zu

109/, Segamill enthalten, um sie von Bufter le

1 mit Orleans gefiirbt,

Inachen. Die geschmolzene Fettmasse Wwi
mit Mileh. Rahm oder Mandelmilch innig gemischt und nun durch
eéine Brause in eisgekiihltes Wasser fliessen gelassen. Die dadurch in
dem Ab

remacht

kérnigen Kliimpchen ausgeschiedene Fettmasse vird mach
anfen des Wi
’i

und eventuell resalzen und weformt. Der Sesamoleehalt der so g
die

vichmiissig

ers mit Hiilfe von Knetmaschinen g

kennzeichneten Margarine gestattet, dieselbe von Butter durch

arme-

Baudowinsche Reaktion zu unterscheiden: Hee seschmolzenes Mary
und 10 ceo

fett, 0,1 ce einer 29,igen alkoholischen Furfurollisung
i sschiittelt

rauchende Salzsiiure mindestens 1/, Minute lang kri

lefern eine starke Rotfirbung der Salzsiiure,

suchende Probe Azofarbstoffe, welche mit Salzs

Rotfiirbung liefern, so ist dieselbe zuvor wiederholt mit Salzsiiure aus-

eftihrt W ird.

zuschiitteln. bevor die Sesamilreaktion damit aus




Butter. S

Butter. Kuhmilch wird mit Hiilfe von Zentrifugen entrahmt und

der siisse Rahm gesiinert. Im Kleinb she ldsst man die Milch auf-
rahmen, was unter freiwillizem Siuern geschieht, 80 dass dabei direkt
saurer R erzielt wird, Der auf die eine oder andere Wei e
wonnene saure Rahm wird nun in den Butterfiissern verbuttert. Dabei
trennt Buttermileh von der Butter und letztere wird mit
Wasser und dann eventuell resa 1 vefor

vhalt gesalzener Butter d der ungesalzent

Butter 189/, ihersteigen
Adeps Butyri, Butterfett. Frisc

@ im Dampfhade geschmolzer

‘ott als klare, obere Schicht ledann wird das

zu fiillende

ne Fett von dem Bodensatz in trockene, kleine, vil

sflaschen filtriert.

Butterfett sei gelb ht ranz

welss, von eirgena '|i_'_!'||f_ ni

0
]

Geruch und Geschmack., Bei 30—
Fliis 1t
Werd §
geist und 1 Tropfen Phenolphtaleinliisu
} ce Normalk:

rofiirbt erscheinen, andernfalls besitzt das Butterfett

(Y schmelze es zu einer klaren

10 gr Butterfett in 10 ce Chloroform eeliist. 10 cc Wein-

hinguge die

80 muss

Losunge nach Zusatz von lange und nach kriftigem

Umsechiitteln rot

einen zu hohen SHuregehalt infolge von Ranz

Adeps smillus, Schweineschmalz, Axungia porcl, ist das aus

dem frischen, ungesalzenen Zellgewebe des Netzes und der Nieren-

sunder Schweine ausgeschmolzene und wvom Wasst

umhiillung g

befreite Fett, Schweineschmalz ist wei weich, leichmii von

sin Geruch: es schmilzt bel

schwachem, eigenartigem, nicht ranzig
36—42°% zu einer klaren Fliissigkeit, welche bei einer bis zu 1 em

dicken Schicht farblos ist.

Einen zu grossen Siuregehalt Ranziditit findet man, wenn
man 10 gr Schmalz in 10 ee Chloroform list, 10 cc Weingeist, 1 Tropfen

Phenolphtaleinlisung und 02 ce Normalkalilauge zufiigt und kriftig

umschiittelt, Die Mischung muss rot gefiirbt sein.

Schwer verseifbare Verunreinigungen findet man folgender
massen: Kocht man 2 T, Schweineschmalz mit 3 T. Kalilauge und 2 T.
Weingeist, bis sich die Mischung klirt, 8o soll sie bei Zugabe voD
50 T. Wass

sierende Fliissig

i und 10 T. Weingeist eine klare oder nur schwach rl|'-'!|i'

it geben.

Zur Bestimmung der Jodzahl 16st man etwa 1 gr Schweine
schmalz (genau gewogen) in einer mit Glasstipsel zu verschliessenden
Flasche in 15 ce Chloroform, fiigt je istioce Jodlisung und

veing

} hinzu und lisst 4 Stunden lang

weingeistige Quecksilberchloridliisung

Zweckmissiger verwendet man zur Jodzahlbestimmung 48 Stunden




Lebertran. 260

ht eeschiitzten Ort stehen. Alsdann

Mischung mit or Jodkalium und 100 ce Wasser und
Der Titer

titriert mit '/, Norm. Thiosul wsung b zur Entlfirbung.

durch einen in genau gleicher Weise anzustellenden

der Lisungen
blinden Versuch zu ermitteln und das von dem Fett gebundene Jod

auf Prozente des Fettes umzurechnen.

1: 09646 gr Schweinesd itz erford

1§ >
sulfatliisung zur

Bei blinden Versucl wurden verbraucht
| LY Fott wurde also soviel Jod bunden,
G 38,65 cc 1/;o N. Thic sul i rbt wird.

hiosulfat entsprechen 0,4890 gr Jod. Nacl om Ansate:

0.f : 0. 4890 100 : x

ten Schn

betriigt demmnach die Jodzahl des unter

7um Nachweise von Baumwollsamenol lHsst das D. A. B. die

Probhe verwenden:

or oeschmolzenes Schweinefett werden in einem Probierrohr
Aether, 10 gr Wein-

mit einer 1
ure geschiittelt, dann wird die Mischung

¢ Silbernitrat in

'--I]r|-_' von I1_l_‘,'. o

geist und 2 Tropfen
15 Minuten lang in ein Wasserbad g

oder

allt. Dabei soll sie eine braune

st

ze Fiirbung nicht annehmen.

gser ist die Reaktion von Halphen: b cc filtriertes Fett werden

mit H cc Amylalkohol und 5 ce einer

In einem trockenen Reag

enstoff (1: 100) '.1"Il|i-ut‘t|| und d:

J-".‘ll\l_" von Schwefel in Schwefelkoh

mit einem 60— 80 em langen Stei

rohr versehene Reagensglas 15 Minuten

und

lang im siedenden Wasserbade erhitzt. Bei Gegenwart von £
ote Firbung der Mischung ein.

mehr Baumwollsamendl tritt eine orang
beruht auf der

worste Nachweis von Pflanzenfett im Tier
Pflanzenfette Phytosterin, Tierfette Cholesterin  enthalten.

Nach
Choles

[}
1

Biimer isoliert man die L']l_\}-._-r\-l'il'.-' hazw.
aus der Seifenliisung von A1) Er

ydukte

erfahren
wrch Ausschiitteln mit Aatl
aus Alkohol umkrystallisierten Re
satat bezw.

8 zn priifenden Fettes |
werden d
Cholesterianacetat iib
krysg

mit E

sfithrt und  diesa 1

urch Erhit eanhydrid in Phytost

durch wiederholtes Um

allisieren auns All 1 gereinigt.
Der korrigierte Schmelzpunkt des Cholesterinacetats lieg

t bei 114 bis
lener Art bai

115,59, der des Phytosterinacetates aus Pllanzenfetten verse h

19¢ 4 . ) T : ’ 5
<h—137% Liegt der Schmelzpunkt der fiinften Krystallisation des nach

1179 oder hiher, so ist die

B b . by :
‘mers Arb haltenen Essigesters bei

sWalse er

vtostorin und damit die Gegenwart

eines Pflanzenfottes

n"“""—-"‘"\'\'il'}&llt;_

Olenm Jecoris Aselli, Lehertran, ist das aus den frischen Lebern
:_"“ Gadus Morrhua, Gadus Callarias und Gadus aeglefinus bei mog
lichst gelinder Wirme im Dampfbade gewonnene Oel. Lebertran 1st

iy ichen Volumen gemischte weingeistige Jod- und Quec ksilberchlorid
li5s o ; oA dnd .
.[.'_\’"”5—' Hiiblsche Liésung), von der dann natéirlieh 50 cc zu nehmen sind. Der

¢ 3 : : ¢
11"" veriinderlich, wird aber nach 1—2
Tagen

vor AT

der Mischung ist anfangs ziemlic
erheblich konstanter.




Leinil,

elb und eigentiimlichen, niel ranzigen (eruch

Greschmack. Sein spez, Gewicht bet

Der Lebertran besteht aus den Glyveerinesterr
Stearinsiure, Palmitinsiiure, denen kleine Mengen Glveerinester der

Butter-, Valerian-, Caprin-, Asellin- und Jecorinsiure,

Farbstoffe der e, w sich mit Scl

f,.rl.lj,"r.-_f

blau firben,

mischt sind. Ferner enthiilt der Lel

kleinge Mengen Jod, Brom, Chlor, Phosphor, Schwefel, Cholesterin,

hasgische Stoffe, Morrhuin und Morrhuinsiure.
Eine Lisung wvon ]'|'4'f.-'||!|".1 Lebertran in 20 7 ‘opfen Sehwelel

1 Sehwi

sich durch Sechiitteln mit 1 Trop

gzuniichst schin violettrot, dann braun [i[:-nt-i|.=-‘.||-.'. Cholesterin

Gemisch von 15 .E.IIII|-|.I']I Liebertran mit 3 |'-"-|||'|'|| ranchender Sal

sdaure firont

h beim Schiitteln feurig rosa, spiiter citrons

. -4 o
ansortén geben brauntidarbu

Fine kriftie durel

Lebertr

fan so oininen

stersinre, 1 ce Wasser 1

12 noch teilweise ey Elajdinprobe)

‘-|.E Weinceist befeuchtetes }.:I|~I|'||1»| ier dard -;||]'|-\', L

wwrem  Stehe hei O

ach geroel werden, N h liing

diirfen aus Lebertran Fette i nicht oder doch nur in geringel

Mengen auskrystallisieren.

soll 1 e T e weil

seifung

erfordern, die Verseifungszahl also nicht mehr als 19656 betragen.

h) PAlanzliche Fette.

1. Troecknende Oele,

. t
sindol 151

Oleum Lini, Leinil, ist das fette Oel Leing

ein gelbes, eigentiimlich riechendes, bei —209 noeh flii in dinnel

g . 1 " . : a40
Sehic bald austrocknendes Oel, dessen spez. Gewicht '.l..'-J'-""-'I‘

Es besteht wesentlich aus den Glveeriden der Leindlsdnre

: : e navlde
eine Mengen der (lyveerl

und Linoleinsiiure, daneben finden sic

gpsiittioter Fettsinren
affinil;

Zur Priifung auf grissere Mengzen unverseifbarer Stoffe
Hinmigen Zint

Migchung

erwilrmt man 20 T, Leintl im Wasserbade in einem

oder Porzellangefiiss, versetzt sie unter Umrithren mit einer
auge und 2 T. Weing

g SR , . in
wonnene sHeéile sol in Wassel ”]ill 3
Jodzahl

Dis

und erwiirmt weiter

aus 27 T. Kal

m Verseifung: die so o

villig
Wein;

verwendet man nur

ist ohne Riiel lich sein. Zur Bestimmung der

Leindl, und lisst die Hiiblsche Losuis
Ils

18 Stunden einwirken. Die Jodzahl soll nicht weniger als 150 betr




Mohnil, Ricinusil,

Leinidlfirnis, gekochtes Leindl, wird

xyd, Manoanoxvi

el i ol L LR 4|
1 1
LR ! erm rken Ansé n m I 125 el e eInt | (
Uneekochtes Leindl liefert diese starke Tritbung

Oleum Papaveris, Mohnél, wird au lem Mohnsamen durel

| n Wil [ | 1 8] &Y I an i em Le@rud
un § (3¢ il 1 bt bei 00 kla 1 Vi (
Uala enn « QU Luaft Sid ! .
\ T ] teht w tlich aus den Glveerid or | i
nd Oelsiurd daneben entl { kleine Mencen di (x]ve le dex
I r 3
1 i L | umna i 1no 11
y A " ) 1 : .
ce Mohnol sollen, m ¢ raunchende =il ©1 e und 1 «
3 | 1 It 4
er | fiti durcheeschiittelt uch nach 1 { t cht
T
tarren (I idinprobe
1 1] § 1 7
1 | tImmun Ji \ Wk oelm Lelt 1 Ll

und soll zwischen 130 und 150 liegende Werte ergeben.

Olenm Rieini. Ricinusol, Ricini olenm, ist «
Anwel

nen von fLiethus communis o

dung von Wiirme gepresste

te Oel. Ricinusil I hiichstens bl celb

irnehmbarem Geruche und Gesehmacke.

betriet 0,950—09T0. 1 Ricinustl duarel

r Flocken [Lilte butter

sigsiiure und absolutem

tnis klar, ebenso:list es

nsol, & ce

¢ Schwefelsiure soll sich, einige Minuten

fremde Oele, Harz)

zbraun firb

Ricinusil bhesteht aus den Gxlyceriden der Ricinol- und Ricinis

saure, der St nsiiure und kleiner Mengen anderer Febtsiinren.

2, Nichttrocknende Oele.

1

Oleum Olivarum, Olivenil, ist das aus den Friichten von Ciea
@uropaea ohne Anwendung von Wiirme gepresste Oel. Olivenil Isi

von

gelber, anfangs beinahe griinlicher Farbe, eicentiimlichem,

‘Chwachem Geruche und Geschmacke. Das spez. Gewicht bel
U915 0,018, Bei ungel

rystallinische

hr 109 beginnt das Oel sich durech k
y Masse.

'\”-‘""'iil'lllI'|||-__-'-'|| zu tritben, bei 0° bildet es eine salbenartig
l“l' besten

feraidl
|,r.’.. .

Sorten heissen Jung
#iure, Palmitin-,

Oliventl besteht aus den 'r|.\|'1'|'il||‘ll der Oel
rincen Mengen der Glyeeride der

Slearin- und Arachinsiure n

eI

Partheil, Organische Chemie,

|
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.
|
|
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e
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Oelsiinre und

oen  Sehiitteln von 1 ee rauchender

1 ce Wasser und 2 ec Olivendl bei 100 s

nicht rotes oder braunes Gemengee entstehen, w

hiichstens 6 den in eine feste weisse Mas
firbte Flhissickeit (F ITnprobe) si heidet.

Die Jodzahl, mit 0,5 g¢r Oel wie bei Adeps (S. 22 estimn S
nll—84 bet en.

Auf Sesam- und Baumwollsamenil
D3 und der Ha

Oleum olivarum commune, Baumil, wird durch stir

der Baudouinschen (S

ielfach uanter Anwendune von Wiirme, cewonnen: e von well

niedricer Temper
aneenehmem Geruch und Geschmack.

Oleum olivarnm album, weisses Baumol, wird duarel

m »onnenlicht oder durch wiederholtes Filt

Oleum Amygdalarum, Mandelidl, das fette |

stissen Mandeln, ist ein helleelbes, reruchloses un

i 10¢ IBF nez. (3 { ot
Be a1 Vernalt ¢ ich wi i )

weiss, sondern rein we

die Mischung

Zur Priifung auf Paraffintl und iihnliche unverse

liisst man 10 ce Mandeltl mit 10 ce Natronlauge und 10 cc

bt OE e i .
oel a9 A S50 1k sienen, DIS die Mischung sich '_"'i\l-'l."! hi

man diese dann mit 100 ¢¢ Wasser auf, so soll eine klare Lisu
entstehen.

Die aus dies shiissiger Salzsiiure abeeschiedel

Oelsiiure soll bei bleiben, nachdem sie von der s:

Fliissigkeit getrennt, mit warmem Wasser gewaschen und im Wassel
bade geklirt worden Wiiren Oele beigemischt, welche grossere
Mengen (5]
A

DMese Siuren, ebenso Paraffinol wiirden sich

veeride hochmolekularer Fettsiiuren, Palmitin-, Stearin

achinsiiure, enthalten, so wiirde bei 15

r erkennel

o

¢ Oelsiiure mit gleichviel Weingeist mischt. E

wenn man di

dann keine re Lisung entstehen, vielmehr wiirden sich

Fettsiinren ausscheiden und beim abermalicen Verdiinnen mit 1 Raum

teil Weingeist wiirde Tritbung eintreten.
X M i 3 - - 3 O W)
Die Jodzahl, die wie beim Olivend! bestimmt wird, soll 95—1
hetrazen.

Olenm Rapae, Riibil, d: men angebaute:

fette Oel der S

i

: 4 ; ARy
oelh oder briiunl rialb, erstarrt bDe

Arten, ist dickfliss

rassica




(Crotondal. 259

sesamal, Baumwo

tzt einen wenizr angenehmen

ZU ein dunkelgelben Krystallmasse, be

Geruch und Geschmaeck und trocknet, in diinner Schicht ausgebreitet,

0,913 —0.925

nicn seln spez. awicht bet

5 ce Schwefelkohlenstoff und 1 Tr. Sehwefel

20 Tropfen Riibil o

reschiittelt, sollen nicht eine blaue oder violette, sondern anfangs

‘tinlicl dann briunliche Fiirbung annehmen (ver

Oleum Sesami, Sesamil, ist das aus dem Samen von Sesamum

N 5l % " T 1
orentale and N. indicuwm duarch _\II--|.|'.-\----|| opwonnene fette Lel s
18t hellgelb, fast geruchlos, von mildem, nussarticem Geschmack., Sein

ht be 0.921—=0.9

Bei der

spez. Gewi

ollstiindig und nimmt dabei eine r Besonders

IJ"“. T

Bromipin und Jodipin sind Brom- und Jodadditionsprodukte de

i 3 Vo gt 1 RO
ouinsche Reaktion (5. 200).

charakteristisch fiir Sesamdal ist die

Sesamols, hergestellt durch Ei ung von Chlorbrom oder Chlorjoc

oder diese enthaltenden Mischungen auf Sesamil in Mengen., welche

spisierten Verl

der theoretisch moglichen hichst hi

gind gelbe Oele, die mit 10 und 33! o

ren unzureichend sind.

m, beziglich

10 und 1 hergestellt werden.

Oleum Arachidis, Erdnussil, wird aus den Samen von Arachis

9. Es erstarrt

et 0,.916—0,

a gepresst. Sein spez. Gewicht betri
hei 3 bis 49, Ausser
Bauvmwollsamendl, Cottondil,

Triolein enthiilt es Triarachin.

las in der Wirme gepresste

Oel der Samen von Gossypiwm herbacewm. Die besten Sorten sind
€in Speiseil, die geringeren nen in der Seifenindustrie.
Oleum Crotonis, Crotonil, ist das aus den geschiilten Samen

fette Oel s besteht

on Tiglium gepresste, dickfliiss

us den Glyee der Stearin-, Palmitin-, Oel-, Myristin-.

tlich

iton-

Laurin-, Valerian-, Isobutter-, Essie~, Ameisensiiure und Methyll

sidure oder Tiglinsiiure. Die drastische Wirkung wird dem Krotonol

ieben, die aber kaum ein chemiscl

oy 1 .
oder derx

ZUZesC

einheitlicher Stoff sein diirf

1 ] L # 'l
befeuchtetes

), riecht unangenehm und r

Krotonil ist braung

blaunes Lakmuspapier. Das spez. Gewicht betrigt 0,940—0,960, In zwel

) > J ; : G
Raumteilen absolutem Alkohol ist Krotonil beim Erwiirmen lislich

I-’"I er 5';:l:||"ll|:l"1'|u- darf es binnen 1 2 Tagen weder ganz, noch

tarren. Krotonil steht in der Mitte zwischen den trock:

teilweise ors
nenden und nicht trocknenden Oelen.
3. Feste Pflanzenfette.

Palmiél wird durch Auskochen der Friichte, Palmkernil in

1688 :-rrq.a-”raf.l.».'.r_\ Foewonnen.

gleicher Weise aus den Samen wvon
), 2 : 1 M . . & P M a
Palmil ist roteelb, Palmkerntl weiss 1 Iblich gelirbt,

Oleum Cocos, Kokosbutter, das Fett der Samenkerne von Cocos

nucifera, ist weiss und weniger hart, als Kakaobutter, schmilzt bei




darl der re m dem Verdiinnen mit 26 ce Wasser blaues
i I Verbrennen auf P 1hled I
A arl [ hin en

Olenm Cacao, Kakaobutter, das aus den

Il L epressid |.' [ LD .lu—ll pri icher
Farbe, ancenehmem, nicht ranzigem, an Kakao ( nel
- nilzt b i uf
in 2T. Aether soll sich im Laufe eines T

Verfillschungen mit Paraffin, Wachs, Talg

erkennen reben. Die wie bel Adeps bestimmie

leum Nucistae, Muskatnussil, da

e weisse (Gemenge

ler Muskatnuss gewonnene rot
von Fett, jitherischem Oel und Far

und Geschmack der

pin fester Bodensatz
der Palmitin-, Oel- und .\]_\l'.-lﬁ'-:.l\'.-_ \
Oel und Fa fen

Oleam Lauri. Lorbeeril, ist das durch Pressen der Lorbeerel

gawonnene, oriine, salbenartig krvstallinische Gemenge von
#itherischem Oe bei etwa 40? zu einer dunkelgriinen,
klar loslich

aromatischen Flii ist in Aether und Ber

wriden der Oel- und Laurinsiiure und enthiil

& besteht aus den (zly
], Cineol und Pinen.
[, Weing

so soll ¢

daneben Chlorophy

1
I und

Erwiirmt man Lorbeeril mit sst nach dem

¢ nicht braun gefiirbt w

zugesetzt wird (kiinstliche Griini

mit Curcuma und Indigo).

Die Ester der zwei- und dreibasischen sSiur S1
are und Alkohol mit trockenem Chlorwassel tel
['1HH'||:
Oxalsiiuremethylester, | in glinzenden, bei 54° schm!
COOCH,
zanden I and siedet bei 163Y (vergl. 8. 64),
COOC.H;
t bei 18 giedend®

Oxalsiinreithylester, , ist eine
COOCH;

o S
SIEHS]




Malonsédure

ithylester, (]




roonsdureester:

Bernsteinsiuremethylester,
1950,

Bernsteinsiinr

ithylester,

Die 1
Neutrales

H

COOC

OOH

Ka

Glykolsiiureiithylester,

Milchsiiureiithylester,

Monohalogenfet

CHC1,COOCH

COUCH-CHNa.CO.CNa(CO.CoH

Tricarballylsiinremethylester, (gl

oxalsiiure, g sigdet bei

olsiuren

auch der

Milehsiiureester,

CHNa(C0.CaH ) Cr(ONa)a( COCoH
2CoH-OH.
CHsCOOCH;, bei T e
CH |J|Jf'..]|rl ., siedet bei 217
COOCH,), siedet unter 13 n 1509

a1%e

KOH

ire Kalinm Ben

*al
s1ch

ri-'l‘ 'll'.':lrwl'l'raln-:"f
Hydroxyle

sowohl

der alkoholische:

ehen dureh

it

der Milehs!

oduren oder

iurereihe entst

ihrer Anhvdride den

CHgyOH

COOCH

CHyg

CH({OH) . inidat bei

O ”I.'H

von Natrinmalkoholat aut

CHeOCH 5
NaCl i
COOH

\--:||_‘ || kolsiin

Mo

Ester der

CHg
CH{OUCsHg

COOCH




CH,COOCH
5 . ans Aepfelsinre, Alkohol

CH(OH ) COOC,H
Chlorwasserstoff, liefert durch Einwirkung
CH.,COOCH .,

Aepfelsiureithylester,

len Aepfelsinretriiithylester, CHOCH, der unter

COOCH

119" siedet.
Der d-Weinsiuremethylester (CHs(OH)COOCHg)g, s¢
it bei 2809, der Methylester der 1-Weinsiiure hat de
nd Traubensinredimethylester schmi
Methvlester der inaktiven Wei T chmilzt 1

CH,COOCHg

Citronensiinretrimethylester, € 5 s
L OO Ig__

CH.,COOCH,
sdet unter 16 mm Drnek bei {6V, Bei _:-'i"'|--.3.-- Verseifunge lietert |
(Hs. COOL
s ) ‘ it " us OH
Citronensiiuredimethylester, die Citrodimethylestersiure, C7 .o

(CH. |'|||1:'|:..

N. Abkommlinge der H”_‘_"l'“‘-iig[l-'_']l'il Kohlen-
wasserstoffe.

on den Kohlenw asserstoffen der Methan-

reihe n sich von den Olefinen Derivate ab, welehe man
us Aerylverbindungen bhezeichnet. Die Aervlverbindungen unter

cheiden sich von den Fettkdrpern durch einen Mindergehalt
von zwei Wasserstoffatomen, weil sie ein Paar doppeltgebundener

Kohlenstoffatome besitzen:

CH,.OH CH,.OH CO0OH CO0OH
CH, CH CH, CH

CHg CH, CH;, (
Propy lalkohol Allvlalkohol Propionsiiure \eryl

ren die Acrylverbin-

1 Brom oder ein

Wegen dieser Doppelbindung vermog
dungen wie die Olefine zwei Atome Hal

sle 11

Molekiil Halogenwasserstoff zn addieren; dabei gehen

!|:1'_-;:_:',-_--,-\11'--_».| i]--‘l]..||-,|.1'..|:'.|'|\I|- der -_-n|\1||'l-|-|||-]||||-!' Fettkdrper iiber:

2Br CsHgyBrgl;
Dibromstearinss

HO CgHgCl. OH

opylalkohol
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