ajodithvlen hildet 1

bei 1879 sechmelzen In Wasser unlislich, lisen sie s el

kohlenstoff, Chloroform, Benzin Am Lichte briunt sich Di) I
und nimmt einen eigentiimlichen Geruch an Konzentrierte Schwels
giiure greift es soll i1 che Ka
lanw spaltet d Jod a in d
Liosung titrimetrisch nach 1 pestimImi

Von ]'!"-|.'-.§"!'.. '||

-Chlorpropylen, CH, CH H, _( CHCI
nnd alkoholischer Kalilange. Das Propylidenchlor d el el 1
Phosphorpentachlorid und Propionaldehy

2. g-Chlorpropylen, CHy CCI=CH,, aus Chl etol, CHg( CHy m
alkoholischer K q Das Chloraceto il man 1 "hosphi
yentachlorid und Aceton

3. »-Chlorpropylen, Allylchlorid, CH.CL.CH-CH,, wird bei den
serbindungen bet achtet werden.

Dijodacetylen, CJ I. en ht he Einwirkung ain ithe shie
lodlisune auf Acetyvlensilber oder auf Caleinmearbid. E
Auseanesmaterial filr die Darstellung d daforn

(. Alkohole.
Wenn man Jodithyl mit vielem Wasser kocht, 80 entst

Jodwasserstoff und Aethylalkohol:

CH..CH;.J ! H.O HJ ('H;_CH, .0OH

Jodiithy W assen Jodwasserstol Aathylalkohol
in der Tat dem Alkohol diese, und nicht ( eit

noch mogliche Strukturformel CH, O _CHy zukomm

seinem Verhalten gegen Natrinm und gegen Phosphor

Ein GrammmoleKi Alkohol entwickel nit Natrinm ein

Grammatom Wasserstoft, selbst bei Ueberschuss von Natriun

mehr, dabei entsteht Natrinmalkoholat, welehes mit Wa

trinmhvdroxvd und Alkohol liefert:
(H-.0OH Na H CoH-ONa

Natrinmalkoholat

[.ONa H.0O NaOl CH,OH
vialkohol



Alkohole

Hic
"
Dae eine e S k
] { i von d4den Al | T\"\\\ il
verhilt sich also wesentlich anders, als
Y i
tribromid tauscht de §
£ (o ¢
geg : ¥
! PBi WO H o PO.H i
| sphortril 1 Bromiit P horige il
o . " ~ 1 1 1 1 |
unkturformel des CH, CH,.OH erkli
nieht 1 die erwiihnten Reaktionen, sondern sie gestattet auch
alle bhekannten Reaktionen desselben zn e nni i
v
Sl oyl dertval Loy WNohlenecasses
mit offener Kolilenste Soleche Alkohole welch et
olisches Hvdroxwvl ent heissen einatomige, etnsdurio

oder eimwertige Alkohole. Sind in einem Kohlenwasserstoff zwei
oder mehr Atome Wasserstoff dureh Hyvdroxyl ersetzt, so entsteher

Alkoh

mehrator
olen die Hyd
|]|| [ &

verbunden erscheinen.

nwertigen Alkohole enthalten

o die zwei- und mehrwertigen Alkohole

Alkoholradikals
Der Name Al i

ganze Klasse von Stof

1 ist von dem Aethvlalkohol auf dic

fen ilibertragen. Er stammt aus dem Ara

n und bedeutet das Feinste. Beispielsweise sind von den

Carbinol. Fiinfatomig
I H sthvlallzohol i Iy :
1. 0UH \\!.I..- Inlkohol -'I_"|| . Adonit, Arabit, X v lit

CaH,(OH): Rha

Sechsatomi
& - CeHg(OH): Mannit, Duleit, Sorbit.

Dreiatomig Perselit

UyH(OH); Glyeerin. ete

offe. Sie vermégen den
| yay ||
|||

Die Alkohole sind indiffi 1
linm oder Natrinm auszu

Wasserstoff des Hydroxyls

Stand . v . " o . T
=lande; dieses Wasserstoffatom durch Siureradikale zn ersetzen |

llefern dabel zusammengesetzte Aether oder Ester.

uschen und bilden dabei lkoholate, Ebenso sind sie im I




. Carbinole,




nun Wasser

2H,0

Aminen

b R bl ]

Reduktion wvon Ald

Zn(l H.: y

Zinkmathyl

Zm{CHg)a

Einwirkung der Zinkalkyle auf Aldehyvde und

zu sekundi

W as

o Phasen.




ohol in ein Jodalkyl verwandelt, dieses

:h Verseifen

das Cvanid {iberfi

stinre darstellt, deren Chlorid Reduktion
Alkohol liefert:

CH,0H — CH,J — CHyCN — CH;COOH — CHyCOCI — CHy.CHy.0

Um einen p1

tertiliren zu very
or Sehwefelsiinre, wobei das Jod bez.

der Sehw s den wenigsten Wasserstofl

Kohlens

Eicenschaften. Die normalen einatomigen Alkohole mit

1 his 10 Kohlenstoffatomen sind unzersetzt destillierbare Fliissi

keiten, die hoheren feste krystallinische Stoffe, die zum T«
pnur noch im Vacuum unzersetzt destillierbar sind. Bei den Is
meren ist schon der tertiiire Butvlalkohol fest. Die mniedersten

i : 1

stigen Gernch und Geschmack, dann folge

(+lieder besitzen
die hitheren sind

Glieder, welche riechen und schmeck

Die drei niedersten Glieder sind mit

geschmaeck- und
Wasser in jedem Verhiiltnis mischbar. Bei den héheren Gliedern
nimmt die Loslichkeit in Wasser mit wachsender Anzahl Kohlen

relmiissig  bel

fatome raseh ab, Die Siedepunkte steigen reg

7 Struktur mit Erhohung des Molekulargewichts, und

zwar um etwa 20° fiir die Differenz von CHg. Die prin
'

Alkohole sieden hdher als die isomeren sekundiren, die sekun-

diiren hther als die tertiiiren;

hier zeigt es sich, dass mil

1kte erniedriet werden.

Anhdufung von Methylgruppen die Koehy
Die spez. Gewichte der normalen Alkohole zeigen vom Aethyl-

alkohol aufwiirts ebenfalls ein regelmiissiges Ansteigen.




Einatomige Alkohole.

Siede Qehmal
Sl e aehmael Spi {
!-II|'I.'
Xy
\
otl ohol H.CHOH 670 40 10,796 b. 20
CH,. CHOH 8 11 (A )
CHg.CH,. CH,OH 7,4
CH,;.CH.OH.CH 82,7
CHg.CHg. CHy. CH,OH 116,89 0,810 h, 20¢
CHy.CH,.CH.OH.CH 990
CHg)eCH . CH,OH .1 1084 0,506 1 ¥
(CHg)sC. OH ¢ o] 830 260 | 0.7 :

CHyCHg)yOH,OH

CHg),CH ., OH,.CH,OH
inol . | CHg.CH(CeH,). CHoOH
ol . | CH4(CH)CH.OH, CH,
arbinol | (CHg)yCH . CH.OH, CHjy
.« | C3H.CH, OH.CH: ..
inol . | (CHg)eCOH , CyH

125710514 b, 15
CHpg)yC.CHOH 199
CHy(CHg),CH,OH 0.819 b, 23!
¢ CHy)gC.CH.OHCH4 40
k i CHg(CH,),CH,OH 083 bh. 169
o tamethy |ith cohol CHy)y(. C(CHp)eOH 170
Oar tylalkohol . . . . | CHg(CHy)yCH,OH 1990 083 b 169

ol (Aethal . | CH4(CHg) (CH,0H . | 8400
: CogHggOH
CqgHg OH

reschichtliches, Methyl
en der trocknen Destil

seine §

1661

anty

denheit vom Weingeist fest. Dumas und Péligot unter

SUchtan jhn 1831 genau.

: Methylalkohol wird im grossen durch trockne Destillation
{ WG

4€8 Holzes aus eisernen Retorten

‘ewonnen. Besser verfihrt man
b 1 . 1

O, dass man heisses reéneraton
Lyl Luft {iber glithende Kohlen entsteht und wesentlich aus
Otickstoff

Die

as, weleches durch Ueberleiten

und Kohlenoxyd besteht, iiber das Holz streichen liisst.
2 Produkte der trocknen Destillation sind H-||}'_'_,":Jr~. Holzteer,
.”'::"’-"“*i:' und Holzkohle. Im Holzessig ist der Holzgeist ent-
illu:i’rl-zllltl.:- Daher hat er auch den Namen. Um ihn zu gewinnen,

man die Essigsiure an Kalk und gewinnt den rohen

durech fraktionierte Destillation. Der rohe Methyl-

ist mit Aceton, Allylalkohol und Essigsiuremethylester




Nur

Traunben-

und Rohrzucker miissen
y» Zncker i




Alkoholische Gihrung,

dureh Siuren, oder durch sogenannte

=

he Ver-

n. So kann

rmente, eiwel
}':lll'hill;_"l'll. zu denen das Inwve
Stiirke

rtin und die Diastase
durch Erhitzen mit verdiinnter Schwefelsiure in Trauben
Zucker iibergefiihrt werden.

Invertin wird von der Hefe produziert, es verwar

drehenden Rohrzue

cer in linksdrehenden Invertzucker, ein Gemisch

gleicher Molekiille Traubenzucker und Fruchtzucker.

Diastase ist

das Ferment des Malzes. 1

sst man Gerste keimen,
wannte Gritnmalz, wiihrend dureh Trocknen

man das s«
und Darren des Gi : iche Malz, Darrmalz, ent-
8teht, Die Diastase fiihrt Stirke in Malzzucker und Dextrin iiber.

Unmma

das I'i_:_:'lei.

Der Vorgang der alkoholischen Géhrung ist wi
bei Beg

bereits

m des bSesshaftwerdens von

dmmen beobachtet

Worden. Die alkoholische Giihrung des Traubensaftes war

Wenigstens schon in mythischer Vorzeit bekannt. Als Erfinder

:lben werden Noah oder Bacchus genannt. Dass dabei
Zucker verschwindet und dafiir Alkohol und Kohlens auftreten,
erkannte erst Lawoisier. Die in den Lehrbiichern sewdhnlich

a rehene sog. [;.'I|I"|“|!"‘:|"i-".!'.ll|1_' {l.'.l[l'-" II = 200. + L}"_.H,-U
Stellte G'ay- Lussac auf.
Erst Cagniard de Latour erkannte (1835) die Hefe als

!"}“'IJIJI'II pHanzlichen Organ

« 11
2Clbe Bed

mus: etwa ichzeitie wurde die-

ybachtung von Schwann gemacht, der den Beweis fiihrte,

dass die Hefe die Ursache der Glihrung ist. Pasteuwr hat dann die

alkoholische Giihrung weiter studiert. Er wies die Hefekeime in
Luft durch Filtration der letzteren durch Collodin
AL

Ji.iil.‘

dey nwolle nach,

te, dass man die Hefe auch in eiweissfreier Niihrldsung

leren kann und gelangte schliesslich zu dem Satze . Keine

f“f.-'.jrf'a-';.l_.lr ol J'Jf-_‘;.’flr.lj_"mr;;". Die l‘ll]"ll'll'.i__':{l".l 455".“".\ Satzes hat

kiirzlich FEduard Buchner erwiesen und damit der chemischen

G endgiltig fen.
Buchner zerrieb frische Bierhefe mit seharfkanticem Juarz-

ralirungstheorie von Liebig z

en Siege verho

8and

» bis Fliissigkeit auszutreten begann. Fiir sich allein ist die Hefe
1 ¢

lastisch. Dann wurde der Masse etwas Wasser zug
‘“l'm-:},,.
Hiilfe
I]I'-k'li;'

esetzt und
unter einem Druck von 500 Atmosphiiren ausgepresst. Mit
eines Gasmotors, einer Zerreibungsmaschine und einer

aulischen Presse kann man so innerhalb 6 Stunden aus 1 Lar
lefe /00O oo

Presssaft gewinnen. Bei diesen Operationen ist eine
Chemisehe Veriinderung des Inhaltes der Hefezellen nicht zu
‘efiirchten.

Als '[1!‘.'1',""'[' der {.r.'lll_ll\'-jrl\ﬂ:]l{_‘;' erscheint eine I'_'_1'||'lr&f\' Sub-
Stanz,
'jSJH'.]‘

I'-.Li.l_-

zweifelsohne ein Kiweisskorper, die Zymase, welche indessen
in reinem Zustande noch nieht isoliert wurde. Zymase 1st
wlebendes Protoplasma®, denn Chloroform beeintrichtigt die

I

)
3 : : = )
Artheil, Organische Chemie &

T—




tes nicht. Die Zymase wird durch Alkohol
, Modifik:

irwirkung des Presssat

rusatz in eine in Wasser unlosl ion iibergefiihrt. Erhitzt

man den Presssaft, so scheiden sich bereits 509 I I8
flocken ab und der Saft wird virksam. ist wenig
har, eine im Eisschrank in halbget I'te

rigem Stehen unwil

war bereits nach fiin

Ziemlich haltbar ist dagegen der gelrocknet Hefepr

im Vacunmdampfapparat von
Soxhlet in einem grossen Glaskolben bei allmiihlichem Zufliessen-

lassen und unter Zusatz von einigen Tropfen Olivendl an eine

eaft. HOO ee frischer Baft werd
/

1 ) 3 ) [ 3=
1 schlossen, bel 2Z2U—z0D

saungenae

zur Syruj was kaum eine halbe

'\!-|.'I|‘.r.]| "'r.'~[|'.,n',||:'|| und '|-|-i 30
n Wirmeschrank getrocknet
Produkt von den Glasplatten

t le dauert, S«
n Vacuum oder

efwa einem

auti! r Schwefelsiure im Vi

knet., HO0O ee Presss

sehabt

xsikkator voéll aft liefern s

i0 gr gelbliches Pulver, das an getr 1
-innert und angenehm nacl Hefe riecht. hel
en, eeht es fast vollig in Lisung, die sich dhnlich wit

frischer Presssaft verhilt. Der Hefepresssaft ve recihrt, wie die
Hefe selbst. Rohr-, Malz-, Trauben- und Fruchtzueker, nicht
j and Mannit. Er bringt ferner Glykogen zur
nach Koch und Hosaeus die Hefe nicht vermag.

jedoch Laktose
(zliihrung, was
Die Hefe ist also, indem sie die Zymase erzeugt, die ihrer-

. die alkoholische Gihrung hervorruft, die Ursache fiir das I
treten der letzteren. Allerdings ist sie nieht der einzige ,, Alkohol-
githrungspilz®., Wir kennen auch Spaltpilze, welehe Alkohol

anus Zopt

erzeugen 1mstande sind:; so vermag der Bacillus Fi
.

aus Glyecerin Aethylalkohol zu bilden. Der Bacillus ethaceticus

vercihrt Glyeerin, Mannit, Arabinose, Glyzerinsiiure wesen

zu _'\i'!f~}.'|:llf~--||-s| und Essigsiiure. Aehnlich wirkt der Hea
P umoniae Friedlinder auf zuckerhaltige Nihrlosungen.
Die Reibe der Alkohol bildent

keineswegs erschdpft, indessen haben die hier

n Bakterien ist damit noch

igen Pro-

I gehon
zesse praktische Verwertung bisher noch nicht gefw den. Ebenso
iecen die Verhiiltnisse bei ei
lung von Norm.-Butylalkoh

n Homologen des Alkohols. Die

Glveerin unter dem Einfluss

illus butylicus Fitz wurde von #itz beobachtet und ver

von Ba
.t aus historisehen Griinden Beachtung, Emmerling hat kiirzlich

.s Angaben in allem Wesentlichen bestiitigt. Auch Nehimmel-

alkoholische

pilze kGnnen unter abnormen Lebensbedingungen
Giihrung hervorrufen. Die Schimmelpilzgiihrung ist der Hefe-
giihrune durchaus analog, d. h. es werden neben dem Alkohol




Alkoholhaltive

Getriinke. Lol

anch Glyeerin und Bernsteinsiiure

Elra:i'|:_

‘ebildet In demselben Ver-

wie dieselben durchschnittlich bei der Hefegdhrung

beabachtet

werden. 0. Immerling hat dies _ii‘lEIL'."‘l fiir Mucor

MlCemosus ni BWICSen.

Bei der alkoholisehen Githrang, so wie sie sich in der Technik
vollzieht, werden etwa 949/, des angewandten Zuckers im Sinne

aer Gfay- Lussacschen Gilihrungseleichung verwendet. Etwa 69,

ckers liefern homologe Alkohole, sog. Fuseltle, Glycerin,

T " tat r ol : ’ 1- Vi b . T
|"]||"\.Li||_\-':|:iF"'_ teils werden sie zwecks Fortpflanzt der Hef

Bildung wvon Cellulose, Fett und Eiweiss verbraucht.
Alkohol entsteht auech bei der intramolekularen Atmung

Zuckerhaltiger lebender Pflanzen. Aus dem Aethylen des Stein-

l-;u.]_-l.-”,-_ , :

ses (in den Kokereien) wiirde man Alkohol gewinnen
't und die Aethyl-

dure verseift. Die Methode wird aber praktisch noch

kénnen, indem man es an Schwefelsiure addi

schwefal

nicht aunsgeiibt.

lkoholhaltige  Getrinke werden entweder ans znckerhal-
tige :
vugen, oder

folgende Des

‘on Materialien, mit oder ohne nach-

stiirkehalti

lation, hergestellt.

1. Durch direkte Gihrung zuckerhaltiger Pflanzensiifte be-
]

réitet man :

Destillation aus: b) miat spliterer Destillation aus

Tranben: (

Fra rannt

wein, Tresterbranntwein,

Itum,
a. Kirschwasser I "
Shiwowitz (Bithmen)
in. 2. m
2. Aus stiirkemehlhaltigen Materialien, nach Verzuckerung
der Stirke mit Malz, durch Giihrung:

n

achheriegor Destillation
: T, Gerste und Roggen, Weizen oder
Weizan: Waisshier (Berlin Hafer und Mais: Kornbrannt-
i Art,

Ostindi

a) ohne spitera aus:
I

Destillation aus: ) mit

Gerste: ]

wein v
Rais: A I

Kartoffeln: Kartoffelspiritus.

Darstellung des Handelsalkohols.

: Die Hauptmenge des im deutschen Handel befindlichen
'\.I'l""]"'l Branntweines — wird aus Kartoffeln hergestellt. Der
f.”"'””"" iprozess besteht wesentlich aus drei Operationen: 1. Die
['_'}"'1'I'itf||-|1||;3' des Stiirkemehls in gihrungsfihigen Zucker mit
Hillfe der Diastase des Malzes (Maisehprozess). 2. Die Umwand-
ng qes Zuckers in Alkohol und Kohlenstiure durch die alko-










hrene Maische

hrend als Riiek

a8t fuselfreien
in X .'.'.r.\l,"J'-'.-'l

ithter Holz-

vbriken

Raffinerien

[ Dabei resultiert ausser dem
lawSl, der wess tlich aus Acetaldehvd besteht
und etwas Acetal und Cotronaldehvd enthiilt, and eii Vachlauf,
d der Fu wele sich  ans \imvlalkoholen
Proi | | 1 AN | \ lkohol
|mel
~ I ] 1/02 n im. D Reicl
u0 { I 1 1.6 M Dopyp

f K EY i Mal 1 2000 Doppel
M | \| | lere Ma | i ar, Ken
Baa: Bk | I W \ Obstwei Stein

Vi heiti
Der Fein prit d tl t YD b A\l und
t oin spez. Gewicht .&l1. 1s dem Fei ‘it wird
der absolute Alkohol d foloender Weise rewonnen.

In einer mit Dampf heizbaren Destillierblase iibergiesst

man 1 T. frischen mnten Kalk in haselr en Stilcken
mit & T. Feinsprit, erwiirmt einige Stunden 1 |
12 Stunden einwirken nnd destilliert dann den Alkohol a

|-i|-_' wsserhaltie 1 Wil

ert at latiol ist der

tfencht nszuschlicssen.

Zutr
Der riickstiindice Kalk
den man in verdiinntem
nach Zusatz von etwas Wassel ichimals destilliert

Der absolute A |

erhalten, so lost

i1 Draht ge-
dem mit Kalk chst entwiisserten Alkohol

o

wasserlireiem Zu

gtande ist eine leicht rliche farblose Fliissickeit, weleche

einen schwachen, eigenartigen ' esitzt, bei 78.3° unter




Alkohols.

X & 1 1 i i | } S | 1 ¥
hiirendruck siedet und das spez. Gewicht 0,(89 bei 20 : !
|

Wasserhaltizer Alkohol riecl

s

Kiihl:

mit flisssiger Laft ab, so |
dann zn einer firnisartigen
brennt mit bliulieh
ht an it enei |
Wi Volumkont !

dem Verh#ltnis
man niimlich 53,94 Vol. Alkohol

t 4. 1 {
100 Vol. verdiin Alkohol ! |
sger. Aether, Chloroform, (=1 Ili. 1
jedem Verhiiltnis. 1»_
nwasserstoffe, Campl . :
di o dere St Die | :
Gas i eichter. s in er: ..‘w |
Weise |Osi Wa ratoff, : ol. Sauerstoft, I
16 Vol. Stickstoff, 27 Vol Stickoxyd, 520 Vol. Kohlendioxyd. L
Mit Chlorealeium und vielen anderen Stoffen kann del
Alkohol zusa enkrvstallisieren und fungiert dann als Krystall
alkohol, Wegen der Bildung von CaCl, 4+4C,H,.OH kann Alkoho | it
nicht mittels Chlo II L
Den Nachwei Bl | g
Wi i |\!|. { f
bliut wird, Wasser |
: "
aut, 1" als i
“Oiwickelt mit was
sl { n der Kiilte nicht an i |1 i
Nachweis v f'il man in dem Destillat. !
bt mit Chron Sehwefelsiinre Griinfiirbung, I

Alkohol zu Aldehvd oxvdiert, die Chromsiiure 2zu Y

ut reduziert wird. Alkohol liefert ferner die J |
Eine Probe des Destillates wird mit Kal 1 i |
gemacht, auf HO—O60? erwiirmt and mit Jodjodkalinmldsung bIS !

versetzt. Nach 2 Stunden pruit I {

Zur bleibenden Gelbfirbu !
man den Bodensatz unier dem Mikroskop. Aldehyd, Aether, AT
l‘k-“‘.-'_-"-|i--'.'_ Aceton geben die gleiche Reaktion. Endlich liisst i
sich der Alkohol mit Hiilfe der Bawmani-Se hottenscehen Reaktion ! ne |
In

lethylbenzoat iiberfithren, : ‘
rerr Alkohollisungen an Alkohol wurde 1
als Grade nach L’Ef'-'[f"f_f‘ I |

]]l'l' Grehalt wisser
[Tliher |

ntweder in Gewichtsprozenten

oder .Ili:'-;_l'1'|ll‘fﬁ_ e

in Volumprozenten als Grade mach Tralles =
may 5 Jetzt wird 1in i
Dents

dem

i 1 1 1 4 - - 3 |-| .
1s besonderer Alkoholometer ermittelte. : l .
I i | 11 e Vg "y 11 nes aus .
chland im Handelsverkehr die Stirke des Branniwelines
Hiilfe amtlicher

spez. Gewicht bei 15° bestimmt und mi
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T4 Absoluter Alkohol
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Ahsoluter Alkohol, Alcohol absolutus ist eine klare, farbl

mit schwach leuch-

flitchti leicht entziindli Fliis eit, wel
tenden lamme ver nnt. riecht eicentiimlich, schmeckt bhrennend

1t. Wy jedet beil TBJ

und veriindert

0,500 und enthiilt 99,6 —98.8 Volum-, oder
1.
Fuselhalticer Alkohol besitzt einen fremdartigen Geruch und

triibt sich beim Mischen mit Wasser. Wenn dch 10 ce des Stolies
~andem

1 Silbernitra

isung und daranf f

nach Zusatz von 5 TropTe
15e11-

iben oder firben, so konnten Aldehyd oder Amel

Erwirmen tr




itus

siure als Verunreinigung een sein, Eine bis auf 1 ce verdunstete

nach

aus 10 ce absolutem Alkohol und 0,2 ee Kalilauge

verdiinnter Schwefelsiiure nicht nach Fuselol

wbierrohr vorsichtiz mit b ce

em Stehen

e Zone nicht bilden, eine Reaktion, die

Die rote Farbe einer Mischuungze von 10 e

sung sol nicht vor

Kalinmpe
oehen: Aldehvd, roher Methyl
serstofl

20 Minuten in Gelb iibe

Alkohol soll weder durch Schwelelw:

vh Ammonialk -i\||||'.|'_ (zerbstofl eefiirbt werden.

absoluter Alkohol nach dem Verdunsten im Wasser-

einen
Weingeist, Spiritus, besitzt di der

absolute Alkohol, nur besitzt er das

ist wie

r B7.2—85.60 Gewicht

Man er

durch

uter Alkohol zu
n Wasser

Verdiinnter Weingeist, Spiritus dilotus, wird
mit 3 T. W

Iremdarticen

lischen von

LAronlose,

von

eit, welche Gewicht

0.896 . mit *H1—60 Gewicht ozente Alkohol

Baryumnitrat und Ammonium

155eTI hea

veher Gewichtsmengen

frer Weingeist wi duareh Mischen ol

\lkohols und Wasser hergestellt und besitzt das spez. Ge

Denaturierter Spiritus wird erhalten, indem dem zu dena
renden auf 100 Liter reinen Alkohol 25 Liter eines Gemisches

reist und 1 T. Pvridinbasen zugresetzt werden.

I'. rohem Hi

lel- und 6Y/

‘m Denaturierungsgemisch konnen auch 49, Laven

‘ken oder

Smarinil noch zneesetzt werden., Zur Herstellung von L
von ¢heg

nischen Priipa form, Alkaloi ete.) wird die Dena

turiey 1 ’ . el
Ierung durch Zusatz von /%, Terpentinidl, oder von 0,025, Tierol

e von 109, Aether, zur Darstellung von Essig durch Zusatz von

W

asser und Essie bewirkt.

Zur Herstellung von Brauglasur ist die Denaturierung durch

.
Usaty von 200 1161 4 B, _-\”\“l]c‘l von

Lésung von 1 T. Schellaek in

zuliissi

Die zur De

zemn, fliichtip
rde

turierung bestimmten P yridi

walngalb
asen sollen weing

hen u

wser Pyridinb

-.||-:', mait W AssOer |\!.'||' mausc

stillieren Schiitteln von 20 ce di

Atron]

nindestens 18,0 cc

duge wvon 14 spez. Gewicht



Als

aus dem S

Yinnm, Wein, bez

te der Weintrauben

von guter Beschaf heit. Die

Weines richtet

lichen Bestimm?1

nach den

nungen, unheschade
Der Gehalt d

keit nicht mehr

(Gelber Portwein,

K apianaes und

hichstens 16 gr
ich des Zuckers enthalten
An Stells
18 O 4
enn er auch in d

Weine, mit Ansnahme

Weinbranntwein, Spiritns e Yino, Cognac, ist

ein duarch De aus Wein hergestelites Getri iter bHe
schaffenh i 7 ind ri 11 | i i
Der Alkaol i 11 Gew iproz. bet en
Jew Untersuchung und Beurteilung a holischer Ges-
triinke muss aufl ausfiithrlichere Werke verwiesen werden
Trichloriithylalkohol, OCl,.CH,OH, entst I i i€
1oy ni x ¥ 1 il

dem Genus von Chloral 1m Harn auftritt I sehmilzt bei 18

Propylalkohole, Propanole, C,H..OH, sind in zwei Isomeren
bekannt;
1. Normalpropylalkohol, CH..CH,.CH,.

icht 0,8044 bei

2. l‘”’]lr”}‘l‘I“ll\“ll“l. S0, I’I'u]ll\'[::]I.nlinl, |l'i1||¢-l|i_\Ir;lrl}innl_ ( ||
CH.OH .( |'-:. entsteht dureh Reduktion wvon Aceton aus

dem normalen -Propylalkohol, indem man diesen in Propylen

und endlich Isopropyla kohol

irans '_ } 11
I"alle 180PTO]

iiberfiihrt, d:

fdarstellt. Er siedet bei 82,(" und besitzt bei 20° d
i

881.

Q \_Eu'?’,-

Gewicht O,




Butyl-

Butylalkohole, Butanole, C,H,.0OH, existieren in wvier Iso-
meren. Vom Normalbutan leiten sieh ein primiirer und ein

Sekundiirer, von Isobutan ein primirer und ein tertifirer Butyl-

alkohol ab:

CH, OCH, CH.OH CH CH C.OH

1,

Normalbutylalkohel, CH,.CH,.CH,.CH.OH, entsteht durch Schizo
mycote ung aus Glyceri Er siedet bei 116.8Y und besitzt
spez, Gewicht 0,8099 bei 200,

2. Sek, Butylalkohol, CH4.CH,.CH.OH.CH;, entsteht

Methylithylketor Er siedet bei 108,49 sein spez. st 0,802
bei 2

3. Isobutylalkohol, (CH.).CH HsOH, sich Fuselil, siedet bei
999 und besitzt das spez. Gewicht bei 20

b Tertisirer Butylalkohol, (CHg),COH.CH,, ls  erster te
Alk | aus Acetylehlorid und Zinkmethyl au hmilzt bei

sladet bei 839 und besitzt das spez. Gewicht 0,

88 bei 300

Anesin (Aneson) soll eine gesiittigte wilsserige Lisung von ter-

CHy~ - OH

' CHy, CCl.» Sein In der Kiilte reduziert

ammoniakalische Silb

iy * o 7 ) '
“turem Trichi rhutylallcohol

€8 lanesam

Alkohal

10l in Chlorkalium und Owxyisobuttersiiure,

sung. Festes Aetzkali fiihrt den
CHg<~-OH
| ][;;. COOH?!

tiber.
Anesin

15t als Anaestheticum empfohlen.

) Amylalkohole, Pentanole, C “|.‘ JH. Die 8 méelichen Struktur-
]-“frlllr-|'. n

sind siimtlich bekannt. Drei davon enthalten ein asym-
Niet) Isel

! 168 Kohlenstof
u"-UEI'n-I:-;-_I Sie

atom, kénnen also in je 3 optiseh [someren

I
leiten sich folgendermassen von den 3 Pentanen ab:
CH, CH,_CH,

CH,

1'H_. '.'H__- 1'”.: OH Prim. \--l'::u.-.\:n_\|.|ii\--il--|.

CHy CHy; CHy_CH.OH_CH; Sek. a-Norm.-Amylalkohol, Me

thyl-n-propylearbinol.

I:.”::

{'H_- CH,.CH, . CH.OH_CH..CH, Sak. B Norm. - Amylalkol Di-
| = = : = fithylear

CH,
.\'r)n.. E

nal-Pentan.

und Amylalkohole. i1



CH 1f| ‘|| CH r|I i [|C||| Prin

CH CHyg)e CH_CH(OH)_CH; Sek.

CH, CH,OH

]w---':u-|-.i.||.. \ ”-:—

( (CH,),C- CH,OH Trimethyliithylalkohol, Tertidirbutylcarbinol
CH, CHy4
Tetramethylmethan.

« Norm.-Amylalkohol entsteht aus Amylamin und salpetriger Siure.

ist in Wasser fast unlislich und siedet bei

2, Methylnormalpropylcarbinol

on Mv'liu_'.'|

normalpr keton. Penicilli Lm ars echtsdrehende
Modifik so0 dass die links il b nnkt 118%.
Behandeln von Ameisensiinreiithylester mit

8. Dilithylearbinol wird du

Zink und Jod und siedet bei 1169,

. Isobutylearbinol findet sic

s Anpgelicasiiure- und Crotonsidureester im
i Chamillens] und bildet den Hauptbestandteil des Gihrungs

rOTmisc

wlkohols .“:---1:--|I!I::\' 131"

5. Methylisopropylearbinol, aus Methylisopropyll

b« Dimethyliithylcarbinol, siedet bei 102,5" Siehe unten Ax

« Aktiver l-Amylalkohol, ist
alkohols. Durch Erhit:

inak

Modifiks

Lzen

8. Tertilirbutylcarbinol entsteh

e mit Natrinmamalgam,

methylessi

bei 1129,

Amylalkohol, Alcohol amylicus, besteht wesentlich aus a- [goamyl-

alkohol (Isobutylcarbinel) und etwas |-Amylalkohol Die Alkohole

lassen sich am besten durch Veresterung mit 3-Nitrophtalsiure trennel

Giihrungsamylalkohol ist eine klare, farblose, villig fliichtige

Fliissigkeit von durchdringendem widerlich betiiubendem Geruch und
brennendem Geschmack, welehe sich in Wasser wenig lost, mit Alkohol,
Aether, Benzin, Essigsiiure, fetten und iitherischen Oelen klar mischbar
ist und bei 129—131Y siedet. Das spez. Gewicht betriigt 0814,

Mit dem _:_"!!"il_‘]li‘ll Raumteil Kalilauge _'_"l"‘-l'll‘:.[-'-'l‘ir. darf sich .\HI,\:

alkohol nicht fiirben Beim Verdunsten darf er keinen [.'1'1|'I§--|-’l”'1

3 'l " | .
hinterlassen.



Amylenhydrat

Amyvlen rat, der tertidire Isoamylalkohol, Amylenum hvdratum,

le |I]I"|'--\

ist eine klare, farblose, fliichti ke

neutra

it von eigentiim-

wndem Geruche und

Ichem ijitherisch-gewiirzhaften, an Campher er

bréennendem Geschmack. Amylenhydrat ist in 8 T. Wasser lislich, mit

Weingeist,

sich klar. Das spez. Gewicht betriigt 0,815—0,820 bei 15° Es

mischt

ther, Chloroform, Benzin, Glycerin und fetten Oel

sledet hei 99—103° und schmilzt bei —120,

man aus von dem

Bei der Darstellung des Amvlenhvdrats

'iiii'lt'ml'_:'

amylalkohol, der mit Chlorzink hauptsiichlich g-Iso:
|I"|I‘.il|_ liefert:
/nCly  0H.

“CH.CHy.CH,OH ”““'-—' CH.

Man schiittelt dieses bei —20Y mit Schwefelsiiure, die mit dem
halhe : : : :
alben bis pleichen Volumen Wasser

finnt ist und verseift die ent-

slandene Amvlschwefelsiiure durch Kochen mit Wasser:

CH.- CH OSO,0H
U= CH. Z(), H. e Bl i e

| H, -CH H, | ‘|| CH, -~ ” "H::

CH, (.5 ; )

CH, iy b H,0 CHg o 08
3~ ~CH,_ CH, : CHg <CH;.CHj.
20 ce der wiisserigen Lisung (1 =20) sollen 2 Tropfen Kalium-

I'l’t'ru:n---:|||:1r_u--n|.-_: innerhalb 10 Minuten nieht entfiirben (Amylen).

Die w,

erige Lisung (1 203

soll auf ammoniakalische Silbernitrat-
USung bei 10 Minuten langem Erwirmen im Wasserbade nicht redu-

Zlora F
frend einwirken Amylaldehy.

n=Hexylalkohol, C;l;.OH, k

nt als Essig

e8ter im dtherischen Oel der Samen von Heracleum giganteum
fu n-Heptylalkohol, Oenanthalkohol, C-H,;.OH, findet sich im Wein-
seltl und entsteht durch Reduktion des Oenanthols.

erischen Qel

L n=0ktylalkohol, CsHyr. OH, lst als Essig
Von ffrr,.u.-fr.lrur

siureaster um at

ireester in dem werischen Oel

spondylium, als Butte

" Pastinaca sativa und Heraclewm giganteum enthalten.
Sick Laurylalkohol, CyoHos. OH und Myrylalkohol, Cy Hy.OH, finden
© S zusammengesetzte Aether im Walrat
H; rﬂ-"l"‘“‘"l- Aethal, C;;Hyz.OH, bildet als Palmitinstinreiither den
"”|'”"-'-"1-'|II'E';|-5| Top. Walicta |
Seit l':-|-“.hl“‘“|ml‘ Cerotin, CoeHyy, OH, ist in Form des ( erotinsiiureesters
Aupthestandteil des chinesischen Wachses.
Melissylalk e . OH. findet sich als Pal-
Mitinan 88ylalkohol, Myricylalkohol, CgHy;. 5% At )
insfiurea 2 % Carnanbawachs.

im Bienenwachs, als Cerotinsiureester im




Glvl

Zweiatomize Alkohole, Glykole, CuHon(OH),

Die zweiatomicen Alkohole oder die Glykole enthalten zwel

: | b fF o
Hvdroxvleruppen, weleche an v Il nen hohlenstofiatomen
h AR 'l

stehng Versucht man GlyKkole herzustellen, weleche die belden

Hydroxyle an demselben Kohlenstoffatom enthalten, so erhélt

ltung einen Aldehyd:
H.O CH,-CHO

man unter Wasserabs
CH,_CH(OH)g

Ant I:_: ngly |-‘--|

Daher ist auch ein Methylenglykol, CH,
kannt. Wohl aber kennt man A ;
rlykole, z. B. ihre Aether, die Acet Methylal )
dcetal, CH,-CH(OC,Hg),. Die Acetale entstehen durch Vereinigung
von 1 Mol. Aldehyd mit 2 Mol. Alkohol unter Abspaltung von

Nicl )

i
1 11

".l'lil_\. liden-
CH.(OCH

Je nach der Stell

der Hydroxylgruppen zu einander

- sanhatd ot ¥ IR o L DI oroky . i 4
unterseheidet man die Glvkole in a-, p . 8. W.

e

beide Hydroxyle als primiire Alkoholgruppen vorhanden, so 1st

}\11||"

kole. Sind

das Glykol ein zwei miires, andernfalls ein primi

sekundéires u. s. w.

dédres, primir tertii

hen, analog den einwertigen Alkoholen,

nsubstitutionsprodukten der Ethane, indem man

Silberacetat in die Essigester verwand It und letztere

CH,O0COCH

CH.Br_CH.Br + 2CH;COOAg 2A g b1 |
h ; CH,OCOCHj
Glyvkoldiz

CH,OH

Aethylenbromid

t

CH,;OCOCH,

["|1_,ru'|_|t'|1 R Ess

“|_\. koldiacetat

CH,OH
] }

1 1
Aathylenglyl

col.
a-Glykole entstehen auch aus den Olefinen durch Gin-
wirkung verdiinnter Permanganatlosung oder von Wasserstoft-
superoxyd:
CH, CH,OH
f H.0 f 0 '
CHs, CH,OH
Aethylen Aethy I"‘I|-|_'. kol.
Man erhilt sie ferner durch Reduktion von Ketonen 1D
riger Losung mit Natri lgam oder in verdiinnt schwefel-
[ m. Aceton liefert 8¢

JOsung dureh den elek

1T'eT

ieben Isopropylalkohol Pinakon:
CH3-CO-CH, CH,_C.0H_CH
: 2H |
CH,_CO_CH, CH;_C.OH_CH;,

Pinakon.



Glykole

I
Die so entstehenden Glykole heissen Pinakone, von mwivas Tafel, il J

wegen ihrer Krystallisationsfiihickeit. Pinakon erleidet bei der Destil- Il

|-'I[ill|1 mit verdiinnter Schwefelsiture eine intramolekulare l-ll:.:I;'l'l':Ih-_;'

zu Pinakolin: |

CH,-C(OH)_CH, CH,.C=(CH;), CH,- C=(CHg)s '

inakon Pina

Glykole sind farblose, syrupdicke, siiss schmeckende
!'"il'lw:'__i;.-i:- n, deren Siedepunkte und spez. Gewichte hoher li | |
als bei den ei n Alkoholen gleicher Kohlenstoffa ]
Dureh Einwirkung von Chlorwasserstoff liefern die Glykole |
('.Jf.".u,-l.-',_,l,-,.j.,'l.[,l - ! i !

CH,0H.CH,OH + HCI H,0 C

Analog entstehen durch Bromwasserstoff Bromhydrine.

Durch Phosphorpentachlorid wird auch das zweite Hydroxyl i
durch Chlor ersetzt und das entsprechende Dichlorsubstitutions-
Produkt der Ethanreihe gebildet:

CH,CI_.CH,0H + PCl; PCl,0 HCI + CH,CI-CH,CI
Glykolchlorhydrin Aethylenchlorid.

4 1 . . 1 1 1 & M * | 1

Von den einatomigen Alkoholen unterscheiden sich die |
l'_l.\'*"i'»:" durch die Neig zur Anhydridbildung, welche unter qith | 118
I"'?‘-.‘-"*l‘||1i!-.»-|||:_:," erfolgt i [

CH,CI CH, |l
KOH KCI ! 1,0 ] 0 JHH (A
OH ('Hy’ I !

hydrin Aethylenoxyd. 1 [l

Die Konstitution des Aethylenoxyds folgt aus seinem Ver- |

Sl gegen I'||--:-E|||~-z'!-‘.'||‘..'|-'].|5.|-]'i||; I (it .
CH,g CHgCl |

(8 } PCl: = PCls0 t |

CH, CH,CI | |

-\"f;\|r|--\_'.-| \":II_'.."..lil]l-:ili- |

h, wie ! h

Hll der Oxvd

ition verhalten sich die 1-!_\ kole iiln

die e y liefert dabei das Aethylen-

lnatomigen Alk

nole, béls

HO COOH

CH,0OH (CCHO CH4OH
| | ;

- |
CH,OH CHO C0OOH COOH ('O0OH If

“!."'l"': Glyoxal Glyvkolsiiure Glvoxalsiure Oxalsiinre

Dureh Natri
P “]_'\'|i-||:~'. snceessive ersetzen, so dass :'H]-:Iillu"..'ll]‘;i..::_ :
H,ONa CH. vkol, CH,ONa-CHyONa, . '

entstehen.

tom«

um lassen sich die Hydroxylwasserstolid

"'!_’\ kol, ] I.-

deg

;OH, beziiglich Dinatriu

Parthetn, Organische Chemie 6




82 Dreiatomig Alkohole

Aethylenglykol, CH,OH-CH,OH,

_giisslich und gleichzeit

. .:\'f-..':li'vl'il scl
leche in Wasser

in Aether wenig 13slich ist.

bei 11.0% und besitzt das

Metl

CH,OH.CHs.CH,.OH i0
CH,. CHOH, CH,OH 0
CH.,OH,.CHOH.CH,OH
CH,CH(OH)CH,CH,OH
CHyCHOH .CHOHCH,
CH,OH(CHg)sCH,OH
CH,).C(OH).CH,OH . .
OH,CH,CHOH . CHOHCH,
CH.lCH.CHOH.CH.OH
CH.).C(OH).CH.OH.CH 177¢
CH.OH . (CHg)g. CH,OH 60
CH,OH(CH,),CH,OH

i) 3 (] { [ nsaure

CapHpo(OH)s
Vachs der Cochem

Dreiatomige Alkohole, ConHgn—1(OH)g.

Die dreiatomigen Alkohole oder Glycerine leiten sich von
len Kohlenwasserstoffen der Sumpfeasreihe ab durch Ersatz von
drei an verschiedenen Kohlenstoffatomen stehenden Wasserstofl-
atomen durch Hydroxyl. Man erhiilt dreiatomige Alkohole aus
den Trihalo roduk
1

handeln mit Silberacetat und Versei

censubstitutions) Ethane dureh Be-

ler entstandenen Essig:

CH,B1 CH.OCOCH

sHBr JCH;COOAg

w3l

satat Bro

y e CH.OCOCH

Triacetin.



Gxlveerin, 85

Aus den Olefinalkoholen erhiilt man sie durch Anlagern

von Brom und Ersatz desselben durch Hydroxyl, oder durch

vorsichtige Oxydation mit verdiinnter Kalinmpermanganatlisung :
CH=CH_CH,0H 9Br CH,0H
Allylalkehol propylalkohol.
CHyBr_CHBr_CH,0H + 2H,0 2HBr CHOH_CHzOH
a-f-Dibrompropylalkohol ! Glecart

'H H.() } () CH.OH_CHOH 1'[|___||]§

Der wichtigste dreiatomige Alkohol ist das Glyeerin.

Glycerin, Oelsilss, Propantriol, CH,OH_CHOH_CH,OH.

Molekulargeawichit 92 .08,

(Glyearis

entdeclkt

CHgy CHg CH.CIl CH.OH
i

E'llq,H

Essipsiiura

CH CHCI CHCI CH.OH

l'I-'iJ'iIlll__- erzeugen ki |

Glyeerin ist ein normaler Bestandteil der vergohrenen und
Nickh
HICht destillierten Getriinke.
aber 1}
O¢le

erster Linie

{Ommt 18 Glycerin vor in Form d 'ette und fetten

‘cle, welche Gemische sind von Estern des Glycerins mit ge
-‘-.'{'u|:;_:||.|!

|1:!\' Alusy

und ungesiittiecten Fettsiiure Die Fette bilden auch

terial fiir die technische Gewinnung s Glycerins.

Glye

ycerin
]Ilii.‘m\-j‘-_-'i

Keiten erhilt man:

zur Darstellung von verwendete

: L. Bei der Seifenfabrikation. Die bei der Fabrikation der
NAronea:

fen dureh Aussalzen gewonnenen Unterlaugen werden
aizsiure neutralisiert, dureh ]<'|.i1|.|,-l]||[.|'e-;|| konzentriert und

mit &
die o

eldsten Salze dureh Krystallisation moglichst entfernt.

=

Py 2 Bel der Wasserdampfspaltung der Fette. Fette, wie Talg,
~almg),

) 3 / - TN '+ ader ohn
J':"||'=:|\'-."||l'|| usw., werden in Autoklaven mi oder el




Schwefelsiiure

usatz von Kalk — Kalkverseifung - oder
1 Wasserdampf

Schwefelsiureverseifung mit g

ren werden zur

ladurch abgeschlieaenen Hethsanl

die glycerinhaltige

behandelt. Die
Kerzen- und Seifenfabrikation verwendet,

wissrigce Losung aber durch Zusatz der berechneten Menge
Schwefelsiiure von Kalk befreit bei der Sehwelelsiureverseliung

durch Zusatz von Kalk entsiiuert und nach Abtrennung vom
Caleinmsulfat Fonzentriert.

2. Bei der fermentativen Fettspaltung werden die Fette bei
gelinder Wirme und bei Gegenwart von verdiinnter Schwefel-
oder Essigsiure der Einwirkung des fettspaltenden Enzyms ge

mahlener Ricinussamen oder anderer Samen iiberlassen. Nach

tz von mehr Schwefelsiiure

Die

tion, das saure Glyce rinwasser

wirkung wird durch Zusa

erfolgter I
die Trennung der Mischung bewerkst

1

schitrften
Fettsiiuren dienen zur Seifenfabrika
wird in iihnlicher Weise, wie bei der Wasserdampfspaltung, auf

Rohglyeerin verarbeitet.

snzentration

Das Rohglycerin ist je nach Herkunft und K

gefirbte

Salze, ].',_I||_ Fett-

eine mehr oder weniger n

].'-'||Ii,'_'. -iil' '\\1-|'i._-'l'|I! 1
Aus den helyeerin stellt man das raffi-
1o

siiuren nsw. ent

ierte, destillierte oder krystallisierte Glyeerin des Handels 1
{. Raffiniertes Glycerin, Glycerinum depuratum, wird erhaltens
ini ] cecioncte Reagent 1

carbonat, Caleiuil

ren dureh

die Hauptven

entfernt, z. B. Schwefelsiure durch Baryum
durch Oxalsiure usw. Dann wird das Glyeerin durch Knochen”

kohle entfiirbt und zum Schluss konzentriert.




2. Destilliertes Glycerin, Glycerinnm purom. Das auf das spez.
Gewicht 1,15 konzentrierte Rohg
cgen et

€8 in dem in Fig. 14 dargestellten Appa

serdampf

dann wird

1756—18009

""']I.'Ili"l" t, his die flilcht

erhitzten Wasserddmpfen destilliert und fraktioniert abgekiihlt.

Dadurch erhiilt man in den ersten Kiihlern ko

den foleenden v

zenirieries,

rdiinnteres f;‘;_‘-,'ru-]‘i]]_

3. Krystallisiertes Glycerin. Mg
rlycerin wird in Blechgefiissen bei Temperaturcn unter 0° mit
Glyeerink: i

lichst wasserfreies destilliortes

pift nnd dann der Ruhe iiberiassen. Es bil

ystalien gei

det dann allmihlich durchsichtige, bei 4 17¢ schmelzende K rystalle.

Reines wasserfreies Glyeerin ist ein dicker, farbloser Syrup,

der bei 15° das spez. Gewicht 1,262 besitzt. Es siedet nicht

Eanz unzersetzt bei 290°: dabei werden Aerolein und Pols rlyveerine

)‘-—I;"lai;rll":,

lei 12 mm siedet es unzersetzt bei 1700  Mit iiber-

hitztem W asserdampt ist es ebenfalls destillierbar. Von seinem

Slissen (eschmack hat es den Namen. !-'II'\q-.-[‘.; ist sehr f:\;:['-:

*'i"[.\iu'.'. Das offizinelle Glyveerin ist ein wasse ices destil-

lertes Glyeerin,

Glycerinldsungen nach Lenz bei 12—149,




Alkohole

Vieratomige

Glycerin, Glycerinum, ist eine klare, farb- und geruchlose, siisse,
rkeit, welehe in jedem Verhiiltnis

neutral reagierende, syrupartige Flii
in Wasser, Weingei

form und fetten Oelen 16slich ist. Das spez. Gewicht betridgt 1,2

t und Aetherweingeist, nicht aber in Aether, Chloro

entsprechend einem Gehalt von 14—109/, Wass

Man priift es mit Bettendorffschem Reagens auf Arsen, nach dem
Verdiinnen mit b T. Wasser mit Schwefelwasserstoff aul Metalle (Blei).
mit Baryumnitrat auf Schwefelsiiure, mit Ammoniumoxalal auf Caleium

salze. mit Chlorcaleinm auf Oxalsiure und mit Silbernitrat aul Chloride.

und

Werden B ce Glveerin in offener Schale bis zum Sieden erl

iindet. so sollen sie vollstindig, bis auf einen dunklen Anflug,

";|||'|‘||1'l"|. Zucker hinter

wm Erhitzen verschwindet, v
» Kohle, Wird eine Mischung

3] stir

vine nzende, schwer verbreni

im Wasserbade aul

rin und 1 ce Ammonis

gofort mit 3 Th en Silbernitratlisung versetzt,

Minuten w

erwirmt
sder eine Firbung noch eine braun

50 SO0l 1nnern

M

leen (Traubenzucker,

:-u';l‘;lll'_' el
rin mit 1 ¢¢ Natronlan

kelt bei Gegen

301

arze Ausscheidung in d

rg, 80 firbt

Erwiirmt man 1 ce Uy

aubenzucker braun, entwi

i (Gecenwarl vou "
nmoniak und riecht bei nur raffiniertem

1 ¢¢ Glyecerin soll, mit 1 ce ver-

de erwidrmt, einen unangenehmen, ranzigen

elfelsiiure
eeben (Buttersiure

a-Chlorhydrin, CH,OH.CHOH.CH,Cl, das bei m bei 159? siedet, und
¢ unter 10 mm Druck bei

a-Bromhydrin, CHOH.CHOH.CHgBr,
180Y giedet, entstehen aus '-|_-.--'I;‘i und Haloge
g-Chlorhydrin, CHyOH.CHCI.CH4OH, entsteht aus Allylalle
chloriger SHure und siedet unter 18 mm D bei 146Y,
Pt |'i.l'|liill‘|l}'il'ill. I'H:.l'l CHOH _( llz.i'!. bildet sich aus Glyveerin und Halogen
rstoff; es siedet bei 1740
g-Dichlorhydrin, CH,CL.CHCL.CHyOH, entsteht aus Allylalkohol und Haloger
182— 183 ;

Epichlorhydrin, 0~ “" . entsteht aus den beiden Chlorhydrinen und
~CH,
1

Alkalihydroxyd, siedet bei 11702 und besitzt das spez. Gawicht 1,203 bei OV

Yieratomige Alkohole, ConHuon—2(OH),.

Erythrit, Erythrogluein, Phycit, CH,OH(CHOH),CH,OH , kommt

im freiem Zustande in der Alge Protococcus f'r.r."lr,.'rr;l'#'.\'. als Frythrin,

Orsellinsiiureerythritester in vielen Flechten und Algen, z. B. in Roc-

cellaarten. vor. Er bildet farblose quadratische, siiss schmeckende
Krystalle, welche bei 1269 schmelzen und bei 3309 sieden.

Ein Pentaerythrit ist aus Formaldehyd und Acetaldehyd

durch Kondensation mit Kalk erhalten. Ferner sind zwei Hexyl-

erythrite durch Oxydation von Diallyl dargestellt.




Mannit

Fiinfatomige Alkohole, CnHan—3(OH);.

Der einzige bekannte natur vorkommende filinfwertige

Alkohol ist der Adonit, die iibrigen sind durch Reduktion der

entsprechenden Aldopentosen mit Natriumamalgam erhalten.
Adonit, CgH,(OH);, schmilzt bei 102°. Er findet sich in

ddonis vernalis. Kiinstlich entsteht er durch Reduktion von Ribose.

I-Arabit, C;H.(OH);, entsteht durch Reduktion der l-Arabinose.
Xylit, C.H,(OH),, wird durch Reduktion von Xylose erhalten.
Rhamnit, CH,.C,H.(OH);, schmilzt bei 121° und entsteht
durch R

ktion von Rhamnose.

Sechsatomige Alkohole, Hexaoxyparaffine, Hexite, CnHen—4(OH)s.

Die sechsatomigen Alkohole stehen insofern in der niichsten

n Zueckerarten, als

JJN"/."-'H]]!._L" zii den als Hexosen bezeichnet

diese die zugehorigen Keton- beziiglich Aldehydalkohole derselben

Sind, Sie niihern sich diesen Zuckern auch in ihren igen
Schaften. Sie besitzen siissen Geschmack, reduzieren aber Fehling

Sche

o nicht und werden auch nicht dureh Hefe vergohren.
ler Natur vor und

Lésun

d Mannit, d-Sorbit und Duleit kommen in

Sind, nebst einigen anderen Hexiten, dureh Reduktion der ent-
sprechenden Glucosen erhalten. Die Formel dieser Hexite,

H,OH (CHOH), CH,OH, lisst mit ihren vier asymmetrischen
i"~'-||]|-||.»‘:- ffatomen 10 Isomere wvoraussehen.

d-Mannit findet sich im Pflanzenreich sehr verbreitet, z. B.

M den Wurzeln bez. Knollen von Aconitum Napellus, Apium
Iraveolens, Dawcius Carota, Triticum repens, Polypodiwm r'-”"l_‘.'lﬂ."-‘

in dep

Wurzelrinde von Punica granatum, in den Kaffeebohnen,
4 ! /i

Yesonders aber in dem Safte der Mannaesche. Die Manna canel-
lata enthily 40— 60°/, Mannit. Behufs Darstellung des Mannit

kocht man die Manna mit Alkohol aus, filt
]lllli

iert siedend heiss

krystallisiert die beim Erkalten ausgeschiedenen Krystalle
zohle aus Alkohol um. Mannit
lCI'I‘.Nl.:J]'.'I-.ﬂI-I'!'E_ aus Alkohol in feinen, weissen, seideglinzenden
:\';ull-l“‘
Schmec; stark siiss und seine Ldsung ist optisch inaktiv oder
Sthwach linksdrehend, wird aber auf Zusatz von Borax stark
echisdrehend. Er entsteht bei der schleimigen Giihrung des
Robrzuckers und wird kiinstlich erhalten durch Reduktion von
4-Mannose sowie von Fruchtzucker oder d-Fruktose mit Natrium-
Mmalgam,

1-Mannit

163 — 1640

nitay TV
Mitey Anwendung von Tier

aus Wasser in grossen Prismen. Er schmilzt bei 100%

sht aus 1-Mam and Natriumamalgam, schmilat bei

in bhoraxhaltiger

Jdsung links.

||||-1 ‘]l'l n



Merkaptane.

L1)-Mannit wird

enen a-Acrit;
d- und 1-Idit sind far ;
d-Sorbit CH,OH(CHOH),CH,OH 4 H,0 findet sieh

".J_-._-.'u-|:'..-.-|‘.-r|__ den Friichten von Sorbus .-.r).f-'(-',.';r!.-'r..'.' und ent

rblose Syrupe, erhalten aus d- une

durch Reduktion der d-Gulose sowie neben Mannit

Reduktion der d-Fi
l-Sorbit wird durch Reduktion der 1-Gulose erhalten.
Duleit, Melampyrit, CH,OH(CHOH),CIH,OH, kryst:

monoklinen Prismen, die bei 188" schmelzen. Er kommt vor in

7 ¢ 1 . i) I J -
_U. Laampyrim=, Cro phitlaria-, Rhinanthus-, !, CRYNLLS .\I ten
/ot !

besonders in der Dwulcitmannca. Kiinstlich entsteht e

Einwirkung wvon Natriumamalgam auf Milehzucker und
d-Galaktose,
d-Talit entsteht aus d-Talose. Auch [d4-1]-Talit ist bekannt.
Rhamnohexit, CHy(CHOH);CH,OH, schmilzt bei

Rhamnohexose

Siebens und mehrwertige Alkohole.

Perseit, d-Mannoheptit, C.H,(OH),, kommt in Laurus persea

VOr, Er kann., ebenso wie 1- und |d--1|-Mannoheptit, aus der
T

entsprechenden 1\[.‘IIIII-;:"_l-Ell..ﬂ- durch Reduktion erhalten werden.

t 1280 ist aus a-Glucoheptose: a-Gala

f-']Lli'uill-pliI, Bchmelzpunk
heptit, Schmelzpunkt 183Y aus «o Galaheptose erhalten worden.

Volemit, C.H,(OH),, findet sich in dem Hutpilz Lactarius
volemus und schmilzt bei 149—151°%
a-Glucooctit, CH,OH{(CHOH);CHgOH , schmilzt bei 141% und ist aus

t-Glucooctose erhalten

d-Mannooctit, ilet bei 2587, entsteht aus Mannooctose und ist
in Wasser schwer 1Us

s Glueononoge, schmilzt beir 1949,

Glucononit, C

D. Merkaptane, Thioalkohole.

Ersetzt man in den Alkoholen den Sauerstoff der ”‘.1!'1'-"'_\'5'

durch Schwefel, so gelangt man zu den Thioalkoholen

C,H,;.0H (CyH;.SH
Aethylalkohol Aethylmerkaptan
Merkaptane entstehen: 1. Durch Einwirkung der Halogen

alkyle auf Kalinmhydrosulfid in alkoholischer Lésung:

CyHBr KSH KBr ! ( 5o H

linmhydrosulfid Bromkalinm Aethylmerkaptan
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