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ftellt nun bie Stange mit bem untern Gubde auj ben Bobenw und
verjeft fie in joldye Shwingungen, daf bdie Rihre am obern Giude
fid) moglichit vaidh in einer Kreisbahn bewegt. Durdh die Centrijugal-
fraft wird bas Waffer ausd der Butter dem sugejchmolzenen Enbe
ber Jbhre jugefiihrt und in dad Wajfer geben audh alle medyaniz
fhen Vevunreinigungen ein, Lkt man nad) 60—80 Mmbrehungen
bie Nohre gur Rube fommen, fo Fann man die Grenze von Fett
und Waijer in der Rihre leicht beobachten und mit Hilfe der Theil=
ftriche bas Verhltnif beider gegen einander ermitteln. Die Nenge
Des Butterfetts foll bei guter Butter nicht unter 80 Vol, 0 o Dés
fragen; bie wifjrigen tritben Theile biirfen aljo hodftens bid zum
20. Zheiljtriche reichen.

3n dem Wafjer find in ber Regel Floden von Rifeftoff Tuspen-
virt. War aber Mehl, Kartoffelveidjel, gelbe Ritben 2, der Butter
augefest, o findbet man biefe Subjtangen im Whaffer juspendirt,

Auch eine finfiliche Farbung ber Butter zeigt {ich i biefen
wifjvigen Theilen ftets. Cntweder ift die zur Farbung Denutte
Gubjtang in Waffer loslid), dann ijt ba3 Waffer gefdrbt, ober fie
ijt pulverig angewendet und ijt bann ebenfall3 im Waffer fuspendirt,

Gine *Pritfung auf Berfilichung der Butter mit Zalg ober
dbnlichen Fetten ijt fdjmer von der Polizei augzufiihren. Die Butter
wird durd) berartige Jufibe feft, brocelig, ihr Gefdhmad wird wnvor-
theilhaft verdndert. Um hier enen fichern Ginblict au haben, wuifte
pie Butter in Petvoleumather geldft werben. €3 mifte 1 Gramm
Butter in 7 des Petvoleumithers geldft und die Lojung einige
Jeit bei 10 bis 15°G. erbalten werben. Talg 2c. fcheiden fidy
unter diefen Verbhiltniffen aus ver Lojung friiher ab, als Has Butter-
fett. Dod) ein jolcher Berjudh biivfte fich fiir die ungeiibten Hinbe
per Polizeibeamten nidgt eignen.

4, Weir.

Qb

Celbijt dem geiibten Chemifer it 8, nady dem heutigen Stand-
puntte der Wiffenicdhaft, fehr jhwer und oft gerabezu unmialidy,
gu entjcheiden, ob eine vorliegenbe Weinforte aefalfcht ift ober nidt,
Jliv die Priifung durd) Polizeibeamte eignen fich baber nur wenige
Methoben. Aber bod) find diefe gerabe geeignet, einige in neuerer
Beit bfter behauptete Weinverfaljhungen zu conftativen. Guter
Wein joll far und nidht durcd) Hefe obder anbere Pilzvegetation
getviibt fein. Sein Gerud) muf angenehm, nidht an Cijigiure
ober Branntwein erinnernd, fein.

Cin Stiiddjen blaues Lacmudpapier muf purd) en Wein ge-
ri{het werben, bdarf aber nady ber Behandlung mit Wein nuw
jichwadroth erjdheinen und nie bie davacterijtijdy rothe Favbe der
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Bwicbelhiute jeigen. Tritt bdie lefteve, bellvothe Farbe ein, fo
hat man Grund auf Mineraljauren, namentlich Schwefeljiure, Riid-
fidht 3u nehmen. Jn diejem Falle taudt man ein Stiid weifes
Filtvivpapier (nidht geleimtes Papier) in den Wein und ldft das
Tapier Dbei mipiger Wivme (auf dem Decdel eined Topfed, in
weldhem Waffer Fodht) trodnen. Jft freie Sdhwefelidure vor:
hanbenr, jo braunt fid) das Papier bei bdiefer Temperatur durd
Lerfohlung.

Die Priifung auf etwaige Verwenbung von Traubenjuder
bei Der Berveitung bded Weines, auf Verfepen von Traubemwein
mit Obftwein 2¢. it im Cabovatovium von geitbten Chemifern
burdhzufithren.

Widtig aber ift die Pritfung von Rothwein auj jeine
Fatbe. Noamentlidh Fudhfin foll in neuerer Jeit viter jum Roth-
farben franzbiifdher Weine in Anwendbung fommen. €3 ift leidyt,
bieje Faljchung su erfennen. Man fiillt einen Probircylinder etwa
aur Qilfte mit dem Weine und fiigt eine Lojung von Bleizucer
(Bleieflig) tropfenweife hingu, bis durd) einen fernern Jujah diejes
Seagens’ feine Fiallung mehr entjteht. Das Gemijd) wird im Pro-
bireylinder tiidhtig burdheinanber gejdhiittelt und damn zum Kldren
fich jelbjt diberlafien. JNach etwa 15 Minuten ijt der Nieberjdhlag
o teit i der Fliifigleit gefunfen, daf dieje in flaver Sdyidht {iber
bem Nieberjchlage fteht. Bei jedem natiivlich gefarbien Rothroeine
exfdheint ber Nieberidhlag Dlangran, die Flifjfigleit ift farblos.
Warrbe jedocd) Fudhfin sum Farben bed Weines benubt, jo ift bie
Sliffigkeit aud) nad) dem Fallen bdes TWeined mit BVleiejjig roth
gefarbt. Jn diefem Falle giet man auf vad Gemijd im Pro-
Divcylinber eine etwa 1°™ hohe Schidht Amylalcohol (Fujeldl) und
johiittelt pamit um. Der Amylalcohol entzieht der Fliijfigleit das
Fudfin; bdie vorher farblofe Sdhicht befjelben jammelt fid) mebr
ober weniger voth gefarbt iiber ber Flitfjigleit.

Sn diejer Weife gelang e nod), Fudfin zu finben, ald in
1 Qiter Rothwein (Uffenthaler) nur 0,000324 Gramm Fuciu,
ober 1 Gramum bed Farbitoffs in 3086 Litern Wein, gelost wirde.
Wenn Wein weniger ald diefe Denge Fuchfin enthalt, ift er bex
Gejundheit entjchieden unjchadlich; namentli) aber ijt eine Fuchjin:
Iojurg vont Der oben erwdhnten Verdiinmung jo jdwad rithlic)
gefdrbt, baf ein Ginflup anj bie Farbe ded Weins nidht mebr ftatt:
findef, der Bujap fiir den Faljder alfo vollig ywedlos wive.

Wm zu jehen, ob ber Rothwein mit einem andern Pilangen-
farbjtoff aefarbt ijt, vermiitht man efwa 25°¢ bed IWeined mit
ungejdbhr 2¢¢ Ammoniakflijjigkeit (Salmiafgeijt) und einigen LTropfen
Sdywefelammonium.  Filtrivt man von dem entjtandenen Nieders
jdlage ab, fo muf bie flar ablaufende Fliijjigleit vein grim ge-
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farbt ericheinen; ift fie braun oder violeft, fo ijt frember Farbitoff
(Fernambuf, Malve, Heidelbeere, Hollunberjaft 2c.) im Weirne.

3. Weingeiff.

Bei Unterfudhung von weingeijtigen Fliiffigeiten wicd es fidh
meijt darum Hanbeln, fdabdlidhe minervalijhe Stoffe nadhzumweifert.
Namentlidh) gebort ein Kupfevgehalt, aus ven Dejtillationsgefaken
berviihrend, nid)t su den Seltenbeiten. Erfannt wirh er in 1ige=
facbten Getrianfen jehr leicht durd) Aepammoniaf ober Campedye-
holzaussug in bev oben bei der Unterjucdhung des Brobes ermdhn=
ten Weife. Jn gefarbten Spivituofen gejdhieht ber Nachweid am
fidherjten dburc) Schwefelmaiferftoff.

Gin Gehalt an Fudfin in roth gefdrbtenr Qiqueuren wird durd
Ausidyiitteln mit Amylalcohol gefunden, nachvem bdie ju unfer:
fucdjende Fliiffigteit mit Wajfer verditnnt i, Sn derfelben LWeife
wiitde diefer Farbjtoff in

6. roffen Jrudffaffen
3 B. Dimbeerjajt, mit Leichtigheit nacdhgumweifen fein.

7. 3udier.

©3 it jedenfalld jwecdmdfig, wenn bdie Polizei ihre Aufmerk:
jafEeit auf dben im Hanbel vorfommenven, geftofenen ober gentahz
lenen Buder lenft. Jft das uderpulver tein, fo muf s fidh
vollitindig in Waffer auflojen. Bleibt ein in Waffer unlsslicher
Riidjtand, o evweift fidh derjelbe durdy Aufbraujen beim Ueber:
gieen mit Sdurve als Kreidbe ober durdh Blanfiarbung beim
Uebergiepen mit Joblojung ol Stave, Mebh! 2.

8. Staffee.

Jobe Kaffeebohnen fommen hiufig gefdarbt im Hanbdel vor
und die beniipte, namentlid) griine Farbe it oft nicht frei von
giftigen Beftandtheilen. JHobe Kaffeebohnen diicfen, mit heifiem
Waijjer iibevgofien und in dbemjelben tiidhtiq umbergerithrt, ~biejes
nidyt favben, aud) biivfen fich in demfelben feine gefarbten Pulver
abfegen.  Die Vobhnen felbit miifien gany bleiben und diirfen im
Waffer nidhyt gerfallen. Sumweilen joll die Farbung der Bobhnen
ersielt werben burd) Nollen berjelben in Fiffern mit Bleitugeln.
it biefem Falle iibevsiehen fih die Kaffeebobuen mit einer ditnnen
Bleijhicht. Um dies zu exfenmen, mijdht man demt Wajfer, mit
bem man bie Bohnen behandelt, ein wenig Salpeterfaure s, Die
jo entftehende, bleibaltige Fliijfigheit gibt mit Schwefelwafjerftofi
ober Schwefelammonium eine jdwarze Filung.
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