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Sollte ein Mineralpulver, efwa Kreide, bder Mild) sugefest
jein, o findet fich pajjelbe ndtitvlich audh) in dem BVobenfake, den
pie Wildh in diefem Falle bet rubigem Steben liefert; fie fann in
demfelben burch bie bei der Meblpritfung angegebenen LVerjudye
erfannt werben.

. 3. Butfer.

Die Butter foll von veinem, nicht ranzigen Gerud) und Ge-
jdmad fein.

Die Priifung von Seiten der Polizel fann fid) exjtreden auf
einen zu grofen Gehalt an Wajjer (Buttermild)) oder auf divect
sugefebte frembe Subjtanzen.

feine ungejdhmolzene BVutter ift wafjerfrei, ed joll aber der
Gebalt einer quten Butter an Wafjer odber Buttermild) etne gewijje
Grenge nidht iiberfdhreiten. Jft der Wafjergebalt jehr arof, fo fann
man fid) von jeiner Gegemwvart leidht in der Weife iiberzengen, daf
man ein Gtid bder ju unterjuchenden BVufter mit einem fladen
Meffer wiederholt fchwad) {dhldat, es dringt dann basd efwa in bie
SButter eingefnetete LWajjer auf die Vberfliche derfelben in Form
von mehr ober weniger flaren Tropjen.

Sit ver Gehalt der Butter an Wafjer nidht fo grof, dap dad
oben Dbejchriebene Mittel Denupt werben faun, fo gibt ein Sdmelz:
verjudy weiteve Aubaltgpunite. WVian bringt hierzu die zu priifende
Butter i ein efroa 15™™ tm Lichte weited und etwa 50°™ langes
Glasrohr, dad auf der einen Seite rund zugejdhmolzen, am anbdern
Gnbe offen ijt. Dad Nobr trdgt auj ber Aufenwand eine Cine
theilung in 100 gleiche Theile. Der Nullpuntt diefer Raumtheile
Liegt am jugejdmolzenen Enbe. Jn biefes Nohr fiillt man die zu
unterjuchende Butter ein, exwdrmt dag MNohr durd) Eintauchen in
warmed Wafjer, jo daf bdie Butter jdhmilzt und fiillt jo lange
Butter nadh, big ber Theilftrich Dbei 100 von bder gejhmolzenen
Butter erveicht wirh. Ldpt man mun dad, mit einem guten Korfe
gefdlofferne, Nohr in warmem Wajjer ftehen, jo trennt fich bald
0a8 Butterfett von den wifjrigen Theilen. Wenn man von Beit
a1t Beit die NRohre aus vem Wafjer nimmt und in jenfredter Stellung
swifchent ben flachen Hanben vollt, jo gelingt bie Vereinigung des
Wafjers und der medanijdhen BVevunveinigungen zlemlid) leicht.

Tm in wenigen Diinuten ein fichered NRefultat zu haben, widelt
ntant die Nohre, in der die Vutter volljtdndig gejdhmolzen ijt, in
ein Tudh und befejtigt an dem Enude berjelben, an dem der Korf:
ftopfen ficd) befindet, einen jtarfen Bindjaden, defjen anbvered Cnbde
an dem obernt Cube einer elajtijhen Stange fejtgebniipit ijt. Dian
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ftellt nun bie Stange mit bem untern Gubde auj ben Bobenw und
verjeft fie in joldye Shwingungen, daf bdie Rihre am obern Giude
fid) moglichit vaidh in einer Kreisbahn bewegt. Durdh die Centrijugal-
fraft wird bas Waffer ausd der Butter dem sugejchmolzenen Enbe
ber Jbhre jugefiihrt und in dad Wajfer geben audh alle medyaniz
fhen Vevunreinigungen ein, Lkt man nad) 60—80 Mmbrehungen
bie Nohre gur Rube fommen, fo Fann man die Grenze von Fett
und Waijer in der Rihre leicht beobachten und mit Hilfe der Theil=
ftriche bas Verhltnif beider gegen einander ermitteln. Die Nenge
Des Butterfetts foll bei guter Butter nicht unter 80 Vol, 0 o Dés
fragen; bie wifjrigen tritben Theile biirfen aljo hodftens bid zum
20. Zheiljtriche reichen.

3n dem Wafjer find in ber Regel Floden von Rifeftoff Tuspen-
virt. War aber Mehl, Kartoffelveidjel, gelbe Ritben 2, der Butter
augefest, o findbet man biefe Subjtangen im Whaffer juspendirt,

Auch eine finfiliche Farbung ber Butter zeigt {ich i biefen
wifjvigen Theilen ftets. Cntweder ift die zur Farbung Denutte
Gubjtang in Waffer loslid), dann ijt ba3 Waffer gefdrbt, ober fie
ijt pulverig angewendet und ijt bann ebenfall3 im Waffer fuspendirt,

Gine *Pritfung auf Berfilichung der Butter mit Zalg ober
dbnlichen Fetten ijt fdjmer von der Polizei augzufiihren. Die Butter
wird durd) berartige Jufibe feft, brocelig, ihr Gefdhmad wird wnvor-
theilhaft verdndert. Um hier enen fichern Ginblict au haben, wuifte
pie Butter in Petvoleumather geldft werben. €3 mifte 1 Gramm
Butter in 7 des Petvoleumithers geldft und die Lojung einige
Jeit bei 10 bis 15°G. erbalten werben. Talg 2c. fcheiden fidy
unter diefen Verbhiltniffen aus ver Lojung friiher ab, als Has Butter-
fett. Dod) ein jolcher Berjudh biivfte fich fiir die ungeiibten Hinbe
per Polizeibeamten nidgt eignen.

4, Weir.

Qb

Celbijt dem geiibten Chemifer it 8, nady dem heutigen Stand-
puntte der Wiffenicdhaft, fehr jhwer und oft gerabezu unmialidy,
gu entjcheiden, ob eine vorliegenbe Weinforte aefalfcht ift ober nidt,
Jliv die Priifung durd) Polizeibeamte eignen fich baber nur wenige
Methoben. Aber bod) find diefe gerabe geeignet, einige in neuerer
Beit bfter behauptete Weinverfaljhungen zu conftativen. Guter
Wein joll far und nidht durcd) Hefe obder anbere Pilzvegetation
getviibt fein. Sein Gerud) muf angenehm, nidht an Cijigiure
ober Branntwein erinnernd, fein.

Cin Stiiddjen blaues Lacmudpapier muf purd) en Wein ge-
ri{het werben, bdarf aber nady ber Behandlung mit Wein nuw
jichwadroth erjdheinen und nie bie davacterijtijdy rothe Favbe der
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