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percera le barril un peu au deflus des lies, comme on perce les tonneagy
de vin; & en ayant aré rouc le fuc clair, on le metrra dans

ctiivre éramée au dedans, & J'ayant couverte de fa réte de s
adapté & fon bec & luté fon ‘.-_-': ntin , palfé au travers d’un tor
d'can froide, & un réci ipient au bout du fe rpentin ; on en fera la digi,
tion par un few bien modéré, & on gardes part P'elpric |r.:'i.l:::::-.{|-.|;;§c
fort pe *nétran .;t.;;i montera le premier.

Enfuite on en continuera la diftillation par un méme fou, jufqui .,
quon air t__u diftiller environ les deux tiers du fuc guon avoit mis dai

la veffie ; au q,l.lfl temps ayant ceffé la diftillation » on ferrera cau i.|" ey s
diftillée ; puis les mlﬂu.iu.. erant refroidis , on xu[_:-_L F nd
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'y trouveront, Puis ayant verfé la liquenr claire dans une terrine
dedans, on en fera L"rl}-:"-,r Phumidicé l“t'—":l“' fur un fort petir
on continueéra, jufqu’a ce que le fuc foic épaifli en
lorfgqu’il fera ffj.J , dans un pot de yverre on de ""T'_*.u._"

UJ: aura eu cependant le foin d’érendre au foleil
baies, & de le faire fécher pour en {éparer les grains
profiter en les pilant , & entrant i la :
un doux xnnmhnuu'; laquelle on peut donner depui
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Fertus de UEfprit de Surean,

Il '"'r de furean eft dia "|‘- rOeEIO que ; il J;-_-u[;l[:-_g les goutteux & los :'F'LI.G-
Fll.]..h., & ouvre les .u-ﬂllu-._’clrr. 15 de la marrice; on le donne dans “F" opre
€Al ou L'L'Lr‘..'i -.l,l_l qu ‘autre 1rlwru|_ OANLE dl. 1111\ uiLl."-.Jl".lElTu,& j-_:' 11 JLUE
dragmes.

On peat aufli donner Pextrait en pareille dofe, en bol, ou diffous dang
fon eau, & le méler méme avec l-_il'-u pour les mémes maox pour lefquels
on le ru.l:mmctme_ On rmuru':-lr aufli britler & réduire
& en ayant nre le fel, le méler avec Pextraic, ou le di il »._'1 dans Pesn
diftillée EJ‘LlT ar pmmrﬂ leurs wvertus ; on peut faire les mémes preparations
fur les baies d’hiéhle a
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CHAPITRE X EX
De la D ’.'I'?r'fo’:.':r'arz des Baies de Geniévre.
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reullir y & d'en diverfifier les procedés , fuivant la diverfité des JuJ LNCes
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