ET GCALENIQUE.
m
G - A P Rl Kk o o XEEL
D;",-.‘ G:'i’n::’ﬁ.,
ES pelées qui fonr faites avec les fucs des fruirs fone crop familicres &

trop pratiquées , pour avoir befoin d’érre décrites ; je donnerai feulement
(iuull]ul:s u:_'x-:m'l'ulu:.l'. de celles qui font faites par décoftion.
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Préparation de la gelée de corne de cerf,

I faue prendre demi-livre de corne de cerf rapée 3 la faire cuire dans J."r
livres d'ean que vous ferey diminuer des dewx tiers , a perir few , dans un poc
de terre verni; cela fait , il faue Gter le por du few, couler & bien exprimer
le tour : vous clartfierey la colature avee un blane d'auf, fix onces de fuccre
guatre onces de vin blanc, une once de jus de eitron , Iz:u';'.:.' vous la remettrer
au few & la ferey cuire jufques @ ce que vous la voyier d’une médiocre confiffance.

On fera boullir 2 pecte ﬂju, dans un por de rerre verni y demi-livre de riiclure
de corne de cerf dans fix livres d’ean de fonraine , jufqui la confomption des
deux tiers de Pean; on coulera la décoftion, en C'.\[*ijiﬂt bien la corne de
cerf puis on clarifiera avec un blanc d’ceuf, y ajotitant fix onces de fuccre fin,
quare onces de vin blanc & une once de fuc de citrons : apres quoi on cuira
] petic feu la H;lu.}ur clarihée, juﬂ]u’;l une confiftance de guln."f.‘ plutor moins
L.:'m.: que trop , laguelle on vuidera chaudement dans des caffes on des pots 5
-\ an 5'1:' laiflera refroidir. On Fn'_[rm:.t aromartiler cere gﬂ‘]a“l: avec iiIJI_'|L'|L'.'.:
demi-goutte d’eflence de citron , de ;‘_{iru'.‘n_‘ ou de canelle , i|1L‘f1rpur.}u avec un
pea de fucere fin en poudre , comme j'ai dit pour d’antres occafions,

Cetre gelée ne fe prépare que dans le beloin , parce qu'elle ne {e peuc gar-
€& que quatre ou cing jours en hiver & deux en éwé , encore faur-il la tenir
dans la cave, [l y ena qui ne coulent poine la gelée mélée parmi le luccre &
If: vin , ge'elle nlai acquis fa conliftance , afin de ne la plus remétrre fur e
tew. I..j.;\s perfonnes {crupulenfes pourroient ici defapprouver la L'.uit::_ du vin parmi
la gelee , dans la penfée qu'ils auroient que fa partie {piritueule ne man
pas de fe Jiri'i[*cr en coant; mais comme la gelée ne peuc étre bien cla -
fans le vin, on ne dui: pas avoir égard i cetre dillipation Jij'*:'ﬁR s pdrce gue
ceree gelée eft le plus fouvent préparée pour des febricitans, anfquels ces parties

{pirituenfes feroient nuifibles,

~ On peut appeller la gelée de corne de cerf un aliment médicamenteux, cat

S de fort bonne nourriture , elle fortifie beaucoup le caur & VPeftomacs

elle elt forc ufirée dans oute forte de fidvres , & particulierement dans les pu-

trides & dans toutes les maladices épidémiques ; elle et aufi forc eftimee contre

s les dévoimens de Peltormnac & des intellins,
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: ut preparer de méme la gelée de viptres & celle des parues des
dutres allmaux, t‘l ]
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