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CHAPITRE PREMIER.
Des Sucs.

E ne m'attache pas en ce lien ni aux {ucs qu'on peut tirer des animaux ,

comme font le fang, la pituite, Purine, les ferofités, la fueur, &c ni 2
celles qu'on peat urer de leurs parties par la cuite , par expreflion ou autre-
ment, comme font les jus des viandes, &c. niaux liqueurs qui dépendent de
la famille des minéraux , comme font Phuile perrole, & diverles marieres
bitumineufes , mais fenlement aux fucs des plantes,

Le fuc eft & pet 1"'"&-"‘ aux plantes , ce quelt le fang aux animaux; on peuc
le définir une fubftance liquide, laquelle faifant une partie de la compofition
des plantes , communique aux autres parties ce qui eft néceffaire pour leur en-
tretien , & méme pour leur accroiffement. Ce luc fort quelquefois de lui-méme,
quelquefois aufi par incifion ou par quelqu’autre artifice; ce fuc paroit plus
ou moins liquide , fuivant les diverfes coctions quil peut avoir recues de la
narure , ou dans la plante, ouau dehors de la plante; il eft tantdr aqueux ,
tantor vineux , oléagineux , gommeux, réfineux & birumineux ; 1l eft aufli tantor
doux, rantdr amer , aigre, acre, infipide, &c. rantor de nulle odeur , rantot
bien odorant & tantér puant; tantot blanc, tantOt noir 5 verd 5 blen , jaune,
rouge , &c, il eft encore plus ou moins abondanc fuivant la nature & Peérat de
Ja plante qui le porte ; il eft quelquefois fi intimement uni , & fi profondement
cache parmi Yes autres [ubftances, quon ne {cauroir le difcerner par les fens
ordinaires , mais fewlement en le [Eparant par le moyen du feu ; rels font les fucs
ou les liqueurs qui forent dans la diftillation des bois les plus fecs, Le fuc fe
trouve aufli quelquefois mélé ayec des fubftances hi vilquenfes & fi ténaces qu’on
ne {cauroic Pen feparer que par le moyen du feu, comme je ferai voir dans les
fuites, Ces divers fucs néanmoins ne doivent pas etrre pris purement & fimple-
ment pour cette ]

partie que j'ai nommée flegme, & que fai reconnue pour un
des cing prin

E“_'R,_
fe trouvent u;::\-]m{-mfs compolés de quelques-uns des autres principes , qui ne
les abandonnent que par la [éparation que [*Arrifte en peut faire,

Sur quoi je ne fuis pas du fentiment de ceux qui venlent faire 1"ilfr'-"_f pour
des excrémens , les focs qui fortent d’eux-mémes des plantes ; car 0 cela
avolr liew , la parue la plus eflentielle de la plante pafleroit _fouvent pour
1

ont chagque mixre doit etre compole, parce queces fucs
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| | excrement , & devroit drre rejetee ; cependant on coeille {oigneulement , on
| 3 elygupm it A sy ¢ 5 ’

| \.li].-:,-... |.I.'-.I|..lm'||' - g""{ o L'LI'L"LH_' lore utlément ces i"g',-_*:._-r:_ii_;-j EXCTremens 5
| . comme font la 111}II|L\.. s leb '-n.|....“il » la rakamaque, le ftorax ,le benjoin ,
le baume narurel & plufieurs autres que les plantes pouffent hors de leur

'- "JILLJ o ‘i“' no 1"-'--‘-'-"-:: I'llll"r L "! Olir tne 'l"'.'.|1l|.”||;1.'|, ._']1 ce |,|Z'_ ‘elles ont
de meilleur, Je parlerai en P-ilfl..'.l|l er de plufieurs de ces fucs naturels , I-‘r-’!*
‘J'-'*l*' '|~"'"‘"“r IL-'IU}‘”'-L'-- dans [5 L"'I.11I|"'"|l](‘n‘n, & _i*- ne m'arréterai ici qu'd
Ceux nlm dolvent éme _ir'IIL“H B3, & qui .iul endent de Partifice du Pharmacien.
Ces | ics fone tirés prefque de woures les parties des ||1'n11r{'-. y Tgaveir, iu.

Uns par 1nci ion de lear écorce » pour erre apres defféchés du loleil y COMm
. ]. nt les fucs de la I'.'1:|‘|an.l“:u'|1._JI de Paloés , du pavor, &c. Les aut ]'.lr
; :.ml n & 1‘ll.' L‘HPT lII'H, comme -'a.'ll: ]L\ MICS tanc n;_}_l,_,.xlj 1eux ;'t:_|‘g-'|..;.'."{ ]
F_:i'ci de '.-I|'1.""'- herbes & de “[ theurs feurs - de i*-'.l__'_]hn:, frmies & de lklll-
liears ILJHJ 'fx:& font les Il_uu de chardon-bénit , d’endive ; de chicorée,

de bourrache , de buglofe , &ec. 1*-1i.'r ceux des herbes; les fucs de roles,
de vi nl'..'m.h'm , de fleurs de péches , de pavor ronge , &-c. 51'1Lir ceux des Aeors ;
les fucs de meunres 5. de pommes , 1.'-., cerifes , de f__{Tl.J'-.‘..'hk.\- » de ribes , d* epine-
vinette , de berberis , &e. pour cetix des fruis aquenx ou vineux ; les fucs des
ives , JL.:- noix , des noiletres ; des amandes , des pignons , des piftaches, &ec.

pour ceux des fruits oléagineux; les fucs des quatre femences froides grandes
'n;.uu._{ku-. : de pavot d hieble , de jl.lll.;:i;_'_]nll_' = de marjolaine , ._'.I’_i.':fq, aee pour

eux des [emences 1}1\_.1;_,|[1-.;Lll" les aurres fucs fonr rirés avec addition de
} uelque liquenr : ce qu'on ne }“.:L.. eviter lorfque les parties des plantes fonc
icches par 1'.,{Jdur1.', on qu'elles n’onr pas affez J’13111111.|'é en elles-memes;
“*13 font les fucs de (Ené, de rhubarbe, d'an-hll.,‘u«:, e réghifle , d’ul!*'w--_ »
ISLL.J -.'|'|.ll font tirés avec additon de |.x]~...!_\1 3 qxu etant hleres , font eva-
pores a perit feu jufqu'a une confiftance d’excrait dont ils portent le nom 5
& dont je parlerai dans la woifidme Partie de cette Phar rmACopee.
On pile ordinairement dans un mortier de marbre ou dans quelque pierre
dure,, avec un pilon debois ; les herbes , les fleurs, les fruits & les femences
1
i

dont on vent cirer le fuc ; puis on les met dans une toile Jcrr', on dans

quelque fac proportionneg , & on les exprime avec les mains ou a la i"'":l[-'
encre deux plaunes de fer, d’¢rain ou de bois; on laifle apres raflecir ce fuc
pendant quelque t temps , & (L ielquefois méme on Pexpofe quelques jours.an
fhtm], puis on verle doucement & par inclination 2 qui elt le ‘IL'" clair

& on e {q’l"d‘v‘ tel , ou bien on l-. F-.LH.. par une chaaile d’1 IFPRCIAS 3 01 Pac

['l.J'..]] e U!-lll:..l de {_1'_'!, i le fuc n'eft pas allez clair , & 's]| eit aqueux.
fucs des herbes qui doivent éwe d’abord employés, ou qui doivent étre

clarifiés & cuirs avec du fuccre o da miel, ou érre meles & cuirs parmi des
ongt & des r:m}'m':'.'s, n'ont pas befoin de roates ces précaurions ; mals

les fucs vineux des fruits doivenr étre bien 1 depurés, car il les faw expoler
auparavant au loled & les couler enfure , ahn que par cette chaleur &
erofficres du fuc folent l[x&n,u

digeftion, & ¢ pat la Cn]l[..;, les pLL
des pures, '[:-.:1 fucs doivent érre pa ies [H" la
par le papier gris, & ils peuvent étre cuits parmi le Jucre ou le miel,

gardes dans des bouteilles qui en doivent éwe remplies, & la relesve d._:

haufle , on pour mieux L.; =
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hatireur d’environ un petic travers de doigr, quil faur remplir d’huile d’a-
mandes donces, pour empécher Ventrée de Pair dans le fic & fa corruprion,
Il fauc enfuie bien boucher les bouteilles , & les garder dans un lien mo-
dérément frais pour s'en fervir au befoin ; auqguel temps on ote Phuile qui
furnage, & on emploie le fuc bien depuré en rejetant les féces; les fucs de
rofes & de péches demandent les mémes précautions que les fucs vineux,

Oa fera averti quen tirant les fucs acides rouges , & particuliérement celui
de grenades , on les doic faire dans des vaifleaux de verre, de fayance ou
de terre vernis; avoir les mains bien nettes , & éviter fur ronres chofes qu'aucun
fer ne les touche, de peur d’obfcurcir leur couleur, Le fuc & memele r';,--.-..up
de Kermes demandent les mémes précautions , car ils Sobfcurciffent en Ejournant
dans les vaifleaux de fer ou de caivre

La meilleure méthode que jaye trouvée pour tirer le fuc de certaines
slantes vifquenfes , comme font le pourpier , la bourrache , la buglole &
autres femblables, eft celle de les mettre toutes entiéres dans une baffine de
cuivre émamée au dedans , fur un fen de charbons modéré , & de les y tenir
en les remuant de temps en tcmps, julqu’a ce qu'on voie que quelque partie
du fuc fe foic amaflée au fond de la bafline : alors on doit {éparer ce fuc
par inclination ; remettre enfuite la baffine for le feu, & continuer a Iy
tenir , 3 remuer les herbes, & & féparer derechef ce fuc par inclinacion , jufqu’a
ce qu'on en air aflez; par ce moyen on a plutor fait , & on a ayvec moins de
peine un fuc beaucoup plus pur qulen pilant les herbes. Je renvoie les fucs
oléagineux des fruits & des femences aux huiles exprimées,

Ll

* Succi anti-feorbutici depurats,
o Succoram cochiearie utr-.uJ"cluc,l-:c.xlmngx, patuftii aquatiéi ana lbr. unam, Succ
aurantiomum , uncias vigiotl, Milce & cola per panoum lanesm , Ut mixwura clara har.

Sucs anti - fcorbutiques s}i‘!urés.

Preney des fues de cochlearia 5 de cram , de becabunga 5 de creffon de
.{:Hr--‘rlu_c_ s de chacun wne livre. Du jus de bigarade , vingt onces. Méleg-les 5 &
tes pafler par une chanffe de laine pour les éclaircir felon Uare,
Tz el difficile de conferver long-temps les fucs épures des plantes; ils
lone I'IL'-J""% 4 fermenter & i devenir aigres , ou a shalkalifer, g'ils fone tirés
des plantes qui totent difpofées & cete efpéce de corruption. La méthode
de merrre de Phuile fur 1a furface de la liquenr , n'elt bonne que pour les
fiics aqueux , tels que ceux de cerfenil , de pourpier , de bourrache, de buglofe -
on confervera micux les fucs des plantes qui ont un prncipe alkalin volatil ,

en leur ajoutant deux ou trois onces delprt de vin par pinte ; mais pour
les [cs vineux qui ont de la facilice a s'aigrir, Ia meilleure méthode de les
‘;-'“":T\'J!'_L'It de jetter une méche foufrée toute allumée dans le vaiflean , de
Yoter enfuite, & d’y verfer les fucs épurés; par ce moyen ils sy conferverons
long-temps, ]
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