CALENTQUE ET CHYMIQUE 29
On ‘coule les liqueurs ou & travers des tamis de crin, & travers de la toile
ou de Péamine de laine, ou quelquefois & rravers du drap érendu & pole
fir un carreler , & quelquefois accommodé en fagon de chaufle qu’on appelle
d’hypocras. On filere diverfement les liqueurs ; car en certaines occafions on
emploie des méches de coton ou de filafle, ou bien de petis morceaux de
dr.!p blanc de la longueur de la main, & d’un ou de deux pouces de large,
qu'on mouille premitrement dans de Peau commune ; puis les ayant exprimés
& fair pencher le vaiffeau qui contient la liqueur, on plonge environ le ciers
ie {2 longueur dans la liquenr qu’on veut filtrer, on fair fortir & pencher
le refte hors du vaiffeau, & le plus clair de la liquenr fe filranc, rombe
dans un aurre vaiflean qu'on pofe un peu plus bas que le précédent , pour
le garder s'il eft de conféquence, ou pour Pabandonner fi ce n'elt que de
I'ean ou quelqu'aurre liqueur inutile : car par ce moyen la liqueur coule
peu Em: le long de la méche ou des morceaux de drap, & laifle les ma-
tigres délivrées de la plipart de leur humidicé fi elle eft fuperflue ; ou bien
les huiles qui furnagent , font {éparées des humidicés qui les portent, pourvu
qWon ait foin de donner de temps en temps aux liqueurs la pente néceflaire
pour les faire couler le hmg des méches ou des morceaux de dml‘-_ Certe [orme
de filtration eft {ouvent uficée pour la féparation des eaux qu’on emploie pour
la lotion des minéraux; on fe fert particuliérement de celle de la méche pour
la féparation des huiles diftillées qui furnagent les eaux ou les efprits dans
les diftillations. On filire zuffi les ligueurs au travers d’une fenille de papier
gris , étendue fur quelque linge net pofé fur un carreler qui poree le tout,
ou bien ployé en fagon de cornet & mis dans un entonnoir de verre ou de
fer blanc. Quelquefois aufli on fhltre cerraines liqueurs d travers d’un ras de
veree pilé , placé aun bas d"un entonnoir de verre; & c'elt ainfi quon -hlere
les efprits de vitriol , de fel , de nitre ; de foufre , &e, lorlqu’ils fe trouvent
chargés de quelque terrefiréité qui s’y méle quelquefors en lutant on en
délurant les vaiffeaux : cetee forte de fileration eft ablolument néceflaire pour
ces efprits corrofifs, parce qu'ils rongent & percent bientdc le papier & toute
forte d*étoffe & travers de laquelle on voudroic les pafler. La flrration par
le papier gris fur un entonnoir de verre, eft encore forr ufivée pour palier
les fubftances aqueufes & pour les féparer des oléaginenfes, leique ne
pouvant pafler par le papier, reftenc dans le filere d’ott ‘elles font rirées &
mifes & part, en meteane le bour de Pentonnoir dans le col de quelque
bouteille propre , & percant le bour du corner de papiet avec un poingon
d’;t]’{!l.‘ﬂl » de bois ou de fer introduic dans Vhuile ; ce font I les maniéres
les plus uficdes de couler & de  filerer,
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A '_t:]-'lr'lﬁml'mn arrive bien fouvent d'elleméme a certaines liqueurs par
le feul repos , & fur tout apres-la digeftion, la circulation & la fermentation;
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Pharmacie galenique, fe fair par Pébu lition , la delpumation & par la cola-
ture ou I3 filrration :on y emploie aufli quelquefois des blancs d’cenfs qu’on
méle & qu'on agite parmi _ll:s matiéres liquides qui doivent €rre clarihées
avant que de les faire bouillir , & fur rout parmi le fucre , le miel & les
gelées , aufquelles on ajoute aufMi le vin blanc pour les bien clarifier ; quelque-
fois aufli on verle dans les liqueurs quelque peu de vinaigre ,de fuc de limons,
de berberis , de verjus , ou quelques gontes d’efpric de virrol oy de foufre ,
ou bien de la créme de eastre, du cryftal minéral ou du nitre purifié, pour
faire une elpece de préeipitation, ou du moins une 11311.'11':'-T]r.m des parties
groflieres d’avec les liquides pures , & dif}miér les prem ieres a refter dans 1e flere,
f..‘cxrrclﬁcm precede quelquefous la clarification , fur tour aux décodtions
qu'on veur auparavant f{eéparer de leur marc; elle eft plus ou moins forte
fuivant la valeur des matiéres qu'on veut exprimer , on fuivane la nacure des
fubftances tant groffiéres que liquides; celle 15:: la décoftion des parties des
plantes dans quelque liqueur , eft ordinairement la plus légere de toutes, i
moins qu'il ne s'y rencontre des laxanfs ou des aromars dont la verta foit
confidérable. L’expreflion des plantes pour en avoir le fuc, doit étre un peu
plus forte, & meme cerraines planwes & fur rouc les vifqueufes , doivent érre
chauflées auparavant ; celle des fruits aqueux vent 3 peu prés le méme rang ;
celle des huiles infufées , des onguents & des gommes aqueufes diffoutes , doit
re raifonnablement forte ; celle des fruirs & des femences oléagineufes , comme
font les amandes , les noix communes , les noifertes , les noix mufcades , le
ben, les femences froides grandes , & celles d’anis, de pavor, &ec. doivent
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A Frition eft une efpéce d*élixation qui fe fair ordinairement
I[‘-ni"u: a frire, avec addirion de 11!]1;']-.|!u|: Liquear , & {ur tourde ;ll'-.u':qLIIL‘
huile ou de quelque graifle : on a accoiitumé de la faire avec moins de
liquenr que pour P¢lixarion ordinaire , & fur un feu vif & prompt pour les
alimens; mais on met fort peu de |J-._IL1|2L|.1‘ pour les médicamens, & on les
faic fur un fen modére , pour éviter la diffipation de leurs bonnes parties
On faic bouillir premicrement les ceufs dans de Peau , & lorfgu’ils fonr durcis
on en tire les jaunes, & on les frit fur un feu modéré, julgu’a ce que leus
huile commence a parcitre dans la poéle, & alors on y verfe tant {oir peu
d’efpric de vin, & fans perdre de temps on les mer dans un fac de grofle
toile, & on les exprime forrement pour en avoir Phuile, On friv fort légére-
ment les myrobalans en poudre, les arrofant avec tant foit peu d’huile
damandes douces, pour adoucir leur apreté,
L'Affation eft une coftion des médicamens ou des alimens dans leur propre
fuc , & fans addition d’aucune humidité ou on&tuofité écrangére s on cuit ainfi
les viandes 3 Ja broche ou fur le gril; on cuic aufli les truffes ; les chécaignes ,
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