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de fontaine ou de riviére aux élixarions ; mais on y emploie auffi quelquefois
les eaux minérales, les lixivieufes, celles de pluie, de rofée, de neige & de
la mer; on y emplote le laic, le petit-laic , I'JJ}'Jrum::], le vin , le 1."anllt-‘_l'l-! > la
biére, divers fucs de plantes, des eaux diftillées , des huiles, des graiffes & méme
Purine de plufieurs animaux,

L’élixavion la plus ordinaire fe faie pour communiquer & des liqueurs la vertu
des médicamens, comme il arrive en plufieurs décoltions qi'on faic pour des
:l\t‘-i‘fi:‘t“i-'f‘?, des ]"UE.;I'J.":S 3 des I:J-I}.'lL;:';l_‘S', des fomentations : des bains y e, comme
auili pour des fyrops , des elettuaires , des huiles, des onguents , &c¢. on la faic
aufli pour Gter la crudité des parties des animaux ou des plantes, pour les
attendric & pour profiter mon f{eulement des choles bouillies, mais auffi du
bouillon, comme dans Pélixation des chairs, des racines , des herbes 8¢ des
fruits qu'on veat manger: on la faic encore pour drer an médicament ou &
Paliment quelque mauvais golr, ou quelque mauvaile qualité, comme aux
chous-Beurs & aux champignons quon fait bouillir dans deux eaux , dont on
rejerte la premiére , qui a emporté ce que les chous & les champignons avoient
de mauvais : on y a recours aufli pour féparer les terreftréires & les parties
groflieres des médicamens, comme dans Pélixation des fels, du fucre & du
miel , pour en orer "écume & les impuretés. Enfin on la fair pour la confer-
vation des médicamens, comme pour celle des fyrops, des micls, desrobs, &c,
L’élixation a dans {a fuite les operations fuivantes,

Cokd 8PP T R B XXX
De UEbullition , de la Defpumation , de la Colawure & de la Eiltration,

L’l-:ar.l.r.['rm:c elt fouvent néceffaire & la fin des infufions, mais elle
: Peft prefque toujours aux élixations & 2 pluficurs clarifications; on faic
bouillir les décoftions des parties des plantes & des animaux, les fyrops , les
onguents, les electuaires & une infinicé d’autres compolitions, les unes plus
& les aurres moins,

La Delpumarion eft pratiquée dans plufiers élivations, & fur tour dans
celles des H"lil.'l.'ldci, des fucres & des miels; elle doir ée [oujours pct...h;'.?
de Pebullition, laquelle fépare & éleve au deflus de la liqueur les fuperfluirés
groffiéres , rerreftres & vilqueufes en forme d’écume,

La Colature fuit d’ordinaire P"ébullition & la defpumation ; mais on peut
la pratiquer en d’autres temps & en d’autres occafions, de méme que Ia
fileration, Ll'une & Paurre font fore uficées dans Igne & Fautre Pharmacie
pour une infinité de mariéres liquides , donr les féces ont éré difpolées &
etre féparées , ou par le repos, ou par Ia digeftion, ou par la circulation,
ou par la fermentation ou autrement. On y a rec
ordures ou les aurres impuretés qui peuvent érre mélées dans les liqueurs ; on s%en
fert encore pour fEparer non (eulement Ihumidicé qui eft & charge a cerraines
macieres qu'on yeur deffecher , mais méme les fubftances aqueules d’avec les
oléagineules,

ours aufli pour ﬁ;p:a‘rcr les
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On ‘coule les liqueurs ou & travers des tamis de crin, & travers de la toile
ou de Péamine de laine, ou quelquefois & rravers du drap érendu & pole
fir un carreler , & quelquefois accommodé en fagon de chaufle qu’on appelle
d’hypocras. On filere diverfement les liqueurs ; car en certaines occafions on
emploie des méches de coton ou de filafle, ou bien de petis morceaux de
dr.!p blanc de la longueur de la main, & d’un ou de deux pouces de large,
qu'on mouille premitrement dans de Peau commune ; puis les ayant exprimés
& fair pencher le vaiffeau qui contient la liqueur, on plonge environ le ciers
ie {2 longueur dans la liquenr qu’on veut filtrer, on fair fortir & pencher
le refte hors du vaiffeau, & le plus clair de la liquenr fe filranc, rombe
dans un aurre vaiflean qu'on pofe un peu plus bas que le précédent , pour
le garder s'il eft de conféquence, ou pour Pabandonner fi ce n'elt que de
I'ean ou quelqu'aurre liqueur inutile : car par ce moyen la liqueur coule
peu Em: le long de la méche ou des morceaux de drap, & laifle les ma-
tigres délivrées de la plipart de leur humidicé fi elle eft fuperflue ; ou bien
les huiles qui furnagent , font {éparées des humidicés qui les portent, pourvu
qWon ait foin de donner de temps en temps aux liqueurs la pente néceflaire
pour les faire couler le hmg des méches ou des morceaux de dml‘-_ Certe [orme
de filtration eft {ouvent uficée pour la féparation des eaux qu’on emploie pour
la lotion des minéraux; on fe fert particuliérement de celle de la méche pour
la féparation des huiles diftillées qui furnagent les eaux ou les efprits dans
les diftillations. On filire zuffi les ligueurs au travers d’une fenille de papier
gris , étendue fur quelque linge net pofé fur un carreler qui poree le tout,
ou bien ployé en fagon de cornet & mis dans un entonnoir de verre ou de
fer blanc. Quelquefois aufli on fhltre cerraines liqueurs d travers d’un ras de
veree pilé , placé aun bas d"un entonnoir de verre; & c'elt ainfi quon -hlere
les efprits de vitriol , de fel , de nitre ; de foufre , &e, lorlqu’ils fe trouvent
chargés de quelque terrefiréité qui s’y méle quelquefors en lutant on en
délurant les vaiffeaux : cetee forte de fileration eft ablolument néceflaire pour
ces efprits corrofifs, parce qu'ils rongent & percent bientdc le papier & toute
forte d*étoffe & travers de laquelle on voudroic les pafler. La flrration par
le papier gris fur un entonnoir de verre, eft encore forr ufivée pour palier
les fubftances aqueufes & pour les féparer des oléaginenfes, leique ne
pouvant pafler par le papier, reftenc dans le filere d’ott ‘elles font rirées &
mifes & part, en meteane le bour de Pentonnoir dans le col de quelque
bouteille propre , & percant le bour du corner de papiet avec un poingon
d’;t]’{!l.‘ﬂl » de bois ou de fer introduic dans Vhuile ; ce font I les maniéres
les plus uficdes de couler & de  filerer,
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A '_t:]-'lr'lﬁml'mn arrive bien fouvent d'elleméme a certaines liqueurs par
le feul repos , & fur tout apres-la digeftion, la circulation & la fermentation;
mans LI, Llﬂt][mi“{:ﬂ LL i\hﬁ coOmmung & 5__[ 1‘&1_“-3 :I‘\.';”]‘ﬂ'r[l.'.' 3 iar wout dans ]...

|

g

R

——




	Seite 28
	Seite 29

