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DVaillears on peut juger que la corrpprion arrivée au vin par le manquement
de Pacide , n’a pas éteint la partie fulfureufe volatile du vin, puifque ces forees
de vins donnent prefque autant d’efpric inflammable que ceux qui n’ont pas ¢té
corrompus,

Jeltime anfli que le véritable & naturel changement de vin en vipaigre n’ar-
rive que lorfque Pacide s'eft multiplie & qu’il a furmonte le volanl, ou que les
elprits volatils s’¢rant en partie diffipes, Pacide fe manifelte plus ouvertement
& faie feneir tour {eul fon imp'.'cﬂ'mn fur la langue & au p:l.]:uis-, ce qui arrive
facilement aux vins qui abondent natarellement en tantre, & par conléquent
en acide, comme font ceux du Languedoc , & fur-tour lorlqu’on laiffe les ron-
neaux ouverts , & que les vins peuvent aceirer les parties nitreufes de Pair pour
multiplier les acides qui font une partie de leur compofiion,

1l y a une autre fermentation naturelle qui arrive aux fubftances ou aux ma-
titres mélees d’acides & de volanles qui font d’une confiftance molle & non
1‘.:_15 ]_'.glmde y CE -C.ll.].E fe faic par la juu&j{m des Hli‘[t{l:S AUxX -'ﬂkaljs, comime
celle qui arrived la themague & i diverfes eompofitions , fur lelquelles je ne
m’étendrai point ici pour ne pas rendre ce chapitre trop long.

La fermentation artificielle fe faiten ajoutant des acides aux mariéres qu'on
veur fermenter ; comme lorfqu’on ajoute du levain ordinaire dont on fe fere
pour le pain, ou bien de la levure de biére a certaines plantes ou bayes pilées
& mifes dans de Peau tiéde, pour en avancer la fermentation & pour en tirer
enfuire les e:'P_—i-L_e, & les huiles volatiles; ce qui fe pratque pour la fermenta-
tion du creffon, de la cochlearia, de la pette centaurce, des bayes de ge-
niévre, & de pluficurs autres parues de plantes ; cela fe pratique auflia la pate
pour la fermenter avant que d’en faire duo Pﬂin: mais certte derniére fermen-
tation ne peut pas féparer aftuellement les parties terreftres en écume, ou les
précipiter au fond, comme il arrive dans les matiéres liquides ; car elle ne peut
qu’ouvrir & dilater les mariéres & unir plus érroirement les fubftances acides
avec les volatiles, afin qu'elles foient en érar de recevoir facilement leur dernicre
fermentation dans Peftomac , & d’y éwre fi bien fubnlifées qu'elles puiflent étre
portées i roures les parties du corps pour leur nourriture, en délaiffant les grof-
fibres & terreftres pour étre renvoyées comme de vrais excrémens,

—-—-—-._——-q—-r.—-—-—______———_________.
CHAPITRE XXV
De la ng.:ﬂ{'m: & de la Macération,

A D_'l:'_'::.ﬁ.--wrl & Ia Macération font prefque une meme chofe ; elles demane-

dent un aflez long-temps & une chaleur bien modérée pour étre exécurces.
On digére ou macére les fcorpions entiers dans Phuile d’amandes améres, afin
d'y commauniquer pea  peu leur vertu, Les rofes récentes pilées avec addition
de fel fone miles dans un vaifleau qu'on bouche exaltement, & on laiffe le rour
dla cave pour s’y macérer pendant 1~iu!§u_'-.1r; mois , pour en tirer apres L'eall,
1'{-[er & Vhuile odorans, Les mémes rofes font mifes en macération long-temps,
ntor dans de Phuile & tantdt dans de la graifle de pourceau, P‘-{'f}f en laie
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a PHARMACOPEE ROYALE,

Phuile & Ponguent rofar. On mec en digeftion les datres incifées dans de Phy-
dromel, pour en tirer aprés la pulpe pour Pélettuaire diaphenic. On met en
C]rﬁ’q_':imn l;;g ;f‘u_".*_—'. de 'l'!l.t'l-'l::-t dini |_'I|,_- l’;.".lu i‘ln:‘lL!r |l.‘5 :_lr.ccnl.‘f]'ir |:'.:_':,1 ,1 E*.,'_'a'. avant [!l]l_:
d’en faire la décoltion pour le fyrop. On fair digerer le plomb légérement
calciné , le minium, la cerule & la litharge dans le vinaigre diftillé , pour y
érre diflouts peun apeu, & pour en garder la diffolution , ou pouren faire apres
le magillere, ou ce quon appelle improprement Sel de Saturne. On digére
aufli les perles & les coraux dans le méme vinaigre diftillé, dans '[‘1_-[5-.-,.-_ de
nitre ou dans des lucs acides , pour les diffoudregd pour en faire tantde des {y-
rops, tantor des magilleres & _c:mzf:: des fels, Quoigue mal & Propos nommeés
tels, puifque ce ne font en effer que les fels du vinaigre diftillé, On met en
digeftion la limaille d’acier dansde Pefprit de vitriol , pour en faire le vitriol
de mars. On met en digeftion Pelprit de vin & celui de vitriol mélés enfemble
&n }‘LLT'«Z;:] 5"':1115 dans une poéle de fer , pour y étre corporihiés & réduits en une
{ubitance blanchitre qu'on appelle Sel de Mars, On met en digeftion le jalap,
la fcammonée , Pagaric, &e. dans de Pefprit de vin , pour y diffoudre leur partie
réfineule & la féparer de la terrefltre. On mer en digeftion Popium, premiére-
ment dans de P’eau, pour y diffoudre fa partie aqueule, & enfuite dans de
Pelprit de vin, pour y difloudre la réfineufe qui ne peut étre diffoute dans Peau,
On digére de méme dans diverfes liqueurs plulieurs autres fubftances dont la
déduftion pourroit ennuyer le Ledteur.
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CHAPIT R'E X XV IL

De la Teinture & de la Circulation.

A Teinture appelle ordinairement & fon fecours la digeftion; elle fe fair
prefque a méme deflein que P'infufion , principalement afin de communi
quer a quelque liqueur la vertu ou la principale fubftance de quelque médica-
ment, Elle eft nommée teinture, parce que la liqueur a accofitumé de devenir
colorée dans cette opération, La partie pure & réfineufe du benjoin fe diflout
dans Vefpric de vin & lui donne une couleur purpurine, La cologuinte mondee
de fes grains, incilée & djg.:;,{-.,; dans de Pelprit de vin, donne une teinture
jaune ,- que Martin Ruland a2 nommée r.-:!'i'-n: de vin dore. Llaloés , la m]r'rrhu
& le fafran pulveérifés & digerés dans Pefpric de vin, fourniflent une teinture
rouge-brune pour Pelizir de propriété de Paracelfe. La rofe , la violette, la rhu-
barbe, le féné, la cafle & plufieurs autres médicamens communiquent auffi leur
teinture & des liqueurs aqueufes, & quoi Paddition de quelque elpric ou fuc
atide, oude quelque fel fixe, peut fervir beaucoup , tant pour rehaufler la con-
leur de la teinture,, que pour la mieux charger de la vertu des marieres qui ont
été dans fon fein
La circulation ne peut pas fe paffer de la digeftion, non plus que la tein-
ture ; on Pemplote pour des liqueurs impregnees de la fubftance des medica-
mens , ou pour celles qui ont les médicamens en [ubftance dans leur fein. Elle
fe fair en metanc les liqueurs dans un vailfeau i circuler tout d’une piéce &
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