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tGestalt. Ein trocknes, hartes, lederartiges, z#-
hes , in verschiedene unordentliche Lappen
gerissenes, den glatten Geweihen des Renn-
thiers dhnliches Moos, dessen Rinder stark
eingeschnitten, in der Mitte erhaben, und mit
feinen kurzem HArchen, auch hin und wider
mit weissen Punkten gezieret sind. Auch be-

finden sich an einigen Stellen schildformig

inwendig braune , glinzende, klebrige

wenig

]

ausgehohlte Korper, welches die Saamenbe-

hiltnisse sind.

Farbe

s frischen Movses, griingelblicht, auch
aschbraun ; des getrocknetem, grau, oliven-

griin, auch weilsgrau,

Geruch , keiner. Geschmack , sehr schleimicht,

sammenziehend.
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Theile, und nur sehr wenig fibro-
se und holzigte , daher wenn man eine Unze
davon mit 160 Unzen Wasser eine viertel Stun-
de lang kocht, so e

von der Dicke, als ein Theil Arabi

14lt man 7 Unzen Schleim

es Gume-

mi mit g Theilen Wasser aufgelost. Auch las-

sen sich mit diesem Schleim fette und atheri-

> Ole, Kampfer und Schleimharze zusam-
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Im yste bey feuchter und

Sammlung.

regnerischer Vi weil bey trockner
Witterung das steif und hart wird,
dals man Gef sich die Hande zu

verletzen.

Wirkung , stirkend, ndhrend

_,rf;',;_;,:cy_g;-,'rfn,r.-?mrf.‘, Bey, Schwindsiichtigen , Lun-

gensucht, und asthenischan Husten.

Dititetischer Gebrauch. Die Islinder kochen das

mit Wasser aufgegossene Moos, welches sie

einen Tag stehen lassen , zu einen Brey, aus
welchem man die Gallerte mit Molken auszieht,
und mit Milch, Zucker, und andern Gewiir.
zen vermischt , genieflst, Andere trocknen
das Moos,
het haben, an der Sonne, damit es hart und
sprode wird, thun es in Sidcke, klopfen es
darinnen, reiben es zu einem Pulver, und

bevor sie es mit Wasser abgebrii-

kochen es in Milch. Auch wird dieses zum
Brodbacken angewendet. In Krain werden
damit die Schweine , Pferde, und das Rind-
vieh gefiittert, welche davon sehr fett werden.
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