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Farbe brfunlel, graulichbranm, und hiiufle bemerkt man Ginee von Insectenlar-

des lLeige

von , die es mehr oder weniocer zernagt haben, wahrs
an Mel

konnte ich nicht bemerken.

D,

«. Den brenzlichen Geruch, den einige Schriftsteller angt

misci

lilst sich leicht zerbrickeln und scheint uberbaupt

ein Kunstproduet zu seyn.

ammonium montepelliacum.

4) Scammonium gallicum. S

Franzisisches Scammoninm.

Cynanchum monspeliacum Finn. Rundblitteriger Hundswiirger.
Pentandria, Digynia. CLV. Ord.2. Familie der Asclepiadeen.
Aus diesem, im siidlichen Frankreich vorkommenden Gewiichse bereitet man

ein dem smyrnischen Scammonium ihuliches Harz, Die Kuochen sind nur dicker,
kleiner, ganz schwarz. Es ist fest, und in der Masse ganz gleich. Soll ein
G
andern ],ur;riu-;.l]nu Stoffen seyn. Das Scammonium wirkt stark abfithrend, und

iisch aus dem Safte der angefiihrien Pflanze wmit verschiedenen Harzen und

man soll selbst den Saft von ecinigen Apocyneen und Euphorbiensorten bei der

Bereitung zusetzen. Beachtungswerth ist es, dals die beiden oben angefiihrten
Chemiker einen Unterschied des von ihnen aus den gwel Sorlen des Scammo

niums erhaltenen Harzes bemerkten.

Sechszehnter Abschnitt.
Fette Oele (Olea pinguia, Olea unguinosa).

Die fotten Oecle des Pflanzenveiches finden sich veorziiglich in den Saamen-

oder andern Pflanzentheilen

lfappen der Saamen, seltner kommen sie in Wurz

vor. Man gewinnt sie durch Pressen der zerstampften Saamen u. 8. W. in Met

pressen. Das Oel, welches sie bei gewihnlicher Temperatur liefern, ist das rein

ste ; um jedoch alles zu gewinnen, werden sie schwach geristet. Von Farbe sind

sie weilsgelblich, gelb, durch das Alter werden sie dunkler.

blos der von den Saamen, aus denen sie geprelst wurden. Geschmack fehlt, wenn

sie rein sind, bei vielen, und nur durch das Alter tritt derselbe mehr oder weni
’ ’

ger hervor, Auf der Zunge verbreiten sie, so wie auf den Fingern das Gefihl

In der Consistenz weichen sie von einander mehr oder wenige

y ] . L . - . :
jei— 20 bis 25° R. werden sie mehr oder weniger fest. Sie sind leichter als

Wasser, werden von diesem nicht auferelisi. Alkohol wirkt in der Wiirs

ker auf sie, als in der Kilte. Aether und iitherische Oele lisen sie leicht auf,

Schwefel und Phosphor werden von ihnen aufgelist; dasselbe geschieht mit (

=

1 Siuren wirken

neralis

und Jod, die sich jedoch zun verindern scheinen. Die m
mehr oder weniger zersetzend auf sie; mit Kali und Natron liefern sie Seife,
Sapo. Sie sind nicht flichtig, bedirfen einer hohen Temperatur, um in's Ko-

rker,

viel Rufs absetzender Flamme. Durch Behandlung in der Kiilte lassen sich die

chen zu kommen. Beim Kochen schinmen sie stark und brennen hier mit s

fetten Ocls in einen talgihnlichen Stoff, Stearin, und in einen flossigeren:

E lais
aufbev
den sj
brenne
men, |
lenstof
trockn

M

Qleu
In;
tai
M

==

N ono
stolse
nen ).
wird
wenn
][ii::]l
rein
oder

flitssi

ches

Ausp
Ausp
-'.t'”."'\-'l!

mit

) il

Dee:



ctenlar-

erhaupt

aenm.

a7 rqer.

tet man
dicker,
Soll ein
1 lI|H1
1, und
bhei der
fiihrten

camma

YAAMEeN-
ntheilen
Metall-
as rein
be sind
t frisch
l, wenn
roweni
Gefuhl
Wenioer
hter als

ne star

cht auf,
it Chlor
wirken
::‘;l II"I Ill‘_
n's Ko-
starker,
zich die

e ren.
=

Flussige fette QOele. 389

Elain oder Olein, trennen. DMan kann sie in verschlossenen Gafisen lange
aufbewahren, ohue dals sie sich veriindern. Durch den Zutritt des Saverstolfs,
den sie absorbiren, werden sie dicker, nehmen einen unangenehmen Geruch an,

brepnen nieht mehr so gut, reasiren Sauer pind besilzen dann einen 1:|¢:|1‘.;;'='I'|=-I!

3 H - H T sy 3 ap : 3 "
men, kratzenden Geschmack, d.h. sie sind ranzig. Wegen ihres iberwicgenden Kob
lensioffos dienen sie vorziglich zum Brennen. Man hat sie in trockuende , wicht
feste Plaunzenile eingetheilt.
den verschiedenen Verfahren beim Auspressen: wou der Ein-

trocknende und

Miindlich von
der Wirme auf die fetten Oele
von den Vervinderungen, die sie beim Aufbewah.-

von den verschiedenen Reinigpun
g

wirkung
methoden der fetten Oele:

erlangen u. s, w.: von dem Verfahren, ranzige Qele zn

ren durch die Zeit

reinigen: vou dem Verhalten des Thons zu den fetten Oelen.

A) Fliissige fette Oele.
Nr. 570., OLEUM AMYGDALARUM.

Oleum Amygdalarum dulcium.  Oleum Amygdalarum expressum.
Inggudi tailam (Sans.). Vadom vittilo (Tel.). Farsi badam ka
tail (Duk). Vadomcottay-yunnay (Tam.). Mandelol. Siifses
Mandelol.

Amygdalus communis Linn. Gemeiner Mandelbaum. lcosandria,
Monowynia, CLXI1L Ord. 1. Familie der Rosaceen.

Die von den fusseren harten Schaalen durch Aussuchen befreiten und zer-
stofsenen Saamen werden kalt geprefst oder erwirmt in warm gL'llruL‘.h[t‘ll (eiser-
nen), metallenen Pressen behandelt. Das erhaltene Oel ist Anfangs trithlich,
wird mit der Zeit.oder durch’s Filtriren helle; es ist gelblich, beinahe weils,
wenn die Saamen vor dem Pressen durch Entschilen des dusseren, 'braunen
Hiiutchens heraubt sind. Durchsichtig. IKalt geprefst ohne Gerueh., Geschmack
rein dlig. Specifisches Gewieht 0,911 bis 0,92. Besteht aus 75 Elain und 25 Talg
oder Stearin: Braconnot, Analysirt von Saussure. Es ist ziemlich dinu-
{liissig, wird bei — 16° R, weifslich getribt, bei — 21° fest. Alkohol nimmt kalt
1fan auf. Schwefelither wie itherische Oele mischen sich in allen Verhiilinissen
damit. Aczkali giebt mit ihm eine sehr feste Seife: wird nicht so leicht ranzig,
als man allgemein glaubt, wemn das Oel vorsichtig geprefst ist: Martius.
10 Pfund Mandeln geben kult geprefst 4 bis 4 1/4Pfund.  Auch die bittern Man
deln liefern; so behandelt, L‘ill. dem aus silsen Mandeln bereiteten Oel ganz glei-
ches Ocl. 16 Pfund geben 7 Pfund, Ramzig gewordene Mandeln sollen "durch
Auspressen noch gutes Oel liefern, wenn man etwas gebrannte Magnesia beim
Auspressen susetzt: Horst. In der neuesten Zeit hat man vorgeschlagen, die
Auspressung in Flielspapier vorzunchmen. Das Mandelol wird fters verfilschl

mit Mohnil. Vergleiche Nr. 431,

Nr. 571. OLEUM CROTONIS.
Filschlich Oleum infernale. Crotondl.

Croton Tiglium Linn. Purgirender Croton.
I)m'un{h'lu-[’ni}'ﬂtlttl:ial. Cl.XXL B, Ord.8 Familie der Euphorhiagecn.

Moneesia, Dislinia,




Flassige fette Oele.

Das durch Auspressen erhaltene Oel gebrauchte man schon lange im Mut-
terlande. Es wurde durch den englischen Wundarzt Short bei uns allzemeiner
bekannt. Die Saamen sollen, ehe man sie prefst, gerdstet werden. Ein honig-
gelbes oder briiunliches, dem Jalappenharz éhnlich riechendes Oel. Geschmack
Anfangs unmerklich ranzig , Glig, dann ein sehr unangenehmes, mehrere Stunden
lange andaunerndes Brenmen im Schlunde hervorbrineend. Von Consistenz des
Baumiles. Wird vom Alkehol schwer, leichter vom Aether aufgenommen, DMit
fetten und ftherischen felen mischt es sich in allen Verhiiltnissen. Untersucht

von Nimmo. 100 Theile Oel enth

alten 45 Tiglin. Das bei uns in Deutsch-
land bereitete Oecl erscheint stets etwas dunkler von Farbe. Es kommt ein kiinst-
liches im Handel vor, ist ein Gemisch aus Jalappenharz, canadischem Balsam,
fettem Oel, Euphorbium w. s.w.;: Horst. Man soll es auch mit dem Oel der
Saamen von Jatropha Curcus Linn. (Cl, XVI, Ord. 8.), was auf den Philippinen

zum Brennen dient, vermischen: Bennett. Das aus den Saamen der Euphor-

bia Lathyris auszeprelste Oel soll dem Crotomil panz o

gleich seyn: Callerini.
2

Man soll die Hilfte Oel durch Auspressen erhalten, 6 Unzen iichte Crotonsaa-
men liefern durch gelindes Auspressen 6 Unzen Qel: Leiblein. Das Crotonil
wirkt sehr drastisch. In Ostindien legt man Pomeranzea in Crotondl: durch ibren
Geruch, oder schon in die Hond genommen, sollen sie heftiges Laxiren bewirken.

Vergleiche Nr. 406.

Nr. 572. OLEUM FAGIL

Jucheckernol. Buchekernél. Buochendél. Buchennulsol.

Fagus sylvatica Linn. Fagus sylvestris Gartn. Fagus purpu-
rea Herit., Gemeine Buche. WMonoecia, Diclinia, Decandria, Cl XXI. B,
Ord. 8. Fami

e der Amentaceen.

In manchen Gegenden Wiirtemberg's schligt man aus diesem Saamen ein blafs-
gelbes, oeruchloses, mildschmeckendes Del. Es besilzt ,-\nl'-:m:"\'|'iilt=‘l=Lllllltlgt'.th‘.luut'll
Geschmack, der ihm durch Aufkochen bemommen wird: Guibourt. Specifisches
Gewicht 0,923. Obschon es ziemlich diinnfliissig ist, so wird es doch bei — 15°,
triitbe und dicklich und bei — 17,5 erstarrt es zu einer gelblichweilsen, butter
dhnlichen Masse. Mit Alkalien liefert dieses Oel weiche, schmierige Seife, Die
beim Schlagen des Oeles als Rickstand erhaltenen Kuchen sollen ofters giftio
wirken ; sie enthalten ein narketisches Prineip, Fagin, untersucht von Herber.
ger und Buchner. Der Genuls des Bucheckernils soll dann nachiheilige Fol-
gen hervorbringen, wenn es aus unreifen oder nicht gehirig getrockneten Bueh-
eckern bereitet wird, Der scharfe Geschmack, den dieses Ocl gerne annimmd,
soll von der feinen, braunen Haut herriihremn, die den Saamen umpgiebf. Aualy
sirt von Fraas. Es dient in den Haushaltungen, so wie auch warm geschlagen
zum Breonen., 100 Bucheln geben an 17 bis 20 Oel. -

Nr. 573. OLEUM LINL
Leinol. Leinsaamendl.

Linum usitatissimum Linn  Gemeiner Lein. Pentandvia, Penta-
gynia. CL V. Ord.5. Familie der Lineen.
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Flussige fette Oele.

In den Oelmiihlen ristet man dle zerstofsenen Saamen und crhdlt so Qin

leicht ranzig werdendes Oel. I
einen schwachen , eigenthiimlichen Gernch und Geschmaek, ist elwas dickfliis-
sie und wird bei—19° R. wolkig. Specifisches Gewicht 0,928 bis 0,949. Durch
Saussure. An der Luft trocknet es leicht., Kaltwivd

braungelbes, Kalt geschlagen ist es hellor. Ea hat

K'—'P"i'l‘clr}'il. analysirt von
ein Theil von 40 Theilen Alkohol aufgelist ; stand das Oel lingere Zeit dem Zu

tritt der Luft preisgegeben,
Alkohgl eeschiittelt, tritt es an diesen Gernch und Greschmaek ab, der Alkohol
i i

Der Riechstoff des Leinols lalet sich selbst in der

Leingl anhaltend gekocht wird ganz dick,

so lost es sich leichter im Alkohol, Mit verdiinntem

ritliet dann I,.'il'LIII'-I'.‘]III||-I!‘l'.
Siedhitze nor schwer verfliichtigen.
Buchdruckerfirnifs. W ird das Kochen in einem
Weren seiner trocknenden

irdenen Gefils bewirkt,

co erhilt man Vogelleim.

und anhaltend forigesetzt,
Oelmalerei und in der Lackirkunst.

l':;l'_"r|1,-.1-1].|.|'lg-|| dient das Leinil auch in der
ochen ein vom Leingl nicht zu un
B

les billiger ist, hiufig

Vergleiche Nr. a7l

Linum perenne und Linum catharticum Linmn.
terscheidendes Oel. Es wird, wann der Preis des Repst

mit diesem Oele verfillscht. 100 Lemsaamen geben an 30 Oel.

Nr. 574, OLEUM NAPL

Riihil. Repsol. Riibsendl. Riitbsaamendl.
Brassica Napus Linn. Reps.

1) Brassica oleracea variet.
Familie der Leguminosen.

Rupssaat, Tetradynamia, Siliquosa. Cl. XV, Ord. 3.

2) Brassica Rapa Linn, Rapa oblonga M ill. Sinapis tuberosa

Poir. Gemeine weifve Riibe.
den Saamen durch Schlagen gewonnene Oel. 100 Saamen geben

1

Das aus
¥ Y
Geruch und

s Durchschuitt 20 bis 25 desselben. Es ist von Faibe !_'I'“I“I'h.

Geschmack des frischreprefsten eigenthiimlich , letzteres sehwach scharf, an Senf
erinnernd. Es izt ziemlich dinnflissig. Specifisches Gewicht bei 16 + 0,9128.
Es enthiilt einen eigenthiimlichén Stoft

Erstarri bei — 4% zu einer gelben Masse.
Thenard. Darauf

der sich durch Schwelelsiure abscheiden lilst:

|'Il1".:_!:|'llnj.‘-'t.|
das Ribiél durch Schwefelsiure zum Brennen geschickter zu

beruht die Methode,

machen. Es besteht avs 46 Stearin und 54 Elain. Das mit Ribsl gekochte Bley

pllaster besitzt eine dunkelbriunliche Farbe., Sonst wird dieses Oel zur Beleuch-

tung verwendet. Wird beim Reinigen mit Schwefelsiure das Auvswaschen mat

Leifsem Wasser bewerkstelliot , so entweicht ein rettigartig rviechender, zu Thri
oty gartg »

uen reizender Dampf, Brassica campestris variet. oleifera liefert durch Schlagen

eine vorziigliche Sorte Oel, welches unter dem Namen Kolsail bokannt ist.

Nr. 575. OLEUM NUCUM JUGLANDUM.
Nufssl, Wallnufsal.

Juglans regia Linn. Fallnufsbaum. Monoecia, Diclinia, Decandria.

CLXXI. B, Ord.8. Familie der Amentaceen.
von den Scheidewiinden befreit,
mit der Zeit blals-

Die Saamen der Wallniisse, was Schwierig

durch Schlagen ein im Anfang grimliches ,
Es hat keinen Geruch. Geschmack ist rein olig.
Das Wallnulsil

keiten hat e L”']"’“

gelb werdendes Oel.
sches Gewicht bei + 12° C. 0,9283. Analysirl von Sanssure.

."';pm-i fi-
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o

ist wegen seines angenchmen Geschmackes gelir cesehiitzt und kommt nur in eini-
clien (¢

el sl
'._él_ &1

nden Deutsehlund’s wor. N

an be

. niitzt es awnch in der Oelma-
X 1 Ao = . . -\ > - ~

lerei, da es besser als Leindl troeknet. 100 Saamen eeben 50 bis 60 Oel, In

Nordamerika verwendet man die Saamen von J

reitung.  Versleiche Nr, 496,

lans nigra Linn. zur Oelbe

™

576. OLEUM OLIVARUM.
Oleum provinciale. Reines Baumél. Baumél. Olivendl.

Olea europacea Linn. Europiischer Oelbawm,. Diandria 4
nia. CLIL Ord.1. Tamilie der Jasmineen,

Monogy-

In dem siidlichern Theil von Frankreich, in Italien und Spinien baut man den
Oelbaum, von dem es sehr viele Vari
Oelbeere. Die Mandelolive ist
Die Friichte der verschiedenen Ovlbiiume erlangen theilweise die Grilse einer

Dattel. Man prefst aus dem f

ten gicbt. Eine der hiufirs

+, man macht sie vorziiglich ein.

schizen Theile derselben das Baumil. Dasjenige
Oel, welches aus den reifen Fritchten oleich nach dem Einsammeln ausgeprelst

wird, ist das reinste und beste, es filhrt den Namen Ju ngfernil, Proven-

¢erdl, Oleum provinciale: am meisten resd

itzt 1st das vom Garda-
see, das von Nizza und von Genoa. Durch .'ILI!\'|||['-|,-C|'|1 in der Wirme , oder,
wenn die :_;i_‘:--l]ilfl:l'll'l"h Oliven, erst auf Haufen

gebracht, Kngere Zeit liegen
bieiben , wodurech eine Ait Gilliune  entstehbt , e

it man ol iliche

Baumil, Oleum olivarum » welches jedoch in seiner €

e mehr oder weni-

ger abwer

" ii tI:IL‘|Jt||‘I]= die [.;.'ihjllil;_l grere !I\'!.\'I' ?.‘l'n?_:-n' ;.":-_-'|'. |J:|'_|['!1|L_ I);;r.-h

Auskochun der riickbleibenden Oelkuchen er

iilt man eine sehr o

.]III_:(' Sorte
Oel, welche in den Mutterlindern blos zur Bereitung der Seife beniitzt wird,

Yo

rbe ist es blafsgpelb oder griinlichgelb.

Geruch trift bei dlterem Oel

oder bei den geringeren Sorten hervor, ist eigenthiimlich. Geschmack rein fet

blos bei altem =z

letzt wenig ranzig. Specifis ht 0,913 bis 0,9153: os

ist ziemlich diinnfliissic und setzt oft bei 4 10° R. schon Stearin in Warzenform
ab. Bei dem Gefrierpuncte wird es fest, unter gewissen Umstinden krystallisirt
s in rechtwinklichen, vierseitigen Prismen mit quadratischer Basis. Es besteht
aus 28 Stearin und 72 Elain. Das Elain und Stearin des Olivenileos il!l:l]}':ci||._.

Saussure. Das Oel selbst Gay-Lussae und Thenard. Reines Baumil ist

i Alkohol wenig, im Aether leicht loslich. Von den #therisel

en Oelen wird es
schr leicht aufgenommen. Mit Alkalien bildet das Olivensl feste Seifen. B

[est Iit
rauchender Salpetersiure und Vit

Pllaster,

enlzur

mit Blevoxvden

Flell es

Wegen seines hihern Preises wird das zo sen verwendele Baumil

mit Mohni]

und die geringeren

sorten mit Re u. 8. w. vermengrt. Man ent
deckt den Betrug auf mehrfache Weise. Ist es mit 1/3 Mohuél cemischt und ma

brinet es in eine k;

tmachende Mi

resiehnt o
==t

n reines Olivensl anhaltend und

sich naech einicer Zeit Blasen an
dem Glase an, 50 soll ebenfalls Mohnél beiremisch

ot 8sevin.

¢t beniif

Auflésung des salpetersauren Quet

Betruzs. Man
schiittelt anhaltendz Witting, und am and Muasse gleich-
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Flissige fette Oele. 393

in eini- gas anf Olivend] weit weniger firbend einwirke, als auf die aus Saamen ;—rprl'f.-h'u
* Delma- Oele, Roussean fand mit einem eigenen, von ihm construirten Instrumente (elektri-
Jel., ln scher Dingometer) , dals das Olivendl die Elektricitdt 675 mal langsamer leite, als

Oe¢lbe alle iibrigen Oele. Die Eigenthiimlichkeil des Baumils, an der Luft nicht auszu-

trocknen, machen es in vielen technischen Gewerben wichtig, Die Uhrmacher
reinigen es, indem gie in eine Flasche mit Baumil eine Bleyplatte hineinstecken,
und dus Ganze wohl verstopft den Sonnenstruhlen aussetzen, Das Bley iiberzielit
sich nach und nach mit einer kiisigen Materie und das Oel wird wasserhell. In
Italien wird altes, ranziges Baumil dadurch gereinigt, dals man es mit Salzwas-
Tonomy- 8er oder mit Wasser kocht und durch Ruhe dann trennt. Durch Behandlung mit
; Knochenasche wird das Baumil entfarbt, aber auch dinnflissiger: Puissan,
nan den “'.!‘I'\'_;h:'lulu' Nr. 400.

ist die

ich ein. Nr. 577. ()LF:I.“ ]]\P_\‘l‘:“is

& einer - - H

s Oleum seminis papaveris. Mohndil.

isjenige

reprefst Papaver somniferum Linn. Gartenmohn., Polyandria, Monogy-
roven- nia. CLXIIL Qrd.1. Familie der Papaveraceen.

Gardas Durch Ausschlagen der weilsen und schwarzen Mohnsaamen erhalten. Ein

oder, blafsgelbliches, beinahe geruchloses, frisch geprefst sehr milde schmeckendes Oel,

t liegen ist ganz frei von allen betiubenden Eigenschaften des Mobnes. Specifisches Ge-

shokicho wicht 0,023, oder 0,9243, Es ist dinnflissiger als Olivenil, erstarrt bei — 18°.
b rants Ein Theil wird von 25 Theilen kalien Alkohols aufwelist. (Mil Aezkalien bildet
Dirch es schmierige Seilen, mit Bleyoxyden weiche Pflaster, die unter Dunklerwerden
e Sorte gine festere Consistenz annehmen. Es trockuet anm der Luft aus, was schneller
t wird, geschieht, wenn es mit wenig Bleyoxyd gekocht wird, Weg geines reinen Ge-
em Qel schmackes gebraucht man es biufig in den Haushaltungen; doch wendet man in
1 fettipr, diesem Falle blos kalt geschlagenes Oel an, indem heils ge sehlagenes eine dunk-
153; es lere Farbe und unangenehmen Geschmack besitzt. Dient hiiufig zur Vermischung
zenform des Baumbls. 100 Saamen geben an 56 Oel. Vergleiche Nr. 387 und 479.

stallisirt
besteht Nr. 578. OLEUM RICINL

'-‘E|}'.-‘i|'le_~

Olenm Palmae liquidum. Oleum de Kerva. Oleum de Palma Chri-

mil ist )
o sti. Duhn ul Kherooa (Arab.). Rowgen Bedangeer (Pers.). Eranda
. DMt tailam (Sans.). Sitt-amindialoo noona (Tel). Oobali erundyka

riebt es tail (Duk.). Sittamoonakayunnay oder Cottayunnay (Tam.). En-
Ran a ! - s * i -

Baumil dooroo tail (Cyng.). Miniak jarak (Mal.). Lenga jarak (Jav.).
ﬂ'i' ent Langis jarak (Bali). Ricinusol. Castorol. Kastorol. Palmdl.

I mon

chiittelt Ricinws communis Linn Gemeiner Funderbauwm. Monoecia, Di-

sen an clinia. Monadelphia ClL XXIL B. Ord. 0. Familie der Euphorbiaceen.

lzt eine | In Ostindien und Westindien bereitet man durch kaltes oder warmes Aus-
Man | pressen der uncerdsteten oder gerdsteten Saamen nachdem sie von der harten

oleich- | Schaale pefreit sind, das Rieinusél. Durch Auskochung der zerquetschien Saa-

vy, S0 men mit Wasser stellt man dasselbe in Westindien dar: es sammelt sich auf der

lpeter- Oberfliche des Wassers und wird abgeschipft. Die Fenchtigkeit and den Schleim
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hilt es sehr fest, und diese kinnen nur durch ziemlich starkes E

irennt werden. Der sich hiebei entwickelnde Dunst ist sehr reizend, und Personen,

thitzen davon ge-

die sich mit der Auskochung beschiftigen , miissen das Gesicht maskiren. Duarch

zu lange Abdampfung soll das Oel eine unangenehme Schirfe erhalten, die es
nach Deyeux dem Keim, nach Baneroft, Dierbach und Wendt dem Saa-

menhiutchen verdankt. Dagegen sprechen die Versuche von Geiger, PFalfy

]fl:'ur?;, Guibourt und Boutron-Charlard. Es ist anzur jen, dals
vorziiglich die grilsere oder geringere Reife der Saamen, die verschiedenen Ar-
ten der Saamen und die Avt der Bereitung, so wie vielleicht die Beimischung von

andern Saamen die Eigenschaften des Ricinusiles veriindert. Gewils ist es, dals

die Saamenhiille, so wie der Keim, kein scharfes Princip enthalten; obschon B an-

croft und Humboldt angeben, dafs nach Entfernung desselben die Ricinussaa

men ohne Schaden orenossen werden kinnen. Man untersclieidet zwei Sorten des

Ricinuséles, das ostindische und westindische. Das erstere wird durch

Auspressen der Saamen in der Kilte gewonnen, Es kommt in sogenannten Ele-

phantenblasen, d. b. in aus Thierhiuten kunstlich ormten Flaschen zu uns.

gel
Darch Ruhe setzt es sich ab, wird ganz helle und durchscheinend. Von Farbe
etwas dunkler gelb. Geschmack dlig, zuletzt etwas scharf kratzend. Es wird

ibrigens auch in Ostindien durch Auvskochung Ricinusil gewonnen, was ym Mut

terlande gebraucht werden soll: Charpentier Cossigny. Hat sich das ostin-
dische Ricinusil in den Blasen gesetzt, so gielst man es in Glasflaschen und

bringt es so in den Handel. Der am Boden befindliche schleimire Ruckstand wird

mit Schwefelsiure, Kreide uw. s, w. gereinigt. Der Schleim wird entlernt und

durch schickliche Manipulation das Oel so ganz helle erhalten. Das westindis

als das ost-

alb, dunnfliussi

Ricinusil, durch Auskochung (?) gewonnen, ist ki

indische, geruchlos, zulelzt von etwas kratzendem Geschmack. Anfinglich ist es

st bei lingerem Stehen etwas Schleim fallen, Es wird in Zelan

gen (das sind Fisser, die mit Kalk iiberzogen sind) versendet. Frither wurde

trithe und Ll

das Ricinusil in versiewelten Flaschen verkauft, jetzt wird es von den Drogui

sten in belieb Menge abgegchen. Gutes Ricinusil besitzt die frither ang

&

bene Farbe und Geschmack. Ein specifisches Gewicht von 0,954. Mit

2 1
« onne

und Alkehol von 95° (Richter) ist es in allen Verhiltnissen miselib:

trithe zu werden. Dadurch I:l|1[‘|':~&|']:l'il]|‘T es sich von den 5I|I1i:¢'u fetten Uelen,
so wie es auch bei der Saponification und Destillation andere Producte, als die feiten
Oele giebt. DBei 14° R. erstarrt es zu einer durchsichtigen, gelben Masse.
In der Wiirme dehut es sich viel stiirker, als andere feite Oele aus. Es vertrock
net an der Luft langsam. Dit Aezlaugen vercinigt es sich sehr leicht. Alfes Ri

cinusdl bedarf viel Kalilauge, um vollkommen saponificirt zn werden, mit Na

trum bildet es eine feste Seife, die dibrigens einen unangenehmen Geruch besitzt.
Ungelischter Kalk giebt mit Ricinussl eine dem Federharz aholiche Masse, die
weder von Weingeist noch Aether angegriffen wird. Mit Wasser destillirt ent-
wickelt sich ein eigenthiimlich riechender Stoff, der im Schlunde das Gefiihl von
Trockenheit bervorbringt. Durch Behandlung

o mit Salpetersiiure wird das Rici-
nusbl fester und stellt das Oleocere (Oelwachs) dar: Tatler. Bei der trock
nen Destillation giebt das Ricinusiél Ricinsiure und Elajodische Shure:

Bussy und Lecanu. Ranziges Ricinusil verliert durch Behandlung mit ge
=

brannter Magnezia seine Schiirfe: Buchner. Dals dbrigens die Schiirfe des
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tinusiles nicht vom [{_.mz‘.g“-ud{‘" herkommt , ist erwiesen. Caventou vermu-

u"‘f, dals die Schiirfe von dem bei dem Auspressen beigemischten Saamen des

Croton Tielium und Jatropha Curcas entstehe: ist sehr unwahrseheinlich. Man
B

bedient sich verschiedener Ricinusarten zur Bereitung des Oeles. 1In Sardinien

iedenen Ricinussaamen in Gujana berichtet

des Ricinus glaber. Von zwei versch
Baneroft: dafs man in Bengalen drei verschiedene Species zur Alll‘l'l'ligung des
Ricinussles verwende, sagt Charpentier Cossigny. In Martinique prefst
Man aus den rothen Ricinussaamen (oder aus denen der Swielenia Mahagony
Linn, (?)) ein gelberes, schiirferes , heftig wirkendes Oel, welches als Kara-
Patil bekannt ist. Nach Ainslie kennt man in Ostindien zwei Arten Ricinuos:
die gine mit kleinern Saamen giebt das Ricinusil, wihrend die Abart mit gros-
Bern Saamen cin dunkleres, weit stiirker laxirendes Oel liefert; man soll die Saa-
men dazu résten. Das letztere dient vorzitglich zum Brennen. Das 0¢l von Ca-
lophyllam Calaba (CLXIIL Ord. 1.) soll zur Verfilschung dienen: Cawventou.
z von Crotondl (Nr. 571.) berei-

Auch soll man kinstliches Ricinusél durch Zus:
ten. Die Wurzelrinde des Wunderbaumes wird in Ostindien zum Abfithren be-
niitzt. Das Oleum infernale, Oleum cicinum, welches von Einigen mit
dem Ricinusil verwechselt wird, bereitet man aus den Saamen der Jatropha Cur-
cas Linn (CL XVI. Ord.8.). Sie sind den Ricinussaamen ihnlich, nur weit
grifser und waren frither als Semen Ricini majoris, Ficus infernalis,

Nuces catharticae americanae, Nuces barbadenses gebriuchlich,

Nr. 579. OLEUM SINAPEOS.
Senfol. Schwarzes Senfil.

Sinapis nigra Linn. Schwarzer Senf. Tetradynamia, Siliquosae,
CL XV. Ord.3. Familie der Cruciferen.

Ein gold- oder braungelbes, schwach nach Senf riechendes Oel, wenn es
kalt geprefst ist. Geschmack mildilig. Diinnfliissiger als Repsil, wird bei
— 12° dick und bei — 17,57 zu einer braungelben Masse. Specifisches Gewicht
0,017: Schiitbler. Es wird nicht leicht ranzig. List sich schwer im Alkohol,
leicht im Aether. Wird mit salpetersaurem Quecksilberoxydul pomeranzengelb,
Mit Alkalien giebt es cine sehr feste Seife. Kommt in der neuesten Zeit im Han-
del dfters vor. Heils geprelsi schmeckt es scharf, kann durch Behandeln mit Al-
kohal gereinigt werden, Wirkt laxivend und wurmwidrig, wenn es kalt geschla-
gen wurde : warm geschlagenes bewirkt Leibschmerzen. 100 Pfund geben an
20 Pfund Oel: Fontanelle. Yergleiche Nr. 491.

Ausserdem gewinnt man moch aus verschiedenen andern Friichten und Saa-
men fette Oele. Die vorziiglichsten sind folgende:

Aesculus Hippocastanum Linn. (CL VII. Ord. 1. Nr. 468). Man
hat versucht, dieFriichte z.url)t-lhm'rihmg zu verwenden: das Oel ist bitter, brennt
aber besser als Leindl.

Aleurites triloba Forst. (CLXVL Ord. 2.) liefert viele Saamen, aus
denen ein fettes, leicht trocknendes Oel geschlagen werden kann.

Antirrhinum majus (CLXIV. Ord.2.). DiesePflanze, welche vorziiglich
im siidlichen Rufsland zu Hause ist, liefert durch Pressen ein Oecl.

Arachis hypogaea (CLXVIL Ord.6.). Die Saamen sind ven Payen und
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Henry analysirt. Man unterscheidet zwei Varietiiten, die indische und afrika”
nische Erdeichel. Durch Pressen geben sie das Mundubidl, welches einen an
genchmen Geschmack besitzt, und aus Afrika in Amerika eingefilet wird. 100
Saamen liefern 47 Oel.  Es ist schwach griinlich, wird schwer ranzig und besitz!
ein specifisches Gewicht von 0,916. Vergleiche Nr.438.

Bertholletia excelsa Humb. (CLXIIL Ord. 1.). Die Friichte dieses
Baumes sind als brasilianische Kastanien, Maranhamnisse, Ca

stanhas do Maranham, auch bei uns bekannt. Sie liefern ein sehr schmack

haftes, dem Mandelil dholiches Oel in sehr grofser Menge., 100 Saamen geben
56 Theile flissiges Oel, aus 74 Elain und 26 Stearin bestehend: Vogel Durch
Stofsen im Mirser werden die Saamen ganz flissig, DMan soll die Saamen in Bra-
silien ohne alle Vorbereitung anziinden, wobei si¢ mit reiner, heller Flamme wie
eine gute Oellampe Ffortbrennen.

Calophyllum Calaba (CLXIIL Ord.1.). Die Saamen dieser, in Ame-
rika vorkommenden Pflanze liefern durch Pressen ein Qel.  Auf eine ihnliche
Weise werden wahrscheinlich auch die von Calophyllum  Inophyllum benutzt.

Camelina sativa Crantz (CL XIV. Ord.2.). Ist ebenfalls zur Oelbe-
reitung empfohlen worden. Das Oel ist hellgelb, geruch - und ceschmacklos und
trocknet leicht. 100 Saamen geben 33.

Camellia oleifera Abel (CLXVIL Ord.11.). InChina zu Hause, giebt
aus den Saamen, so wie Camellia Sasangua Thunb., dort Tscha-wah,
ein Oel, welches dem schinsten Olivensdle gleicht.

C

Die mandelartigen Saamen geben an 67 Procent Oel. Es ist farblos, riecht nicht

narivm commune (CL VL Ord. 1.). Auf den Molucken zu Hause.

unangenehm und schmeekt angenehm silslich. Wird schwer ranzig.

Carthamus tinctorius Linn., (CL XIX. Trib. 1.) Aus den Saamen,
die man Papageisaamen nennt, gewinnt man Oel, welches zum DBrennen
geschickt ist.

Celtis australis (CLV. Ord.2.). Die Saamen geben ein dem Mandelil
ihnliches Oel.

Citrus medica (Cl. XVIIL) Die Saamen liefern 25 Procent bitter schme-
ckendes Oel, welches zum Brennen faugt.

Cornus sanguinea Linn. (CLIV. Ord. 1.). Die Friichte werden in
Tyrol zur Oelbereitung beniitzt. 100 geben 34 Oel. Es ist dick, bellgriin, ge
schmacklos, und dient zum Brennen.

Corylus Avellana (CLXXI. B. Ord.7.). Die Haselniisse geben ein
dem Olivendl dhnliches Oel, man benitzt dazu auch die Niisse von Corylus tu-
bulosa Willd.

Cucumis Melo (CLXVLOrd.4)und Cucumis sativus. Dieenthilsten
Saamen beider Arfen werden in mehreren siidlichen Lindern zur Oelbereitung
verwendet.

Cucurbita Citrullus (CL XVI. Ord. 4.) und der gemeine Kiirbis Cu
curbita pl’I'U Linn. enthalten in den Saamen ein selir gutes Qel. 100 ent
schiilte Saamen liefern 18 Theile. Es ist gelblichweils, gernch- und geschmack
los und trocknet an der Luft langsam.

Cynara Scolymus (CL XIX. Trib. 1.). Die Scamen geben durch Pres-
sen fettes Oecl.
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(CLIIL Ord.1.) Die geirockneten und tr:em:ﬂl]:’.-

Cyperus egculentus
. Es soll unangenehm riechen nnd cam-

”"Jt“"u“-.l-!" liefern 16 Procent fettes Je
Pherartip schmecken.

E yeoecus ¥ eriicia Adr Juss. (Cl. XXT. B.0rd. 9.). Die Saamen
enthalten. ein gelbliches Oel,
vor den Einwirkuncen der Feuchtizkeit zu bewahren.

Adr. Juss., in Japan zu Hause, Liefert ein

daer
dessen man sich in China bedient, um {_;‘1:_\“_.“_,,:;”,._13

Elacococcus VEFTUCOSUS

Oel, welches jedoch wegen seiner Schirfe blos zum Brennen beniitzt werden kann.
Evonymus europaeus (CL V. Ord.1.). Die von den Kapseln befreiten
Saamen ,-]m[- noch mit dem Arillus bedeckt , geben iibrigens durch Pressen ein
Luft schwer anstrocknendes Oel.

Tetrahit (CLXIV. Ord.1.). Die Saamen dieser Pflanze,

Nulsdl dhnlich schmecken-

rothbraunes., an der
Galeopsis
welche als Unkraut hiufig vorkommt, geben ein dem
des, sehr siifses (Oel, welches zum Speisen und Brennen bentitzt wird,
Gomphia Jabotapita Dee (CLX. Ord. 1.).
amerika hiinfigen Strauches haben Aehnlichkeit mit den Heidélbeeren. Durch Aus-

Diec Beeren dieses in Siid-

pressen geben die Saamen ein Oel, welches zum Speisen beniitzt wird.
am arboreum (CLXVLOrd.2), Gossypium ba rbadense

Gossypi
Die Saamen dieser drei Baumwollenarten sind

und Gossypium herbaceum.
schr lreich. und in Westindien soll man sie zur Oelbercitung verwenden.

Helianthus annuus (CLXIX, Trib.4.) giebt ein vortreffliches, zum Gee-
nufs tavgliches Oel, Von Farbe ist es hellgelb. Geruch angenehm, es trocknet
langsam.

Hesperis matronal is (CLXV. Ord.3.). DieSaamen liefern ein anfangs
grinliches, spiiter briunliches, an der Luft leicht trocknendes Oel.

Lamium album (CLXIV. Ord. 1). Diese bei uns allbekannte Pflanze
liefert ein griinlichgelbes , nicht unangenehm schmeckendes Oel. 100 Saamen ge-
ben 30 Oel.

Lecythis Ollaria (CL XIIL Ord.1.). Die grofse, vierfichevige Nufs
dieses in Brasilien cinheimischen Gewiichses enthilt 4 Saamen, die durch Pressen
Del liefern.

Lepidinm sativam (Cl. XV. Ord. 2.). 100 Saamen geben nach Schiib
ler bis 530e¢l. Es hat einen unangenehmen Geschmack , ist braunlichgelb und
trocknet an der Luft langsam aus.

Nicotiana paniculata Linn. (CLV. Ord. 1.) 100 Theile dieses Saamens
geben 25 Theile dem Baumil ihnliches Oel. Auch die andern Tabakarten liefern
dasselbe und einige sogar nahe an 36 Procent, wie 2. B. die von Nicotiana
Tabacum.

Oenocarpus Bacaba Mart. (CLVL Ord. 3.3. Eine hohe Palme Brasi-
lien's. Die Friichte geben durch Pressen das Bacabadl in Maynos Ungu-
ravave.

Oenocarpus Batana Mart. liefert ein dhnliches Oel, wie die zuerst
angefiihrte Species.

Oengcarpus dist ichus Mart. In Para bereitet man aus den gekoch-
ten Friichten dieses Baumes, dort Bacaba de Azeite, ¢in beinahe geruch- und
farbloses Oel, welches, wenn es mit Sorgfalt bereitet ist, gelbst in der Kiiche

Bk iy
Bebraucht worden kann.
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Onopordon Acanthium (Cl. XIX. Trib. 1.). Die Seamen dieser Distel
licfern an 1f4 Oel, welches zum Brennen sehr dienlich ist.

Pinus Abies Linn. (CLXXL B. Ord. 9) Pinus Cembra Linn, Pi-
nus Picea Linn. Pinus Pinea Linn, Pinus s ylvestris Linn. Die

angefiihrten fiinf Pinusarten enthalten in den von den Fliiweln befreiten Saamen

nahe an 1f4 Oel. Es ist briunlich oder goldgelb, riecht schwach terpentinartig
und trocknet an der Luft leicht. Versuche damit stellte Schiibler an.

Prunus Armeniaca Linn. (CLXIL Ord. 1.). 100 entschiilte Saamen oehen
50 Oel, welches dem Mandelél gleicht. In China und Sidfrankreich wird es
im Grofsen bereitet.

Prupnus avium Linn., so wie Prunus CerasusLinn. Die Saamen
dieser beiden bekannten Friichte liefern ebenfalls ein Oel,

Prunus domestica Linn. Die Zwetschkenkerne geben ein sehr gutes
Oel und zwar nahe an 33 Procent,

Prunus Padus Linn. DieSaamen dieser bei uns hiufiren Pflanze liefern
ein angenehm schmeckendes, gelbliches Oel. Um es zu bereiten, mufs man die Bee-
ren faulen lassen. Die Blausiiure haltigen Riickstinde beniitzt man zum Brod-
backen.

taphanus Raphanistrum (CLXV. Ord. 1.). Eine sehr gemeine Planze.
100 Saamen geben 30 Oel, welches zum Brennen beniitzt wird. Es kann auch
zu Speisen verwendet werden.

taphanus sativus liefert ein gutes Brenntl. 100 Saamen geben ohnge-
fahr 40 Oel.

Reseda Luteola (CLXIL Ord. 3 Diese Pflanze, deren man sich ge-

wihnlich zum Gelbfirben bedient, hat sehr Glreiche Saamen: dorch Pressen lie-

fern sie nach Schiibler an 30 Procent Oel; es ist dunkelgriinlich, bitter und
viecht eigenthiimlich, nicht angenehm.
Robinia Caragana (Cl. XVII. Ord. 6.). Robinia Pseudacaci a
Die schwiirzlichen Saamen beider Pfanzen dienen in Sibirien zur Uellu-rl-imu;:_
Ricinus communis (CLXXIL B, O0rd.9.). Ricinus inermis. Ri-
cinus viridis. Ricinus vulgaris. Die angefillirten vier Ricinusarten
und vielleicht noch mehrere andere werden in Brasilien

infig zur Oelbereitung
verwendet. Die Saamen werden in einem Ofen velinde pedirrt, dann zwischen
zwei Cylindern, die sich in entgegengesetzter Richtung bewegen, zerquetscht und
zuletzt in einem Kessel iber schwachem Feuer ausgelassen ; doch ist man in Bra-
silien mit der Bereitung dieses Oeles nicht sehr vorsichtig. Es dient nur zur
Beleuchtung und andern gewihnlichen Zwecken.

Salvia glutinosa (CLIL Ord, 1.). Die Saamen dieser bei uns vorkommen-

den Pflanze geben ein Oel, welches zum Speisen und Brennen beniitzt werden
kann. Auf eine i

nliche Weise beniitzt man in Mexiko die Saamen von Salvia
hispanica.

Sesamum orientale (CLXIV. Ord.2.) wird in Ostindien, so wie in
mehreren Gegenden Asien’s cultivirt, Die elliptischen, gelben, angenchm schme
ckenden Saamen liefern durch Pressen ein Oel, Oleum Sesami, Gergelimal
Munchie noonay (Tel). Mitta tail (Duk.). Null Unnay (Tam.). 100 Sammen
geben 50 Ocl. Dasselbe ist anfangs triibe, wird aber bald weifs, helle und ver

liert den eigenthiimlichen Nebengeschmack, Wird schwer ranzig. Man g
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braucht es \'Dl'ziiglifll zum DBrennen, im frischen Zustande wendet man es i‘.‘-dﬁfh
Zur };(.,-l.',[,m;l- von Speisen an.

SisvmbriumSophia (CLXY. 0rd.3.). Die Saamen dieser bekannten Pllanze,
welche m;.m im gemahlenen Zustande dem Schiefspulver zusetzt, um seine Kraft
zu vermehren. liefern durch Auspressen ebenfalls Oel.

Sterculia foetida (CL XVL Ord. 9.). Ein Baum Ostindiens, dessen
Blumen hichst unangenehm riechen. Aus den Saamen prefst man in Japan Oel.

Swietenia -.ni.'lhtl.i_:nllj' Linn (CLXVL Ord.8). Ein Baum Westin-
diens. Aus den Saamen gewinnt man das Karapatdél, eine Art des amerika-
nischen Ricinusoles (?). Nicht zu verwechseln mit dem Carapadl. Vergleiche
Nr. 146.

Terminalia Catappa Linn, (CL.X. Ord. 1.). Badanier in Malabar,
hat mandelihnliche, jedoch angenehmer schmeckende Saamen, aus demen man cin
sehr gutes Ool bereitet. In Cajenne baut man defswegen den Baum,

"-I‘Il.-.q oleosa Lour. (CL XIIL Ord.£.). Wird in China zur Oelbereitung
beniitzt und giebt ein celbes Brenndl.

Tilia grandiflora Ehrh. (CLXTIL. Ord.2.) und Tilia parvifolia
Ehrh. Die Friichte dieser Biaume hat man zur Oelbereitung verwendet, sie
geben im Ganzen sehr wenig,

Verbesina sativa Sims. (CLXIX, Trib.IV.). In Bengalen zu Hause,
hat sehr Olreiche Suamen. Das Oe¢l ist dort als Hutoyelloo (Can.), Ranitilla
(Duk.) bekonnt.

Vitis vinifera. (CL V. Ord. 1.). Die Saamenkerne geben ein gutes
3renniél. Die der blauen Trauben liefern mehr als die der weifsen, auf 100 Pfund
rechnet man im Durchschnitt 12 Pfund Oel. In Italien bereitet man es in grolser
Menge; seine Darstellung ist ubrigens mit einigen Schwierigkeiten verkniipft. Es
hat einen herben Geschmack, wenn es heils geprelst ist: Kalt bereitet kann es
ibrigens zum Speisen verwendet werden.

Xyloecarpus Carapa (CL VIIL Ord. 1.), in Brasilien Andireba, An-
giroba, Nandiro bay, Jandyyroba, hat eckige Saamen, aus denen man auf
zwei Wegen Oel erhilt: man zerstofst die frisch gesammelten und entschillten
Friichte, bringt sie auf ein geneigles und rinnenformig ausgehiihlies Drett, und
setzt die Musse der Sonne aus. Das ausflie[sende Oel ist besonders schin und
weit vorziiglicher als dasjenige, welches man erhiilt, wenn man die zerstolsenen
Friichte prefst. In Gujana dient das Carapail bis zu einer halben Unze in-
nerlich als ein ganz vortreffliches Wurmmittel. Das sehr bitter schmeckende Oel
wird vorziiglich zur Beleuchtung und zur Anfertigung von Seife beniitzt. Be-
schrichen von Cadet de Cassicourt und analysirt von Boullay., Seine
Bitterkeit riithrt von einem Alkaloide her, welches in der Rinde befindlich ist und
von Petroz und Robinet entdeckt wurde. Vergleiche Nr. 508,

B) Feste fette Oele.
NI'. 580, []LL[H"I C:\[.‘-.:XO.
Butyrum Cacao. Oleum ex fructu Cacao. Cacaodl. Cacaobutter.

Theobroma Cacao Linn. FWahrer Cacacbaum. l10E.‘l'f'-l]-‘v‘ll}h‘““ Cl
XVI1I. Fomilie der Malvaceen Rich.
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Aus den

amen dieser Pllanze, so wie derjenigen, welche Nr. 441, auf
gc['iifnl sind, gewinnt man den Cacaobutter. Man prelst entweder den schwach
geristeten und fein zerviebenen Cacansaamen, oder man kocht ihn mit Wass
a0 VWasser

schen erwirmten Bietallplatten. Auch vermischt

oder man sefzt den zerriebenen dmpfen aus und prefst ihn Zwi-

nan einen Theil fein zerriebenen

ans: Josse. Durch

Cacao mit zwei Theilen Wasser und prefst das Gemiseh |

Filtriren befreit man den (

enen feinen Cacao-

mehl und giefst ihn in Papierkapseln. 1st er gelblich, so kann man ihn durch

acaobutter von dem mit durchge

her Kohle vollkommen weils erhalten; Marvtius, Der Ca-

Digeriren mit {l

relblichweils , viecht nach Cacao, schmeckt selir milde.

caobufter ist we ch oder

|

Specifisches Gewicht 0,502 bis 0,911. Er ist so hart, wie Hammelts schmilzt
bei 50° und giebt mit Aeznatron und Aezkali eine feste Scife.  Cacaobutter,
1

100 Caraccascacao geben 34 bis 36. 100 westindischer Cacao 33 bis 38. Vor

durch Auvsschmelzung erhalten, hilt sich ld der durch Kochen gewonnene.

en Deutsch-

einieen Jahren kam viel Cacaobutter aus Brasilien. Auch in den Ansta

land’s, in welchen der Cacuao fein gerieben wird, bereitet man ihn. Vgl. Nr.441.

Nr. 581. OLEUM LAURL

Oleum Lauri expressum. Oleum Laurinum. Looril. Lorbeerdl.
Ausgeprelstes Lorbeeril. Lorbeerbutter. Butterartiges Lorbeerol.

-

Laurus nobilis Linn. Edler FLorbeerbaum. Enneandria, Mono-
gynia, CL IX. Ord. 1. Familie der Laurineen.
Tn Frankreich, Spanien u.s.w. prefst man aus den Beeren ein Oel, oder

man km||t _\;il.‘ |;|.'1|_"||||L']:| s]t A I|:I‘.~'l'||1 .\EIJJE_. mit Wasser, \\"-ll.'li‘i man das oben

schwimmende Qel abschipft. Eine salbenartige, fettice Substanz von kiirnirem

Ansehen, griinlich oder gelbgrimlich, durch das Alter etwas heller werdend.

Geruch angenehm nach Lorbeeren, ber altem salbenartig. Geschmack #therisch,

bitterlich fettie. Es' schmilzt bei der Wirme der Hand. Alkohol lést es nur

theilweise . Aether jl~|!-|l;|| oanz anf. Rithet ].&u':\\|,|'.I\ilil';-i"!'. Giebt mit Kali und

litte gekocht ein hartwes dendes Pflaster. Das

Natron schiinmire Seifen, mit B

Lorbeeril wird  hiulig nachgemacht, indem Butter oder Schweinenschmalz

mit Lorbeeren und Segelbaum gekoeht und durch wrisches Liorbeeril der eigen-

thitmliche G ¢ben wird: um das kérnige Ansehen zu ertheilen, soll man

ruch g

Hammeltalg daronter schmelzen, die grime Farbe giebt man ihm durch C

und Indigolésung. Hergt untersuchie ein Lorbeeril, in welchem die kirmi

Beschaffenheit durch Quarzsand (??) hervorgebracht worden war. Versuche, die
er anstellte, uwm aus trocknen Lorbeern das Oel zu bereiten, gelangen ihm sehr
unvollkommen : 16 Unzen liefern nur 1 ]__."':' Unze Oel. In (}tl_iil\lit kennt man unfer
dem Namen Azeyte de Sassafras ein natirliches Lorbeeral. Die Stamm

pflanze ist bis jetzt noch unbekannt: ob es Ocotea Cymbarum Humb. (Cl IX

Ord. 1.) ist, wie Einige vermuthen, bleibt ungewils, In Demerary nennt man e#

Siruba. Durch eemachie Einschnitte flielst es ans und wird in Karbisschaalen

aufrefangen , auch soll es sich freiwilliz in Lichern und Hihlen des Stammes
absondern. Es ist diinnfliissig, schwerer als Alkohol, hell, riecht aromatisch Wit
1

feinstes Terpentinol, schimeekt erwiirmend und reizend. Es findet sich hiufig

acht worden,” s mischt sie!
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Birht o
they m
Beheids
f‘\.:ll'i-;'n
Yo ej
wobiag
Safrasi
den V,
vischpg

I

Olewn;
Nu
Ja

hal

nadely
I

slemne
diese

den A

II:lL‘l:Cl

den s

seif

cmmpe

lan:
balsa
stark

fein

i’Jn‘ih
ofters
bis 1
kiirni
hend,
Hiiely
dey

e



441, auf-
schwach
Wasser
ihn zwi-
rrichenen
e, Dureh
n Cacao-
hn durch
I-}F‘L l,'.'l
Bir milde.
schmilzt
anbntter,
wonneng.
38. Vor
Deutsch-
Nr. 441.

rbeeril.
rheerdl.

L, Mono-

el , oder

das oben
kiirnicem
werdend.
itherisch,
it es nur
Kali und
ster. Dans
mschmalz
ler eigen-
soll man
C

e kiorni

réuma

ihm seht
nan unter
B Stamm
(Cl. IX.
it man e#
e

hiiufig

. b
ischt siett

it
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mit reinem Aether in jedem Verhiiltnisse; enthidlt er Weingeist, so weschicht diels

nicht. Durch Kalien und Siorven (Schwefelsiure ansgenommen, die es schwarz

Fiirhi 7 wird es nicht veriindert. Dieses :-ﬂ;l'l]:llllli!’ natiirliche Lovheertl und Ae

ther ynd Weinweist unfer einander pemischt, veremmiget sich nicht, und das Oel

n Flissigkeit ans;

scheid 1 iiber der ftherh gleich bemerkt man hier

kreisende Bewepungen: Hancock. Brandes vermuthet, dals dieses Lorheeri!
)

von einer Kalmia abstammt, und stelllte mit destillirtem Sassafvasil Versache an

wobei er jedoch die kreisende Dewegn nicht bechachtete. Das natiirliche Sas-

% =

safrasil , welches seinen Namen nicht mit Recht fithrt, scheint ein durch Alter,

den Veoetationsprocels und die Einwirkungen der Atmosphire veriindertes, dthe-

Nr, 228 und 352,

risches Qel zu seyn., ¥ I'I_:'__lt"l;

Nr. 582, OLEUM NUCUM MOSCHATUM EXPRESSUM.
Oleum Nucis mosel
Nucistae,

¢ expressum.  Olenm Nucistae. Balsamum
vie tylum (Tam.). Wassa wasitali (Cyng.).
(Duk.), Muskatenbutter. Muskatensl. Muskaten-
halsam. Muskatbalsam:

Jawatrie

Myristica moschata Thunb., _dechter Mushatennufsbaum, No
I'l-'==1"|]'||i-:|1 Octandrin, Cl. XVI, Ord. 7. Familie der 1||}r|i.-i1'||“.'t~|'l Rob. Brownn.
Dieses fette, ansgeprelste Ocl, welches dfters auchals Oleum Macis ex pres-

snm verkanft wird, findet sich in zwei verschiedenen Sorten. Die eine, welche

1sserst selten zu uns kommt, stellt eine dicke, salbenartige, rithliche Sobstanz

kem Muskatengeruch und bitterlich scharfem Gesehmack dar. Es soll in

steinernen f\hl::_-ll n

versendet werden, und obschon Ainslie berichtet, [3 mian
diesen Balsam nur aus den Muskalenniissen presse, so widerspricht diels doch

den Anwaben And

Dazu kommt noe

1, dals nach bei uns angestellten Versu-

chen dip

Muskatenbliithe ebenfalls ein dickliches Oel giebt, welches die E

schaften eines auseezeichuet guten Muskatenbalsames besitzt, Auns 2 Plund er

Bley nahe an.4 Unzen Balsam. Aus den ;,;t‘.»..'l:l-lu-ur:: Muskatennissen |r|"_-|':-'1 miit,

nachdem sie zerstofsen und dem Dampfe des kochenden Wass

ausoeselzt wor-
den sind, ein dickliches Oel, welches sich in viereckigen Stiicken als Banda-

seife ofters findet, Man unterscheidet zwei Sorten :

a) Englisechen Muskatenbals

Die Sticke sind in Pisangblitier

eingewickel wi

en 34 Plund und sind linglich viereekig., Dieser Muskaten
balsam 1st von Consiste r it S R 5 ] T .
1 I Isistenz weit weicher, von angenchmem \I'I.-L'.l.h'll;__:r-l unche und

starkem , bitterlichem, fettem

Muskatengeschmacke. Beim Durchschneiden ist e

|‘|."|n :_!i'lll'll“lil'al- :’_'.ll’-il'ljlu_,

o |(.J|]I]I|_'||:_:|'|_b oder ge blichroth.
b) Hollindischen Muskatenbalsam. Die Sticke sind weit grilser,
rier

ofters in Blitter , ofters anch in l'.zpin’l' r'LJr!rl']!:LL‘ld, Ein solches Stiek H‘il‘:i 0/4

breiter und oblong. Die Ecken dieser Stiicke sind sc

seorinzt, Sie sind

bis 112 Pfund. Die Farbe ist mehr we

slichgelb, die Consistenz fester, grob-

kirniger, Von Geruch und Geschmack nicht der vorhe

hien

e. Untersucht von Schrader und Bollirt. Er enthiilt zwei fette und ein
I i
leIl.||1]g|'_~; Qel. 16 Unzen eate Moskatenn

der,

ten The

e geben 112 Unzen Balsam: Schra
z 2

d Unzen: Brandes, 4 Unzen: Zier. Gestochene Niisse geben den ach

: Bley. Der Farbestoff des Muskateniles wird durch Eisen schwatz

26
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gefiirtkt: Martius, Verfilschungen sollen vorfallen mit Bulter, Knochenmark
Unsehlitty Cacaobutter 3 Palmol, Sand, Kleien. Auch aus den Mantjesniissen
macht man es: 16 Unzen derselben geben zwei Unzen Maskatendl: Schrader

ist bl

\\'m_'h_-\'lr"-"{-lh; mielich wire es, duls dieses Oel fichtem zugesetat

eist und Aether ermitteln. Unter

rde; lifst sich dureh Behandlung mit Wein

dem Namen Vieuiba oder Bicuib i, Bicuiba redonda, wird das ausgeprelste

Myristica officinalis Mart. in den Handel gebracht, Es findet sich in

den rohrenarticen Schaflen einer Canacee, besitzt eine schmu 1T rathlichbraune

Farbe und einen gewiirzhaften, jedoch vom der Muskatennufs etwas abweichen-

den Geruch, In Brasilien wird es hilufiz angewendet. Vergleiche Nr. 422 und Nr. 475.

Nr. 5 OLEUM PALMAE.

n Palmaram. @Quio Quio. Thio Thio. Palmél, Palmbutter.

0

Elais guineensis Jacq. dAvoira guincensis Aublet. Guineische

f’ar"’li"'“".' 1e. ”‘-"E'Hllilfil, T!if_},‘-'na;l. Cl. ¥I. Ord.3. Familie der Palmen.

1o v s " a s s 1 Pone
Ein schoner Banm Guinea's, welcher von da wnach Marfinigue vnd Brasi
lien verpflanzt wurde. Dureh Auspressen der lederartigen und dligen Hilllen der

braungelb - oder rothgefirbten Friichte, die in der Form den Oliven gleichen, er-

hilt man desselbe. Es hat eine gelbrithliche, eigentlich Orangefarbe. Geruch
ist ancenehm wveilchenartie. G , talgartiz, schwach balsamisch,
Seine Consistenz ist butterarlie, in der Hand gerieben zerflielzt es. Dei 4 15 R.

es Linimentconsistenz. Schwi

lither, so wie Terpentinil losen es in der

VWirme leicht auf. Alkohol wirkt wer Durch das Licht wird es gebleicht., In der

Lampe brennt es mit lebhafter Flamme: Gralsmann. Es besteht aus 31 Stea-

rin und 69 Elain, c¢inem firbenden und cinem riechenden Prineip. In der neue

stem Zeit kommt das Palmél sehr hiiufig in den Handel nnd man bereitet darans

die Palmseife. Cefters findet man es auch in den Hohlongen von afrikanischen

ibnen , die man w

rscheinlich damit bestreicht, uvm sie vor der Ein

Efephanten

wirkung der Luft zu schiitzen. Euterpe oleracea Mart. (Cl. YI. Ord.3.) und
Qenccarpus distichus Mart. (CL VI Ord. 3.}, zwei Palmen, dienen ebenfalls
zur Ferligung von Palmbutter. Davon verschieden ist das Qel, welches aus

den mandelartigen Saamen von Elais guineensis geprelst und unter dem Namen

bt wird. Die Saa-

Thio Thio oder Quio Quio von den Eingebornen gebr:

menkerne von Cocos nucifera Linn. (CL V1. Ord.3.), so wie die in den Nussen

enthaltene Milch geben das Cocos- oder Calappusil. Es ist helle, durch-

sichlizg, von Geschmack wie reines Baumél und soll hiufig mit etwas Curcuma

gelblich wefirbt werden. DieGalambutter,Galahambutter, wird von Bassia

latifolia Roxhb., dori Mawa, erhalten. Sie hat viel Achnlichkeit mit der Cacao-

, nur ist sie etwas rothlicher von Farbe und von Consistenz weicher. Einande
rer Pflanzentalg ist die Bambucbutte ry die die Dicke des Schweinefetts hat
und wahrscheinlich von Bassia butyracea Roxb., in Ostindien Fulmah eder
Fulmarah, und Bassia lonsifolia Roxb, erhalten wird, Die letzt angefilirten
drei Pilanzen kommen in Afrika und Ostindien wor. Die Vateria indica Linn
(Cl. X1I1. Ord. 1.), in Ostindien zo Hause, liefert durch Auskochen der Friichte

das Pinaytalg., Es ist gelblichweils, riecht angenehm und Alkohol zieht einen

reelben Farbestoff daraus ass. Das Ricinusé! filhrt auch den Namen Palmol.
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Aetherische Oele.
Siehenzehnter Abschnitt.
Von den ditherischen Oelen (Olea actherea).

Die itherischen Oele finden sich beinale in allen Theilen der Pflanzen.
Manche enthalten es in den Blumenkronen, viele in den Blittern in einzelnen
Bliischen . undere in den Friichten und Fruchtschaalen oder in den Saamen wahi-
h‘t:h(-inlh-]; als eine Art Harz in den Vitten, Auch viele Wurzeln liefern dtheri-
sche Oele. ['}n.-jrlli-r;i' der Rinden scheint immer schiirfer zuo seyn (Oleum Cu-

enden ent-

lilawan, Oleum Cassiae, Oleum Cinnamomi). Pflanzen der heilsen G
halten eewihnlich mehr dtherisches Oel. In den Saamen, ist das iitherische Oel

dem Einflufs der Luft weniger ausgesetzt, als in den feiner orgamsirten Bliithen,

defswegen licfern alte Saamen beinabe noch eben so wiel fitherisches Oel, als
frische, Man gewinnt sie durch Destillation mit Wasser., Zusatz von Weingeist
ist zu verwerfen. Das rewonnene Destillat wird von Wasser |H']'IL‘il_. was ent-
weder durch’s Filtrum, Baumwolle, Scheidetrichter, odsr eine Flasche mit dop-
pelt durchbohrtem Korkstipsel geschieht. Wenig itherisches Oel haltende Sub

stanzen soll man mit \‘:"piugn;_-i,-at wiederholt ausziehen und dann verdunsten lassen:
Bonastre; man kann es auch erhalten, wenn diese Gegenstinde mit Wasser
destillirt und das Destillat mit Acther behandelt wird: Guibourt., Die Farbe
der itherischen Oele ist gelb, griin (von Chlorophyll), blau, rithlichu.s.w. durch
Destillation werden sie simmtlich heller. Manche kinnen durch Kohle gebleicht
werden. Geroch ist t'i;_ﬂ'lil[llilllii('|1, den Vt‘gi‘[;lhi!::’ll ('i|!n~l||'!'(‘!u‘m|: er wird blos
durch Verdunsten der Oele Fir gich oder durch die Feue Wtigkeit der Luft bemerk-
bar, scheint iibrigens dureh Destillation bei manchen getrennt werden zu kinnen,
Geschmack scharf, brennend, erhitzend, erwiirmend. Specifisches Gewicht zwi-
schen 0,847 und 1,096%). Durch das Alter werden die fitherischen Oele schwe-
rer. Sie sind mehr oder weniger diinnflissig und bestehen (alle?) aus zwei ver-
schiedenen Oelen: einem leichtfliissigen, stark nach der Pflanze riechenden (Spi-
ritus rector, Borhaave?) und einem dickflissigeren, Manche gestehen bei we-
nigen Graden unter Null, dabei scheidet sich das eigenthiimliche , feste Oel
(Campher, Camphorid: Trommsdorff, Stearopten: Berzelius)
krystallinisch in dem diinnflissigeren (Elacopten: Berzeclius) aus. Tm

Wasser sind sie wenig

listich (destillirte Wasser), Weingeist mischt sich in al-

len Verhiiltnissen damit (riechende , gebrannte Wasser),  Aetherische Oele unter

sich gemischt vereinigen sich zwar, allein sie liefern mitunter keine hellen Auf:
losungen , was vorziiglich von den durch Auspressen gewonnenen ftherischen Oe-
len (Oleum Dergamottae u. s, w.) gilt, Fette Oele und Harze mischen sich eben-
falls damit. Sie nehmen Schwefel, Phosphor und Jod auf. Chlor verwandelt sie
(kiinstlicher Campher). Der atmosphiirischea Luft ausgesetzt werden sie dunkler,

dicker und setzen hiufig Krystalle ub: in einigen Benzoesiure, Mit Kaliew ver-

*) Die .‘_ip{’.tm.\'d.'hl‘li G:-.wic'l:ts]::-,l.-limmungcn, welche von jetzt an vorkom
; : ; 2 . o .,
men und mit Martius bezeichuet sind, wurden bei 4 12 R. an-
gestellt.
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Nr. 534. OLEUM ABSYNTHIL

Oleum Absynthii destillatum. Wermuthdl. Destillirles Wermuthol.

Avitemisia Absinthium Linn FFermuth. Syngenesia, E

torinae. Cl. XIX. Trib. 2. Familie der Synanthereen.

-

in brionliel

Durch Destillation des blithenden, trocknen Krautes, riines,

afters gelbes Qel. Gerueh nach Wermuth, Geschmack bitterlicl Es ist dinn
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¢l das Lackmus

bereiteien (.8047: Martius. Kiufliches, schingriimes (.877.

pipier nicht. Es firbt sich mit 14 Salpetersiivre von 1,25 erst griin, dann dunkel-

vaon

blaw, wenn eg dcht ist: Yooét. Verfilschung mit Lerpentingl , auch T.us
Cedro o Pfund frisches Kvaut weben 1 Unze dtherisches Oel: Brande, 12 Plund
rool 1010 un s .

trocken liefern 1 Unze 6 Drachimen Oel, 54 Pfund jahialtes Kraut geben 8§ Unzen:

Bichner, 10 Pfund geben nicht ganz 1 Unze: Martius. Vergleiche Ny, 241

Nr. 585. OLEUM ANISI
Oleum Anisi destillatum. Anisil

vimyinella Anisum Linn. duisbibernell. P ntandria, Digyuia.
inj g

Cl. V. Ord. 2. Familie der Deldenzewiichse.

%

Dureh Destillation der Saamen, hivfig aus der sooenannten Anisspreu Anis

Gerueh rein H.n;.\."."[i.--l

sied (Abfall der Saamen), zewonnen. Weilsgelblich, ge

Geschmack silsgewiirzig, Etwas dickflussig , gesteht unter

schiittern der Gelifse, W ird bei 4 17° flissig. Specifis hes Gew

halb: Jabr altes 0.9853, friseh destillirtes 0,979: Martius. Rithet Liackmaspapier

kaum merklich. Bests 75 flissiges Ocl, 25 Aniscampher, Anisstearop

Bliittern darstellen, zerreiblich. Das Amisil wivd

ten: dieser Lilst sich in

Grines Anisdl enthilt nicht immer 1

nach Geiger mit Spermaceti v

Neuhoflf. Beiremischie fette O

» sind sehwer zu trenne

Vermischune mit Fenchelil diy fie selten vorkommen. EinGer

:ht zn entdeckender Bet Die Eigenschaft des

ratheic, (Berzelius): wireein lel

le lureh bestimmt,

Anisiils, bei verschiedenen Temperaturen zu krystallisiven, wird

dals bei der Destillati

u eie. verwendet wurde, die
T 1f

Anisspren geben 10 1/2 Unze, 100 Pfund b. G.

i I:Il'l:l " Wen

me b 1-I-iﬂ-..llll"I|||| 20 enthalten scheint. 1212 Plund Saamen

Oel: Bichner. 100 Pfund baj

persisches Anisél kommt in der nen

Saamen 35 12 Unze: Mar
sten Zeit im Handel vor. Eben so findet sich das Oleum Anisi stellati:

ir, hat einen sehr Anisoreschmack ,  des

, ziemlich dimnflis

es ist weil

suletzt der des Sternanis wird, Dieses Oel wird bei - fest wie Anisél, 1othet

Lackmus nicht, Specifisches Gewicht 0,981, Vergleiche Nr. 437.

Nr. 536. OLEUM AURANTIORUM CORTICUM DESTILLATUM.
Oleum Aurantiorum corticum. Destillivtes Pomeranzenschaalendl.
Pomeranzenschaalenol.
Citrus Aurantivm Linn Pomeranzencitrone. Polyadelphia,
Cl. XVIII. 1".‘.1||i|‘|i‘ der “:"-‘|-’.‘ iween. Dec.

Durch Destillation mit Wasser aus troch Pomeranzenschaalen, Frisch

punz weils ., mit dem Alter gelblich (nicht 1) und Meklich werdend. Geruch

angenelim po meranzenartig. Gesehmack ansenelun bitterlich, Dunnflissig. o

sehes Gewicht frisch 0,840, zwei Jahr altes 0,545, Rothet Lackmuspa

™
Di

3 1 . s shar
¢ von Dulk beobachteten campherartigen , krystallinischen Klumpenen

1ch nicht bomerken. Dient zum Elaecsaccharum. Wi ren Seines  geringen

Preises zue Vorti

chune von Qleum de Cedro (Nr. 616.) heoutzl. Maller wnd
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Flashoff erhiclten aus 16 Unzen Pomeranzenschaalen 1 Drachme Qel. Vergl
Nr. 222 und Nr. 414,

Nr. 587. OLEUM AURANTIORUM FLORUM.

Cleum Aurantiornm florum destillatum. Oleum Naphae. Orangeol.
ﬂl'al!guhii'rfl:iil. Neroliol. Neroliessenz.

Citrus Aurantium Linn. Pomeranzencitrone. Polyadelphia.
CL. XVIIT. Familie der Hespeiideen Dee.

Man unterscheidet mehrere Arten dieses Oeles. Das vorziiglichste und beste
gewinnt man aus den frischen Bliithen des Pomeranzenbaumes; die zweite Sorte

Olenm Neroli bigara bereitet man aus den Friichten von Citrus Bigaradis

HaCro-

carpan Risso und eine dritte und wohlfeilste aus den Blittern (nach Andern aus

den unreifen Friichten) des Pomeranzenbaumes. Letzteres ist als Oleum des
petites graines bekannt, Aechtes Nerolil ist frisch, beinahe weils, mit dem
Alter rithlichgelb werdend. Gerueh sehr lieblich und angenehm, nach Orange-
bliithen. Geschmaek schwach bitterlich, nach Pomeranzen, ziemlich diinnflussig.
Lackmuspapier wird nicht gerithet. Verliert durch Salpetersiiure den Geruch,
wird rothbraun: Bonastre. Besteht aus einem flissigen und einem festen Oele:
Boullay. Der Stearopten krystallisirt weils. Plisson erhilt ihn durch Ver-
setzen von Neroliol mit schwachem Weingeist; kr

stallisirt nennt er ilm Orad,
Auwrade, ist wahrscheinlich Hesperidin., Das Neroliil dient vorziiglich zum Par
fitmiren. Aecht findet es sich selten und ist gewdhnlich ein Gemisch der ange-
fihrten Oele. Vergleiche Nr. 349.

Nr. 588. OLEUM CAJEPUTI.
Olenm Cajeput. Oleum Cajupoeti. Oleum Cajoupout. Kyapootie
ka tail (Duk.). Kayyapooti tayilam (Tam.). Cajuputa (Mah.).
Layu putiech (Mal). Cajeputol. Kajeputol.

Melaleweca Cajeputi Roxb., Melaleuca minor Smith. Kleiner
HWeifsbaum. Polyadelphia. CLXVIIL. Familie der Myrteen.

Das Cajeputiil fand sich schon seit 1719 in einzelnen Apotheken Dentsch-
land’s voreiithiz,. Nach Rumph werden die gefrockueten Bliitter , nachdem sie
Nachts vorher eingeweicht worden sind, destillirt: zwei Sicke derselben ceben
3 Quint Oel, Nach Lesson (1827) verwendet man die Spitzen mit den Bliittern
zur Darstellung in Amboina und Boure. Es ist sehr leichtflissig, grinlich, gelb-
lichgriin: im Licht, nicht durch die Zeit blals werdend. wenn es kein H:-.!_-i'm' ent-
hiilt: wenn es rectificirt ist, weil

grimlich, Campher- und rosmarinartig, in klei-

nen Mengen nicht unangenehm riechend. Besitzt einen stark brennenden Ge

sechmack , nach Cardamomen und Rosmarin, im Schlunde Ekithlend. Sehr diinn-
flissig. Specilisches Gewicht bei 0% R. 0,978, 0.9226: Marvtius. Bei Rectifi-
cation von 8 Pfund beobachtete Leverko hn. zwei verschiedene Oele: das erste
wir wasserhelle von 0. 807, das spiter iibergehende dunkelgriin von 0,920 : bheide
Ocle gemischt zeigten die Farbe des gewi'ilichen Cajeputiles. Aehnliches beob-

achtete Guibourt vad Martius. Selbst dureh zw eimalige Destillation wurde
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v und hatte elwas von sei

anz entfirbt, erschien dickili
Martius. In derBlase bleibt ein sc¢

el zurick: Guibopurt, Lackmu

dus Cajeputil nicht g
nem feinen . flichtizen Geruch verloren:

he

dunkles, eviinlichbraunes, honigdickes
« !

dem unrectificirten Oele cerdthet, re

: : rten th TR P T A
pier wird von cirtes thut es nicht:

tins. Wird mit weng
Manches Cajeputil enthilt Kupfers soll jedoch nur dann de
Man tiberz

esti'lation bleibenden Riickstand gliiht, wmit

ranchender Salpelersiure lebhaft blaw, dann schwarz

brawn: Bonastre.

es eine blaulichgriine Farbe besitzt: Vasmer.

Fall seyn, we

man den bei der D

sich davon, dals
and dann mit Aezammoniom oder mit eisenblan

Salpatersiinre behandelt, sittigt,
Dureh Schiitteln mit Aezammoniak oder etwas verdiinnier

saurem Kali IL‘iI:_'\hi-

Salpetersiure kann man Kupfer gleichfalls entdecken. (Zu beachten ist, dals die Sal
petersiure , und Aezammoniak, grines Oel entfiirben, ohne dals es jedoch Kupfer
ture setzt man blausaures Eisenkali; die

"1|5|1:l||_l' Zur abgegossenen S:l‘lll!‘l’l‘]

Farbe wiandelt sich in Blau, wenn keim Kupfer,
dafs man diese Veruureinigung am

braun, wenn Kupfer vorhanden
war. Miinzel macht davanf aufmerksam,
besten durch gleichzeitige Anwendung der Blausiure und der Quajaktinctur
Durch metallisches Eisen das Kopfer zn ermitteln empliehlt Vas-

ent-

decken kinne

mer. Das Oel mit den hineir
¢ Kalilosung zu schiitteln vith Guibourt: Kupfer kann

iretauchien Stricknadeln muls warm gemacht wer-

den. t'ilju]nlrfﬂ mit blansaure
g0 panz entfernt werden. Ein kiinstliches Cajeputil aus Campher, Rosmarin - und

aafrarbenkraut ceficht , untersucht man, ine

. an

Sadebanmdl mit

f Zucker tripfelt . und dann im Wasser zergehen lilst der Campher sch
1 " 3 I

sich aus. Auch beim Anzinden wiirde ein solehes Oel ei ligen It

ist schwer zu entdecken. - Die Ver-

lassen. Zusatz von gereinigtem Terpentingl

filschung durch eine Mischung aus 1/4 Plund Herb. Botryos mex., 6 Plund OI

dicerirt und dann mat

mit einar

Terebinth. , 2 Pfund Ol. Lavendul., wel
Die Versetzun r

1 Unze Indigosolution wefirbt worden, ist eine sehr grobe Betrig

it gefirbt wird, worauf Martius sen.

mit Cardamomendl, das mit Schaatgi he

zuerst aufmerksam gemacht hat, kommit tzt wohl nicht mehr wvor, da das Car

damomendl zu theuer ist. Friiher wurde das Cajeputil in kupfernen Flaschen ver
gendet, jetzt nur in Glasflaschen, wie dicls auch neuerdings Lesson berichiet,

der Augenzeuge der Bereitung auf Amboina war. Dort kostet eine Flasche (we

n) 2 Dollars, Nach den neuen Pharmakopoeen muls

withnlich halten sie 12 Un
es rectificirt werden: um es zu entfirben, soll man es nach Schionfelder mil
Aezkalilange schiitteln, da aus !{'.I}:[Il.'ljn‘ll Gefilsen rectificirtes Oel doch noch Ke

enthilt, Yasmer bewirkt diels durch Kohle, die, wie bekannt, die Eiren-

i

schaft besitzt, Kuplersalze zu zerselzenj seine Fi

e kommt auch st hiiufic
B

Chlorophyll, was theilweise mit itherischen Oelen flichtig scheint. Ich fand

v om
nur einmal eine Spur Kupfer, Glaser, so wie Geiger keines. Es enthilt
stets Kupfer: Guibourt Die Eineebornen der Molucken digeriren die Blimen

und Blitter des Weilsbaumes in Oely w clehes sie dann mit Benzoe riuchern. Die-
ger Verbindung bedienen sie sich unter dem Namen Minjuk monej zum Eiu-
salben des Kopfes. Frither hat man allgemein angenommen, dals Melaleuca Leu-
codendron durch Destillation das Cajeputol lieferey ist micht so, da es von der

oben angefihrten Pllanze gewonieén wird ; auch ist es moglich, dals man es von

t. Liingere Zeit hat man ibrigens auch die bei

mehreren Arten der Melaleuca evhi
er verwechselt, und erst durch

den angefiihrten Species der Melaleuca mit einan
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neuere Bestimmungen wurden sie getrennt. Eine Art Eucalypius liefert in Neu
Siid - Wales emn dem Cajeputél sehr dhnliches Oel: aufmerksam darauf macht
3ennet.

Nr. 539. OLEUM CALAJMIIL.

Oleum Calami destillatum. Oleum Calami aromatici. Kalmusil.
Calmusdl.

Adcorus Calamus Linn. Gemeiner Kalmus. Hexandria, M

Cl. VI. Ord. 1. Familie der Aroide

Durch Destillation mit Wa

r ans den frischen Wurzeln, o aus dem Ab

fall beim Reinigen der Wurzeln erhalten. Gelblich. oder hellbriin

schmack im hohen Grade nach Calmu

: VR S .
dl'|, schwaceh bitterlich, ein

campherartie. Dickfliissig. Specifisches Gewicht 0,800, nach eigener W figung

0,962 ; das bei der Destillation gewonnene Wasser vithet das 1

8 B0 Wenig,
als das Oel selbst. Das kinfliche ist stets mit Terpentinil verunveinigt, 14 Pfund
frische Calmuswurzel geben 2 Drachmen fitherisches Oel:
m Oel: Voget

Aus den Calmusschaalen kann man es ebenfalls erhalten. 25 Pfund reben

Flashoff. 25 Pfuad

jikhrige Calmuswurzel liefirn 6 Un i Unzen: Martius.

3 Unzen

2 Drachmen : ".'n;_-vt. wacke, jedoch nur dann, wenn die

ganz frischen, griing Destillation verwendet und das Chlor
ophyll 1::][ ['I}jl_‘l';_'|<"_i.=,'~';'!| u'.];'t!,

Nr. 590. OLEUM CARVIL

Olenm Carvi destillatum. Kiimmelsl.

Carum Carvi Linn. Gemeiner Kimmel. Pentandria., Dievnia. CL V.
o ;

Ord. 2. Familie der Dol
Frisch bereitet blalsgelblich, mit der Zeit dunkelgelb, Geruch rein kiimmel-

artig. Geschmack brennend, dabei stark nach Kiimmel, Nicht sehr fli

Specifisches Gewicht 0,940: Lewis; nach eigener Wiigung eines selbst bereite

ten, 112 Jabhr alten 0,9619. Wird hiuf

- mit Terpentinol , welcher mit Kiimmel

bt
Drachme Oel: Biichner. 100 Plund b. G. lieferten 63 Unzen: Martius. Das Ol

sanmen einer Destillation unterworfen wird, verfilscht. Ein Pfund eiebt 7 1/2

von der ersten Destillation ist dinnfliissiger ; dieselben Saamen seben bei ciner

Destillation noch Oel: Martius. Es enthilt einen ir

der Kilte anschi

Campher: Bizio; fand ich nicht: Martius. Rithet Lackmuspapier stark. D

englische, im Dampfapparat destillirte, ist beinahe weils und dient hiufig zur Be-
reitung der Windsorseife. Vergleiche Nr. 444.

Nr. 591. OLEUM CARYOPHYLLORUM.

Lawingha tylum (Tel.). Lounz ka tail (Duk.). Kiramboo tay-
lum (Tam.). Lounga-tcha-tile (Mak.). Woorala tail (Cyng.)-
Nelkendol.

Cargop hyllus aromaticus Linn Gewip henbanum, leosandrias

Monogynia. CL XIL Ord. 1. Familie der Myrtin

blofse;
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¢ aber aus den
1

Anfanws weilseelblich, spiter gelb, liochbréinnlich gelb. Durch Ruhe wird es

Aus den wmentwickelten Bliithen (Gewtirznelken), hiufig

blofsen Bliithenstielechen, dem sogenannten Nelkenholz, durch Destillation.

- . F ) ‘ arl Ty Y H 2 & T
helle . gohneller durch Filtriven. Zusatz von Alkohol nach Tremlieh ist zu ver-

Lk nach Nelken. Geschmack scharf bremmend ; beifsend, die

werfen, Geruch st

Haot reizend. Ziemlich dickflussie. h]:ll"llfl-l._l\(((\\ll,l[ 1.034: Lew is; nach

Bonastre 1.061, im reetificicten Zustande 1,053, 1,0565: Martius. Rothet

Lackmu papier kaum merklich., Das Gewirznelkendl werbindet sich mach Bo-
ackmuspé
nastre und Soubeiran (1827) mit Alkalien. Mit Salpetersiure giebt es weilse

wre fiirbt es mach und nach roth: Soubeirans es wird

]‘U_".-!..”l‘, Schwelt

Siure in sprides Harz verwandelt: Brandes. Eisenfeile damit

durch diese
digerint farbt es porpucfarben: Rottscher, ohn Eisen aufzuldsen. Wird wep

3) mit einem geistigen Auszuge der Nelken vermiseht,

filseht: 1) mit Mande

ich ist, da die Farbe zn dunkel wiirde, 3) mil Ricinusil

was jedoch kaum gla

{(Nr. 578.). Verbrénnen auf glihenden Kohlen zeigt den Betrug. Nach Lobi-

liche Nelkenidl mit Ricinusdl vermischt. &) Mit einer ceisticen

quet ist alles kiiof o

Auflisung des Coloploniums in Weingeist, um die Dick ssirkeit zu erhalten,

5) mit Copaivabalsam, Terpentinil und dem ditherischen Oecle des Jamaicapleffers,

(Nr. 430.): sind Fabeln. Destillation mit Natrem wird ein flichtiges Oel; wel-

cht entdecken lassen. Nur cine sehr oft
r Destilla-
tion 34 Unzen Oel. Schmitthals erhielt aus 5 Pfund 141/% Unze: Helmts,
i] A Plund |

durch nl'r'll-rll.l!i:-.r Destillution
i 12 Unze Oel: nl'-ll", Bt Mit Alkohol des

ches sich m'. diesem nicht verbindet, le

wiederholte Destillution erschopft die Nelken, 10 Pfund wen nach 16m:

(1) ‘ll:-ﬂl_n- 18 3/8 Unzer

wen 4 Plund, nach S5ma.

Destillation, 9 1/4 Unze, andere Nelken lic
sich das Nelkenil erst auf Zusatz: von Alkoho!

tritben Destillats fi

sl

t schoell zum Ziele, ans Nelkensti beveitet, unfer-

t man weder in Farbe und Geruch, noch im Geschmack von gutem Nelkendle.

H!l'.'L'.i.h_‘.{']lL‘: Gewicht 1,000, Lackmuspapicy wird nicht gerith

Nr. 592. OLEUM CHAMOMILLAE AETHER

Oleum Chamomillae destillatum. Oleum florum Chamomillae. Ka-
millendl. Aetherisches Kamillblumendol.
Watricaria Chamomilla Linn. tremeine Kamille. R}'u«._:':ln.-

Radiatae. CLXIX, Trib.4. Familie der Synanthereen.

Yurch Destillation der frischen oder tr men mil einem | tzlich erlaub

T A von Cedrodl erlialien. Dunkel lasurblau, beinahe unduerchsicl

Geruch

pach Kamillen. Geschmack erwiirmend, gewiirzhaft. Im reinen Zustande

ssie, wie Mandelol. Lackmuspapier wird durch dichtes Oel nicht veriin-
g

Specifisches Gewicht 0,924 : das mit Cedrotl destillivte hatte 0,866. Ver-

sehune: mit zu viel Cedrodl destillict; auch mit Terpentingl, = Selbst ganz veines
Kamillendl wird mit der Zeit griinlich. Das mit Zusatz destillirte noch sehneller,
Die fiischen Kamillen sollen mehr Ocl geben, als die trocknen, Bei trockner

Jahreszeit wesammelt ist die Ausbeute reichlicher, als wenn diels bel masser ge-
B 2

schieht. Tm Herbst gesammelte Blumen liefern ein ;;'1'E'|nl'u'1r!r1:1m'.~' Oel: Man

tius. 60 Pfund jihrige Kamillen geben 3 1/2 Drachmen schines Oel: Martius.
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Zeller erhielt von derselben Menge 4 Jahr alter Blumen 3 Drachmen ; 36 Pfund
frische Blumen geben ebenfalls 3 Drachmen: eingesalzene Kamillen lassen sich
dazu auch beniitzen, Gumprecht erhielt von 110 Pfund zwei Unzea. Wegen
Dickflissigkeit des Oeles schligt Funeke einen Zusatz von Alkohol bei der De
stillation vor. Man soll hei Bereitung des Kamilleniles Schaafgarbenblumen

(Nr.360.) zusetzen: Biichner. Vergleiche Nr, 353.

Nr. 593. OLEUM CINNAMOML

Oleum Cinnamomi destillatum. Oleum Cinnamomi veri. Oleum
Cinnamomi ceylanici. Zimmtol. Aechtes Zimmtal.

Cinnamomum zeylanicum Neeas. Ceylanischer Zimmtlorbeer.
Enneandria, Monogynia. CLIX. Ord. 1. Familie der Lavrineen.
Aus den Abfillen und Rindenstiickchen durch Destillation sechon im Mutter-

lande erhalten. Gelblich, mit der Zeit schin dunkel rithlichgelh. Geruch ange-

nehm, fein zimmtartig. Geschmack Anfangs sulslich, spiiter brennend , sehr
scharf. Ziemlich dickflissie. Specifisches Gewicht 1,053: Lewis; nach eige-
ner Wiigung zwei Jahre altes, 1,0006. Verfilschung mit Zimmteassieniil, mit
Zimmtblithendl , nach Geiger mitMenm Laurocerasi | Nr. 220.) und mit destilliv-
tem, bitterem Mandelil (Nr. 431.) : letzteres ist schwer zu glauben. s wird gerne
(]'It'k, setzt Benzoesivre in Krystallen ab. Boullay beobachtete diese I\I‘I-'-I'-'4||L'
auch, hat jedoch mnicht untersucht, ob sie Benzoesilure seyen. Henkel will

Wachs (?!) gefunden haben. 80 Pfund Zimmt ge

2 142 Unze leichtes oumd
5 Ij_l Unze schweres Oel, Ist das kiinfliche ein Gemisch aus beiden? dalfur diirf-
ten die verschiedenen specifischen Gewichte sprechen. Ich beobachtete, dals Lack

i

ten wurde, in dem sich

Die Berei-

muspapier gerithet wurde, als es blos in ein Glas

Tammitiol |1|'1'.;:|NE_, welches I'l\l'_\'!‘iil”l' von Benzoesiure ancesetzt hatte

tung geschieht zu Columbo in zwei Blasen; n der grilseren werden 280 Pfund
gestolsener Abfall, 30 Pfund Kochsalz und 125 Gallonen (& 128 Unzenmaals)
Meerwasser l."IIJj_;L'H'U--' und na 24 Stunden destillivt ; das Destillat st ||Ii:l-I::_:
und scheidet erst nach mehreren Tagen ein leichtes Oel aus, welches man mit

Liffeln abnimmt; das zu Boden liegende lilst man durch eine unten befindliche

QOeffnung ablaufen. Von der angegebenen Menge Zimmt erhiilt man 20 bis 24 Un-

zen Oel. Es sollen jihelich 100 Gallonen Zimmitl aof diese Weise gewonnen
werden. Auch die Blitter sollen destillirt ein dem Nelkendl d@hnliches Oel hLefern.
Vergleiche Nr. 185.
Nr. 594 OLEUM CINNAMOMI SINENSIS
Oleum Cassiae Cinnamomeae destillatum. Oleum Cassiae verae.
Limmtcassiendl,

s

Cinnamomum aromaticiem Nees. Cassienzimmtbaum. Ennean-
dria, Monogynia. CILIX. Ovd. 1. Familie der Lauvrineen.

Ebenfalls im Mutterlande durch Destillation gewonnen. Ist Anfangs von
Farbe mehr weilslich, spiiter gelblich, doeh nicht so feuriggelb. Geruch an-
genehm, bei weitem nicht so fein, zimmtartig. Geschmack brennend scharf, je

doch vom dchten Zimmtil verschieden. Specifisches Gewicht 1,0608; rithet das
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Lucknzuspapicr. Bei — 29° R. setzen sich feine Krystalle an, die jedoch in der
Wirme wieder verschwinden: Martius; ist ein Campher: Bizio; Benzoe-
Siure?: Martius. 6Pfund geben 4 bis 5 Drachmen weilses Oel. Nach Funcke
11/2 Unze. Schweinsberg fand Benzoesiure als Bodensatz, ich ebenfalls.
vﬂl'{;luiu]:t Nr. 162.
> 5 n S RTTOTT
Nr. 595. OLEUM FOENICULL
Oleum Foeniculi destillatum. Oleum aethereum Mei foeniculi. Fen-
chelil. Fenchelsaamenil.
Meum Foeniculum Spreng. Gemeiner Tenchel. Pentandria, Mo-
nogynia, CLV. Ord. 2. Familie der Doldengewiichse.
Mit Wasser durch Destillation der Saamen erhalten. Bereitet man es im Winter, so
s dann durch Durchseilien durch ein reines Leinentuch.
gelblich, mit der Zeit dunkler werdend.

BEs ist dickflissig,

wird es bald fest; man trennt e
Es besteht aus zwei Oelen: ist farblos,
Geruch stark nach Fenchel. Geschmack siifslich, fenchielartie
wird bei 4 6° R. fest. Specifisches Gewicht 0,997 Lewis

teten 0,0853: Martius, es rothet Lackmuspapier nicht. Verfilschung mit Ter-

eines selbst berei-

y

pentingl. 4 Pfund geben bei einer Destillation 5 Unzen Qel: Biichner. 8 Pfund
6 Unzen 1 1/2 Drachme: Schmitthals. 10 Piund geben an finf Unzen Oel:
Martius, 8Pfund 81/2 Loth: Hagen. Vergleiche Nr. 46d.

Nr. 596. OLEUM JUNIPERL

Oleum Juniperi destillatum.  Oleum Baccarum Juniperi. Oleum
Juniperi ex Baccis. Wachholderdl. Wachholderheerdl.

Juniperus communis Linn. Gemeiner Wachholder. Dioecia, Po-
Iyandria. Cl. XXIL Ord. 9. Familie der Coniferen Juss.

Durch Destillation der nicht ganz reifen Beeren, welche mehr Oel gebemn.
Es ist Anfangs wasserhelle, wird mit der Zeit gelblich. Geruch angenehm ge

wiirzhaft, stark nach Wachholder.  Geschmack gewiirzhaft, harzig, einigermassen

campherartig; es ist frisch dimnflissig, wird durch das Alter dickfliissiger. Spe-
cifisches Gewicht 0,853 ; selbst bereitetes 0,579, Rothet das Lackmuspapier stark.
Schwefelsiure firbt es dunkel rothbraun: Hasse. Jod entzindet sich damit:
Tuchen, Sehiitze. In der Kiilte setzt sich ein Campher ab: Bizio. Den-
selben beobachtete sebr schin Zaubzer. Der Wachholdercampher reagirt sauer.
100 Pfund Nirnberger Gewicht geben 12 1/2 Unze Oel: Tremlich. 36 Pfund
2 Jahre alte Beeren geben 2 Unzen, dieselbe Menge friseh 7 Unzen: Martius,
In Holland wird es hiiufip bei Destillution des Wachholderbranntweins als Ne-
benproduct gewonnen , allein dieses ist mit Fuseldl verunreinigt. Was im Handel
vorkommt und zu den billigsten Preisen verkauft wird, ist mit Terpentinil ver-
fillsehf: auch aus dem frischen Holz und den Spitzen bereitet man ein Oel. Yer-
gleiche Nr.381.
Nr. 597. OLEUM LAVANDULAE.

Oleum Lavandulae destillatum. Oleum Lavandulae verae. Lavendelil.

Lavandula Spica Willd. FLavendel. Didynamia, Gymnospermia,
CLXIV. Ord. 1. Familie der Labiaten.




Aetherische Oele.

In der Provence aus dem blihenden Kraut durch Hivten bereifet. Am mei

sten 15t das von Grasse geschiitzt. Es ist oelblich: durch Rectification wird €8

beinahe weifs, hat einen sehr angenchmen, starken Lavendeleeruch uni

den, bitterlichen Geschmack., Es ist sehr diinnflissie, wird mit der Zeil
Specifisches Gewicht 0,893: Pfaff, 0,030: Lewis 0,886: Martius, rectificirly

0,872, Das frisch rectificirte Qel wirkt auf Lackmus stirker, als ein rectificirtes

_‘[él‘!ll'i;:\'!'.‘-‘. In der Kilte setzt es einen i.i'.:ll';‘i}!ii‘:' ah: Biziao. Iis :_-|--:-Z 1/4 La

‘-(_‘”I.li']I'Cllll'lllh‘l': Proust Schwefelsiure firbt es dunkel pomeranzencelb: Pnaln
| =

Das Lavendelil ist gewdihnlich mit Terpentinil verfilschi; eeschieht diel

auch mit dem Spiekil, Olenm Spicae, was aus den Bluthen und Blittern
der Lavendula latifolia Ehrh. bereitet wird. Das kiufliche ?"'-:-'n.'-'il ist stets nut
f'ill{i:'llll'lif_l" aus Lavendel -, Rosmarin- ond .ill'l|'ll'IJfE|i:|r. Cedrela Rosmarinus Lour.
l_"|.\'r, Ord. I.I-_. in Cochinching zu Hause, hat wohlriechende Blitter wnd Blu-
men , aus denen durch Destillation ein dem Lavendelél dholiches Oel bereitet wird.
Vergleiche Nr. 356,

Nr. 598. OLEUM MACIS.
Oleum Macis destillatum. Oleum Macidis. Macisil. DMuskaten-
bliithal,
Myristica moschata Thunbh. Aechter Muskatennufchaum Vo
nadelphia, Octandria. CL-XVI, Ord. 7. Fa ie der Myrvisticeen Rob. Brown.

Die Abfille der Muskatblithe werden emer Desti

oben schwimmende Ocl gesammelt. Zwei Plund ae

unterworfen nnd das

nahe 3 Loth: Bley, Ein Pfund ausgeprel=t i

3=t 5_-_\-§|-|:~¢-!'|l_ gtroheelb, von sehr starkem Macisoe

ueh und brennend sewnrzhaltem

Geschmack, Hium';'l:'-e:I:'\ Gewicht 0,031, 0.047 Martins, ein [alsches 0.8715

Das dchte rothete Lackmus. das falsche nielit: Martius. Das im Hundel vor

kommende ist gewihnlich ein Gemisch aus Muskatennulsil und geren

pentin - oder Steindl. Vergleiche Nr.422 wnd Nr. 475.

Nr. 599. OLEUM MAJORANAE.

Oleum Majoranae destillatum., Oleum Origani Majoranae. Ma-
jorandl.

f""n'-ll.fr'f'ﬂ um ,-]fuljnr'unu f,.r're;ar, i":rrrh-n.r}.lrr,!ra.l'.q.lr. LJitl:.ll:lI1li:l, [i:\l!l-
nospermma. ClL X1V, Ord. 1. Familie der Labiaten.
Durch Destillation des frisehen oder trocknen Krantes. Das COel 1st am

ersten Falle grimlich, im andern weineelb. Gerueh stark dureli

Majoran. Geschmack scharf bitterlich. Bleibt das Oecl mehrere J:
senen Gefilsen stehen, so setzt sich eine weilse, krystallinische Masse ab, Das
Majorandl ist gewdhnlich mit Terpentingl, Steinil, 6fters auvch mit Citronendl
verfilscht. 20 Pfund frisches Krant & 16 Unzen liefern 4 12 Drachme OQel: Flas:
hoff. 10 Pfund trocknes 2 1/2 Unze. Vercleiche Nr. 202
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Aetherische Oele.

Nr. 600. OLEUM MENTHAE CRISPAE.

Oleum Menthae crispae destillatum. Krausemiinzol.
Mentha crispata Schrad. Glatte Krausemiinze.  Didynamia,
"-.""Lnllr---|w-| : Cl. X1V. Ord. 1. Familie der Labiaten.
Durch
Zeit vithlich werdendes Oel. i . :
Geschmack brennend, kihlend. Frisch ziemlich l]l"n:r!iﬂ_-.-.tai;:-\-7

des Dliilienden Krautes. Ein !‘ti'l'?":’,f‘“l|]|']|g-;..: mit der

Geruch stark nach Krausemiinze, ohne 1‘f-'|1"ilg_‘|"l'!lli'!l
Bach Ter ||l'1|5‘il|-.i|. - e ] I I
durch das Alter dicker werdend, Specifisches Gewicht 0,075, Was man gewihnlich
1 den Apotheken findet, ist mit Terpentingl, - : -
61/ Prund stielloses Kraut geben 10 Drachmen Oel: Biichner.  Vergleiche

Nr. S00,

oder auch mit Citronenil versetzt.

Y Ty . T G -
Nr. 601. OLEUM MENTHAE PIPERITAE.
Oleum Menthae piperitae destillatum. Pfeffermimzil. Pfleffer-
miinzendl.

Wentha pipe rita Linn. Pfeffermiinze. Didynamia, G}"mnr:spmmi.-L
ClL XIV. Ord. 1. Familie der Labiaten.

Von diesem Oele finden sich drei Sovten in dem Handel, nimlich a) dent-
sches, b) englisches, ¢) amerikanisches, Man bereitet es aus dem blihenden
Kraut in den letzten zwei Lindern dureh Damplapparate.  Es ist weilsgelblich,

elb, wrimlich, oline Kupfer zu enthalten: Martins, Geruch stark durchdringend.

ek |L|';.|,;-;||.] . |'.||!|!l|!u‘l-'lllll_-\'. ||!'-|u| }':.‘h..'I!III.'!'L[ -|Jt| Munde kihlend. Es i.\-f.
i

1 s ahit &3
kohol eiebt it d

Anfangs ziemlich di nssio, wird mit der Zeit dicker, einem fetten Oele dhnlich.

chwels i Plellermunzol eine tribe 1‘-|l!.-.\.ll_;i\l'-lf. Durch Destil-

lation won altem, gelblichem Pfeffermi mit Wasser und kohlensaurem Kali
erhiilt man zuerst Oel, danon |-.1}:~IL||;i.:~i1:|'|| 1]["I'H.t'lIII':III/{':lJIIlllll‘E'. Wenn l‘Jt:_"rI:iL'||{.-i
Pfeffe
der PF

In selbst bereitetem Pfeffermiinzt]l schied sich bei einer Kilte von — 22° R,

tnzil einer Temperatur von — §°% C. avsgesetzt wird, so krystallisirt

campher hevaus, der im Aether und Alkehol loslich ist: Dublane.

nichts ans: Martius., Specifisches Gewicht 0,92, 09008, oder im rectificirten
Fustande 0,0024. Es rithet Lackmus nicht. Das amerikanische verglich BIP..-.-
mit dem deutschen: beide sind im medicinischen Gebrauch anzuowenden, #doch
lisst gich das amerikanische leichter im Alkohol.  Specifisches Gewicht nach ihm 0,840,
deutsehes 0,860 5 scheint ein Iiethum. Das amerikanische soll leichter, bei |~i|1i:p|]
Graden unter Null, kvystallisiren: Bonastre Verfilschung mit Terpentinil,
absolutem Alkohol und Majoranil (?) 20 Pfund Kraut geben 4 Loth Oel: Hagen,
bis 6 Loth: Trommsdorff Mit den Bliithen 4 Upnzen: Martius, Vergleiche

Nr. 301.

Nr. 602, OLEUM NUCIS MOSCHATAE DESTILLATUM.

Oleum Nucum moschatarnm.  Japhul ka tail (Duk.). Jadikai - tylum
(Tam.). Jatipullum tail (Cyng.). Aetherisches Muskatnufsol.
Muskatendl.

Myrigtica moschata Thunb. Aechter Mushat ennufsbaum, Mon.

Adelphia, Octandria. CLXV1. Ord.7. Familie der Myristiceen Rob. Brown,_



Aetherische Oele.

Die grtochenen oder geringeren Muskatnfisse werden im Lande von den
Holliindern Jestillirt. Das strohgelbe, sehr flii

ize und durchscheinende Oel be
sitzt den Gisuch nach den Muskatniissen in hohem Grade, doch etwas campher=
artig.  Der Geschmack ist muskalennufsartic, brennend. Specifisches Gewicht
0,948: Lewis; 0,920: Bley. Es wird mit der Zeit dunkler und setzt Krystalle
ab: Wieglleb. John nennt diese Myvristicin., Scheinen ein Stearopten des
iitherischen Muskatennufsiles zu seyn, was duduarch wahrscheinlicher wird, dals es
ans einem ouf dem Wasser schwimmenden, und einem in demselben untersinken-

den Oecle besteht. Bei uns wird das Muoskatnufsil aus Rompen mit Zusatz von

andern étherischen Oeclen gemacht. Vergleiche Nr. 422. und 475.

Nr. 603. OLEUM ORIGANI CRETICL
Olenm Ovigani destillatum. Oleum Origani cretici aethereum.
Spanisclies Hopfendl. Dostendl.

1) Orviganum creticum Linn, Kretische Dosten. Didynamia,
Uls'mnu_-'iu-r'n-i:l. CL X1V. Ord. 1. Familie der Lubiaten.

2) Origanum macrostachyon Link. Langiilrige Dosten.

Durch Destillation des blihenden Krautes im sidlichen Frankreich und
Spanien erhalten. Das bei uns vorkommende wird aus dem trockuen Kraut mit
Terpentinolzusatz bereitet.  Von Farbe rithlichbraun. Geruch sebr stark, durch-
dringend. Geschmack bitterlich, campherartig, zuletzt schwach brepmend. An-
fangs ziemlich 1[1|||g|”|'|,5,&i:_== miit der Leit \'\c'rli_l_-_" dicker werdend. |,:it;l—;JuH.xirrlpii'l‘
wird mnicht veriindert. Es wird nur dusserlich zum Stillen der Zahoschmerzen

beniitzt. Verygleiche Nr. 310.
Nr. 604. OLEUM PETROSELINI.
Oleum Petroselini destillatom. Oleum seminis Petroselini. Peter-
siliensaamenocl. Petersiliendl.

Apium Petroselinum Linn. Petersilien. Pentandria, Digynia.
Cl. V. Ord. 2. Familie der Doldengewiichse.

Die Saamen geben durch Destillation ein flis

siges , mit der Zeit ubrigens
fest werdendes, und ein aus dem Wasser heraus krystallisivendes Oel. Gemischt
ist es ziemlich dickfliissig. Von Farbe gelblich. Geschmack angenehm, peter-
silienartiz , die Krystalle zerfliefsen auf der Zunge blartig. Das kiiufliche 1st
stets verfillscht. Wird selten gebraucht. 10 Pfund geben 10 Loth Oe¢l: Hianle.
12 Pfund an 8 Loth: Hagen. 100 Pfund kaum 7 Loth: Denstorff. Das An-
fangs flissige Oel scheint nur durch die Wiirme geschmolzener Petersiliencampher
zu seyn, denn mit der Zeit wird das flissige Oel ganz fest: Martius., Aus
dem destillirten <Wasser , wenu es aus Saamen bereitet ist, schiefsen kleine Kry-

stalle so lange an, bis das Wasser ganz helle wird. Vergleiche Nr. 430,
Nr. 605. OLEUM RORISMARINI
Oleum destillatiin Rosmarini. Oleum Anthos. Rosmarindl.

Rosmarinus officinalis Linn. Gemeiner Rosmarin. Diandnd

Monogynia. CIL IL. Ord. 1, Familie der Labiaten.
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Aetherische Oele.

Durch Destillation der Bliithen and Blitter. Es ist beinahe wasserhell, mit
der Zgit gelblich werdend. Geruch stark durchdringend, campher - und |'0.~'-|1:‘.—
1'..,,-“1:':.l Geschmack campherartiz, nach Rosmarin., Frisch ist es dipuflissig, mit
- 157 R. Die Hiilfte eines
cht

Ferithet. s mischt sich mit Alkohol von 0,83 in jedem Verhiltnifs, Absorbirt

vifisches Gewicht 0,011 bei

der Zeit dicker werdend. Spei
nochmals rectificirten 0,8886: Saussure. Lackmus wird vom kiuflichen 1

salzsaures Gas in Menge, ohne kinstlichen Campher zu bilden. Das kiiufliche
il

rin; auch mit Spickil (Nr. 597.) wird es verfilscht, Vergleiche Nr. 234,

Terpentis iiber Rosma~

ist pewidhnlich ein Kunstproduet, durch Destillation von
E

Nr. 606. OLEUM ROSARUM.
Oleum Rosarum destillatum. Attar. Atyr. Ather. Ottar. Uttir.

Rosenil. Rosenessenz.

1) Rosa moschata Mill. Rosa Opsostemma Ehrh. Rosa Noiset-
tiana Redd. Bisamduftende Reose. lcosandria, Polygynia, Cl. XIL Ord. 3.

Familie der Rosaceen.

2) Rosa sempervirens Linn. Rosa baleavica Pers. FRosa scan-
dens Brot. Rosa atvovirens Fiv. Hosa microphylla Desf. Rosa prostrala
Beec. Imrzergrine nile Hose,

Im Handel fix

dien ans Rosa moschata, das andere in der Levante und Tunis avs Rosa semper-

o wir zwel Sorten des Rosenilesy das eine wird in Ostin-

virens bereitet.  In Ostindien werden die abgepflickten Rosenblitter mit Quell-

wasser theroossen und der Sonne auseresetzl. Nach einigen Tagen schwimmen gelbe,

dlartice Tropfen oben anf, die mit etwas an einen Stock ecbundener Baumwolle

abgenommen und anscedrickt werden: Monro. Auf diese Weise erhielt T ro m m s-

Qorff kein el Ber G wr in Hindostan setzt man das destillirte Rosen-

wasser die Naelt hindurch der Luft ans, und nimmt dann das obenaufschwim-
mende Oel ah: Heber. Amn einigen Orten werden die Blitter nichi abgepfliickt,
sondern zugleich mit den Kelchen destillirt,  Eine andere Methode besteht darin,

dals man dort die frisch abgepflickten Rosen mit dem Saamen Genzely, so wie

mit dem einer Digitalisart, Sisama, schichtenweise in ein Gef einlegt; mach
10 bis 12 Taren sammelt man die -"""-.ialllt'll1 |11.|t'|;:'! sie wieder mit frischen Rosen
blittern in l}r|'|1]nl,|||.-':_ und wiederholt diels Verfabren 8 bis 10mal. Zuletzt prefst
man den Saamen aus und nach einiger Rube bilden sich in dem schmutzigen Oele
mehrere Schichten, von denen blos die oberste in den Handel gebracht wird,
Einer ihnlichen Methode sollen sich die Chinesen zur Bereitune des Roseniles
bedienen., In Persien zu Schiras bant man eine weilsblihende Rose zur Berei-
tung des Ocles. Die wegen ihrer Schonheit und ihres Wohlgeruches beriibmte
Rose von Caschemir dient walrscheinlich ebenfalls zur Darstellung von Rosendl.
In Aegypten bereitet man es in Fajoum in gewihnlichicn kupfernen Blasen aus
den Blittern der Rosa moschata. Zum Lutiren dient der bei einer friihern Destil-
lation erhaltene Riickstand, welcher eine Art Pasta bildet. Aus Algier wird viel
S piger weilsen Rose (Nessi) bereifetes Rosenél in die Levante versendet.
Dag Rosenil besitzt eine welbliche, Gfters weilsgelbliche Farbe. Geruch sehr
Stark du:'v[ul;-]”;—,.,l,i pach Rosen. Geschmack milde, einigermussen siifslich. Es

8t dick butterartjor n oder nadel-

bei langsamem Erkalten mit weilsen , blittri




416 Aetherische Oele.

T
artipen Krystallen durchzogen. Schmilzt bei - 26° bis 30°. Specifisches Gewicht A
¥ % = X . BEle
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scheinlich verwendet man auch Rosa arborea in Persien ., so wie Rosa abvssinica

- O¢ley
Rob. Brown und Rosa Leschenaulliana zur Bereitune des Rosenils Aus bel
der A
uns gezogenen Rosen kann man ebenfalls Rose innen , allein es fehlt ihm Mot
. enty
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itter geben eine Rupie schwer Rosendl: Heber.
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Nr. 607. OLEUM RUTAE. e
Oleum Rutae destillatum. Qleum Rutae acthereum. Rautensl. In d
Yerg!

RButa graveolens Linn. Giartens & Decandria, Monogynia.

ClL X, Ord. 1. Familie der Rutaceen.

Durch Destillation des Ffricehen Krautes wird das Oel oriin, des trockenen

{_;‘."]]r]'lt'h. Geruch sehr st

ringend nach Rante, Geschmack cardamomen

Das im Handel vorkommende
16 Un Cl. X

1 frisches

artir, etwas scharf,

ist nie ficht, sondern

I versetzt. 10
1shoff. Di

tius, VYergleiche Nr. 321.

zen frisch geben nicht ganz 1 Dia

Kraut .geben 1/2 Drachme Ocl: Mar

braus
'::H']l':
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Sadedol. fern

Nr. 608. OLEUM SAB

3

Oleum Sabinae destillatum. Oleum
Juniperus SNabina Linn. Seq
Cl. XXII. Ord. 9. Familie der Coniferen Juss.

Dureh Destillation der frischen Zwe

Dioecia , Polya

Spin
ti

ter nnd Aestchen erhalten. Es

3y Bl

15t H1-|]|E'lt'|1 oder ;_;r'“l: von dosserst starkem , I!llll::l|:il.'_‘c':|c!|'l:1 Crex

pherartigem , eigenthiimlichem, schw; bitterlichem Geselimack,. Wird mit der

i Zeit dicker. Specifisches Gewicht 0,931, rithet das Lackmuspapier nicht, Das delp
Sadebaumol des Handels ist stets verfiilscht mit Terpentin- oder Steinl. 24 Pfund

frisch H‘i'“'lil'l-lll"l‘.‘- Krant ;__l\l'hl‘l] B ]_.-"“i Unze Oel, oder auch 21 Plund 4 Unzen:

Biichner. 20 Pfund Kraut ;_[i‘irl'll 0 Unzen und 32 Pfund Holz nur "."I‘] Unze Oel: erha
Dehne. 9 Unzen Beeren liefern 7 Drachmen iitherisches Oel: V oget. Ver kupl
gh"lt'hl' Nr. 235. lend
pent

Nr. 609. OLEUM SASSAFRAS. lirt

Oleum Sassafras destillatum. Oleum Persecae Sassafras aethereun: sche
schi

Sassafrasol. Aetherisches Sassafrasol. B
in
[ Persea Sassafras Spreng. .\'rr.\'1r-'_."'J'n-\'f(;."fu-f-.-'. Ennea lang

| gynia. CLIX. Ord.1. Familie der Laurineen.
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Aetherische Oele.

Durch Destillation wird in dem Mutterlande, (Nordamerika), aus dem Holz, den
Aesten und der Rinde, ein Oel destillirt, welches zu  wus jetzt in  grolsen
Mengen gebracht wird.  Es ist ungefirbt: Bonastre, gewihnlich dunkel
oder rgthlicheelb, besitzt einen starken, reipen Sassafrasgevoch ypd einen bitter-
lichen Sassafrasgeschmack. Anfangs ist es dinnflissig, wird mit der Zeit dicklicher.
Specifisches Gewicht 1,0809 oder 1,0542: Martivs; 1.094: Musschenbroek.
Rithet das Lackmuspapier, Nach Bonastre besteht das Sassafrasil aus zwel
Oelen . einem leichten und einem schweren, deren Yerhiiltnifs abw eicht, je nach
der Art der Bereitung oder je nachdem verschiedenartige Theile zur Darstellung
dienten. Durech wenig Salpetersiiure wird es hochroth gefiirbt, es entziindet sich
mit rauchender Salpetersiure: Hasse; giebt durch Kochung mit ihr 1715 Kleesiiure,
Yersuche damit von Brandes. Es wird verfiilscht nach Bonastre mit Laven-
deldl (Nr, 597.), ist dann griinlichgelb, triibe, hat ein geringeres specifisches Ge-
wicht: auf Wasser 21'1_:?4!;!14[4 fillt \\'I‘It]g’ zu Boden. Auch Illifll-t‘l|1L‘I|[ill[lli soll sich
durch Destillation trennen lassen. Nelkendl soll ebenfalls damit ',;f‘lll-l‘-l'ill vorkom
men, diefs ist jedoch wegen des thenern Preises dieses Oeles nicht zu glauben.
In der neuesten Zeit braucht man das Sassafrasél zum Auflisen des Kautschuks,
Yergleiche Nr. 122,

Nr. 610. OLEUM SERPYLLI
Oleum destillatum Serpylli. Quendel6l. Feldpoleiol.
Thymus Serpyllum Linn. Quendel. Didynamia, Gymnospermia.
ClL. XIV. Ord. 1. Familie der Labiaten.
Das frische Krant mit Wasser destillirt eiebt eine sehr geringe Menge eines

braunréthlichen, sehr lieblich riechenden, dabei stark schmeckenden, itherisc

Oeles. Das im Handel vorkommende Oel ist nie ficht. Es wird selten aebrancht.
15 Pfund trocknes Kraut geben 4dcrupel Oel: Hagen. 30 Plund fiisches lie-

fern eine halbe Drachme: Beaum e, weit weniger: Martius, Vergleiche Nr, 330.

Nr. 611. OLEUM TEREBINTHINAE.
Spiritus Terebinthinae. Oleum Terebinthinae destillatum. Terpen
tinil. Terbenthinél. Terbentingeist.

1) Pinus Abies Linn. Gemeine Tanne. Monoecia, Diclinia, Mona
delphia. CL XXL B. Ord. 9. Familie der Coniferen,

2) Pinueg Picea Linn. Silbertanne, und andere Pinusarien.

Durch Destillation mit Wasser aus den verschiedenen Arien des Terpentins
erhalten. Man bedient sich dazu irdener Topfe mit glisernen Helmen oder auch
kupferner Blasen, die unten eine Oeffnung besitzen, aus welcher man nach wvol-
lendeter Destillation den Riickstand (Colophoninm) abflicfsen Lifst. Statt des Ter-
pentins wird hilufig auch das frisch gesammelte Fichten - oder Tannenharz destil
lirt und dadurch ein dem Terpentinil nabe kommendes Oel erhalten. Man unter-
scheidet mehrere Arten des Terpentinils nach dem Vaterlande. Am meisten ge-
schiitzt ist das Framzisische von Bordeaux und Bayonne, es wird vorziiglich aus
Pinus Pinaster Ait. gewonnen. Ausserdem erhilt man es avs Thiringen, Hol
land u.s. w, Alle sind mehr oder weniger wasserhell. Geruch stark durchdrin-

27



418 Aetherische Oele.

im. Geschmack erhitzend, nicht

:_1'-.«;"1) in ;{’t".‘["ﬂi I“N}!;-‘ml betiubend unangene

scharf, Tl‘I[II'l:”INll'“[:'. Es ist sehr dimnflissiec, bei 277 R. ciebt es weilse,

im Wasser niedersinkende Keystalle, die schon bei — 77 R. wieder schmelzen:

Margueron. Analysirt von Saussure und Ure. An der Luft wird es gelb-

lich und dicker. Specifisches Gewicht eines iffichen 0,800, nach meinen Wa-

'n unrectificirtes 0,8832, rectificiries 0,9056. Abweichungen im specifischen

Gewicht der verschiedenen Terpentinile beebachtete auch Cailliot bei 137 Cent.
Pinus Picea im Wasserbade erhalten 0,58516: mit Alkalien destillirt 0,8562. Pinus Lavix

mit Alkalien 0.8639. Pinns sylvestris 0.8652. Pinus canadensis 0,8639. Pinus

Pinaster A it. 0.8658. Das letztere rithet Lackmus manchmal. Mit Alkohol von 0,84
lifst es sich zum achten Theil mischen: mit Wasser gemischt wird es jetat
nicht tritbe (?). Aetherische Oele mischen sich damit in beinahe allen Verhiilt-
nissen. Es list Phosphor auf. DMit Chlor stellt das Terpentinil den zuerst von
Kind (1503) heobachteten kiinstlichen 'f'.'||||[||u‘r dar: er ist soblimirbar, bei ge-

Wiirme schmelzend. DMit Jod werpufft es. DMit rauchender Salpetersiure

schnell in Be o oebracht es sich, Mit Schwefelsdare giebt es

eine saure Seife. Durch Destillation eines solchen Gemisches erliilt man ein nach Anis

riechendes Ocl: Peres, istnicht so: Heldmann., Esbrennt sehe heftie mit gelber

rifsender Flamme. Es dacf innerlich nur im rvectificirten Zustande angewendet werden,

0

eum terebinthinae rectificatum: bereitet durch Destillation mit Wasser

A

15 einer Blase. Das Destillat enthiilt Anfangs etwas Wasser und ist dann nicht
ganz helle. In der Blase bleibt ein schmieriges, dem Terpentin iihnliches Harz
zuriick. Buchner fand im Wasser, welches zur jtl'l".“‘il.‘.il!i"”‘:Illf.:'l'\l"'lilri‘i WOor-
den war, cine krystallinische Concretion. Dieselbe beobachteten Boissenot
und Persot. Mit Alkohol zusammengeschiittelt, soll es (dorch viermalige Be-
hiandlar ] den Geruch \-'CI'I.ll‘l'I'H, l]1'|l (-9 jvt[l'-t‘h nach l‘llliilr:l"l' ?,1']! \'."Il‘li{‘\‘
Di-

geriren mit thierischer Kohle erreicht man diefs leichter: Martius., Das Ter-

erhiilt: Nimm o; muls durch Waschen mit Wasser gereinigt werden. Durch

pentinol wirkt in dem bekannten Bremser'schen oder Chabert schen Band-

wurmil; esist Gegenmittel gecen Blansiiure, Innerlich genommen ertheilt es dem Urin

einen Veilchengeruch, TIn Emulsionen geocben findet ofters der Full statt, dals

diese cos

culiren; die Ursache ist die beim Oel befindliche freie Essigsiure und
Benzoesiure: Ferrari. Geoffroy, Clizel, Buchner, Hiifner, Bern-

hardi und Trommsdorff beobachteten im alten Terpentinil den Terpentin-

¢ im l'ljl!‘ i', I’i nocaim p]][] |'i1li1]; “\ n Eidl'f,‘:'lﬂ iil'i lll!l nl.,'l'l'il;lll:;' dt‘_—: Tc.‘!'-

pentinils Bernsteinsiiure, dieselbe Gumprecht in altem Oele: Schweikert
Benzoesiiure, Das Terpentinil wird Gfters verfilscht mit einem Oele, welches
bei Bereitung des Theeres aus Pinus sylvestris als Nebenproduct erhalten wird,
und welches man rectificirt: es fithrt den Namen Theerdl, Pechil, Oleum
:IL'JI, l}III'L'Fl i]l-.-;:il

lation aus Jungen ;{\.I,'g-][_)‘:‘n und andern i|:|.|;r,||.'|!!5=;("ll Tflr"ilrll \'f‘l’."-l'l;il'lsl'lh';' ?_ul'tll.(‘il'

Picis und besitzt einen etwas pecharticen, brenzlichen G

bdume erhilt man ein Oc¢l, welches als Tannenzapfendl vorkommt und sich
vom Terpentindl nur dureh den abweichenden Geruch unterscheidet. Das
Templintl, Krumholzél, Oleum templinum, aus den Zweigen von
Pinus Mughus Jacq. und Pinugs Pumilio Hink. gewonnen, soll sich im Geruach
unterscheiden; was wir dafiir erhalten, ist Oleum terebinthinae rectif. Pinus De

vardara gieht in Ostindien ein dem T!‘:'[H!l.‘lim}] dhnliches Oel, welches dort ans
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Aetherische Oele,

serlich und innerlich angewendet wird. 100 Pfund Terpentin licfern im Durch-
schnitt 91 bis 24 Plund Oel. Vergleiche Nr. 537.

Nr. 612. OLEUM THYMIL
Oleum destillatum Thymi. Thymiandl.

Thymus vulga rig Linn. Gemeiner Thymian. Didynamia, Gymno-
spermia, (1. XIV. Ord. 1. Familie der Labiaten.

Durch Destillation aus dem ganzen blihenden Kraut erhalten. Es ist gelb-
lich oder rithlich, wird iibrigens durch Rectification mit Wasser beinahe weils.
Geruch durchdringend, stark, nicht upangenehm. Geschmack campherartig , kiih-
lend. eiwas beilsend. Es ist dinnflissig, wird jedoeh miteder Zeit dicker; Lack-
i|1:15i1;lly;‘-,- wird nicht gerithet. Es soll sich ans dem Thymianil, Thymiancam-
pher avsscheiden: aus dem kiiuflichen erfolgt diels nicht, weil es stets mit Ter-
pentindl oder Steindl versetzt ist. Die Ausbeute aus dem Thymiankraut ist sehr
verinderlich, und es kommt vorziiglich darauf an, ob das Kraut mit den Saamen
destillirt wird oder nicht. Vergleiche Nr. 336.

Nr. 613. OLEUM VALERIANAE.
Oleum Valerianae aethereum. Aetherisches Baldrianil, Baldriansl.

Faleriana officinalis Linn, Gemeiner Baldrian. Triandria, Mo-
nogynia. CLIIL Ord.1. Familie der Valerianeen Juss.

Durch Destillation aus den frischen, besser aus den getrockneten Wurzeln
erhalten. Aus frischen Wurzeln wird es grasgrim, aus alten dunkelbraun: Le-
verkéhn. Es ist von Farbe blafsgriinlich oder gelblich, von sehr durchdringen-
dem, starken Baldriangeruch und campherartigem, gewiirzhaftem, nicht brennes-
dem Geschmack. Anfangs ist es diinnfliissig, wird mit der Zeit dicklich und dann
gelbbriiunlich. Specifisches Gewicht 0,934: Trommsdorff, 0,9435: Martius,
Rithet das Lackmuspapier stark: Baldriansiure? Es wird mil Salpetersiinre
gomisuhl blau: Bonastre. Bei — 20° krystallisiren Nadeln heraus: Bizia.
12 Pfund gute, jibrige Wurzel geben 6 Drachmen Oel und 34 Pfund im Herbst
gesammelte, auf einem sandigen Boden gewachsene Wurzeln licferten 6 Unzen
Qel; Biichner. Vergleiche Nr. 132.

A) Durch mechanische Mittel erhaltene Gtherische Oele.

Die in den OQelblischen der Friichte enthaltenen dtherischen Oele werden
auf verschiedene Weise gewonnen. Man driickt die Fruchtsehaalen gegen eine
schief gvsh'ﬂtu Glastafel, von welcher das Oel durch einen Trichter in eine un-
tergeselzte Flasche fliefst, oder man yollt die reifen Friichte auf mit kurzen, eiser
nen Stacheln besefzten Brettchen hin und her und wischt das auvsfliefsende Oel
mittelst eines Schwiimmchens oder Baumwolle ab und driickt diese mit den Fingern
aws. Zu ;h-ith(‘m Zwecke dienen Trichter, die inwendiz mit kleinen, gpitzen
Stacheln besetzt sind, auf welchen man die Friichte hin und her rolit. Die Zahl
dieser Oele jst im Ganzen gering, sie besitzen alle mehr oder weniger eine gelb-
liche oder gelbe Farbe, sind triiblich und werden durch limgere Rube theilweise
heller. Ein und dasselbe Oel weicht in Beireff des Geruches mehr oder weniger

A=
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zen rechnete, wurde erst durch, in der neuesten Zeit augnst.*]llr, botanische und
chemische Untersuchungen in Betreff ihrer Abstammung, ibres Vorkommens u, s, we
genauer erkannt,

1) Persea Camfora Spreng. Laurus Camphora Linn. Cam-
phora officinarum Nees. Campherlorbeer. Enneandria, Monogynia. CLIX.
Ord. 1. Familie der Laurineen,

2) Dryobalanops Camphora Colebr. Dryobalanops aromatica
Gartn. Shorea camphorifera Roxb. Pterygium teres Correa. Cam-
phergebender Dryobalanops. Polyandria, Monogynia. CLXIIL Ord. 1. Familie
der Dipterocarpeen B lume.

Von dem erst angefiihrien schonen Bauwe, der in Japan, China, Cochin-
china w.s.w. einheimisch ist, erhalten wir den chinesisehen oder japani-

gchen Campher. Die Wurzeln, der Stamm (Kimpfer), die Aeste und Bliitter

zevkleinert man, fillt damit grolfse eiserne Kolben, bedeckt diese mit irde-
nen Helmen, in denen sich Reisstroh oder Binsen befinden, und erwiirmt eelinde.
Der Campher wird verflichtiget und bleibt beim Sublimiren in dem Stroh u. 5. w.

des Helmes hiingen. Mehrere nehmen an, d

auf die Sticke des Campherban-
mes Wasser gegossen werde, welches man 48 Stunden lang in miilsizem Sjeden
erhalte, wodurch der Campher chenfalls verflichtizet werde. Nach Andern soll
man die Campherholzstiicke in ein Netz hiingen und so den Diinsten des destilli
renden Yassers ausseizen. Der in dem Reisstroh sich ansetzende Campher wird

gereinigt und so als roher Campher, Rohecampher, Camphora cruda, in

den Handel gebracht. Er ist stets mit Schmutz, Stroh, Blittern, Holzstiickchen
u. s, w. verunreinigt. Die zweite Pflanze liefert den Sumatra- und Borneo-
campher; er wird nicht durch Destillation gewonnen , sondern er findet sich in
dem Innern des Baumes. Sehon Kimpfer giebt von dieser Sorte Nachricht und
beschreibt sie als sebr selten. Marsden spricht von dem Campher und dem
Campherile, allein er leitet sie von zwei verschiedenen Gewiichsen ber’ Durch
ns gewils, dals ein und derselbe

Baum das in Indien gebriuchliche L':lmpht‘rii], s0 wie den Sl”nllr|'["'il!l]|J]H"l' lie-

Lewis, Macdonald, Prince wird es iibri

fert. Colebrooke bestimmte (1818) die Stammpflanze. In der Mitte des Bau-
mes, wo sich sonst das Mark befindet, enthilt dieses Gewiichs den Campher mit
dem Campherile verbunden. Mit einer Axt macht man 14 bis 15 Fuls vom Bo-
den, bis nahe auf die Mitte des Stammes einen Einschnitt und dann eine kleine
Oeffuung, aus welcher das natirliche Campheril, wenn es vorhanden, heraus-
fliefst. Der Baum wird umgehauen , man spaltet ihn und sammelt den Campher,
der sich im Umfange einiger Zolle findet. Eine eigene Classe der dortigen
Eingebornen, die den Namen Poongoo Nyr Capoor fihren, rihmt sich die
Kenntnils zu besitzen, die am meisten Campher haltenden Biume zu erkennen.
Der so erhaltene Campher fithrt den Namen Se Tanto ng oder Kopfeampher.
Eine geringere Sorte wird aus dem Splint, welcher den Campher umgab, her-
ansgescharrt und Magen - oder Fulscampher, Cu poor matee, genannt.
Unter dem Namen O rgar versteht man einen Campher, der sich in jungen, an-
gehavenen ,  keinen Campher gebenden Biumen nach sieben oder acht Jahren er-
zeugt, Nach Andern wird der Kopf-, Magen- und Fulseampher dadurch erhal
ten , dals der gesammelte rohe Campher zur Eatfernung von fremden und sandi-

gen Theilen ofters mit Seifenwasser gewaschen und durch drei Siche von ver-

schied
und F
unters
Mmischt
er e
mit 7
1,160
er ist
ner G
Eer ur
tiirlict
noch |
ab, o¢
fen w
ist ni
in Ho
geschi
Zusat
pher

ausfil
Yexen
Kuche
werde
250 &
chen,
weils
.‘ul;_n"t'
kiihle
dhnlic
auf 3
Teieht
bei n
allmi
Mar
in di
rauncl
Stiic
kohaol
Schy
mit
Bi U
Nack
]!|-|1'1'
Lox
Cur
fert
kuns



ische und
s i, 5. We

. Cam-
. CLIX.

romatica
. Cam-

. Familie

, Cochin-
japani-
nd Blitter
mit irde-
t gelinde.
vh u. 8. w.
npherbau-
m Sieden
ndern soll
5 destilli
pher wird
uda, in
stiickehen
Borneo-
et sich in
wicht und
und dem
. Durch
l derselbe
apher lie-
des Bau-
npher mit
vom Bo-
ne kleine
s+ heraus-
Campher,
dortigen
b sich die
erkennen.
ampher.
ab, her-
genannt.
Iren, an-
fahiren er-
rch erhal-
nd sandi-
von Vel

Aetherische Oele, 423

schiedener Weite I_\'-p:-l'hI-'ll_"'Ell wird.  Auf diese Weise wiirde der Xopf-, Magen-
und Fufscamphber sich blos durch ein feincres oder griberes, korniges Anschen

unterscheiden Gewisse DMengen dieser drei {;:1||p||n:1.~m|1s-n untercinander ge

mischt stellen den Sumatracampher des Handels dar. Es sind melr oder weni-
S ket g T . v Llsi . krystallinische Stickehe lie in
ger eckige, rundliche , grofsere u(l_q._l Li(‘ll'l.!"l:l kryst : i kehen .IJ'IL :
mit Zinnfolie (7) auseeschlarenen Kisten, Tubben, 1m Gewicht von 1,150 bis
L . - B = 1\
1,160 Pfund versendet werden. In der Farbe weicht der rohe Campher sehr ab,
pll- ist weilslich, gelblich, schmutziggrau, In Sumatra wird es als Zeichen sei-
& ' e =S

T o i it il
ner Giite betrachtet, wenn er weils, glinzend , fust durchsichtig ist und im Was

ger untersinkt = diefs thut unser roher Campher nicht: Martius. Aus dem na-
-1 5 E

tirlichen Campherdle, was 1n

noch Campher gewonnen werden: er setzt sich eniwe

Ostindien hinfiz gebraucht wird, soll ebenfalls
dér am Boden in dem Cele

ation unterwor-

ab, oder er wird durch Kochung oder, indem das Oel l‘illll[‘l' l{v»
fen wird (mit Wasser?), als Riickstand erbalten. Ob diese .‘:mm-. zu lz:lnl-w LDLUII!_T,
15t micht '.r.-u ermitteln. Der rohe Campher wurde fiither in VYenedir, spiiter allein
idten Deuntschland’s raffinirt, 1is

in Holland, jetzt aber in England und vielen S
geschieht diefs in grolsen Oefen, in flachen glisernen Kolben mit einem geringen

F Calk or Kreide: ierbei sc r Sumatrs
Zusatze von Kohle, dzendem Kalk oder Kreide: hierbei soll der : i :
pher  eiuen Veilchengeruch verbreiten. Diesen Procels hat Clemandot

#any-

ausfiibrlich beschrichen, Der raffinirte Campher findet sich in runden, oben con-

vexen, unien concaven, in der Mifte gewihnlich mit einem Loche versehenen
- » L B

A von 2 Pfund (}I‘l\'il‘]ll: sie sind in starkes, blaues Papier ei f.‘,"'ﬁ¢3||Li'-',_,'L5“
Muchen von < 3 E I

werden in Fissern versendet, von denen eins gewihnlich 500 Pfund wiegt und
250 bis 251 solcher Campherbrode enthilt. Er ist nicht fest, leicht zu zerbre-
chen, zeigt dann stets eckige, krystallinische Absonderungen,  Von Farbe ist er
weils, halb durchsichtig, und besitzt einen starken, durchdringenden, nicht un-
angenehmen , aromatischen Geruch und einen starken, erwirmenden, spiter ctwas
kithlenden, bitterlichen Geschmack; beim Kauen verhiilt er sich dem Wachs

iihnlich. Ee lifst sich fir sieh allein nieht zu Pulver reiben, es geschieht leicht

auf Zusatz von wenig Alkohol oder Aether, Durch Sublimation lilst er sich
leicht in Octaédern oder sechsseitigen Blittern krystallisiren, und ob er schon
bei mittlerer Temperatur seine Consistenz nicht verdndert, so verdunstet er doch
allmiihliz und setzt sich an Glaswiinden u. s. ‘n _n: sechsseitigen ﬂ!-ﬂt.t'm “.“:
Martius. Bei +110° R. wird er diinnflissig, fliefst dlavtig und verfliichtiget sich
i dicken, weilsen l]illl'lpﬂ'll.

entziindet sich. leicht und brennt mit heller,

r " i f N . ’ 1ir lein e
ranchausstofsender Flamme. ' Im Wasser list der Campher wenig; kleine
Stickchen auf Wasser geworfen kommen in ecine votirende Bewegung., Im Al-

kohol . Aether, flichtigen und feiten Oelen 1Gst sich der Campher leicht auf, mit

Schwefel und Phosphor kann man iln zusammenschmelzen.  Durch Behandeln

it 8 i i o] iev Los i 785) entdeckte Campher-
mit Salpetersiure wird erin dicvon Kosecarten (1785) entdeckte Camj

ginre. Acidum eamphoricum, umgewandelt. All

en wirken nicht auf ibn.

Nuch Kimpfer soll man auch von einem Schionanthus (ChL 11L  Ord.2.) Cam-

s . = ] : all man ihn nach
pher erhalten, von Salvia bengalensis (L 1.1I. Ord. 1.) soll n

re T o IF .

5 : e T3 aumes. als. Capura

Roxburely wewinnen kinnen, und eine Abart des Zimmibaumes, ais Cap :
= :annt, lie-

Curundy, Caperoe couronde, auch Copoure courondoi, I-'t. s
" - 3 v Fenerweorkeret, in der ackir-
fert ebenfalls Campher. Der Campher wird in der Fenerwerke: mn i

kunst, zum Vergreiben der Insecten u. s. w. verwendet.




Aetherische Oele.

C. Actherisches Oel vegetabilischen und mineralischen

Ursprungs.
Nr. 618. OLEUM PETRAE.

Man unterscheidet von dieser Drogue drei verschiedene Sorten:

I) Oleum Petrae album. Petroleum album. E\'Hilll!.‘l Petrolei.
Neft (Arab.). DBoomietylum (Sans.). DMuttie ka tail (Duk.)-
Muntylum (Tam.). Minniatanna (Mal.). Ipoo (Sumat.).
Kesosonoabra (Jap.), Steinil. Bergil. Bergnaphta. Weis-
ses Steinol.

II) Oleum Petrae rubrum. Petroleum rubrum. Rothes Steiunél.

II) Oleum Petrae nigrum. Petroleum nigrum. Oleum de Gabian.
Schwarzes Steinél. Gabianél.

Das Steinél ist das Product unterirdischer Schwelungen von Steinkohlen-
flitzen, in denen es, so wie in Sandsteinlagern vorkommt. Es quillt in Thi-
lern oder niederliegenden Gegenden aus der Erde, gewdhnlich in Begleitung
von Wasser, auf welehem es stets herumschwimmt, Hiufiz findet es sicl

h in

Persien, China, in Italien bei Piacenza, Frankreich. Bei Baca in Persien apiibt

man Licher, in denen sich naeh und nach das Bergil in nicht unbetriicl

licher
Menge sammelt, und dann ansgeschopft wird. Von Farbe gelblich oder riithlich-

braun: manches Steinil zeiot einen blanlichen Schiller beim schief einfallenden
Licht. Geruch stark, eigenthiimlich, Geschmack sehwach, empyrenmatisch, das

Gefuhl von Fettigheit im Munde 1_-;-||,-¢1|h|-i;|:__.:g~;|('|, Auf die Hand FErOSSEN Verir-
sacht es ein eigenthiimliches, feltiges Gefall, Es ist sehr diinnfliissie. Specifisches
. ; siz. Speei :

dgung unrectificirtes 0,851 .

Gewicht 0,753 bis 0,836, nach meiner §

red Ii!il.'i rtes
0,58141. Beide ritheten Lackmuspapier nicht, Analysirt von Saussure, enthilt
An der Luft wird es lanosam verdickt.
hwefelsiture wirkt nicht dara if; rauchende

keinen Sauerstoff; von Ure (1523).
o

Salpetersiiure, mit Schwefelsiiure we-

mischt, entziinden es nicht: Martius. Alkohol von 80 Proe. giebt durch Schiit-
teln blos eine milehige Flissigkeit, ans der sich mit der Zeit das Oel absetzt.
Mit absolutem Alkchol ist es bei 10°R. in allen Verhiilinissen mischbar. Aethe-

rische und fette Oele mischen sich in allen Verhilinissen mit ihm. Es list Phos-

phor, Schwefel und Jod auf; Chlor bildet damit Salzsiiure. Campher und Kaut-
schuk werden von ilim leicht aufgelist. Angeziindet brennt es mit heller Flamme

und vielem Rufs. Mit Wasser destillitt oder auch mit thierischer Kohle behan-
in e - T £ TS ot ) R ¥ xr
delt, kanm es beinahe ganz geruchlos und weils erhalten werden. Das Wassor
mmmt dabei den unangenehmen Geruch des Steinéles an. Eine andere Reinieunors-
gung

methode besteht darin, es mit Schwefelsiure und Manganoxyd zu digeriren. Das
im Handel vorkommende weilse Steindl seheint natiirliches, durch Rectification
Das rothe Steinil des Handels ist stets mit Alkanna
gefirbt; man erkennt diefs, wenn 3 Theile Steinil mit 1 Theil

sigheit zusammengeschiittelt werden: nach einiger

gereinigles Steindl zu seyn.

Aerammoniakflits-
tuhe tremnt sich dag Q] abs
und der wnten befindliche Salminkgeist ist hlau gelirbt. Es soll verfilscht wer

den mit Terpentinil: kann durch den Gevuch, so wie durch Behandlung mit rau
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chender Salpetersiiure erkannt werden. Schwefelsiure giebt in diesem Falle eine

braunrothe. harzige Rinde. Die Jeimischung von fetten Oelen kann durch Alko-
3 =

hol ermittelt werden. Bernsteindl wird wegen seines hishern Preises wohl nie zur

Yerfilschune angewendel. In der neuesten Zeit hat man iibrigens das Steinkob-

lentheersl dafiic in den Handel gebracht. Es ist gelblichweils, sehr diinnflii
besitzt jedoeh einen hichst unangenelimen 4 empyreumatischen Geruch, der sich
selbst durch mehrmalige Destillationen nicht ganz entfernen lilst.  Durch thieri-
sche Kohle geschicht diels besser, nichts desto weniger hat das Oel immer noch

einen hichst unangenchmen Geruch, durch den es leicht erkannt werden kann.

sebr diinnfliissig; Lackmuspapier wird nicht geréthet.

Rectificirt ist es ganz weils,
bri |

EP(-|']|'|,.-¢;!||~_~: Gewicht 0,795,

Dieses Ocl wird vorziiglich in England zur Berei-
tung der Kautschukauflisung beniitzt, mit welcher man Lufikissen W ¥ We anfer-
tict. Briunlichgelb ist dasSteindl durch aufgelostes Erdharz; je grolser die Menge
desselben ist, um so dunkler, dicker und dem Ber atheer iihinlicher wird es,
Eine Mittelstufe dieser Verbindung ist dasOleum Petrae n igrom. Der Berg-
theer, Pissasphaltus, Malta tenax, liefert dorch Destillation das Steinil

¢ rein, Das Steindl, das schwarze Steindl ond Asphalt ver-

mehr oder weni

halten sich einisermassen- wie Terpentingl, Terpentin und Colophonium. Bei
. g L]

Bacu bemerkt man nach warmen Heibstregen grolse Strecken, die mit einem

weilsblauen Fever erfillt sind: durch den Wind lassen sich diese Flammen be-

wegen , die weder Gras woch Schilf entziinden, und selbst mitten darin goll man

keine Wirme spiiven: Reinege.  Man leitet dieses Phinomen in jenen unge-

enrven Bitumenniederlagen von der allmihlich verdunsteten Bergnaphta her, die,
durch elektrische Einwirk:

Bacu bereitet man aus dem schwarzen Steinil mit trockener Erde Kugeln, welche

enfziindet, lingere Zeit mit blassem Lichte brennt. In

zur Fenerung dienen. Man gebraucht dort kein anderes Brennmaterial als Berg-
naphta.  Wenn ein Schilfrohr oder eine papierne Rilre in die Erde gesteckt
eine leichte Flamme

wird und man bringt Feuer an die Mindung, so bricht
heraus, die sehr lange fortbrennt, ohne jedoch das Papier zu entziinden (7).
‘erden iibrigens die bitumindsen Erdschichien mehrere Zoll tief aufeeevaben und
croden u 13 BEE
entziindet, so kann eine sehr starke Flamme hervorgebracht werden und dann die
Atmosphire entzimden, die lingere Zeit heftig fortbrennt. Es scheint, dafs die

naphta fliichiiger ist als das Steinil, sonst diirften aber beide Producte ein-

Ber
ander sehr nahe stehen,
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