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des Mutterkorns bekannt. Es ist nach ihm eine, mit griinem Hinterleib versehene
Fliege, deren Stich das Ausschwitzen einer zuckerhaltigen Fliissigkeit bewirkt,
die unter gewissen Umstinden einen unangenehmen Geruch annimmt, wihrend
die Ausbildung des Mutterkorns ziemlich rasch von statten geht. Selbst durch
Nadelstiche kann Mutterkorn hervorgebracht werden. Eben so findet man das
Mutterkorn in solchen Jahren ziemlich hiufic, wo Feuchtigkeit mit der Sonnen-
wiirme wechselt und dadurch die Vermehrung dieser Insecten sehr begiinstigt
wird. Das Mutterkorn kommt auch noch auf andern Grisern vor, als Triticum
aestivum u. v. a, Selbst auf Palmen beobachtele Aymen eine ihnliche Production.
Auf den Kolben der Zea Mais (CL IIL Ord. 1.) fand Roulin eine Art des Mut-
terkorns, welche fir Affen, Papageyen w.s. w. sehr giftiz wirkt: sie heifst
Mais peladero und findet sich vorziiglich in Peru, Mexiko u. 5. w.

Zehnter Abschnitt.

Kiinstlich dargestellte Pflanzenstoffe

Von den Pflanzensatzmehlen und den als Niederschligen
gesammelten Pflanzenpigmenten.

Aus den Saamenlappen aller Dicotyledonen, im Albumen der Monocotyledo-
nen, in den Knollen vieler Pflanzen, in den Wurzeln, so wie endlich in den Stim-
men mancher Palmen findet man in den Pflanzenzellen ohne Krystalltextur kleine
weilse, schwach glinzende Kérnchen. Sie sind in kaltem Wasser, Weingeist,
Aether und Essigsiure unlislich, und daranf beruht ihre Darstellung. Mit kochen-
dem Wasser geben sie unter Auflisung eine kleisterartice VI'I]B]IthIH;:! mit Sal-
petersiure behandelt Kleesiiure, mit verdimnter Schwefelsiure Zucker. Was die
in diesem Abschnitte aufgefiibrten Planzenpigmente anbelangt, so kinnen das
Chica und dev Indigo, da man sie auf idhnliche Weise, wie die mehlartioen
Pflanzenstoffe darstellt, hier aufgenommen werden, Der Orlean kbonte als Aril-
lus nach der Muskatenbliithe folgen, das Lackmus unter den chemischen Producten
abgehandelt werden.

A) Mehlartige Niederschlige.

Nr. 501. AMYLUM.

Amylum album. Abgoon (Arab.). Neshasté (Pers.). Geehoonka-
heer (Hindooie). Amidon. Amidam. Kraftmehl. Satzmehl.
Stirkmehl. Anmelmehl.

1) Triticum vulgare Fill. Gemeiner FFeizen. Triandria, Digynia.

CLIII. Ord.2. Familje der Gramineen.

2) Triticum Spelta. Dinkel

Die Saamen dieser beiden Pflanzen (vergleiche Nr.498.) werden so lange
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mit Wasser eingeweicht bis bei dem Druck der Finger eine milchige Fliissigkeit
abfliefst, Man bringt die Masse in Siicke, tritt mit den Fiilsen die milchige Fliis-
hinzugeleitetes Wasser begiinstiget wird. Durch ] .

ersehene
bewirkt, i
Slgkeit heraus, was durch
Ofteres Durchgiefsen durch gribere oder
gangenen Unreinigkeiten Spelsen u. 8. W. entfernt, und das sich am Boden se-
lzende, weilse Sarzmehl getrocknet. Die in den Sdcken gebliebenen Hillsen un-
wodurch jedoch ein geringeres Satzmehl erhalten

wiihrend ol 3

1 feinere Siebe werden die mit durchge-
it durch =
nan das
Sonnen-
olinatiat lerwirft man ener Gihrung ,
b = wird, Tm Grolfsen wird der geschrotene Weizen gleich Anfangs mit Wasser zur

Triticum i oy ; 2
dann auf die oben angegebene Weise verfahren. Die so er-

(;-:i]ll'un;_'; gebracht 3
e von lockerem Gefiige dar,

haltene Weizenstirke stellt leicht zerbrechliche Stiick
klos, knittert iibrigens , wenn man
Enthiilt keinen Stick-

duction.
des Mut-

‘e geruch - und geschmae
e heilst - BES

Specifisches Gewicht 1,530,
stellt sie das Stirkgummi

sie ist blendend weils,
8ie zwischen Papier driickt.
stoff. So weit erhitzt, dafs sie braungelb wird ,
Gallustinctur giebt einen star
dafs die verschiedenen Stirk-

dar. Mit Jod wird die Stiirkauflésung blau,
weilsen, flockigen Niederschlag. Raspail nabm an,
mehlarten in Grofse und Gestalt von einander abweichen j
der Stirke mit Braunstein und Salzsiure erhiilt man eine
Tinnermann Aus Gerste uad Kartoffeln wird eben-

stellt, welches kaum von dem Weizenstirkmehl zu unte

ist unrichtig: Link

Dure¢h Behandlung
eigenthiimliche Siure:
falls ein Stirkmehl darge
Gut ausgewaschen und
entgegengesetzien Falle nimmt es eincn sduerlichen oder

scheiden ist. getrocknet hiilt sich das Stirkmehl lange,

ohne zu verderben , im

o
iy i auch dumpfigen Geruch an,
Nr. 502. ARROWROOT.
otyledo- Von diesem Heilmittel unterscheidet man zwel Arten:
en Stiim- 3 % . . .
”“ = I) Faecula Marantae. Moussache in Martinique. Amerikani-
' Kiging E . " = |
sches Stirkmehl. Westindische Salep. Bermuda Arrowroof. .

pingeist
] ¥ a - . T
1) Maranta arundinaced Linn. Rohrartige Marante. Monau-

dria, Monogynia. CL L Ord. 1. Familie der Caneen.
2) Maranta indica Tussac. Indische Marante.
Diese beiden Pflanzen, von denen | die erste in Surinam,
walzenformige , lange, sehr flei-

kochen-

mit Sal-

Was die : ,
die andere in

nen das : )

lartigen Westindien zu Hause ist, haben schuppige, _

schige Stockausliufer. Diese nebst den Wurzeln werden, nachdem sie gewaschen

L.':;lijtlclr; sind, auf Reibeisen oder gwischen Steinen verkleinert. Durch Aunswaschen mit
Wasser erliilt man das Satzmehl , welches man durch Gfteres Durchgielsen von

den beigemischten Fasern u. 8, w. reinigt. Das am Boden sich absetzende Satz-

mehl trocknet man: so kommt es zu UnS. 100 Theile frische Wurzeln und Aus-
liufer geben 10: nach Benzon 23 Theile reimes Arrowroot. Yon Benzon sind

auch die frischen Wurzelsticke (stolones tuberiformes L ink) untersucht.

oonka- II) Faecula Curcumae angustifoliae. Kooaka neshasteh (Duk.) Kooa-
zmehl. maoco (Tam.). Kooa oder Kooghei (Maleal.). Tikhur (Hind.). In-
dian Arrow-Root. Arrowmehl Pfeilwurzelmehl. Indianisches

digynia. Pfeilwurzelmehl. Aechtes indisches Arrowroot. _
Roxb. Schmalblittrige Curcume. Monandria,

1) Curcuma angustifolia
Mnnﬂgynin‘ CL 1. Ord. 1. Familie der Scitamineen.
o lange 2) Curcuma leucorrhiza Roxb., Weifswurzelige Curcume.
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Diese beiden, in Ostindien ecinheimischen Pflanzen liefern das ostindische

Arrowroot. Dasselbe wird iibrigens auch nach Fle ming von Curcuma longa
Willd. vnd nach Rum ph aus der Tacea pimnatififa Forst. (CL. VL. Ord. 1.}, deren
Wurzel auf der runzeligen Rinde des Sagobaumes gerieben wird, gewonnen. Zwi-
des Arrowroots ist schwer ein Unterschied zn
ostindische jst von Farbe manchmal gelblich,

schen beiden Sorten finden: das
Das Arrowroot ist ein weils
ruch - und geschmackloses , leichtes, lockeres Pulver
ﬂ‘1'i’_.

L] 1 = .
in welchem sich selten hiir-

jedoch dem Druck der Hand leicht weichende Stiic

ke finden, Es wird hiufie mit
Weizen- oder Kartoffelstirkmehl verwechselt.

Das grilsere specifische Gewicht

und der Umstand, dafs dichtes Arrowroot gekocht keinen Kleistergeruch zeigt, und
in der L

ung durch absoluten Alkohel eine zweitheilige Scheidung

VOT -

bracht wird: Brandt, lassen den Betrug erkennen. Ausserdem liefern noch
meirere Pflanzen dem Arrowroot ihnliche Satzmehle. Sagittaria s
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uns : Sagrittaria Thunb, in Chin

1. Aus Arracacha esculenta Dee. be-

reitet man in ota ein Arro

B

0 Ein Gemisch von Arrowrool mit Zucker
fihrt den Namen Gumma oder Gomm

a (portugiesisch: Satzmehl).
Nr. 503. MANDIOCCA.

Mandioca. Manioe. Cassawa. Cassave. Cassade. Manihot. Man-

joe. Manjok. Farinha. Farinha de Pao.

Janipha Manihot Kunth. Jatropha Manihot Linn.
strawch. Monad drin. €L X¥VL Ord.8. Familie der T
Der bei
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i blan. Die Mandiocca scheint ein Gemenge von Tapiocca mit Pt
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Zu

sie wird ohne jede w cifere Zubereitung so genosse
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Auch bickt man Kuchen, Beiju, die sich mehrere Monate

1 halten.  Fur die Voll

man

Amerika’s ist die Mandiocca das

wich

ungsmittel. Die Wor

der Janipha Loeflingii Kunth., siifse

Cassave, enthiilt in ihre i

r Mitte holzige Fasern und wird gebraten, so wie o

erdstet
hilufig genossen , was auch mit den cylindris

en Knollen der in Carslina einhei-
mischen Jatrc

1a herbacea geschieht. Die Mandiocca kommt jetat hiufig in dem

Handel vor,

Nr. 504. SAGO.

Granula Sago. Sagu. Sego.

L

Zagoe. Zowbeeum (Tel.). Saouké-

chawal (Duk.). Show arisee (Tam.).

Sabudana (Hind.). :
(Mal.). Sagu (Jav.). Sagu (Bali). Sekuhme (Chin.. Lopia Tuni

(Amb.).  Sage. Sagu, Sega. Sagogriitze. S
gomehl,

vokorner. Sa-

1) Cycas

circinalis Linn. Indianischer Brodbaum., Dioecia, P

olyandria.
LAXIL Ord. 9. Familie der Cycadeen,
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2) Cycas revolula Thunb, Japanischer Sagobaum. Giebt den

Japanesischen Sago.

3) Cycas iner mis Lour. FPaffenloser Sagobaum, Giebt dén co-
chinchinesischen i £ 1] O,

4) Metroxylon Sagus Ki nig. Sagus Bumphii W¥illd. Molucki-

Hexandria, Trigynia. CL VL Ord. 3. Familie der Palmen.

&che }:,'.r;]f'-_-_r,u;:ngg.f,l.urr:,
Giebt den moluckischen Sago.
5) Metroxylon R uffia. Sagus Rufia Jacyq.  Sagus pedunculata

Poir, Ruffisc he Zapfe .'.'j')tr.'.'.r.'-.c_'. Gielbt den Sage von Madagasecar.

6) Metroxylon viniferum Spreng.
Giebt den Sagovon G uinea.

Sagus Raphia Porr. Sagus

Vinifera Pers. Freinzapfenpalme.

Der Saeo wurde 1720 zuerst in England , 744 in Deutschland bekannt.
Aus den verschiedenen anccfiihrten Gewiichsen hereitet man auf folgende Weise
Sago. Der gespaltene Stamm wird von dem Marke befreit, dieses
zu entfernen, und

gut dorchge-

knetet, um die Fusern, mit denen das Mark vermiseht ist,
nun auf die Hilfte des Stammes, der cine Rinne bildet, celegt. Durch zugelei-
tetes Wasser wischt man das Sagosatzmeh] aus, welches durch ein Sieb von den
griberen beigemischien Unreinigkeiten befreit wird. Das Sagomehl setzt sich
(300 Pfund von einem Stamme) am Boden ab: man bringt es auf Tiicher oder
Mattengewebe , lifst es hier Lalb trocken werden, reibt die Masse durch ein De-
tallsich und trocknet sie entweder in der Sonne oder in einem OQfen. Man unter-
scheidet weiflfsen und braunen oder rothen Sago., Das Mehl, welches zur

schen werden.

Bereitune des ersteren angewendet wird , soll sorg dltiger ansgew:

1 ipt mehirere Wege zur Bereitung des Sago einschliigt,
Nach einigen Schriftstellern soll der Sago der Cycasarten von geringerer Giite

seyn, gegen Ainslie. Viele glauben defswegen, dals der Sago allein von den

Es gcheint, dals man iiberl

Arten der Gattung Metroxylon gesammelt werde. Es sind kleine, unregelmiilsig-
runde oder schwach eckige, harte Korner. Geruchlos: gekoeht einen schleimi-
gen, sehr reinen Geschmack zeigend. Verhiilt sich sonst wie reines Starkmehl.
In den Mutterlindern der oben angefithrten Panzen bedient man sich des unge-

kiruten Mehles zum Backwerk, wie zur Bereitung von viereckigen Kuchen, die
sich Monate lang aufheben lassen, ohne zu verderben, und die in einigen Ge-

genden als Geld dienen. Der Sago darf keinen modrigen Geruch besitzen, und

muls frei von Pulver seyn. Bei uns bereitet man vielen kiinstlichen Sago ans

Kartoffelstiivke und firbt ihn mit eebrauntem Zucker. Er ist gleichmiifsiger ge-

kérnt. die Kérner beinahe ganz rund ,
Ausserdem liefern noch folgende Gewiic

and beim Kochen werden sie, indem sie

aufquellen, ganz durchscheinend. =
Sago: Borassus flabelliformis in Ostindien. Corypha umbraculifera (Cl. VL
“lt.l,a_'_} in Ostindien. Caryota urens (CLXIIL Ord. 3) und Gomutus saccha-
vifer (Cl XIII. Ord. 3.) ebenfulls in Ostindien, vorziiglich in Ambeina und
auf den Molucken. Phoenix farinifera Roxb. (ClL VI. Ord. 3.) in Cochinchina.
Elate sylvestris (Cl. VI. Ord. 3.) in Ostindien. Zamia cycadifolia Jacq. (Cl. XXIL
01:1.1’}_5 und Zamia lanuginosa Willd. in Afrika. Die Saamen von Dolichos
chinensis (CLXVIL Ord.G.) geben in Nordamerika eine Art Sago, S0
zmehl von Couvolvulus Batatas (CI- V. Ord. 1.) mit
o dhnliche

wie man

auch dort aus dem ¢
dem Marke von Euterpe caribaea (Cl. VI Ord. 3.) eine dem S

Substanz bereitet. Ganz neuerlichst findet sich Dbrasilianischer Sago in dem

pilie- ¥ B L

-



298 Pflanzensatzmehle.

_”D.Hdl\ﬁ, der wegen seiner Reinheit und seines vortrefflichen Geschmackes sehr
geschiitzt 1st.

Nr. 505. TAPIOCCA.
Tapioca. Tapiocka. Faecula Tapioceae. Tapiokasatzmehl.

Janipha Manihot Kunth. Cassavastrauch. Monadelphia, Decandria.
CL XVIL Ord. 8. Familie der Tricoccen.

Diese Pllanze Westindien’s und Sidamerika’s hat oft bis 30 Pfund schwere
Wurzeln. Man =zerreibt sie, bringt sie in ein Klafter lunges ]{uhlg;-”nlr!;h‘,
Tipiti, hingt dasselbe an einen Queerpfosten der Huite, beschwert den untern
Theil und prefst so den sehr giftigen Saft der Wurzel aus, den man in einer
untergestellten Schiissel auffingt. Aus diesem Saft setzt sich ein sebr feines,
weilses Satzmehl ab, welches ausgewaschen und getrocknet zu uns kemmt. Es
ist von Arrowreot (Nr.502.) nicht zu unterscheiden, und es wird fiic dieses hiufig
verkauft. Der abgegossene, sehr gifiige Saft wird mit getrockneten Beilsbeeren
gekocht, wodurch man den giftigen Stoff entfernt und einen Rickstand erhilts
Tucupy, der zum Wiirzen der Speisen verwendet wird. Die Bliitter des Cassa-
vastrauches sollen als Gemils genossen werden. Vergleiche Nr. 503.

B) Farbige Pflanzenstoffe.
Nr. 506. BEZETTA COERULEA.

Tornae Solis. Blauer Turnesol. Tournesol. Tornesol. Maurelle.
Blaue Bezetten. Blaue Schminkfleckchen.

Crozophora tinctoria ddr. Juss. Crotontinctorium I inn. Ricinoi-
des tinctoria Méinch, Maurelle. Firbereroton. Monoecia, Diclinia, Pen-
tandria. Cl. XXI. B. Ord. 5. Familie der Euphorbiaceen.

Die in der Gegend von Montpellier hiufize Pflanze wird zu gewissen, re-
setzlich bestimmten, Zeilen gesammelt, zerstampft, der Saft ausgeprefst und mit
ihm Leinwandlappen getrinkt, welche man trocknet. Man bringt sie dann in
Holzgefifse, auf deren Boden sich fauler Urin und Kalk befindet. Die Anfangs
grimen Lappen werden durch das frei werdende Ammonium blau. Will man die
Farbe dunkler haben, so wird diese Manipulation noch ein oder zweimal wieder-
holt. Der blaue Tournesol soll zum Firben des blauen Zuckerpapieres u. s. w.
dienen, Friiher glaubte man, dafs man aus ihm den blaven Lackmus (Nr. 510.),
bereite, was sich jedoch nicht bestiitigt. Die Blitter und Saamen wirken anthel-
minthiseh. Der ausgeprefste, scharfe Saft vertreibt die Warzen an den Hiinden.

Croton lanceolatus Cav. in Chili wachsend, liefert eine iihnliche blaue Farbe.

Nr. 507. BEZETTA RUBRA.

Bezetten. Bezzeiten. Rothe Schminkfleckchen. tothe Fiirber-
lippchen.

Feine, leinwandene Lappen mit Cochenille oder wohl auch mit Fernambuk
u.8.w. gefarbt. Man bezieht sie aus Venedig, Livorno u. s w. in mit dem Fa-
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Farbige Pflanzenstoffe.

Man findet sie carmoisinroth, blafsroth, auch

1 .
ps sehr brikstempel gezeichneten Paqueten.
griin, pgelb, violetts Sie werden gelten und dann als rother Tournesol
verkauft. I |

Nr. 508. CHICA.

Carucuru. Carajuru. Chicaroth.

Chicatrompetenbauin. Didynamia, Angio-

andria.

| Bignonia Chica Humb.
chwere : S ! !
q ][” spermia. Cl. X1V. Ord. 2. Familie der Bignomaceen.
L eh .' ] ¥ - . = * - ,

A Am Orinoko und Rio Meta zu Hause. Die grunen Bliitter dieser Pilanze

s Trocknen und mit der spiitern Jahreszeit auch am Stocke roth.

uniern 3
ST werden durch

Die Indianer kochen sie entweder lingere Zeit mit
Satzmebl (?) in Suosp
ge-r‘:u'tilukrl|r'n Rinde von dem Baume

Wasser,  seihen die Fliissig-
ension hilt und befordern das

feines, =

vk keit durch, welche das rothe

1. Es ?

hiaf Niederfallen der rothen Farbe dureh Zusafz eini
viufie % g

- aus dem Stamme eines Feigen-

Auch weichen sie diesclben in einem
bald in Githrung iiber-

Aragane.
beeren i B Z o - i
hiil baumes geschnittenen Bottich mit Wasser ein, wo sie dann
erhilt: g i Vs Lt
gehen. Aus dem durchgegossenen Wasser .setzt sich das Chica ab: man gielst

Sanak, die iiberstehende Flissigkeit weg und wiischt den Bodensatz mit Wasser aus, den
mwan dann an der Sonne trocknet. Eine andere und \'nr:r,i'lgliuh('r['. Sorte Chiea be- |
schroibt Hancock: es ist reinér, als das am Orinoko bereitete und wird in
kleinen, ans Pulmblittern verfertigten Kiistchen verkauft. Diese getrocknete Farb-
substanz kommt aus Brasilien 1m runden , mit Bastgewebe und mit Schoiiren um-
wundenen , fenstgrofsen Ballen. Die Farbe des Chica ist ein dem Yermillon na- {
relle. hes Roth, nur ist es etwas mehe violett. Man findet kleinere , bis nufsgrofse
Stiicke, mit viel Pulver. Es iet schwerer als Wasser, glinzt mit dem Nagel ge-
g rieben kupferroth, wird nicht vom Wasser , jedoch von Siiuren, Alkalien und Al- =
w;:::: kohol aufrenommen. Angeziindet brennt es mit Flamme tmd_llin!tﬁlfifﬁl cine graue |
Asche, die beinahe dasselbe Volumen als das angeziindete Stiick besitzt. Versu-
e che von Boussignault und Rivero. In den Firbereien gebraucht man es wie
d :ﬁt Krapp. DieIndianer beniitzen es vr‘Jr'r.[i;,;!icI- fein zerrichen zum Bemahlen des Kirpers,
/ doch nicht, um sich vor Insectenstichen zn bewahren. Sie vermischen es zu diesem
m_!l o Zwecke mit Sehildkriteneierfett oder mit dem Aracouchinibalsam (von Amyris he-
]hm:'f‘.s terophylla willd. CL VIIL Ord.1.) oder mit dem ausgeprefsten Oele des Xylo-
> ais carpus Carapa (Cl. VIIL Ord. 1.). Das Chica wird im Aufgufs als ein blutrei-
paser: nigendes Mittel genommen.
. B W,
510.), L -
inthel- I\I‘. 5{]9. lI\\DIGO-
Llr:.‘[l\ll‘ Color indicus. Neel (Arab. Pers. und Duk). Nili oder Nilini (Sans.
und Tel). Neelum (Tam.). Nil (Cyng.). Taroom (Mal.). Cham-
nho-la (Coch. und Chin.). Indig. Ostindischer Indig. Indigo.
rher- 1) Indig afera Anil.  Indigofera suffruticosa Mill. Anilpflanze. I
Diadelphia , Decandria. CL XVII. Ord. 6. Familie der Leguminosen.
2) Indigofera tin ctoria Linn. Iudigefera Hover Forsk, In-
umbak I digofera indica L ant Férberindig.

e 3) Indigofera argentea. Indigofera articulata Geuan. Indigo-
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fera, tinctoria Forsk, Indi;

fera glauca Lam. Indigafera colorata Roax b.
Sitberfarbener In .r'.’;al,r_

4) """fr-'.'f'r’_."-*r'rr disperma. Zwetsaamiger Indig.
T PN - . . & - .
Aus diesen Pfanzen wird das schon seit langer Zeit bekannte Farbmaterialy
der Indipo, Le
163
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et. Zu Eade des 16len Jahrhunderts kam er zuerst nach

erst wurde er allzemeiner angewendet. Die oben ¢
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chten-
weise die abgeschnittene Ind

pilanze, beschwert sie mit Brettern und Gewicht,

tritt €

ofters der beschwerte Deckel in die Hélie :-_1|‘|||||,\-n wird. Die F

und gielst Wasser einize Zoll hoch duriiber.

||'!I|.':_"' en. [IIII{'.|

keit dndert sich von Griin in :\-.!Elﬂ’t-jln[h: » besitzt einen sauvern Geroch und

jetzt lilst man sie in den zweiten Trog abfliefsen. Man setzt Kalkwasser hinzu,

und bewegt durch ein eigenes Getriebe die ganze Masse. D

Farbestoff sefzt

sich _il"|.f.f in dichten, EI“|':I:'—]J.-'II|.l."‘|l'|'i Flocken ab. DMan uberlilst das Ganze der

Ruhe ; dorch “l'ﬁ-lltlng' eines Hahnes flielst daon di

wende Flussigheit in

den dritten -llll‘.L{ ab. Der am Boden sitzende. fend

feln: man drickt die feuchte Masse in kleine

tel gebracht, um abzut

K

tchen wad Eifst sie hier trocknen. In Nordamerika 1

1

lanzen

1e Lndiropl

man

durch Auskochen bebandelt. Die Farbbriihe liuft leicht iiber, was durch

von Allic

atorenthran verhindert wird: Audubon. InOstindien bereitet man

]mli-,:n auf eine ahnliche Weise, doch vorziiglich aus der W rightia tinetoria Brown

welche Pllanze den Baumindigo liefert. Die Blitter werden in einem kupfernen
= gty = i - D) - - . Ratrs 2
iKessel mit Wasser bis zu 57° Reauwm. erhitzt, bis sie gelblich werden und das

Wasser eine dunkelgrime Farbe angenommen hat. Dureh Kalkwasser wird dann

der Indigo, wie fraher berichtet, niederceschlacren. Der Anbau dieses Baumes
B9y = 4

erforder

t weniger Sorgfalt, als die eigentliehen Indicopflanzen, die ausserdem in
der Larve eines Kifers, so wie in einer Raupe einen Haup

igen oder wirfelfirmigen Sticken, die je

Der

|II:Ji;_[<r findet sich in

die Verpackung und den Ty

sport manc zerbrochen sind. Er st

blau, wviolett, oder kupferblan, zerbrechlich, der Bruch ist feinkidrnie,

Mit dem Nagel gestrichen nimmt er Kupferglanz an, was als Zeichen seiner v

ziiglichen Gate betrachiet wird. Er schwim

t auf dem Wasser, sinkt jed

ters auch unter, je nachdem er mehr oder weniger mit andern Subs

setzt ist. 1

5 'ff.-il-h«n seiner J{l-"l':ll'i| {

, wenn er, auf einem ¢

verbrannt, wenig Asche zuriicl Mit Wasser muls er sich voll

schen lassen, oline einen sandi

n Bodensatz zu zeigen; in rauchendem Vilrio

lost er sich vollkommen auf. Durch Ausziehen mit Wasser, Siwren und A

bleibhen 47 Proc.

wick: Bergmann, 45 Proe.: Chevreul. Er verpulft mit

Salpeter und chlorsanren 8y

zen, giebt mit Salpetersiure Indigbitter, Koh-

lemstickstoffsidure: Lil'hi;_','. Der Indigo lilst sich sublimiven, Isatine:

Diobereiner. Die schwe

iflésunge mit koblensaurem Kali nieder-

aure I:nijn

geschlagen, giebt den blauen Carmin, Coerulin: Crum. Wird dem Ind

Sanerst
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Roaxb. -
Banerstoff entzogen, S0 wird er faiblos, Isatinsiiure: Débereiner, der mit

Br ||rr1|,L[|‘||.l den '[Ilﬁ.l"l"

Berzelius unter suchte (152
den eigenthiimlichen Farbestoff, Indighlau. 1

fir ein \|‘-n].ﬂ'lll'-|.|ld’- Metall hilt, was jedoch zwei- |

anferial felhaft ist. 7) den ludigo, illlll Pflanzenleim, In- |
: Indigroth und

o
Gighrauny
Dear
&
d

L
on Wasserstoff: Thoms on, wilhrend jedoch an-

seeprefsten Saft von In-

II\;'-:[_.

Pflan-

te Indigo enthiilt ke
Meneen darin fanden. Den o
.  Man unterscheidet den Indjgo nach den

I‘I|I|."I

Chemiker ;n-uu:_;:-
digofera Anil untersuchte Chevren

verschiedenen Lindern und Inseln, von denen er

finden,
Pflanze ; -
bezogen wird. Die Hauptab-

Von dem erstern ist. der

[ethode,

ostindische und westindische Indigo.
aus kleinen, runden T

deren Blitter anch von

theilungen sind der
vorziiclichsten Sorten und besteht

Java eine der [ehien.
vorziglich Indigofera Anil,

Die Stammpflanze ist
ewichi den Tamulen inwerlich gegeben W erden und folgende Namen haben; Vishidso da-
icht, j ;
nie (Sans.), Neelie (Tel.) , Averie (Tam.). Eine ebenfalls vorz iche Sorte 1st

.
welche ;
der sogenannte Bengalen. Von dem amerikanischen ist der Guatimala der vor-

tigsior-
& i ' -] L, o,
¢ch und Z0 hste. Dan unterscheidet von ihm mehrere Sorten, S0 wie von dem Carac-
I
hinzu casindieco. Weniger geschiitzt sind die Indigosorten von den westindischen Inseln.
13 tzt Ausserdem unterscheidet man den Indigo noch als b lauen oder vieletten, fein
L. 23 ¥ A -
det cgefenerten, sghin gefeuerten, gut gefeuerten u. 8. W. Indigo in Tii-
y > Ay : _ : |
ML felchen oder Blattindig sind kleine, viereckige, dem Lackmus gleichende
h 11 3
i Phditha Stiicke. Es ist eine erdige Substanz mit irgend einem blauven Pigment gefiirbt
und ist “”,in geschiltzt. Ausser den oben angefiihrien Pflanzen bereitet man

gl
gizerne

iibrigens von Pergularia tinctoria (C1. V. Ord.2.), Cymnema tingens (CL. V. Ord. 2.),

tinctorium Lour, (CL VIL Ord. 3.) und Pol
wie der dchte Indigo, aus
wuch Isatis orientalis Willd.

..

lanze

i IZeu A i
sopum chinense, Indigo.

Polygonum
Der Waidindigo wird auf filmliche Weise,
berwaid, Isatis tinctoria (C1. XV. Ord. 1 ) bereitet, so Wit

Lusatz
dem Fiir-

1 den

FOW I,
L.I.”"”' diesen Farbestolf giebt. Die frischen Blitter dieser Pllanzen enthalten ein blaues
P T und ein gelbes Pigment: Dibereiner. Versuche, die man bei ung mit dem [
dann Anban des Waides angestellt hat, gaben ein giinstiges Resultat, nur liefert der
Indigo, den dieselbe Menge Indigopflanzen g riebt.

sten Theil an
sich bei der G

mes Waid den dreils

Daz Gas, welches throng des Indigo entwickelt , w irkt fusserst

em In

Det nachtheilig auf das Leben der mit der Darstellung des Indigo beauftragten In-
direh dividuen.
rocken
rleich. S : TATDITT T

Nr. 510. LACCA COERL LEA.
T vVor-
ch bf- Lacea Musci, Lacca musica. Tournesol en pains. Lackmus. Lack-
P moos. Blauer Lack. Blauer Tornis. Blauer Tournesol.
Bleche
n mi- 1) Parmelia Roccella Ach. ifeth. Roccella tinctoria Ach, Li-
irtalil chen Boceella Linn. Setaria Roccella Ach. pr. f,ar--ﬁ';p.-run".l‘."ri'a"rh.'_ Lack
Ikahol muswandilechie. Canavische Orseille. (_‘:j.i-,[n;.-uniu, Lichenes. Cl. XX1V., Fa-
ft mit milie der Flechten.
Koh- 2) Paymelia tartarea Adch. Areth. Liclen tartareus Linmn. Lichen
ines: Jrigidus Linn. Lichen androgynus Hofm. Lichen saxorum Il Dan.
T Lecanora tartarea Ach. Lic h. Patellaria tartarea 1) ec. Scutellaria androgyna
Ferrucaria tartarea Hoffm.

4 . [ | - .
ndigo Baumg, Lips. Fariolaria pallida Pers.

Farbende Schiisselflechie.
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Die erst angefiihrte Pflanze, welche auf den canarischen Inseln und den
Azoren hiufig vorkommt, wurde friiher vorziiglich zur Lackmusbereitung verwen-
det, allein sie ist durch die zweite beinahe ganz verdringt, die im siidlichen
Frankreich hiinfiger vorkommt, und: in einigen nirdlichen Lindern sehr gemein
ist. Die Lackmusbereitung war frilher ein Gebeimnifs. Die Darstellung scheint

allerdines einigen Schwierigkeiten zu unterliegen. Das Verfahren ist folsendes:

hen Ge-
wichte Pottasche und bildet mit zugegossenem Urin einen Teiy darans. Derselbe

Die getrockneten und gepiilverten Flechien vermengt man mit dem gleic

wird ifters mit frischem Urin begossen, um den verdunsteten Theil zo ersefzen.
Die Masse bleibt sich 40 Tage lang tberlassen, in welcher Zeit sie fault und

eine purpurrothe Farbe annimmt. Mit neuem Urin vermengt wird die Farbe blao,

man l‘,riu:__r:[ di{‘. f“u.-i..-ﬂ.‘ in ]\]l“l]ll: Gl’ifil‘:ﬂ? :1!1(1 illlll:]l.!lllL‘.[!'L si[-, mil L‘[in_ Dmgit
Zusatz von koblensaurem Kalk macht man den Teig so fest, dals man ihn in
kleine, lingliche Wiirfel theilen kann, die man auf Iuftigen Béden trocknet. Sie
sind mehr oder weniger blau wegen grifserer oder geringerer Menge Kreide,
lassen sich leicht zerreiben, besitzen weder Geschmack noch Geruch, Wasser und

Weingeist ziehen eine blaue Farbe aus, die durch geringe Mengen von Siuren

gerithet wird. Daber die Tauglichkeit als Reagens auf Siuren zu dienen. Ue-

ber die I-;i[_;a-nrht"lm]in'ilkt-il des Farbestoff's, schnell desoxydirt zu werden, stellte

Desfosses Versuche an. Die Parmelia Roceella analysirte Nees (1826): nach

ihm ist der rothe Farbestoff eine seifenartige Verbindung der harzigen Theile die-

ser Flechte. Heeren zeigte (1830), dals ein krystallinischer Kirper, den er
Erythrin nennt und der farblos ist, unter gewissen Umstinden in Fleehten-
roth oder Flechtenblau umgewandelt werden kinne. Das Erythrin kann in
Erythrinbitter Gbergefihrt werden, so wie es durch Ammoniak und Sauer-
stoffras in Flechtenroth, welches daon in leichtlisliches Flechtenblau U Wan-
delt werden kann, iibergeht. Das Erythrin ist sehr leicht zersetzbar und stellt
dann das Pseudnerythrin dar. Ausserdem fand Heeren noch die Roccell
siiure. Parmelia tartarea untersuchte Nees (1826). Nach ihm ist der Farbe-
stoff ein weilses Halbharz, welches mit Ammoniak blaue oder rothe Verbindun-
gen giebt, Heeren's Erythrin: noch fand er kleesauren Kalk. Aus den zwei
angefibrten Flechten werden noch zwei andere Farbproduete bereitet. Obschon
sie micht officinell sind, migen sie doch hier eine Stelle finden, da sie friher
ifters mit dem Lackmus verwechselt wurden.

Persio. Cudbear. Cudhbert. Cuthbeard. Rother Indigo. Cud-
bearsfarbe. Den Persio lchrte zuerst Cudbear bereiten, daher sein Name.
Man kratzt alle finf Jahre von den Felsen die oben genannten zwei Flechten und
wahrscheinlich mehrere andere, reibt sie zu einem groben Pulver, welches man
in Wasser cinweicht, um den zu Boden fallenden Sand zu entfernen. Man iiber-
gielst es jetzt mit Urin, knetet Kuchen daraus, die man in aufgehiingten Beu-
teln trocknet und so versendet. Eine dunkel pongeaurothe, griblich pulverige
Masse von eigenthiimlichem , urinartigem Gerach und schwaehem Sulzgeschmack,
den Speichel roth firbend. DMit Aezkalk zusammengerieben entwickelt sich Am-
moniak ; Wasser wird schin dunkelroth gefiirbt. In Norwegen bereitet man kleine,
den Zuckerpldtzchen dhnliche Stiicken aus dem Firbermoos , die als Korkeka-
ger bekannt sind und in den Firbereien dienen, Parmelia contorta , Parmelia

saxatilis Ach., Parmelia omphalodes Ach., Lecidea pustulata Ach. Meth., Cla-
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donia coccifera Baumg:., Cladonia digitata Hoffm. sollen ebenfalls zur Berei-

tung des Persio und wahrscheinlich auch zur Darstellung von Lackmus dienen.

Ein drittes Product, je
Orseille. Orselle. Oricelle. Orceille. Roceelle. Ursolle.

doch vorziglich aus der Parmelia Roceella, ist die

Orchel. Orcheil. Orseille enp ite. Die Orseille, die als eine Art

unvollendeter Lackmus betrachtet werden kann ,
as Flechtenroth noch nicht in Flechtenblan umgewandelt ist , wird auf

n

nimlich in der Periode,
welcher d

folgende Weise bereitet :
formt,, den man faulen lifst; um der Fiiulnifs Einhalt zu thun, figt man ein Al-

Das Flechtenpulver wird mit Urin zu einem Teipe ge-

kali hinzu und durch Wein gicht man der Masse die gehbrige Consistenz.  So

stellt die Orseille einen steifen, ziemlich festen, dunkel violettrothén Teig von

starkem und unangenelhimem Geruch dar. DMan bemerkt viele kleine Pllanzenstiick-
chen, welehe mit vielen kleinen, weilsen Puncten (cinem efflorescirten Ammo-
niaksalze) bedeckt sind. Wasser wird v
Parelle, einen der Orseille ahnlichen
Varietit der Variolaria Oreina Ach., einer Flechte, wel-

on der Orseille dunkelroth gz-l'{irht, Die

Farbstoff , bereitet man aus dem Isidium

corallinum wund einer
the in der Auvergne hiiufig ist. Die Parelle ist eine geringe Sorte der Orseille.
Friiher nahm man an, dals gie auns Parmelia parella Ac h. bereitet werde, was
iibrigens nach Corq uicht so ist. Robigquet untersuchte die Variolaria dealbata

D ee. (Lichen dealbatus Ach.), die auch zur Orseillebereitung beniitzt wird,

Nr. 511. ORLEANA.

Orvellana. Orlean. Achiote. Achiotte. Achiat. Atole. Rocou.
Roucou. Ruku. Roku. Arnotta. Annatto. Anotte. Uruko.

Urucn. Terra Orleana. Ovrlean.

Bixra Orellana Linn. Bixa americana Poir. Gemeiner Orlean-
baum. Polyandria, Monogynia. Cl. XITL, Ord. 1. Familie der Bixineen.

Der Orlean ist schon seit einigen liundert Jahren bekannt und soll seinen
Namen dem Beschiffer des Amazonenstromes Fruncisco de Orellana (1541)
verdanken, Ein Baum der Antillen und des heilsen Amerika's. Nach Gilii kennt
man in Guajana jedoch zwei Arien des Orleanbaumes. Die kapselformige,
pflaumengrolse Frucht enthilt viele kleine, unregelmiifsige, schwach dreieckige Saa-
men. Diese sind mit einer klebrigen, harzigen, weichen, schin hochrothen Masse
umeeben. Diese Masse ist nichls anders, als der Arillus. Um den Orlean zu
bereiten . sammelt man die Frichte, entfernt die dussere Schaale und zerstampft
nun die mit dem Arillus itberzogenen Saamen in hilzernen Trigen mit Wasser.

Man giebt sodann die ganze Masse auf ein Sieb, wm das Grobe zu entfernen, und
iiberliifst das Durchgelaufene einer Art Gihrung. Den am Boden abgeselz-
ten Orlean trocknet man im Schatten und formt dann 3 bis & Pfund schwere Ku-
chen daraus, die man in Schilfblittern versendet. Die vorziglichere Sorte ist der
L'n}t-.nnvmlv.‘m, weniger geschiitzt st der ziemlich feuchte, in Fiissern vorkom-
mende brasilianische. Ein ausgezeichnet schéner Orlean wird dadurch gewonnen,
dafs man die Saimen mit dem Arillos zwischen den Fingern reibt, welche man
worher mit Oel bestrichen hat. Der Orlean bleibt an den Fingern hiingen, man

schabt ihn ab und trocknet ihn an der Sonne: diéfs ist das Verfahren der Indianer.
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Der auf diese Weise bereitete Orlean kommt jedoch nur selten, in ganz kleinen,
runden oder eckizen Zeltchen in den Handel. Der Orlean stellt eine hell blut-
vothe, feuchte oder brickliche, ofters weiche, auch schmierige Masse dar. Er

trocknet gerne ein, wodurch die Farbe braun und matt wird. durch Urin sucht

man ilin w

h zu erhalten. Wird er sehr trocken, so bemerkt man manchmal

weilse, krystallinische Puncte. Geruch ist eizent

iwimlich, animalisch. Geschmack
eist loslich., VYom Ae-

auforenommen. Ks kann aus ithm das Orellin,

zusummenzichend. Der Orlean ist in Alkalien und Wei

ther wird er mehr oder weni

hiarz tellt. werden. Mun gebraucht den Orlean hiin

Orleangelb

in den Firbereien. Er muls nieht zu feucht seyn, von Schimmel ni

§|[ '_-I'|'|'||‘,|'|I

haben und auof Papier einen orang

raelben Strich g

Hiiufie besitzt der Orlean

einen unangenehmen, selbst stinkenden Geruch,; Folge einer -ecingetrete

Zeysetzung,  Verfilschungen mit englischem Roth , kollensaurem Kali, zerri

elsteinen : kommen wohl selten vor. Doch beobachtete Cedié einen ver-

filschten. In Ostindien bereitet man von Metella tinctoria einen Orlean, der in

benen Lieg

ganz frockenen, gernchlosen, dunkel orangerothen Kuchen vorkommt, die 63 Pro-
utlten, Die Saamen der Bixa Orellana Linn. findet man &fters

unterdem Namen Unacu, Uanacu. Denangefibrten Pflanzenstoffen reiht sich an:

cent Farbestofl en

Nr. 512. - GUARANA.
Guarana. Pasta Guaranae. Guarana. Guaranapaste.
Paullinia sorbilis Mart. Guaranagebende Pau

ia. CL VIIL Ord. 3. Familie der Sapindeen.
Ein Straueh Nordh

nia. Octandria,

silien’s, aps dessen Friichten das Guarand bereitet wird.

Dieser eigenthiimliche Arzneistolf wurde im Jahr 1817 zuerst von Radat besclirie-
ben und spiiter vermuthete Virey, dafs Rhizophora Mangle (CL VIII. Ord. 1.)
die Stammpflanze sey. Allein 1826 zeigte von Martius
fn _‘lllll!l'l;_J|g'l.l.':'l:-i'|_-- ist, Das (

Indianerstamme der Maul

, dals die oben ance-

irte Planze «

wrand wird vorziiglich von dem

s in der Provinz von Pard am Tapajoz und bei der
Villa Topinambarana bereitet, Im October und November

reifen die Saa

werden dann aus den Kapseln gelist und an die Sonne cestellt. Wenn sie so weit

etrocknet sind, dals der sie einschlielsende Saamenhalter mit den F

abgerieben werden kann, so bringt man sie in einen steinernen Mirser oder auf

eine veriiefte Sandsie nplatte, die durch Kohlen erwiirmt worden ist. Man reibt sie
dann zu feinem Pulver und mengt dasselbe mit Wasser oder setzt es iiber Nacht
n:l_'IJI '|‘|3Lu| s, ])lL '.‘|1':1.-;.~u- Jl‘i!-:-[ Sil']r jl‘lzi Zzu [‘i[||.'|||_ 'l“g" L|]4",|.‘|j__ unter 1\':-|1-‘||-1[1
man noch einzelne ganze oder in St

cke zertheilte Saamen knetet. Man ballt
nun aus der Masse W

ilich eylindrische oder spitzweckfirmige, bis zu 20 Un-
zen schwere Pasten, seltner Kugeln. Man

trocknet sie an
in dem Rauch der Hiitte, in der Nihe des Feuers. Durch ai
wird die Masse selir fest. In Blitter won Scitamineen e~i||.1_r:§-11."||-]\1_'lL__ i korbe
oder Siicke verpackt, hilt sich diese Substanz Jahre

Auf dem mil zablreichen Kpoche

nne oder

éendes Trocknen

anr, ohne zu ver

fortsiitzen wersehenen Zungenbeine des Fisches
Pirarueu (Sudis Gigas Cuvier) wird das Guarans o

und mit Z
Wasser als ein der Chocolade-Limonale #hnliches Getriink hiiufig

riel
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wwitrzlichbraun, graubraun oder ehocoladebrann:

Yon Farbe ist das Guarand aussen se

ez geheint durch das Trocknen oder Rinchern eine Art Kruste erhalien zu haben.

Geruch ist qithiimlich, altem saurem Brode nieht unibulich, Geschmack zu
bitterlich . an Ratanhia erinuernd. Auf dem Bruche

hier sehwachen Glanz. Hi

sammenzichend , schwa

o da sind

t man o

ziemlich eben, wenig splitterig. Es z¢

ters einzelne hineinoeknetete Kov-

]-.||-'lm. ][,".:,]!|||._.\;-|| ||J_-1|]|'|'|L1_n,'||‘ aunch fir
s o 5 ]; e Lo Soehanle um Ll =
Ner. die von einer feinen, schwarzen, glanzenden Muuidis schlossen sind.

Specifisclies Gewicht 1,204 bis 1,355. Es ist ziemlich hart, quillt in Wassep ¢
I :

. ! e O ad ’ o
weicht auf. Die ersten Versuche mit dem Guarand stellte Cadet an. 183G ent
deckie Martius jun. das Guaranin bei seiner Analyse des Guarands, Seine

schen Eirenschaflen bestitizten sich nicht. Trommsdorfl machte seine

das Guarand (1831) bekannt: ihm zo Folge reibt sich

Allein es ist kein indifferenter Stoff,

oen  iiber

das Guaranin lem (.il'|_\ll|ll-l}“‘|!| all.

hiare wiftic: Martius. Vom Guarand soll eing geringere

o
niere fr 1.3

nach yvon Martius wird schon im Mutterlande Cacaopul-

sondern wirkt auf

kommen und

ver oder Mandioccamehl in das Guarana lJ;|w1||gr:u'hrllv!.

lilfter Abschnitt.

> L T
Von den durch Hunst aus FPllanzen erhaltenen eingedickien

S

ften.

. 513, ALOE.

Aloés.

Dieses Heilmittel ist schon in der

iiltesten Zeit bekannt gewesen. Man un
die Art der Darstellung, theils durch

an Alpés gewinnt, Die

terscheidet mehrere Sorlen, die theils durel
Pllanzen erhalten werden, aus denen n
die Blitter nahe am Stamme

die verschiedenen

Methoden der Bereitung sind folgende: man schnei

ab. hiinet sie iiber Gefifsen anf und lifst den ausceflossenen Saft an der Sonne ver-

man die zerschnittenen Blitter

andere Bereitn

eintaucht und den durcheeseibten Auszue eindunstet. Prefst

dunsten.

in kochendes Wasser
¢ aus und bewirkt dic Eintrocknung durch die Sonne oder duoreh

man die Bli

£ + : Feahrechel . 1 1 H
f man eine L'"”F'!-'."”' Sorte :u.ﬁnr{;u‘ll]lll!l wird so dit

de Hitze, so er

eiweilshaltende Leber

Durch Auflisen, Durchseilen u. s.w. soll sie

bereitet).

verbessert werden kimnen. Die klein chinittenen und zerstolsenen Blitter wer-

x 3 z Lot &IC
er iibergossem, bleiben so lingere Zeit stehen, wobel sich

den auch mit Wass I
bildet, den man abnimmt, der durchgelanfene Salt giebt ecinge-
die Leberalog, Scheint unwahr-

ichsten Aloéscrten

ein S

m
dickt eine werinoere Sorte, nach Einigen
genng

scheinlich, da man sehr reine Leberaloé findet. Die worzi

sind folgende:
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