.-

a

e

e LI TIT L

Blumen. 901

echer und Crocus susianus sind nicht so lang, auch fehlt ilmen der starke Geruch: es ;

velches ist miglich, dals man gie sammelt tnd gutem Safran beimischt, Die Narben von

eilchen Croeus reticulatus Stev., Crocus albiflorus Kit. u. m. a. haben mit dem #chten

befrei- Safran keine Aehnlichkeit. Der Safran wird wegen seines hohen Preises vielfuch

nd ge- verfiilsecht mit den Blumen von 1) Carthamus tinetorius Linn. (Cl, XTX. Trib. 1.

elwas Nr.351.); 2) Calendula officinalis (CL XIX. Trib. 4 Nr.350.); 3) Punica grana-
tum Linn, (CL XIL Ord. 1. Nr.355.). Die Blumen sollen hier zerschnitten wer-
den; 4) Scolymus hispanicus (CLXIX. Ord.5.), dessen Blumen in Spanien zur |
Verfi .-cl;‘.|JI11I§_I|' dienen sollen. Eine andere Verfilschung geschieht, wie ich mehr- i
mals Gelegenheit hatte zu beobachten, 5) mit geriucherten Rindfleischfasern, !
nicht Schinken. Das kiinfliche Safranpulver wird verfilscht mit Saflor, Man-

rocus deln, Mandelil, gekochten Eidottern, Carminlack und Fiéminelle. Den fetten

\beer Substanzen verdankt das kiiufliche Safranpulver seine hochgelbe Farbe. In Milk

oma- im Oesterreichischen befinden sich sehr viele Safranpflanzungen. Die Blumennar-

Kho- ben sind sehr grofs. Es scheint, dals beim Sammeln (Lisen) besonders viel

ST Borgfalt angewendet wird. DMan sucht die drei Narben (den Bock) an einander

1 hiingend zu erhalten, wodurch der Safran’ das lockere Ansehen erhalten soll.
chex Sclerotivm Crocorum Person (CL XXIV.), eine par
dem Safranbau sehr nachtheilig, indem dieser Pilz die Wurzelknollen zerstort.

itische Wurzelpflanze ; ist |

afran,

. Er i e |
1 Wer-

weite !
olinns Siebenter Abschnitt.

mtlich

diels Von den Friichten (Fructus).

. Bla-

n der Der vollkommen entwickelte, die befruchteten Saamenkirner enthaltende
‘arben stock wird Frucht, Fructus, genannt. Die Frucht besteht aus dem Saamen-
einer gehiiuse , Pericarpinm, und den Saamenkirnern, Semina. Man unterscheidet ein-
Wer- fache und vielfache Friichte oder mach der Natur des Saamengehiiuses, trockne
P funid und fleischige, oder dchte und falsche Friichte. Bei den Friichten iiberwiegen
13,920 Zucker, Huinlrim. Extractivstoff , Siuren, unter denen Weinsteinsiiure, Kleesiiure,
mmie Citronensiiure und Aepfelsiure vorziiglich vorkommen. Mittelsalze und Alkaloide
wiliz- sind seltener. Der Farbestoff findet sich in ihnen von der verschiedensten Art:
fiirht er scheint durch Wacehs fixirt zu seyn. Man sammelt die Friichte, wann sie ihre
rund vollkommene Reife erlangt haben. Einzelne werden friher gesammelt,. weil sie
wsil, sich sonst nicht halten. Viele werden im frischen Zustande beniitzt : man entfernt
owel die ynreifen oder verdorbenen. Andere werden im getrockneten Zustande auf-
elb), bewahrt.

) bei Miindlich von den verschiedenen Arten, die Friichte zu trocknen, oder auf-

zubewahren: wvon den zweckmiilsigsten Gefilsen zur Aufbewahrung: von

rriffel dem Einflufs der Atmosphiire und des Lichtes auf die Friichte: wvon den In-

rothe secten, welche den Frichten gefihrlich sind: von der Schwierigkeit der

Raf. theilung der Friichte nach botanischen Principien.
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Friichte.

Erste Abtheilung. Nr.

Ganze Friichte. Cubeba

mirrii

Nr. 375. ANTHOPHYLLI Cubal

Fructus Caryophylli aromatici. Mutternelken. Mutterniigelein. Lada
schw

Caryophyllus aromaticus Linn Gewiirznellkenbaum. [cosandria,

o = . . 2 22

Monogynia. ClL XII. Ord. 1. Familie der Myrtineen. Pi
Sie sind linglich oval, so grofs wie ein Dattelkern, efwas dicker, bauchi jandria.

ger. Der Kelch ist noch daran ||i-iim|[i|-|,_‘ und je zeitiger sie werden, um so In

mehr fillen sie sich mit einer harten, schwarzen, angenehm riechenden, gummi- trauch s
5 : 5 i - ot . = r Frii n
dhnlichen Masse. Sie bestehen bei genauer Untersuchung (Einweichen im Wasser) chte |
1
" e e - v - LD I
aus zwel :Inrru'l'f|:|.'Ji.-|;:v:r . titheremander :_-|-¢».;-J||.:_:_-'.-||.-|J I‘:".'|"'”- Im Ganzen ist 1er grri

der Geruch und Geschmack weit schwiicher als bei den wahren Nelken. Bal den harte
lirt fand (1824) eigenthiimliche Krystalle, hilt sie fiic Benzoesiure: sind wahr- Plefferart
scheinlich Caryophyllin. Im Mutterlande werden die Mutternelken mit Zucker an der a
eingemacht. Vergleiche Nr, 344. dorff (

liefert 0

Nr. 376. BACCAE ALKEKENGI. :"1"'“‘."
wmt die g
Baccae Solani vesicarii. Baccae Halicacabi. Judenkirschen. Schlut-

ten. Boberellen. Blasenkirschen.

auch die

blant
Physalis Alkekengi Linn. Judenkirsche. Pentandria, Monogynia. dérffer
CLY. Ord. 1. Familie der Solaneen. Uel befin
Die Becren des in Deutschland hiufigen Stranches. Der glockize, bei der Nr. 403.)
Reife der Frucht sehr vergriifserte, aufgeblasene Keleh ist eirund zugespitzt, men Myrtus 1
nigroth , netzartig geadert, und umschlielst die pistolenkugelgrofse, scharlach indischen
rothe, glinzende Beere. Sie trocknen schwer, delswegen durchsticht man sie Von der
mit Nadeln. Getrocknet sind sie runzelig, gelblich oder briunlich, wernehlos und barum,

schmecken siifslich biiter. Dienten friher als gelinde abfiihrendes Mittel,

Nr. 377. BACCAE BERBERUM. Attichb

Sa

Fructus Oxyacanthae. Berberisbeeren. Saurachbeeren. Erbseln. Hollund
seh

Berberis vulgaris Linn. Sauerdorn, Hexandria, Mo gynia. CLVI. Bedren &

Ord. 1. Familie der Berberideen. Binen bit

der Attic

Eine in gebirgigen Gegenden hiufige Pflanze. Die Bliithe zeigt sich im

Mai uud Juni: die in Trauben stehenden, linglichen Beeren wvon rother Farbe, Satys
die sich dem Speichel mittheilt, besitzen einen angenehm sanern, schwach zu ]_:,_..._“.I.._"
sammenziehenden Geschmack. Enthalten viel Aepfelsiiure. Dienen zur Bereitung eines Saft 1!‘_-1_
Saftes (Syrupus Berberum), im Norden statt der Citronen zu Punsch. Ge- Von Sam
trocknet hatte man die Beeren frither als Berberes exsiceatac in den Apo
theken. Das gelbe feste Wurzelliolz wird in der Fiirberei beniitzt, es enthilt

! T .
Berberin, welehes Buchner und Herber ger (1830) entdeckten. Ue

1 den B.
2 . y ; ; _ Jacepe
f-‘«"”"’" Farbestoflf desselben hat Brandes eine schine Arbeit veliefert. Die Reiz-

barkeit der Staubfiden ist erstaunlich grols. )




=

taasumupe??

S

Friichte.

Nr. 37s. BACCAE CUBEBAE (von dem indischen Cubah). I
Cubehae. Kebabeh (Arab.). Sugandha marichu (Sans.). Salava-

mirrialoo (Tel.). Dumke mirchie (Duk). Val mellaghoo (Tam.). L
Cubab chinie (Hind.). Wal-gummeris (Uyng.). Komoonkoos oder
Lada barekor (Malay.). Kumukus (Jav.). Kubehen.  Cubeben.

Schwindelkorner.

ndria,
Piper Cubeba Linn Piper caudatwmn Berg. Cubebenpfeffer.
auchi Diandria, Digynia. CL [I. Ord. 2. Familie der Piperineen.
m S0 In Ju]m.u and Ostindien hinfir, wo man ihn als Gewiirz beniitzt, Der kleina
mmi- Strauch setzt an den minnlichen Aehren die kurz gestielten, pfefferkorngrofsen
1SSET ) Friichte (Beeren) an. Sie sind mehr oder weniger runzelie, schwiirzlichgrau
st oder graulichbraun. Die fussere, diinne, aderige, netzfirmize Schaale umschlielst
B ol- den harten, vunden, glatten, oligen Saamen, der einen bitterlichen, scharfen,
walir- plefferavtip gewiirzhaften, un Campher erinnernden Geschmack besitzt , welcier
ucker an der angenehm viechenden Schaale nicht zu finden ist. Analysirt von Tromms. |
dorff (1811), von Yauquelin (1820). Sie enthalten itherisches Oel. 1 Pfund
liefert @ Drachmen: Schionwald._ Nach Oberddrffer giebt es 2 Unzen. Es
scheint, dals die Menge des dtherischen Ocles ven dem Alter abhiingt, wvielleicht
hat die grifsere oder geringere Reile auf die Ausbeute Einfluls, vielleicht ‘werden
hilut- auch die Cubeben von verschiedenen Arten der Gaitung Piper gesammelt. Du
blanc schligt ein olig - harziges Extract vor, dessen Bereitungsweise Ober-
ynia. dirffer verbesserte. 4 Pfund geben 1 374 Pfund, jedoch ist hiebei dtherisches
Oel befindlich. Die Cubeben werden 1) mit schwarzem Pfeffer) Piper nigrum [
i der Nr. 403.); 2) mit den Beeren von Rhamunus eatharticus (CL V. Ord. 1.) 5 und 3) mit i
men M."'l!ll.\- Pimenta (CLXI1L Ord. 1.) verfilscht. Die Cubeben von den Inseln des
lach indischen Archipelagus sind am meisten geschiitzt. Die von Bourbon sollen nur
n sie von der Grifse eines Hirskorns seyn. Friher haite man ein Conditum Cube-
und barum,
Nr. 379. BACCAE EBULL
Attichbeeren.
Sambucus Ebulus Linn. Sambucus  humilis L am. Attich-
. Hollunder. Pentandria, Trigynia. CL V. Ord. 3. Familie der Caprifoliaceen. |
g Schon von den Alten als Heilpflanze beniitzt, Die schwarzen, dreisaamigen
L.V Besren sind erbsengrols , rund, und besitzen einen eigenthiimlichen Geruch und
- inen bitterlichen, siifsen, schwach siiverlichen Geschmack. Man bedient sich
gl der Attichbeere zur Bereitung des eingedickten Saftes, Succus Ebuli inspis-
=ho; 8atus, Roob Ebuli, Attichlatwerge, und friher waren die getrockneten
'_m J'5’~'l'l|-||, so wie die Wurzel officinell. Durch Gihrung und Destillation liefert der
L“_”." Saft der Friichte Weingeist: Giuli, Oefters werden die Aftichbeeren mit denen
:“I_ Yon Sambucus racemosa vermischt.
Apo-
- Nr. 380. BACCAE JUJUBAE.
::_;1”_ Baccae Zizyphi. Jujubae. Jujubii Brustbeeren. !

1) Zizyphus vulyarvis doam, Rhamnus Zizyphus Linn, Zizyphus



201 Frichte.

Jujuba Brill. Zizyphus sativa Duh. Gemeiner Judendorn. Pentandria, Ho-
nogynia. CL V. Opd, 1. Familie der Rhamneen.

2) Zizyphus Lotus Lam. Bhamnus Lotus Linn. Zizyphus mi-
tida Roxb.. ;

Judendorn,

yphus sativa G értn. Zizyphus sylvestris Mill. Efsbarer

Baumartige Striiuche, in Sideuropa und dem niirdlichen Afrika zu Hause.
Man unterscheidet im Handel zwei Sorten der Brustbeeren. Die s panischen
auch franzisischen oder grofsen Jujubii stammen von Zizyphus vulgaris
Lam., welcher Strauch durch Sextus Pampinius (32 v. Chr.) aus Syrien
nach Italien gebracht wurde. Seine Steinfriichte besitzen die Grifse einer klei-

nen Pflaume, sind aul beiden Enden etwas abgeplattet, schin roth gefirbt, was

gich jwin;‘h durch das Alter "l'l'lil'l'[, wo sie mit einem schwachen weilsen
Reif iiberzogen werden. Die Haut ist nicht sonderlich ziihe, das Fleisch schmeckt

giils dattelartig. Die italienischen Brustibeeren, kleine Jujubdi, von der

Grilse einer kleinen Olive, sind mehr linglich als rund, von Farbe rithlichbraun.

Die Haut ist mehr lederartiz, das Fleiseh nicht so siils, eewihnlich vertrocknet,

wodurch die Friichte ein runzeliges Ausehen erhalten. Sie stammen nicht von
Zizyphus Jojuba Lam,, wie ich frither (Buchner's Repert, Bd, XXIV. 5. 75.)
irrthiimlicher Weise berichtete, sondern von der zweitaneefithrten Pflanze, von

Lis

von Reicheren in Afrika genossen, wihrend sie mit den Steinen gestolsen zu Ku-

phus Lotus Lam. Die kleinern Friichte werden von den Steinen befreit und

chen geformt werden, die hiufip das einzige Nahrungsmittel der firmeren Classen
sind. Durch Githrung bereitet man Wein oder Essig daraus. Zizyphus Ju-
j uba Lam. 3 Rliamnus .]lljllhh Linn., Mansana arborea Sonner. in China und
Ostindie

zu Hause, liefert Friichte, die in jenen Liindern statt der Brustbeeren
dienen: jedoch kommen sie nicht zu uns. Eine Abart soll Friichte von der
Grifse eines Eies haben, und die Wurzel ist dort unter den Namen Ulslic suddir
(Arab.), Vadari (Sans.); Réygoovayroo (Tel), Bayr ké jurr (Duk), Elandei vayr
(Tam.), Kool (Beng.) bekannt und wird hiiufig als Fiebermittel gebraucht. 01i-
vier fand in Kleinasien mehrere Zizyphusarten, deren eine in den Giirten ge-

baut wird und jibrlich zweimal Friichte t Die Brustbeeren Aegypten’s sind

klein und '\\r.‘:l];_"' wohlschmeckend. :",i.z\'p]tll_ﬂ Joazeiro Mart. in den Provinzen
Bahia, Piauby u s. w. vorkommend, giebt schleimiges Fleisch haltende Stein-

beeren, die zur Ernihrong der grofsen Viehheerden jener Gegenden dienen.

Nr. 381. BACCAE JUNIPERL

Sundroos (Arab.). Wachholderbeere. Krammetheere.

Juniperus communis Linn. Dioecia, Polyandria. ClL XXII. Ord. 0.
Familie der Coniferen Juss.

Die k”::'*-fl'lﬂuil-ll; erbsengrolsen, im ersten Jahre griinen, im zweiten
schwarz werdenden Beeren, richtiger aus drei vereinigten Schuppen bestehenden
Zapfen. Sie enthalten unter ihrvem braunen, weichen Fleisch drei kleine, eifiir:
mige , dreieckige, harte Saamen. Geruch ist angenehm ;  balsamisch iitherisch.
Geschmack hitterlich siils, etwas reizend, aromatisch. Das étherische Oel befin-
det sich in zehn besondern Schliuchen, welche unmittelbar auf den Caryopsen lie;
gen.  Bei alien Beeren, in welchen das Oel verharzt ist, kann man beim Dureh-
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Friichte. a5

sthneiden die Schliuche leicht erkennen. Amnalysite von Trommsdorff (1822).

Neueste Arbeit von Nicolet (1831), er siellte die Lryst

allinisel harzige Materie
der Wachholderbeeren, so wie ihr Wachs besonders rein dar.  Sie enthalten Zu

cker. 10 Pfund liefern 3 14 Pfund eingedickten Saft (Suecus Juni pe

). Perselbe muls darch Maceration oder heilse

i’t-‘-|>i.-'.-:1l|£:-. Roob Juniper

Infusion bereitet werden. Durch Auskochen wird er immer mehr oder weniger

mit Wachholderharz vermischt und erhiilt daber ein krimeliges Anselien, Die

eéinjilricen , orimen Beeren riechen weit stiirker: eben so ist ihr Geschmack bal
] g 8

samisch bitter, Sie enthalten mehr dtherisches Oel: Recluz. Durch Gilrung

Esprit de

n Gehaltes an Zucker Wei

und Destillation liefern

Genevre. Man kann auch Essig aus ihuen bereiten: Liucas. Die jihrigen, prii

nen Wachholderbeeren soll man dadurch schwarz erhalten, dals man sie m Sicken

en schwarzen werden gerne vithlichbraun (fuchsig), leicht

aulbewahrt: die 2 B

und trocken: so dafs man sie zu Pulver reiben kann: sie verlieren hiebei an Ge
- . . s 1.1 T
ruch und Geschmack. Betriigerischer Weise sell man ihnen beides dadureh

relistem Wachholderdl befeuch-

wieder geben, dals man sie mit in Weingeist au

tet: Renner. Vergleiche Nr. 145.
Nr. 382. BACCAE LAURL
Lorheeren.

Laurusg nobilis Linn. Edler Lovbeerbaum. Euncandria, Monogy
nia. Cl IX. Ord. 1. TFamilie d

Die Steinfrucht |_1|!IL"|_g|~n[[_|1".| Beere g

, 80 orols wie

lbraun , etwas

eine kleine Kirsche, von sclnwiirzlichblauer Farbe, getrock

glinzend. Die dinne, =zerbrechliche Schaale umschlielst einen gelblich braunen,

t, welche die Griol

ilicen Kern, der sich leicht in zweil Saamenlappen theilen |
=] ol |

ciner dicken Kaffeebolne besitzen. Von Geruch sind sie gewiirzhaft, von Ge

schmack bitter avomatisch. Analysirt von Bounastre (1524). e enthallen, ne

sl Stitrkmehl. An trockenen Orien

ben Launrin oderLorbeercampher, vorz

aufbewalirt halten sich dieLorbeeren lange ohne zu verderben. Vergleiche Nr. 225,

Nr. 3 BACCAE MYRTILLORUM.

Myrtilli exsiccati.  Heidelbeeren. Blaubeeren.  Schwarzheeren.
Bickbeeren.
Faccintum Myreillug Linn. Fitis idaea Myrtillus Ménch.
Heidelbeere, Octandria, Monogynia. CL VIIL. Ord. 1. Familic der Vaccineen.
Ein kleiner, iistiger Strauch Dentschland’s, dessen runde benabelte, mit
dem Kelch !_-‘L“Llli:uil' Beeren in 4 bis 5 Ficher oetheilt sind. Frisch sind sie

Hi

hwarzblan , fein bereift, von siifslich saurem Geschmack, Getrocknet sehen

sie den Weinbeeren dhnlich. Der Geschmack ist jetzt etwas herhb. Sie entha

(

A " - - 1,5 . .] . - i .
ironensiure, einen eigenthimlichen Farbestoff, der ein vorziigliches R

il Alkalien ist, zu welchem Zweck Lucas die weingeistig

» Tinctur empli

Durel den Gehalt an Zucker wird es erkliirlich, waraom die Beeren durch Gilh.
Mgy Weingeist liefern, wozu man sie auch im Schwarzwalde und einigen an-

dern Gy

nden beniiizt, Lampadius fond, dafs die Heidelbeeren die Gilirung des

15




296 Friichte,.

Sgirkzuckers allein vollenden, Vogel (1817) und Trommsdorff (1520) stell-
ten mit den frischen Beeren Versuche an. Getrocknet dienen sie hilufig zum Roth-

firben der Weine.

Nr. 384. BACCAE RHAMNI CATHARTICAE.

Baccae Rhamni salutivae. Baccae Rhanmi infectoriae. Baccae Spi-
nae domesticae. Baccae Spinae Cervinae. Kreuzbeeren. Stech-
beeren.

Bhamnus cathartica Linn. Cervispina  cathartive Ménch.

Kreuzbeerbaum,. Pentandria, Monogynia. CL V. Ord. 1. Familie der Rhamneen.

I

Beeren vier oder [';'|:|I',-'a:1|n'|_-_-; sind, Dureh das Trockoen schrompfen sie ein, wer-

Strauch Dentschland’s, dessen kirschkerngrolse , glinzende, schwarze

den runzelie, und leicht bricht das einige Linien lange Stielchien ab. Das frische,
gelbgriine Fleiseh wird gelblichbraun, so wie sich auch der etwas widerliche Ge-
yuch verliert. Man findet im Handel ungarvische, levantische und persi
sche Kreuzbeeren, von denen die letzteren am meisten geschiiizt sind. Sollen
sie zum Gelbfiicben dienen, so miissen sie vor der Reife gesammelt werden. Alle
Sorten sind geruchlos, Der Geschmack unangenchm bitter. Der Saft untersucht
von Yogel (1812), neucste Arbeit von Hubert (1330): fand Cathartin, Der
Saft der unreifen Beeren liefert das Blasengriin, Saftgriin, dessen Berei-
tung mit Alaun zum Hagen ausfihrlich lehrte. Durch Abkechung und Behand-
lung mit Thonerde gweben sie das Schiittgelb, Der Saft der reifen wird durch
Alkalien gelb, durch Siiuren roth; Pelletier empfichlt ihn als Reagens auf Ka-
lien, so wie Herberger: wird aber auch dureh Mittelsalze afficirt. Verwechs
lungen mit den Becren von Rhamnus Frangola und Ligustrum vulgare (CL IL
Ord.1.). Im Handel kommen die getrockneten Beeren von Rhamnus infectoria als
Grana Lycii, Grana gallici, Graines d’Avignon, Graines jau-
nes, Gelbbeeren, Kirner von Avignon vor. Die Beeren von Rhamnus
tinctoria Kit. sammelt man in Ungarn, die von Rhamnus saxatilis in Oesterreich,
anch von Rhamnus Alaternus soll man sie erhalten, sie dienen zum Firben des

Papieres u. 5. w.

Nr. 385. BACCAE SAMBUCI.
Getrocknet: Grana Actes. Uktee oder Khaman (Arah.). Hollerhee-
ren. Hollunderbeeren.

Sambucus nigra Linn. Schwarzer Hollunder. Pentandria, Tri-
gynia. CL V. Ord.3. Familie der Caprifoliaceen,

Die erbsengrofsen, dunkel violettrothen eigenthiimlich riechenden, sehr saf-
tigen Beeren. Sie schmecken siifslich sduerlich. Der ausgeprelste Saft wird dorch
Alkalien grim, durch Siuren hochroth. Durch essigsaures Bleyoxyd kann der Far:
bestoff vollkommen ]TIil?[][‘rgl’:.\ii:fllilgl'l'l werden. Die Hollunderbeeren enthalten Far
bestoff, Schleimzucker, Aepfel- und Citronensiiure, wenig Pflanzengallerte. Sie
dienen zur Bereitung des eingedickten Saftes (Roob Sambuci, Succus Sam-
bueci inspissatus). 10 Pfund geben durch vorsichtiges Eindunsten an 2 Pfund.

Dieses wird verfillscht mit Hahuenbuttenmuls (Roob Cynosbati), Moosbeerenmufs

(Roob
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stell- (Roob Sorbi aucupariae), Runkelriibensaft, hollindischem Syrup, mit eingekoch-

Roth- tem Aepfelmuls : verunreiniget ist es mit Kopfer, Saamien u. s w. Durch Giih- 1

H ] l\ 3 T - -
rung und Destillation kann man aus den reifen Deeren Branntwein und Essio
gewinnen, Durch Auspressen geben die Saamen ein dunkelgelbes fettes Ocl: r

Blars. ‘.’t-L-g]--]u'ilL' Nr. 210.

SDE Nr. 386. CAPSULAE ANISI STELLATL

benl Anisum stellatum. Anisum indicum. Anisum sinense. Semen Ba-

diapum. Semen Badianae. Badiane huttaie (Arah.).  Anaspool
o (Duk). Anasee-poo (Tam.). Skimmi oder Somo (Jap). Pa-co 5
o hu-huei- hiam (Chin.). Adas Tchina oder Kambang Kaju manis

warze

(Jav.). Sternanis. Indischer Anis. Indischer Sternanis. Badian.

wer-
ische, Tilicium anisatum Linn. Sternanis. 1’“|}'1“'d1'5=-1:P“E,‘;;F’“'f'- Cl. X1IL. f
o Ord. 6. Familie der Magnoliaceen. '
T Seit Ende des 1Gten Jahrhunderts aus China und den Philippinen bei uns |
Sollen cingefiihrt. Meistens acht sternfirmig ausgebreitete, flache , etwas zusammenge- :
Alle driickte, Dbeinahe eifirmige , zusammengewachsene, bauchige Kapseln, die auf
Nt diese Weise eine Art Stern bilden. Die Spitze jeder Kapsel ist vorne etwas ge-
Dop kriimmt., Von Farbe nelkenbrau, schwaeh runzelig Auf der verdern Seite sind
Frache gie klaffend, innen glatt und glinzend, und umschliefsen den eifSrmigen , réthli-
Eait chen, leicht zerbrechlichen Saamen, der einen gelblichen, dligen Kern enthilt,
vl Geruch und Geschmack arematisch anisartig, Der letziere sifzlich eewiirzhaft, !
of Koo Die Saamenkapseln untersuchte Meilsner (1818), wie die Saamen selbst (1819). I |
vechs- Das iitherische Oel, welches durch alle Theile dieses Baumes verbreitet ist, scheint {
Ol ILL der vorziiglich wirksame Theil zu seyn. Die Rinde ist [viiher als Cortex |
ia als Anisi stell HT], Cortex Lauola ;|| dem ”:l.jltll‘i gewesen, sie hat in der Farbe
jau- Achnliehikeit mit Zimmt, ist iibrigens dicker und besitzt den Sternanisgeschmack
-,J-n”“_.‘ im hohen Grade. Allgemein nimmt man an, dafs Ilicium anisatum die Mutter-
verol pflanze des Sternanis sey, doch ist zu bemerken, dals weder Kimpfer (Amoe-
i dt-.\l; nitates 853) noch Thunberg (Flora 235) an den Kapseln des Illicium anisatum
den l.',:_.”,qtl('u:lihlle-n Geschmack bemerken, den wir am Sternanis kennen. K im-
pfer beschreibt die I{iL]Jrﬂ']u: Coloris herboecei, substantine Mnocosae succosae! wnd
fiihrt zugleich an, dals man Krinze und Bindel dieses Baomes vor den Gitzen-
! bildern sufhiinge, das Rindenpulver des angenehmen Geruches wegen in den Tem
e peln verbrennen lasse, so wie, dafs ein mit diesem Pulver gefiillter und ange-
ziindeter Cylinder zur Eintheilung der Zeit diene, indem durch den bestimmten
T'ri- Raum , der in einer gewissen Zeit herunterglimme, die Stunden bestimmt wiirden.
Die von Kimpfer gegebene Abbildung zeigl auch Verschiedenheiten von der,
¢ saf- welche Nees giebt: Was in botanischen Giirten Illicium anisatum heilst, ist 1i- [
dureh licium ]mr\'i[lnnilu Mich.

R Ni. 387. CAPSULAE PAPAVERIS.

,I ]:l Capita Papaveris. Codia. Fructus Papaveris somniferi. Mohnkap-
S am- seln. Mohnschlotterchen. Mohnhitupter.

>fund. Papaver somniferum Linn. Gartenmohn. Polyandria, Monogyria.
nmuls CL XI1II. Ord. 1. Familie der Papaveraceen.

15 £
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Eine Pflanze des Orient's, von welcher mehvere Varietifen bei uns

ene , vielsaa

werden. Ziemlich grofse, kugelize oder etwas in die Liinge gez

mige li:lll.-l'rél, die beim Re

fen un der vielstr

in vielen Lichern anfs neen.  Die Saamenfriioer s seheids

|8
1"

arfiz. Man soll die Kapseln vor dem Reifen sammein, wobel sie einen wi

o ) B TN ATyah hitter el ender
milchigen, unangenehm bitter schmeckenden

j"III|u- :_{:'!h]'ll'h LH!:".' --¢'|||'|E;_"|'|-t;1il.1r. 1r|u7. |-r--;lx.t'!i nur <5;c|||| einen ].-]|:I'I|l

;|[.‘|'f_: 'Ill'llml'll {,'ug-,-'c','|||:;u'k‘ wenn N]L’ vor |||'||'| i:z-iln'u e \'-c.'\.mtlu']l

da mach der Reife weder Morphium noch DMekonsiure in ilinen
re Mohnl

iy, Stratineh und Trommsdorff bestitic

Philipp konnte in einer grofsen Men; fextract keine S Morphiom

entdecken, was Meylin ten. In

reifen, auf magorem Boden gewachsenen Molnkipfen fandes Richard, Duprat und

Tilloy, neunerlichst Win e kler. Die grinen Stengrel, Blitter und §

ipseln von Papa

e unfersuchte Petit (1827). fand Morphinm. Die frischen Bl

Yerorn

ter von Papa-

Jdysirte Blonde:

ver somniferum  an

(1821), ohne jedoch Morphium zu ent-

decken, Die Wider [ he dieser Untersoe wngen |

wen wahrscheinlich darin ih-

= bald unreife, bald

ren (:ll'liﬂ._. breife. hald oanz reife M -|,|:|,|"|‘- fe unter-

len. Die eetrockneten, um

AT | .
sucht wur 1 Mohnkapseln sind runze

braun und besitzen dabei einen aulfa it

d starken Opiomgerueh. Gmelin nin
d Pa

er unterscheiden, dals die Kapseln bei der einen Art nach dem

zwel Arten des Mohns an, }’:l],:url' somniferum u aver officinale, die sich

dadurch von ein
Reifen o

£

die der andern aufspringen : allein diese

bleiben ,

schloss

J::igu_-ulhl‘llu“:!: Is des Bodens '|u-_-.f'-|u|:uL_

wird vorzi ch durch den Einf

Nr.

CARICA
Caricae pi ssae. Teen (Arab). Unjeer (Pers. und
. !

Duk). Udumvara (Sans

-ues. Fieus

faydipoondoo (Tel.). Simie attie
pullum (Tam.). Rata Attika (Cyng.). Diirre Feigen. Feig
Fette Feigen,

I

T

Ficus Carica Linn. Ficus communis L am. Feigenboum. moecia,
Androgynia, Cl. XXI. Sect, 1. Familie der Ficoideen.

Die Feigen sind schon seit den iltesten Zeiten als Nah

ungsmittel bekannt,
ehen so beniitzte man sie als Heilmittel. DMan sammelt gie von dem sehr i
Feis J

seille eingefithrt worden seyn soll. Bei uns zieht man ihn in Kibeln, Die Fei-

nbanm , der ohngefi hre vor Christus durch die Phinicier in Mar-

gen sind der an den Enden der Zwei
Ge
»

n beim R

e Blumenboden (Ree

im.—ﬂ. \\'1‘Ii'F||'r

it nnd Grifse einer Birne erlangt. Die Feioen

un

|'l,';}._ﬂ_'h|ii'=|_- erla ifen eine braunviolette oder wviolettrothe Farbe. sie

sind der Linge nach leicht

urcht, die Mindung mit kleinen .‘§-|||'.|.|..-i| e

sen. Bei der Reife sind sie fleischio, mit einem rothen o

r violetten Flei

sche erfillt, weich, in der Mitte hohl und dann mit kleinen, Kinoelichrund

-p - e '3 3 I -t i - o . = - n -
weilslichen Saamen (Achenen) bedeckt. Um das Reifwerden der Feigen in siid

lichen Lindern zu beginsticen, b

dient man sich des l\',n|uiJin.'.'|Liur|. Van :u:,:--_:[

nimlich den wilden Feigenbaum , der Ornus oder Caprificus heilst und ¢

sen Feigen von einem Insecte Cyn

ps Psenes bewohnt werden, in die Niil

der f."lill‘li.'ll.['l.’igclls die f'll'l‘-'ﬂ'r"':.:' e Insecten durchstechen die zahmen Fe gen und

n Narbe
-
5011,

Sie sind von

the &

bewirke
eetrock
nel mar

al
als das

kleinen

sl

Ay
mtiel.
frglihdst
oalt,
o

Einden

Reim

bz,
]

1Hus

denen
meine
sulsem
BChwa
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~
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bewirken so das schnellere Reifen, Diese Feigen miissen rasch in starker Hitze

wodurch sie an ihrer Siil:

keit verlieren, die andern trock-

getrocknet werden 5
Bei uns finden sich folgende Sorten:

Lhe T
ir Il

i % - .
T ( aricae prmngues. oie werden m

net man an der Sonne.

sind die g sch ist saftie, silser
=

a) Smyrnafeigen: es
als das der andern, man nemnt sie d

Vot q o
wrsendet und auch

afelfeigen verkaunft,

b) Kranzfeigen: sie sind orols , rund y |

, die Haut ist Mitte sind sie durchstochen, und an ein Bast-

band gereiht, welches an beiden
Man erhiilt sie in Fiissern, sie halten sich am lingsten,

kleinen Kisten vé

aft gedriickt, jedoch nicht so

rker. In der

safi

Enden zu_x-;[,-.m]{-|s;_-'|'lu|l|l]l'|| ist, so dals das Ganze

einen Kranz bildet.
sind die kleinsten, frisch sehr angenehm von

¢} Da I m at ingr F!' l g n: sie
in kleinem Filschen

verderben sie leicht. Man versendet s
leot sind. In der Farbe weichen die

a Alter mehr oder weniger von einander ab,

doch

Gezel-m:
1ACK 5

oder Kirhen, die mit Lorbeerblittern aus
Feigen nach dex gie nehmen dann
auch einen siuerlich sifsen Geruch an, und der angenehme, sehleimig siifse Ge-
schmack geht in einen widerlich siifsen iiber. ~ Sie beschlagen aussen gerne mit
cinem weilsen Mehl (Zucker). Analysirt sind die Smyrnafeigen von Bley

(18300 : enthalten Feigenzucker. Man bewahrt die Feizen in Glas oder Blechki-
sten am besten aufy von der Milbe (Acarus domesticus) werdeén sie gerne zer-
nagt . und verlieren dadurch ihr Ansehen, Farbe und Geschmack. In den Mut-

lindern des Feirenbaumes diencen die Feigen als ein vorziigliches Nahrungs-

ttel.  In Spanien macht man durch Zusatz von Pinien, Mandeln u. s. w. Fei-

genkiise. In Ferro man sie zur Bereitune von Weingeist, zu welchem der

Irerem Ligoen aus den I"i'i:'\'ll ;1|4,~|]ii-1_.-.t: ehe sie trocken .‘:itll],

genbavmes diente den Alten als

ebenfalls verwendet wird. Der Milchsaft des I
ucht von Bizio (1827), und Geiger und

Bindemitiel bei Malereien, er ist unier
Reimann (1827). Ficus Sycomorus, in Aegypten ¢ inheimiseh, picht viele,
ckende Feigen: sein Holz diente zur Anferti

o von
-]

jedoch nicht so wohlschme

Mumiensiircen, da es unverweslich ist. Die Feigen von Ficus indica VablL

besitzen einen faden Geschmack und werden nicht genossei,

Nr. 389. CERASA ACIDA.

acida siccata. Sauerkirschen.

Cerasa acida exsiccata. Cer:
W eichseln.

Prunus Cerasus Linn. Cerasus acida Borehh, Sauerkirschen-

bawm. Icosandria, Monogynia. ClL XIL Ord. 1. Familie der Rosaceen.

Ein Baum des Orient’s, 680 v. Chr. von der Stadt Cerasugs am Pontus Eu-

Steinfriichte, von

xinus durch Linmcullus nach Italien gebracht. Die beka

dunkelbraun (ge-

1), vou angenchm siver ich
beinahe

kennt, Frisch sind sie von

denen man viele Varieid

meine Weichsel) oder rithlichbraun (spanisehe Weich

]

Sie werden getrocknet runzehg, dunkelbraun ,

sulsem Geschmack.

Euthalten rothen Farbestoff, Schleim; Zucker,

schwarzbraun und verderben leicht.
s 1 . v
Die jungen

!,l:i'IL:.r.-‘r|_-;i.1|:'|' U. 5. W Die Saamen fetfes, Blausiure haltendes Oel.
[swegen hilnﬁ;.: tu Ta

Stimme besitzen einen angenchmen Gerach und werden de

“backsrohren \'1"]\1't'ilLlL‘l.
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lieren mi

Nr. 300. CERASA NIGRA.

ner Afr

Cerasa dulcia. Schwarze Kirschen. Siise Kirschen. Vogel- Palmk
kirschen. ten:
1l|_||'q_'|| G

Prunus avium Linn. Cerasus avium Mineh. Fogelkirschenbaum. " el
Icosandria, Monogynia. Cl XII, Ord. 1. Familie der Rosaceen. :
Die allbekannten Steinfriichte, frisch von dunkel schwarzbrauner Farbe, saf-
tig, und von angenchm sifsem Geschaack. Es bt mehrere Arten: die Herz-
kirsche (Cerasus duracina Dee.) ist bratnroth, herzformig und die grifste. Sie Sennet
enthalten Zucker, Schleim, Phanzensi

Die Saamen fettes , Blausiure hal-

'

tendes Oel. Dienen zur Bereitung des Kirschenwassers (Aqua Ceraso- dati

r s . o s e % R

rum) und des Kirschengeistes, Basler Kirschwassers (Spiritus Di
Cerasorum). In Dalmatien bereifet man aus den frischen Kirschen ejnen be-

breiten ,
rvithmten Liqueur, Maraschino de Zara, el
y 3 der Mit
Nr. 391. DACTYLL i 80
Dactes. Dattes. Palmulae. Tragemata. Datteln. Beim O
was g
dern Se

blittern

Phoenix dactylifera Linn., Phoeniz excelsa Cav, Dattelpatme.,
Hexandria , Trigynia. CL VL Ord. 3. Familie der Palmen.

Die schon seit alten Zeiten “als Nabrungsmittel bekannten Steinfriichte der dieselbe
im nirdlichen Afrika und dem siidlicheren Asien einheimischen Dattelpalme. Die
linglichrunden, beerenartigen, pflavmengrofsen Steinfriichte werden kurz vor dem
Reifen gepfliickt (so schmecken sic herb), auf Haufen geschiiftet und der Sonne

ausgeselzt, wodurch sie trocknen und siifs werden. An der Busis sind sie elwas Plpl‘I'

dicker, @fter noch mit dem schuppigen Keleh versehen. Die Haut umschlielst Pfet
eing markige Substanz, aus welcher sich mit der Zeit Zucker abszetzt : frisch er- :
gcheint sie glinzend, schwach durchscheinend , peruchlos, angenehmn: siilslich, 24 '.(
schwach schleimig. Der Saame (Daitelkern) ist Linglich, ziemlich rundlich, R O

D

briiunlichgelb , an seinem obern Ende zusammengedriickt, auf der einen Seite der |
- % - 4 anre g
B

Liinge nach mit einer Furche versehen, und mit einem woeilsen ,» durchsichtiocen

3 mendic
Hiinfchen locker umgeben. Man kennt bei uns verschiedene Sorten, die wahr- Ut
. ] 3 - + ~ - m ; -:Irlrill‘
scheinlich durch Cultur, oder grifsere Sorgfalt beim Trocknen u. s. w. entstan- platt
S att , 1
den sind.
gels 5 e ol wis be
a) Alexandrinische Datteln: die grifsten 11/2 Zoll lang, von gelb- beif
- iy : reiary seifsen
brauner Farbe, und weichem, siifsem, wohlsehmeckendem Fleisch, B I
ek 3 > - ; - UG
b) Jaffadatteln: in Farbe und Geschmack den vorhergehenden gleich, e
und etwas kleiner,
s ; o Man k
¢) Barbarische D atteln, Datteln aus der Ba rbarei: sie sind Die BI
i b % th - : ¢ d e B
kleiner, das Fleisch ist trockner, die Farbe sehmutzieeelh es sind die am we- . :
5o ! verschi
nigsten geachteten, g
= = i & < y . . ) ers._
Die Datteln miissen frei vom Wurmfrals seyn, und keinen siunerlichen Ge- héna
ruch besitzen. Friiher gebrauchte man die Saamen (Nuclei Dactylorum): sind (v
" - N 4 SR J e
neverlichst als Kaffeesurrogat empfoblen worden: Kastner. Eilf Pfund Datteln pleff
geben ein Pfund Saamen, 450 Saamen wiegen ein Pfund. Man kennt mehrere und §;
Arten der Daiteln, drei Sorten beschreibt Guy's, die kleinste ist griin und von sich by

der Form einer Olive: Die Datteln werden gerne von Milben zernart, auch ver



...~

Fg ¥ T e

E

“shmanes?

231

Friichte.

lieren sje durch’s Alter ungemein an Giite. Die Dattelpalme ist fiir die Bewoh-

ner Afrika’s eine der wichtigsten Pflanzen, Die jungen Gipfeltricbe sind als !
ngclf Palmkohl beliebt. Die mit Zucker cingemachten Datteln nennt man Caryo- 4

ten: ans dem Safte des Stammes bereitet man eine Art Wein, Palmw :.-.'nt, L
i durch Gihrong Branntwein und Essig. Der Stamm dient als Bauholz, seine Fa-

sern zur Anfertigung von g:ziluuhtwn:u Netzen, Kirben u.s.w,
Ains Nr. 302. FOLLICULI SENNAE.

Sie Sennctbilglein. Semnesbiilglein. i
Ll:: Cassia lanceolata Lam. Lanzettformige Senna. Decandria, PMo- '
tae nogynia. CLX. Ord. 1. Familie der Hilsengewiichse. an ¥
e Die wenig gekrimmten, ovalen, anderthalb bis zwei Zoll I&ngl!n., bis Zoll

breiten, flach gedriickten, am Ende mit einem Spitzchen verschenen Saamenkap- |
seln.  Sie sind papierartig, biubg, ziihe, lassen sich leicht tremnen, glatt, in
der Mitte treten die Saamen erhaben hervor. Farbe schmutzig gelbgrimlich oder |
auch schmutzig blaugriin. Geruch und Geschmack den Sennesblittern ihulich. |
Beim Oeffuen findet man 4 bis 10 spatelfirmige, ausgerandete , blaulichgraue, et-
Sii was grubige Saamen. Man sammelt die Sennesbillglein anch won mehreren an- |

: dern Sennaarten als Cassia obovats Hayune, Cassia Senna Linn, Den Sennes-

blittern findet man sie dfters beigemischt. Analysirt von Feneu 1le (1825): fand
I';m dieselben Bestandtheile, wie bei den Sennesblittern: Cathartin. 'c'u:'glcic-hu Nr. 236.
(3]

i Nr. 303. FRUCTUS CAPSICL il

onne

{was Piper indicum. Piper hispanicum. Piper turcicum. Spanischer fil |

liefst Pfeffer. Indischer Pfeffer. Tirkischer Pfefler. i

her- |
Pentandria, Mono-

Capsicum annuim Linn. Jahrige Beifsbeere.

r:::::: gynia. CLY. Ord. 1. Familie der Solaneen,
e Dic Beeren des in West - und Ostindien hiinfigen Gewiichses werden schon |
T lange als Gewilrz beniitzt. Sie sind trocken anderthalb bis zwei Zoll lang, dau- !
“T]“,_ mendick, glatt;, glinzend, zwei oder dreifiicherig, an der Spitze schwach abge-
e rundet, anfangs grin, spiter roth, auch gelblichroth oder gelb. Die Saamen sind

platt, nierenfirmig, glatt, celblich und sitzen mittelstindig. Geruch frisch, et-

was betinbend. Getrocknet reizt er zum Niesen, Geschmack sehr brennend und
s beifsend, auf der Haut erregt er tithe. Analysirt von Maurach (1816) und von
el Bucholz (18161, letzterer stellte das Ca psicin dar, spitere Arbeit von Bra-
e connot. Der spanische Pfeffer enthiilt ein 1-iy_-L~u1hinnl:.vhv.-; Alkaloid: Witting.
ind Man kann iln nur dann stofsen, wenn man ihn mit Traganthschleim behandelt.
M.”.[ Die Bliitter, Zweige und griinen Beere fiirben gelb. In Ostindien braucht man |
NS verschiedene Arten: Capsicum frutescens, Felfel - achmar (Arab.), Fulfili surkh |
Ge- (Pers.) , Brahn maricha (Sans.), Mérdpikaia (Tel), Méllighai (Tam.), M-l.“‘[l:?- i
sl { hiéna {_("‘”'-:}5 rj-‘:'mh]”"ll]*'l |111'l‘l'i'!l;|1;:;\' {:‘l]ill:l.:}, Lal mirchie (_liiud_]._ Gasmiris |
!‘[:]r;l {(Cyng.), Lada mira (Mal.}, Lombok (Jav.), Tabia (Bali), ist der Ult?'(-lln(-_ |
plfeffer, Chilipfeffer. Die reifen Beeren werden zerstofsen mit Weizenmehl | !
”‘:[::I ung Sauerfeig gebacken und in Ostindien hiiufig genossen. Lssigsieder bedienen

en Essig scharl zu macheu.

: sich bei uns des spanischen Pfeflers, um d
o :



S

e iy 1
s ni 3% ,,“‘-.-.-._1.

FPriuchte.

Nr. 394. FRUCTUS CASSIAE FISTULAE,

Cassia fistularis.  Siliqua purgatrix. Khyar shém-
Khyar ehémber (Pers.). Suvarnaks (Sans.). Rayla-
el.). Amultas (Duk und Hind.)). Konnekai oder Sarakon-
nekai (Tam). Cakay (Can.). Sonali (Beng.). Abhilla (Cyng.).
Mentus (Mal.). Dranguli auch Toong-
sie. Cassienrdhriein.

eooli (Jav.). Rihrencas-

Cassia Fistula Linn. Bactyrilobium Fistula 7 illd. Catharto-
carpus Fistula Pers. Cassia excelsa Kunth, Cas sta Bonplandiana D ec.
fokreassie.  Deecandria , Monogynia. Cl. X. Ord. 1. Familie der Hillsenwe-

Ein Baum Osiindien’s und Acgypten’s in Westindien

ebaut, dessen Kapsel
(Frucht) &y

indriseh an zwei Fuls lang und beinahe zolldick jst. Aussen ist

sie dunkelbraun., s iwwarzbraun , glatt, wenig oekriimmt, man bemerkt cerinre,

rines amlanfende Erhabenhe
i

en. Sie springt micht auf, eine Lingsuath ist

sieht-
lich, die Schaale ist fest: beim Linesdurchschnitt findet

man unter der dinnen,

festen Oberhaut die feste, gelblichbraune, holziee Rinde, eben so werden karten
- = )

blattdicke , steife, hellbraune Queerwiinde sichtbar,

‘.\:'|'L'|I" [|}I' (:lil't:‘l':'lni!}l‘ 111
zablreiche Queerfiicher abtheilen.

Diese sind mit einem schw arzbraunen, siifsen,

zihen Mark angefillt, in wel

em ein I'IEIJi.‘|it'];-‘:. ]-_"l!!-_-c--_i.lid',!,ic".'. |-:"!|:C'||'||.:-l||-

sehr harter Saame befindlich ist.  Man

unterscheidet ;
a) Levantische Rihrencassie, welche ans Cananor w.s. w. versendet
wird: sie ist dunkler, gleichsam weilslich bestiubt und nicht so glinzend . wird

sten geschitzt: die alexandrinisehe , welche unreif gesammelt wird, steht

l:) Oceidentalische Rihrencassie,

welche mehy purgirend wirken
soll der nevesten Zeit

mit einem braungelben Mark

s st weniger geschiitzt. Anvalysirt von YVa uquelin, In
inden sich ausserdem die 4 bis 6 Linien dicken

erfiillten Kapseln einer noch unbel

annten Pﬂ.‘lll;ﬂ'? auf welche He nry zuerst

un-
ter dem Namen amerikanische Réhren cassie aufmerksam mac Die
dicke, grofse, ein Gerbestofl haltendes Mark einschlielsende, brasilianische Rihrencassie
von Cassia prandis (?) wird in Brasilien hiipfig beniitzt, kommt auch bej uns vor. Ein

Pfund der dchten Rohrencassie giebt funf bis sechs Unzen Mark. Die jungen unreifen
Hiilsen macht man in Ustindien ein,

die Rinde dient zum Gerben, auch liefert
sie Catechu,

In den Wurzeln fand Caventou (1827)

einen eigenthiimlichen Bit
terstoff, welcher mit Schyefelsiiure \'n-;hin:!’tlrl-_;l‘u

ey sl
eingeht,

Nr. 395. FRUCTUS CYNOSBATL
Calices fructiferi Rosge.

Cynosbata. Cynorrhodon. Hagebutten.
Hiiften. Halmbutten,

Rosa canina Linn, Rosa Cynorrhodon Hally.
pha Schimp. Hundsrose.

dler Rosaceen.

FRosa P n’_:l,r.?:lrr'?‘ .

Icosandria, Monogynia. Cl XII, Ord. 1. Familie
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Friuchte.

Eine hévfige Pflanze Dentschland’s.  Die Frueht ist ein stehenbleibender
Kelch, ‘dessen Rihre sich verliingert und birnférmig vergréfsert. Die Wiinde sind
dick, fleischig und dunkelroth. Die von den Kleinen Nifschen befreiten und ge-
trockneten Kelchrohren sind hochroth, veriindern jedoch dureh das Alter die Farbe,
sind eeruchlos, schmecken siifslich zusammenzichend. Analysirt (1824) vonBiltz.
Die fricchen Friichte liefs man teig werden, bereitete mit Zucker daraus die
Conserva Cymorrhodon Mit Zucker geben sie ein kihlendes, schwaeh
zusammenzichendes Getrinke. Man sammelt auch von Rosa tomentosa Smith
Hahobutten. Dureh den Stich von Cynips Rosae (Rosengallwespe) entsteht
der .'ul.-[l'ill;:',irr-lulr Rosenschwamm oder Rosenapfel, Bedeguar.

Nr. 396. FRUCTUS ELATERIL

Cucumis asininus. Eselsgurke. Springgurke.

Momordica Elaterium Linn. Momordica aspera Lam. FElate-
rium cordifolium Mdonch. Eselsgurke. Monadelphia, Ty jandria.  CL XVL
Ord. 2. Familie der Cucurbitaceen.

Schon von den Alten als Heilmittel beniitzt. In Griechenland und Siideu-

ropa zu Hause, bei uns gebaut. Die bis zwei Zoll lange, und eiven halben Zoll

breite, walzenformige, stumpf abgerundete, raubborstige, grine und fleischige
Beere. Die reife Frueht spritzt beim Anfassen einen schleimigen, grinlichen Sq

mit den zusammencedriickten, eifirmigen, ten Saamen von sich. Der Ge-
schmack des Saltes ist sehr bitter, Analysirt von Paris: entdeckte das Elate-

rin. Momordicin, Scheint von Morries (1831) im reineren Zustande dar-
westellt worden zu seyn:® es krystallisirt in seidenglinzenden Prismen. Den fiir-
benden Bestandiliesil neant Morries Elatin.  Der aus den Frichten freiwillig

. Qonne verdickte Saft heifst Elaterium album (Elate

ausfliclsende, an
vium), der in der Wiirme eingedickte Saft der ganzen Frucht stellt eine extract-
arti briunlich griine Masse dar, Elaterium nigrum, schwarzes Elaterium;

beide wirken sehr drastisch. Fruher war anch die brennend bittere Wurzel der

4 Elaterium officinell.  Momordica purgans Mart. in Brasilien zu Hause:

auf ihnliche Weise beniitzt.
Nr. 397. FRUCTUS LUPULL

Coni Lupuli.  Amenta Lupuli. Strobuli Lupuli.  Fleres Humuli,

Hopfen.

Lupulus Linn. Lupulus scandens Lam. Gemeiner
Dioecia, Pentandria, CL XXIL Ord. 5. Familie der Urticeen.

Eine linest bekannte Pflanze, wvon welcher man die weiblichen Exemplare
g I

anbaut. Die falsche Frueht ist aus den Deckblittern einer gedrungenen Aebre
gebildet. Die einzelnen weiblichen Bliithen

ten Sehuppen (Deckblittern) versehen und bilden ein linsengrolses Kipfchen. Nach

d aufsitzend, mit schwach behaar

dem Verblithen stellen sie einen IEiu:_-"IE.-h.uiiiil'llaignh stumpfen , gniimlt'|1j_l'l‘“u'n..
amen , dachziegelfirmig

lockern Zapfen dar, welcher aus diinnen, nervigen, bi
tibereinander liegenden Schuppen hesteht, an deren Dasis sich ein glinzender,

klebender, kirniger Staub befindet. Farbe fi isch gelb. getrocknet briiunlichgelb.
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Friichte,

Geruch friseh, stark aromatisch, den Kopf einnehmend. Geschmack gewiirzhaft

; ; balanus
bitter. Beides ist an den Schuppen wie an dem Lupulin selbst zu finden. Das

tappenbe
Ha:

Wenig r

Lupulin ist der aus den Staubfiden abgesonderte Staub: Planche, Es ist
cine Driise des Hopfens, welche Aehnlichkeit mit den Staubbeuteln hat: es er-
scheint durch die Loupe in Gestalt kleiner plattgedriickter Kirnchen: Baillif, 100

. ; kurzen &
Hopfen geben 10 Lupulin Yves: nur 6 Payen, wan erhilt es durch Absie-

lllj;:h-h']u

ben: hiufiz findet es sich aber auch auf den juneen Trieben.  Analysirt von ;

B B ; umsechlos
Planche (1825), Yves, Payen, Chevallier und Pelletan, eben so
Chappelet. Es ist knetbar, entziindlich, und brennt mit heller Flumme. Der I M

Hopfen verliert dareh Alter an Giite, in Brahmaspresse geprefst hiilt er sich lin- lt"li‘[u

gere Zeit, die Farbe wird dunkler, man bleicht ihn dann mit schwefeliger Siure. Cs |
Dient zum Wiirzen des Bieres. Das Lupulin giebt man in Pillen, Salbe. Die ‘H_'!

Hopfenschilslinge werden gegessen, sie enthalien einen zuckerartigen Stoff. (Hing

schw

Nr. 398. FRUCTUS MORL Te

Maulbeeren. robalam

Decandr

Morus nigra Linn, Schwaerzer Maulbeerbaum. Tetrandria, Digynia, Eii

CL1IV. Ord.2. Familie der Urticeen. an beid

Ein Baum Persien’s, nach Andern China’s, bei uns eultivirt man die weib- nach mi

liche Pflanze. Die im August oder September reif werdenden falschen Friichte noch zw

werden aus den fleischig gewordenen Kelchblittern gebildet. Anfangs hellgriin, schwarz

dann roth, zuletzt violeft-schwarz. Die Maulbeeren enthalten einen dunkelrothen, hend , w
siifslich siuverlich schmeckenden , viel Schleim enthaltenden Saft. Versuche mit mittel.

ihm von Smithson. Verwechslung mit den Beeren von Rubus fruticosus (Cl. XIL. Annahm

Ord.3.). Die Wurzelrinde untersuchte Wackenroder (1826). Im Holz ent-

deckte Klaproth die Maulbeerholzsiiure. Morus alba mit weilsen Friich “l} N

ten wurde frither ebenfulls gebraucht, Die Blitter dienen zur Fuatterung der Sei- 1

denraupe (Bombyx Mori Fabr.), S

7

Bl'_l‘. 399, FHUCTI:S .'T[YHUB\L_'&}”. Ml.\lim__r}

Myrobalani. W

cClenryro

Die Myrobalanen, von ftvpov (Gewiirz), BoAevos (Eichel und Frucht), L_“”I: ¢

standen schon in den friihesten Zeiten als Heilmittel in grofser Achtung. Lange s

Zeit kannte man die Abstammung nicht. Man gebrauchte dieselben innerlich und Eo joue

die Saamen zum Riluchern, da sie beim Verbrennen einen angenehmen Geruch ver- Tial
) i & - i : turch ¢
breiten. Man hielt die verschiedenen Myrobalanen fir die Friichte ein und der-

selben Pflanze zu verschiedenen Zeiten gesammelt. Bestimmt lafst sich Folgen- dia 1"|I|
des iiber die bekannten funf Arten sagen : Grifse
9

I) Myrobalani Belliricae. Myrobalani rotundae. Fructus Myro- kornes
balani Bellivicae. Béléylej (Arab.). Béleyleh (Pers.). Ba- 3
hira (Sans.). Bualla (Duk). Tanikai (Tam.). Béhéyra (Hind.). ausgen
Boolloo (Cyng.). Bellirische Myrobalanen. der Ni

Terminalia Bellivica ' Roxb. Terminalia Chebula Ret=z. Myre- hat. 1
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Friichte.

zhaft balanus Taria Buchanan. Tari in Mysare, Tani Rheede. Bellirischer Ca- '
_U.m: tappenbaum. Decandria, Monogynia. CLX. Ord. 1. Familie der Bucideen. {
i Haselnuls - bis wallnulsgrofse, rundliche oder eiférmige Friichte. Sie sind
B, B8 Wenig runzelig, man bemerkt fiinf Lingsrippen, so wie sie hiufig noch mit einem Il
I.U“ kurzen Stiele versehen sind. Sie sind sehr hart: der ziemlich grofse, hellbraune,
bsie- ungleiche Saamen, wird von einem harzglinzenden, braunen, festen Fleische
von umschlossen. Geruch fehlt. Geschmaek sehr herb und bitter, !
1 S0 |
1_?” IT) Myrobalani Chebulae.  Fructus Myrobalani Chebulae. Hé-
“lll:_ Iélije kabuli (Arab.). Helileh kélan (Pers.). Haritaka (Sans.). il
Uri'; Cardkaia (Tel.). Huldah (Duk). Kadukai (Tam.). Umbe-d-her |
(Hind.). Har oder Hara (Hind). Ardloo (Cyng.). Grofse .
schwarzbraune Myrobalanen.
Perminalia Chebula Roxb. Myrobalanus Chebula Girtn, My- I
robalanus Arula Buechanan, Avulay in Mysora. Grofser Catappenbaum, |
Decandria, Monogynia. CL X, Ord.1. Fa pilie der Bucideen. |
mid. Ein Daum (ihl‘llldit‘]l.:-:, dessen reife Friichte nahe an anderthalb Zoll grofs, | |
an beiden Enden verschmilert, beinahe birnfirmig, stiellos, der Linge ,
eib- nach mit finf, Gfters mehr Rippen versehen sind: hiufigz bemerkt man auch
chte noch zwischen je zwei Rippen einen schwachen Streifen. Von Farbe sind sie
riin, schwarzbraun, an manchen Stellen rithlich gelbbraun. Geschmack zusommenzie- .
hen, | hend, wenig bitter. In Ostindien dienen sic hiufig als ein gelindes Abfilhrungs- . [
mit I mittel. Hiufiger wendet man sie jedoch in den Fiirbereien an, um Zeuge zur
XII. Annaghme der Farben vorzubereiten.
ent-
ich- III) Myrobalani indicae. Myrobalani nigrae. Ahleeluj-asood (Arah.).

Sei- Helileh sceah (Pers). Kurkadaga (Samns.). Zengi-har (Hind.).
| Singhi (Tam.). Indische Myrobalanen.
Te ;-;‘“F:Hrrl'r!'ﬂ Chebula Linn. Grofser Catappenbaum. Decandria,
Monowynia. CLX, Ord.1. Familie der Bucideen,
;'ll'l-ul.-u die Friichte durch Insectenstiche verkiimmert, so entstehen pista-

ciengrofse, lingliche, punctirte Friichte, in denen das Rudiment eines Saamens

h), kaum zu finden ist. Sie sind fast dunkelschwarz und von bitterlich stark zusam-
ge menziehendem Geschmack., Man braucht sie in Ostindien hLiiufig als Purgirmittel.
e In jenem Lande sammelt man diese Friichte in verschiedenen Zeitrdumen und da-
'{Ir__ durch entsichen folgende Arten der schwarzen Myrobalanen,
- ) Halileh Zira (persisch), Ahliley Zira (arabisch) ist gepfliickt, wenn
o die Frucht sich chen angesetzt hat. Im getrockneten Zustande haben sie die
Grifse cines Kreuzkummelsaamens (Ziru).
9) Halileh Jawi, weiter gediehen. Ist von der Grifse eines Gersten- |
0= kornes (Jaw.).
Ja- 3) Halileh Zengi, Hindi oder Aswed. Die junze Frucht noch weiler
3. ansgewachsen. Ist getrocknet von der Grifse einer Rosine und schwarz, woher |
der Name (Aswed schwarz, Zengi Neger). |
= 4) Halileh Chini gepflickt, wenn die Nufs schon einige Hiirte erlangt [

hat. Die trockne Frueht ist griin, in’s Gelbliche.
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5) Halileh Asfer, der Reife sich nihernd. Die getrocknete Frucht ist ten gehei
rothlichgelb ; woher der Name Asfer: gelb. v. Chr. »

6) Halileh Gabuli, wenn die Frueht zu ihrer vollen Reife eelangt ist.

FEs kann nicht fehlen . dafs von den angefihrten sechs Myrobalanenarten mehrer

oft unter einander vorkommen, da die Zeit der Reife nie ganz gleich ist. Auch

I'I[Jt'l'2|'|l;_|‘1 hievon eine o

we Betrachtiung der im Handel vorkommenden Myro

balanenarten, da dieselben in der Grilse sehr von cinunder abweichen, und

nanr

b ; - nazuckel
¥Iyrobalani

1V) Myrobalani citrinae. Fructus ® ani citrinae.

luteae. Myrobalani flavae. Liba (Sans.). Harva (Hind.).

Alay -gara (Can.). Gelbe Myrobalanen. Piper a
Terminalia citrina Girtn. Geller Catappenbaum.. Decandria, korne
Monogynia. CLX. Ord. 1. Familie der Bueideen. i
Ein in Bengalen wenig bekannter Baum, den Giirtner selbl fiir eine Ab- Diandria

art der Terminalia Bellirica hillt. Die ldnglichen, bis anderthalb Zoll g perineen.

Friichte: sie sind auf beiden Seiten stumpf, gestreift, zilie und enthalten We:
eckigen, hornartigen Saumen. Von Farbe sind sie gelblichbraun. Geschmack in Grube
bitterlich herbe.  Friher hielt man Spondias Monbin (CL X. Ord.5.) fir die die fiusse
Mutterpflanze, Hiinden ¢
runder,

¥) Mpyrobalani Emblicae. Fructus Phyllanthi Emblicae. Amleh Gesch

1
(Pers.). Amalaka (Sans.). Woosherikaia (Tel,). Aoconla (Duk). Piperin ,
Néllie kai (Tam.). Aunwerd oder Aongra (Hind.). Anela (Hind.). lich seyn
Amlej (Hindoi.). Awusadanelli (Cyng.). Cay-houng - Neot oder Pleffer b

Lr=4

Urin ein,

Hac-min-san (Coch, Chin.). Aschfarhene Myrobalanen.
0 ablost.

Emblica officinalis Gartn. Phyllanthus Em

ca Linn. Baum-
3 = : i m . > le

r Phyllanthus., Mopadelphia, Triandria, CIL XYVI. Ord. 2. Fuamilic der Eu fen, wol

T |-,_<_-|-||]ii

l:Jnsl'hi.u'l'l‘lJ.

Ein kleiner Strauech oder DBaum Ostindien’s, Malabar’s, China’s, Die

der Liinge nach zerschnittenen Friichie: sind frisch fleischie und enthalten

einen eckigen, weilslichen Saamen. YVon Farbe aussen donkel gravbraun, 1!11{‘] li

gleichsam  bestiubt, runzeliz, das Fleisch ist liniendick, heller gran , hart. oder

Auf dem Bruche erscheinen sie schwarz. Geruch fehlt. Geschmack stark herb, (Tam
am.

zugleich etwas siuerlich. In Brasilien braucht man Phyllanthus Nirari und Phyl jawa
Janthus microphyllus Kunth. reeen Diabetes.  Man beniitzt die verschiedenen My 1
robalinen in Hindostan zum Firben, Gerben, bei uns zur Tintenbereitung, Aus- ey
aeprelste Myrobalanen kommen seit einigea Jahren unter dem Namen Hurrah Ord. 1. 1
zu uns. Terminalia Catappa, Ingeudi (Sans.), Vadomvittiloo (Tel), Badamie Ein
Bivkenkiit

> (Duk), Nattoo vadomcottay (Tam.), Cotumba (Cyng.), Catappa (Mal.)
enthiilt eine elsbare Nuls, die geprelst Oel liefert. i I
tehende

Nr. 400, FRUCTUS OLEAE. Wachsen
Olivae. Oliven. Queerds

17
Olea europaca Linn, Olea lancifolia Méneh. Oleasativa Hoffms g.

Tand wm

Olea polymorpha Risso. Olea gallica Mill Luropiischer Oelbaum. Dian

dvia, Monogynia. CL 1L Ord.1. Familie der Jasmineen.

Ein hci||lll.’Ll'ti;_'|l.‘1' Strauch Asien’s und Afrika’s, der friher mehreren Gotthei
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Friichte. 237

ten poheiliot war, als Zeichen des Friedens galt und durch die Phinicier 680
Bracht wurde,  Die Steinfrucht ist dunkeleriin, glatt,

V. Chr. mach der Provence §
vund . von der Grifse einer kleinen Pflawme , “E'.Iil'hir--‘ gehr Giliee und

cine harte, linglich gefurchte Nuls, in weleler ein weilser siilser Saamen
Die Oelbaumbliiter analysirte Pelletter: eine in den Blittern

llinische Substanz entdeckte Pallas (1828)

1'l|lf|:l|1r:1 ist.

und der Rinde vorkommende kry
und pannte sie Vauqueline, DicseSubstanz so0ll nach spiteren Versuehen Man-
nazucker seyn.

Nr. 401.. FRUCTUS PIPERIS ALBL

Piper rotundum. Weilser Pfefler. Weilse Pfeffer-

Piper album.
korner.

Piper nigrum Linn,

Diandria, Monogynia, Cl. IL Ord. 1. *Nach Andern Ord. 2. Familie der Pi-

. ’ 5 o crcd
Piper aromaticum I am. Sehwarzer Lfeffer.

perinecn.

Werden dic reifen rothen oder iiberreifen gelben Pfefferkirner 14 Tage lang
in Gruben oder stehenden Wasserpfiitzen eingeweicht, wodureh sie aufguellen und
die fiussere Schaale zerreilst, dann an der Sonne getrocknet und zwischen den

Pfeffer. Die Kirner sind kleiner,

Hiinden abgerieben, so crhiilt man den weils

runder, gelblich oder graulichweils.  Ihr Geruch st schwach pfefferartig.  Der
Geschmack wenioer scharf, pfefferartie,  Analysirt (1522) von Lucae: fand kein
Piperin, welches jedoch Poutet darstellte. In der Asche soll Zirkonerde hefind-

Lich seyn. Der meiste weilse PReffer wird in England aus schwurzem trocknem
Preffer bereitet. Man weicht gewbhnlichen schwarzen Pleffer in Seewasser und
Urin ein, setzt ihn so mehrere Tage lang der Sonnenhitze aus, bis sich die Rinde
ablist. Jetzt nimmt man ihn heraus, trocknet ihn, reibt ibn zwischen den Hin-

den, wobei die Rinde abfillt; das weifse Korn wird nun vetrocknet, und die zu-

riickgebliebene Rinde wie Spren weegeblasen: Accum.

Ne. 402. FRUCTUS PIBERIS LONGI.
Piper longum. Dar filfil (Arab.). Filfili daraz (Pers.). Pippali
oder Krishna (Sans.). Pipiloo (Tel). Pipilie (Duk). Tipilie
Pipel (Hind). Tipilie (Cyng.). Tabee (Mal}). Chabi-

(Tam.).
jawa (Jav.). Langer Pfleffer.

Piper langum finn. Langer Pfeffer. Diandria, -:\].(||||]:'__‘r}'||.|”_ CLIL
Ord. 1, Familie der Piperineen.

Eine Pflanze Ostindien’s. Die weiblichen , halbreifen , getrockneten, einem
Birkenkiitzehen dbnlichen, in einem gemeinsamen Bliithenstiel eingesenkten Bee
Fen, Sie “”[1'1\.-!||'ic'||'|1 sich von andern l’lll'ﬂ.l'l'.'llh‘tl_. indem sehr 1.'_|:'!:-_, dicht
Etehende Fruchiknoten an einer gemeinschaftlichen Axe stelien und dergestalt ver-
Wachsen sind, dals sie nur eine ganze Frucht zu bilden scheinen.  Auf dem

Beeren; die

Queerdurchschnitte bemerkt man acht bis zehn kleine, einsaam

Yind um die Axe stehen, sie scheinen in eine markige, vertrocknete Substanz cin-

gelassen. Mit der Loupe betrachtet, laben sie die grifste Aehnlichkeit mit
I i
schwarzem Preffer. Geschmack scharf reizend, [II'l'“Il'l'éllfi:I- Geruch }11.'1ﬂl"":']!i:-'.'-

Analysirt von Dulong (1825): fand Piperin, In Indien hereitet man. durch Giih-

K

= ,_‘:-.n.....-.-ﬂthg..



038 Friichte.

rung geistige Getrinke, denen man den langen Pfeffer zusetzt. Eine Abart liefert
den Elepbhantenplefler: Ana tipilie (Tam.), Yeanigha pipulloo (Tel), Gaja Kunnie
(Sans.). Die Wurzel des langen Pfeffers Filfil mooeh (Arab.), Beik derucht filtil draz
(Pers.), Granthika und Pippali- mula (Sans.), Kandam-tipili und Tipili-moolum (Tam.)s
Peeplamool (Hind.), ist eine bei den Hindus seh peschiitzte Medicin, Eine kleine,
kirzere, mehr staubige, und gelblich graue, lange Pfeffersorte, findet sich seit
einigen Jahren ebenfalls in dem Handel, wabrscheinlich ist Piper Chaba Hunt.

die Stammpflanze.

Nr. 403. FRUCTUS PIPERIS NIGRI.

Piper nigrum. Piper nigrum rotundum. Filschlich Semina Piperis
nigri. Filfil uswud (Arab.). Filfil seeah (Pers.). Maricha (Sans.).
Mirialoo (Tel). Kali mirchie (Duk). Mellaghoo (Tam.). Kaly
meerchingay (Mah.). Meeritch (Hindoi.). Gol-mirch (Hind.). Gam-
miris (Cyng). Lada (Mal). Maricha (Jav.). Micha (Bali).
Hootseaou (Chin.). Schwarzer Pfeffer. Schwarze Pfefferkérner.

Piper nigrum Linn. Piper aromaticum Lam. Schwarzer Pfe

Diandria, Monogynia. Cl 1I. Ord. 1. Nach Andern Ord. 2. Familie der Pipe-

rineen,

" s
I €rs

Ein Schlinggewiichs Ostindien’s, dort gebaut. Die Pfefferpflanzungen er-
strecken sich vom 9@sten bis zum 115ten Grad idstlicher Linoe und reichen vom
Sten Grad siidlicher, bis zum 12ten Grade unirdiicher Breite. Es liegen in die-
sen Breitengraden Sumatra, Borneo, die Malayische Halbinsel und andere Liinder
auf der Ostseite des Golfs von Siam, Man pflanzt den schwarzen Pfeffer we-
wihnlich in der Nihe folgender Gewiichse, um es ihm miglich zu machen, zu
ranken, als Areca Catechu Linn. (CLVI. Ord.3.), Erythrina indica Willd.
(CLXVIL Ord. 6.}, Erythrina Corallodendron, Mangifera indica (CLI, Ord. 1.),
Morinda citrifolia (CLV. Ord. 1.), Artocarpus inteerifolius (Cl. XXL. Sect, 2.), Hy-

peranthera Moringa (CL X. Ord. 1,). Es bedarf mehrerer Jahre, bis der Pfe

geerntet werden kann, Man sammelt die noch nicht villig reifen, grimen Bee-
ren, welche man schnell anf Maltten trocknet, sie werden dadurch ronzelie und
schwarz. Die zu jungen Beeren sollen getrocknet in Kurzem in Staub zerfallen.
Man reinigt ihn durch Sieben und Auvsschwingen und verpackt ihn in Ballen. Ge-
ruch ist eigenthiimlich. Geschmack brennend, scharf gewiirzhaft, er findet sich
bis zur Grifse einer Erbse, ist rundlich, beim Durchschnitt bemerkt man die
aussen eingetrockneten, saftigen Theile der Beere dunkelgriinlich glinzend. Der
Saamen selbst erscheint von aussen nach innen dunkelgriinlich gefirbt, mit der
Loupe bemerkt man glinzende Puncte. Im Ianern ist er Liufie hohl. Guter Pfef-
fer darf, zwischen den Hinden gerieben , nicht stark angegriffen werden, Tm
deutschen Handel findet man englischen, franzisischen und hollindischen schwar-
zen Pfeffer. Am meisten ist der von Malabar geschitzt, diesem folgt der Pfeffer
von der Ostkiiste des Meerbusens von Siam, dann kommt der won Calantans
Borneo, der Westkiiste von Sumatra und zuletzt der von Rhio, In Sumatra un-
terscheidet man drei, wahrscheinlich dureh Cultur entstandene Varietiten des Plef-

ferstrauches ; die ersie, welche den Lampoonpfeffer giebt, der der schirfste
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liefert ist, heifst Lada Lawuhr, die zweite Lada Manna und die dritte Lada
Lunnie Jambee. Man soll anf dieser Insel jibrlich 168,000 Pikols (zu 1 1/4 Centner) i
1 draz baven. Der jihrliche Ervtrag in allen Liundern, wo schwarzer Pleffer wiichst, ist
am.), 338,000 Pikols, Oerstedt entdeckte im schwarzen Pfeffer das Piperin (1820).
deine, Drei Pfund geben anderthalb Unzen. 26 Pfund aber sechs Unzen eine Drachme
h geit Lattorf: ist kein Alkaloidy wie man anfangs glaubte. Eine Analyse von Wi l-
Tunt. lest, eine spitere von Pelletier (1821) und Poutet. Das Plefierharz ist

schourf und réthet die Haut, Thm verdankt das Piperin seinen scliarfen Geschmack,
lifst sich durch Aecther trennen. Das durch Destillation gewonmene iitherische Oel |
ist nicht scharf: Pelletier. 10 Pfund geben an vier Unzen: kommt in der neue- |

sten Zeit bei uns im Handel vor, Der Pfeffer wird éfters zernagt, auch soll man

peris aus Lebm und Erbsenmehl kiinstlich verfertigte Pfefferkfrner bis zu einem Vier-
Ns.). theil darunter mischen, Das eingetrocknete Fleisch zieht die Feuchtigkeit gerne |
Kaly an und defswegen beniitzt man den Pfeffer zom Verpacken solcher Gegenstinde, ' |
“:llll'- denen die Feuchtigkeit schadet, Alle Theile des Pfefferstrauches sind scharf, Die
ali.). Wurzel Shivika (Sans.), Choia kee jur (Duk), Shevium (Tam.) wird in Ostin-
ner: dien hiufiz gebraucht. Piper trivecum Roxb. steht dem schwarzen Pfeffer nahe,
eben so sollen die Friichte von Piper citrifolivm L am. hiufig angewendet wer- |
effers den, Fiir die heifsern Gegenden sind die mehrsten Pfeflersorien von grofser Wich-
Pipe- tigkeit, Piper Betle, Tanbool (Arab.), Barg tambool (Pers.), Tambuli (Sans.),
Tama - lap-akoo (Tel.), Pan (Duk), Vettilei (Tam.), Pan (Hind.) wird gebaut,

n er- Piper latifoliom Forst. dient zur Bereitung eines Dberauschenden Getriinkes,

vonl Piper Siriboa und Piper Malamiri scheinen ihnliche Eigenschaften zu besitzen, {
1 die- Hiufig findet man in unsern Gewichshiinsern statt Piper nigrum, Piper fallax '
dnder Rieh. Aus Ostindien sollen jithrlich 8 bis 12,000,000 Pfund Pfeffer ausge-
T ge- filirt werden. Vergleiche Nr. 401. .
1, 2l
i11d. Nr. 404. FRUCTUS PRUNI DOMESTICAE.
2 III':_’ Fructus Pruporum. Pruna. Pflaumen. Zwetschgen.
11'1.“';.]- Prunus domestica Linn Zwetschgenbaum. Icosandria, Mono-

Bee- gynia. CLXIL Ord. 1. Fawilie der Rosaceen.
r und Ein bekanuter Baum, urspriinglich bei Damascus wachsend, welcher in vie-
allai. len Varietiten durch ganz Europa vorkommt. Die reifen Friichte enthalten viel

Ge- Schleim, Zucker und werden delswegen zur Darstellung von Branntwein (Zwetsch-
- kieh Eengeist) verwendet, frisch dienen sie zur Bl'l'l‘ili[llg cines Muls, P ulpa pru-
i 1 horum. Getrockuet bedient man sich ihrer seltener. Enikernt und des Hussern

Der Ilﬁllli;:['ll Ueberzuges beraubt, stellen sie getrocknet die Brumnellen dar. Das
i Aot zu manchen Zeiten avsflielsende Gummi des Stammes Gummi nostras, Gummi
Prof: Prunorum, ist dem arabischen Gummi gleich? Die Saamen geben durch Pres-

T Sen ein Oel. Das Holz des Baumes ist geschiitzt, |
,‘_“';T“j Nr. 405. FRUCTUS RIBIUM RUBRUM.
:”‘I:‘, Ribia. Ribesia rubra. Baccae Ribium. Bacea Ribesiorum rubrorum.
a un- Rothe Johannisheeren. Johannisheer-Ribizel,
Pfef- Ribes rubrum Linn. Ribes vulgare Lam. Rothe Johannisbeere,
irfste pon:m;drin, Monogynia. CL V. Ord. 1. Familie der Grossularieen.

-



Friachte.

Eine in unsern Girten hiinfig cultivirt werdende Pflanze. "Die kugelicen,
genabelten, weilsen, rotben oder carmesinrothen, erbsengrolsen Beeren von siiuer-

lich siifsem Geschmacke. Untersucht von Proust und Richtér, enthalten Ci

tronen- und Aepfelsiiure, Zucker und, neben Farbestoff, den Smithson unter
suchte, Grossulin, von Guibourt rein dargestellt. 'John hielt es fir Bas-
gorin, Guibourt's G L'Ll.\::=|||]ll .\:l'fu'inl |r||-||.';,,\|'|] :|||E[ i: raconnot s pec-

tisch er sanr L Meilsner's (Ifil][L'l'lh..llll'l'_ Braconnot stellle -cj-.:i[pr i |‘-.‘.|'J

Versuche iiber seine pectische Siure an und nennt die Pfis erte Pectin,

lich « die ' Ei

gchaften des Johannisbeerensafts bestimmt, Das Grossulin diebt mit Salpeter-

welches  mit  einer  thierisch vecetabilischen DMaterie v

ren-

siiure viel Kleesiure : lll.'lll':r'- Man bereitet aus den Johanunisheeren einen Saft,

Svru i Ribium rubrorum 1 ein (.Ill'll’l', durch Giiln ung mit Zocker den Jo-

hannisheerwein. Die Citronensiure abzuscheiden lehrte Chevallier. Die

schwarzen Johannisbeeren, Ribes nigrum, gebrauchte man Ffriither anch. Der

Saft ist ein putes Reagens auf Kalien: Oswald: er enthilt viel Eisen: Har-
-4 g

ley, giebt 13172 Proc. Alkohol. Die jungen grimen: Blitter dienen zum Thee.

Nr. 406.. FRUCTUS RUBI IDAEL
Baccae Rubi idaei. Himbeeren. Hohlbeeren. Hindbeeren.

RBubus idaeus Linn. Gemeine Himbeere. Icosandria, Polyzynia.
Cl. XII. Ord. 3. Familie der Rosaceen.
Ein bei uns bekannter Strauch. Die beinahe halblk: r 'i|'|:1]:|'1 oben erhin-

Beere.

bene, unten wegen des cin Kenlenformigen Fruchtboder

I

Sie wird aus vielen kleinen , rundiichen, aneinander hi

bildet , in deren DMavk ein kleiner, harter , grubiger,

n Steinfriichten ge

1 3. I
zher Saamen enthalten

ist. Yon Farbe gewihnlich roth, doch auch weils und pgelb. Geruch ancane

m-||||.¢!\|'|||]. Geschmack siiuerlich siifs. Sie enthalten ‘1:-|-|-_-i. und Citronensiure,

die Saamen Oel 2 ”|.|J'-i: und Schleim: M artins , der sic zeigel . wenn man

¢ einweicht, DMan bereitet

die Saamen in Was eeren den Sy ru-

1 .
Lel

pus Rubii idaei und das Aqua Rubii ic § dzlere gerne sauer

bei seiner Darstellung zusetzt, Zusatz von

wird, wenn man nicht Kali oder ¥

Weingeist macht es angenehmer riechend. In feuchien Jahren ist der Saft j

nicht so hochroth gefirbt als in trocknen. Brechweinsteinlisung

: Berw.

roth violett + Martius. Durch Gihrung geben die Himbeeren wenig Alko L

Beim Sammeln finden sich hiufie kleine Insectenlarven.

Nr. 407. FRUCTUS SEBESTENAE.
Sebesten. Myxae. Bukampadaruka (Sans.). Nekra (Tel).  Vidi
maram (Tam,). Lesura (Hind.). Buhooarie (Beng.). Lolu (Cyng.).
Kendal (Jav.). Sebesten. Schwarze Brustbeerlein. Brustbeere.

1) Cordia Myxza Linn. Cordia Sebestena Forsk., Cordia afri
il

canda I, ait. Cordia domesticae Bot Ji. Cordia obl Nelostend

officinalis Géarin. Cornus sanguinee Forshk. Schivarze Sebeste. Pentan-

dria, Monogynia. CLV. Ord, 1. Familie der Asperifolien.

2) Cordia Sebestena Linn, Cordia juglandifoliec Jae q.  Sebe-
stencordie,
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gen, Biiume Ostindien’s, der lefztere auch in Weetindien. Die klelnen, Pflaumen Yy
iner- ihnlichen, oben mit einer Spitze versehenen Steinfrichte, an denen” der K 4
1 G- bis in die Mitte reicht. Anfangs sind sie griin, dann schwiirzlichblan, Das

nter- Fleisch ‘ist schleimiz, weich, durchscheinend und von augenehm siifsem Ge- fl
B as- schmack, Die Nisse sind Idnglich, slatl, drei oder vieveekig, Frither kamen die

pec- Sebesten getrocknet zu uns.  Sie w erden auch von der zweit angefiilirten Pilanze
S31) gesammelt: Hasselquist ImDMutterlande macht man die Sebesten ein. Das Muls

tin, wirki abfiihrend. Die Rinde beniitzen die Javanesen gegen das Fieber. Das [
igen- feste Holz dient zum Feuermachen durch Reiben.

seter-

Saft,
: Jo- Nr. 408. FRUCTUS TAMARINDORUM.

Die

Der Tamarindi. Umblie (Arab. Duk. und Hind.). Tumiri hindee (Pers.. |
1 o p- Amlika oder Tintili (Sans.). Chinta |mmh|n (Tel). Poollie (Tam.}. '
ee. Umblee (Hindooie.). Tintiri (Hind.). Mahasi - ambala (Cyng.).

Neghka, Assam Java (Mal). Kamal (Jav.). Cay-me (Coch.
Chin.). Sauerdatteln. Tamarinden. wre Datteln.

YIid. Tamarindus indica Linn. Indischer Temarindenbaum. Man un

: terscheidet zwei Farvietiten: Tamarindus indica o orientalis und Tamarindus

s indica g occidentalis. Monadelphia, Diandria, CL XVL Urd.1. Familie der
T Th Leguminosen. il
g Ein Baum Ostindien’s, Arvabien’s, so wie Amerika’s. Die fingerls et
“l;-;,.” was breitgedriickte , zwei oder dreimal eingeschniirte, markige Hulse enthilt in I
ehEE dem dunkeln, dicken Mark mehrere, beinahe viereckiz zusammengedriickte, ziem

lich grofse , a’:]i|;|z|'1||5¢‘_ glatte Saamen. Im Handel finden sich das Muls, die
Saamen und Saamenbalter vereinigt, als eine steife, dicke Masse, die einen wein

artiven Geruch und angenehm sauer zusammenzichenden Geschmack hat.  Man

unterscheidet zwei Arten: a) ost indisch e, oder levantise ]Il.‘, von heinahe

we und die b) westindischen trocknen wvon gelbbraunliches

schwarzer Fa

Farbe mit wenioer I;r_-]-_:_l-rni.-rh.*--|1 Saamen: sie sollenm mit Zucker versetzt seyva.

)

a3 -'\l!li‘[_\'.\'il't von Yau que lin. Enthalten \"‘l‘i”,\[['-ltll‘ Weinsteinsiure und .-'U-J:ilt'[.».:'u r'e,

= - 1 . . M z Al n A 3 T
Allgemein wird angegeben dals das Tamarindenmark im Mutterlande mit Was-

ser oder Essiz zu einer breiatigen Masse zerrieben und in kupfernen Kesseln

cingedampft w erde, delsweren Lulrivl'lulllig sey. Ich fand nie Kupfer: es scheint

diese Manipulation auch nicht angewendet zu werden. Eher trocknel man s1¢ an

Vidi der Sonne, was auch Crawford berichtet, allein ob sie auch mit Salz einge-
LS

macht zu uos kommen, wie er sact, bezweifle ich, In Ostindien krystallisivt

.

ng.J. ans dem Tamarindenbaum Gfters ein Salz, Weinstein (?). Holz und Rinde desTa

¢ marindenbaums sind geschitzt, Aus Brasilien wurde vor einigen Jalren das mit

afri- rohem Zucker versetzte Nark in verschiedenen Zustinden der Dicke zu uns ge-

sl et bracht. In Ostindien macht man die Tamarinden mit Zucker ein, eben so diensn

qtan- sie zur Essighereitung. In Nubien setzt man sie so lange der Sonne aus, bis |
sic cine Art Gihrung erleiden und formt dann Kuchen, die in Wasser gelost als |

Subie- erfrischendes Getriinke dienen. In Afrika wendet man statt der Tamarinden die

Frucht der Adansonia digitata (CL XV, Ord. 11.) an.

diyme G
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Nr. 409. NUCES JUGLANDIS IMMATURAE. cher G

Jowz oder Khusif (Arah.). Akiroot (Arab. Duk. und Hindooie.). :;::;]rlttlj.
Charmughz oder Jouzircomie (Pers.). Unreife Wallniisse. :u:._-:r-
Juglans regia Linn. Fallnufshaum. Monoecia, Diclinia, Decandria werden
CLXXIL B, Ord.8. Fawmilie der Amentaceen. kleine
Ein auf den Gebirgen Kleinasien’s einheimischer Baum, der im siidlichen kleine |
i".',ll'u}.‘:t oebant wird, DMan sammelt, ehe die holzize Schaale ;r'||5|:!<-! ist, die ilter w
mreifen Niigse: sie miissen noch mit ciner Nadel durchstofsens werden kinnen. nicht n
Man macht sie mit Zuocker und Gewiirz cin. Analysirt von Wackenrvoder sitzen,
(15827). Die Schicfe rihrt von Fett her. von W

Passi
Nr. 410. NUCES PINEAE. ten Ro
AT . Tas T 3s = Yoot - yox e e trauber
Nuclei Pineae. Pigneoli. Pinienniisse. Piniolen. Pineolen. Pi-

. g % dienen
nien. Zirbelnisse.

.I“.l' nwus .n”." n e L f-.fr . f‘.‘lHH-\' .l-'r-'-ffll'r‘r _||r oI, J".r'.rrfr.' { PR, i‘\]illlirl'q"l:l:

Diclinia, Monadelphia. CLXXIL B. Ord.9. Familie der Coniferen.

Ein Banm des studlichen ]".l-'ll'grt-h', dessen Nisse aus der falschen Frocht Passu
(dem Zapfen) schon den Alten bekannt waren. Die bis sechs Zoll langen und 7
drei bis vier Zoll breiten Zapfen, mit den sparrig abstehenden, dicken, sechs- Monog
eckigtabgestutzten, holzigen, dunkel rothbraunen Schuppen, Sie enthalten jede zwei I
schwarzbraune Nuolschen in einer dicken, harten Schaale. Die Saamen selbst sind nahe g
beinahe halbzolllang , eiférmig- linglich ; stumpf, schwach flacheedriickt und mit oeht ,
einem rithlichbraunen Hiutehen bedeckt. Ohne dasselbe sind sie weils, geruch um da
los und von siilsem, Bligem, mandelartivem Geschmack. Die Saamen werden sie ift
Ieicht ranzig, Man macht sie mit Zuocker ein, brauchi” sie in siidlichen Lindern Man x
wie Mandeln, auch prefst man ein angenchm schmeckendes, fottes Oel darais. e) S
Die Saamen von Pinus Cembra werden hiiufig in Rulsland genossen: sie filren \;l'l-i:l].
auch den Namen Zirbelniisse. nur z

lichsel

Nr. 411. PASSULAE MAJORES. sind.

Uvae passae majores. Uvae. Méwuz (Pers). Kishmish (Hind. eafhall

und Duk.). Kishmish (Hindooie). Yelitcha moodika gheddie (1824)

(Cyng.). Dividatsipalavuttil (Tam.). Grofse Rosinen. Cibeben. L
Zibeben.

Fitis vinifera Linn. Edler Weinstoch. Pentandria, Monogynia. CL V. iy
Ord. 1. Familie der Ampelideen Kunth,

Die wrspriinglich in Asien cinleimische Pflanze wird jetzt in Europa und Min
allen gemiilsigten Erdstrichen caltivirt. Die reifen Weinbeeren lifst man, um sie “Apfel
in Rosinen zu verwandeln, entweder am Weinstock , oder abgesclmitten in der
Sonne trocknen. Bei lenchter Jahreszeit soll man auch die Weintrauben im Ofen zu He
oder in der Asche aus gebrannten Weinstengeln diirren. In Candia werden die ab- des Ay
geschnittenen Trauben auf der Erde gefrocknet. Durch die verschiedenen Axten Sonde
des Weinstockes werden die verschiedenen Sorfen der Rosinen erhalten, die sich findet
im Handel finden. Man unterscheidet a) Muskatellerrosinen von ziemli- Weina
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cher Grifse. b) Lange Rosinen, Klosterrosinen, es sind diels ansge-

suchte Malaggarosinen. ¢) Malagarosinen. d)Smyrnarosinen. Diese

kommt in Fissern iiber Triest. )8 a-

Sorte findet sich bei uns am hiinfigsten, si

mosroginen. ) Belvedervosinen, sie kommen auf Bindfaden eereiht und

¢h zur Essighereitung beniitzt. ¢) Cismesrosinen, sogenanule

werden vorzig
kleine smyrnische Rosinen. h) Alicantrosinen. i) Sultaniarosinen,

kleine goldgelbe Friichte ohne Steine: sie besitzen, vorziiglich wenn sie etwas

iilter werden, einen schwachen Oelgeruch. Die Rosinen missen fleischig, saftig,
nicht mit Zucker itberzogen seyn und einen £||1_'_-l'lll'|lllll'll- silsen Geschmack be-
sitzen. Sieenthalten Kriimelzucker. Passarvillas d¢ Loxia sind in einer Laupe
von Weinrebenasche gefauchte und getrocknete Rosinen: kommen aus Granada.
Passarillas da Sol werden die orifsten und siifsesten, am Stock getrockne-
ten Rosinen genannt. Pottrosinen nennt man uugﬂrurl‘m'n' spanische Wein
trauben, die man in Tépfen mit Kalk umschittet zu uns bringt. Die Rosinen

dienen ausserdem zur Weinverfilschung,

Nr. 412. PASSULAE MINORES

Yassulae Corinthiacae. Corinthen. Weinbeeren. Kleine Rosinen.

Fitis vinifera var. apyrena. Kernloser Weinstock. Pentandria,
Monogynia. CL V. Ord. L Familie der Ampelideen Kunth,

Eine kernlose Abart des Weinstockes, welche won Corinth aus mach den
nahe gelegenen Inseln verpflanzt wurde. Wenn die rothe Farbe in's Purpurrethe

oeht, sammelt man die Trauben in Kirben, legt sie auf ecine ingige Tenney

um das Ablaufen des freiwillig ausfliefsenden Saftes zu begiinst , und wendet
sie ifters: nach dem Trocknen entfernt man die Kimme und bringt sie in Fisser.
Man unterscheidet o) Corinthen von Zante. b) Triester Corinthemn
¢) Smyrunische Corinthen, schwarze Rosinen: unsere eewihnlichen

Weinbeeren. Ausserdem kommen noch die Liparischen Corinthen vor, die je

nur zum Firben beniitzt werden. Die Farbe der Weinbeeren ist gewihnlich blau-
lichschwarz oder schwiirzlich, auch graulichblau, jedoch nur daun, wenn sic alt

ssechmack siverlichsifs und angenehm. Sie

sind. Geruch i"z;_-'vnrlulmiirll siils. :
enthalten Kriimelzucker und einen eigenthiimlichen blauen Farbestoff, den Nees
(1824) untersuchte. Die neuseclindischen Weinbeeren stammen von Coriaria sar-
mentosa Forst,

Nr. 413. POMA ACIDULA.
Fructus Pomae acidulae. Siuerliche Aepfel.

Pyrus Malus Linn, Malus communis L oain. Malus sylvestris
Minch, Malus dasyphylla Boreklh. Serbus Malus Crantz, Goneiner
Apfelbaum. Ilcosandria, Digynia, CLXIL Ord.2. Familie der Rosaceen.

Ein Baum, von dem eine grofse Menoe von Varietiten bekannt ist, Schon
2u Homer s Zeiten besalsen die Griechen die Kunst, durch Cultar die Friichte
des Apfelbaumes zu veredeln. Die Frucht CApfel) ist rundlich, an beiden Enden, be-
sonders an der Basis ctwas vertieft und unter der ziihen, glinzenden Schaale be-
findet gich ein fleischiges Gewebe von  angenelim sinerlichem Geschmack wnd
el Suunn‘_ﬂg‘[‘hi‘illtl' befinden sich die

16 *

“"‘irIiLl[il’"'t'Jll Geruch, In dem funflache
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braunen , gliii!?f'll'!t'tl Saamen. Der Saft der reifen Acpfel besteht aus Aepfelsiiure,

Fucker, Gummi u. 5. w.: Berard. Die .-\l']‘l'z‘] enthalten Stirkmehl: Me yer.
Der .'|H-'C,‘_'f‘|lll..'|--!l' Saft der .-‘u'}u"l‘f eieht durch U."I|i|llr|::' den 11'; wein: Cyder.
Fir euthilt "H'lli:,;['l' Alkohol , als _'::r-uillllliit'ln'l' Wein. Die .'N‘J.-Iu-."u'l-.l.‘ vehen
durch -'1l|1-'-i?:':'\<|'|;| ein Oel, welches im Geschmack das Banmdl uberirifft. Doer

frisch ausgeprefste Saft der sauren Aepfel dient zur Bereitung des Eisenex-

tractes (Extractum ferri pomatum), Das Holz des J‘::=-l‘i-|gl!.lll.'k‘.-') wird

von den Tischlern gesch

Nr. 414. POMA AURANTIORUM IMMATURORUM.
Unreife Pomeranzen. Unreife Orangen.

Citrus durantivm Linn Pomeranzencitrone. Polyadelpl

a. CLXVIIL
Familie der Hesperideen Dee.

Die erbsen- bis Kirschgrofsen, wnreifen Friiclite des Pomeranzenbaumes. Sie

1
CKIe-

sind rund, glatt, mit einzelnen nadelsp olsen Vertiefunoen (der
1

ten Oelblischen). Yon Farbe dunkel graubraum ode braungriin, innen hellbraun
ziemlich fest, Geruch angenehm gewiirzhaft, Geschmack bitter aroinatisch. Ana-
lysirt von Liebreton (1823): enldeckte das Hesperidin, in dem weilslichen,
unter der Rinde befindlichen Mark. Brandes macht in seiner Analyse (1825)
auf eine bittere Substanz aufmerksam, die er Aurantiin nennt. Das Hesperi

din stellte Widemann (1830) in krystallinischer Gestalt dar. Vergleiche Nr. 222.

Nr. 415. POMA CITRI
Jambhhira (Sans.). Néwmapindoo (Tel). Neemboo (Duk.). Eli-
mitchum pullum (Tam.). Neemboo (Hind.). Usi (Celebes). Korna-
neboo (Beng.).  Dehi (Cyng). Jérook (Mal). Cay-Tanh-yen.
(Coch. Chin.). Zitronen. Citronen. -

Citrus medica vulgaris Risso. Gemeine Citrone. P-.li}'é’:lil']lllli-'l,
ClL XVIII. Familie der Hespesideen D ec.

Die Citrone war frither als mediseher Apfel, damn als assyrischaor,
als Kitrion (Citrone) bekannt. Zu Plinius Zeiten oedieh der Baum noch
nicht in Italien im freien Felde, Die I.:i||1__-:fi|'|1--'i.['-:r||||i_-_-u, oben und unten zuge
spitzte Beere enthilt unter der blafsgelben, runzeligen Rinde ein weilses Mark,
en Salthli

schlielst. Die hilutiven Zwischenwiinde thei

welches das aus vie schen bestehende, durchscheinende Fleisch um

n dasselbe in 10 Ficher, in deren
jedem zwei spitzeirunde Saamen liegen. Die Citronen werden vor dem villigen
Reifen, damit sie wiilhrend des 'J'r:l.‘win:n'.'tv,-: nicht faulen, gepflickt, und stick
weise in l’.ipi('l' l‘iu_r__';(‘“'iL']iL'h in Kisten f_-_'l'|-:.t'L!. Der Citronensaft, Suceus
Citri, besitzt frisch ausgeprelst eine schwach schleimige Consistenz, molkenihn
liche Farbe, und einen angenchmen Geruch und Geschmaek. Er verdirbt leicht,
man kocht ihm auf, oder schiliigt durch Alkohol die schleimizen Theile nieder:
B]'u;_!"l‘. -'lTi‘.”i-_ oder man versetzt ihn nach Courat mit Mileh oder klirt ihn
mit Eiweifs: Martius, Der Citronensaft enthiilt Citronensiure Aepfelsiure,
Gummi, bittern Extractivstoff und Wasser: Proust. Diese Bestandtheile schei

nen nach der Reife der Frichte schr zu variren, Schimmlicher, bitterlich schme-

tkender
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ckender, widerlich riechender Citronensaft ist zu verwerfen. Eine Unze guter
Saft sittigt eine halbe Drachme kohlensaures Kali. Ist er mit Essiz versetzt, so
nimmt er nach Sittigung mit Kali eine bravme Farbe an: Dulk., Diels thot auch
der reinste Citronensaft, jedoch geht hier die Firbung in’s Grinlichbranne: Ma r-

tius. In der neuesten Zeit kommi sehr viel weils krystallisirte Citronensiore in

den Handel. In altem Citronensafte bemerkte Schindler Weinsteinsiure.

Nr. 416. POMA COLOCYNTHIDIS.

Colocynthides, Hunzil (Arab. und Pers.). Indravaruni oder Vis-
hala (Sans.). Pootsakaia (Tel). Indrawunkaphul (Duk.). Pey-
coomutikai oder Varriecoomutie kai (Tam.). Indrain oder Indraini
(Hind.). Makhal (Bene.). Titta commodoo (Cyng.). Dahak

(Aegypt.). Coloquinten. Kologuinten. Purgirparadie(sipfel.

Cucumis Colocynthis Linn. ‘ologuinten - Gurke. NMonadelphia,
Pentandrin, Cl. XVL Ord.4. Familie der Cucurbitaceen.

Der Cologuintenapfel war schon den Griechen unter dem Namen #02Ai-
»vrSic. den arabischen Aerzten als Alhandal bekannt. Das Vaterland dieser
yilanze ist die Levante und Ostindien, doch kommt sie anch in den sidlichen
Theilen von Spanien vor, wo man sie anbaut. Die schinen gelben, kugeligen,
pomeranzengrofsen Kirhisfriichte. Die lederartize, glatte, dimne Fruchtschaale
umsehliefst das blafsgelblichweilse, lockere Mark, in welchem viele ovale, zu-
sammengedrickte Saawen befindlich sind.  Wir erhalten: im Handel die Friichte
schon geschillt und getrocknet. Sie finden sich von verschiedener Grifse und stel-
len eingeschrumpfte hockrige Kugeln dar. Das geruchlose Mark ist locker, schwam
mig, pords und schmeckt hichst unangenehm bitter: wirkt: heflie purgirend. 10)
geschiilte Cologuinten geben 23 reines Cologuintenmark und 72 Saamen. Ana-
Iysirt von Meifsner (1818). Vauguelin nennt den bittern Stoff Coloeyn

thin, seine Darstellungsart lehrt Braconnot und seine Eigenthumlichkeiten

lehrte uns Herberger kennen. Es kommen falsche Coloquinten von der Grifse
kleiner Coloquinten vor: gie sind aussen mit ovalen Erhabenheiten umgeben, die
von der Hervorragung des Saamens herriihren, sie sind hellgelblichbraun , haben
wenig Mark , gleichen aber den Cologuinten ganz und gar: Pfaff (15824). Awuf
ehenfalls falsche Cologuinten, jedoch von den Angecebenen verschieden , mach
hisfriichte sind weit leichter, die dussere

Martins aofmerksam. Diese ki

Schaale sitzt fest an dem Mark, ist leicht wnd zerbrechlich und das Mark ist fast

vertrocknet . sein Geschmack ist bitter, jedoch micht so anhaltend wie der des
Cologuintenmarkes. Sie besitzen die Grifse eines Borstorfer Apfels, sind jedoch
mehr rundlich. Die vielen Saamen sifzen ohne Siiulehen in acht Reihen. Saamen
keimten hier, ohne jedoch Fruchte anzusetzen und so ist die Mutterpflanze noch
unbekannt. Trichesanthes villosa Blume (CL. XVL Ord. 2) wird in Java wie
die Caloguintén gebraucht. Trichosantiies amara liefert bitters, den Cologuin-

ten ilnliche Frichte, die zur Tidiung der Ratten verwendet werden,  Momor-

dica operenlata (ClL XVL Ord. 2.), in Gujana zu Hause, ist ein sehr kriftiges,

wilsrige Stuhlausleerungen bewirkendes Dlittel und vertritt in jenen Gegenden

tie Stelle der Cologquinte.
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Nr. 417, SILIQUA BABLACIH.

Bablach. Babulach, Bablachschoten. Bahlah. Babula. Indischer
Gallus.
Adcacia Bambolah, Firberschotendorn, Monadelphia, Polyandria.
CLXVL Ord. 11. Familie der Lesuminosen.
Unter diesem Namen finden sich mehrere Schoten. Breit gpedriickie. ceolie-
derte Hiilsen avs drei bis vier einzelnen Abtheilungen bestehend. Die Einschnii-
ru

gen sind anderthalb Linien breit und durch sie erhalten die Kapseln eine un
regelmiilsige, ovale Form. Sie sind aussen mausgran, wie mit einem feinen
I

innern Wand findet sich eine schwarzbriiunliche, harzglinzende Substanz. Die

Pulver bestiiubt. Die Schoten spring

t auf. Zwischen der dussern und

Saamen gleichen denen des Johannisbrodes, sind jedoch etwas dicker, von Farbe

au

kler und an den beiden flachen Seiten mit einer gelben Einfassur

Hiufig findet man bei den so eben beschriehenen Schoten andere, die jedoch ei

gaamiz, auf beide

n Seiten mit einer schwachen .":||i| i sind.  Thre Farbe

e VErs

ist gelbbraun , sie sind mehr oder wen runzelig, schwach glinzend. Zwi-

1

schen der dussernm wund innern Wand findet sich eine eelbharzglinzende Masse,

jedoch micht in betriichtlicher Menge, Die Saamen von der Gestalt wie die frii

sammenzichend

her beschriebenen, sind etwas grimlicher, Beide schmecken zu
giuerlich. TFir die Mutterpflunze des Bablachs hat man frilher Acacia arabica
Willd. :lt'llu[:l'l.'. Yon der Acacia cineraria Willd. leitet iln Yirey ab. Eine

andere Schotenfrucht, Bali-PBabolach, Graines de Cassier wird wie Bab

1

:illlt“.l(". .-1:|"|'\ Fd'i?lH"I.‘trl‘ .‘*'|'||]ui||1

lach gebraucht, Der in den frischen Friichten en

kann zom Kiatten von porzellanenen Gefiilsen b itzt werden. Die Stammpflanze
I
Willd.: Gui-

bourt. Als Neb-Neb kommen von St. Louis die Schoten der Aecacia. vera in

ist Acacia Sophora R, Brown: Virey, oder Ac

a Farnesi:

den Handel, die dem indischen Bablach in Nichts nachstehen. Der Bablach dient

zom Schwarzfivben: eben so kann durch ihm die natiirliche Farbe des Nankins

hervorgebracht werden, und selbst zur Tintenbereitung hat man ihn vorge-

schlagen. Siliquae Algarovillae die Schoten einer Acacia (?) werden wie
der Bablach bentitzt.
Nr. 418. SILIQUA DULCIS.
Ceratia, Xylocaracta. Caroba. Khirnoob nubti (Arab.). Johan-
nisbrod. Bockshorn. Soodbred. Karuben. Karoben.

Ceratonra Stli qua Linn. Johannisbrodbaum. Pentandria. Mono-
gynia, CLYV, Ord. 1. Familie der Les

NNosen.
=1

Ein schon geit den dltesten Zeiten bekannter Banm Aerypten’s und Syrien's,

der auch in den sidlicheren Lindern Europa’s fortkommt. Dic bis zehn Zoll lan

anlThras . .= 1 : ‘i . o
gen, zollbreiten, einige Linien dicken Hiilsen. Sie sind flach, an den Riindern

etwas dicker, Ofters einwiirts gekviimmt. Die fussere Hant ist lederarti

der frischen Frucht grim, bei der getrockneten kasta

ki

raun, slinzer

siifse Fleisch ist durch wviele Queerwiinde in dcher ecetheilt, in welchen die rund
lichen, flachen, braunen, glinzenden, selr harten Saamen befindlich sind.  Das
Johannisbrod darf nicht durch Insectenlurven zerfressen seyn. eben so miissen

die Schoten voll seyn. In der Levaute bereitet man daraus durch Auspressen

-
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und Einkochen ecinen Saft. Der tickstand wird als Vielfutter verwendet. Aus

and den Zoweigen schwitzt in den sidliche

dem Stamme . Gegenden eine Art

her Zucker (Manna?) aus.

Nr. 419. SILIQUA HIRSUTA.

Iria.

ie- Davon die Haare als Stizolobium. Setae siliguae hirsutae. Lanugo

i Setae siliquae. Atmagupta oder Kapikachlin (Sans).  Peelin-

i dugookaila (Tel.). Kaunchkoorikébinge (Duk.). Poonaykalie (Tam.).

nen Kiwach (Hind.). Kosambiliwail oder Dewipaghura (Cyng.). Rawe

und (Jav.), Couhage. Cowo - Iteh in Gujana. Picca-Picea in Havana.

Die Maiha und Madha Oelan oder Abbar in Amboina. Cacara Gattal

r”'l“"' der Malaien. Kratzbohnen. Kuhkritze.

1211,

ein- Stizolobium pruriens Pers Dolichos prurviens Linn. Carpo-

whe pogon pruriens Roxb., Mucuna pruriens Dec. Negretia pruriens Rutz et |
Wi- Pav. Juckende Fasel. Diadelphia, Decandria. CL.XVIIL Ord.6. Familie dex |

Leguminosen.
Ein windender Strauch Ost- und Westindiens , dessen zeilige ,

8 firmir e
£g

frii-
end bogene Hiilsen aussen mit zwei Linien langen, rvothbraunen, leicht abzurciben-
bica den, steifen Haaren diehit besetzt sind. Sie sind L|:ii|l-HTIHIl‘I,f.:, leicht abzubrechen,
Siiie voriie dicht, hinten hohl vund bringen auf die Haut webracht ein sebr unangeneh-
Jab- mes Jucken und spiiter starkes Brenmen hervor: Waschen mit Wasser erhiht die
aim Sehmerzen . Einreiben der juckenden Stelle mit Oel oder Bestrenen derselben mit |
M1z e Asche vermindert dieselben. Mit Melasse ;|.||;g~m.‘a:'|'|l Liinnen diese Borsten in star |
U i- ken Dosen genommen werden, ohne unangenchme Zufille hervorzubringen. Ein
L in goweidewinmer, selbst der Yandworm. werden dadurch sicher abgetrieben. Ver-
el suche mit den Borsten stellte Martius an. Sie enthalten etwas Gerbestoff und
kins ihre Wirkung scheint nur mechunisel,  Stizolobium urens Pers. wird in West.
we- indien eben so beniitzt; die Schoten sind kleiner, weniger gebogen, die Borsten
Wi kitrzer und von Faibe dunkler.
Nr. 420, SILIQUA LIBIDIBL
an- Fahae Libidibi. Fabae Dividivi. Libidibibohnen. Libidibischoten.
Dividivischoten.
0=
Caesalpinia coviaria JWilld Poinciana coviavia Jacq. Gerber

o5 cisalpinie. Decandria, Monogynia. CL.X. Ord. 1. Familie der Leguminosen.

=F)
[an Ein Baum in Curassao, Carthagena u. s. W. hiiufig, Die¢ danmenlangen und |
P fingrerbreiten, wie ein lateinisches 8 gekriummten Schoten. Sie enthalten mehrere [
bes platte, an einer Seite zugespitzte Saamen. Von Farbe sind sie braun, von Ge- |
Das sehinack stark adstringirend. Seit 1768 in Spanien bekannt, und in den Fiirbe
i reien, so wie auch zu zusammenzichenden Ueberschliigen verwendet. Der-
Das malen finden sie sich selten im Handel. Nach Einigen ist Caesalpinia elaia
i Swartz die Stammpflanze der Libidibischoten: diese Art findet sich vorziglich

n Ostindien.

--'-—--’-n‘s-g.«._.
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Nr. 421. SILIQUA YANILLA. 15t, wern

\.'."ul‘ diels

Vanigline. Vainigliae. Vaniliae. Vanillae. Banillae. Bainillae. vestris g
Araci aromatici. Benille. Baynilla. Vaynilla. Vanillen. Vanille. la Gua;
Vaniglie. auf beide
nillenger

1) Fanilla sativa Schiede. Gemeine Fanille. Gynandria, Monan- strichen

dria. CL XX. Ord.1. Familie der Orchideen. Vanilla P
1

2) Fanilla sylvestris Schiede. Wilde Fanille. besitzen,

#) Fanilla Pompona Schiede., . liufgeblasene Fanille. uns L

sSchmarotzerpflanzen Mexika's. Frither vercinigte man vorzielich die ersien lianigche

beiden als Vanilla planifolia. Die erst a tihrte Art wichst in Papantla, Mi- und mar
santla, Nautla und l"cl.'i[l.'i wild, wird ibrigens in den wvier angefithrten Vanillen it eind
dicfern hilulie gezogen. Vanilla sativa giebt die Vanilla de Ley, Ba ynilla Farbe i
mansa der Mexikaner. Von Vanilla sylvestris sammelt man die Simarona | nille

Vanille: Baynilla cimarona der Mexikaner. Vanilla Pompona liefert die Eine zw

Pompona Vanille oder Bova Vanille, B aynilla Pom ll ona der Me- nach be

xikaner. Die Schoten der angefithrten Pflanzen werden woll hi

:_"I'll 'll'll
, indem man die Vanillenreiser in lichten Wiilder Vielleicl

mit Erde bedeckt und oben an den Baum heftet,

gemischt,  DMan cultivirt sie

der sie er soll. Diese von Pe
\';miI[:-r||1li.-1uzuu;;|-n Baynillas rodet man

Sammlu

im Fri und bewerkstellict die falscher
g in den Monaten December bis Mirz, DMan leet
Tage an einen schattigen Ort, trocknet sie an der Sonue,
del von 50 Stiicl M aAcos,

wickelt sind , II"_||l mndl ||:|||r| 50 versendet. \'.|i3

e o 1 .
e rruciie sm

uird bindet sie in Biin mach

die man in Blechkiisten, nachdem sie zuvor nach An. vereinie
dern in Bley ein

den oben an- Vamlle
gefibrien Pflanzen 1 und 2 wird vorzgiiglich die Vanille

Handels gesam-

melt, und zwar ehe die Schoten vollkommen reif sind,

Liifst man sie reifen . so
flielst ein dusserst angenehmn riec

nder Balsam aus; wobei die Schoten ar 1fsprin-

gen.  Man soll sie, mil wenig Oel von Anacardium oceidentale (CI, IX. Opd, 1.3
verhindern , wWOovon
Yanillenschoten sind Lis zwilf Zoll lang
agerade, wenig gebogen, etwas oval gedriickt

bestreichen, um das Austrocknen und den Insectenfrals zu

jedoeh S chiede nichis berichtet. Die

wahrscheinlich dur

h die Packung Malkis

in der Mitte etwas dicker und an beiden Enden verschmiilert, an dem einen Fu

- (Pe
ifters kriimmt. Sie sind der Linge nach gerunzelt, hi hier an TR
kleinen, weilsen Nadeln iiberdeckt. Von Farbe sind sie dunkelbraun oder briiun- ‘{Ij
lichgelh, fithlen sich fettie an, sind iml-'fr]i weich, ziih und bieocsam. Beim Oeffuen L
findet man in einem dicken, balsamart tigen Marke, viele sanc orngrolse, schwarze, blii

fettigaliinzende Saamen, die einen angenehmen ,

omatischen, dem Perubal
1 feineren Geruch besitzen, Der Geschmack jat si

tisely, beim Kagen knirschen die Saamen. Analysirt von Bucholz (1815):
dals die in Nadeln auf den Vanillenschoten kyy

sey : scheint jedoeh eher eine dem Toncor

anm

ilmlichen jedo

s
slich, aroma

stallisirende Substanz Benzoesiure Famil

ipher analoge Substanz zu
Ist ein Stearopten(?): Martius. Die Ase lie
wird anf manchfaltive: Weise vermischt und

sevn: Blevw,
enthiilt Kupferoxyd. Die Vanille Beit 1
verfilseht. Die ul

rifen, anfoe-

SDrung

:nen Schoten sollen guter V

anille beigemischit werden: Guibo urt. Diels Sehan
lifst sich jedoeh leieht erkennen. da in diesein

Mang

die Schoten

dreht sind.

Yon Vanilla inodora, die weo

Is an itherischem Ogl vanz unbragehba Risan
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ist. werden wahrscheinlich die Schoten ruter Vanille ebenfalls beigemischt, so
(-] 3

. “op . . - . L Ml ~ r 2 .
wie diefs auch mit Baynilla mestiza, einer Mittelsorte der, Vanilla sativa und syl

llae. vestris geschehen diirfte. Unter dem Namen Vanillon ist friher die sogenannte
ville. la Guayra Vanille za uns gebracht worden. Es sind diels iiber zollbreite,
auf beiden Seiten etwas zngespitzie, ganz schwarze, fettigglinzende , wenig Va-
nillengernch habende Schoten, die in der neuesten Zeit auch mit Zuckersaft iiber-
ynan- strichen aus Amerika zu uns gekommen sind. Vielleicht sind es die Schoten der
Vanilla Pompona Schie de, die, obschen sic einen sehr angenehmen Yanillengeruch
besitzen, wegen ihres orofsen Gehaltes an weichem Marke nicht ohne Zubereitung zu |
uns gcebracht w srden kiunen. Ausserdem finden sich noeh mehrere Arten von brasi-
rslen Lianigeher Vaunille. Von der ersten Sorte besitzen die Schoten drei Zoll Liinge
 Mi- und man bemerkt deutlich an ibnen eine dreikantige Form. Sie sind unten stumpf,
illen- mit einer ‘schwach kugelicen Erhabenheit. Es finden sich Liingsrunzeln, die
tlla Farbe ist schwarzbriinnlich, sie haben keinen Glanz. Der Gernch schwach va-

nillenartig.  Wahrseheinlich st Vanilla angustifolin Swartz die Stammptlanze.
Eine zweite Sorte ist weit linger, die Schoten breiter, platt gedrickt, der Liinwe

it durch den Stich eines Insects hervor-

bemerkt man Erhabenheiten , vielleie

nich
gebracht,  Sie sind briiunlich oder hellbriinnlich , von sehwachem Vanillengeruch,
Vielleicht ist Vanilla claviculata Swartz die Stammpflanze. Durch Bestreichen |

sam t man geringe Vanille dichter iihnlich, so wie auch diese

von Perul
schen Sorten ki her zu machen. Friher hat man allgemein die Vanilla aro-

matica fiir die Stammp z¢ der fchten Vanille pehalten, Es scheint aber, dafs
Biin- nach den Unter vou Schiede mehrere Species unter diesem Namen
An- vereiniol waren. Vanilla microcarpa besitzt eine gedrehte, ibrigens stark mnach |
an- Vanille riechende Schote: Lemaire - Lisancourt.
Sam-
s B0
prin- Zweite Abtheilung.
. 1.) Fruchttheile
Ovon
ang, Nr. 422, MACIS.

Makis. Avillus myrisiticae arom: Talzaffir (Arab). Bezbaz
Jatipatri (Sans.). Japatri (Tel.). Jawatrie (Duk. und
Hind). Jadiputrie (Tam.). Wassawasie (Cyng.). Bunga-bua-pala

- -

:l'm-]” (Mal.). Kambang-pala (Jav.). Bunga- pala (Bali). Muskaten-
ize, blithe. Muskathlumen.

Isam WMyristica moschata Thunb. Myvistica aromatice Roxb. My-
YL dis Linn. Myristica fragrans Houtt. Aechter Mushatnu/s-
and, n. Mounadelphia, Octandria. CLXVL Ord.7. Nach Andern Cl. XXIL Ord. 13
iure Familie der Myristiceen Rob. Br.

e ¥. Ein Baum aof den Molukken, jedoch auch geit 1772 auf Isle de France und
nille | geit 1803 auf Sumalra gebaut.  Die Frucht ist eimne I1'|:'nii'|:'inign Steinfrucht von
Fae- der Grifse und Form eines Phrsich’s, hat eine fleischige, dabei ziemlich trockene
diefs Schaale. die zur Zeit der Reife fspringt. Wird diese Schaale entfernt, 50 fin-
il det sich die sehr zerschlitzte, dicke Sanmenhiille (Arillus). Sie ist roth , wird

libar gesammelt. mit Seewasser besprengt und getrocknet, wodureh sic pomeranzen
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farbier erscheint, Es gind so in mehrere, ungleich lange , beinahe 1 1/2 Zoll
langre. linienbreite, an der Spitze geziihnelte Lappen, zerschlitzte Hintehen, 8 chwach
fette inzend, etwas steif, briichig. Der Geroch ist stark aromatisch. Geschmack
aromatisch, bitterlich scharf. Analysirt von Henry (1825). Dureh Destillation
liefert ein Pfund eine Unze itherisches Oel: Pfeil. In Ostindien prefst man

ans 18 Pfund M

is 1/2 Pfund blutrothes, schmie w stark nmach Muskaten

eS8, 5E

viechendes, bitterlich schmeckendes Oel, welehes iibrizens nicht zun uns kommi.

I'm Mutterlande unterscheidet man aneh a) KlimmFfélie, solehe Macis, welche

von ;u?u_:['[ll'] uckten Niissen ;1|'.'x;l]|||1|r'r‘. wird. DY Ro pplal ie, dievondenaboefallenen

Nissen rewonnene Macis. ¢) Gruis oder Stoffilie, Macis von halbreifen

1
Missen :_:l.'!l'l'l]li[, Yon q-i_l'l'i.-l'i('.t tomentosa T hunb., findet sich 6fters auch die
briunlicheelbe, mit der Zeit sehwarzbraun werdende, \.\|-|;i5_-| aromatischen Ge

ruch und einen mehry seharfen Geschmack habende braune Maecis. Myristica

microcarpa Willd. giebt ecine sehr rothe, jedoch nicht aromatische Macis. Sie
ist schleimig, firbt beim Zerreiben die Fincer feverroth und mit Kalk versetzt
bedienen gich ihrer die Einwolner Amboina's, um die Zihne roth zu firben. Die
in Brasilien vorkommende Myvristica officinalis M art. hat eine scharlachrothe Ma
cis, die tbrigens nur wenig Aroma besitzt. Die gute Muskatbliithe, blanke

relly.

Macis, verliert durch das Alter ihre pelbe Farbe, wird blasser eraulicl

Man rechnet, dals jihrlich 100 — 150.000 Pfund Macis zu uns gebracht werden.

Nr. 423. CORTEX AURANTIORUDM.

Cortex Avantiorum. Cortices Pomorum Aurantiorum, N

arungi

(Sans.). Kichidie pundoo (Tel). Naringhie (Duk.). Kichlie pul-
lum oder Collanzie pullum (Tam.). Nari

e (Hindooie). Narunge

o

(Hind.). Usi (Celebes). Panneh dodang (Cyne.). Jéroc manis

(Mal). dJeruk-legi (Jav.). Jaruk manis (Bali). Fnemp ¢Japan.).

Cay-cam (Coch. Chin.). Pomeranzenschaalen.

Citrus Aurantium Linn, Fomeranzencitrone. Polyadelphia.
CLXVIIL. Familie der Hesperideen D ec. Abbild, der Schaale: Gob. Waaren-
kunde. Bd.I. Taf. 2. Fig. 8. 9. 10. 11. 12,

Die Schaalen der reifen Frichte kommen strocknet in den Handel : sie sind

spitzeirund, hilnfig noch zu vieren zusammen eend (Cortex avrantivrum in

quarto) : aussen dunkelgelb oder briunlichgelb mit vielen kleinen Vertiefung
durch die vertrockneten Qelblischen entstanden, versehen. Innen befindet sich ein

weilses , Fi'||‘|\'.‘tlhljl-|g‘1'\-c Mark, welches durch Einweichen in Wasser und Aus

schneiden leicht entfernt werden kann., Es ist beinahe weschmacklos. Durch Aus

schillen liefern 14

) eingeweichte Pomeranzenschaalen 48. Flavedo Corficum Au

rantiorum, reine Pomeranzenschaalen. #) desselben eeben 5 Extract.  Eine Abart
liefert die Curassao - Pomeranzenschaalen {(Cortex Awvrantiorum Curassavicorum).

Sie sind etwas kleiner, dinner y schmutzieorin oder dunlichgrun ond enthalten
weit \\'E‘IIE:_'I'I' Mark. n'li‘N'l‘, g0 wie die i’uu-.r'l¢|I|/|'||=-\|'||.'J:| en; besifzen einen an
gf‘l‘rr'llm aromatischen Geruch und sehmecken aromatisch, angenchm bitter. Die
Curasgaoschaalen werden ofters mit ausreschilten , bittern Pomeranzenschaalen

verwechselt, wibhrend die gewihnlichen Pomeranzenschaalen ofters mit Apfelsi-
] -] I

nenschaals
len sind o
der bitter

l.‘irl-_r_|~|:|;u|
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Fruchttheile.

Zoll nenschaalen, von Citrus Aurantium sinense Risso vermischt werden. Die Schaa-
vach len sind etwas heller und besitzen nicht den eigenthiimlichen bittern Geschmack :
nack der bittern Pomeranze. Ausserdem werden die bittern Pomeranzen mit Zueker
R tingemacht, Conditum Aurant iorum. Confecto carnis Aurantii.
mail 5'91{;'1“-"-'|'1‘ Nr, 292,
aten
nmi. ; 5 CORTEX CITRI
:\T. 424, ) w18y (W
'||'||c'

Citronenschaalen. Getrocknete Citronenschaalen.

e
ifien Citrus medica vulgaris Risso. Gemeine Citrone. Polyadelphia,
die Cl.XVIII. Familie der Hesperideen Dec.
Ge | Die eetrockuete, runzelige mit kleinen Vertiefungen (durch die eingetrock-
itica noten Oelblischen entstanden) versehene Fruchtschaale. Aussen hriiunlichgelblich,
Sie innen das Fruchtmark von schmutzic weilser Farbe. Gerueh und Geschmack sind
setzt geringer als an der frischen Schaale. Zum medicinischen Gebrauche schneidet
Die man das Mark aus den in Wasser eingeweichten Schaalen und erhilt so das
Va Flavedo corticom Citri. Eine grbfsere Sorte der Citronen wird im unrei- I
1k e fen Zustande mit Zucker eipgemacht, und oiebt so die uiberzuckerten Citronen-
elb. schaulen, Citronat, Confectio Citri, Confectio carnis Citri, Condi-
il tum Citri, Care Citri conditum, Citronata. Im feuchten Zucker aunf-

bewahrt weben die frischen Citronenschaalen die Suecate. Vergleiche Nr. 415.

Nr. 425. CORTEX GRANATORUM.
)ik
s Cortex Malicorii. Malicorium.  Granatiipfelschaalen.  Granaten- ;
ire schaalen. '
nis Punica Granatum Linn. Gemeine Granate. Icosandria, Monogy-
1), Nia. CLXIL Ord. 1. Familie der Myrtineen Juss.
Die Frucht ist beinahe kugelrund, schwach zusammengedriickt, oben vom

Kelehsaum gekrint.  Aussen frisch rithlichgelb. In mehrere Fiicher getheilt, in
lhia welchen die réthlichblauen Saamen, von einem glinzenden, saftigen Fleische um-
ell= geben befindlich sind.  Das Fleiseh schmeckt angenehm siiuerlich. Die dussere

Rinde dieser Fruecht ist getrocknet rithlicheelb , innen gelblich, hart, wenig rTun-
ind zelig, zugleich hiiufig zerbrochen. Geruch fehlt. Geschmack zusammenziehend. |
in f\ll.:i_'.--ut (1810) von Reuls. Die Abkochung dient zum Gerben des Leders, sie |
en, wird mit Eisensalzen zum Schwarzfiirben und zur Tintenbereitung beniitzt. Yer-
el gleiche Nr. 75,
us
::"I Nr. 426. CORTEX NUCUM JUGLANDUM.
Au-
i Cortex nucum Juglandum exterior. Filschlich Putamina nucum Jug-
). landum. Nufsschaalen. Wallnufsschaalen.
keh Juglans re gia Linn. Wallnufsbeum. Monoecia, Diclinia, Decandria.
n Cl. XXI. B. 0rd.8. TFamilie der Amentaceen.
ie Die Schaalen der reifen Friichte innen weils , aussen von griiner Farbe und
len Scharfem . fast fzendem Geschmack. Sie firben dic Haut braun, werden durch

bitter. Analysirt

(I va P -
las Troeknen milder und schwarzbraun, und schmecken mehr



252 Saamen.

vonBraconnot(1811). Der frisch ausgeprelste Saft ist anfangs farblos und hichst
scharf, wird jedoch an der Luft dunkelbraun., Dienen zm Bereitung des Ex-
tractes in der Firberei und zur Tintenbereitung. Das Nulsholz ist gesehiitat.
Vergleiche Nr, 400,

Achter Abschnitt.

Von den Saamen (Semina).

Der in der Fruchthihle einer vollkommenen Frucht befindliche Theil, wel
cher cine nene Pflanze zn produciren im Stande ist, heilst Saamen, Saamenkorn,
(Semen). Alle Saamen sind von dem Saamengehiuse bedeckt und defswegen be
steht jeder Saame ans der Saamenbaut und dem Saamenkerne (Nucleus). Hiufig

werden aber auch als Saamen die ranzen Friichte gesammelt und viele der hier

-"I=J',‘,1'l'I"'II]IHI'III'H ”I\.Iglil'll filbiren ganz uneirentlich den Namen Saamen. In che

r ““f-il'hlllll,:' wseichoen siech die Saamen dorch ihren Gehalt an Amylum,
Emulsin, Gliadin, Kleber, dtherischem und feftem Oe¢l, Schleim, Legumin u. 5. w.

aus. Das iitherische “l"_- dem die Saamen ilren Geruch verdanken, findet sich in

uchen (Vitten) wahrscheinlich verharzt. Die Hiilsen und Scho

besondern Schli
ten mancher Leguminosen enthalten Gerbestoll: Alkaloide finden sich seltener, so
wie Farbestof. Man sammelt die Saamen, wenn sie vollkommen reif sind, rei
nigt sie, nachdem sie getrocknet worden sind , durch -\I!,-»:-d'.l:\‘,i||;_iq‘!|, oder Aussu-
chen.  In hilzernen Gefiilsen , an luftigen Orten, halien sie sich lange , ohne zu
verderben.

Miindlich von den Vorsichismaalsreseln beim Einsammeln und Trocknen der

inlindischen Saamen: wvon den verschiedenen Aufbewabronesarten: von dem

IHiiI"JIi;‘l'II Einfluls des Lichtes auf die Saamen: von dem Gehalt an dtheri-

schem Ocle alter Saamen u, s, w.

Nr. 427. SEMEN ABELMOSCHI.

Semen Abelmosch, Semen Alceae aegyptiacae. Grana moschata.
Kala - kustooree (Hind.). Kapu kinaissa (Cy ng.). Cattu-gasturi
(Mal). Bisamkérner. Abelmoschsaamen.

Hibiseus dbelmoschus Linn. _dbelmoschus moschatus Minch.
Bisamstrauch. Monadelphia, Polyandrie. ClL XVI. Ord. 11. Familie der Mal
viceen.

Eine Pflanze Ost- und Westindien’s, - Nierenformice . etwas zusammenge

driickte, linsengrofse Saamen. Sie sind der Liinge nach gestreift, pra
der Nabel schwiirzlich gefivbt, Erwiirmt oder anf elithenden Kohlen riechen diese
Saamen -'IH;;I'IH"]JH 11!'.'5‘%'[III.‘-EI.I'[E;_I", Aus dem dlreichen Saamen lllt".'-*-ci WAN el Oely

'.'L'{‘h.'[l(':* l‘EH .‘w]:-L‘L'Hi':i('ht‘:- .\]Il“I'J 'l_',i'f_"'i'ji ?ﬁ\||l..||;('4;f|i]'- _;-'\“'\'I:I _=-|||1.
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