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le double de son poids d'eau distillée; on chaufle ; on
filtre ; on évapore; on obtient un sédiment i»ui\'t"rulcnl,
que 'on sépare, que P'on fair sécher c’est I'acide subé-
Tique. On peut le purilh:r en le faisant bowmlhr avee dn
charbon , ou en le combinant avee la potesse , el en dé-
composant ce nouveau sel par un acide.
L’acide subérique n'est pas encore en usage.

Du ligneux.

Clest la fibre végétale proprement dite, p;‘i\'t'-u de ses
principes immédiats,, et que 'on peut conyel tir en char-
bon ou en cendre par la combustion.

A A A AR L L L AL A AL L L LU LT T e
CHAPITRE XVI.

Des produits pharmaceutiques extrails des végétaux.

ﬁA}’m‘.s avoir fait connaitre les produits immédiats des
végétaux , il parait dans U'ordre dindiquer les moyens de
Part 4 Vaide desquels on peut parvenir a les extraire,
pour les présenter comme médicaments d’abord simples,
ensuite composés. Nous rappellerons, a cet égard, ce
que nous avons déja dit dans le chapitre précédent, en
waitant de Panalyse végétale. Nous avons établi huit
modes analyse 3 savoir , 1°. Panalyse mécanique natu-
velle ; 2°. Vanalyse mécanique artificielle ; 5°. Panalyse
par le feu; 4°. Panalyse par la combustion ; 5°. Panalyse
par I'interméde de Peau; 6°. Panalyse par les acides vé-
gétaux 3 7°.Lanalyse parles produits des végétaux , tels que
par les vins, les acides , les huiles fixes , 'alcool, Iéiher;
8°. Yanalyse par la fermentation.

Nous donnerons la prionté a cette derniére sur le
sixieme el septieme mode d’analyse, parce qu’il conylent
de faire connaitre les produits immédiats de la fermen-
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tation , avant que de traiter de Panalyse ou des composés
icipent de leurs propres substances.

§ I*. Analyse mécanique naturelle.

Celle-ci comprend tous les produits excrétoires des
végétaux donnés par la natare. Ils font partie de Uhis-
toire naturelle.

§ IL. Analyse mécanique artificielle.

Celle-ci est de deux sortes. La premicre s'exerce sur
les végétaux a 'état vivant, aVaide des instruments appro-
5:1'-11"1 I”t C.(-u;!n‘.;g'ui ]us I_)I‘()C_lll.ll‘} 1\-'i111\.' tGCI'{‘:l.]UU lb1'~-
cée; ceux-ci sont plus abondans, ils font parue de la
matiere médicale.

La seconde sorte d’analyse mécanique aruficielle ,
Jexerce sur les végelaus ou partie des végétaux séparés
de terré , ou qui ne sont plus dans P'état vivant ; ¢est
ainsi que Pon peut obtenir les sucs de plum_t:s , les huiles
fixes et volatiles, Palbumine végetale, etc. Déja nous
avons eu occasion de traiter de ces divers [11'(:(’111115 de
Panalyse mécanique artificielle ; on peut consulter cha-
cun de ces articles séparément. Mais avant de passer a la
{roisiéme section , mous NOs arréterons sur les produits
de la division mécanique des végétanx , généralement
cOmpris sous le nom de j}rum';‘f?) et sur cet autre genre
de division qu nous donne les sucs par e)xi-rcsﬁ'um

Des poudres.

Les poudres sont des produits de la division oun dis-
arégation des molécules des corps amenés i tel ou tel
degré de finesse , par suite de la pulvérsation et de la
tamisation. Foyez chacun de ces mots séparément.

Les poudres sont simples ou composées, destinées
Fusagze externe ou interne : on les distingue encore<en
poudres magistrales et officinales.

Les poudres sont simples , lorsqu’elles ne résultent

aue de la division mécanique d'une s onle substance : on
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les nomme poudres composées, lorsqu’elles participent
de plusieurs substances.

JNUU.S dVOI1s (1(1]]5i:._:1‘lé ‘I{]"- di\f(f-fﬁ n!OdCS f!C PUI"(EI'iS(‘-l'
les corps, en traitant de la disgrégation et de la pulvéri-
sation. Foyez ces mots. Mais il nous reste plusieurs obser-
vations a faire & Végard des poudres composées ; savoir,
Pattention que Pon doit avoir de n'introdnire dans ces
poudres aucun corps qui ait la propriéié datiirer
Phumidité de Pair, telles que les bases salifiables , résul-
tautes de Uincinération des vegetaux qui donnent par la
lixiviation , de la potasse ou du ‘carbonate de potasse,
aucune espece de sels neutres déliguescents, parce que
ces substances salifiables et salines pouvant simprégner
de ’bunndité de Fair, deviendraient la cause prochaine
et immeédiate de la fermenmation des poudres et de leur
altération.

Une poudre composée , quelle quclle soit , participe
nceessairement du mélange de plusicurs substances dont
la ténacité des parties varie essentiellement, en sorte
qu'un corps dur placé & c6té d’un corps tendre, exigera
un effort plus considérable et plus long-temps continué
pour ére réduit en poudre, et il résulterait de cette
union prématurée , une poudre qui ne contiendrait pas
les quantités précises de chaque espéce déterminée dans
la formule prescrite. 1l convient donc de réduire en
poudre , séparément, chaque substance, sauf a peser
ensuite chacune d’elles pour nen former qu’un seul tout
par la trituration , et méme au moyen d’une nouvelle
lamisation.

On doit de méme éviter d’introduire dans les poudres
destindes a élre conservées, toute espéce de semences
émulsives , par la raison que le principe huileux de ces
semences, ne mangue pas de se rancir avec le temps,
et (T;:pp()l'l()l‘ une altération au corps dela poudre, r]ui
en dénature les propricéucs.

81 les corps a réduire en poudre se volatilisent fici-
lement , soit 4 raison de la dégéreté de leurs molécules,
soil & raison de leur extrénie sécheresse , il vaut mieux
les paler dans un morter garn d’un couvercle ou d’uns
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pean qui retienne la poudre , que d’y ajouter, soit de
I'huile , soit des amandes , comme cela se ]'u‘.'.xliqn:\it an-
ciennement, par la meme raison que nous avons établie
ci-dessus.

Dans une poudre ol il entre des matiéres minérales
et végetales , on doit avoir Pattention de porphyriser
les premiéres jusqu’a ce que lears molécules soient 1m-
palpables , avant d’en faire le mélange, et de porphy-
riser ensuite ce mélange pour avoir une poudre parf;;i—
iement uniforme.

Nous ne pouvons trop recommander le choix des
mortiers , selon la nature des corps a pulvériser , et
leur réaction sur la matiére de Finstrament de division,
Ainsi les sels neutres, & bases alcalines ou terreuses ,
doivent étre triturés ou pilés dans du marbre ; tous les
sels a bases métalliques , dans des mortiers d’agate ou
de verre ; les corps végéumx d’une texture solide , dans
des morters de fer, et les mélanges de poudres avec
des excipients , destinés pour I'nsage nterne, dans des
petits mortiers de marbre ou d’argent.

Nous avons indiqué les moyens de pulvériser les
;;(jn'nmcs—|‘ésines et les résines , et nous avons recom-
mandé la saison froide ou le bain de glace, et la tri~
turation.

Loxide blanc de plomb présente une exception au
mode habituel de pulvérisation. Cette matiére , qui n’est
Jas susceptible de tamisation , doit éire promenee sus
un tamis de crin , pour étre réduite en poudre fine.

Le tale de Venise qui fait une des bases du rouge
de carthame ou rouge végétal , doit éue véduit cn
I'mu:h'(.‘ par frottenent. On fait usage de la nge delapréle
ou queue de venard ( equisetum hiendle , 1..), avec
lagnelle on lime ou on use les surfaces du tale, qui est
lamelleux et gras au toucher.

Enfin , Imﬁr‘ terminer article des pr(':cuul'lmls a prew
dre dans Pacte de la Inah-t'-.ris:ntlurl , nous dirons que les
corps végétaux et animaux dont Pagrégation des pariies
est par couches filamenteuses ou fibres allongées , doi-
verit &tie counds transversalement , en tranches extré-




mement mimees, afin que Ia prmeh e Soit |)]il‘ eg: ale el |.!1
atténuee. Nous :iJHllli Hrl.\-(lll I fant , autant u!. 1l est po
sible , choisirune tempé ‘rature séche pour u_mln_.cni(_n.[.\_.
les poudres en général.

On doit conserver les poudres dans des flacons qui
sotent bien bouch i'-«, el, autant que mhall le a a Fabri \Inl
contact d¢ Ia lunnere.

1 P youdres UJII1|H)HL1-. pe artic qn nt de p]lim urs subs
tances. {}..1 i unp.umlmull pas un](mm au méme ordre

ti( la pature. Souvent méme el

es sont le e ‘sultat ul une
rennion ~5'|1 semble toujours extraordinaire au pharma-

cien : mais 1l :.“(IlLlL, !L silence sur ces mélanges yraimer
hétérogenes , jusqu’a ce que e la main du temps, et cc
du médecin guidé par la saine chmm,, aient lait de sages
el savantesr :;lm mes dans leurs formules. Nous diviserons
les poudres composées en quatre ordres; savoir, cn

it

poudres composées végétales , poudres composées vé-

gélo-anmmales , Imm]u s véyé '-1—1 mrk,miea » et poudres
w“vtu ‘minéro-animales. ( )lhmi a celles (ILll sont Il'll ement
animales ou minérales , elles seront consignées dans leur
ordre e 1'espec cuif.

Poudres composcées végétales.

Les iauufiww de cette sorte ne comprennent que des
substances végétales. Nous indiquons leur usage et leurs
propriétés mé dimuaiuy.

Poudre arthritique amiére (1).

2 racines.de.gentiane: . «is s ciep ns s
—de putiic Centantres: b 1o oo o'
———+ d’anstoloche ronde, . w1, . .. .
feuilles de peut chépe . . . .. . ..
L ch'nva:iL\s. PRI g

'-.(mmuu Lh‘ [mull'., centaureée .. . ..

Faites du tout une poudre. 8. A.

1) &pBpey, article; jointure ; propre pour les maladies des joinfures
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Rmzm‘qzres Il fau couper les racines en petites
tranches trés-fines pour éviter les' filaments. On monde
d’une autre part les feuilles; on coupe les sommités, et
on les fait sécher entre deux ]mpiel‘s pour les l‘éduirc, en
poudre. Chaque substance doit étre pulvérisée séparé-
ment, pesée et mélée ensuite dans les proportions indi-~

l]t"f

Letlo poudre s'emploie a la dose de 18 grains pour
chaque prise : on en prend trois prises par 101:1

Elle est propre pour les maladies des jointures,
pour les faiblesses d’estomac, et contre la fievre ady-
namique (1).

Poudre arthritique purgative , ou de Pérard, pour

la goutle.

2L semences de chardon béni.
— de cartame

acidule de potasse ( creme

'}dc chacune % j 5.

detarre) . . . . . ... .}dechacun 3 .
séné mondé.
camelte fine, . . 0, . 0L Q0NRDA Secgd

scammonée d’Alep.

racines de b;_l]bepdlbl.”‘_‘

de squine.
bois de gayee. . « «oiiene e i

r

de chacun 3 ij.

On puht,llbf‘ chaqnc substance sé paume nt; on I" se
les quantités respectives, on en fait le mélange et on
conserve la poudre dans un flacon bien bouché.

On triture d’abord Pacidule tartarenx avec la scam-
monée, ensuite on réunit les autres poudres. Lexces
l.r;lCidC Lle ]?acilhlit} 5€ L‘UUli?'tI'llc avec Ia []l{]‘l‘lt: l'(’fb‘i“l,‘:ll‘\‘l_‘.
de la scammonée, et forme une sorte de savon acide
résineux,

Cette poudre se prend & la dose de 5 ] tous les mois,
en une seule fois,, pour pn venir les acces de la goutte.
Elle purge les humeurs séreuses.

(1) Accompagnée de faiblessc.

1. 19

.
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Poudre contre les vers.

2L delamousse de Corse. . . . .)
du semen—contra,
des semences d’absinthe.
——— de citron,

= i !}Ulllluu de l'.h:lt.lln IlEll'l;‘(;
éuale.
———— de tanaisie; . . . =4
des feuilles dc scordium.
sene .

de la 1‘11u].>al‘i;u. DG 4

Remargues. Toutes ces substances se réduisent en
poudre séparément, excepté la semence de citron que
Pon monde de son enveloppe. On réduit en pate la
substance pulpeuse et on la divise«dans la poudn
On tamise de nouveau ce mélange , pour avolr une
poudre trés-fine, que Pon conserve dans des flacons
bien bouchés.

Cette poudre est stomachique et chasse les vers , a la
dose de 5 grains pour les enfants, et jusqu’a 5 j pour les
personnes adulies.

Poudre contre la rage.

2L des feuilles de rhue.
— — de verveme.
———— desauge. . . ..

e de ])]:11:11.51'111.. i

el 2 idiabsipthp. o 2t

————— de menthe. . . . .tde chacun parte
et Farmoise. oL L égale.

————— de méhsse.
———— de bétomne.
———— de millepertuis. .
————— de petite centaurée. ’
polypode de chéne. .

Remarques. On doit cueillir chacune de ces plantes
dans le moment de leur pleine vigneur, ¢ Yest-a-dire , a
Pinstant prochain de leur ﬂouuaon. On les fair sécher
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ensuite d’aprés les préeeptes que nous avons établis, et
ou fait du tout une poudre umforme.

Cette poudre , dont la composition est due - trés-
anciennement a M. de Pirow , éait réputée propre
contre la morsure des chiens enragés, mais ceute pro-
priété n’est pas confirmée, & heaucoup preés : du reste
clle est alexi - pharmaque , et emménagogue, prise a
la dose d’un demi-gros jusqua un gros, dans du vin
blanc.

Poudre diatragacanthe froide.

2L gomme adragant, la plus blanche possible. 3 J
gon'l[]—]e El]':il_)i(‘[l'le ]'J!EII]L"E]U. 5 Vv
amidon. Syt kel b GHOT 50
racine de réghsse d’Espagne séche, ratissée, 3 ]
sucre blanc. 58

Remarques. Les gommes se pilent séparément dans
un mortier chauflé. On met la premiére tamisation &
part; ensuite on pése les quantités de chaque poudre
separément, et on'en [ait le mélange.

On supprime les semences froides et celles de pavot
blane , comme pouvant rendre cette poudre trés-nuisi-
ble, pour peu quelles sorent devenues rances, ce IIu’chs
font facilement avee le temps.

Cette poudre est pectorale, adoucissante , utile dans
les erachements de sang et dans les toux violentes. La
tose est depuis cing grains jusqu’a un demi-gros.

Poudre hydragogue.

¥ racingsdejalapl . o Vuian WG | 35
———de méchoacan. . . . ... .. ... 5]
résine Ente, TR L T e i g

I \ ¥
CRERaMe YL T, e e 2,
de chacune iy

rhHuBalRe Sisa) <. R

feuille de soldanelle.
semences d’yeéble.. . . . . ...Yde chacune 31
—— danis. .

.‘.i
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Faites du tout une poudre, conformément aux régles
que nous ayons ¢tablies,

Cette poudre est un purgatif drastique , qui convient
dans les hydropisies sous-cutanées, dans les maladies
causées par les vers, depuis la dose de b grains jusqu’a
celle dun gros.

Poudre d’iris composée , dire diaireos.

2L poudre diatragacanthe froide.
racines d’iris en poudre. . . .(¢de chacun 3 1j
sucre candi. . .
Mélez selon l'art.
Cette poudre a les propriéiés de celle dite diatraga-
cante; elle est de plus apéritive et propre pour Pasthme:

Elle 2 une odeur de violettes.
Poudre sternutatoire.

2L feuilles séches de marjolaine. .

—— — de bétoiné.. . .gde chacune 35 j

fleurs séches de muguet .

feuilles desséchées d’asarum. . . . . . . . 5 b.
Faites une poudre selon Part.

Cette poudre sera passée & travers un tamis, qui ne soit
pas trop serré, afin de Pobtenir m trop fine m trop
grosse.

On en prend par le nez, a la maniére du tabac , mais
de trés-petites prises chaque fois ; elle excite I'éternue:
ment , elle débarrasse le cerveau et dissipe les maux de
Léte.

Poudre capitale de Saint-Ange.

9 fevilles dasarum . . . . . . Lo . - 51
racines d’ellébore blane. . . . . . . ... D]

Faites une poudre selon Iart.

Cette poudre a recu son nom de celui d’un empyri-
que, qui lui donna dans le temps beaucoup de crédit.
Elle produit des éternuements plus violents que la poudic
précédente , parce que la racine Fellébore la rend plus
active.
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Poudre sternutatoire d Peoeillet et a la violette.

2L fenilles d’asarum . . . .
-—-— de marjolaine. .
fleurs delavande . . . . . ..
iris de Florence. . . . . .
huile degivofle . . . . . . . ... .. . gutt vij.

Faites une poudre selon Part.

o }de chacune 5 1j

}dc chacune 35 j

Cette poudre est agréable a lodeur, et moins irritante
(que les autres.

Poudre d’Haly.

2L semences de comgs. . . . . .
————— de pavot blane. . . de chacun 3 j
amiidon sy s milah e aaae
amandes donces écosséesasec . . . v . . 51
suere dandha iy o0 e sy sode aioie ¥ BN
| wmemmbie e duonds
réglisse (.FES];H;._"]le. W A iy 5 et T
Faites du tout une poudre selon I'art.
| Cette pondre est bonne dans les crachements desang,
| dans les dévoiements , dans les faiblesses d’estomac, de
poitrine. On la prend & la dose dun demi-gros, jus-

qu'a 3 j et méme 5 0 par jour.
Poudre content.

Cette poudre recoit son nom de ses bons effets qui
rendent le malade content.
2 SGrEDIANG | o oy io: afn e iny e AL
fleur de riz, autrement farine fine de riz.
cannelle fine, . . . . . .

T oo
it Wt 4emnd 8
<
=i

BiTOﬂC . v i sl 12 gr.
vanille . . . <% 6 gr

Faites une pourh‘c selon lart.
Cette poudre est agréable a Podeur, i la saveur ; elle
est un puissant cordiale et stomachique. On en prend
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6 A 12 grains, dans un potage au riz, an wrmlcelle, dans
les déjetners chauds , comme chocolat, créme d'of-
fice, etc.

Poudre de vacaca des Indes.

24 cacao torréfié

: al
cannelle fine 51)
vanille 6
sucre . oG S1wv3y
ambre glh AR R at s R TR S T e o o ar.
BI0EC « Lii ol G Seepatie R gr. 113

Faites une poudre w]mx l art.

her?mrq ues. Le nom de cette poudre lur vient de
sa propriété digestive ; qui est si plubmmc, dit-on, r[u on
épr ouve le ht‘smu de m(m”e: trés-promptement apres en
avoir fait usage.

On y ajoute 'ambre gris et le musc , s1on les aime. La
dose de cette puudre est de 12 grains dan: une tasse de
chocolat , le matin a déjetiner.

Poudre de turbith commposée.

2L racines de turbith desTndes. }

d’hermodactes. . . ;dc chacune 53 3
de rhubarbe ; 5 v]
TG (0108 ¢ IO B E s R i 3V
;,_:'lll‘{;(?n]b!‘(.‘...: Ateatah oabads IL}C chaotin. - 3 ij
"(1{1‘-![’!](*1;(11””5 o . j
cannelle. . . . . . Jitiee st Bl 257

{ ll'((_.‘: uue }'lﬂlll’h e c\(’lﬂl] lllllo

Cette poudre purge la pituite et les humeunrs du cen
veau , sans fatuguer I'estomac , a la dose 50 a 40 grains,
Des poudres végélo-animales.

Nous COmprenons sous cette 'lCCLpllDH les pourhﬁ
gui participent simultanément des végétaux et des ani-
maus.,
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Poudre d’ambre.

2L canpelle fine . . . . .
1{51..102.!‘11‘(‘;. . ¥ m s
git'ofle. S o

TAACIE e Fe ettt mlle 3

T T A e S

fenille indienne on malaba-
thrum :

galanga mineur .

bois d’aloés . A

santal'cirin ., . s e e e . }i‘.n chacun 5 1j

zestes de citron secs . . .

bois de sassafras . . . . .
cardamome majeur . . . .
de chacun

et ((dcd\mm 5 1]

=3l
—

————— mineur .
ambre gris R
Faites subir 4 ehaque substance Popération prélimi-
naire qui lui convient : faites eénsuite une poudre selon
Part. :
Cette poudre , extrémement agréable 4 I'odeur, étant
;11'i'wc dla dosede 12 a 24 gruin% . divisée dans du sucre,
est un puissant stomachique , et réiablit les forces.

Poudre de gutleéte.

2L ;;ui de cl u"‘us.‘. :
racine de dictame. . . .

Sl de chacun 5 G
i aile pivoine . . ¥ kR R
semences de piyoine méle.
bR T lf:uril)lcx. gide )
5 AT A de chacun 35 1
corail rouge préparc. .

ongle (_1’-.'-];1'11 Tl nE ol o ol
On méle toutes ces substances que 'on a pulvérisées sé-
parément , €t on en fait une pondrc,

Remarques. L'ongle d’¢lan se ripe 4 lalime, pour
étre réduit en poudre. On lui attribue en général peun
de propri€iés, parce qu'on ne le considére que comme
une substance cornée qui ne conuent que de la g:'-.lnlim'. :
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mais cet ongle d’élan contient aussi un peu de phosphate

calcaire , et nous savons mamtenant que les sels dont
Pacide phmphm ique est lacide ¢ Umhm ant , ont des pro-
ptu 1és médicinales réelles. Au total, la poudre de gui-
tete est r‘mp]ms e pour les convulsions des enfants et les
maladies épile purlu(‘a On s’en sert en pnmh{‘ ou dtm\
des potions approprices , a la dose de six grains jusqu’a
ungros.

Auwrefois on introdmsait des {euilles d’or dans cette
poudre , mais on les a supprimées comme inutiles.

Poudre lélifiante.

2z safran du Gatinais. . )
racine de zédoaire. . .
bois d’aloés .

gofle " v oo B I ET
zestes de citron . . . . . . pde chacunjv
galanga mineur . .

T
noix muscade .

storax calamite .
semences de basilic .

— e d’anis .

rapure d’ivoire . . . . .
ghn . o e o
éfﬁ!h}'ﬂ)(f Gl e S e

.

de chacun 5 3

perles préparées. . . . . . )

os de cceur de cerf . . . .

camphre . . ..o i i
{ de chacun 5 j

TR S S

mmisc.

Faites une poudre w!on l art.

Remarques. Cette poudre est composée de subs-
tances dont Ja nature etla texture varient singuhe rement;
et le pharmacien a besoin de réunir, pour la préparer,
dés connaissances qui se rapportent au choix et a la pre-
paration préliminaire. D’une autre part , la division des
molécules de chacune de ces substances exige plus on



(297 )
moins d’efforts,, qui ne permettent point quon pile toutes

ces substances ensemble. Quand bien méme nous n’au-

rions pas déja recommandé bien des fois Pindispensable

nécessité de pulvériser tous les corps séparément pour

faire des poudres composées, nous saisirions cette occa~
sion pour en prescrire la régle. Nous observerons ce-
pendant que le macis, lamuscade, lestorax etle camphre,
ne se réduisent pas trés-facilement en poudre; on est
obligé de triturer le storax , de réper la muscade, de
pister le macis, de diviser le camphre avec un peu d’al-
cool ; ensuite on interpose toutes ces poudres avec les
autres poudres mélées d’avance. On triture et on tamise
de nouveau , jusqu’a ce que le tout soit en poudre fine.

On obuent par ce moyen une poudre homogene.

La poudre létifiante a_des propriétés vraiment inté-
ressantes , et que Pon néglige beaucoup trop. Peut-étre
est-ce parce que le systeme de vouloir tout simplifier ,
secondé par celui de la nouveauté, osons trancher le
mot , de sourhettre la médecine 4 empire de la mode,
subjugue anjourd’hut les hommes qui exercent I'hono-
rable et utile fonction de médecin : mais la méme science
qui a fait faire un si grand pas dans la copmnaissance des
corps physiques et chimiques , ramenera 1Ot ou tard au
point d’oh Pon est parti, pour ne plus sen ¢loigner,
comme on Pa fait , avec tant de vitesse et de légereté.

Cette poudre facilite la digestion, excite Pappétit , ré~
pare les forces perdues par des épuisements ou delongues
maladies. On lui a donné le nom de Ztifiante , parce
qu'on la croit propre pour dissiper la mélancolie. La
dose est depuis 5 b jusqu’a 35 j.

Poudre peczomfe ou look sec.

2L nacre de perles. . . . ...
corne de cerf séparée de son o1
o ps AT de chacim 5
épiderme (1). . . .

woire calciné en blancheur .

(1) On donne i cette substance le nom de corne de cerf préparée philo-
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aubEeeIRdE o UV SR, 250
huile concréte (bewrre ) de cacao. . . .
racine de guimauve, . . . .

1)

ll',

o1 @

~—— de réglisse

) de chacune 3 j !

gomme arabique . . . . . .
adrvagant oy it .
racine d’iris deFlorence. . . . . ... .. 5606 '

cachow: pusifiéi s pad-ael, can 1 s wirn B

Remarques. Pour préparer cette poudre, on ripe
et on lime les matiéres testacées on cornées , on ratisse
le beurre de cacao. Toutes les autres substances ¢tant
réduires en poudre séparément , et rénnies en une seule,
on divise huile de cacao avec une partie de cette poudre,
et on la passe de nouveau a travers le tamis de soie.

Cette pondre contient du carbonate et du phosphate
calcaire qui remplissent les fonctions de terres absor-
bantes et toniques; plus, de la gélatine animale et des
mucilages qui sont adoucissants, et facilitent 'expectora-
tion; enfin, des pondres qui sont stomachiques, légere-
ment apéritives , et qui communiquent a la poudre
entiére un arome agréable de violette. La dose est depuis
12 grains jusqu’d 1 gros.

LPoudre des trois saniaux.

907 samtal rouger L L L JUEA l
—— M. . . ... - . Ao
de chacun 3 1)
— L bhlane L .

roses I‘Ollg’f.’-.ﬂ' I}'!OII(.!(ECS

rhubarbe choisie . . . . .
spode d'ivoire prép:u‘(z(l). de chacune 3 ij
racines de réglsse . . .

Faites du tout une poudre selon lart.
Cette pondre est stomachique , astringente et fort-
fiante. On Pemploie depuis 5 6 jusqu’a 5 j.

\nplmp_u"m(‘m, (’est la corne de cerf que I’on a fait bouillir dans de 1’eau,
et dont on a enlevé la moelle el I'épiderme avec une spatule.

(1) Ivoire briilé en blanchenr : c’est dn phosphate calcaire de I'iyoire
méme dont on a briilé complétement la gélatine.
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Poudres végéto-minérales.

Nous comprenons sous cette acception les poudres
composées qui participent de Punion des végétaux et des

minéeraux.

Poudre chalibée.

2L limaille de fer porphyrisée . . . . . . .
canmelle Gne. . i e s e v
VECDE) o iiws 5 e s e o SRR
racines d’aristoloche ronde
—-— de garance. . . . .
—-— desaxifrage pimpre-

selle b s, e

de chacune

semences de livéche . . . (
de chacune

LS TR ] iy
== sideigeseli 4t (

des sommités de thym. . .
————— de rhue. .
—— de matricaire

SO on

= e
U (-h-_||

—————de calament. jde chacune 5} 6

————— darmoise.

s e S SR (R )
st U S I T e
PAGCIRS o B i bt Byl s sy At

Faites du tout une poudre.

.

2]

Remarques. Le macis est réduit en poudre a la fa-
veur des autres poudres dont on mterpose ses molécules
La limaille de fer doit étre en poudre impalpable.

Ce médicament €st propre pour guérir la jaunisse,
pour exciter les mois anx femmes, pour fondre les ohs-
tructions des visceres. La dose est depuis*18 grains jus-

qu’a 1 gros.
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Poudre cornachine , de tribus , ou du comte de
W arwick.

2L scammonée d’Alep. . . .
acidule tartareux . . . .+ .
oxide d’antumoine blanc

par le nitre, ou anti-
meine diaphorétique la-
AR iR £ T
Faites une poudre selon P'art.

de chacun part. égale.

Remargue. Chacune de ces substances doit étre en
poudre impalpable , et mélée ensuite sar le porphyre.

On a prétendu que cette poudre cim'm::ut_t':m tique
avec le temps , parce quil se formait un tartrite de po-
tasse antimonié : mais il faut, pour quil en soit awst,
que Poxide d’antimoine puisse se combiner avec Pacide
en exceés du tartre ; or, cette combinaison ne peut avoir
lien que dans le cas ou Poxide blanc tl’.lemoin_c aurait
retenu un peun de potasse malgré les lotions. Si Voxide
a ét¢ bien préparé , parfaitement lavé , et que la po.u([re
soit d’autre part conservée dans une température scc]'n__‘,
a coup stir 1l ne g'opérera pas de combinaison ant-
moniée.

Cette po:ulrc purge a la dose de 5 ] Elle est bonne
dans les maladies cutanées.

Poudre fébrifuge et purgative d’ Flelvétius.

2 quinquaina.. . . . 4. SR NG LTS ")\]
sulfate de potasse. . . . . . . .. . .. 3 ]
nitrate de potasse.. ! wtlhst wfiads O
safran du Gatinais mondé.

AV * Ve chacun 12 gr.
resine gulte. . .

diagréde ou scammonce.. 3 B
acidule tartarenx. . . « .« . . . - - - 315V
tartrite de potasse et de soude. . 5 11]
tartrite de potasse antimonié. . . . . . 51
oxide de mercure sulfuré rouge. 5V 51b
R S e e
SR T i ) 1 Vo g aiival DA e waesi 5]
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Remarques. On pile toutes ces substances séparé-
ment ; on pile ou on ripe I'ail pour en retirer une once
de suc par expression; on broie les poudres miné-
rales sur le porphyre ; on en fait le mélange avec les
poudres végétales ; on ajoute le suc d’ail , et on conserve
cette poudre dans des flacons qui bouchent bien. Cha-
que prise de 18 grains contient 2 cinqui¢mes degrain en-
viron de tartrite de potasse antimonié.

Cette poudre convient dans les ficyres intermitentes ,
et pour chasser les vers de Pespéce du 1énia.

La dose est depuis 18 grains jusqu’a un demi-gros

Poudre de Dower.

25 sulfate de potasse. . . « . ;
G Fre— "LIL’ chacun 57} 6
nitrate de potasse. S
ipéc:\cuuuhﬂ en pouclre. (i BEARC S o BT
opium purifié. 4 gr.

Faites une poudre selon I'art.
On en fait usage dans les rhumes et dans les douleurs
de rhumatsme.

Poudre siphilitique.

2L pitrate de mercure liquide. . . . . . . 3 V]
mitro-muriate ’antimoine , également
}iqlude.. ok 3 ; ! 5V

Ftendez dans suffisante quantité d’eau pour déter-
miner’ un précipité : lavez ce précipité dans plusicurs
caux jusqua insipidité de Peau : faites sécher Voxide ,
et sur 5 ) ajoutez scammonée en poudre 18 gr.

Remarques. On prend cette poudre a la dose de 6
ou 8 grains divisés dans 3 j de sucre, partagée en trois
prises , une le matin , une a midi, et la troisieme le soir.

Poudre vomitive & Helvétius.

2 tartiite de potasse antimonic. 51
ipécacuanha 306
acidule de potasse. 5 vii
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Réduisez chaque substance en poudre séparément :
faites ensuite le meélange , et passez de nouveau 4 travers
un tamis de soie pour étre sur quil est exact.

La dose est de 18 grains.

Cette poudre fait vomir sans occasionner de secous-
ses ; quelquefois elle devient purgative.

Sucre vermifuge.

2L mercure trés-pur. ]
sucre trés-blane, . 1

On met le mereure dans un mortier de marbre dont
le fond est plat ; on le divise avec une portion du sucre,
en triturant avec un pilon de bois un peu aplati a sa
base. On ajoute le reste du sucre lorsque le mercure est
totalement éteint.

SR On

Poudres végéto-minéro-animales.

Les poudres comprises sous ce titre participent de
Punion des corps qui appartiennent aux trois ordres de
la nature.

Poudre anti-spasmodique.

Fighdohene, -0 TETENERYG Ttg g
racine de valériane. .
I —— t‘lcdicl:lme. o
—— de pivoine.
ongle d'élan. :
sendence datriplex. . . . . . ... L. 5 1]
cm-a}] rouge.
succin jaune. . i Lt
corne de cerfséparée de son

épiderme

de chacune 3 5

Idc chacun 5 B

GABIOFEOMY. v e 2B sl N i_)i
oxide de mercure sulfuré rouge ox ci-
nalJro................Sij

Remarques. On doit porphyriser tous les corps fria-
bles , réduire en pite les semences de pivoine que I'on a
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mondées de leur enveloppe ; on les divise ensmte dans
la poudre compléte et melangée , et on la passe de nou-
vean A travers un tamis de soie,
Cette poudre jourt d’une bonne réputation pour gné-

vir les spasmes , pour les convulsions et les maladies de

vapeurs. Elle est hystérique , tonique et astringente.
Poudre darum composée ou stomachique de Berck-
man.

20 yacines 0 apui kit it .
——— de calamus ou acorus|

i

on

3 e . verus. )de chacune 3 j
—-— de saxifrage. . . . s
pierres T e 1 RO L S ISR R el
cannelle fine. .. . - - . . ., 511
sulfate de powasse. . . .+ . . .. wis 57
muriate d’ammoniaque. . . . . ., .. 5V

Faites une poudre selon art.

Cetle poudre est propre pour les maladies de Pesto-
mac , du cerveau , pour purger la bile noire, et fondre
les obstructions du mésentere,

Poudre astringente.

2L racines de tormentille .
——— de grande consoude Lde chacune 5 1]
——— de bistorte.

surs de balaustes. . . - . =
fleur de bal: }ist S lr]c Wiattons i
galle de kermes. A

semences de plantain. - . .14, Lacune 5
R EARy . L T RN, S s e 3.]
1';'11}111'9, Avoire; W RIRL L 5)6
sang de dragon. . . 1. ... .. .f:_]
TRLASEIC: . 't Te-taataniy die T rals nT v e ialia Tl O]
SUGETNLO & 707D Slmhatint 815

bol Arménie.. . . . . a6 DarE s
terre sigillée. . . . . .

coraill rouge. . .« . s .. - :
cachou purifié. . . . . .+ . 0o D

laudapumsolide. . - . « « ¢ v v .. .. Ogr

ko

\,

._4._,,.,_;;., &

.:;Jirl'
»
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Faites une poudre d’aprés les régles que nous avons
prescrites. '

Ceute poudre n’est pas assez connue des médecins,
ou bien elle est trop négligée. Elle convient dans le vo-
missement , dans le crachement de sang , les hémorra-
gies , les pertes et les fleurs blanches : elle convient
aussi pour arréter les gonorrhées anciennes.

Poudre absorbante.

2L sulfate de fer desséché. . . .... ..
écailles d’huitres calcinées.
pierres d’écrevisse. . . . ,
corall rouge. . . . . ...

- ) hn .
oxide d’antimoine blane. .
oxide de mercure sulfuré

(53]

v

de chacon 5j5b

I‘U]_]:'ﬁ"e. e T e e e e T
extrait d’opium. . . . . . o
Syl : de chacun 3 j
huile volaule de girofle . .

Remarques. Toutes les poudres étant faites, pesées
etmélées, on ajoute Phuile de girofles , et on la conserye
dans un flacon qui bouche bien, afin d’empécher qu’elle
n’attire Phunidiné de Pair.

Cette poudre est absorbante , sudorifique et calmante.
Llle convient dans les palpitations de cceur , a la dose
de 18 grans a 1 gros.

Le sulfate de fer est décomposé par les terres cal-
caires , et le fer s’y trouve 4 I'état de carbonate.

Powdre absorbante de M, Steplens.

2% coquilles d’ceufs calcinées. . . . ., . . .
limacons de vigne entiers , brilés (non
ahlnchenry ) . o0 G BT

ol

x1j

Y
Cette poudre doit étre de couleur grise cendrée ; Cest
un mélange de terre calcaire et de charbon. On en fait
usage dans les dévoiements qqui surviennent pendant e
traitement contre les graviers , dapreés le reméde de ma-
demoiselle Stephens.

o
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Poudre diarrhodon ou de roses , composée.

2% roses rouges séches mondées. . . . i
santal rouge. luiu chacun 5B
——citrin. . . . )
gomme ;11‘;1!:;]r]ur.‘. ! :
1voire brilé a blane. . . . )de chacun . By
IASEIC, « o i e e
semences de fenounil.

——w— e basilic.
—-——— de scariole. . . . }de chacune 5 B

———-— de pourpier.
————iideplantajn . .08
P A e = LI(? I}(.l i]{.llh.. . )
canneblen s TURVEAT .
bol Arménme.. . . . . . ;de chacun .
terre sigillée.
perles préparées. .

Fili.l[‘."\ nune !('?llif.l'l'! '\f'}!(]l] ]’.‘lr‘L
]

Poudre de Grimaldi.

résine de %ummwnv o} AR el
oxide de fer jaune préparé a la rosée.
magnésie blanche. .

acidule tartareux. . . . . .

noir de fumce.

]aulv'«imm]nqmch AN ']J.c ek
Ji!t}:llnl(}]iflllli e R Py

huile volaule de :_'fzu}t}'.'m:. :
:
baume de ¢ Copx cht

1. 20

{3
1;10 chacun
3

Dj

!\-)mufr/ﬂms Daps cette poudre il entre des subs-
terreuses absorbantes , qui necutralisent les ai-
P’estomac ; d’autres qui sont odorantes et as-

Elle aide & la digestion ; elle arréte les vomissements,
les pertes et les flenrs blanches.
”l dlllS jll\llﬂ \i un "1()5

La dose est depuis douze

QN O o onen
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Remarques. On ajoute I'huile et le baume de copahu
aux poutltcs md.um es 5 on triture et on passe de nou-
veau a travers un mmh
Cette poudre est propre pour les maladies cutanées ci
pour la fiévre. La dose est d’'un gros.

Poucre d’or de Zel ouz des Allemands.

2. oxide de mercare sulfuré ronge. . . . . 3]
—— d’antimoine sulfurdé llluu, ou ci-
napreid antimome. . L s e e .
SEIO PO G s L s s
ambre gris. :
huile essentielle de L.IlHtB“P

Ceute poudre doit étre pmplnm(-c et mélée avec
Fhuile et Pambre, ensuite tamisée de nouveau.

Elle est sudoul;que, propre pour les palpitations de
cceur. Elle convient dans les indigestions , dans les co
Ilqms et on pré ‘tend méme qu t,“e. éloigue les acces do
Ié Pl]Li’hlL

on

5
1)

523 B |

}de chacun 5 j

Poudre pour les embaumements.

Nous présentons les formules de poudlu destinées
a Fembaumement comme un article snpplc.nwm.m(,
par la raison que ces poudres ne font pas partie des mé-
dicaments , mais qu ‘elles remplissent les fonctions (!l'
condiment ou de préservate Lu contre la putréfaction des
Corps animaux morts. Un p )armacien doit savoir em-
baumer les corps ou les parties des corps quon I

offre a conserver par I'embaumement.
Poudre pour embaumer le cozur.

C cannelle fine. ... .. 5
o de chacune =

i
L s R S SeX)
ludanum. . . ..
Benjoimin e v d Ll 5
e de chacun 35 1y
gibofler: POl w1
noix muscades. L5

Faites une poudre trés-fine.
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Remarques. Pour embaumer le ceenr on le saupou~
dre avec cette poudre , aprés Pavoir layé dans plusieurs
caux , el Pavoir laissé dégorger de tout le fluide dont il
est imprégné. On continue de le saupoudrer avec la
méme poudre jusqu’a ce quil refuse de s’en pénétrer.

Poudre pour embaumer les cavités internes.

2L myrrhe.
aloes. . .

3 . }de chacun b xvj

bitume de Judée. . .

ek BITC S Yy
sel marin décrépité, .

P o
racines d’angélique . . . .
~—-— d’impératoire . .
~—— d’acorus verus, ‘on
calamus aromaticus . Idechacune b iij
wie— ’asarum. . . . r
-——— d’iris de Florence .
——-——de gingembre . . . |
du bois de sassalras .
~————— de santal citrin,

-——-—de geniévre. . . . Yde chacun b 1
~————de Rhodes. . :
- ———de cédre . . . . . J
des sommités de lavande . )
- de sabine, .
————— de menthe.
——— :{: :‘I(;}rril'.::‘izl_ . {dechacme b j

—_— e sauge .
—_—de stéchas. .
—  — d’absinthe .

Faites une I)Oll(ll'G selon Iart.

On se sert de cette poudre pour remplir les cavités
ducorps , apres les ayoir lavées avec une dissolution de
natrum on de 'eau-de-vie camphrée,
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POMd?'(’IJOZH‘ 8?23()([!!??!6!‘ les chairs.

9 cannelle fine.. . . . . .. ]

v hlomche d l Lus L
LT LT giroﬂéc A
costus amer. . . . . . . . pde chacun 1b b
poivre delizl.]'ama‘l'que. .

oy T Rl e s
racines d’énula campana. . )
—— d’ris de Florence.
———— de souchet long .

———- d’acorus verus . . gdc chacun 1 B

gil'oﬁcs. St

poix muscade. . . . . .
mvrrhe . . .
ST (gl 9T

}dc chacun 3
bitume de Judée . . . . .
l)elljoil]. . B g g
tacamahaca . .. voae v
ladanam. o he. siail i (

olibap snts ol G et g

feuilles de laurier. . . . . %

de chacun 1b 1j

sommités de marjolaine. . pdechacune 1b j
———-de thym. .. .
—a——— delavande. . .

e TONeLS

Faites une poudre selon Part.

Cette poudre est destinée pour répandre sur les chairs
On peut remarquer qu’elle est composée d’aromates plus
piquants et plus résinenx que la poudre qui précede
parce que les chairs animales sont plus sujettes a la fer-
mentation putride.

Les poudres minérales et ammales sont placées dansles
ordres qui leur appartiennent naturellement. Et les pou-
dres minéro-animales leur succeédent par une conséquenc::
nécessaire.
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Des sucs par expressiorn.

Lies sucs de plantes ou des parties de plantes, sontdes
produits immédiats obtenus par Ianalyse mécanique ar-
tficielle. Clest , si on Paime mieux , un produit résultant
dela disgrégation des molécules des plantes par la puis-
sance de la percussion,, et par celle deVexpression. Nous
allons ajouter quelques détails & ce que nous en avons
lfitiié‘! dit.

On distingue les sucs immédiats en sucs aqueux , sucs
acides , sues huileux et sucs sucres.

La maniére d’extraire les sucs des plantes, ou de leurs
parties, se rapporte nécessairement 2 la texture de la
plante et a la consistance de son suc.

Toutes les plantes qui contiennent naturellement
beaucoup d’eau de végétation, n'ont besoin que d’étre
mondées et pilées pour donner facilement leurs sucs par
Pexpression.

Les plantes dont le suc est épais ou consistant , ou de
nature visqueuse , tel qu’il se présente dans les feuilles
de mauve, guimauve, bouillon-blanc, dans les plantes
borraginées , ont besoin de F'addition d’un tant SOt
peu d’eau , & mesure qu'on les pile , pour que ce suc de-
vienne plus perméable & travers le inge.

Les plantes Qune texture séche , qui contiennent tres-
yen d’eau de végération , telles sont toutes les plantesde
la famille des labiées , veulent étre pilées avec I'addinon
Qautant deau que de quantiié de suc que PYon désire
obtenir. On prend les sommités ffeuries et les feuilles les
plus tendres de ces plantes, on les pile dans un mor-
tier de marbre avec un pilon de bois, et on y ajoute
peu & peu suffisante quantité d’ean, pour quil résulte
du mélange nne masse dont la consistance égale celle
d’'une ]p;‘ué molle : alors on passe & travers un linge avec
expression.

Mais les feuilles des plantes ne sont pas les seules par-
ties dont on puisse tirer un suc par expression ; On €x-
prime aussi celui ‘de certaines fleurs et de quelques
fruits - dans les racines de la belterave , on trouve un
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suc sucm que Pon peut recueillir parle moyen de ex-

pmssson ce n‘lemepunupe serencontre dans l:eaucoup
de végétaux en géneérz al. ¥V oyez Sucre.

Les sucs aqueux sont ceux qui tiennent de la nature
de Peau, dont la saveur est ou amére, ou piquante, et
dont les principes sont extractifs et ﬁxes ou extractifs et
volatils,

Les sucs acides appartiennent généralement aux fruits,
el pnt une saveur assez ir dnclmulu pour étre dlslm“n(s
des autres sortes.

Les sucs huileux comprennent les huiles grasses , fixes
et volatiles. #oyez chacun de ces principes , page
2h2 el suivantes.

Les sucs sucrés nous fournissent le'sucre, les sapa et
defructum, en francais raisiné.

Mais reprenons Phistoire des sucs exprimés , et voyons
quels sont les principes qu’ils contiennent et quels sont
les procédés a Faide desquels on parvient a les clanifier,

Les sucs de plantes, obtenus par Pexpression , con-
uennent le suc propre, d’une part, et la partie colorante
verte ou le pareuchyme de lautre. Dans cet état ils
Pr ésentent un corps ml\u, dont Cllaqllb par tie distincte
est elle-méme lres~c0mplexe Chacune de ces partiesa
des propriéiés particulieres qui n’ont rien d’analogue,
et les usages anxquels elles sapphquem sont to:.afement
différents, Pour pouvoir }01111 de 'une ou de Tautre
avec quelqu avantage, il s'agit de les séparer : cette sépa-
ration , qui est purement mécanique , prend le nom de
dépuration.

Dépuration des sucs de plantes.

Clest une opération par laquelle on obtient d’nn cété
Peau de végétation , et de lautre la partie colorante des
plantes. Lene dépuration se fait a froid ou par Pinter-
méde du calorgne.

L'{ dépuration a froid Yopére de deux maniéres; sa-
voir , par le repos et par Ja filtration.
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La premiére a lien par la difiérence des gravités spé-
cifiques entre la partie colorante etle fluide Ju végéual, 1l
Jaut pour qu’elle réusisse beaucoup de temps et une tem-
pérature qui ne permette pas la fermentation de ces sucs:
et quelque précaution que Pon prenne, ces sucs ne sont
jamais d’une parfaite transparence.

La seconde, celle qui s'opére par la filteation , est la
plus siire et la plus avantagense. Elle consiste a verser sur
un filtre de papier sans colle, placé par préférence dans
un entonuoir de verre , les sucs que Pon veut obtenir

lairs. On remet sur le filtre les premiéres parties qui

passent dans le régipient, jusqu’a ce que le fluide soit
trés-transparent , et pour étre tranquille sur les effets de
la tempeérature de Patmosphére, on les prépare du soir
au matin.

La dépurauion a chaud s'opére, ou 4 la température
de I'eau bouillante, ou a celle de 60 degrés seulement,
qui est celle du bain-marie.

On ne doit se permettre le degré d’ébullition que
pour les sucs de plantes destinés a faire des extraus.
Quelquefois on y ajoute des blancs d’ceufs fouettds ;
mais ce n’est pas un mode de plus: de clarification, ce
n'est qu’un moyen auxihiaire qu'on ajoute a la clarifi-
calion.

La clarification des suncs & la température de 6o dé-
grés , sopere dans les vaisseaux fermés et an bain-marie.
Elie s’exerce sur les sucs des plantes cruciféres et des
plantes quelconques, lorsqu’on est pressé par le temps
pour les préparer ; mais alors on autend quiils solent
totalement refroidis avant de les verser sur le filtre.

Remarques. Les sucs des plantes sont ou magistraux
ou officinaux.” 7 oyez d Pégard des premiers les
exemnples que nous avons cités , page 152 et suipantes.

Les sucs officinaux sont ceux que Yon prépare pour
étre conservés au moins d’une année i Pautre. Nous ci-
terons dans un moment ceux de cette classe que 'on est
obligé de préparer d’avance pour la provision de 1’;un_1dc.

Nous avons dit plus haut que les sucs exprimés étaient
tomposés de deux parties distinctes, le suc et la partic
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colorante. Parla filtration , le suc est recueill a part , et
on trouve dans le filre la parue colorante verte. Cette
derniére a laquelle on a dnnm assez 1mpmla:(‘m(‘ut le
nom ij{un’;»u;[m'(m!:) n’est pas une fécule, c’est une
matiére extrac uw proprement dite qua n'est i)‘la pmuk
sément une résine, mais qul se coOmporte a peu pres
comme les vésines a Pégard des dissolvants. Cette ma-
tiére étant séche , se fonce en couleur par son contact
avec la lumicre; elle est dissoluble dans les huiles , dans
les graisses, dans lalcool : (]tpma tIIH‘}{lIP temps on
semble vouloir donner la préférence a cette matiére
pour colorer les onguents et les emplatres ([111 (10‘\011l
participer de leur pr m(, ipe co lu:.\m mais en lraitant des
5, 16 feral connaitre les incon-

ongue nis et des LllIE!I.
vénients de cet usage. Les "l‘u;c':s tirent parti de cette
matiere dissoute t].dh] alc O(:i pour ¢ olorer leurs ;gl.tcc\..

L\t(‘ les sucs des plantes , on obtient par l’t’-\npm‘n—
tion de qn(,lr ues-1ns ;lr. ux , de pré ‘tendus sels essentiels
et des extraits. Nous traiterons de ceux-ci en traitant de
Panalyse des végétanx par le fen.

Dans Pancienne nomenclature chimi que on d(mlmL
le nom de sels essentiels aux différents produnts cris~
tallisés que Pon obtenait a la suite de Pévaporation des
sucs des plantes Mais dans le plus grand numl;m, ces
sels qm sont de la nature des su]...u_w. des mitrates,
u’élaient pas reellement vs\mall(‘]w aux ye “(ldl]\ d’ot1 on
les obtenait , pum;n ’ils se rencontralent par-tout aillenrs;
et d'un autre coté, 1l y a les sucs qlri par Pévaporation
donnent des cristaux solubles ; ces cristaux n’ont pas les
}}'UU‘I\,E(‘! qui caractérisent 1(“1 sels proprement dits,
ils se rapprochent plus des acidules que des sels; et les
chimistes modernes , en supprimant le mot et Pordre
des sels essentiels , les ont bien miecux signalés en-les
classant dans la série des acides végélanx.

Des sucs acides.

Ce sont les sucs exprimés de certains fruits de saveur
acide que Pon :I:u‘nl par ]u.}mwuu On compte

parmi les sucs acides , ceux deberberis, de citrons, iliL
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coings, de framboises, de grenades, de groselles, de
miires , d’oranges , de verj s, etc.

On doit se procurer ces fruits quelque temps avant
leur maturité, afin que leurs sucs jouissent de toute
Jeur acidité ; plus ils approchent de la maturité , plusils
contiennent de principe muqueux , et moins leurs sucs
sont acides.

Les procédés ponr obtenir ces sortes de sucs varient
suivant la nature du fruit; de méme les moyens de dé-
puration offrent quelques différences. Nous allons es-
sayer de les faire connaitre.

Sie de berberis ou épine-vinette.
't

Suc d’un petit fruit rouge qui appartient a un arbris-
scau rameux ( berberis wdgm‘is) de Ihexandrie mo-
nogvnie de Linnde.

On récolte ce fruit avant sa maturité ; on le monde
de ses pédoncules, onle pile dans un mortier d’agate
ou de gayac; on exprime et on filure. Ce suc est tres-
acide el passe assez promptement dtraversle filtre. Onle
conserve dans des bouteilles pleines avec un pen d’huile
d’olive dans le goulot de la bouteille et on le serre dans
une cave dont la températnre n’excede pas b degrés au-
dessus de o.

Remarques. On fait avec ce suc un rob, un srop
simple , un sirop avec le corail.

L.c suc de herberis est d’une forte acidité et trés-as-
it‘it]}_;(,-m.

On monde les semences qui sont restées dans le linge
d’expression, et on les conserve a part. Ces semences
entrent dans la composition de la poudre astringente ;

de Pélectuaire de psyllium,

diaprun ,
[]i(tSCUl‘( linm )
le Ponguent de la comtesse.

Suc de citron.

On choisit les citrons les plus gros dont Yécorce soit

d'une belle couleur jaune et bien saine. On enléve d'a-
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bord cet épiderme que Pon nomme zeste. On le séche
et on le conserve 4 part. On sépare la seconde enveloppe
qui est coriacée; ensuite on détache les semences ou
graines que l'on fait sécher pour les conserver pour
Pusage.

Clest dans la substance charnue qu’est engagé le suc
de citron ; on I'écrase dans un vase de terre vernissée,
de faience ou de porcelaine. On abandonne ce fruit a soi-
méme pendant 24 heures ; ensuite on Pexprime dans un
linge et méme a la presse. Ce suc est un peu trouble ;
mais il s’éclaircit avee le temps dans les bouteilles que
Fon bouche soigneusement , aprés ayvoir mis de Phuile
dans le goulot. On tient les bouteilles debout et a la
cave, Ici la dépuration s’opére par le repos. On peut e
filtrer avant que de l'introduire dans les bouteilles et on
Yobuient trés-clair.

On peut faire avec ce suc de la limonade en tout
temps: pour donner 4 la limonade Podeur du citron,
on ajoute un pen d’écorce ou on ripe un citron avec
un peu de sucre, et on donne & Peau le degré d’acidité
que I'on veut, en y ajoutant plus ou moins du suc de

. Citron.

On concentre ce suc en Pexposant a la gelée. On en
prépare I'acide citrique. Voyez Acide citriques

Suc de coings.

On prend des coings qui soient encore verts, on les
pele avec un instrument tranchant, on les ripe et on
les exprime.

Il faut les laisser fermenter du jour au lendemain
avant de les exprimer; ensuite on filtre le suc exprimé,
et on le conserve comme il est dit ci-dessus pour P'usage.

On en fait un sirop, un rob , etc.

La saveur du suc de coings est acide,, un peu austére.
Ce suc est astringent, on s'en sert dans les cours de
yenlre.
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Suc de framboises.

Le suc de framboises étant gélatineux , on Pexprime
et on le convertit sur-le. champ en sirop.

Suc de grenades.

Il en est du suc de ce fruit comme de celui des fram-
boises. 11 est magistral; on en fait un strop avec du sucre.

Suc de groseilles.

Iy a plusieurs procédés pour préparer le suc de
groseilles.

Le premier consiste & prendre des groseilles non en-
core mures, & les mouder deleurs rafles, 4 les écraser,
et a les exposer & une température de 15 4 20 degrés.
On les agite de temps & autre pour renouveler les sur-
faces; et aubout de quelques jours, le suc parait s’éclair-
cir : on exprime et on filtre,

Second procédé : on érafle les groseilles, on les met
dans une bassine sur un fen trés-doux : le suc dela gro-
seille sort de lui-méme. A mesure qu1l se montre dans
la bassine , on le coule & trayers un tamis de crin non
croisé. On a soin de ne pas €craser la groseille. Le suc en
sort a I’aide du calorique. Lm'squ’ou a tout obtenu ce
suc , sans nulle expression, on Y ajoute une cuillerée
d’alcool par chaque pinte; on agite avec une cuiller, on
laisse fermenter pendant deux ou trois jours ; ¢’est alors
que Pon peut filtrer le suc,

Remarques. On est dans Pusage d’ajouter un peu de
suc de mires et de framboises an suc de groseilles ,
pour lmi donner de la couleur.

Suc d’oranges et de bigarades.

Les sucs de ces fruits sont magi:lraux, et non pas
officinaux ; on les prépare comme ceux de citromn.
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Suc de verjus.

Le verjus est une variété de raisin qui ne mirit que
difficilement et sur Parriére-saison. On le cueille lorsquil
esl encore vert; on le monde de sa rafle , ou on éerase
les grains dans un morter de pierre ou de bois , ou dans
un moulin: on esprime [ertement. Auboutde 24 heures,
ce suc est bon a filtrer.

_On en fait le sirop de \“(‘l‘jns.

Le suc de verjus est fréquemment employé a toutes
Ies époques de Pannée, non-sculement pour en faire
dusirop , mais encore pris pur , aprés les chittes, a la dose
dune ou deux cuillerées administrées chaque matin
Pcml:ml plusieurs jours. Ce procédé pourrait avoir des
meonvénients chez les personnes délicates , dont Pesto-
mac supporte mal les acides.

Suc des miires.

On peut, 2 volonté, mettre en réserve du suc de
miires , et le procédé est fort simple.

1l faut chowsiv des mtires encore rouges. On leur fait
subir le méme travail que pour le suc de groseilles , et on
met le suc en bouteilles. On garnit le goulot d’un peu
d’huile d’olives.

Remarques. Le suc de mires est extrémement mu-
cilagineux. Il ne faut pas prétendre Pobtenir hmpide;
son élat le plus avantageux est d’étre trés-abondant en
]"1'1[1'31!)(‘5 Pll‘(zl]ﬂilx.

Il y a quelques pharmaciens qui recommandent de
conserver les sucs de fruits sans: les soumettre a la fer-
mentation , ni i la filtration, Voici quel est le procédé
q’ils indiquent. Ils mettent du suc de groseilles, par
exemple, dans une bouteille assez grande quils n’em-
plissent quaux deux tiers; ils placent ceute bouteille
dans un bain-matie, dont on augmente la densité au
moyen du foin que Pon ajonte & Pean du bain-marie. lls
assurent que par ce procedé ils perfectionnent Pacide
dont la gélatine se détruit an profit du suc.
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Sucs de nerprun , dyéble , de sureau.

On obtient lesuc de ces fruits par la percussion et
Pexpression.

Ceux de ces sucs que Pon yeut conserver sont soumis
4 la fermentation.On a remarqué que le sirop de nerprun
fait avec le suc dece finit fermenté, était plus purgaufl

§ 1LI. Analyse végétale par le calorigue.

En n’employant aucun autre mtermede que le calo-
rique pour extraire les divers principes des végétaux ou
des produits des végétaux, on apercoit que'on obtient
Je muqueux ou le mucilage, le sucre, le gélatineux, les
divers extraits , 'ean essentielle, Parome.

Si on :lial)]iqne le calorique en élevant la température
4 des degrés supérieurs 4 celui de Peau bouillante , on
obtient tous les produits médiats, c’est-a-dire, ceux
qui participent des combinaisons fortuites ou d’accident.

Le muqueux se rencontre dans le suc gommeux qui
acquiert de la consistance.

Le sucre s'obtient par Pévaporation des sucs sncrds ;
J’est ainsi que dans le Canada et la Virginie , on obtient
du sucre d’une espece ’érable par 1’&\':\pnl'zll1011 du sue
de ce \ég,_:;(’:'tu] qu'on a obtenu par incision. Cent liyres
de suc produisent dix livres de sucre.

M. Achard, de Berlin, a publié son procédé par
lequel 1l pouvait reurer de la Dbetterave blanche une
quantité de sucre assez considérable. Ceprocédé consiste
3 faire cuire la betterave , a enexprimer le suc et a Péva-
porer jusqu’a la consistance de sirop. Puis il place ce
sirop dans une étuve ; et Iévaporation achevée, on
trouve un sucre cristallisé dans Iélat de mosconade ;
mais cette mescouade sest tronvée brune et d’'un gofit
peu agréable.

Le professenr Deyeux a perfectionné le procédé de
M. Achard. 11 fait vaper la betterave crue et exprimer
le suc; ce suc évaporée et soumis ala température de
I'étuve, & propos et pendant un temps convenable, Inia
donné prés dun quart de plus de moscouade que par
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le procédé de M. Achard. 11 parait que le chimiste
francais a obtenu, d’apreés les calculs de comparaison ,
de bomille livres de betterave 448 livres de sucre pur.
Le procédé de M., Deyeux a subi depuis de grandes amé-
liorations.

Le gélatineux peut s'obtenir de la seule évaporation
du suc exprimé de la groseille. Nous rappellerons Iidée
de ce principe en traitant des condits de fruits.

L’extracuf comprend les divers extraits de pharmacie
dont nous allous présenter la série.

Apres les extraits , nous ferons suivre immédiaternent
la série des eaux essentielles, parmi lesquelles nous re-
connaitrons 'arome, un pen d’huile volatile rendue mis-
cible & 'eau par la présence d’un peu d’acide acétenx qui
s’est foriné dans Pintérieur des vaisseaux distillatoires.

Les végétaux soumis & une température supérieure
an degré 80, nous offrent tous les produits de la distil-
lation & la cornue, tels que les esprits acides et les huiles
médiates.

Remarquons que dans tous ces produits de pharmacie,
nous avons pu, a la rigueur, les obtenir sans aucun in-
termede que le calorique. Ainsi, done, par les seuls
modes analytiques, nous serons parvenus a présenter
la division méthodique et le tableau de réunion de tous
les produits des opérations pharmaceuto- chimiques
compris dans le systéme végétal.

Des extraits.

Les extraits sont des produits pharmaceuto-chimiques
qui résultent de Pexpression de suc de végétaux ou de
leur infusion , décoction ou macération dans un fluide
appropri¢,, rapproché jusqu’a consistance de miel épais,
ou jusqu’a siccité, par le moyen d’une évaporation
lente. On distingue donc les extraits relativement 3 lenr
consistance en extraits mous et secs. Mais si on examine
les extraits relativement i leur nature, on remarque ,
d'aprésle céléhre Rouelle, quiils peuvent étre compris
S0us quatre genres; savolr, en extraits gommeux ou
mucilaginenx, en extraits gommo-résinenx , en extraits
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gOMMO-T¢sineux savonneux, en extraits résineux pro-
prement dits. ;

Les extraits gommeux sont ceux qui ont Ia propriété
de se dissoudre dansleau sans en troubler sensiblement
la transparence.

Les extraits i_;ommoﬂw";incux participent de la gomme
et de la résine, sont dissolubles dans I'eau, mais 1ils en
troublent sensiblement la transparence , en lui commu-
ni{juunt un état lactescent.

Les extraits gommo-résineux sayonneux sont 'extrac-
tif proprement dit , qu est soluble dans Peau , sans en
tronbler la transparence , mais qui la colore sensible-
ment. Ces sortes d’extraits se dissolvent pareillement dans
[alcool, et cette faculté d’etre solubles dans ce menstrue,
avait fait penser 4 Rouelle quils “lalent analogues au
savon , ou mieux encore quils participaient de la gomme
et de la résine , unies & une mauere saline , qui en faisait
comme une espece de savon. Mais il est bien reconnu
a présent quiln’y a poim. de résines a I'état de savon
dans ces extraits. Cette classe d’extraits est la plus nom-
breuse }'l.‘u'r'ui les \'(':;:'\("-l.ﬂtlt\ et les extraits de ph;um:t(:'i(t.

Les extraits résineux sont ceux qui tiennent de la na-
ture des résines , et (lni ont pour caractere d’étre in-
solubles dans Peau, et de wéwre solubles que dans
lalcool.

Remarques. En offrant la série des extraits de phar-
macie , NOUS SOmMMes obligés de prévenir que si nous les
comprenons sous le troisieme genre on mode d’analyse
qui est ‘celui par le feu, c’est parce que les sucs exprimés

des véoétaux €tant :‘::I';prm-l:t_:s par une évaporation con-
venable , donnent en effet des extraits de tous les genres,
mous et secs ; mais I'art 1‘:;-:1'.]quc a donné lien a des ob-
servations sur le compte des extraits , quun pharma-
cien ne doit pas ignorer , et quil nOuSs antorisent a com-
prendre les extraits sous [;} mémx-.: section , quoique la
plupart soient traités par Fintermede de l'eau et méme
celui de 'alcool.

Généralement parlant , les extraits qui sont dus &
| Pévoparation des sucs des plantes , ne sont pas pouryus
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d’un principe extractif aussi parfaitement élaboré que
les mémes extraits que Pon a pu prépaver avec ces plan-
1es séchées avec sown. Le suc de la fumeterre évaporé
jusqu’a consistance d’extrait , donnera un extrait gui sera
momns parfait, qui sera plus sujet a la moisissure (ue
le méme extrait préparé avec la plante séche soumise &
Paction de Peau bouillante , en infusion prolongée. 1l
est donc des circonstances qui invitent a préférer les
plantes séches aux plantes vertes ; mais il est pareillement
des circonstances o les extraits doivent nécessairement
5¢ [fl].‘lc‘.i'l'dl‘lﬂv ayee 1(\'5 SNcs Lit‘f ;.’!ﬁf}‘i_i_‘:;- ()l] I)'-.)”L I')('J."'nl‘?]‘ en
principe , que toutes les plantes qui sont d’une texture
trés-tendre,, qui contiennent beancoup d’eau de vége-
lﬂlicm, doivent fournir nécessairement leur extrait par
Pévaporation de leurs sucs exprimés : telles sont , pour
exemples , les plantes chicoracées , les cruciféres, et
généralement toutes les plantes qui ne peuvent pas éire
conservées par la dessication ; et que toutes celles qu
peuvent étre conservées scches, doivent étre em-
ployées dans cet état par préférence, pour fournir leurs
extraits.

On tre des extraits de toutes les p.’u‘lius des [}hl“if'h y
depuis les racines jusqu’aux semences inclusivement;
mais les extraits obtenus des fruits, portent plus particu-
lierement le nom de r0b , et onaconsacré celui de sapa
ou defrutum pour le motit de raisins évapore en con=
sistance d’extrait.

Les extraits sont sumples ou composés , mous ou
secs ; nous les distinguerons donc par leur nature, pa
leur état simple et composé, et par leur consistance.
Commencons par’ les extraits gomineusx.

Des extraits gommeux ou muctlagineux.

Déja nous Pavons dit, les extraits gommeux on muci-
lagineux sont ceux qui ont la propriéié de se dissoudre
dans Veau , sans en troubler la transparence. lls pren-
nent le nom de mucilage , lorsqu’ils sont d’une consis-
tance demi-fluide, Clest ainsi, par exemple, que 'on
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donné le nom de mucilage a la gomme adragant, a la
gomme arabique, qui ‘ont été dday,e:-. ou a moitié dis-
soutes dans un peu d’eau, de maniére a présenterla con-
sistance d’une colle ordinaire. Le mucilage Cl le principe
muqnenx ou gommeux , ne sont donc qu ‘une seule. et
méme suhstam,e Ce COrps muqueux ou mucilagineux est
trés-répandu parmi les végétaux : on le rencontre dans
les semences de lin, de 1enuvlec , de coings , dans la
racine de guimauve, etc. , ete. ; 1l se présente dans la
nature , sous forme rapprochée, dans les espéces d('
gomme arabique,, adragant , dans les gommes du ceri-
, du prunier , de Pabricotier.

Extraction des mucilages.

2L semences de psillum ... . .. .. ... 1)
I Luuc.i\sm cetle semence , versez pa!—dessus
de Yeaubouillante . . .. ... ... .1V

Faites macérer dans des vaisseaux clos, a une tempé-
rature de 40 a bo degrés, jusqu’a ce que I'eau soit un
peu plus collante que du blanc d’cenf. Passez a travers
un linge avec forte expression.

On prépare de la méme maniére

Les mucilages de semences de lin,
de fenugrec,
de (()mqs
de racines de guihanve.

Le mucilage de la gomme arabique s’obuient en dis-
solvarit cette gomime dans leau.

Le mucilage de la gomme adragant se prépare en
dissolvant cette gomme en |mu(1|e s'un-, une suflisante
quantité d’ean. (( lle-ci est employée comme LXCIPI(’!’]t £

| pour donner de la consistance aux tablettes préparées
sans feu. Avec le mucilage de gomme arabique , on
prépare les pites ]')(,L[{Ilr.ll(_,b sucrées, de jujubes, de gui-
mauve , etc.

Les mucilages des semences et des racines sont des

boissons adoucissantes qui doiyent étre préparées et
1. 21
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employéestous les jours, parce qu'elles passent trés-faci-
lement a la fermentation acide.

Les mémes mucilages évaporés au bain-marie , jus-
qua consistance de miel épais , forment ee que Pon con-
nult sous le nom d’extraits gommeux.

Remarques. Les extmnls gommeux sont adoucis-
sants , propres pour la toux, pour calmer les chaleurs
de poitrine.

Des extrails gomnmeux sucrés.

Ces sortes d’extraits participent du sucre et du muci-
lqg=J ou extrait gommeux. On y comprend les extraits
de gemeévre, dc réghisse et de pol\pmle Les deux pre-
miers se plLin!(‘[lL en grand dans certains laboratoires,
pour étre mis ensuite en vente dans le commerce de Ia
droguerie. Mais le plmmmuur, jaloux de sa gloire, de
Phonneur de son élat , prépare ces sortes d’extraits par
les procédés que nous allons indiquer.

Extrait de geniéyre.

. Prenez des bates de geniévre récentes , presque mures,
la quantité que vous voudrez.

Mettez-les dans un tonneaun de bois blanc ; versez par-
dessus de, Peau. trés-pure et trés-claire , en assez grande
quantité pour quelle surnage. Laissez macérer a froid
vendant 36 heures ; tirez & clair la liqueur en ouvrant
{a cannelle située a la base du tonneau.

Versez de nouvelle eau par-dessus les baies, pour en
dissoudre tout le principe extractif. Faites m.lcmc
comme c1—dcs>u~, ; tirez la liqueur & clair, réunissez-la i
la Incmluc lnissez reposer pour domner le temps anx
l'l’l"lllLle: (tnu:w res de se pwcunlel‘ Décantez ; [aites

évaporer jusqu’a_réduction d’un tiers ; laissez refroidir
complétement. La snbstance résineuse qui se trouvait
suspendue dans le hqmdc se préeipitera an fond du
vase qui a servi de récipient. Décantez, pour retenir
cette pdrw‘ résineuse.

Faites' évaporer de nouveau jusqu’a réduction d'un
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second tiers ; procédes comme ci-dessus pour séparer
la résine qui1 se montrera de nouveau : enfin, faites éva-
porer le troisiéme tiers jusqu’a consistance d’extrait (1).
On obtient par ce procédé un exirait gommeux sucré
bien homogene , d’une belle couleur d’ambre, dine
saveur douce sans amertume, et qui ne se noircit pas,
et ne se grumele pas comme I'extrait de geniévre du com-
merce , qui est amére et gramelé.

Dextrait de geniéyre est un excellent stomachique.
On en prend la grosseur d’une noisette immédiatement
avant on apres le repas.

Lxtrait de réglisse.

L'extrait de réglisse que préparent les pharmaciens,
est d’une belle couleur ambrée . d’une saveur douce ,
sucrée, et ne présente pas les inconvénients de celui
dn commerce , connu sous le nom de suc de réghsse
noir,

Pour préparer cet extrait , on prend de la racine de
réglisse seche d’Espagne ou de nos pays méridionaux;
on la ratisse soigneusement pour lui enlever son ¢pi-
derme , qui recéle un principe acre résineux. On
coupe cette racime pav tranches , et on la fait macérer
dans Pean a froid, On passe la macération a travers umn
linge , et on procéde a lévapo ration-de la méme maniére
que pour Pextrait de :‘__'\(:llll:".'l‘(?.

Cest avec cet extrait de réglisse que 'on doit préparer
la reinture de Fuller ; et toutes les préparations dans les-
quelles le suc de réglisse entre comme objet d’agrément
pour la saveur.

On ne peut se permettre Fusage du suc de réglisse qui
nous arrive de Marseille, qu'aprés Pavoir purifié soi-
méme. Voici quel est le procédé le plus avantageusx.

On prend du suc de réglisse en cylindres ouen batons
on le coupe par :lmli:.sa morceanx , et on le fait dissondre

(1) On reconnait qu’on exleait est cuft en consistance lorsqu’en en ver-
st up peu sur da papier gris , lorsqu il-est chauid , 1l ne traverse pas
e papier

21.
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il froid dans une grande qum]tilé d’eau. On passe ensuite
a travers un tamis de crin. On laisse reposer la liqueur
assez long-temps pour qu’elle dépose au fond du, vase
(illl la contient , Loutes s les matieres qu n’élaient que sus-
pcnduea el non l(*nu(‘&. en solution. Alors on fait éva-
porer a feu nu , jusqu’a ce qu'il ne reste plus qu'nn tiers
du ﬂu1d<, on acheve luapm‘auon au bain-marie jus-
qu’a consistance d’extrait mou.

Celui-ci entre dans la composition de la thén laque,
des pll\l]t"-s de styrax, des trochisques béchiques noirs.
C’est avec ce méme extrait de !G‘flibs(,, que 'on prépare
le réghsse a lanis, a la wmile, a la violewe, a Yam-
bre , €lC.

Extrait de polypode.

Cet extrait est gommeux , sucré, et se prépare avec
laracine seche du pol\ pode.

On choisit cette racine,, on la coupe, ou on la brise
par morceaux ; on verse par-dessus de 'eau bouillante
pour enlever par une premiére nfusion le principe ex-
tracuf 4cre qui réside dans Pécorce. On rejette cette
premiére infusion comme inutile : on verse de nouvelle
eau bowllante sur la racine ; on 1no[(m1 e Pinfusion a

Faide d'une tt‘mpf,l.ltule de 40 a bo d(,“‘ltb on coule a
travers un ]ll]f'c ; on laisse reposer ; on dtmut(,, et on
fait é évaporer sur la fin au bain-marie , jusqu’a consistance
requise.

Cet extrait est d’'une saveur douce , sucrée, lorsqu’il a
été bien préparé. 1 est pectoral et ddOUCladelt , légere-
ment laxauf.

Des extraits gommo-résineux.
Ces sortes d’extraits participent de Punion des priu-
cipes gommeux et résineux. Ils se préparent par Pinter-
meéde de Pean.
Extrait de rhubarbe.
Prenez de la rhubarbe choisie, bien saine et bien mar-
brée dans Iintérieur , tenaillée. . . . ... . . .. 1bj
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Mettez dans un vase d’infusion ; versez par-dessus de
Pean bouillante jusqu’a la hauteur de 4 doigts. Prolongez
Infusion pendant 12 heures ou environ; coulez cette n-
fusion avec expression. Versez de nouvelle eau bouillante
sur ce qui est resté dans le linge ; faites infuser de nou-
veau ; coulez , exprimez, réunissez les liqueurs; faites
passer a travers un drap de laine, jusqu’a ce quelles
soient . claires. Faites ensuite évaporer jusqu’a consis-
tance d’extrait.

Cet extrait est stomachique, 1égérement purgatif, et
propre contre les vers. On Pemploie dans la dyssenterie,,
dans la diarrhée , et dans les maladies vermineuses, La
dose est depuis 12 grains jusqu’a un demi-gros.

On prépare de la méme maniére

Pextrait d’ellébore ,
——— de coloquinte,
d’agarie.

Remargues. Pour préparer ces extraits, il est hon
de faire remarquer que I'infusion est préférable & ébul-
lition , en ce que cette derniére occasionne une dissocia=
tion entre le principe gommeus et le principe résineux ,
et qualors Iextrait ne serait pas parfaitement uni, eg
n’aunrait pas les propriétés qu'on doit en attendre, D’autre
part , il faut faire présenter heau.c()up de surfaces aux
corps dont on veut obtenir Pextrait. Ainsi , on réduit Ia
rhubarbe en moreeaux quePon arrache ayee des tenailles ;
on fait de méme a I'égard de la coloquinte et de Pagaric,
et on concasse la racine d’ellébore noir que Pon doit
employer séche par préférence.

Lextrait d’ellébore noir est un purgatif drastique. 11
fait la base des pilules de Backer. La dose est depuis 4
grains jusqua 12.0n en fait usage dans Ihydropisie.

L’extrait de coloquinte a des propriétés analogues , et
semploie 4 la méme dose.

L’extrait d’agaric , dont il est question ici, est celni
que P'on prépare i Peau. 1l est hydragogue. On 'emploie
depuis 10 grains jusqu’a 18.
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Extrait de quinguina.

Cet extrdit se prépare de plusieurs maniares, et est
sous deux états relativement & sa consistance ; 'un est
Pextrait mon de quinquina, Pautre est Pextrait sec. Ces
deux extraits ne différent pas moins entr’enx pour les
principes que par la consistance. \_n)'w, Extrait sec de
quinguing.

I’extrait mou de quinquina est gommo-résineux. Pour
}e}u"ép;‘u'el' :

Prenez quinquina du Pérou, bien choisi, 3 ij

Réduisez en pondre grossiere.

Faites bomllir dans un vase clos , avec une suflisante
(uantité d’eau, pour en obtenir tout le principe extracuf;
faites évaporer jusqu’a consistance d’extrait mou , par
Pinterméde du bain-marie.

Cet extrait est employé , a la dose de 18 grains jus-
tln’h un gros pour guéril' Ia fievre.

‘Extrait de gayac.

1l ne faut pas confondre extrait de gayac ayec la résine
do méme nom (1).

Extrait d’opium ou lavdanum.

I’opium a fait Pobjet des travaux de beaucoup de sa-
vants. Les uns, en qualité de naturalistes , ont cherché
i le connaitre dans son origine; les chimistes e ont
faiv Panalyse' pour étre certains de la nature des
principes qui le constituent. Baumé est un de ceux qui
se sont le plus occupés de la recherche des principes
de cette substance, qui tient un rang parmi les médica-
ments héroiques ; il est bien démontré & tous que Vo-
pium de commerce® est un extrait préparé par l'art, et
que cest un produmit gommo - résineux , obtenn par
Vexpression et la décoction des fenilles , des tiges et des

(1) L’extrait de gayac participe de Ia gomme et de la vésine, 11 se prepare
1 . 0 L
par la décoction dans P'eau,
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tétes de pavots, que Fon a rassemblées sous un plus petit
volume par le moyen de 'évaporation, jusqu'a consis-
tance de miel épais. ‘

Le pharmacien Dubuc a examiné I'opium du com-
merce avec sa sagacité habituelle , et il a remarqué qu'il
contenait un quart en poids de tiges, feuilles, pédoneules,
capsules et semences de pavots €crases. C'est a ces matiéres
dinterposition que Dubuc atwribue 'odenr virense nau-
séabonde de 'opium. Cette opinion est assez générale~
ment adoptée , et semble se confirmer par expérience.
Ce quiil y a de certain, c’est que Pextran dopmm, pré-
par¢ directement avec la'décoction des tétes de pavots,
v’a nullement d’odeur vireuse.

Il y a plusicurs procédés pour préparer Pextrait d'o-
pium. Le premier que nous décrirons, est celui qui est
consigné dans le code médicamentaire connu sous le nom
de codex : voici en quoi il consiste.

Procédé du codex. Prenez de Popium choisi, coupé
par morceaux, la quantité que vous youdrez; du vin
blanc y quantité suffisante pour disscudre 'opium en con-
sistance de bouillie. On opére la solution au bain-marie,
ensuite on la coule avec une moyenne expression , a tra-
vers un linge , et on la fait évaporer jusqu’a consistance
pilulaire.

Auire procéde. Celui-ciappartient & Baumé. L'inten-
tion de Pauteur était d’obtemr la partie gommeuse de
Popium, a part de celle résinense. Ce célebre pharma-
('il,‘.ll I'CCU.H“I]U”(]G (IC CU”PC]' llill' morceanx ({llﬂ[['e ﬁ\r‘l‘eti
d’opium , de faire bouillr dans 12 ou 15 pintes d’ean
pendant une demi-heure ou environ , et de passer en-
suite celte décoction avec forte expression. On- fait
Louillir le résidu dans de nouvelle ean, a deux ou trois
reprises , jusquwa ce que tout I'extrait de Popium. soit
dissout. Dans cet état, on passe a travers un drap de
laine , pour obstenir la solution autant claire que pos-
sible. - On fait évaporer jusqu’a ce quiil ne reste plus
qulenviron dix Jivres de liquide. A cette époque com-
mence ce que Baumé appelle digestion. On met cette
liqueur dans un vase d’élain sur un bain de sable dont on
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€léve la température jusqu’a faire bouillir Iégérement, A
mesure que Pean s'évapore, on la renouvelle, et on
maintient le tout au méme état pendant trois mois, nui
et jour , ousix mois de jour.

Cette maniére d’opérer, dénommée digestion , est
longue et n'offre pas tous les avantages du procédé de
Josse avec Pamendement de Bucquet.

Extrait gommeux d’opium parle procédé de Josse.
Prenez un morceau d’'opium ; pétrissez-le dans la main ,
en plongeant celle-ci dans Peau élevée 4 10 & 12 degrés.
Leau dissout la partie gomimeuse, et ne se charge pas de
la partie résineuse. 11 reste dans Ja main une matiére te-
nace semblable au gluten du froment, et qui parait
tenir de ce principe animal. On met cette matiére de
coté et on I'emploie aux mémes usages que le gluten.
Vovez Gluten.

L’extrait gommeux qui sest dissous dans Pean a Ia
faveur du maniement , a besoin d’étre légérement chauffé
pour étre purifié en traversant le drap de laine. Clest
alors qu’on Je fait évaporer jusqua consistance d’extrait
pilulaire,

Quelque précaution que Pon prenne, Pextrait préparé
par ce procedé contient un pen de résine et n’est pas
conséquemment purement gommeusx; mais il sen faut
bien qu’il.ait Podeur vireuse des autres especes d’extrait
d’opium.

Cest a Vextrait d’opium préparé par le procédé de
Josse , que les médecins dounent actuellement la préfé-
rence. Il est calmant, doux et tranquille; il excite le
sommeil , il apaise la violence de la tous.

Dextrait d’opinm on laudanum solide entre dans Ia
composition de Porviétan , des pilules de cynoglosse ,
destyrax , de starkey, dans le diascordium , la thé-
riaque céleste , Pélectnaire, requies Nicolai , la poudre
absorbante , astringente , le baume hypnotique.

On se sert aussi de Pextrait d’opium extérienrement
en pelites mouches appliquées sur du taffetas et posées

sur la tempe pour apaser lesdouleurs de 1éte et celle des
dents,
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Extrait d’opium avec le suc de coings , de Lange-~
fot. Prenez oprum 4 onces; suc de coings clanfié 5
pintes. Mettez l’()pium coupe par pc:l.ils morceaux
dans un matras ; versez par - dessus le suc de coings.
Faites chaufler au bain-marie pour opérer la solution de
Fopium; abandonnez ce mélange a lui - méme pen-
dant un mois : il s’établit une fermentation qui rouble
la hqueur. Filrez, et faites évaporer jusqu’a consistance
pilulaire.

Remargques. Cet extrait d’opium esta peu préssem-~
blable a celu préparé avec le vin. On nelui a pas re-
connu de propriétés (_['l'!i lui méritent quelque préfé-
rence.

Des extraits gommeunx-résineux savonneux.

Cette série d’extraits est la plus nombreuse ; elle
comprend les produits immeédiats des végétaux désignés
sous Vacception plus exacte dextractifs proprement
dits. Leur caractére est d’étre solubles dans Peau sans
en troubleg la transparence ; mais ils la colorent. Un
second caractére qui les distingue des autres especes
d’extraits, c’est d’étresolubles dans Palcool et dans le vin.

Extrait d’aloés.

I’aloés est un suc épaissi du suc exprimé des diffé-
rentes especes d’aloés et de leur décoction dans Pean.
D’aloes naturel qui exsude des feuilles de la plante du
méme nom est trop rare pour étre mis an rang des
objets de matiére médicale comme droguerie.

Cet extrait n’est, 4 proprement parler, que Faloés
succotorin du commerce purifié. On prend cette es-
pece daldés , on le fait dissoudre dans Peau; on passe la
solution & travers un linge ; on laisse reposer , on dé-
cante , et on fait évaporer jusqu’a consistance presque
solide , par Iinterméde du bain-marie.

Dextrait d’aloés est purgatif, tonique, vermifuge ,
stomachique, et propre a exciter évacuation des régles.
Il entre dans la composition de Pextrait panchyma-
gogue, des pilules balsamiques de Stahl , etc.
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Extrait de cachou.

Le cachou du commerce est Iui-méme un extrait du
fruit d’'une espéce de palmier appelé aréque, ( areca
catechu , L. ) qui croitdans les Indes orientales. L’extrait
de cachou préparé parles pharmaciens n’est done que le
cachou purifié. Le procédé estle méme que celui pour
Vextrait d’aloés.

Un pharmacien exact n’emploie dans les préparati ons
o le cachou entre ‘pour quelque chose , que Pextrait
quil a préparé lui-méme.

L’extrait du cachou est un fort bon stomachique; 1l
est astringent, propre dans Ja dyssenterie. 11 cornge la
mauvaise odeur de ’haleine.

On en fait des trochisques , des tablettes, des pastilles,
etc. , elc.

Extrait d’absinthe.

Pour préparer cet extrait on prend par préférence
les feuilles séches d’absinthe ; on les brise et on les
soumet & laction de Peau bouillante , en prolongeant
Pinfusion dans les vaisséaux de faience ou autres ap-
propriés , pendant quatre ou six heures, 3 une tempé-
rature de 60 degrés. Ensuite on passe Infusion; on
laisse reposer ; on décante et on fait évaporer jusqua
consistance d’extrait. Cet extrait est amer, tonique,
vermifuge, stomachique, propre pour rappeler les
régles supprimées. On le fait entrer dans la composilion

des pilules balsamiques de Sta/l , de Beccler.
Extrait d’armoise.

Cet extrait se prépare de la méme manicre que le
précédent ;

11 est vulnéraire, apéritif, il excite les mois aus
femmes , et il convient dans les maladies de vapeur

Extrait d’aristolociie.

Cet extrait se prépare avec la vacine séche de cenom,
(aristolochia clematitis , L. ) « onlabrise et omen faxt Ia
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décoction dans Peau, & deux reprises. On passe la décoc-
ion A trayers un drap de laine; ensuite on Ja fait évaporer
jusqu’a consistance d’extrait , la chaleur du bain-manie.
Cet extrait est un puissant emmeénagogue ; il-est vulné-
raire,, vermifuge ; il convient dans Pasthme humide.

Extrait de petile centaurée.

On !nreml les sommités de petite centaurée séches ; on
l(‘.s C(‘_)]lpe menues 5 ¢t On se (".Ol}lp()l‘lﬂ dc l;l lli(“f“lﬂ ma-
niére que pour Pextrait d’absinthe.

Cet extrait est vermifuge , stomachique et fébrifuge.

Extrait de chardon béni.

Le procédé pour préparer cet extrait est le méme que
celui pour Pabsinthe.

Il est d'une sayeur amére, stomachique et propre
pour faciliter la digestion et faire couler la bile.

Extrait de cague!fmt ou pavot rouge.

On doit prendre des fleurs de coquelicot , séchées
par le procédé que y’ai indiqué dans la premiére partie
de cet ouvrage , les soumettre a Vinfusion , ensuite &
Pexpression. On laisse reposer la liquenr; on décante et
on fait évaporer au bain-marie.

Cet extrajt est cordial et facilite Pexpectoration.

Extrait de chameedrys , germandrée ou petit-chéne.

Cet extrait se prépare avec les feuilles séches de cette
plante , de la méme maniére que celui d’absinthe.
11 est stomachique,, amer , incisif , tonique et diapho-
réetique.
Extrait de chicorée.

Cet extrait se prépare avec les feuilles de chicorée
récoltées un peun avant la floraison de laplante. On les
pile dans un mortier de marbre ; on en exprime le suc,
ot on clarifie ce dernier par la filtration ; ensuite on fait
évaporer au bain-marie jusqu’a consistance dextrail.
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Cet extrait est amer , stomachique, propre pour la
débilité de lestomac , pour chasser les humeurs par
Lranspiration.
Il est bon de remarquer que les fenilles de chicorée
qui ne sont pas arrivées 4 leur matufité fournissent un
extrail qui se moisit 2 sa surface.

Extrait de bourrache.

La bourrache séche est préférable a la baurrache verte
dont on aurait exprimé le suc pour en faire Pextrait. J’ai
remarqué que Pextrait que j’obtenais de la bourrache
séche par Pinfusion dans Pean était plus abondante en
quantité €t ne se couvrait pas de moisissure comme
celm que je préparais avec le suc exprimé et dépuré
de la méme plante, On le prépare de la méme maniére
que I'extrait (’absinthe.

Cet extrait est apéritif, un excellent dépuratif du
sang; 1l porte & la peau.

Extrait de buglosse.

Cet extrait se prépare de la méme maniére que le
précédent , et luj est analogue & I'égard des propriétés.

Extrait de cigue.

Prenez des feuilles de la grande cigué ( conium macu-
latum | L. ) dans le momeat de sa plus grande vigueur,
Cest-a-dire , dans Pétat prochain de sa floraison ; pilez-
les dans un mortier de marbre ; passez avec expression ;
filtrez ce suc exprimé ; faites évaporer a la chaleur du
bain-marie jusqu’a consistance d’extrait.

Cet extrait’ a joul d’'une grande réputation pour la
guérison des cancers et contre les maladies squirrheuses :
1l est narcotique et résolutif. On s'en sert intérieurement
et extérieurement.

Extrait de cigué préparé a la maniére de Stork.
On prend Ia cigué comme ci-dessus ; on la pile, on en
exprime le suc, et on le fait passer 4 travers un blanchet
ou drap de laine ; ensuite on évapore le suc jusqu’a
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consistance d’extrait : alors on ajoute a cet extrait une
quantité suffisante de poudre de cigué (E)om‘ en former
une masse propre & former des pilules. C'était le reméde
de Stork contre les cancers. La dose en est depuis 12
grains jusqu’a vingt-quatre,

Remarques. Stork ne dépure pas le suc de cigué
pour préparer Pextrait d’apres sa méthode. Cet extrait
contient donc la partie colorante verte on parenchyme
de la plante avec quelques fragmens de la plante ; mais

b‘\l cette paruf, verte que ]UJl nomme /f-ucle 3 ter me
qui ne lui convient nullement , puisqu’elle n’a rien qui
réssemble aux fécules proprement (hlu,, qui change
réellement ]t nature et les propriéiés de cet extrait.
Il faut savoir que cette partie verte est ce que Pon dé-
signe parfaitement bien aujourd’hui Sous le nom d’ex-
tm(,llf colorant. Cet extractif, délayé dans le suc ou
principe immédiat de Ia cigué , est soluble dans Palcool ,
daps les builes , mais non pas dans Peau tant qu’il est
récemment séparé de I'ean de végélation par la filtration
et la simple dessication & Fair libre : mais il se trouve uni
dans le suc de la p].tme avec un peu d’albumine végé-
al et des que le suc éprouve Paction du calorique, il
gopére deux phénomeénes clmmqucs bien dignes de re-
marque , et qui donnent & Péxtrait un ton le couleur
quilui est étranger , et une manicre d’étre quile rend tout-
a-fait différent des autres e-»pe‘,(,{,s d’extraits. Voici ce qu'il
arrive dans cette opération : le calorique sé épare ]a”)u—
mine des deux sortes d’extractifs avec qui il était uni.
Cet albumine se sohdifie, et se précipite sous forme de
caillebot. letmclif'coh‘uaul s'oxigene et prend le carac-
tere de lextractif oxigéné qui est insoluble. Il se précipite
comme font tous ]u. corps gui ne sont point bU]llf!]&‘S,
et il smlupmc dans Pextractif proprement dit , mais de
Ill.lf‘l{lb d U[][“ (ll‘b lll)]l]lb 01l “lU]( Llil(_,‘l (]L ll]dt](,[e
solide seulement disséminée et non liée ; &ou il résulte
deux nuances de coulenr distincte qlli donnent a Pextrait
un aspect désagréable a la vue.

Le procédé de Stor est donc défectuenx , puisquiil
wtrodurt daos son extrait de cigué un corps qui lui est
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étranger et flf:(}ltia stirimtile yattendun, que p{mr.‘e vendre
soluble, 1l faudrait quil it combiné avec un alcali oy
un acide assez fort pour Fattaquer directement. Les
connaissances actuelles ne permettent plus ces sortes
d’alliances disparates , et ce n’est que pour ne pas refuser
Yexécution dune formule basée d’apreés les anciens erre-
ments , que les pharmaeiens continuent de préparer cet
extrait selon la méthode de Stork.

Extrait de cocliléaria.

Cet extrait se prépare avec Ie suc z:x]n-imt} et dépuré
de Ia plante de ce nom. Le procédé est le méme que
pour Pextrait de cigne. Cet exirait est un [r(';-:.—]m‘n dé-
puratif du sang. II est utile de sen pouryoir, d’abord
comme extrait, et ensuite comme supplément, pou
servir a la ]}rc,"p;u':n}{nl des sucs de la plante de ce nom;
dans la saison de hiver.

Un gros decet extrait dissous dans 4 onces d’eau disullée,
correspond 2 4 onces de suc de cochléaria.

Lxtrait de cresson.

Lextrait de cresson se prépare avec le suc exprime
et dépuré de la plante de ce nom. Cest le “cresson de
fontamne que on préfére. Un le récolte a Pinstant desa
floraison commencante.

Cet extrait a des propriétés mmportantes. Il est iv-
cisif, détersif, apéritif, propre pour la pierre des rems,
pour fondve les obstructions, pour exciter les mois aw
femmes , pour le scorbut , et pour les maladies de i
rate. La dose est depuis 18 grains jusqu’a un gros.

Extrait de concombre sauvage , ou elaterium.

Prenez des fruits de concombre.sauvage un' pen avant
leur maturit®€; écrasez-les dams un mortier de pierre ou d:
marbre ; coulez leur suc & travérs un linge avec expres-
sion ; laissez dépurer la liquenr par le repos; d€cantez,
et faites évaporer par une douce chaleur de bam-marie,
Jusqu’a consistance d’extrait.
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Cet extrait est un violent I)Ill”lllr Pris .| Ia dosc de
1 Eram ;115(1!1 a six 4 1l purge les sérosités, la ]uIm' T on
en fait usage dans I’ huhn]}mc Son nom (i elateriumlu
vient du grec ¢rems , agito , expello , je tourmente
je c!mssr,; parce que ce fruit , lorsqu’il est mir , soit
spontanément , soit qu'on le touche, lance ses graines
avec force.

Extrait d’ortie griéche , ( urtica, urens, L. )

Le procédé pour pw’pnv:‘ cet extrait, est le méme
que pour ceux que Fon prépare avec les sues exprimés
et dépurés des phmc‘a

Cet extrait est apéritif et astringent : on Pemploie dans
les crachements de sang ()(,C.xsmuum par la rupure de
quelques vaisseaux , de 18 grains jusqu’a 1 gros.

Extrait de gentiane.

Cet extrait se plepme avec la racine de gentiane séche
et coupce en lames trés-minces. On la fait thr dans
Pean bouillante, en p;uhmnvmllmﬁmon jusqu’a ce que
la racine ait [umm son principe extractf; alors on passe
I'nfusion , on la laisse se dépurer par le repos ; on deé-

cante , e[ on fait L\.IPOICI ]naqu a consistance d’ex-
trait (1). ;

L’extrait de gentiane est stomachique, vermifuge et
fébrifuge. La dose est depuis 12 grains jusqu’a 1 demi-
gros.

Extrait de houblon.

On emploie les fenilles et les fleurs du houblon pour
rr(’*p:ll‘et' cet extrait, On fait houllir L("-ll‘j ];':.ual(, dans
lean ;-on laisse dépurer la déecoction qui a éié coulée 4
wavers un liage, et on la fait évaporer jusqui consis-
tance d’extrait.

L’extrait de houblon est propre pour guérir les olys-
tructions du foie et de la rate, les scrolules: il excite
les urines, et il Lg‘t paraitre les mois aux femmes,

{1) Une fois dite pour loutes , Iév :;mnfluu du dernier tiersde la Ji-
quuu des exlrails doil se faire au bain-marie.
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Extrait de valeriane.

Cet extrait se prépare avec la valériane séche et con-
cassée 3 on choisit par préférence la racine de la valé.
riane (valeriana officinalis , L.); onla fait infuser dans
plusieurs eaux bouillantes , afin d’en épuiser tous les
principes. On passe toutes les infusions 4 travers un drap
de laine ; ensuite on fait évaporer jusqu’il consistance
requise,

Iextrait de valériane est un puissant médicament
pour la médecine; c’est un excellent antispasmodique :
1l convient dans Pépilepsie ; il excite les mois aux femmes,
et on 'emploie avec sucees dans les vapeurs histériques.
La dose est depuis 12 grains jusqu’a 24.

Extrait d’énula cammpana ou d’aunce.

On prépare cet extrait avec la racine d’énula cam-
pana récente ou seéche; mais je puis assurer, par expé-
rience , que la racine seche est préférable. On la coupe
ou on la réduit en poudre grossiére; on verse par-dessus
de Peau bouillante, et on prolonge Finfusion pendant
cing 2 six heures ; on passe a travers un linge, on laisse
reposer la colature; on décante; on passe a travers un
drap de laine, et on fait évaporer au bamn-marie jus-
qu’a counsistance d’extrait.

L’extrait d’énula campana est stomachique, diuré-
tique, et propre contre Fasthme.

Extrait de rbus radicans.

Nous devons & M. Pan-Mons , célébre chimiste de
Bruxelles, un mémoire infiniment important sur le
sumac vénéneux , (rhus radicans, L.) Cette plante,
qui croit naturellement dans la Caroline , n’est qu'une
variété de celle que Linnée a décrite sous le nom de rhus
toxicodendron. ,

Cette plante, transportée en Eurof§, a long-temps
été regardée comme une plante. vénéneuse; et jusqu’a
la découverte faite par M. Dufresnoy, de Pefficacité du
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rhus radicans contre la paralysie et les dartres, on me
lni attribnait ancune vertu médicinale.

Les effets délétéres de cet arbrisseau paraissent avoir
pour cause une émanation gazeuse qui s’opére, soit lors-
quil est en activité de végétalion , soit lorsquion le
tasse,sur pied. On a remarqué que les fenilles seches ou
seulement fanées, ne causaient jamais d’incommoditds.

Voici le résuliat de Panalyse chimique "qu’a présenté
M. Pan-Mons. La substance dominante est un hydro-
carbone enti¢rement combustible , lequel existe dans la
tige comme dans les fenilles de cet arbrisseau ; elle con—
lient beaucoup de tannin, dacide gallique, ped de fécule
verte , malgre la coulenr foncée de ses femllés, trés-pen
de résine et de substance gommeuse.

Les effets de Pémanation vénéneuse du rhus radi-
cans , ‘dans la Caroline , sont des gonflements 4 la téte,
des démangeaisons cuisantes et des ampoules. Dans nos
climats , ce gazdélétére ne produit le plussofivent qu’une
démangeaison aux avant-bras et au cou, démangeaison
qui disparait en pen d’heures.

La meilléure méthode Padministrer le rhus radicans
est sans contredit en extrait,

Lexwait de rhus radicans peut se préparer de cinc
maniéres ; savoir, avec les femlles fraiches, avéc les feuilles
oxidées, c’est-a-dire , qui commencent & changef de con-
leur surde végétal méme, avec les feuilles séches infusées
t chaud , et avec les mémes infusées A froid.

Nous ne nous permettrons aucane observation sur
divers modes de préparations , quoiqu’ils offrent une
mple matiére a discussion , relativement & celui qui mé
nterait d’étre préféré, Nous suivrons le procédé indiqué
pac M. Pan-Mons lni-méme qui s'est prononce teés—
dfirmativement dans sa Pharmacopée manuelle.

Pour faire Pestrait de rhs radicans , on prend des

leuilles de cét arbrissean récemment cueillies, et au mo-
ment d’un beau soleil, on les pile dans nn mortier de
marbre avec un ‘pilon de bois; on étend ces feuilles
pilées sur une pierre ; on les retourne de temps a autre
Pour renouveler les surfaces & Pair ;.on les v laisse

jusqua

1 a0
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ce qu’on remarque quelles nese noircissent pasdavantag
alors on les remet dansle mortier, on leshroie avec deleau,
on les passe au tamis de crin, et ou répéte ce travail jus-
qu'a ce que toule la matiére noire soit ‘enlevée par cetle
espéce de layage. Dans cet état , on fait bouilhr la ma-
tiere qui reste dans suffisante quantité d'eau, et a plu-
siéurs reprises; on réunit toutes les décoctions, on les
clarifie, et onles rapproche par une évaporation lente e
douce , jusqu’a consistance d’extrait.

Cet extrait est propre pour la paralysie, les dartres
ot les maladies conyulsives. Ces vertus ont €€ confirmées
par un grand nombre d’expériences qui ont été faites
sous les yeux des plus célcbres médecins de Valenciennes,
de Bruxelles , de Londres , @Edimbourg et d’ailleurs.

M. Dufresnoy a joint a ce médicament mterne , que
Pon emploie depuis 18 graips jusqu’a 1 gros, sans 10—
convénient, une huile de rhus radicans par wlusion
avec laquelledl fait des frictions sur les parties affectées
Vovez Huile de rhus radicans.

[Pextrait de rhus radicans préparé dans notre pays
a paru trés-semblable & celui qui nous a ¢té fipporté de
la Caroline.

Finvite mes lecteurs i consulter les actes de la,société
de médecine de Bruxelles sur le rhus radicans, dans les

volumes«de 'an 1800.

Extrait de ményanthe ou trifolium fibrinum,menyan-
thes trifohata L.

Cetextraitse prépareavec le suc exprimé delaplantede
ce nom, et par le proced? indiqué a Pextrait de chicorée

Il convient dans la jaunisse , dans les engorgements de
la fate, dans les donlenrs méphrétiques. La dose est de-
Puls 12 grains jusqua 1 gros.

Ty ® . . .t T
Extrait de chamaeepitys , teucrium chameepitis, L.

Onle prépare comme Vextrait de petit-chéne.
Cel extrait est arthritique, yulpéraire et ape

| i
parcille dose que le prcccduut.
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Extrait de dompte-venin ou pincetoxicum , asclepias
vincetoxicum , L.

On prépare cet extrait avec les racines seches, par le
procédé ci~dessous indiqué pour Pexirait de patience.

Il est légérement sudorifigue;; il léve les obstructions:
et il excite les mois aux femmes. Méme dose que dessus.

Extrait de millefeuille.

Cet extrait se fait avec le suc exprimé et dépuré.
il est vulnéraire, astringent, propre pour arréter les
cours de ventre,

Extrait de racine de patience.

On doit préparer cet extrait avec la racine séchée de

cette plante. On la coupe en lames ginces ; on en fait
une infusion prolongée ou une décoction, et on rap-
proche cette dérniere par I'éyaporation.

Iextrait de patience est dépuratif, vermifuge et fébri-
fuge. On le prend depuis 12 grains jusqu’a 1 gros (1)

Extrait de salsepareille.

Prenez des racines dite bois de salsepareille; coupez-
les longitudinalement et wransversalement ; faites boullir
dans plusieurs eaux pour eépuiser la racine; rassemblez
les colatures, clarifiez-les , et faites évaporer jusquiaux
deux tiers 4 fen nu par ébullition, et le dernier tiers a la
chaleur du bain-marie jusqu’a consistance d’extrait. Il y
en a qui le font évaporer jusqu’a siccite. ;

Cet extrait est un puissant dépurauf du sang. On en
fait usage depuis 12 grains jusqu’a 3 j. D’aprés Pexamen
qu'en a fait M. Boulay , il parait que Pextrait de salse-
paeeille contient tous les éléments propres a produire de
Pammomaque.

les rumex sauvages ,
R. aculus,

némes verius.

(1) Sousle nom de patience , on emploie la plapart ¢
qui croissent dans nos campagnes, sur-tout les Rumex cri
et 11, obiusifolius de .. Tous ont effectivement & pew pre
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Extrait de.saponaire.
Cet extrait se fai avee la racine de la [-Tmm’ de ce

B
lies

nom , par les {:rs\u dés indiqués , et aussi avec les fenil
séchées séparément 5 mais la racine est la partie du végéu
dont on se sert le P ylus babituellement.

Lextrat pu 1:.110 avec les fenilles , cor 4 formément an
orocédé indiqué par M. Van-. U:m» 38 v}w re avec Tu s
feuilles de sapon: mc pilées avec ‘nr] dition d’eau, afin d’en
obtenir tout le suc par sXpress s101.

D’une autre part, on fait bouillir le marc avec parti
égale en poids de fenilles séches de la méme plante,
dans suffisante quantité d’ean. On expose le suc ex-
]mnw a la chaleur du bain-marie, afin de coaguler la
partie verte; on lasépare en coulant le flude a travers
un linge. Alors on méle ce suc avec la dvrc)unm:: on

Luli](,, elon € \a]:ort‘ ('hq.l a consistance :Lwlmp
cet LI'IL, (llld]' m.c]l féeule ve rte, el on continue de
faire évaporer jusqu’a consistance pilulaire.

Remarques. On pe voit pas trop pourquoi addi
iion de cette partie colorante verte. Ce procé ‘é est ana-
logue 4 celui de Stork, mais il n’est pas généralement
recu.

L'extrait de saponatre est dinréique, fendant, propre
pour les maladies cutanées , siphihtiques. La,dose est
de 12 grains & 1 demi-gros.

Extrait de bryone.

On prend de la racine de bryone arrachée de terre
récemment ; on la fnc; on en sépare le collet, les che
velus, les extrémités inférieares ; on ripe le le\s de 3;-
racine; on ’étend dans un peu d’ean , afin d'en obtenii
tout le, SUC propre par Pexpression.

Le suc ainsi t"\in‘ll’nf laisse déposer une fécule que P'on
sopiu par la dé -canta llrm \l-n s on filtre le suc , et on
le fait évaporer jusqu’a consistance d’extrait.

Cet extrait est un violent ;m:‘;eu_:“ On le [ait prendr
a ].lunst,u?\)]l'--wl a 2 i1

On en fait us: “;\- da

ments des 5 &

94 orains.




Extrait de téte de pavots.

Bawmé , dans ses Eléments de Pharmacie , dit ayoir
préparé I extrait des tétes de pavots blanc (1\. et avoir
s'.:iin_'- 13 onces 5 gros d’extrait sur trois livres de ce fruit.
M. Trusson 5 th‘ wrmaciern {rés-nstr Lllr , a fant Pextrait des

étes de pavots ‘blancs avee tout le soin et tout le talent de
rt praiique; il a luc'lu'-f]mt(hLLi quantité que la quahité;
.-1 a opéré par I'nfusion I-::n]mr' au hen de ébullition.
I a employé de helles tétes de pavots blancs de nos
(e partements du midi, comme étant mieux élaborées par
la nature: et, en procédant a la confection de Iu!mlt
par 1(.\..pmu.lml lente du bain-marie , i a obtenu un
.\la‘-aii dont les vertus médicinales ont paru plus cer-
taines que ce dt« ae '10 1um (iu commerce purifié , du
moins tel estle témoignage qu’en dnt rendu les médecins
qui en ont fait faire né::l.;_c a leurs malades.

"t‘t mcimi{ est calmant , excite le sommeil, 4 la dose
d'un g mm, que Yon peut (I: ver gradue llement comme
' mt'.UL

E.\\rtf’f éle casse.

Il y a long-tenips que Von a reconnu que Pextrait de
t

1S58 €5

'J'

d’un usage laiw- mtéressant pour la médecine
> la pulpe, , parce que celle-ci est tres-{acile 2 u.«h(!ez
si les médecins wstrunts préferent-ils Pextrait a Lt

I '|i|;e ce casse.

Pour faire cet extrait, on prend de la easse en biton,
du Levant, bien saine, bien pleine , et ne faisant point
 sonnette. On en sépare la moelle, aipr{:s I’aveir onverte
n deux, ce a quoi on parvient de la maniére suivante :
on frappe légérement sur les deux sutures; ’f:s panneaux
. détachent trés— facilement ; c¢’est alors ’I“ on en sépare

v) Le pavol off

raines sont blan

! apaver s .w:zuf'-fr i, L) a des
7 2

10ires

4 _:';riw_u;l'vl |
e la variété A graines blanches qu’on

futlw 5 {.uu opposition au coquelicot, gu'on désigne sous le

H1€S , oN pul
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toute la partie médullaire. On verse par-dessus de P'eau:
on falt macérer l)(,n(lmut 24 heures. On ]).w-,c cetie pre-
miére macération a traversun tamis de crin a mailles non
croisées. Pour ne pas perdre de matiere extractive , on
verse sur le marc une nouvelle quantité d’eau, et on
laisse macérer pendant le méme temps : on passe la
hqueur comme dessus ; on rapproche les deux hiqueurs,
et on les coule a travers un drap de laine. Toute la pulpe
reste sur le drap, etlaliqueur qui le traverse est une so-
Inuon de Pextrait de casse.

On procéde a I'é \.IPUI'UIUH, d’abord a feu nu, et en-
suite au. bain-mane , Jusqu’a consistance d’extrait, On
obtient habituellement le quart d’extrait en poids sur la
quantité de casse que Pona emp]o)w

I’extrait de casse est préférable a la ]mlpe , mais 1l est
difficile de triompher de P'usage trés-ancien que Pon a
adopté en faveur de la pulpe.

I’extrait de casse est un trés-bon pur gatif, doux , mi-
noratif , qul convient aux tempéraments gui ont la fibre
t‘[‘(,b-ll]lld])h_, Il purge a la dose d’une once sans occa~
slonner ni vents,, ni tranchées.

L

Fxtrait de tamarin.

. L'extrait de tamarin se prépare edela méme maniére que
Fextrait de casse. Il est méme nécessaire , lorsque le tama-
rin est malh( urensement altéré par la présence du cuiyre
d’étendre la pulpe dans l)ealu,oup deau, de la faire
passer a travers un tamis de crin , etde le traiter a la
maniére d’un extrait pour séparer ce dernter des corps
étrangers avec lesquels la pulpe se trouvait mélangée.

Let extrait est acide , rafraichissant, (_‘"‘I}\Cl}db]f‘ dans
les maladies putrides.

Extrait panchimagogue (1).

Cet extrait tient un rang panic'llicn ]rm -m1 les extraits
en général , par la raison qu il participe de la réunion de
plusieurs cnuall‘; smjp]u,

(1) Qui purge toules les humeurs.
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Pour préparer cet extrail, premez coloquinte mondée

do sosemibnees, shy ik . s 1Y SRR
sépnd mondé: . . ad il
S i A . de chacune 3 jj
racine d’ellébore noir. :
.'!;;_:‘\ri{:....‘..,........._5}
résine de scammonée. . .« . . . - o« - Z1
extentlalods J00RRY (i e L e T T
poudre diarrhodon. . . . . . %

Remarques. Laracine Jellébore doit étre employée
séche et en poudre grossiere , la chair ou pulpe de
coloquinte également seche et coupée menue; le séné
doit étre bien choisi, et mondé de ses petits péoles ;
Pagaric doit étre en petits morceaus. On place toutes
ces substances dans un bain-marie d’étain ; on verse par-
dessus de Pean bouillante; on couvre le vase d’infusion,
oL on maintient celle-ci & une températare de 6o degrés
pendant deux jours. Alors on coule I'infusion a travers
un linge ; on verse de nouvelle eau sur le résidu ; on fait
howillir légérement ; on passe avec expression, et on
laisse reposer la liqueur pendant quelque temps : alors
on décante, on méle les deux liqueurs, et on fait éva-
porer jusqu’a consistance de miel.

D’une_autre part, on a disposé sépnr(’nincnth‘.s pou-
dres de résine, de scammonée,, dextrait d’aloés et la pou-
dre diarhodon. Onajoute ces poudres exactement mélées
3 Pextrait que Pon a laissé refroidir; et si ce nouyeau me-
lange n’était pas assez consistant , on ferait évaporer hu-
midité surabondante ati bain-marie.

[ ’extrait panchimagogue est un purgatif violent quidoit
¢ire employé a-petite dose. 1l est propre dans Phydro-

isie, dans les engorgements lymphatiques. La dose est

de 12 4 18 grains.
Des extraits secs, improprement dits sels essentiels du
comle de la Garaye.

On avait autrefois beancoup de propension a placer
an rang des sels , des produmts qui nen offraient que
quelques-nns des caracteres , €t on 1'05;11‘(1;\11 ces pl‘ét(:1‘1~
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dus sels comme essentiels , parce quiils étaient obtenus
par une opération ¢ui n’avait exigé aucan effort y €t qui
wavait nullement détruit Porganisation dy vegétal doly
on les extraiait ; mais \aujourd’hui Pexactitude de la
science ne permet plus des dénominations impropres : les
extraits dont il va étre question ne som pas des corps
salins d'un genre particulier, cesont de véritables extraits
plus gommeux que résineux qut , apreés lear dessication
sur des vases dont les surfaces sont planes, ont une de
leurs propres surfaces , brillante et comme Lransparente.
Clest au comte de Garayeque nous sommes yedevables
de ce genre d’extraits qui different de ceux dont nous ve-
nons de faire mention par la préparation qui s’en fait i
froid , par la consistance qui est parfaitement seche, et
par 1a natare dn principe qui, comme je Pai déja dit,
est plutor gommeux que résineux , en sorte quils attirent
Fhumidicé de Pair.

Le comte de /a Garaye avait imaginédes moussoirs
qu’un seul homme faisait mouyoir tous 4 la fois horigon-
talement , de maniére que le corps dont on voulait ex-
traire les principes par Ueau, éait perpétuellement en
contact avec l'eau, et fournissait plus promptement ses
produits immédiats ; mais ce procédé , quelqu’ingénienx
et sir, quil pariit a tous et an comte de la Garaye Ini-
méme , fut bientt négligé , et insensiblement supprimé
par son mventeur; et on se comporte depuis long-
temps, al'égard de ces extraits, comme on lé doit pour
leur perfectionnement , ¢’est-a-dire , en faisant usage de
la macération a froid. Llextrait sec de quinquina va nous
servir d’exemple.

Extrait sec de guinguina,
r |

Prenez du quinquina du Pérou bien choisi, el en
poudre d’une moyenne finesse, 2 onces; mettez-le
dans un matras , ou tout autre vase que Pon puisse bou-4
cher & volonté ; versez par-dessus deux pintes d’ean de
niyiere froide ; laissez macérer pendant deux jours , ayant
soin d’agiter de temps en temps le vase, afin de metire
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autant que possible , le (;'nwinm.: en Coutdcl avec lean :

alors on passe ce produit de la macération a travers des
filires de ps pier sans r‘(a”L= ; on rapprocl he la hiquenr par
une €vaporaion lente j{.a«pm ce (|1u,lh' soit réduite a
une hvre ; on laisse lcflm.m la m[ueu. se trouble ;
elle laisse précipiter une mauére :muml se que Pon a le
|110le de séparer , et que Pon sépare par nue nouve lle
filtration. Dans cet état, on distribue la colature dans
des assiettes de faience que Pon tient presque pleines ,
sur des tablettes , dans une étuve dont on éléve la tem-
pérature Copuis 25 jusqua 6o degrés. Lorsque Pextrait
est parfaitement see, on Penléve par écalles, en le
détachant avec la pomlz: d’un coutean. On Penferme
aussitot dans un flacon garni de son bouchon de cristal ,
afin d’empécher qu’il w’atire FPhumidiié de Pair.

Remargues. Par le procédé que nous venons d'indi-

quer, on voit tr' -clairement que e le but que l'on se
propose est Lh, n’obtenir que le principe gommeux du
quinquina. Malgré les pru.muous que Por ]nuld, il y
a Luu]uum une petile quantité de résine qui s’y trouve
1Ine IU_“

Les anciens formulistes et praticiens recomman-
dalent de faire tlvaporex le 1‘n1'0du"u. de la-macération
sur des assiettes an b: n- marie ou dc vapeurs ; mais ce

noyen ne peut convenir que lorsqu’on agit sur bien peu
1( (Imuclu‘u'\ a la fois. LDIH({U on travaille plus en grand ,
on ne peut se dispenser d’établir une étuve pour pto—
céder a Pévaporation.

Il est facile de reconnaitre 4 Ia seule imi\('Clinn 5 51 cet
extrail a éLé pul)dw par la macération du qluut;unm
dans Pean a froid. L’extrait qm en résulte est d’une belle
couleur jaune dorée, et les petites écailles mu,.lcvec sont
transparentes. \1 cet extrait contient de la résine, il est
d'une couleur plus foncée et quelquefois méme d’une
couleur tirant sur le brun.

Le moyen de dessication que Pon emploie influe aussi
by ‘-;ulcn‘ai{ sur sa coloration; ('jt'-'\'l a tort qu'on fait des-
séeher Pextrait sur des assiettes ‘a feu nu ou au bain de
sable. Le calorique ne se distribuant pas également sur les
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surfaces inférieures et supérieures, il y a des places
qui. sont trés-fontées en couleur & cdié dautres qui
sont plus Iégérement colorées ; cette inégalité daus
la nuance est déja une imperfection. Mais souvent 1l
arrive qu'une portion de Pextrait est brilée , et il n’en
faut pas dayantage pour rejeter ce mode de dessication

Llextrait sec de quinquina est un trés-bon fébrifuge ,
moins irritant que Pextrait mou {}ui participe de la
gomme et de la résine: on le fait prendre aussi comme
stomachique. Cest sur-tout dans la fiévre hectique gu'on
s’en sert. La dose est depuis 12 grains jusqu’a 36 (1).

Tous les extraits gommeux-résineux que Pon traite-
rait de la méme maniére, offriraient des extraits secs
analogues a celui de quinquina quant an principe ex-
tractif ; mais ils différeraient nécessairement quant aux
propriétés. Baumé a traité Particle des extraits mous et
des extraits secs avec beaucoup de soin. Nous. invitons
nos lecteurs & consulter ce travail dans ses Flémens de
pharmacie.

On prépare de la méme maniere les extraits secs de
fumeterre , de gratiole, d’oignons de scille, de pareira
brava , de rhubarbe , de réglisse , de séné.

11 serait a propos de 1'-:l\i)pclor Pusage de ces extraits
secs que les médecins ont laissé tomber en désuétude
depuis quelques années.

Des extraits résineus.

Ces sortes d’extraits différent de tous ceux dont i
vient d’étre fait mention, par des caractéres bien sail-
lants, qui les fon facilement reconnaitre et distinguer
les uns des autres.

Les extraits résineux sont ou naturels ou des produits
de Part. Les premiers embrassent la série des résines qui
sont des produits excrétoires des végétaux; elles font
partie de la matiére médicale. Les seconds sont des pro-

(1) Quelqués médecins pensent que Vexirait sec gommeux du qhin-
guina , n’est pas un aussi bon fr.:'iu‘i['li-__;r.' que Vexlrait mon qui est gommenx
et vésineux,
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dnits de Part et sont constamment plus purs que ceux que
donne lanature.

Les caractéres physiques qui les distinguent sont la
friabilité , 'inflammation et celui d’étre odorants.

Les extraits résineux proprement dits et les résines
artificielles sont insolubles dans Peau, solubles dans Pal-
cool et Péther et aussi dans les huiles volatiles, les huiles
fixes et axonge. L’art du pharmacien est parvenu a sé-
parer les résines des corps végeétaux dont elles font un
des principes immédiats. Elles s’y rencontrent coustam-=
ment unies avec le principe muqueux, plis générale~
ment connu sous le nom de gamime. Les proportions de
celle-ci varient considérablement parmi les végétanx qui
offrent ces deut principes dans V'état dunion. Dans quel-
cjues-uns , la gomme s’y rencontre en plus grande quan-
uté; dans quelques autres, elle sy trouve A4 peu pres
en quantité égale; et dans les denx cas, le corps qu les
contient est réputé gommo-résineux. Lorsquau con-
traire la résine est plus abondante que la gomme, alors
le corps qui la recéle ést réputé résino-gommeux. Cest
principalement des corps de cette nature que-Fon
cherche A extraire, par préférence, la résine par Finter-
méde du menstrue qui convient.a ce genre d’extrait.

Nous sommes obligés de convenir que ce mode d’ana-
lyse végétale est prématuré , d'apres la méthode que
snious avouns adoptée , laquelle consiste A extraire les prin-
cipes immédiats des végélaux sans intermeéde’ d’aucun
autre agent que le calorique ; mais, d'un autre coté, il
etit été peu convenable que nous eussions éloigné la série
et le mode de préparations des résines artificielles , sur-
tout aprés avoir posé en principe qu’il existe quatre
genres d’extracufs , dont celui-ci est le quatriéme.

Des résines obtenues par Uart.

L7art de séparer les résines des différents corps avec
Tesquels elles se trouvent engagées ou unies, est fondé sur
la solubilité de ees matiéres'dans Palcool et les hiqueurs
éthérées et leur insolubilité dans Peau : ainst, toutes les
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fois que 'on mettra en. contact avec Palcool ou Péther :
un corps qui contiendra un principe résineux , quelqu’uni
que soit ce dernier avec la gomme, on quelqu’engagé
quil soit par la fibre, soit végétale, soit animale’, qui le
recele ou le recouvre, si on détermine un contact plus
prochain par la division des molécules du corps rési-
neux (ui présentera alors plus de surfaces au dissolvant,
il est certain quil y aura solution de la résine par P'un
ou l'autre des menstrues que P'on aura employés. Il est
bon de remarquer ici que c’est par la loi de la simple
affinité , et non par celle de Pattraction , que sopére la
solution. Il n’y aréellement de disposition a Pinterposi-
tion des molécules des deux corps, résine et alcool ,
que parce quil y a de Tanalogie 'dans les principes qui
les constituent Pun et Pautre; et Fon ne peut pas dire
quil y ait de I'attraction entre les deux corps, puisqu’il
0’y a point de combinaison.

L’acton de Péther sur les résines présente une daffé-
rence, si on lacompare & celle de Palcool, méme le
plus Iéger, qui est bien digne de remarque. Ce fluide
éthéré n’agit que sur la résine et laisse la gomme parfai-
tement 1ntacte , tandis que lalcool le plus déflegmé
possible, dissout tonjours un peu du principe gommeux.
D’un antre c6té , si on ajoute de eau 4 unesolution de
résine dans I'éther, ce mélange ne devient point laitenx ,
la substance résinense surnage la ligueur sous la forme
d’huile, et on peut la recueillir 2 part, tandis_que la
méme solution résineuse par Palcool, étendue dans
Peau, devient Iaiteuse.

Ce phénomene chimique de la part de Péther se rap-
porte a deux causes principales; la premiére se découvre
dans la maniére dagir de Péther, qui ne pent dissoudre
que la substance résineuse proprement dite ; la seconde
existe dans la nature elleméme de Péther, qui n’est pas
miscible & 'ean comme P'alcool, et qui, en conséquence,,
ne favorise pas FPinterposition des résines dans ‘le mé-
lange. Passous maintenant au procedé a Paide duguel
on peut obtenir toutes les espéces de résiges d’usage en
pharmacie et en médecine.
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Prencz du jalap, le plus sec et le plus résinenx pos~
sible ; réduisez-le en poudre grossiére ; mettez-le dans
un matras ; versez par-dessus de Palggol & 56 ou 57 de-
gres 3 bouchez le matras avee une fiole renversée ou un
second matras que Fon introduit dans le premier, et
]n’:m lute soigneusement avec du p..]:m collé. T.aissez
macérer pendant plusieurs jm“ , en agnant le vase de
tr*n]px en temps , pour renouveler les surfaces. Lorsque
Paleool parait I:wu chargé de la substance résineuse, ce
qui se reconnait & Ia conleur ambrée de la teinture, on
décante la Iiflm‘m' ([m s'est t'u’l\nut‘ par le repos, on
verse de nouvel alcool sur le mare afin de dissoudre
toute ]’l résine contenne dans IC j‘1].’\. 5 .61 Iourfu/‘ ce Jui-
ci ne fournit plus de temture a ].m*:auf, on réunit tous
les prox duits de la macér: nmn, on les | nl"c', et on pro-
cede a la disullation au bain-marie , ]nnr[nd ce qu'on ait
obtenu legideux ticrs du volume de la teinture. ’\.nl on
laisse :{'ﬂ oidir ‘les vaisseaux distllatoires , jusqu’a ce
qu’on puw«u les démonter sans se lnrl"ilcr, on trouve
d"h Iintérteur de la cucurbite, la résine du ].Il)]l o di-
visée ou étendue dans la pmlmn d’alcool qu n’a pas
distillé. On ajoute a cette tenture rapprochée , de Peau
bien hmpide : au moment du mélange , la temture
se iro u'.ﬂc elle devient laiteuse : la (I].lrl_l'ﬂ‘ ([”l existe

dans le li(n\ liqueurs détermine iF.'!‘[;E;]riI:Jl:l':iliril'l de
Ia r(-.mc ; elle se pelotonne, et va occuper la place du
fond : on la rassemble avec les mains; on la* lave dans
|jr-“u tiede , et ensmte dans plnsienrs eaux froides, jus-
qnu ce (["F toute la gomme en soit parfaitement »'l']r-—
rée (1). Cette premiere opération faite, on donne a la
résine une forme quelconqiie , ou on la coule dans des
moules , et on la porte dans une étuve ou on la fait sécher

il* dissoul tonjons
par les lolion

(1) Quelgne rectifié et
nn pen de gnmme ; et ce
auwlrement la résine altivera




4 une température de 20 4 25 degrés, jusqu’a ce qu'clle
soit cassante.

On prépare de Ja méme maniére toutes les résines ar-
tificielles. Celles que I'on est dans Phabitude de préparer
dans les lahoratoires de pharmacie , sont la résine de
coloquinte,,
de gayac,

—— de scammonée ,
—— de turbith \‘dgéln[.

Toutes ces résines, excepté celle de gayac, sont de
violents purgatifs drastiques. On ne doit les emiployer
(u'a wrés-petite dose depuis 6 grains jusqu’a 16 et 20.
On les divise dans du sucre, dans du jaune d’eeuf’, dans
de Palcool, dansde I'éther, et on en fait ou des pou-
1,11'053 ou lIl‘:ﬁ I)ULiOllS, on (1‘.'«5 l)ﬂl.l]kfs. d

Des robs , sapa et defrutunt.

Le: mot rob ou robub est arabe, et a été conservé en
latin comme en francais , pour exprimer les sues de fruits
rapprochés par I'évaporation jusqu’i corsistance de micl
épais.

Sous le nom de rob , on ne comprend que les sucs de
fruits évaporés jusqu'a consistance d’extrait, sans y com-
prendre le suc de raisins, & qui on donne les noms de
defrutum et de sapa, suivant le degreé de cuisson,
comme nous allons Pexpliquer dans un moment.

lya véritablement quelques différences entre les
extraits des feuilles et ceux des fruits des végétaux. Les
sucs des fruits ne contiennent point de parenchyme ou
matiére colorante , comme les sues des feuilles ; ces sues,
dailleurs , semblent plus perfectionnés par la nature
plus homogénes dans leurs principes. Remarquons, d’au-
tre part, quon w'a pas la hiberté du choix 4 I'égard du
moyen conservatoire des principes contenus dans ces
fruits}y quiils sont nécessairement le produit du suc du
fruit évapore a la maniére des sucs épaissis, tandis qu’on
peut préparer les extraits des plantes par infusion on I
décoction avec les plantes seches.
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Parmi les robs de pharmaeie, gn compte plus parti=
culiérement
d’yeble ,
de nerprun ,
de sureau ,
PRI & g el s A de L:“]"I‘S('_’S 3
i'll) L'Uillg.'i .
d’épine-vinette,
de groseilles.
Les quatre derniers sont le plus habituellement unis A
dn sucre, et ils rentrent dans la série des conserves on

condis.

Le defrutum est du suc on moit de raisin cuit jusqu’a
consomption seulement dn uers; c’est ce que l'on ap-
|Jlf“‘.‘..' auntrement d_ll \’lll l:\'.lil.

La plupart des pharmaciens w’ont que des idées assez
i parfaiies sur le compte du defrutum on vin cuit. Le
modt du raisin est plus ou moins sucré, suivant la qua-
lité du rvaisin et le sol sur lequel la vigne est implantée.
On ne peuat donc pas toujours calculer sur la somme
d’évaporation porlée au lers pour avoir ce que l'on
pomme du vin cuit ou defrutum d’une saveur douce
sucrée ; de méme on ne peut pas dire avec assurance
que toutes les especes de motds, onsucs de raisins, soient
propres 4 former du defrutum ou vin cuit de bonne qua=
lité. Les conditions nécessaires sont que le suc de raisins
soit d’ane saveur sucrée dans son état naturel , et qu’il
ne contienne ni beancoup d’ean de végétation, ni beau-
coup de tartre ; 1l faut en outre qu’il soit pouryu d’un
arome particulier qui soit agréable. Lorsque toutes ces
conditions se rencontrent , on le fait évaporer sans le
faire bouillir, ev autant quil est possible dans des vais-
seanx 1‘{\1-]111'-5; ;quuc]s on méuu;j'e une issue pour que
le fluide vaporisé puisse s'échapper facilement. On re-
connait que ce motit de raisins est assez rapproché,
lorsqu’il offre au ]'u‘-su—\-iu, ou vinoméire, de b 4 6 dcgl_'és
de pesanteur spécifique au-dessous de 0. Alors on retire
le vase du fen ; on coult le defrutum , ouvin cuit, dans
des récipients d’une capacite convenable ; on le laisse 5’6~
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clawrcir par le repos; ,on le tire a clair, en bouteilles .
pour le conserver pour l'usage.

Ce defrutum ou vin cuit est une liqueur précieuse
]cin‘sqn’clle a été gardée nn an ou deux dans une cave
dont la température n'excéde pas 4 degrés au-dessus
de 0. Ce vin a beancoup d’analogie avec les vins sucréds
d’Espagne , des vins grecs et autres du méme genre.

Le sapa est un produit de Pévaporation du méme suc
de raisins 5 }"(>l'it."f: jmaqu"nux deux liers; c’:st—;‘._‘Iim’
jusqu’a ce quil ait acquis la consistance du miel. Lorsque
cette évaporation a'éé faite au bain marie, le sapa qui
en résulie est d’une savenr extrémement agréable. On
lui donne quelquefois le nom de gelée de raisins : mais
la consistance du sapa wWest pas tremblante comme les
autres gelées végétales.

Remarques. Le troisieme état de Pévaporation du
suc de raisins est celui ot on le rapproche jusqu’a la con
sistance d'un électuaire mou ; alors il prend le nom de
raisiné. Mais 1l est bon de prévenir que Pextrait de
cette sorte n’est pas d’'une savenr, ni d’une consistance
analogue & celle du raisiné que 'on distribue pour Iu-
sage de la table ; ce dernier est toujours mélé avee d’an-
tres fruits, tels que coings, poires , pommes, etédulcoré
avec du sucre et du miel, ou aromatisé avec de la can—
nelle et antres aromates.

Le raisiné est phutor desiiné a Pusage de Ia tuble qu’a
celui de la pharmacie.

Il nous reste & signaler les propriétés médicinales des
robs de pharmacie proprement dits; et A indiquer au-
paravant Part de les confectionner. Un exemple suffira
pour tous.

Rob de sureat.
Prenez des baies de surean mures , Ja {'[le‘:iih'- qu'il

vous plaira : pilez dans un mortier de gayac avec un pilon
de méme matiére ; laissez le suc se défécer par le repos;

passez a travers un linge, et faites évaporer jusqu’a con-
sistance de miel épais,
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Le rob de sureau est tonique, nhnphmulr[un et astrin-
gent ; il convient dans les dyssenteries. On ptt pare de la
méme maniére les robs de berberis ou ¢pine-vinete ,
_l_\l ble , de nerprun.

Le rob de berberis est astringent , rafraichissant, et
propre pour apaiser les soif ardentes.

I e lUil fl \tl It a d lllll[]lll Lés I)H“ lﬂ(} dihl!!)“uc d
celles du rob de surean.

Le rob de nerprun est purgatif-hydragogue ; il con-
vient dans lhnhuplbn, la }mml\w et les rhumatismes.
La {{(I%(‘ en l._.bL( Lptlh i(Q grains }ua(lu a1 gr 05 Ou 1 giu::
et (1!.-“11.

Il est peut-étre des extraits dont les noms nous an-
ront échappé ; 1l nous suffit de prévenir que- toutes les
pavties des plantes peavent éire amendes & I'état dex -
traits

Des eaux essentielles distilldes.

On comprend, sous cette acception , les produits de
la distillaion immédiate des végétaux ou de g uelques-
unes de leurs parties. Ces produits sont .l(lllbﬂ\ et
chargés en outre d’'un principe plus ou mons sensible
et odorant.

Les ¢aux essentielles peuvent s'obtenir ou immédiate-
ment ou médiatement. Les premiéres , celles qui méri-
tent de porter justement le nom d’eauy essentielles ,
sont les produits du végétal lmi-méme, que Pon a soumis
a | action du feu 3 une température ¢gale a (}(}(fegw dn
thermomeétre de Réaumur, ql!i est celle du hain-marie.
Les secondes s’obtiennent aussi par la distillation 4 la
méme température , mais avec Pintermede de Pean.

Le code médicamentaire , ou dispensaire de la faculté
de Paris, cite des exemples de Pune et de I'autre ma-
nere d’opérer, et il était nécessaire de les rappeler pour

exprimer toutes les idées qu’elles font naitre naturelle-
ment.
Ce mode d’analyse des végéraux par le ..li m:pt
stillatoires , sans aucun intermede

1. 20

dans les vaisseanx i
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ni aqueus ni nl{‘OO]I(['lt peut s’exercer sur toutes les
]ﬂtti’a (ll.llllLl(b dw \L‘.‘_"l laux ; on t]ml méme h- COnsi-~

dérer comme [nm exact [mh( w1l ne don ne pour pro-
duit que ce qui .um,l.mul an végéltal méme on a'la
ll'llli\' du v végétal que iun soumet a Pahalyse ; mais il
ya :1%1 mes ummh ‘rations générales a établir pour ne
pas (ulu]u{-mhv un trav: u] qui , dans quelques circons-

tances , pourralt bien 1 e pas I)I rir uu u-.nhut salis=
.filia:mi.

Tous les végétaux et toutes les p.uUm des végétaux
;lm ne (,mulll'w i pres <||1< l yoint d’eau de "a-‘ miun,.
telles que les racines odorantes séches, les écorces dt '
tiges, les bois odorants et les fruits :n‘u:‘}'ﬂlqueﬁ ;
vent pas fournir leur argme , du moins de maniére a
pouyoir le reeneilhr facileme ut eL sans perte , & moins

ll‘i(ll—

quon ne fasse Interve ‘1m soit Peau , soit ].11{,1;\;1 pour
interme (Il ; alors ce n’est plus une c..m essenticlle 1:1111*;[?
diate , est une eau essentielle médiate.

l /€5 vegélaux 4 tiges M-ndl'm‘ les l?‘ui]'c-s des végétaux
‘i”‘ contiennent i)L,Ltl,!(_‘{_nl[J d’eau de végétation , quelle
qwen soit la nature,, odorante ou non ‘)f}.Ul.tLHt,) pe
vent denner, par la disullation , une eau justement ap
pelce essentielle.

Les fleurs odorantes qui sont d’une texture tendre,
donnent de méme facilement lear principe aromatique
par la disullation sans intermeéde, et a la température
de 6o degrés."

Les fruits a‘nccl_ulcr:lspcm-‘cnl éwre distillés pareillement
au baip-marie , sans I'interméde de Peau, et donner
pour produit des eaux vraiment essentielles ; mais il n’en
est pas de méme des feuilles , des fleurs et des fruus,
dont la texture est presque seche. On peut bien !
metire a ce mode d’analyse pour en obtenir tous les pro-

1.1
duits immédiats sé lmwmun 111..15 3 .u.i ait-1l un véruable

1€5 501u-

avantage de retirer ces eaux essentielles immdédiatement ?
Clest ce qull convient d’examiner.

I faut bien tii;ztiu'_} 1er e nlm les ir.mmnw d’une tu..u,x-
mmédiate et cenx que Pon desire d'obtennr par un 1u-
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termede approprié. 1l s'agit, par exemple, de Panalyse
compléte du romarin, qui est une plante d’une texture
séche et trés-aromatique ; il n’y a pas de donute que si
Yon commence par le distller an bain-marie, sans inter-
meéde d'aucun fluide , ni aqueux , m alcoolique , afin
d’obtenir d’abord tout ce quil peut produire qui Ini
soit propre ou essentiel 4 ce degré de température ,
il passera dans les récipients un fluide odorant un
peu lactescent , et en trés-petite quantité, qui ne sera
autre chose que P'eau de végétation de romarin, chargée
d'une petite quantité d’huile volatile rendue miscible
Yeau par la presence d’un pen d’acide acéteux qui se sera
formé par le fait de la distillation méme. Mais, par cette
maniére d’opérer, ot Pon cherche & obtenir séparément
chacun des produitsdistinets de la plante dont onfait Pana-
Iyse, on obtient en eflet de Pean essentielle du romarin ;
mais ce produit obtenu est bien peu de chose en soi, si
on le compare & celui gu'on oi:[i(:udr'uil’p;u' Pintermede
de eau et i laide d’une températare plus élevée. Pour
obtenir Thuile volatile de Ia méme plante, 1l fant élever
1a température a 8o degrés ; on est donc obhigé , non-
seulement de changer Pappareil distillatoire et le mode
de disullation , mais encore de se servir Feau dintes-
mede , afin d’obtenir cette huile volatile. Que conclure
de tout cela? On doiten tirer les conséquences ci-aprés,
savoir : 1°. que les plantes ou les parties dgs plantes Ui
contiennent des huiles volatiles que Pon peut obtenir par
Ta disullation , et qui généralement sont pourvues de
tres-pen d’eau de vegétation , ne doivent pas étre distil
lées sans Pinterméde de Peau : qualors toutes les eaux i
cette sorte seront des eaux aromatiques, sans étre répus
1ces des eaux essenuielles, '

2°. Qu’onnedonnera le nom d’eaux essenticlles qu'a
celles de ces eaux qui auront été des produits de la dis-
tillation de Peau immédiate des plantes , ou parties
plantes , a la iempérature du baig-marie , saps nul in-
. <3
Lermede.

3% Qu’on ne doit soumettre a la distillation , pour

£
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obtenir des eaux essentielles s que les feuilles P les fleurs
et les fruits qui contiennent , outre un principe odorant
ou volatil, assez d’eau de végétation pour le coercer, et
le faire arriver dans les Técipients sous Pétat liqude , par
suite de la disullanon.

Remarques. L’ean ¢levée & 6o degrés de température,
est & son premier degré de flmdité aériforme ; elle ne
peut favoriser alors que Pascension des corps qui sont de
nature volatile : on ne doit donc pas espérer que les
plantes inodores soumises & la distillation au bain-marie,,
ayec ou sans interméde de Pau , ‘puissent offrir des pro-
duits disullés bien importants. Nous reviendrons sur
cette remarque lorsque nous traiterons des eaux dis-
tillées par Pinterméde de Uean.

Nous diviserons les eaux essentielles en trois genves ;
savoir : les eaux essentielles de feuilles, de fleurs et de

fruits.
Des eaux essentielles de feuilles.

Nous avons posé en principe, dans les généralités ci~
dessus énoncées, que les condiions nécessaires pour
obtenir des eaux essentielles étaient 1°. que les plantes
continssent une certaine quantté d’ean de végélation ;
2°, un principe volaul suscepuble d’ascension a 60 degrés
de température : les propriéiés nécessaires d’une eau
essenticlle sont donc d’étre sensiblement odorante ou
pénétrante , et de ne devoir son existence qu’a sa propre
substance.

Parmi les plantes dont on obtient, par la distillation
au bain-marie , Pesprit odorant ou volaul, nons distin-
guons le cresson ,

le beccabunga ,
la berle .
le cochléana,
le ménvanthe,
la passe-rage,
le raifort sauvage.
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La maniére d’opérer est extrémement simple et facile.
On place dans un bain-marie d’étain, la plante mon-
dée de tout ce quilul est étranger ; on ne prend que les
sommités les plus tendres, les femlles les plus saines et
Jes plus entiéres. On ne deit m les piler, ni les couper
ou hacher pour les introduire dans le bain-marie. Le
moment ot1 Pon doit récolter ces plantes, est celui oy
elles annoncent Pétat prochain de lenr fleuraison.
Toutes ces conditions remplies , on monte Pappareil dis-
illatoire ; on ajuste les récipients, on lute exactemen
les jointures avec du papier collé , et on distille an baina
marie jusqu’a siccité. La liqueur qui est distillée est 1é-
sérement anébuleuse, d'une odeur pénétrante, et elle est
vraiment essentielle.

Remarques. Les eaux essentielles des plantes dénom-
mées , tiennent un pen de la nature de Fammoniaque.
MM. Baumé et Deveux ont prouvé Pexistence du soufre
dans Pesprit de cochléaria.

Nous remarquerons , & Pégard de la racine de raifort
sauvage , ql'li est extrémement odorante et dont le 1)1‘i11—
cipe est trés-volatil, que , pour en obtenir Pean essen-
tielle , on la coupe par tranches, on la pile trés-promp-
tement dans un morter de marbre avec un pilon de
hois , et on la met dans la cucurbite avec du cochléaria
pilé. Le pruth_ﬂi distillé qu'on en obtient, est ce gue P'on
connait sous le nom d’esprit de raifort sauvage. Les phar-
maciens mélent un peu de cette racine de railort aux
feuilles de cochléaria, pour obtenir un esprit de cochléa-
ria p[ll:‘. ptfuétl‘;m(.

Les plantes trés-sheculentes , telles que le pourpier,
peuvent étre distillées au bain-marie de la méme ma-
niere.

Des eaux essentielles de fleurs.
En persistant dans notre (:>pini(m sur le compte des

eaux essentielles, nous n'admettrons comme telles que
cclles des fleurs qui auront éié distillées sans ean
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La premiére condition est que les fleurs soient récol-
tées & demi-épanouies seulement ; nous en exceptons
I"’”” ant les ) roses pi ales 3 fllll 1ul11m-3(1|l l)fus d’odenr
luhr]n elles sont L!l«lli()lll(“‘

La seconde , que ces fleurs soient trés-récemment
r-u{'i”iu, afin tpf't,&l}cn solent pouryues de toute leur eau
de \("’( I'llmn.

Ou met ces fleurs dans un bain-marie d’étain, on
monte appareil distillatowre, et on distille A la chaleur
du bain-marie. On obtient environ un tiers d’eau essen-
telle sur la totalité de la fleur.

Clest ainst que Pon obtient les eaux essentielles de
fleurs 1]11”';:“;:!'5,

— dceillets ronges,

et t.it: I'Oses ll{‘:!L?w.

———r—r————— ['0U ”f

———— muscates ou de Damas,

— de sureau, elc.

Remargues. Ces eanx essentielles sont tout autres
(que les eaux disullées des mémes iie'ur y dout nous don-
erons la nomenclature dans la Lillll\\lLIn“ section de
Panalyse végétale : elles sont infiniment plus odorantes,
on plutdt leur ]u}ur'llw odorant est tellement (l(,LlllllU]L}
qu'il a beson d’étre > étendu ou divisé pour se faire recon-
nadtre d’une maniére agréable.

Le f]h';(‘“‘nlﬂt’ de Pavis fait I’énumeération de p]imt urs
flears dom la texture est beaucoup frfua serrée que celle
des précédentes , et dit que P'on pe ut en oblenir une eau
essentielle : mais nous ne partage ond pas cette Uinmon‘
nous eu avons établi les motifs dans les faits établis ci-
dessus : nous terminerons par la description des eaux
essenticlles extraites des frmts.

Des eaux essentielles de fruits.

Ces eanx distillées essentielles sont d’un intérét bean-
coup plus important gue les mémes eaux distillées avec
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Pintermede de Pean. Daus le nombre de ces eauz, on
compte les eaux dalkekenge,

—— de cormes,

e Li.{-: !I(I,'I.It.'?s‘ )

——— de fraises,

——— de framboises ,

—— de cerises noires

—— de melon ,

—— de citrouilles,

—— de concomhn e, elc.

Remargues. Les finits d’alkekenge, decormes, de
nefles , s'éerasent dans un mortier.

Les fraises et les framboises s’écrasent entre les doigts.

Les melons, les citrouilles, les concombres, se cou-
pent par tranches apreés avoir été mondés de lear enve-
loppe- On disulle chaque frut d’aprés le procede indi-
queé plus haut.

Les eaux essentielles qu’on obtient par la distillation
sont infiniment plus suayes, et elles ont plus de propric-
1és médicinales que les eaux du méme nom distillées par
Vintermeéde de Peau,

Nous rappellerous encore une fois Phistowe des eaux
distillées , lorsque nous traiterons de Yanalyse végétale
lmr l”(:ilu,

Des produits de Panalyse végétale au degré de feu
supérieur @ celui de Peau bouillante.

Jusqu’ici nous avons estrait des végétaux tout ce qui
leur appartenaitimmédiatement , ¢’est- a-dire, leurs pro-
duits immédiats, tant par les moyens mécaniques que
par le calorique dont la température w'a pas encore di
excéder celle de 6o degrés au thermomeire de Réan-
mur, et sans Uinterméde de Veau ; du moins cela doit
étre considéré anst, puisque cela érait hitéralement pos-
sible : a présent, il est question de poursuivre I'analyse
végétale,, toujours sans Vimtermede de leau , et en aug-
mientant 1li'f_);_;"{::.5%\'\,."[]1(,‘““. Ia t:_.’mi.t'-r;n,ns‘{_'.
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Ha-nrr‘-'wntons‘u(}nﬁ une }1];1:1[(‘ dont nous avons vouln
COonn: utre Ltous ]u pl lutlpu (lnl f.l const ll|.|l{u[. ""ll|>puﬁ
sons que nous ayons voulu faire Fanalyse (iu romarin
‘ul”"t I({()ni“ d .”1{ in “1!‘]1]"( (l( « EX0e ])li‘ ‘l Cel 'I|]_ l]II ca—
lor Illm‘ =idd i});( s tout ce qnl pre scede , » NIOUS aur 10ns ])Il‘w
du romarin, nouns Paurions pilé pour en avolr le suc
('X;H‘Jml:; ce sSuc , t_‘\i)llllll_. et clanfié , nous aurions obh-
tenu d’un cdté la mauére colorante, de Pautre le suc ou
t'-'m de végération , qui nous aurait fournt de Pextrait ou
extractif proprement dit. E o tr: itant ce méme romarin
ths les vasseaux fermés, et ala méme température de
{)i‘ ae

és,nous venons de reconnatire que Pon obtenait
.mmic,, Feau essentielle : il nous reste donc 4 le traiter
dans un autre appareil de vasseaux distillatoires et en
élevant peu a peu la |mupl rature jusqu’a rougir les vais-
aux. Pre nons le romarin que nous avons me, dans la
cucurbite d’étain apres f.l disullation de son ean essen-
tielle; mettons ce romarin desséeché dans une cornue ;
ad: 1plim~ des réc Il}'.[‘l}'l—-, et sur-tout |<u>|m|< il ]1\11 rop-
neamatique ; .|p|;|umnm le feu graduellement , et exa-
minons les plmflm 4 mesure qu :1» 56 [uus'iil( ront. idr_n
premiers produits ne wnl:lat}m\l que de Pair atmos-
phérique qui se dégage de lnté ihm des vaisseaux ; en
méme temps, 1l parait un fleeme {[Hl a peu dodeur et
le saveur; iwu liln(wﬁ il se 1!*11(1 dans le récipient une
iquenr acide > qui a beaucoup d’analogie avec I'acide acé-
teux, mais qui en différe, parce que ce fluid le acide estaltéré
par un pea d’huile empyreumatique ; 1l passe successi-
vement une huile lézére, une huile plus épaisse, et enfin
dn gow hydrogene carboné , qui va se rendre sous la
cloche !.\rll n—l\m umatique.

(
1.
1

Ces produits ne sont pas immédiats 5 ils sont le résul-
tat de la rencontre des éléments qnu en se combinant
les uns avec les autves, forment de Peau, ensuite de Peaun
’e("lrha}r' puis de ﬂ;:ﬂf‘- ]('-“f-rc, et en dernier heu de

Phuile épaisse. Nous examinerons la matiére (;m reste
fhna la cornue , dans la quatrieme section de | ‘analyse
ve "( tale.
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Remarques. L'analyse au degré de fen supérieure
i celui de Peau bouillante, nous donne deux pro-
duits qui différent essentiellement 'un de Pautre. Le
premier de ces Ill‘Ol"‘-iIﬁ comprend ce que les aneciens
nommaient esprits acides , ce que les modernes ont
appelé depnuis acides pyro- mzu‘,m( ux , pyro-tarlareux
el pyro- -ligneux ; el ce ({1111\ reconnaissent :n"jr:m'e]:i‘ni
pour n’étre que de Pacide acé 1(‘11\ chargé d’on peu d’huile
empy 1cunml1\|nv 'Lv:,pcm-d produit comprend les huiles
légeres et g-puw» que j'ai désignées depuis long-temps
sous le nom d’Auiles médiates. Ces huiles médiates ont
des’carac téres et des I)Il}[}']{,"l (111[ les th\li.::.;n(llt essen-
tiellement des huiles volatiles ; nous allons essayer de les

fmire connaitre,
Des huiles médiales.

Les 111‘1](’\ meédiates sont des pr oduits de ]‘nm]\ se des
COrps OFganiseés aun degré defen supérieur i celui de Pean
bouillante. On leur a donné le nom de médiates parce
qu'elles sont en eflet produites par le moyen d’un agent :
cet agent , c’est’le calorique.

Les huiles médiates sont inflammables comme les
huiles volatiles mais non pas 4 un degré aussi éminent :
elles noircissent par leur seul contict avec la lumiére; et
si elles sont en contact ayec Pair libre , elles s'épaissis-
sent, clles se résinifient, au lien de se volatiliser com-
plétement , comme le font certaines huiles volatiles.

Les hiufa?.a;rm-:h'ii(-w nesont pas ou ln(“ﬂm passolubles
dans Palcool. Leur odeur est forte, gréable , Irm sa-
veur exirémement acreet br ilante. ()u peut les dist unguer
en huiles médiates animales et végérales.

Nousne Uu‘lﬂlh en ce moment que les lntuh"« m((h(m“;
‘taux, nous réservant la faculté de parler

'SaL

("&;n.‘:m‘-: (1:_:- \-
des hniles médiates animales , }“l‘“f[ 1e nous ferons men-

tion des pl‘mlllils de l’;m..!w  des ]l!niltlt'siklilmi'!t

d’huiles qui forment une uIasse- a part , nous sOMMEs en
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quelque sorte conduits nécessairement 4 ox ii!'iﬂl-"i‘ ce que
Fon entend par analyse végétale au degré de feu supé-
rieur a celul de Pean bouillante. :

Ce mode d’analyse dans lequel on éléve Ia tempéra-
ture au-dela de 8o degrés du thermomeétre de Réaumur,
dans lequel on applique directement le calorique sur le
corps a analyser , ne donne que trés - difficilement et
trés-rarenient des produits immédiats, tandis que plus
constamment 1 donne des produits qui sont de circons-
tance, en ce quils participent des combimaisons qui
soperent par des rencontres fortuites dans imtériear
des vaisseaux. Clest par un exemple que les phéno-
menes qui se passent dans ce mode d’analyse scront
mieux CONNUS.

De Panalyse du gayac au degré de feu supérienr

a celut de Peaw bouill ante.

Pour procéder a ceute analyse , on prend du gayac
en morceaux que 'on puisse intvoduire dans une cornue;
on empht celle-ci jusqu’aux deux tiers de sa capacité.
On a eu le soin auparavant de la luter avec de l'argile
déwempée, pétrie avec de Pétoupe, et de la faire sécher.
On pose cette cornue dans un fourneau de réverbére -
sur les barres de fer destinées 4 la recevoir: on couyre
lefourneau de son ddme, et on adapte les récipients
d’usage avec Pappareil de Wolf ou la cuve pneumato-
chimique ; alors ou procéde 4 la distillation , d’abord
par un feu ménagé pour échauffer graduellement les vais-
scaux. Le !J[‘C.LI]ii.‘.l' prc):h{li il'-'L.l sS€ L]u.'_':_'\n se est Pair atmos-
phérique de lintérieur des vaisseanx ; il parait epsuite
du flegme , une liquear acide , de Phuile d’abord I¢-
gere, ensuite plus consistante et plas pesante, de Phy-
drogene carboné, qui va se rendre sous la cloche ; il
reste dans la cornue un charbon qui contient des sels
neutres, tels que du sulfate et du carbonate de po-
tasse.

(
T
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Remarques. Par ce mode d’analyse, on ne se propose
pas d’obtenir. les produits immédiats dn gayac : si Fon
efit concu le projet davoir sa gomme ou sa résine, ou
sa gomme résine, oa aurait procédé & Panalyse par Vin-
terméde de Peau, de Palcool, et méme de Péther ; mais
on a appliqué le calorique sur ce bois dans les vaisseaux
fermés et sans intermédes ni aqueux , m alcooligues ; on
ne pouvait donc obtenir que des produits médiats ou
Faccident. En effet, le premier produit, qui est le
flegme , peut bien éire yrai, c’est-a-dire, appartenir au
bois de gavac ; mais Pesprit acide qui lui succede est
fabriguné de toutes piéces. Il commence par se former
de Peau dans l'intérieur des vaisseaux , par la rencontre
de Ihydrogéne et de P@xigene qui se combinent ensem-
ble, et qui forment de Yoxide d’hydrogene. D’une antre
part, il se trouve dans l'intériear des vaisseaux de 'hy-
drogene , du carbone qui, rencontrant de Poxigéne dans
des l}m!mrlious convenables, forment un acide analogue
i Pacide acéteux, lequel se dissout dans P'eau qui s'est
formde. Cet esprit acide a une odeur qui p;ll‘uoiin‘: de
celle de Fhuile empyreumatique , parce que cette huile,
qui commence i se former et a gélever, s'y combine
en partie. Enfin parait distinctement Thuile légere , et
successivement Yhuile épaisse et pesante. La premiére
est un peu plus transparente que la seconde , et beau-
coup plus légere ; mais toutes sont également Ponyrage
du calorique qui a fait rencontrer tous les éléments qui
constituent les huiles dans Pintérieur des vaisseaux. La,
différence qui existe entre elles a Pégard de la légereté
ou de la consistance , tient & la guantité de carbone qui
constitue les unes ou les autres. Les huiles épaisses en
conuennent plus que les huiles légéres.

Pour bien comprendre la théorie de I'eau; de Facide
et de Phuile qui se formeut daus cette analyse par le
calorique, il faut d’abord se bien pénéirer de Idée que
les corps organiques, quels qu’ils soient, tendent né-
cessairement et constamment , par le fait méme de leur

désorganisation , soit (ue celle-ci s'opére par Paction
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dun ,.l]lJIllillr‘ soit qml!w soit le résultat de la fermen-
tauon, a s’éloigner de I'état d .1“1c‘5iilmn pour prendre
cehur de fluide gazeux d’abord, et ensuite celui de fluide
:n;ulllt, [Illllt ux, elc. , ctc., L-.nlu,nmt.mt,’.lil aux }uls l[{‘.
!il'lrn ton de uvnlun.nibuu. Pour former'de l'ean, il
’a falln que la rencontre de ’hydrogene et de I’ n\!”e ne,
et ].t combustion dn pre mier par le second. Pour forme:

(li‘ Pacide, 1l a fallu dans cette ana lyse une accumulation

du ¢ :fmu]m- telle , que son acuion sur le carbone du

B

ac ait ele assez Tlllf\wltill_, pour I’ amener a état de
207 (l forcer sa combinaison ayec I’ hydrogene et Poxi-
rene. Pour former de Phuile, les pmimrimrm de Ihy-
drogene légéres d’abord , sw passent ‘,.-”m du carbone
€t pour obtenir Phuile lwlns ¢paasse ; 1l a falln un plus
crand effort u e la part du c: Joric jue pmu triompher de
a vésistance du carbone et le réduire & éiat gazeux ;
‘m'M wmm]nr— on t[ild cetle (lmqm‘ |‘_iC Linli\‘;i‘ l]
faut augmenter Vintensité dn calorique.

Tous les produits de ] ‘analyse des corps or. ganisés par
le (::1|oz1f|111‘ elevé i une le,m]m ature supérieure i celle
de Peau houillante , sont donc 1ous médiats on d’acci-
dents, Mais ceux r]m résultent de | ‘analyse des végé-
taux ont des caracléres assez tranchés qu les JMm-
guent des produits des animaux obtenus par le méme
mode (?;ln:sf\'m‘.

Les animanx contiennent un principe de plus que les
végétaux, et ce principe, qui est Pazofe, ch: nge neces-
sarement le résultat des combinaisons forcées par lac-
tion du calorique , et donne naissance 4 des pro oduits
d’un autre genre. Les végétaux offrent des sels acides ; les
animaux thmn( nt des pr -oduils ammoniacaux. (‘« e ({I[‘-
férence nous im ipose Pobligation de différer de rassem-
nlu les pr uuml : Ll(“a animaux obtenus par le méme mode
d’an: I,\,'sl. 5 }mqu a ce que nous €n soyons ala Irii irmacie
lemc]m, ammale.

Lesprit acide et I'huile obtenus par ce genre d’ analyse,
ont besoin d’étre rectifiés pour étre emp]mv- avec avan-
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tage et succés dans les usages pharmaceutiques et médi-
clnans.

Pour séparer Vesprit acide du gayac, de I'huile, on
met les deux liquears dans un entonnoir dont la tige est
bouchée i sa base. L’huile surnage esprit acide, en con-
séquence de Pinégahté dans les pesanteurs spécifiques.
On laisse écouler Pesprit acide daps un récipient, et
lorsque Phuile est préte a s'échapper , on change de re-
cipient pour la recevoir; ou bien on met les deux pro-
duits confondus , dans un entonnoir ;:n‘ui d'un papier a
filtrer , sans colle et mouillé avec de Pean. .[_f(:spl‘it acide
traverse le filire, et Phuile reste par-dessus. Cette sépa-
ration n’est que le prt'-]imin;ﬁt'(: de la rectification.

Pour rectifier Pesprit acide , de quelque végétal qu'on
I’ait obtenu, on I'ntroduit dans une cornue ou dans une
cucurbite de verre ; on adapte les récipients, et on pro-
cede 4 la distillation au bain de sable, 4 Paide d'une tem-~
pérature moyenne : on obtient par ce procédé une h-
queur acide transparente qui a beaucoup perdu de son
odeur d’empyreume.

On prépare de la méme maniére les esprits
acides du buis
—— du bois de geniévre,

— == du papier,
—— du tabac ou nicotiane,
—— de Ia suie,
—— dela cire,
dn snecin.

Ces esprits acides sont sédatifs ; celui de succin, entre

autres , entre dans la composition du sirop de karabé.

Rectification des huiles médiates.

Les huiles de cette sorte ont nécessairement besoin
détre rectifiées. Autrefois on'se contentait de les disul-
ler dans une cucurbite an bain desable et sans interméde ;
miais , aprés quinze a seize distillations , on ne parvenait
jamais 4 les obtenir blanches. A présent, on peutse les
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procurer tres-transparentes et incolores par le procédé
suivant :

On fait un mélange de charbon sec en poudre et de
terre argileuse blanche de chacune partie égale; on fait
une pite avec ce mélange et Phuile que P'on veut recti-
fier; on ajoute un peu d’ean pour que Pargile s’en im-
pregne et fasse pate avec Phuile: on fait des boules plus
ou moins volumineuses. Au bout de trois & quatre jours,
on les introduit dans une cucurbite de verre garnie de
son chapiteau ; on y ajoute de I'eau , onadapte un réci-
pient et on distlle au bain de sable.

L’eau d’addition sert de bain - marie local; lorsque
cette eau est en ébullition, Phuile séléve dans Tin-
trieur des vaisseaux et passe sous forme de vapeurs
dans les récipients , ou elle se condense ; elle est
incolore , d’une odeur d’empyrenme plus suppor-
table. Parmi les huiles médiates , on compie les
builes de gayac ,
de buis,
de bois de genévrier ,
~— d’oxicedre,

—— de cire,

—— de succin ,
wm—— d’asphalte ,
——de jayet, etc.; etc.

Ces sortes d’huiles sont plutét employées dans Ia mé-
decine vétérinaire que dans les maladies des honimes,
Cependant on fait usage de celles de gayac, de succin,
dans les vapeurs hystériques ; et, depuis quelque Lemps
on a mntroduit 'usage de Phuile d’asphalte pour les ma-
ladies de poitrine. On compte encore parmi les Luiles
médiates obtenues par le méme mode danalysc, les
huiles de térébenthine , v
-——de mastic ,
~=——d’cliban,
~——de tacamahaca )

—-—de gommes €lémi, y

e T T — S st G ] IIiUli]l(l’l LI 5
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-—— de labdanum ,
————de myrrhe ,

~——de porx,

—-—de benjoin,

~——de galbanum.

Mais, il faut en convenir, ces huiles ne sont pas d'un
trés-grand usage a présent , excepté Phuile de térében-
thine, qui sert en pharmacie, en médecine et dans les

arts.
§ 1V. Combustion des végétaux.

La combustion des végétaux est le mode d’analyse
par ]C(IIiC} on soumet ces -L'.":H‘lsh' organises A une turniu'»--
rature qui peut éure ¢levée progressivement jusqu’a
Fincandesaence dans les vaisseaux fermés et jusqua 'en-
tiere désorgamsation dans les yaisseaux ouverts, ¢'est-a—
dire , 4 Pair libre. -

La combustion peut done étre considérée sous trois

états 3 savoir , commencée, parvenue a un degré moyer
et compléte.

11 est nécessaire de connaitre les trois degrés de la
combustion des végétaux, pour distinguer les produits
que chacun d’eux pent offrir.

Nous avons fait connaitre dans la section précédente
que les prt_)(h:il..-; de Y:lﬂili‘\at: par Paction inmédiate du
calorique se manifestaient constamment selon les degrés
de tempcrature :;‘.'i_\'l[ll(:!h' on ©levait ce dernier; nous
1X

ISSEE

ayons vu guen iraitant les vegétaux dans des v
5 (jul r’existaient pas

fermés, nous obtepions des produt
dans ces corps, mais qu’ilsge formaient par la rencontre
des [zriuuipus qui existaient 1solément , et gue le calo-
rique :1:";;1;:1:;1'1{ l:rt);_;:‘c_\si\(enu‘_‘ul et selon la [:uis);:m.‘::
qu'il exercait. Nous allons actuellement reconnaitre que
la combustion est commencante lorsque le corps que
saux fermés tend & se réduive

% alve T, les "
'on anaiyse dans 1Cs Vais
en charbon. Dans cet état,” ce w'est encore ¢ue du
[illla ou moins dhuile me

1 a ’
-.‘...uhmi Litcl [rosc aveo

e q-rm _3



( 568 )
diate, ('E:_':,l—fl—dit‘v, une assez gl'illllltlijl]{ll}l‘ilé d’hydro-
géne unie au carbone du végétal, et qui en fait un corps
combustible mixte plus ou moins compact, et brilant
avec fumée, noircissant les corps blancs que I'on place
par-dessus au moment o il briile.

Ce I:r:’mim‘ degré de car lsomwlmu s¢ montre sensi-
blement dans tous les corps végélaux dont on n’a pas
complété Panalyse. Clest ainsi, par exemple, que les
Hollandais convértissent le succin en asphalte ou pré-
tendu bitume de Judée, en analysant ce premier bitume
par la disullation a la ¢ coruue , avec Pattention de ne
yousser cette an: ll\‘)CllHL jusqu’a moit€ de la distillation
de I'huile de succin. Ce que Jon tmm(‘ dans Ia cornue
apres le refroidissement des vaisseaux, n’est qu’un eharbon
ommm‘um‘, c’est-a-dire ,compact,, contenant ll{"illlf'l'll'p
dhuile d1 lInuI)UﬂH(m qui hai tlnllllt‘ une cassure vitrense
et le rend susce ]:Uh]-' de poh.

Tous les végétaux analysés a la cornue laissent, pour
résidus, des charbons l’]hh ou moins perfectionnés.

Du charbor.

Le charhon est le degré moyen de la combustion des
végétanx. Clest un cor i"’ mixte |]|n p..mt llu‘ du carbone,
d’une terre msoluble , de potasse et de sels neutres parti-
culiers, selon la nature du \‘_5(_.141 qul a servl a sa con-
fection.

Nous consi

.L'-r()lh' le charbon comme étant dans un

¢ n'r)\\ n de Lw.lf:mhon. parce qulf est totalement
1

privé des H!li cipes huileux et les nfm prc)dm[m cles
végéraux; parce quil est
résulte r

> un com
ieme :HL \!'f ‘;;! H]ll-il l]\l'l IIJP‘) \t z ‘I 11X SOULMS
a }.‘Il,‘ii:,fi (lli caloy ) 1‘.!\1‘1('.\‘ 1'.‘.:-'.'1l a llii(}i!llii’\‘b‘\.\'ll{‘['

|
dans les seaux fermés , et parce que ce degré de

‘:f! ’J"(‘f{\l“l[l

combustion peut étre suivi d’un troisiéme , qui est
le nom d'ineinération.

Le carbone est la matiére combustible du charbon.
Le caractére nlnwm qui le distingue , c’est sa tres-
graude lcnﬁm.m* & la combinaison avec le gaz oxigene,

g‘\l'iltr’i'i.!'-_“lii-‘lil connu sous
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en sorte qu'il répand heauconp de calorique lors de sa
combustion. Ceite qualité le rend d’un service bien
important dans le travail des mines métalliques, dans
les arts Chimiriu{‘s et dans Péconomie flon.*eslir_]mi:. Le
charbon de la meilleure qualité est celui qui est sec,
léger, sonore et tres-poreax. Si 'on examine une lame
de charbon avec un microscope, on voit quil est per-
méable a la lumiére : chaque morceau de charbon est
formé dune mulutude prodigieuse de fibres ou tubes
capillaires appliqués les uns contre les antres, qui pré-
sentent tous comme autant de petites pompes aspirantes,
en sorte quil ne faut que le contact d’'un trés-petit mor-
ceau de charbon rouge de feu au milieu d’un volume
quelconque de charbon non allumé pour ocecasionner
un feu tres-acuf, sans avoir besoin de le souffler. A me-
sure que ](, charbon prend i'i:-u_, il rougit , il scinille
quelquefois avec une fi:mmm sensible, mais qui ne répand
pas beaucoup de lumiére.

Tout le monde sait quil n’y a jamais de combustion
sans Ia Pr‘(’.":-iCHL'G de Pair on rluwgnz oxigene contenu dans
Pair. Dans la combustion du charbon , Poxigéne de Pair,
tout en la déterminant, rencontre dans le carbone du
charbon une base acidifiable avec laquelle 11 commence
a former de Yoxide de carbone, et ensuite de Pacide
carbonique. Celui-ci sempared’une portion du calorique
qui se dégage du gaz oxigene lui-méme a4 mesure que
son radical se combine avec le carhone et se convertit
en gaz :l('i('.[C C{II‘%K'HJE(}!IO. [1() ;_;':IZ :I(‘.]ﬂ() (:arhrjn}quc (%[mu
Siai?;‘i!ifillt‘lllc?llt. plus pesant que I'air atmosphérique , dé-
place ce dengor, et forme une atmosphére d’un gaz
acide non respirable capable d’asphyxier les étres vivants
qui y sont plongés, et de leur donner la mort, si on ne
renouvelle pas promptement Pair, et si on ne leur donne
pas les secours nécessaires en pareil cas, tels que les ablu-
tions d’eau et la nentralisation de Iacide carbonique par
Pammomniaque ou fluor ou gazeux.

Le charbon a des propriétés physiques et chimiques
tres—-étendues. Ontre ses usages comme combusuble, i1
sert dans les travaux des mines en grand pour la fonte et

I, 24
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la réduction des métanx. On méle le charbon en poudre
avee Ia |u'g“|- ll_Fr llm' (;,\_E‘il" i!i",’\i”l‘”:i(‘, pour €n :.‘:ir;‘. nl.l.'l fer
de fonte. C f
108 t)‘\i!"{":\ i].‘.

cquer 1es creusels , pour h‘?:; essals des mines !'11(:L-HH1H(_'5 .

1 ? .
st par le moyen du charbon que Pon reduit
sert pour bras-

i .
- 7 3 5
plomb en metal : on s

le charbon de bois blane
A { ail ] | KRGS L x 25| B
a ];t ].‘li;liu: l_‘H'.\ L'm.'mls'llr'w. Lecharbon decompose Paci
sulfurique , et en fait de Pacide sulfureux, on le converut

totalement en acide carbonique, en s’emparant de son

sert (1l' Si:i?i:fll'l ])(,}lll' I[’."i e55a15

c

oxigéne , el en mettant 4 nu la base soufre de cet acide,
ce qui le rend trés-propre & décomposer les sulfates.

Le eharbon entre dans la composition de la poudre a
canon , dans les proportions de 15 parties et demie sut
n5.de nitrate de potasse bien pur et bien sec, et g et
demie de soufre.

(est avec le charbon bien sec que Pon purifie Pacid
benzoique, les huiles volatiles et meédiates colorées, le car-
bonate d’ammomaque obtenu ‘de Panalyse des animaux
au degré de feu supérieur 4 cel i de Iean bouillante.

C’est avee le charbon que Pon débarrasse Peau-de-vic
de sa couleur étrangére , et non de son odeur, comme
Pa annoncé M. Lovitz (1).

C’est encore avec le charbon rouge de feu que Pon
Ste a la viande, qui a éprouvé un commencement de
fermentation , son odeur d}ll}’(l!‘ﬂ;_‘_;t:_’}'lc carbone.

e charbon du bois de bourgéne, rhamnus fran-
gula Lin., est celui ‘que Pon préfére pour la poudre
a cunon,

Les pemntres et graveurs s¢ servent du charbon des
bois de saule et de fusain pour faire des esquisses de
leurs dessins, Ces charbons se préparent dans des vais-

seaux fermes.
Je ne parlerai pas de la maniere de faire le charbon,
ni du charbon de tourbes.

pharmacien , a publ expériences sur la décolo
7.k ¥ |
\1'__5‘_I;11|-:

saux impures, Annales de cht

i

par le charl verisé el la purification des
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Des cendres des végétaux.

Les cendres des végétaux sont les produitq de la com-
bustion .zlnuluf,, c’est- .l‘dllb, du troisieme et dernier {}(_"l‘
de combusuon.

1l ne peut y av oir d'incinération qu’autant th le corps
organise est bridé & Pair libre. Au moyen de la combus-
tion absolue, il y a nécessairement une Lh.t‘uml:(mlmu
compléte , lln., désor ganisation totale du cor Ps, qui 1est
plus ce qu’il était avant d’étre brilé. Dans Pincinération,
il n’y n pas fixauon de la base du gaz oxigéne, comme
elle a lieu d: III'-!:_,\JI..HIIMI des métanx. Cette opération
1\|;m iné ;"mun) n’a rien non plus q_m soit réellement
um]n“w a ll calcinauon, YV u\:!, calcination el oxicda—
tzon. pour bien connaitve les caractéres qui_distinguent
les produits de ces trois opérations.

On donne le nom de cendres anux produits de Pmei-
nération , antrement de la combustion absolne, soit des
végétaux, soit des ammaux. Nous ne nous oe ( up(‘u-l'w
en ce moment que des cendres des végétaux:: ces cendre
contiennent [ll‘,-h carbonates 5 des munates et des m“.uf.'. >
\“i\:‘-“i lj{ \i)l. H & 1 e '1].(““ !”‘I a kLL l.!.lt‘“'l.'l\t‘ i I”:ﬁ uie

i
terre insoluble en plus ou moins grande quia niit

Si on Irwnnc ces cendres par ](3 moyen de Pean,; soi

; A : ;
a froid, soit & chaud; que Pon procede ensuite aux fil-
1|‘.{1(m., évaporation el (11~l allisation avec art, on sépare

successivement les sels neutres qu’elles recélaient , con—

i“.;rmn.'n_n_m aux lois de la cristallisation, et selon que ces
cristaux retiennent plus ou moins d’ean. Les sels qui
retiennent le momns d’ean de eristallisation , sont ceux
qui cristalhisent les premiers. Le but de la hixiviation des
cendres des végétaux , est d’obtemr ce que Pon connait
généralement sous le nom de potasse et de soude. Ces

ux bases salifiables sont assez coustamment dans Péiat
carbonate de }'l()l'lSSL‘ 0[1 de zu‘i)ul];:tc de H‘mt(ic’ :_E.'

de
de
carbonate de potasse ne s y rencontre pas daps Pétat de
sel neutre parfait, auss est-il (.di(ittu( ent, tandis que le
carbonate de soude est cristallisable, et se cristallise en
24,
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effet par suite de la lixiviation des cendres des plantes
marines.

Les cendres des végétaux sout d’une wés-grande ntihné
dans la pharmacie , dans les arts et dans les buanderies.
Les salpéuriers les font ramasser soigneusement pour
neutraliser Ja solution du nitrate calcaire qnjils ont
obtenu de la lessive des terres salpéirées et des platras
des vieilles maisons démolies. Voyez Nitraie de potasse.

Les p‘.x;u'm:lcinns font incinérer plusieurs espéces de
plantes pour en obtenir, par la lixiviation, la filtration
et Pévaporation jusqu’a siceité , des sels mixtes qui parti-
cipent de Punion de quelques sels nentres et d’alcali on
carbonate de potasse non saturé. On cite dans le nombre
de ces plantes, Pabsinthe, le romarin, le genét, le tama-
visc. Les sels que donnent ces cendres de plantes différent
entr’eux , et ne doivent pas étre substitués I'un pour
Pautwre dans Pusage médical. On est bien d’accord sur
Pidentité de la potasse qn’l]s contiennent les uns et les
autres; mais les proportions de la potasse n’étant pas les
mémes , il en résulte quon doit les distinguer entr’eux.

La maniere de prépaver les sels fixes des plantes n’étant

pas constamment la méme, il est bon de sexpliquer a ce
sajet.
Si la combustion s'est opérée a Pair libre , alors Vinei-
nération a été plus compléte, et le produit de la lixivia-
tion fournit un sel qui est ordinairement {'un assez bean
blane : ccpeml:ml pour Pavoir d'une parfaite blancheur,
on pousse Pévaporation et la dessication de ce sel lessivé
jusqw’a la fusion ; et par des solution, filtration et éva-
yoration nouvelles, on obtient un produit alcalin et salin
d’une belle blancheur.

Les sels fixes prépards 4 la maniére de Tachénins sont
dune couleur rousse, au lieu d’étre blanes, parce que la
combustion des pi:uues a é1é opérée lentement dans des
marmites de fer ;:u'uics d’un couvercle dont le diamétre
laissait un interstice suffisant pour laisser échapper In
fumée , mais pas assez pour permettre la combustion
rapide, c’est-a-dire, avec flamme. La cendre s'est done
wouvée salic par un peu d’huile au premier degré d

LG
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carbomsation. Les anciens avaient une haute opinion de
ces sels colorés; ils les regardaient comme des sels dans
Pétat savonneux ; mais on sait qu’ils ne sont ainst colorés
que par le carbone qui n'a pas été consumeé.

Les sels fixes des plantes sont des fondants ; on les fait
prendre & la dose de 6 & 12 grains dans des boissons
appropriées.

Nous ne ferons pas ici Ihistoire de la potasse ni de la
soude ; 1l nous suffit de Pavoir indiquée en faisant remar-
quer que 'une et Pautre sont des produits des végétanx
Voyez Polasse et Soude dans la division des produts
des minéraux, section des terres alcalines.

Les yvégétaux qui sont connus pour fournir le plus de
potasse par suite de Pincinération, sont,, parmi les plantes
a tiges tendres et higneuses :

Pabsinthe grande, les tiges de tournesol,
————— petite, les cétes de tabac,
la fougere, les plantes de la famille
les tiges de mais, des labiées.
Parmi les arbrisseaux et les arbres :
les grappes de lilas, le chéne,
les genéts, Pérable ,
les genévriers, le hétre,
Jes sarmens de vigoe, le platane,
le bonleau , le maronnier d’'Inde,
le tamarisc , la vermoulure des arbres,
I'nulne,

- . S w
Parmi les fruits :

fes marrons d’Inde.
I.es racines des arbres en fournissent davantage.

[.e mare de raisins donne 110 liyres de potasse sur

£000 Pt
Ie résidu de la disullavon du vin pour Peau-de-vie en
donne 20 pour 100.
On fuit, avec de la lie de vin desséchée, la cendre
sravelée, et de celle-c1 le salm. #oyez ce mot.



| ( 274 )

1.es végeraux qui nous donnent la soude sont :
[1 barille, i..'l-!"_;iii,".
e kalr, les go€émous,
el 5’&."11f_.\.:]CHH.UI les plantes marines.

Produits de I’analyse des végétaux par Peaun.

Dans ce mode d’analvse , on fait intervenir lean
pour obtenir plusieurs des produits immeédiats des végé-
lanx.

I eau va donc servir tout & Ll fois d’agent , de véhicule
et d’excipient a I'égard des principes qu (‘HL‘ va extraire
comme fluide dissolvant : entratner loin du corps prin-
cipal, comme cela se remarque ¢ lu ne maniere bh n sen-
sible rf ans ]: mmll ition , et recevoir , comme il arrive
dans toutes les opé rations ou ce Hlnil!‘ exerce son action,
1.['1‘{1"1‘(31”% [)rm] 11ts,

On obtient des végétaux, par I'interméde de Peau, des
produits dont la mature ou Pespéce ne varie pas seule-
ment par la qualité du vé sgétal , mais encore a raison des
(11\&:1‘. degres de it.:n]u_,ml.u'a: .m_\qu,h on éléve lean.
On Compu,mi_, dans ce mode d’analyse, la macération
dans Pean, I'infusion, la décoction. Nous avous suffi-
samment établi les caractéres qui signalent chacune de
ces opérations ,' €t nous avons consigné des Cwmlrlm de
Ifl[u(iull'-s de ces UIH ations, comme on peut le yoir aux
articles macération , infusion et décoction : mais les
caux distillées , les sirops, les conserves, les pites molles
el \'ucl'm’%, les électuaires, les tarh!'(-rl" h s pastilles, tous
ces 111‘0( luits de Part appar tiennent L. classe des p rodunils

1(\,\-. \'”' u‘i 1X l‘hn s }\Ll'l" }\(‘l!
On se demandera phm—c‘u. pourgqt

] Ty c -‘ Py
pas une |!.m"C dauns cette section de l'analyse

not les e \.JLH'« n ‘ont

Peau; c'est quil ne fallait pas C}m\;nu‘ les extraits les
uis des autres. Sl est démontré qu’on en prépare quel-
ques-uns par Pinterme (10 dj Peau , 1l n’est pas moins
démontré qu'on en prépare sans eau; et, il faul en con
\’LI]I“, il v'est pas facile de sommetire tout sons Pempire

de la classification , 4 son gré.
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Nous commencerons par les eaux distullées. el ecen’est
pas Peau que nous examinons pour son propre compte,
c’est le produit dont elle se charge en distillant sur des
végétaux ou sur quelques parties des végétaux.

Des eaux distillées.

Déja nous avons fait mention d’un genre de prru!nit
extrait des végétaux par la distillation, en traitant des
caux essentielles. OUn a pu reconnaitre que ces sortes
eaux distillées que Pon obtient sans Pintermeéde de
Peau, et & une température inférieure de 20 degrés au-
dessous de celle de Peau bouillante , doivent avoir des
proprictés qui [J;H'Licl;mnl_ du principe odorant de la
plante, on de la partie de la plante qui a éLe disulice.

Cest ici Poceasion de faire remavquer, pour eck

aivers

la théorie des eanx distillées en général, que les
auteurs” qui ont écrit sur ce sujet n'ont peut-étre pas
assez calculé la puissance du calorique d’apres ses degrés
d’élévation , et la résistance qua peuvent DE:;::JN{‘:‘-?(}S
diverses parties des végétaux , avanl de laisser ¢ happer
e quelles ont de volaul. Je ne cesseral de le dire, la
ne

ysique et la pharmacie sont deux sciences aniies I
autre, qui se prétent de mutuels secours, et qui sont
devenues inséparables. Un llp':mra'n:wiun ne doit ui'ne peut

méconnaitre les lois de Yattraction et de la :'é[mf:]t'iau (1

P

i

‘attache beaucouy a4 celles 1 tende 4 onérer des
sattache beaucoup a Celle qua lendent a operer aes

combinaisons par rapprot
olige-tal un peu trop |

§Te it . T i ‘ X ;
a rompreé la torce dragregalion , et qui operenl souven

v s 2 154 1
par cetle meme puissance d r_-!:;.ﬁ-w:lln:nl des moléculesles

micot, mais peut-ctre ne-

a connaissance des lois qui tendent

p.'ll% i!'}li!rn_‘s_ 501t des .Hu]ll.lim:.w,_ SO11 des L:un."lml; a

S01S

nouvelles (Iui n’auraient pas eu lieu sans cetie force de

répulsion.

La distillation ne sopére que par I’
s des corps, par Pintermeéde

dn calorique ;

des prineip
mais sl la puissance t'lu'cm_-l'cf‘lu ('.iillillfjll‘.i n’est pas plus

5 i I-
[orte que la résistance qu'oppose Pattraction moleéculaire,
il n’y aura pas de produnt distillé. Calenlons maintenant
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quel est le degré de température o commence la vapo-
risation de 'eau.

U est bienr reconnu qu'il faut que Peau soit élevée A
une température de 60 degrés pour passer a I'état aéri-
forme , a Pair libre et & la pression de Paumosphére, &
28 pouces d’élévarion du mercure dans le tube du baro-
meétre. La pression n’éant pas la méme dans les vaisseaux
fermés, on peat admetire comme passible I'état gazeux
de Pean 4 quelques degrés de moius que 6o.

Si la températare la plus haute que I'on puisse com-
muniquer a un corps soumis 4 la chaleur du bain-marie,
est celle de 6o def__;r(?r-, Peau qui sert d'interméde dans les
distillations a celte température , ou les sucs des plantes
mémes n’éprouveront précisément que ce quil lenr
faudra de chaleur pour prendre Pétat gazéiforme ; alors
st le corps que Pon distille nest pas odorant , ou si ce
quil contient de principe volatil est fortement enchainé
par les principes fixes, on seulement par la force d’agré-
gation moléculaire, le produit qu'il fournira ne sera pas
odorant, et ne sera, & bien peu de chose pres, que de
Pean disullée simple. Ce qu’il y a de bien certain, c’est
que les corps volatils ont entr’eux des degrés différents
de volatilisation ; en sorte que tous ceux qui exigeront
une plus haate température que 6o degrés pour étre
amenes a Pétat gazéiforme, ne se volaiiliseront pas par
la disullation au bain-marie, par interméde de Peau, ou
si ce sont des plantes succulentes, par la distillation de
leurs sues. La pratique journaliére fait remarquer que
toutes les distillations aqueuses au bain-marie sont tres-
lentes, et qu’a peine Peau du réfrigérant s’échauffe, sinon
a la longue: on remarque encore que dans la distillation
du méme genre, les produits se succedent de plus prés,
quoique se présentant lentement , toutes les {ois que le
corps que I'on distille est pourvu de plus d’arome; et
Yon pourrait établiv une échelle de graduation qui déter-
minerait et la quantité et la Iégéreté relative du principe
aromatique de chaque végétal, par les intervalles phus ou
moins longs dans les gouttes d’eat distillées qui tombe
ratent dans les récipients.
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Par tout ce qui luo(,uk, on peut apercevoir que la
disullation est nue parte des plm importantes de Part du
pfmuu.u_ll n; quelle ne peut pumt se modifier :mprcn
des systémes ; ‘i'”l serait dangereux d’innover a son
égard ; qu "elle a, en un mot, que des améhorations a
1-’:'0\0“

Une grande (ila(‘w 10n s'est agitée sur le compte des
eaux distillées des plantes inodores. Y a-t-il des g.\,.lmpb
absolument inodores? Telle est la Inkim ¢ question
que Pon doit se faire; et, si Pon parvient a la bien
résoudre , toutes les autres questious seront bientdi
resolues.

Assurément 1l n’existe point de plantes (pu solent
privées absolument d’arome ; mais, comme je viens de
le dire plus haut , Parome , dans quelques plantes, est ou
nni‘:ns w)].illl on p]lls retenu, ou en illOi“(]H‘ t{l]dl!lllt
il faut donc ou Paccumuler, ou employer un peu plas
d’e umr;. pour le recueillir, et le |i]LI-s souvent 11 faut
u unir les deux moyens. Une fois qu ‘il sera convenu qu’il
n’y a pas de ]Iilllnl‘v précisément monos es, on ne contes-
tera plus Ia puwh:hlc d’en obtenir des eanx distillées qm
aient des propriétés médicinales ; mais il restera 4 indi-
quer les inoud. s les plus avantagenx pour les distiller,
etles moyens a 'ade desquels on peut empécher qu’elles
galierent avec le temps.

Nous distinguercns les eaux distillées en eaus distl-
lées hlollz'n“cs; peu odorantes et arom: mrlma Elles
sont ou essentielles et distillées au bain-marie , ou mé-
diates , c’est-a-dire , par Iinterméde de I'eau.

Toutes les eaux essentielles sont les produits de Yean
de '{H’(-l'lti('m elle-méme des fenilles , fleurs et f"llils des
végélaux , obtenus par la distillation an bain-marie. Les
Con( hlioih Iltt('*h!ll(.: [50111 p:t; darer fi caux rl(, celie
sorie sont que les vé v( laux , ou leurs par (lu soient odo-
rants ou succulents. V. oy u Eaux e.ssen(te!f&s.
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Des eaux distillées dites inodores.

Ces sortes d’eaux distillées qui ne sont pas pourvucs
d’nn arome trés-sensible, ne sont pas sans propriété
médicinale, comme onPa avancé. 1l en est quelques-unes
dans le nombre que Pon a distinguées et a qui Pon a
bien voulu accorder quelques vertus; peut-étre qu'en
examinant de plus prés toutes les eaux disullées du
méme ordre, on reconnaitrait en elles des avantages que
Yon a beaucoup trop négligés. Est-on bien persuadé
gue la disullation ne donne pour produits que des prin-
cipes volauls ? D’aprés les expériences faites et pu
blices par M. Delunel (1), 1l parait démontré qu'il
s'’éleve pendant la disuillation des principes qui semblent
méme les plus éloignés de la volatilité; yavoue qu'il
m’est difficile de croire que par la scule température du
baiu-marie , ce pharmacien-chimiste ait obtenu de la
morelle,, solanwum 12;0rnm de Linnée , une eau distillée
essentielle chargée d’un peu de nitrate de potasse ;
mais je ne regarderais pas ce phénoméne chimique
comme ausst difficile & crowe , si la distillation et
1Eu_': opérée par linterméde de Veau 4 la 1(::'11;:.}:':‘.11_1:'0
de 8o degrés. Le méme auteur dit encore 4 oc
de Pean essentielle de la bourrache quil a disullée
sans Pinterméde d’aucun fluide que cetle eau essen-
tielle lui a donné un fluide aériforme semblable 4 Poxi-
gene , en la distillant & Pappareil pneumato-chimique,,
a-une température de 45 degrés. Voila de ces faits qui
¢élonnent et qui prouvent que le vrain’est pas toujours

;as1on

- 1 i ’ {

vraisemblable. Mais revenons aux eaux distillées pré-

l‘!ﬁ% l:{\i!i.-i]‘ll_”l f!t'- \vi. D(J-‘
|

tendues inodores ; je ne partage
lunel , qui propose de distiller les plantes de Pespéce

¥ . Be-din i 1 1 |* . $ - o
1ont Il S {!!_:H o ].'1 (_‘!IEII!‘HE‘ (IHI baln-marie ., apres !1_!‘_'» avoir
b i

pilées pour mettre & nu feur ean de végéiation; je suis

(1) Mémoire sur 1%
périodique de la soct
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an contraire de celle de tous les ]Jl.m'an;‘-.t-':ans qui pro-
posent de distiller toutes ces plantes a'la température et
par l'interméde de Pean bouillante , par cohobation jus-
na deux ou trois fois. On cite entre autres pour exem-
ple Peau de laite qui , distillée jusqua trois fois par co-
hobation , acquiert des propriéiés vraiment calmantes.

Pour distiller les plantes & feu nu par 'interméde de
Peau, il est des conditions générales a faire connaitre.,
et sans lesquelles non-sealement les produits ne seraient
pas uniformes ; mais dont Pomission donneraithieu a des
produits peu certlalns.

On pent établir comme un précepte qui ne peut pas
varier , que toutes les plantes qui contiennent beaucoup
deau de végétation , exigent beaucoup plus d’eau d'in-
terméde pour leur distllation , que celles qui sont d’'une
texture pllu:a serrée : en sorte que les plantes du premier
genre , telles que la laitue, le pourpier , Poseille, (ui con—
tiennent beaucoup d’eau de végéuation , ont besoin d’étre
baignées dans Peau de la cucurbite de Palambic , afin
d’étre distilléés avec stireté pour le produit; il est bon
de savoir que les plantes qui sont spécifiquement plus
légéres que Pean, la surnagent , et que le calorique qui
augmente le volume de Veau et celmi de la plante, se
frouvant retepu par une couche de celle-ci, et tendant
toujours a se dégager , la souléve et pent la faire passer
en partie dans les récipients , tant est grand le souléye-
ment dela matiére contenue dans l'intérieur des vaisseanx
distillatoires ; tandis qu’avec la précaution dela farre hai-
gner dans Peau , le calorique s’échappe plus librement ,
et il ne se fait que trés— peu de tumélaction inté-
rieure.

Les plantes qui sont d'une testure moyenne j c’est-
4-dire, nitrop seche ni trop acueuse, ont une pesanteur
spécifique qui permet quelles soient Immergées dans
nne moindre qu:unilt" deau ; il suffit qu’elles solent re-
couvertes Iégérement par ce fluide.

Les plantes enfin d’une texture plus s¢che, telle que
celle de la famille des labiées , ne donnent aucune

.

-
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crainte pour les événements de la disullation. Leur pe-
santeur s[u(muu., et la force d'aggrégation dans leurs
parties organiques , ne permettent au ce |10:1q|:c que Pas-
cension de ]h!ll d'interméde chargée des principes Ies
p[nw volauls ; Lo il résulte quil ne faut d’ean d’inter-
]m%llmn r]u:, la (.Hml'h( presque abs r|t1v, relative a celle
du produit que You se propose d’obtenir.

Nous devons faire remarquer , 4 P'égard de la distila-
tion des [:1 nlu, gue l)mwfm, conime on ne pe ut I’h"
en douter mainte nant, il est différents degrés de lege-
reté pdltm les [)III]LL!J(S volatils des corps , il est né-
cessalrement lv:.um de (luzh degrés de température
pour les obtenir. L ‘expérience démontre i journellement

ue Fon n’obtient pas généralement des corps qui
abondent en huile volatile ce e principe, a la température
du bain-marie; lmpunbnu, démontre bien plus encore,
puisqu’elle ]HOH\L que par la distillation 4 la tempéra-
ture delean bouillante , on n’obtient pas de ]nmw—.lbt):d
toutes les huiles volatiles. Que sera-ce donc si on ob-
serve la physique des plantes dites zzodores? Si Pon con-
salte Iaforce de lenr agrésation moléculaire , les di-
verses L[ oques de leur ;k(‘t'l‘()hsvmf'llt, de leur m.-imli{’
de leur dLbl\]lll'hu ; enfin, la 1uupimtmb de la ‘nllb()il
pendant ]n{m le elles sont nées, leur sécheresse ou
humidité? Telles sont pourtant les pl‘cmlcrw notions a
recueillir, les premiers Ienscu_uu,[ncnl%aI‘nppl ocher pour
établir une bonne pratique. Le pharmacien osera-t-il,
d apreés ces remarques , proposer encore la distillation

des plantes dm,a inodores au bain-marie? Mais il est
temps de terminer cet article » €L NOUS Nous résumerons
en disant que pour disuller avec avantage les plantes
prétendues inodores , 1l faut réunir ces conditions e
tielles ; savoir, 1°. que les plantes oules parties des plantes
adistiller soient récoltées aleur maturné relative; 2°. quil
faur se contenter de les monder et de les inciser, etnon
pas de les piler, parce que l'action de ;u}m, en brisant
avec effort le lw-n lmlun, donne heu a un dégage-
ment prématuré du principe odorant; 3°. que pour IL:;

plantes qui comtiennent beauconp d’ean de végération,

S¢I=
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il faut ajouter beaucoup d'ean dinterméde ; 4" enfin |
que pour avoir des produits d’eaux distillées de ces
pl;ulu:s pen odorantes, que ces pr(r(’.nils puissent offrir
des propriétés vraiment uttles , et qu’en outre ces eaux
puissent se conserver pendant un certain temps sans
saltérer, il est nécessaire de cohober la distillation au
moins deux fois,

Cest ainsi que FVon peut distiller les caux des feuilles

doseille | ; de fumeterre ,
d’argentine , d’herniole ou turquette ,
darmoise , de latue

de bardane, d’alléluia ,

de bétoine, de pariélaire ,

de bourrache , de plantain,

de bugle , de pourpier,

de buglosse , de sanicle ,

de chardon bém, de scabieuse ,

de petite centaurée, de joubarbe ,

de centinode, - de morelle ,

de chélidoine , de verveine ,

de chicorée, de véromque,

de grande consoude, de reine des prés ,
d’eufraise , e souci, etc.

Remarques. On ne doit pas porter trop loin la dis-
tillation pour cohober ensuite. Lorsque sur vingt-quatre
pintes d’ean on a obtenu huit pintes de produit distillé,
on peut arréter la disullation , démonter lappareil des
vaisseaux , passer I'eau de la décoction , qui reste dans
Palambic a travers un linge ou une toile de crin, et pro-
céder aussi promptement que possible a la cohobation.
Alors on rvemplit de nouveau Valambic de nouvelles
plantes et d’ean, Sf:.nii:n_;cul. jusr[lfam deux tiers de sa ca—
pacilé; on verse par-dessus la premiére décoction, on
monle l’:nlmp;!:‘ci] disullatoire , on ajuste les récipients, on
lute bien toutes les jointures. Tout étant ainsi préparé,
on introduit par la tubulure de la chaudiére de FPalam-
bic le prodmt disullé , et on appligque le feu pour opérer
la disullation. On pousse la disullation comme la pre-
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miere , jusqu’au produit d’un tiers, et on eohobe une
seconde fois avec les mémes précautions qui viennent
d’éire indiquées.

La wroisi¢éme décoction qui veste dans la chandierve de
Palambic tient en solution la partie extractive. On était
dans Pusage , 1l y a 40 ou 5o ans, de délécer la colature
de ces sortes de décoctions, et de la faire évaporer pour
en former do% cxlrail‘;; mais on est revenu de cette pra-
uquc A <i111 n’était pas des plus exactes, par la raison
gqu'une ¢ sbullition l(m“ g-temps C ontinuée ch; ange la nature
l.f.k_'at xtraits, et prive ceux-ci d’'un principe lmls.uun]w
qu on ne tlmt leur enlever dans aucune circonstance.
Vv oyez Fxtrait.

Des eaux distillées de fleurs pew odorantes

Le :'iiﬁ]wnsair-c de Paris recommande f]l‘ distiller ces

sortes de fleurs & Ia chalenr du bain-marie, et en .quu—
tant trois partes d’eau sur une de fleurs : mais Pexereice

pmtlrp_u, a remarquer qu ‘en distillant deux ou 1rois
tois des mémes fleurs sur leurs premiéres eaux distillées,
et a feu nu par 'mterméde de Yean bouillante, on ob-
tenaitdes produits disullés tres-reconnaissables , et jouis-
sant des propriétés accordées aux fleurs elles-mémes.

Nous ne changerons a la prescription du code médi
camentaire que le degré de température , qui sera de 80
au lien de 6o, et nous recommandons de plus deux
cohobations. On distille de cette mamére
les fleurs de bluets,

—— de feves,

—— de pénufar,

—— de pivoine,

—— de coquelicot, ete.

Iw??? arques. Ces flears ( oivent étre récoliées demi-
L[HIJUL' I€s : il co H\ll'l'l\. de sé parer les calices des Ii( LIILJ
mais non pas de le N]C] ater. Cest dans Pintérieur du calice
quele.aui,, la partie odorante de ces sortes de flears. On
met donce les pétales et les calices , détaché
autres, dans 1":L=.f::u'll_ml<.‘.3 onverse de I’
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formément aux lois que nous avons établies & raison de
la texture on de la qu nLte d’eau des VEE 'LZ&U.‘L, el on
procéde a la distillation.

Des eaux distillées odorantes oun (g.i‘mjm[jg/;g_m;_

1 L. i . 5 ) =8 L . i |
Il faut disunguer les eaux disullées essentrelles odo-
rantes des eaux \Hml.llnluc Lie dis ll(‘l]"uui‘ paris 161

l‘l.‘\'.‘(\lelIEliF(_}u!

sommes déj
Yovez nanl

[1 est bien certain que la distillation a la t(‘mpf'r'n e
de Yeau bouillante, donne des Inmmlls d’une tout
autre natare que celle |‘|11l 5’0;!(-1&‘, au bain-marie,

A la disullation par Pintermede de Peau, et a fea nu,
les produits disullés se snceedent , et sont iJl‘IlH ou moins
mlm mts, suivant le degré de volaulié qui ammrhc at a
Farome du végétal, ou, si 'on veut encore, suivant la
['ms:-s‘!uu‘ f[liu\( rce J“lll ':(’CUIIUL du (_‘dl J“u;L ]IOH:'
déterminer sa volaulisation., L’eau d'interméde, avant
d’ére lwr{l-c a la température de leau howllante ,
¢prouve nécessairement les ]rll,mh,l'- degrés. 1l -r-viw‘
aussi que constamment les mcum rs pmlhul-‘ d’une dis-
ullation de plantes arom: iques sont Parome le Ilm
suave ; que la hquenr distillée est blanche , comme u
pen laiteuse, et que ce nest que lorsque P'ean est par-
venue & Pébulliion, que I'huile volaule passe dans les

1 1
la distllation au bain-marie. '\uib 101

ASSEZ (_1\}T]ifilli'h aunr - co IIIUUU (.l.(..' LllbL]l!{.'l'.
ws Haux essentielles

cu

récipients.

On peut bien regarder le premierproduit qui disulle,
comme Varome de la plante : ¢’est une pette portion
de huile la phlﬁ éthérée de la plante, rendue miscible
a Peau par la présence d’'un peu d’acide acéleux qui se
forme dans I'intérieur des vaisseaux.

I’eau qm distille ensmte avee Phuile volatile est (");—
wrémement odorante, et on donne le nom d’eau dounble
a celte premiére cau distillée,, dont le preduit égale en

:Uui-‘ celm de la p-‘n te.
Deau qui distlle lorsque toute 'huile volatile est

passée dans leés récipients, est encore trés-odorante,
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mais elle n’a que moitié moins d’odeur , et eette odeur
se passe avec le temps.

Pour distiller une plante odorante, il faut consulier
sa texture ponr décider la quantité d’ean nécessaire a
lui servir d'interméde. La plante nommée basilic m’a
fourni Poccasion d’une re marque bien pré(‘il-usL Cette
1 lante contient naturellement lw'm('un]} d’ean de végi-
tation; je la disullais dans 'imention d’obtenir de I’ lll["(‘
volatile ; elle ne se trouva pas assez baignée d’ean dans
Palambic; au |||('11m r mouvement do Pébullition , la
plante , Peau de la décoction, tout Yéleva , tout [ld‘-‘;.l
d"m» I(‘ récipient. 11 n’y avait :;unn parti & ln(n(lm
¢’était de recommencer ; c’est ce que je fis. Je € supprimai
le feu, ]mll{nhmh. de Yeau froide ‘dans Palambic , it':
démontal le ré ;:1~(mm, dont je nettoyai promptemen
i inlérienr: ]r Il'III(IHLll avec une ‘_::li(, \IIC*~SL Lll pare |f
disuillatoire , et je repris la distillation par ]lipl}ll(_ wion
dn feu. J’ {)lruus, 111.J“rv Lous ces I)Llll‘w événements r||r1
m’avaient lwaucnnp (nnlmnc. tous les produits que je
pom{uw espérer ,]owt‘nullhbc :u(‘onp d’humlevolaule ; Ce
fait, qui est ¢ Sloigné de moi de plns de trente-quatre ans,
m’est atissi présent que s'il venait de se passer, et il m’a
beaucoup éclairci la théorie de la distillation.

Le ;'1’0(&:{](:‘ pour la distillation des I)].'-lutes odorantes
ou non, est le méme : nous cx[ﬂiquerons les principaux
phénomenes de ladistullation dans lesremarques générales.

Les plantes odorantes dont on prépare les eaux dis-
tillées , sont,

Pabsinthe, le scordium,
Pangélique , l1a tanésie,

la camomille,, le romarin ,

le cerfewl , le thym,

Panis , le myrte,

le fénoml, la sabine,

Physsope, les fleurs d’or angers,
la marjolaine , ———— de citroniers,
la mélisse, ———— de lauriers,
la menthe, ——-— de lentisques,
la rhue, les racines et les feulles d’an-

la sauge, géhque.



TENT AT S o - ]

(985 )

l.f)iwtlﬂ\, ]L,a ures ou lt,:s autlres d CeS ivi;ll]!,l".:-'- sont eon
quelque sorte llllli(’l‘lllc"ll'il‘_' a P'eaun , on les fait macérer
pend: lllL deux ou trois jours dans I'eau , avant dt.])wu
lnr a la disullation.

Des eaux distillées de fleurs par Uinterméde de Peau.

Nous désignerons parmi les fleurs odorantes (;1.1
sont pourvues d’une certaine quant 1té d’eaun de végé-
8
1.‘:&](1?1'1

les fleurs d’oranger, les fleurs de roses piles,
———depillets i o ] noi——— de Damas.
—— de giroflée, ou muscates.,
—— d’acacia , —— de surean,
—— 1‘m:i”lli-l ——de li.”:"'],
—__de lis blancs, —— de primeverre
—— de roses 1‘(11:59&? ete.

Dans le nombre de ces fleurs, il en est qnelqnos-nm S
dont lmi(m est flf s-fugace , telles que celles des lis :
d’antres r:\n sont ;mh odorantes étant récentes , €l qui

fourmssent qu'une faible odeur étant seches , telles
que le mugunet , le sureau, le I'ﬂhni la fleur Ceeillet. h
est done 10-. movyens de pratique a pre férer, sutvant la
fleur que Yon doit distiller.

L’eau de fleurs d’orange ou mieux d’oranger doit se
distiller avec la_fleur demi-épanouie *et récemment
cueillie, On sé f).m' les pe stales tht calice; mais on distille
le tout ensemble.

est le nn-.mu p;udui disuillé égal en poids a celul des
HllU'-s d’oranger. Si Pon a mis soixante livres de fleurs
d’oranger avec ses calices dans un alambic , on aura
versé ]i' double en poids d’eau ; les trente }\1'-m1m.
i,mlu. e pllnlll.lw cdistllée 184 S00T e gque i"m aist

Ce que 'on nomme ean de fleurs d’orange double,

one sous le nom d’ean double. Un conlinue la distalla-

nents est

tion, et ce l[Hl se rend ensnite dans les 1
une eau de fleurs d’orange simple, qui ne peut pas se
conseryer «'u-!-l(n“‘- « el qu i esl l|--~.—m 1 O« 1 arante,
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On disulle de la méme maniére les u‘i”r‘ls_, les roses

vales , les roses muscates , les fleurs d’acacia.

Les lis blanes se distillent sans interméde d’eaun. Vovez
Faux essentielles. ;

Les eaux de roses rouges, de surcan, de muguet, de
tilledl, doivent ¢tre préparées avec ces fleurs séchées
avec soin a abrl da contact de la lumicre, pour étre
ensuite distillées par Finterméde de Peau. Ja1 prauqué
co moyen avec succes pendant que. j'exercais la phar-
macic :les eaux distillées que jen obtenais se conser-
vaient deux ans, et méme davantage (1).

1l est d'autres fleurs dont les ln,’-{r.'!u.;; sont d'une tex-
ture plus serrée; elles ont besoin de moitié moins d’eau
dans leur disullation. Ordinairement on n’ajoute de ce
fluide que ce :‘Ill’il en faut pour que les fleurs en soient
convertes de la hauteur d’'un pouce au-dessus. Cest ainsi
que Pon disulle

les fleurs de souci, les fruits ou baies de lau-
—— de camomulle , rier ,
—— de lavande, les semences d’ache,
—— de matricaire , —— d’angélique,
——de m¢hilot, —:I‘uu\
—— de romarin, ——de carvi,

destéchas , —— de cortandre,

—— de tussilage , ——de cumin ,

) = e 3 = A< I

fes calices de roses, —— de fenoul,

les fruits on bdles de genié- —— de séseli de
o) b 3
vre. Marseille.

Eau de trois noix.

L’eau de tr 018 MOIX se prépare a trois E"]‘:O(il‘l(‘% diffé-
rentes et mérite une deseription & part. Pour distller
cette eair, On commence par faire une forte décoction de
chatons de'noyer ; on fait infuser d’autres chatons de

(1) Yespere gqu’un jour on recounatira avec moi que la dessication
une operation vraiment chimigue, et qu’a Pégard des corps odorant:
=u perlectionne réellement les principes.
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nover dans cette décoction ptnt].-ill 904 heures : alors
on disiille et on conserve les pr odutts distillés }n‘q:ii ce
gue le moment du [ruit dunoyer soit pr IJj>I€‘ ala H(tm_ule
distillation. On cue ille ce froit! lorsqu il est vert ; ¢’est-a-
t’nv J{)r\i[llli ’est encore wa son E\u_:riilf age. On
le '»1]1- et on le fait infuser avec la premiére eau dis-
1;.[\10,

s 1o orSquo les noix sont presque miires , on les

, on lesé crase , et on filtre pour la tr UlbltI]]L[ﬂ[b ,
!\,:-\-'-\- les avoir fait macérer 24 heures auparavant dans
1 de la seconde infusion.

{/ean que on obtient a de Podeur, de la saveur et
de la couleur; elle est apéritive ; sa couleur tiresur celle
de Fambre jaune.

Des eaux des écorces de fruits.

[.es beaux fruits de Malte, de Por llli;.!] I,FE:QI‘:I‘E}‘I]G 5
-";v nos départements du Midi, tels que lr__a oranges, les
amoites , sont couverts c:xl:_'-|i-.‘r‘.-re.|'.1c'nt
d'une écorce qui abonde en In'in(:i[ ¢ aromatique et en
huile volaule. On distlle ces écorces séches ou récentes
par Pinterméde de Pean.

¥ R0 (=75 Fen
citrons , 1es e

Les écorces récentes fournissent beaucoup d’huile vo-
1'nli1c- par I;uH\in;!liuu Les écorcesséches donnent moins
d’huile volaule et p! lus de P 1".1|L.|u n'e_m:mi;i:u':.

Les p ropor tions d’écorce et d’eau sont d’une  partie
de la premiére sur cing a six de la seconde, pour obtemr

par la disullation a peu pres Ia mowaé du fluide.

( es eanx sont extrémement agre sab ll 'S A l’m'l('lil‘q ('.‘”(,’F-
servent & faire des: pastilles .Ilh\tllitlnﬂ elles donnent

lenr nom. On les fait entrer dans des potons cordiales.
g i Rk o
On obuent par Ia disullation les eaux des écorces
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Des eaux distillées des bois odorants.

La matiére médicale nous offre des bois odorants qui
entrent dans plusieurs compositions de pharmacie , et
dont on pent extraire par la disullation et par I'nter-
meéde de Pean élevée a une température de 8o degrés , un
principe aromatique ct méme une hule volatle. Mais
ce mode de distillation demande des soins et une pra-
lir]nt: p.’ll'lir:ni}(‘i'u.

Les lnrrmiurs soins portent sur la pré]'):n':lﬁr_!n pn’-li—
minaice de ces bois. Lenr texture est naturellement ser-
rée; il fant done commencer par leur faire présenter
beaucoup de surface , soit en les ripant avec 'escouene,
soit en les réduisant en poudre avec la lime a bois.

Les seconds soins se rapportent a la solidité de leurs
molécules qui ne se laissant pas pénétrer facilement
demandent & étre maintenues en immersion dans Veau
]}(’ud:un: quelques jours avant la distllation , afin de
dommer a Peau le temps de les pénéirer et de mettre plus
a découvert leurs principes volatils, T'outes ces précan-
tions préliminaires étant prises , on procéde 4 la disul-
Jation : mais les produits de la premicre distillation ne
sont encore que trés-peu chargés d’arome: ce n’est
qu’a la troisieme, quatri¢me et cinquiéme cohobation
que Pean de la distillation devient odorante et laiteuse,
l;mfl:;l:::]bis elle Ia paraitre un pen d’huile volatile
qui surnage Peau dans le moment de la distillation ; mas

qui ayant une {l‘t'5~‘1>"!';ilifi(: allraction pour 1 oxigene, st
combine avec ce prncipe, acquert hientot une pe-
santeur specifique plus grande que celle de 'ean et va se
£ 3 . .l ey ] = - 4 =

rendre an fond du vase qui contient les deux fluides:

12 » r1r 19 e T 4 : . .
Clest p::l' ce procede que Fon ‘_‘.iaLulC IC:; eaux- de bois

P

de Rhodes ou de rose,
d’aloés,

1 "
de santai citrin ,

i
d’aigle ,

1]

=D :
de Samnte-Liucie on ma
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Des eaun distillées des écorces de bois

I.e procéd ])“III la distillaion des écoreces de bois
orauts est le méme que celoi pour les bois. C’est ainsi
on obuent les eaux disullées des écorces

de sassafras ,

de chacrille ou cascarille,

de costus blanc,

de cannelle, etc., etc.

"(cm% remarquerons , a Pégard de 'eau de cannelle ,
e;..: .I west pas diflérent tlunplm(l telle ou telle can-
uelle. On doit prendre la cannelle la plus fine, celle qui
a ¢1é récoltée sur les jeunes branches du cannellier, et
dont Podeur soit suaye et la sayeur aromatique , un peu

cre et légérement sucrée,

L’ean de cannelle n'est pas transparente comme les
eaux disullées en général. Elle est laiteuse,, parce quelle
tient de Phuile volatile en suspension. Voyez Huile de
canrnelle.

Remarques générales sur les eaux distillées. Ta
.1.1[1011 est une Upl ration 1h‘nnmulll()—(‘hluu(lm‘
des ‘I\i:n\ importantes el des ii\lt‘w utles. Elle mtéresse

en méme lemps les sciences |1h\5u|u“ et chimique ,
el } art ‘h' guerir. Clest 1 ar la disullation que I'on separe
les princi pes volatils dss |11]n(|]=1~ fixes; la disullavon
est lmnr' SOUS Ce rapport, un mode r!.m alyse a Pmde
duquel on peut paryenir a se procurer les Ili'l“('i{i("‘ les
[um plmlmim, ou les [)in-» immédiats des Lut]n Ceute

‘rité est trop bien reconnue ct tmy bien sentie pour
avoir besoin de nous «ll)p('m!lll“ sur elle : mais le manuel
{ta_: la-disullation ne peut pas ¢tre trop L\I!llthb $OUS 565
1‘;1}1];1)[[:-. {l{!)‘*ifil’lt.‘ .

La conduite d’une disullation demande des eonnais-
sances de la part ¢ de Partiste ; (llu sont yraiment ires-
étendues. 1l a a exercer son génie sur la forme des vais-
seaux distillatoires, sur la disposition des fourneaus , sur




Fap ]ai'w"u'u'xn du feu et sur le besoin plus ou moins pres-

sant t de changer Peau du réin

"'l'l' it de Palan bic. l-‘-mu».

v'entrerons pas dans tous les dé létails qui se r: \pportent a
la forme des Yases , a la construction des h:m'm:iln;
mais nous nouns arréterons avec plus de complaisance
sur les phé nomeénes de la distillation.

[’action du calonque sur les f] uides détermine leur
vaporisation. L’ean et les liquenrs aquenses ne com-
mencent  entrer dans I'état de fluide élasuque quan
sorxantieme degré du thermométre de Riéaumur : 1l faut
(il"l)(: ‘l‘;illllﬂ'l_l -]-I'Il"llilz,‘l'l' ]:S_[[_:ih-lll (il: ;.{EU (!ll ”f]'”if.‘{'(’ .'.t
élever la il‘l]!}!l."!';'!llll'l“‘ll 6o, et ensutte 4 €0 deorés ]} 1ns
le pre mier f"-,, Ia llsli!'.‘lv‘l. hupi' re an bain-marie, et
on est |1 arlaitement i ang mille sur Pumformité de fa temi-
pérature : dans le second cas, Papplication du feu se fait
anu, et Partiste doit surveiller sans cesse la matére qui
est tontenue dans Palambic , dans la “erainte t;u;l“-;u:
marique d’eau, ou qu’il ne se (l('-l:us(: an fond du vase
une mauere qui, en recevant directement le calorque,
soit exposée a se briler, et & communiquer au produt
qui disulle une odeur de brulé,

Quel que soit le degré de température , dés que le
fluide est amené ¥ Pétat élastique par la présence du
calorique, alors les vapeuars a¢riformes tendent & s'éloi-
gner du centre du foyer, eiles s’¢élévent dans Fil'llf;lit“!l"

£]

f('c. vaisseaux 5 el elles \rml fi.ll |Jl_,| ) méme avec assez de
force, la yotite du chapiteau. Clest ici quil Faut déter-
miner si un froid constant , entretenn par un filet d’ean
qui tombe sans cesse sur la téte du réfrigérant, est non-
senlement 'dune nécessité absolue, mais avantageux aux
produits de la disullation. ;

Le passage trés-rapide de Pétat de flmide élastique &
celni de fluide liquide ne se fait jamais & Pavantage du
dernier. Les vapeurs condensées brusquement retombent
pcrpmmun!:nclr,el.l sur Jeo centre d’onr elles s'étatent
€levéess et si ce n'est pas une perte, ¢ ’est ‘A PIOWS UN
retard pour FPobtention du lnm'.ml Si nous ayions tou-
jours ‘présents ces denx ]l(‘]l"‘u, dont V'un consntue la
sohdité commencante de 'eau, et Pautre son éat come
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mencant d’élasticité ; st nous nous r"npoilions que le
premier de ces deux points est marqué par 0 tandis que
le second marque 60, nous nous dirions : la ]n'nlnn'tion
mo‘\ enne entre 1:‘ lunpu.imm o et 6o est y a coup -‘u:‘ 20.
Or, bien certainement la tempgrature )tL que Pon en-
tretiendrait ]u rpe ‘tuellement dans le lLlll“t rant d’un
alambic, serait celle qui serait la plus avantageuse pour
(h‘Lmumm' la condensation paisible des \alamns qui se
portent a la voiue interne du (imp!t:ﬂ.u:, et obtemr les
produits les plm satisfaisants. Que la ]u;mm' condensée
anlw ensuite un serpentin, dont Peau de la’ cuve ol
il plonge soit de 5 4 6 degrés seulement,, cela est avanta-
geux sans doute a toutes Iu f.,tlll\ aromatt :lm 35, AUX huiles

. volatiles léeédres liIII se vaporisent tres-| acilement ; mais
il faut, an contraire , échauffer Pean de ce se mcmm dans
la distillation des huiles volatiles qui se concrétent faci-
lement, telles que dans la distillation des roses, dans
celles des semences des |')]’mtcs ur'ﬂ”-lfifi'-rc-__._ cle. , ete,

Yen appelle a I l\]ll"'l( nce des |n.mrnm qui ont {at
;muusn[l de distillations ; ils auront, a coup sir,
H'm,uqm- que la disullation se ralentissait chaque {ois

[w'ils che ingeatent 'ean du ré Sfrigérant, et quiils pml atent
(L C]I."III“(‘!HCIJ[ ’jll‘-(!nd un wh(mu sement total. Les lois
physiques relatives a la (‘()H(h‘n\illnll des flmdes aq 1enx,
et olm_.n vation , semblent se réunir pour fixer I’ t'}s!!lll’lll
des t,[is.{i“::mm's sur le compte de Ia température propre
aétre 1'11;\in'nt'-‘n|w(i;m% les rélrigérants d’alambie. Le terme
moyen est 20 degrés ; - le rIih élevé ne doit pas excéder

30, et le moins dlevé ne doit pas étre au-dessous de
10 degrés.

Pour conserver les eaux distillées aromatiques , odo-
rantes. ou dites inodores, 1l faut les renfermer dans des
bouteilles de grés ou de verre : 1l faut que ce s bouteilles
solent umljhtm, (]ll" le col en soit étroit tl court, et
[11c lles solent bouchées faiblement; c¢’est-a-dire , que ce
soit un stmple boue hnu de n'lmu lill les recouvre et qui
(ml,c--" e le trop libre cont: nl avec 'air. On remarque

que Podeur de ces eaux distillées se déve [-1[ pe dans les
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premiers temps; mais elle se perd & la longue (1), On
dott aussi les lwf;l\':‘l' :[;m: une cave dont la IL'!:JIIf?z';ri!a;':;
ne soit pas au-deld de 4 a 5,degrés au-dessus de o.
Les eaux distillées . particulierement celles dites ino-
dores, qui ont é1é gardées pendant quelques années, et
P qui ont eprouve

s vicissitudes des saisons, de maniére
a avoir é1é exposées a toutes sortes de température ,
déposent an fond et contre les parois des vases, une suls-
tance verdiwre que Fon a l(_m;uivmpa' regardée commn
une ruche ou habitation danimalcules , et que les bota-
nistes ont déclaré éire une \{.'-5,‘"-laliivn du genre des con-
ferva.

Des sirops.
Les 51(‘(':;':‘. sont des conserves lif}n':f’u_-.a qqui sopérent
la faveur du sucre ou du miel.

ek

On distingue deux sortes de SIrops ; savoir, les sirops
simples et les SIrOps composés; ceux-ci élaient encore
distingués en sirops simples altérants, SI'Ops composés
altéranis, et sirops composés purgatifs i :

o)

als on sest

apercu que cette dermere distinctior

1 était purement
gratuite, parce

qu’l n’existe aucun corps médicamentaire
qui , pris intérieurement, wapporte quelqu’altération
sensible sur nos prganes, en sorte qu’
totalement. Mais on distingue le

quon Pa supprimée
S SIrops par leurs modes
de préparations. On en compte six; savoir, par infusion ,
par décoction, par linterméde de la disullation, par
celui de la fermentation . par celui de I'al

cool, et par les
produits de Ia percussion et de Pexpression.
Des sirops par infusion.
Les :iimps par infusion sont ceux qui se préparent avee
Vinfusion d’une on plusieurs substanees.

(1) Yai remarqué dans ma pratique , 4 ’égard de Pean de roses et de
flears d’oranger , qu’en mettant dans ’alambic environ quatre onces d'al -
cool sur quatye pintes d’eau, J'obtenais une eau de roses et ;In fleurs d’ ru‘:ur]_‘
er qui se conservaient , sans élve allérées, pendant plusieurs années de
suite,
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(Ces sortes de 511‘{'11‘13 ne p:er!i:“iilcul que des ]'3!"111!:}"105
les ]'»Eus facilement a:‘JlniaL,s des substances que Ton a
amnnls(s & Paction d c e Pean (10]1[ la lfu}{u rature a été
élevée de l!llh 40 et bo l'hrln i 8o degrés, Quelquefois il
arrive quoutre le principe L\lm.n., an obuient encore
le }mu: 1|1(- colorant; c’est ainsi que cela arrive pour les
sicops de violettes, d’ceillets, de coquelicots, ou pavots
ronges, etc., etc.

Sirop de violettes.

Prenez des fleurs de violettes récemment cueillies dans
les ;;1'(?:;1:(':'.& beaux 7 jours du ]n‘mlum[as , €L par un tf-mps
sec, CE t]'I.'(_‘. vouas \(:11(‘11\‘7, lnmillit‘l.—l{;:‘« de leur Can]it‘.c eL
de leurs onglets ; ].t'wc'! les p(k' les ; mettez-les dans un
vase de faience, de porcelane, de terre yernissée, on
d’étain, a volonté. Yersez par-dessus de ean bowll: mlc
senlement ce quil en faut pour les mouniller ; laisses
infuser iwyd:mL 4 ou b secondes au plus; passez a travers

un linge bien |;]:ulc, avec une légere C‘a]'n‘rmﬁlnn

Cetle ]numuv mhhmu nut point colorée en Heu
ou vi HI-‘I ; elle w'a qu'une légére conleur roussitre qui
parucipe du principe muqueux qui recouvre les pétales
de la violette , et queFeau a dissous. On divise les pé-
tales de la violetie qui ont é1é compr imup.n la premiere
pression : on les met dans le vase d'infusion ; on yerse
par-dessus le double en poids d’eau bouwillante ; on agite
avec une cuillere d’argent pour faire le lmhmuv- on
couvre le vase et on Jlii)}ﬂil“i Vipnfusion & une te mpéra-
ture de 30 a 40 degrés pendant I espace de 8 a12 heures.
Au bout de ce temps;, on passe 4 traversun linge blanc
avec une légére expression. On s’est assuré que le linge
nlavait pas retenu de lessive alcaline, en le [I(‘mimht

dans Peau , et en lelaissant sécher avant de s'en servir.

' Linfusion exprimée, on la laisse reposer ; on la décante;

on retient un hquide verditre clui se trouve an fond du
vase , et qm,l:m a grand soin de metire a part, comme

poavant occasionner beaucoup d’altération a Id couleur
du sirop.
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Sur 2 1b de cette infusion on ajoute 3 b 12 onces de
sucre le phxal lane pmul le , concassé. On le fait fondre
au bain- marie ; ensimte on le laisse refroidir ; on enléye
Pécume qui est & la surface avec une cm”mt‘, et onla
coule dans des bouteilles bien propres er bien seches;
on bouche ayeec de bons bouchons de hége , apres avolr
s dans le goulot de la bouteille un pen de sucre en
poudre, et on le conserve dans une cave dont la tem-
perature est de & degrés au-dessus de o.

Remarques. Parmi les pharmaciens qui se sont oc-
f'ii[l[’ﬁ de la llu'm'i-' de Pinfusion de violette pour la con-
fection du \lmp de ce nom , on doit distinguer honora-
blement MM. P anguelin, DubucdeRouen, et Lescot ,
f.lmlm wien de }'ar:»ﬂ praticien d’une recherche minu-
tieuse dans Pexercice de son art. Je pf_mll,n.\ en ciler un
grand nombre d’autres encore, si cela pouvant ajouter
quelque chose a leur gloire et a labonne réputation dont
ﬂ\ jouissent ; mais la liste en est l"ni\ nombreuse pour
t1ctm' :r leurs noms. Cepen }'1,1 je dois un pre mier hom-
LL ge 4 mon (nllv-'m- F unrcu r;!.. ) de Jpuis | 1|I'~\ de 40

115, nous a 1.:41({!“' le meil 'ILm et le seul vra1 pl()cule

pour faire le sirop de violette &’ apres Vart pr alu;m‘ que
yai décrit plus haut. Et vous, mon illustre confrere et
mon ancien maitre,, Deyeuns , Vart du pharmacien ne
Yous (hnl il pas la meillenre part de ses richesses pra-
‘miuc ? Votre nom serait mille et mille fois eité dans
chacun de mes ouvrages , sije signalais 'anteur de toutes
les découvertes qui vous appartiennent et qui ont re-
culé les limites de notre ntile profession.

A 1out ce qu ’ont dit mes mt\dnh confréres s i!f seral
ajouter quelques nlwm\( tions qui me sont pe srsonnelles
sur le compte dn ~1:np de violettes. On s'est demandé
bien des fois ])Omrpm. et dans qtl("]i‘ f'ii(Oir‘ml}-(P les
vases d’étlain devaient étre pré Herés pour pré ‘parer P'nfu-
sion de violettes avant d’en faire du (““i’ |1 ar Paddition
du sucre. Pour résoudre cette (Imwc‘.. il pense quil
convient d’ <’\(.nma(1 ce (]11: 5¢ passe dans Yacte de I
végétation de la violeute elle-méme. Les plantes ont,
comme Jes a anin: aux , leurs tp(u'w*s d ‘lrrn?ﬂ'\(ﬁmf de
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maturité, de vicillesse et de caduené. Cl
(i7|111l'- ill 115 Le l)l‘.““"(‘ sSuCC i"“li\"" (]!t 'I:‘ ?:! {-!['(':‘.”l re (1)(‘Il||1
4 la dermiere. Les ];Lmlﬂs des fleurs sont sonmis, comme
leurs feuilles et leurs fruits , aux mémes vic issitudes qui
;1p;r1|‘!1t‘unenl a chacun de lenr & x;_-‘v' Vinstant de la I,hh
p..rlulm vigueur des ]uls](' d’une mm', celm de leur
maturité lnul prononcee, est I‘cnn 1: ns'mmu nombre
le moment on la fleur est demi- ((lmf' wa cetle (-l'r.(JI.('n,
'[Ji.‘ tales jounissent plm wement de leur arome, de la per-
Il(iluul c]a'lu i”" ipe Lofm"ml ; le moment (jui suc-
céde est dé }\1 un commencement d (:Iit* ion . 00 4, €en
terme 1":|~1 Xact, un commencement doxidation : t ’est
bien réellement une oxidation commencante; car telle
est la marche que ‘w]i'.l la ualuw a i( umd des corps orga-

e pr(‘:h.:t

S b. -.\_IlLL nt PC\] l’l(‘ll o Imestre (IH ]f‘b \l( i]"

piques , qu’
l]e'«r‘-t"m A L‘:(\L—‘l— lire 9 ]11’.111‘5 ."--' fm"“flr an p Ullzl ({t' leur
!i’ wurie i"'rfano 11.11‘ le prolongement de lear existence.
Sion I.m‘- une fleur p: uroum toutes les pé ‘riodes de sa
vie jusqu’a la fructification, on voit ses pet: les se déco-
lorer 3 soxider et consumer leur existence Exami-
nons maintenant la violette en naturaliste ()lJS(‘I‘\':"-l(‘.llI‘,
nous la ve rrons d’une belle couleur blene chargée de
lu._._!l'!t coup d’arome , im»qu elle est fl ;:(ﬁm‘ enlrouyerte :
s1 au contraire elle ng (i:ﬂl](mh , ses pétales nous pa-
;ur-ml nt P Uli’! res, et leur odeur est :,uarh S11E 1\ e. Dot

v ch angement de couleur, cette perte d “arome ¢ De son
1}\1:1.1;11:1].

il résulte de cette observation t;n. les violettes cuell-
lies & époque, fixe de .’r‘ur maturité , ¢est-a—dire, ni en
lent nécessairement une belle

deca ni au (I\‘f.'t, fournir:
leur viplette a [L‘-’!Ilj par sui
ce flmde ) et Im vases de P' ree
anssl propres a leur inlusion ¢ [ue f“i vases d’étain. Mais
comme il est nlr]‘maii le que toutes les fleurs de viols Ltes

de leur iu';iiaiu:r dans
; :

e . de {aience seraient

col

1
i
i

rIH( Pon récolte solent an méme P ériode de maturité

] 5 ¢ 1»11;[ riur' r|1|(‘](|m S-unes sont !\I'm .-\’lntom et m;.t
déja un ]un oxidées ; alors la temture & Feau ne peut pas
cire m.].mmn 1l ya nécessalrement un me l.m”t‘ de blen

el dl, rouge qn: r.l("‘lillfllt ld nuance L(u UOW ne loLll
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éviter cet accident, il est done & propos de procédera |
Pinfusion dans les vases d’étain,

Voyons maintenant en quoi les vases d’étain de- |
viennent ]H'lf‘ﬂ.ﬂ';l}:lkfh. Il est reconnmu que la couleur
pourpre de la violette est due a la partie oxidée de la
flenr ; Pétain étant un méial facilement oxidable, s'em-
pare de Poxigéne de Poxide de la fleur , 6t restitue & son
wfusion la couleur qui lui est propre, par la soustiac-
tion de Poxigéne de Poxide de la fleur , lequel oxigene
a bien réellement oxidé Pétain, comme l'a trés-bien
prouvé le savant Pauguelin.

Le choix da suere n’est pas indifférent dans la con-
fection du sirop de violette. Clest une remarque que
is‘.ulump de pharmacien ont fait; mats que M. Lescot
a |1|~,11s1<, par plusieurs r\iu riences de compar aison qu’il
a répétées et dont il m’a rendu le témoin otnl.uu I
a fait son infusion de violeties avec les pu{, aulions que
Ja .muOlluc'-. plus haut, et il Pa fractionnée de ma-
niere 4 en faire du SIrOp avec {u wsieurs qualités de sucre.

Le ‘;ncu demi-blanc, le sucre de H: ambourg, le sucre

snperfin, dit royal, Ct](’ sucre eristallisé ou candiblanc,
sont les espéces de suere qu’ b Omiﬂuxus pour ses ex-
périences. Chaque sirop a é1é fait par Pinterméde du
b: tll]-l]ld[lc en lﬂonncdul les matras qul contenalent
Finfuston \,L I(‘a quatre sortes uc sucre dans 'eau dont la
ier 'n!:m ature n’était élevée r]u a 6o ti('“:u Les (Inantitu
en poids de sucre et tljuimmu de violettes déterminées
pour la confection du sirop , étaient égales entr’elles (1),
et les diverses qualités de sucre avaient é1é l'_mm:h_c:s
d’un égal volume en les passant & travers un méme crible.

Premiére observation. Laliquéfaction dusuere demi-

Ll ::1 s’est faite en 17 minutes.

Celle dn sucre de H: ambourg en 20 minutes ;

Celle du sucre royal en 22 mumlm /

Et celle du sucre cristallisé en 29 minutes.

(1) Clest-a~dire que, pour chague expérience , il a pris seize onees d'in-
on et trenle onces de sucre,
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Ces différences dans Pespace de temps néoessaire pour
la solution du sucre, montre évidemment ¢ue la solu-
hilité de ce principe tient d’une part & son union avec le
principe muquenx .ﬂmi”d il est uni, et delautre a la
(In;u]l.iii_'-f[’u.;m de erstallisation (Ill"]ll contient.
Deuxitme observation. Ces sirops; refroidis et clu-
rifiés par le vepos, ont offert des variéiés et .dans Ia
couleur et dans la transparence. Le ln'cmicr était d’une
couleur bleue un peu obscure ; le second avait une cou-
leur bleue plus homogene et plus transparente; le troi-
sime était dune couleur bleue trés-homogene, et d'une
belle transparence ; le ('l‘.lutri(_.-:l'.t: était d’une couleur et
dune netteté extrémement agréables.
La consistance de chaque sirop variait ¢galement ,
es sucres les plus

ainsi que la pesanteur specifique. 'l.
fins avaient moins de pesanteur spécifique, et plus de
fluidité.

Troisiéme observation. Ces sirops, contenus da
des bouteilles d’une méme capacité, et (ui présent:
le méme espace vide, conservés dans la méme tempéra-
ture, & 5 degrés au-dessis de o, pendant un an, o

\ll.
manifesté du:}h]ues différences dans leur couleur : le
premier a perdu sa [.'wQ:]]i('_'z‘c couleur, et est devenu d’un
blen plus pile tirant sur le pourpre; les trois autres se
sont conservés sans altération bien sensible.

On peut conclure de tout ce lll]i vient d’étre dit,
1% quil est toujours préférable de procéder a I'infusion
de violettes dans les vases d’étain , afin d’obtenir toute la

»artie colorante de cette fleur dans toute sa ]n'n‘:,:lt':.

2°. Qu'il est d’une nécessité indispensable d’employer
le plus hean sucre 1')(')3‘-“![(_:. attendu que le corps mu-
queux du sucre a beaucoup de tendance a l’_"ﬁijj‘!:ll.'iti:'l-l
et ensuite A Pacidification, en s’'emparant de Poxigéne de
Peau de linfusion, dont la décomposition .\’(;Iic}m &
partie , et qulalors ilya réaction de la part de 'acide g
s'est formé sur la parte colorante, et qui la convertit cu:
pourpre.

50. Qu’il est bien imiportant de w’appliquer a Pinfusion
que le juste degré de calorique nécessaire pour fondre lo
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sucre, et iiil“ I-"fll -T-'i Ir =11 l\IJ.C;‘ L ;“\(‘L {l [N’J (1(" l( S est

suffisante. 51 on élevaii la tempéraiure 4 des -".o‘:;: s plus
haut, le sirop perdrait complétement sa u0|1!~-m

Nous remarquerons encore que Pon doit préférer les
violettes culiivées i celles des bois, et les fleurs sumples
aux {leurs doubles.

Nous ne consignerons pas i ic1 la pre E:n“nion infidéle
tlll m(:p de viole e il serait a désirer que les ,1!!4: Maco-
logistes eussent été ph hr‘uum»p- cts sur 'art odieux des
ﬂoj:h:\lu“umln ) ils n’auraient pas prop: 1weé la mauvaise
fo1 sous le spécienx prétexte de la dé Svoiler. J7 ‘indiguerai
seulement la manieére de reconnatire la 11;.1.-1 ),

Si Pon ww- sur du ~1mp de violettes soph nstiqué , de
la potasse en jueur, le sirop , au lieu de se converur
vert, se conyerlira en 'f‘tlllll‘-l(}II"l'rlilC

Uu prepare de la méme mamere les sirops de fleurs,

de chevrefeuille,

de nénufar Jmtm: p

de t:(,lqllc‘,li_rul. on pavols ronges,
tij(,['i”L*l 5, etlc. , ele.

Nous rems: arquerons que, Imm- procé ‘der a Pinfusion
des fleurs de chevrefenille, il n’est pas nécessaire de faire
une premicre infusion d'une durée de 3 ou 4 sec ondes ,
comme pour le sirop de violettes.

Qu’a P égard de I’ 1.1111\1011 d’eerllets, Pon fait trés-bien
de pmuulu' de la méme maniére que pour le sirop de
violettes.

2

Que st Pon emploie les pétales de pavols rouges nou
vellement ('m*ifﬁ»‘ , le procédé semblable i celui mt}ulm-
pour Pinfusion de violettes est lljdn}}i nsable ; mais qu’il
est wnfimmment plus avantageux d’e mino\(t 10 flenrs de
p'}vni‘s rouges séchées par la raison que le sirop en est
d’une u'ns belle couleur , d’une meilleure odeur at
moins sujel & fermenter. Alors on en emploie 5 1] par
pinte d’eau.

Lesirop de violettes est d’ mw saveur douce, agréable,

It)l‘dfnﬁ] a été fait par le ])l(}"i dé f]‘u‘ 110ous ayon
Il est 15.]3“']{ l"ll" E:'[;‘J!f‘ i](_l”l' !l I |
gorge , ralraichissant , un pen laxaufl
=l o

leu(]In.

.'quhltlmh Li la




Le sivop de che \1"|<’~|n[]g, est Imfmmu;m,, et convient
dens les maladies de poitrine.

Le sirop d’ceillets est cordial, ranime Jes forces abat=
tues. On peut aussi le préparer avec les fleurs séches @ si
celles-c1 ont été bien séchées, 11 n’est pas nécessaire
|i"en]ph')\'(‘| de girofles comme le presevit Bawmd. On
en r'ml}]n-:- 5 1) , comme pour le sirop de pavots rouges

Le wuop de pavots rouges est calmant, pectora et
cordial.

Le ‘“””l‘ de Ul‘l]lliﬂli' est 1(‘111])1 l('ill s pmpzc contr
les ardeunrs de Vénus. On doit le préparer avec ms.ﬂuna
séches par P ¢férence, parce que les mémes fleurs ré-

cenles contiennent une irés- f*l"tndo llud]iiliL‘ de nluclfaﬂ{‘
j.u détermine assez promptement la fermentation.

Sirop de roses rouges.

Prenez roses mncrm? dites de Provins , cueillies e
boutons ., mondées de leurs calices et de leurs onglets,
et séchées 5 vij.

Faites infuser dans le double en poids d’ean bouillante
Iwur..:m douze heuves, 2 une température de 6o degrés,
dans des vases de faience ou de porcelaine garnis (k‘luna
um\":d

Passez (.mmic' a travers un linge , avec une légere
\,,1w,1(1u ; laissez 1u| )Ser (1(‘{:{1111(/; faites fondre
p.ulu u_mlt, en pul(]w {1b stucre t'.'}"w r'lln‘ meN(m, et
faites évaporer jn‘-r'n a consistance de sirop, 4 'aide de
lac uuh nr douce du baio-marie.

Ce sirop est astringent et fortifiant. On rvminlui(' dans
les incontinences d’urine , dans les diarrhées, les crache-
ments ('ll_- '“"‘“:}'—' Ia l]l}‘n:\C-llLl,lllS. La dose est u.li;m.- 5 6

jna‘rgu’fi Z1.
Sirop de tussilage ou de pas d’dne.
Prenez des fleurs de tussilage seches. . . . . . . 3]
ean bounillante. i . A s llil

i .ll{l S lI‘I[l[‘w(‘T du lJu]]l |1]¢11](‘ p(‘l’i(lnlﬂ, Hl\ }Il’ Ires 3 1) assez
linlusion a travers un linge; laissez reposer, décantéz :
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faites fondre du sucre blanc concassé, le double en poids
de [’ulllu;\j‘lrmi clarifiez avec des blancs (.rU!Lli‘:';:. et coulez
a travers un drap de laine.
Ce sirop est propre pour la toux et les maladies de
poitrme.

Sirop de roses pdles

Prenez des fleurs de'roses piles mondées 5 iv, et I iy
d’eau. Faites infuser au bain-marie , dans un vase de terre,
ou de faience ou d’étain, pendant quatre ou s1x heures :
coulez 4 travers un ]n,;;t); ajoutez antant de nouvelles
fleurs ; faites infuser de nouveau comme ci-dessus; ré-
pétez la colature et Pinfusion ume seconde fois; passez
a travers un linge ; laissez reposer ; décantez ; faites cuure
en sirop , en ajoutant cing livres de sucre blanc.

Remarques. Cette maniére de faire le sirop de roses
piles est celle qui a été décrite dans le dispensaire de
Paris. Elle présente une imperfection que les pharma-
ciens ont lI('s bien sentie 5 €L que Ia p[nn*lt ont fait
disparaitre en .1-1(:;:1 it un meilleur proceé idé.

Ce sirop doit éwre odorant et extracuf simultanément ,
et il est bien difficile que, par ce mode de p'u,l.m aton,
il réunisse les deux avantages que P'on recherche. La
q'a"mtil(, de sucre {Illl est plcaculr‘ ne suffit pas pour
convertir en sirop infusion recommandée; on est obligé
de faire évaporer une trés-grande partie de cette infusion
pour la rapprocher a‘tel pumt que le sucre s’y trouve
uni dans les proportions de deux parties contre une; or,
1l résulte du fair méme de Pévaporation, que le principe
odorant s'est échappé ,. et que ce que le sirop en con-
serve n’est que 'arome le moins volaul. 11 est reconnu
d’atlleurs que les longues é unllmum a Pair hbre changent
sensiblement la nature des extraits. Ces infusions, re-
commandées jusqu’a trois fois, déconvrent que le but
que Pon s’est proposé dans la confection de ce sirop,

(1) Cest sur-toyt la rose appelce rosa c':aesf{,f-':ff 1 et qu’on appelle rose pile
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est de charger eau d’autant de principe estractif et
odorant des roses pales, quiil est possible : le moyen le
plus assuré pour remplir ce double veeu, ¢’est de réunir
toutes les quantités de roses demandées , de les metire
dans un alambic ave¢ nne quantité suffisante d’eau, et de
procéder a la distillation a la température de 'ean bouil-
lante , pour obtenir quatre ou six onces d’eéau de roses
odorante. On fait un siwop particulier avec cette ean
distillée et le double de son poids de suere blanc con-
cassé, que l'on fait fondre dans un matras, a la chaleur
du bain-marie ; d’une antre part, on passe la décoction
de roses qui est'dans P'alambic , & travers un finge ; on la
laisse reposer; on la décante; on la met dans une bassine
d’argert ou de cuivre bien étamé, sur le feu, avec Ia
quantité de sucre prescrite , et on procéde a la clarifica-
tion du sucre par le moyen des blanes d’cenfs, et 4'1a cuite
en consistance de sirop par Pévaporation de Phumidité

surabondante (1 ).

(1) I esi nécessaire-de bien s'entendre sur la clarification des sirops par
Pinterméde des blanes d’ccufs , et sur les signes & l'aide desquels-on recon-
nail s1 un sirop est cuit.

La clarification du sucre s’opére parfaitement bien par.la présence da
Palbumine de Poenf, dont on a interposé les molécules en y introdunisant de
Pair par Vagitation, Voyez Clarification , pag. 94? Le sucre est souvent co-
loré par une matiére extractive de la nature du mucoso-sucré qui , ron-sci~
lement colore les sivops , mais qui leur donne une savenr analogue i celle
du miel , d’olt est venue cetle erreur qui s'est tellement ac itée, que
bien des personnes, trés-instruites d'ailleurs, pensent que le sucre le plits
blane ne mérite pas la préférence sur le suere le moins blane . par
disent-elles , il sucre moins que le dernier. Cet erreursera bientot e
lorsqu’on saura que la saveur du sucre ne se prolonge sux Poraane du
que parce qu’elle y est retenue par la présence du corps mugueny quiem
]i('{‘ln- son contact immédiat suy cel o gane , et ;-um-("q_m_-'mng-m_ sa solution
immeédiale par Phomeur salivaire; on reviendra encore de cetle errear
lorsqu’on voudra bien prendre la peine de remarquer qwune quantit
en poids de sucre royal et de sucre on cassonnade grisene satnre paslam
quantité d’eaun ; c'est-d-dive , que deux livres de sucre trés-blanc et 1rés-
pur suflivont pour saturer une livie d’ean distillée , tandis gue la méme
quantilé de cassonade grise saturera 4 peine 12 onces de |a mé;
tillée, L/expérience a si bien confirmé la vérité de cette
ne fait plus la matiére do plis léger doute. L
élat que qui que ce soit de faire d’exc
qualités de sucre; et M.
domt il fait choix ponr le
nle pratigne 4 I’

itication des sirop
I

ok )

1¢ ean di

rtion , qu'elle

es pharmaciens sont plas. ¢n
ules observations sur les diver
Lescot ; que j'al déja cité a Poceasion du sucre
irop de violettes , a [ait une application henreuse
rl‘l‘“]]l‘."'

itres :-\J:f--‘m. de ¢ irop.

st d’une imporiagee majenve poar lear bonne

w U3
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Lorsque les deux sirops sont presque froids, on les
méle et on les conserve dans des bouteilles bien propres
et bien bouchées.

préparation et ponr leur conservation. Le but de ces clarifications est de les
isoler non-seulement des corps étrangers qu’ils tiennent e suspension , mais
encore aulanl qu’il esl possible de lamatiére coloranle exlractive qui appar-
tient an sticre. - Tout le monde sait que ¢’est par le moyen des blancs d’ceuls
battus el interposés dans le sivop de sucre que on amene ce dernier 4 Pétat
de finesse et de blanchenr auquel on le fail parvenir dans nos raffineries. 11
esl entr’aulres un procédé bien connu des pharmaciens, mais qui a besein
ic, a l'aide duquel on parvient 4 clarifier la cassonnade
Papprochier beaucoup de la puretéalgle la bonne qnalité
ssonade grise
{ supposons que ce soit 2 livres ); on la met dans une bassine avec un poids
4 peu pres égal d’eau ; on tait bouillir ce sivop : d’autre part, on a baltu
quatre oun cing blancs d’cenl dans une grande tervine de gré , avec un founet
dosier ; lorsque les blancs d’ceufs on é1é bien battus, qu’ils oceupent beau-
coup d’espace on de volume par Uinterposition d’un peud’air etdel’ean , on
Tes divisedans huit livresd’eau ; alors on maintient le sirop de sucre en ébul-
lition , et de temps en temps on verse sur le liea ot bouilloune le sirop , un
pen du mélange de blancs d’ceufs et d’eau. Le contraste du froid suv le
chaud interrompt brusquement le bonillon , et occasioune la précipilation
des corps élrangers qui w'élaient que suspendus dans le sivop, et aussi celle
du principe ex! aclil qui , s'oxigénanl par le fait méme de l'ébullition ,
prend le c wlére qui appartient & Vextraciif saluré d‘n-:cigf:r‘.(‘ et devenu
insoluble. On continue de verser sur le sivop peu 4 peu tont le blanc d’cenf
el Veau : celle x;l.g’.,;niiun esl lres-longue , puisqu’elle exige une évaporation
considérable d’ean; mais elle clarifie le sncre le moins pur an ]_miil!, d’en
pouvoir faire des sivops blunes & peiue colorés. Lorsque ce sirop est sufli-
t yapproché, on le coule & travers un drap de laine, & plusieurs
, pour I'avoir trés-clair , et on le fait évaporer jusqu’a consistance

g1

du snere. Voici en quoi consiste ce procédé. On prend de la
\

vification des sirops en général ne présente pas les mémes difficultés,
armagien emploie du suere blane , et non de la cassonade; il a done
moins deilorts & faire pour obtenir dessirops claixs qaine participent que du
principe colorant des substances qu’il fait enirer dans la composition de ses
Ps. Yoici en ||LTU|' consiste celle clarifi on :

Tons les sivops en général qui participent d’une infusion ou d’'nne decoc-
tion , simple ou composée , ont besoin d'élre clarifies, parce
que leur belle transparence est une de leurs perfections. Lovsque le sirop est
sur le feu el prét 4 bouillix ; on tient dans un vase, prés de soi, des blanes
Q'cenfs bien ballns, el on en ajoutede lemps en temps quelque petite quan-
- fouet d’osier quia servi a les baltre, ou avec une cuiller ; on le
méle avee le si Op. La chaleur coagule Palbumine qui relient dans ses cel-
lules les corps flultants dans le lignide ; cet albumine,, specifiquement pluy
léger , surnage le sirop ; onajoule le vesle du blanc d’ceuf ballu sur la sur-
£ L quelque cuillerées d'eat
froide , jelées a propos, délerminent une clarification pavfaite : alors on
vetive le sivop de dessus le feu, el lorsqu’il cesse de houillir, on le passe 4
{ravers un drap de laine fixé sur nn carré armé de quaire pointes , pour
Pobtenir trés-clair. Presque loujours en est obligé de vepasser la premiere

olature sur le méme drap, pour aveir un siropd’une parfaite Incidité.
Nous ferous remsyquer que Fon clarifie les sivops dout Vinfusion ou la

I
el te sncre

tité avec |

e du sirop, a I'endvoit meme du bouillon ;
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Ce sivop est extrémement agréable , d'une saveur un
peu astr m”em .11 contient de Pacide ""It“l(jllc.

rgée de pr rnc‘:p« 5, 'l'l|'ﬁ'|lﬂl1|\ sontouits :si ancon-

fooction n’est pas trés-chs
chargée d’extractif, on les clarifie avant qu’ils

re I'une ou ’auntre est tr

irs g
swient cuils , parce que e sucre, a;uutant a lear viscosité , les rend moins

permeéables a4 traverser le linge.

Mais quelssont lessignes a Paide dnqud\ on reconnail ce que ‘.’:mappellc
Ia cnite d'un sirop ? (‘|.(1L1LHL~. sont les condilions nécessaires qui élablissent
la ouite d’un sirop?

On reconnail la cuite d’on sirop [pa
nant avec une cuiller , et le laissant tomber (lf' haul sur une assielte, il
file sans solution de parties, touche 4 la surface e Passielle sans laive de
brait , sans rejaillir de droite ou de gauche ; lorsque’ la derniéve goutte
qui s’échappe de Ja cuiller semble se retirer sur elle-méme , fail la perle
auompdwnwtf une pq-!]l(' quene , on peul affirmer qu’ ’il est unl On recon-
nait encore !n cuite d’un sirop par la pellicule ql:ll se ph‘:tﬂlt i la snrface =
cette pellicnle est d'abord extrémement fine ; ce n’est alors.qu’an commen-
sment de ~='1|u|'1|i:m de Pexcipient par le sucre : on prolonge I'évaporation
de Phumidité ; la pellicule parait plus consislante ; c’esl l’f'pnqm‘ de la cuile
du sirop; c'est le commencement dela crislallisation du sucre.

On reconnail encore la cutte " urf sirop en y ]Jnnn'. sanl un instroment da
genre des nr("nnu'nw , €L que 'on nomme peése-sirop. 11 doit: marquer
trenle-un degrés A chaud, et trenle-qualre degrés a froid, '\r-.u»- ce signe
peut €ive souvent infidéle par la raison qu’un sivop qui est chargé de ]Jt.m—
coup de pr incipe extraclif, ofive Ixhp.dv densitéque celui dont Pe \LIIJ[E 1Lest
plus pres de I’élal aqueux. On fait i ce sujel une remarque bien vraie. Les
proportions du sucrea I'égard de Pean ou des eaux odorantes, ou des infu-
-1égéres , sont de de u\pu!ubuul une de ces fluides; si ah conlraire
l'g_\;vipii_-nlg esl char (" de principe on muguenx ou exivactif, il fant , pour
le saturer, deux seiziemes de suecre de moins. Ces deux seizie Iln\d- sucre en
moins d\m un sivop dont 1’ excipient es agueux, sonl une pre miére causede
sa :iu]nmrmn Pltltildll]l‘ i la fermentation , puisque le sucre ne 8’y rouve
plus dans le juste point qui appartienta la '~|1n|‘l\|l n ; aussi Lous e kktnph
extractifz quisont en vidange dans des Hacons ont une d:mhlr tendance 4 la
fermentalion ; la premiére est duea la pi ice du principe extractif qu’ils
contliennent , la se (‘nmh— A moindre quanlité de sucre qui les constilue
sivops non salurés, Il n’en est pas de meme pour les sirops dont Pex pient
tst on vinenux ou acide ; ceux-ci n’exigent pas lo deuble en p:mln de sucre
jar la raison que ces excipients conliennent de Palcool ; qui est lii-méme
un gavant contre la fermentation.

On demande s'il est ])l'lh avantageuxde faire onirenn sirop plutdl plus que
moins, Celle queslion se résoul , pony ainsi dire , d’elle-meme. denx
nu|umlmrn sonl r" ment conlraires rr fa pe riec 'Iluli du ~1ln|l s? l| west pas
suflisamment cuit, il n’est pas (I.nr I’é1at de conserve llqlmit proprement
dite , et il sera bientdt altéré par la ferment: ition. 8%l est plus gue cuit, le
sucre se cristallisera , et les proportions da pr incipe mugueux exirs 11[ se
lrouvant plus considérables sous un |=|:nnr{u volume sans élre pro €8 par
le sucre 3 la =ll*-].lﬂﬁll|ni1 de ce prine hpt- a la fermentation sera «’ .ml-u\f ‘ as
prochaine qu’il offvira plus de surfaces en contact avee les agenls de a fer—
mentalion,

Nous terminerons celle nole parune obs servi ion qui est le Truit de Ve X e~
tieuce pratique, Il n'y a point d’éconpmie a faire lnrstluph avec le sucre de

20,

signes suivants: lm‘qn €N pre—

si0ns tre
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11 est légérement purgauf et fortifiant. La dose est
depuis A jusqu’a 3 ij.
Sirop de fleurs de péchers.

Le sirop de fleurs de péchers se prépare de la méme
maniere que le sirop de roses ]‘15'!]t"n, ¢’est-a—dire par le
moyen de Pinfusion répétée. Mais j’al remarqué quo'en
yrocédant 2 la confecuon de ce sirop par Pinterméde
de 1a distillation, et en suivant en tout point le procédé
que ya1 décrit pour le sirop de roses péles, jobtenais un
sirop de flenrs de péchers qui, en réunissant les principes
fixes et volatils de ces fleurs, réunissait aussi Pagrément
de la saveur qui a beaucoup de ressemblance avec celle
de Pamande ameére et du laurier cerise , et les propriétes
médicinales qui leur sont propres.

Lesirop de fleurs de péchers est légérement purgatif
et vermifuge. On le donne depuis 3 6 jusquia 3 1j.

On prépare aussi un sirop de feuilles de péchers.
Vo_yez Sirop de feuilles (Za_;,f{r’c/wr's.

Sirops simples de feuilles séches par inf usion.

Les sirops de cette division offrent une série de pro-
duits pharmaceuticues cui participent de la simple mfu-

qualilé inférieure on avee la cassonade, quelle quesoit sa qualité; et il y a
tonjours de 'inconvénicnt d'employer du sucre qui n’est pas parfaitement
blanc et sec.

Les cassonades conliennent beaucoup de principe muguenx, des corps
él is et 'de Phumidité qui sonten pure perle pour le produit du sirop ,
pat la raisan que ec dernier n’est dans I'élat parfait de sirop que jusqu’a sa
crisiallisation commencante. D’aulre part, ce principe mugueux des sucres
inférienrs est un agent de fermentation , et Pon ne peut pas complersur la
garantie de paveils sucres , qui portentavec cux Pagent puissant d’une des~
truction prochaine et immanquable.

La cuité du suere s’'opére 1%, en sivop ou a la nappe; ¢'est le sucre cuil jus-
qu’d pellicule,

2°, En sucre & la petite plume on perlé ; c’est le degré de cnite qui succéde
au sivop. On le reconnail lorsqu’en en prennant avec une cuiller, il fait la
perle en tombanl.

530, n sucre a la plume ; 8i on lejelie en Vair, il s'étend et se comeréte
comme des filels deliés de plume.

19, Tin sucre a Ja grande plame; je téen Vair , il fait Peffet d’une toile d'arai-

anee.
Lo s S . e TZ A Ry any , .
59, En sucre au caramel ; il estlégérement brilé et colové @ il est solide
lorsqu'il est froid.
Et en sucre eristallise,
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son des fenilles seches de certaines plantes dans Peau
bouillante. Le but que Pon se propose dans la confec-
tion des sirops de cette sorte, est de n’obtenir que
Parome des feuilles de plante et le p:‘inci])e extractf le
plus facilement soluble dans Pean boullante. Je préfére
Ja formule qui est consignee dans le dispensaire de Paris,
i celle qu est recommandée dans les Elémens' de phar-
macie de Baumé , par la raison quil ne parait pas’ que
Pon ait eu Pintention de retenir la partie extracuve dans
son intégralité.
Sirop d’absinthe.

Prenez de Pabsinthe grande ; de la petite (1), séches et
mondées de leurs tiges ligneuses , de chacune. .. 1.
Mettez-les dans un vase d'infusion de faience ou de teive
vernissée; versez par- dessus de I'eau bouillante.. . 1b 1j.
Faites infuser pendant six heures @ une température de
quarante degrés. Passez ensuite a travers un linge. Lais-
sez reposer la Ii{[uenr; décantez. Ajoutez siicre. . 4 1b.
Clarifiez avec des blanes d’ceufs a la manicre accoutumee;
faites cuire en consistance de sirop ; passez ebsuite a plu-
sieurs reprises , a travers un drap de laine, pour obtenir
un sirop tres-clair : enfermez dans des bouteilles bien
propres et bien seches ; conservez a la cave.

Remarques. Ce sirop est aromatique et-aiier, mais
il 1a pas celte saveur repoussante qua le méme sirop
préparé par Pintermede de la distillation. Le simp d’ab-
sinthe est stomachique , vermifuge, emménagogue. La
dose est depuis 5 j jusqua 3 j B

Sirop d ‘armoise.

Ce sirop se prépare de la méme maniére que le sirop
d’absinthe, et se ln‘cn:l 4 la méme dose. 1l est propre
pour les maladies des femmes , pour rappeler les régles
et pour abatire les vapeurs h}'ﬂéri([m!n.

(1) Lorsqu’on n’a pas sous la main de pelite absinthe , artemisia pon-
tica , L., 11 faul metire le double de grande absinithe , qui est Vabsinlé g~

dinaire,
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Sirop de capillaire.

Prenez du capillaire de Canada. . . . . . . .. 5j;
ean boulllante.. . . . . : ; St e Al
Faites-infuser dans un vyase (h' Lm'nu' pendant deux
heures ; conlez a travers un linge ; laissez reposer ; dé-
cantez. Faites fondre dans cetie lul‘nuinu, du sucre
blanc concassé¢ , 1b iy. Clarifiez le sirop avec des
IJLmLS d’ceufs ; faites cuire en consistance de sirop ; pas-
sez a travers un blanchet ou drap de laine, sur lequel
vous aurez mis du capillaire bien sec et bien odorant,

brisé én morceaux , pour restituer au sirop , larome de
cetie plante, dont 1i se }u:ld Loujonrs une petite quan-
tité, malgré les précautions que Pon prend.

( € sir op est pe sctoral et d’une saveur tres-agréable,
On prépare de la méme maniére les sirops

de iU\wUlb,
d’érysimum ,

de lierre terresire,
de millefeunilles.

Remarques. Le sirop de rossolis ou herbe de Ia
goulte est pectoral , propre pour la ph\llmv

Celu (iul\smlum est uanO\,L' pour guérir la 1oux,
pour les maladies de poitrine.

Le sivop de lierre terrestre se pré ‘pare le plus fréquem-
ment avec le suc mpmm, de la plante; il est vulnéraire ,
détersif , propre contre I'asthme, le scorbut.

Celui de millefeuilles est pr qu(, pour arréter les cours
de ventre, les hémorrages.

Sirops stinples de racines par décoction.

L(“; hll(}!]b pd] (1("(10(,110U sont ceux !‘lilc l on [‘]1(_.]1'“6
avec ce lt(lll]‘\ Pl“dtlllb th,b YC "(‘[1!]]\ (lﬂll{ 06 se IJIOIJUN(J
d’extraire les principes les plu-- difficilement ‘\Ullll)](“s,
Cormu;uommem les plus fixes. On ne doit jamais comp-
ter sur les lnmupes \Glllllb o1 aroms: IUGIIILS des végé-
1aux, toutes les fois quon les soumet & Faction de P'eau
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maintenue en ébulhition pendant un certain temps. Voyey.
Décoction. Mais il ne suffit pas toujours de faire bowlliv
un corps dans Pean pour avoir ce que Pon appelle
une décoction ; il peut souvent arriver qu’une décoction
trop prolongée apporte quelqu’altération dans ' la nature
du principe méme que Fon se propose d’exiraire. Cest
ainst, par excmple , que si Fon faismit bouillir trop long-
temps des navets, de la carotte , on n’obtiendrait plus
que le principe extracuf sucré que ces racines contien-
nent, et la décoction n'en serait ni agréable, ni salu-
taire. 11 est done un terme o1 Pon doit arréter la décoc-
tion. On peut établir pour donnée générale , i Iégard
des racines , par exemple, de nature mucilagineuse et de
nature sucrée, que leur décocuion est fate des qu’elles
fléchissent sous la moindre pression. Les racines d’nne
texture plus solide, et dont les principes sont de la na-
ture de Pextracuf proprement dit , sont réputées cuites
ou avoir assez bouilli, lorsqu’elles ont donné toute lenr
teinture & Peau : telle est entre autres la racine de salse-
pareille.

Sirop de guimauve.

Prenez racine de guimauve récente , mondée de son
épiderme, pleine et charnue, sans corps Ligneux. . 3]
Coupez cette racine longitudinalement et transversale-
ment ; faites la bouillir dans une quantité suffisante d’eau ,
jusqu’a ce que la racine fléchisse sous ke doigt , et qu’il
reste environ b iij 5 iij ; ajoutez tbvj de sucre; clanfiez
avec des blancs d’cenfs, et faites cuire en consistance de
sirop.

Remarques. Le sirop de gnimauye est mucilagineux,
et il pt‘)uri'uil en imposer pour la cnite, s1 on s’arrétait
aux signes ordinaires, tels que de filer en tombant de
haut, et de faire la petite perle a la cueiller. On doit
Jassurer de la cuite du sirop de guimanve, en examinant
sil fait la pellicule. Il convient de le passer a travers
le drap de lainestorsqil est cuit , pour Pobtenir
trés-clair.
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Le RIH'DP de ”ulm‘m\(‘ blmpif‘ ne doit étre ni trop, ni
pas assez cuit : on doit le consommer trés- -promptement ,
parce qu il est. plus disposé que les sirops non nlllC'I]'i”l-
neux a fermenter, Il est d'un grand usage pour lll(m\ F

les rhumes de poitrine; il tient lien :le boisson étant
mélé avee de Pean.

On peut faire le sirop de ‘guimanve avec la racine sé-
(‘IIC.. alors on n’en prend que le quart. On prépare de Ia
méme mamiére les sirops de navets,

de carottes,
de grande consoude ,
de cynoglosse ,

Sirop de navets.

On piépare ce sirop avec le navet pultivé. On le
monde de son épidernie ; on Ic - conpe par tranches , et
nu le fait cuire. Clest avec la décoction et e sucre que

Pon fmt ce sirop, qii est trés-bon pour les maladies
de pollnue

Sirop de carotle.

Ce sirop se pn pare avec la décoction de la racine ré-
cemment arrachée de terre et le sucre.

{lest pectoral et apéritif, propre pour la pierre, pour
guérir la jaupisse.

o

Stirop de grande consoude.

Le sirop de grande consoude est astr ingent. On Pem-
ploie avec succes dans les crachements dx: sang , dans
Lok pertes de sang.

Sirop de cynogilosse.

On prend la méme quam:te de racine de cynoglosse
que celle l][{h(IIlLL pour le sirop de guimauve ; }mbquo
la racine est cuite, c’est-a-dire , lorsqu’elle ne résiste
pas a la pression , on y ajoute des feutlles de cynoglosse
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Ja moitié du poids des racines; on fait infuser une demi-
heure ; on coule a travers un hnge, et on fait un sirop
avec le sucre a la maniére accoutumeée.

Ce sirop est estimé narcotique. On Pemploie a la dose
de 3 6 jusqu’a 3 J.

Sirop de safsppareiﬂe.

I Salsepareille |71 o0 L L e ape e Tl e hij
Coupez en long, en travers, afin de lui faire présenter
heaucoup de surfuces.
Faites bonillir dans b vj d’eau jusqu’a réduction de
deux. Passezla décoction i travers un linge ; faites bouillir
la racine dans une nouvelle et ¢gale quanuié d’eau , afin
Q’en extraire tous les principes. Coulez de nouveau, rap-
prochez les deux colatures ; faites évaporer; ajoutez tb 1v
de sucre; clarifiez : faites cuire en consistance de

-‘:"]TUT’.

Ce sirop est actuellement d’'an ovand usage dans le
traitement des maladies siphililiquds chroniques , dans
les engorgements lymphatiques ; dans 1és maladies de la
peau; c'est un excellent sudorifique. On Vemploie & la
dase de 5 6 jusqu’a 5 j , dans de P'ean ou dans une bois-
son approprice.

Sirop de Cuisinier.

2L s:daep;\re;ﬂc b oo SRR R B e L 3] g 7
fleurs de bourrache . . i
———de buglosse . «
- de réses blanches . . . de chacun 5 i /
SERBa G K] () AL L \ v A
semences QADIS: i . 1w s 14 0e PR
““j.‘“";"]iﬂ'mf g L ki o ¢ 1:10 chacun 1b j Jf: I,’
mitel blanc. . - AT J Payuaty oW

toxed /

On coupe la salseparcille , longitudinalement et tran- ———-
versalement ; on la fait bouillir ‘dans suffisante quantité '~
Pean jusqu’a ce qu'on ait épuisé Loute Ja partie extractive
dé cette racine. Linsuite on rapproche la décoction 5 au
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moyen d’une évaporation lente, jusqua ee quiil ne reste
quenviron deux livres de liquide.

D’une auwre part, on fait bouillir le séné bien mondé,
dans deux livres d’eau, pendant un demi-quart d’heure :
on verse le tout sur les fleurs et la semence d’anis con-
cassée , dans un vase d’infusion ; on prolonge cette in-
fusion pendant une heure ; 4 une température de 40 i
50 degrés : ensuite on coule la décoction-infusion 3 on
laisse reposer ; ‘on décante, et on la méle avec la dé-
coction ‘de salsepareille. On ajonte le sucre et Je miel
on clarifie avec du blanc d’ceuf, ¢t on fait cuire en con-
sistance de sirop, 4 la maniére accoutumée.

Ce sirop est un puissant dépuratif et sudorifique ; on
le prescrit dans les maladies syphilitiques.

M. Boullay , pharmacien de Paris , a fait connaitre
dans un trés=bon mémoire qui est imprimé dans le Recueil
périodique de lasociété de médecine, que le muriate sur
oxigéne de mercure que I'on ajoutait quelquefois a ce
sirop , se convertissait en muriate de mercure doux , par
la raison que Poxigéne en excés de Pacide muriatigue ,
se portait sur Iextractf du sirop, et en formait un ex-
tracuf insolnble : en sorte que le sirop perdait de sa cou-
lear en perdant de son extractif, et Pon n’y trouve plus
le muriate suroxigéné que Pon avait intention d’admi-~
mstrer.

Des sirops d’écorces d’arbres.

Les écorces d’arbre sont bien reconnues aujourd’hui
pour étre les réservoirs des sucs végétaux les plus perfec-
tionnés par la nature. Quelles (que solent ¢es €corces , ou
sensiblement odorantes., on peu odorantes, ou extrac-
tives , ou extracto-résineuses, il est bien certain qu’elles
recelent éminemment les principesimmédiats des égé-
taux auxquels elles appartiennent , conséquemment leurs
propriétés les plus essentielles. Le dispgnsaire de Paris
prescrit la formule de quelques sirops préparés avec cer-
taines écorces; mais il est des observations de pratique
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qui éclairent la théorie, et qui ne peuvent étre consi-
gnées que daps un ouvrage élémentaire.

Toutes les écorces d*arbres qui sont de nature pure-
ment extractive mucilagineuse, fournissent leur In'iucipe
4 Peau : il est possible d’en préparer des sirops par la
décoction ou l'infusion prolongée.

Les écorces qui sont extracto-résineuses, et que Pon
soumet a Faction de Veau maintenue en ébullition pen-
dant un certain temps , donnent a Iean un état lactes-
ecut'qnl prouve que la partie résineuse 1’y est qu'en sus-

-

])CIISH}H.
Les mémes , soumises & Paction du vin de bonne qua-

lité, qui présente & Foinometre quatre a cing degrés
de légereté, donnent A ce menstrue leurs principes gom-
meux et résinenx , et w’en troublent pont la transpa=~
Ténce.

On doit inférer de ces observations que la maniére
d’opérer les sirops doit se rapporter a la nature des prin-
cipes de ces écorces, et 4 la solubilité de ces principes
dans tel ou tel mensirue.

Les écorces des végétanx qui abondent en arome, en
principe huileux volatil , mais dont on ne désire obtenir
que le principe odorant, telle que la cannelle doivent
étre soumises i la distillation par Vintermede de Veau,
afin de préparer avec le produit de cette distillation et le
sucre , le sirop dont on se propose Pusage. VoyezStrop

par Pintermeéede de la distillation.

Sirop de cascarille ou chacrille.

Prenez cascaville ou chacrille . .ot Lii oo . 5 11
vin rouge de Bourgogne , marquant de 4 & b .degrés de
b 1

T e M
Faites macérer 4 froid dans un matras bien bouché par
un vaissean de rencontre, pendant quatre ou cing jours,
en ayant soin d’agiter le mélange de temps en temps.
Lorsque le vin parait bien cliargé des principes de la
chacrille , ce que Pon reconnait & sa couleur , qui est
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plus ambrée, a sa saveur qui est amére, wun tant soit
11(11 acre ; alors on filtre Ia iqueur , et on lul un mc:im
avec ce vin et du sirop de chacrille a 'eau , é \.‘qmw jus-
qu’a_consistance d’électuarre dans les propor tions con-
yenables , cest-i-dire, environ deux parties sur une.

R ermarques. Si Pon préparait ce sirop smLm les
régles de Part-pratique , 1l ne faudrait pas de annp de
cascy wilie fair a Peau, et év: 11)[)!( Jusqu’a consistance
d’électuaire solide,, pour étre ensuite dissous dans le vin

de cette écorce. Ce mode de préparation semble tout-a-
fait contraire a la perfection. I conviendrait infiniment
mieux de charger le vin autant qull serait possible des
ln'im:ipm de la L]l..l[,l] le, enle faisant 1ufuser a p'uswurw
Treprises Hm C(‘ll’-‘ HT}:I‘!‘J]’J\,L : .11:) 5 on Itl ait Ju“ui
dans ce vin 1b j 3 xjv de sucre sur ib j de finide.

Le vin de chac 11“0 est fortifiant , stimnlant, propre
dans les digestions difficiles, dans les diarrhées , dans les
fievres inlermittentes bilieuses.

La doseestde 3 6a 3] matin et soir.

Sirop de sassafras.

On prépare ce sirop avec le vin rouge chargé des
pr dlC][JCa du sassafras , de la méme maniére et dans les
némes i” opor lions que Ie pr écédent.

Le sirop de sassafras est dépuratil, antiscorbutique
et sudorifique , 4 la méme dose que le sirop de casca-

rille.
Sirop de quinquina @ leau.

Prencz quinquina du Pérou , bien choisi et concass

Faites macérer dauns une suffisante quanuté d’eau froide,
pendant trols ou guatre jours, dans un vase convenable,
Cil d\anllb soin del’ .wuuwlo temps entemps ; passez ceLle
macération a travers un-linge ; versez de nouvelle eau
sur le résidu ; faites macérer de’ nouvean pour obtenir
tous les pnuupu, que le quinquina ]:em donner a Peau;
coulez une seconde fois; laissez reposer les liqueurs ;
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tirez & clair ; mélez et filtrez. Faites évaporer jusqu’a ré-
duction de la moitié ; la liqueur se troublera par le vé=
froidissement.

Si vous voulez avoir un sirop qui soit trouble , con-
tinuez U'éyaporation au bain-marie; ajoutez alors du sucre
wrés-blanc 1h § 3 poursuivez 'évaporation - jusqu’a con-
sistance de sirop.

Si au contraire vous désirez obtenir un sirop qui soit
clair , faites évaporer le produit de la macération a dif~
férentes reprises , et lassez refroidir la iqeur a chaque
fois , afin de laisser précipiter la résine qui 'y est que
suspendue , et qui se sépare pavle refroidissement. Pour

Jlus de stireté, on filtre cette macération a chacune

‘des évaporations , et on m’ajoute le sucre quaprés la
troisiéme filtration; alors on obtient un sirop qui est
trés—clair.

Remarques. La manicre de faire le sirop de quin~-
([niuu 4 l’eau, est encore un probléme A résoudre. Ce
sirop doit-il-éure trouble , ou doit-l étre clair ? Les sen-
timents sont partagés a cet égard.

Les pharmaciens qui raisonnent toutes leurs opéra-
tions, disent , avec raison : si I'eau est le véhicule qui
doit éure le dissolvant des principes d’un corps soumis
A son action ,'sur-tout 4 froid , sans doute on n’a pas
eu lintention d’extraire un principe résineux qui ne se
rencontre la que par accident, qui-y est seulement sus-
pendu a la faveur du principe gommenx , qui tend sans
cesse a s’en séparer par la loi de gravité, et qui d’ail-
leurs n’y est qu'en bien petite partie, si on la compare
avec ce qui reste a extraire. L’ean n’ayant pas la faculié
de dissoudre la résine , on est en droit de supposer que
la premiére intention fut de ne pas Pobtenir, et il en
serait du sirop de quinquina a P'eau, comme de Pextrait
sec de la méme substance, que Pon désire qui ne soit
que gommeux. Je pense (il serait plus convenable que
le sirop de quinr[nil'lat & Peau fiat transparent , et ne con-
tint pas de résine en suspension. Je fonde mon opmnion
sur ce (que Pon peut avoir du sirop de quinquina, qui

partcipe de Punion de la gomme et de la yésine 4 vo-




( 414 )
lonié, en changeant le menstrue qui doit servir dexci-
plent.

i - 'Le sirop de r;umqnin;t a Pean est stomachique et fébri-
fuge : 1l convient dans la fiévre intermitiente , et toutes
les [ois quil est nécessaire de donner du ton ; il excite
F soo =R R

lupl'u_-lll. La dose estde 5 ij 4 % ib.

Sirop de quinquina avec le vin.

% quinquina choisi et concassé, . . . . ... 3vj
vin rouge de Bourgogne, de 4 a 5 degrés de légereté
Sl otnomettey T e TRt G o e wiasidbis o n 08 1 1
Faites macérer dans un matras pendant'sept a huit jours,
en agitant de temps en temps le vase pour renouveler
les surfaces. On doit tenirle matras bouché, et dans une
température quisoit au plus de 8 a 10 degrés. Alors on
passe a travers un linge; on filtre ensuite la liquenr, et
on obtient un vin de quinquina trés-clair et trés-chargé
de ses principes.

D’autre part, prenez du sirop de guinquina & Peau

SThias % Cn yath b Telheile RN hRs b 0 R Saath sieth aw
Faites évaporer au bain-marie jusqu’a consistance d’élec-
tuaire, et ajoutez du vin de quinquina préparé comme
1l est dit ci-dessus , ce qu'il en faut pour amener le pre-
mier sirop évaporé & la consistance d’un sirop ordi-
naire.

Remarques. Ce sirop est, comme il est facile de s’en
apercevoir, chargé du principe résineux et du principe
gommeux du quinquina. C’est alors que Pon peut dire
qu'il jouit de toutes les propriéiés médicinales de cette
écorce. On peut remarquer encore que Pon a eu le pro-
jet de charger ce sirop du principe gommeux du quin-
quina , puisque Pon faiv évaporer le sirop de ce nom
fait a Pean jusqu’a consistance d’électuaire, pour le mé-
ler avec le vin. On ne doit ajouter le vin que lorsgue
le sirop est @ demi-refroidi.

Le sirop de quinquina au vin a les mémes vertus qque
le précédent , mais.dans un degré plus énergique.

11 est des écorces odorantes des tiges de certains végeé-
taux, dont on prépare des sirops; mais ceux-ci se fornt
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Far Tntermede de la distillation. Tel est, pour exemple,
e sirop de cannelle.

Sirops simples de fruits.

Les fruits fournissent des vertus propres a lart de
guérir , dont le pharmacien sait trer parti, en soumet-
tant les premiers a empire de son art. Tantot 1l en
extrait les principes par un véhicule approprié , pour
en faire des sirops ou des extraits ; d’autres fois 1l dgs
associe de plus prés avec le sucre, et il en fait des con-
serves , des condits , des tablettes , etc., etc. Mais n'anti-
cipons pas sur les produits d’opérations pharmacen-
tiques qui ne doivent étre déerits quaprés les siops. On
prépare de beaucoup despéces de sirops avee les fruits ,
et le mode de préparation ne laisse pas que d’en étre
assez varie.

On peuat distinguer les sirops que I'on prépare avec
les fruits, Araison du mode de préparation , savor, par
macération , par infusion , par décoction, par Pexpres-
sion et par I'nterméde de la fermentation.

Sirops de Jruits par macération.

Ces sirops parlicipenl des principes d’un fruit quel-
conque que I'on a soumis a Paction d’un yehicule appro-
pri€. Exemple:

Sirop de muscades.

Prenez, muscades. /i -axinla | eonraii-sia) anss0 S8
rdpez-les; placez cette ripure dans un matras ; versez
yar-dessus du vin rouge de Bourgogne, a 4 degrés et
demi de légérewd . . . . . . ... MNenaranalidbg
Faltes macérer [:eud:mt Lrois, jours dans le vase soigneu-
sement bouché ; coulez et exprimez; laissez reposer,
décantes : faites fondre du sucre blanc ; b 3 xiv, sur
1b de ce vin de muscades.

Ce sirop est un puissant stomachique et carminatil:
il arréte les cours de ventre et les vomissements.

On le prescrit dens des mixtures.



( 416 )
Sirops de fruits par infusion.

Les sirops de cette epéce se préparent avec les pro-
duits d’one infusion plus ou moins [It()IUIJ“E.C et le sucre.
Nous citerons , pour exemple , le sirop de jujubes.

Sirop de jujubes , simple.

Fregez jujubes récentes « .o v.o v v e el 5
prosscz,-lr,b entre les doigts pour en wqm:u‘ le noyau, et
faire présenter plus de suni ices a la substance Ch.um.t
Mettez-les dans un vase d’infusion , versez par-dessus de
I'eau bouillante . . . . . b ot m]lr
p:o[oxwu I'infusion pu]dant quatre ou six heures a un
l(‘mpua[ur e de guarante a L'::quantf‘ d«wu- 3 passez
travers un hngb aVeC expression : faites jt)u{,llL S1CIre
blane .. .. . Sk re ot ......l|:1|
Clarifiez avec dq 5 M ancs d’ceufs , et Loulca a lravers un
drap de laine pour Pobtenir trés—clair.

Ce \IIU}') est pectoral; il conyient dans la toux séche,
dans les épuisements de poitrine,

Sirop diacode ou de pavot blanc.

Prenez 1étes de pavots blancs , papaver somnife-
rum L., mires et bien séches, mondées de leurs se-
ICHEES. s ivs S R Lol et e (e it s T
lavez-les d’ dJJOi{.{ dans lem ﬂoule CO[]PCL"]LD ensuite en
morceaux trés-menus, placez-les dass um vase dinfosion
garni de son couvercle, versez par-dessus de Pean houil
Ianteto s, by B aRno TRt ...._.h)\'..
pl‘O](Jl)"CL Pinfusion pend.,mt douu, helu es 4 une tem-
pérature de 40 2 '50 degrés ; passez. a- travers un linge
cette plumete infusion ; versez 1b !] de nouvelle ean
bouillante sur le résidu dbb tétes de pavots ;JLiI'L., 3 ré-
l]l.‘].(‘L ]l”lllbll)rl }'“'I]L ‘ll}l lc n]b]]lb lLI]}l)L} et ‘ ld lli"’ me
tunpu.mue que ci-dessus; passez une secon le fois a
travers un linge; 1 'Iii’ilUbli\, les deux u)!mmca, lass
reposer ; décantez : fites éy aporer sur le feu; ajoutez
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SHETe blane. e b e B
clarifiez avec des blancs d’ceufs,
consistance de sirop.

C’est au moment que le sirop est cuit,, qu’on lui fai
traverser un drap de lame ou blanchet pour P'obtenir
tres-clair.

. . Ii::J\

et faites cuire jnsc_in'fa

Remarques. Tous les dispensaires recommandent de
faire bouillir les tétes de pavots ; mais jai remarqué que
par Pébullition Pean se chargeait d’un principe ISqueux,
mucilagineux, qui s'opposait 4 la transparence du sirop ,
et masquait scs 1)1'0{1:5‘;1(‘5 calmantes ; tandis que, pai
Pinfusion prolongée, Peau ne se charge que de la partie
extracuve la plus soluble et la plus importante de ce
fruit. :

Baumé a proposé de substituer an sirop diacode un
sirop fait avec Popium , et cette proposition a é1é ac-
cueillie des praticiens ; mais déja Pexpérience qu’a don-
née l'usage de 'un et de Pautre SIrOp , a prouvé que P'on
ne pouvait pas compter sur cettesubstitution , et que le
sirop de tétes de pavots blancs était doux et calinant .
sans porter avec lui ce principe vireux qui appartient
Popium , et qui occasionne par fois de grandes agita-
tions sur certains sujets.

Le sirop diacode est somnifére et calmant. On en fair
usage avec succes pour calmer les douleurs (Woccasionne
une toux violente, pour adoucir les !

1 ente, pour a ir les deretés de !." gorge.
La dose est depuis 5 B jusqua 5 1. On le fait entrer
dons les juleps , daus les. émulsions, dans les looks

dans les p()lil_ms.

-

Le nom de sirop diacode est beaucoup plus employé
que celm de tétes de pavots. Diacode est dérivé, d’un
IMOL grec xa'dsie , qui siguifie téles de pavots.

Nous avons d’autres sirops qua participent des [ruits,
et qui se préparent, les uns avec les sucs exprimés, les
autres par suite de fermentation ; nous en faisons des
divisions particuliéres, conformément aux modes deo
préparations que nous ayons établis en parlant des sirops
cn général
{ igf




Sirops d’écorces de fruits.

Les sirops de cette sorte sont odorants et aroma-
11t|1|l‘w Onvy compren | cenx d’écorces de citron ou de

hmouns, décorces d’ oranges , et autres analogues.
Sirops d’écorces de citrons.

9 pestes de citrons ou de limons récemment 5(_'-;);:1‘n'f';~

JORE I &, it PERSSRIEET). o e U s e oot s B

Coupez par morceaux ; metlez dans un bam-marie
d’étain ; versez }unn—lt.wuwm Peau bowllante . . 1b)6
Prolongez ]"ini':mn}; Iw_‘n.r:amt douze heures, a une tem--
pérature de 404 bo degrés ; passez ensuile a travers un
blame! s Eaes S .l’.i‘.l}

,.n_'\ : .mmiu {I'l suce

Faites cuaire an bhain- marie en consistance de ~|1(n|1;

lorsque ce sirop est refroidi , on Paromatse avec un peu
1 )

d’esprit de citron.

]] a des personyies qm Iui donnent Podenr du citron
isant un oleosaccharum ; mais le mu]: n’est jamais
( prar ce ill‘l"r"'i‘il-‘- . G Fhule '\m'.rfli\_. s€ separe :l_illilL
par surnager le sirop. Il vandrant 'rn!ii';r-]:‘m mieux frot-

ler Ulr)n e dn nhn ayec illl «wn, ‘l"l -u‘l'l fm,umu llf‘

r1]l\, , €L v .1]m.i<‘ + 4 Péecorce sur la fin de Vnlusion.
Le sirop d’écorce de citrons, es Lu)rthal antiscorbu
tique , ¢ sarminatif et vernnfuge.

Lra ilmo est depuis 5 1] jusqua 3 j.

Sirops d’écorces d’oranges.

Ce sirop se prépare d le la méme maniére qm; le pre-
cédent , et ses vertus sont presque les mémes

Des sirops pré pm'és avee des extraits.

lu.h }H !\llnul-\ des \("lllll\. tanl -cenx ([lll sont
plf lhti( s dansle ‘TI‘T)(}!'\IHIIK“‘ pat l:':!ll.\ I's que les extr: m

qui nous viennent de ]tnmwwl 5 1.1 uvent s ervir a prl -
(Cest ainsi que

i

parer une classe partc alicre de sirop.
Yon prépare avec Pextrait de tétes de pavots, le sirop
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d

Vopiam , le sirop de karabé ; avee Fextrait de 1
f

Sk
.’ll‘a_‘.'irmj,
< 1

te sirop de cachou, elc. , ele.

Sirop d’opiuin,

Prenez extrait gommeunx d’opium

P A e
l— . . = ey .n
iaites dissoudre dans ean de riviére . .+ . . | . by

ajoutez siicre blatic. WP L LT 3 Hhy
clarifiez avec quelques blanes d’cenfs; faites cuire en con-
sistance de sirop , et passez a travers un blanchet,

Ce sirop est calmant ; ¢’est un somnifére doux, qui
convient dans tous les cis o il sagit de calmer quelc
douleurs vives, soit internes, soit externes.

Le sirop d’opium contient environ denx grains d’o-

pium par once. La dose est depuis 3 1j jusqu’;l 55

itl(‘.‘i

Sirop de karabé,

Prenez sirop d’opium RPNV ettt 2
papritide sHemnd S SRIGRE S SeON b ij

Mélez exactement.

Ce sirop a les propriétés du précédent, et il est , de
plus, sédatif, propre pour calmer les spasmes , les agi-
tations des nerfs. On Femploie 4 la méme dose.

Sirop d’extrait de cachou.

Prenez extrait de cachou.
faites dissoudre dans eau
ajoutez sucre blanc. . . .. ..

3 s . 3
clarifiez avec des blancs d’eenfs ,
drap de laine.

AT R B
.._.......:H)i
et coulez a travers un

Ce sirop est légérement amer ; c’est un excellent sto-
machique. La dose est une cuiller 4 bouche tous les
matius & jeun , ou un moment avant de manger.

Sirop par Uinterméde de la distillation.

Les sirops par Pinterméde de la distillation , différent
de ceux dont il a éié faut mention jusqu’ici sous plu
sieurs rapports. Ils sont simples ou composés ; mais ke
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but que Ponse projose dans la confection de ces Sil'G‘])b .
nest pas constamment le méme.

Parmi les sirops simples qui se font par Pintermede
Ta distillation , on remarque lessirops de fleurs d’oran-
ser . de cannelle, ete., qui ne participent que du sucre

oan distillée des flenrs, on autres parties odo-

el l!\f l
. . AR R -
clanx. hen certaimement On a i imten-

rantes !I"i NE§
tion , dans la préparation de ces sirops , de ne recuellir

que les principes les plus volatils , et de les enchainer

par le moyen dn sucre : dans cette ("ii'i_‘llll"*LHIiC(:., on n'a
[I{)li‘u'
yar [a raison que lenrs }:;'npr'u'-l{'w ]‘Iil'\_‘n:illr(_".\' et méedicr-
nales sont réellement en opposition. Nous aurons occa-
faire remarguer , en décrivant ces sirops en

voulu des 1Il'iilll-lEl(‘.~: fixes des mémes substances,

siun l_!i‘ f:,‘,
pm'lla:nliCt'.

Il est des sirops par distillation d’un second ordre,
qui , tout en conservant lear simpheité, participent de
Parome ‘d’une part, et des principes fixes de Tauure.
Enfin; la troisicme sorte de sirop par distillation , gui
comprend Jes sirops COMPOSsEs de cet ordre, sont des
luits d’une pratique beaucoup plus combinée : ils

11]‘(“ : : ]
icipent des principes volatls et des principes fixcs

]}(11'[
simultanément.

Preimnier ordre. — Sirop de cannelle.

S res T )

2L eau de capnellesimple. . . . .
SRR R TR Ib i;

sucre trés-blanc. . . . e e

On met Veau distillée de cannelle dans un matras
long col; ony introduit le sucre apres Pavoir concasse ;
on bouche le vase avec un bouchon de papier, et on
fait fondre le sucre en plongeant le matras: dans une eau
dont la température nest élevée que’de 70 a 75 degres.
Lorsque le sirop est froid , on le passe a travers une
d’une mati¢re spumeuse qui le

étamine pour le séparer
ui bouche

surnage ,et on le conserve dans une bouteilleq
exactement.

Ce sirop est un puissant cordial et wn bon stomachi-
que, il vétablit les forces abattues ; on ne doit pas le press

1 1 1 A * K
crire dans les maladies inflammatoires.




Oule ‘~111110[1m‘1(,qllc]qut,tnl- strop alexandiii
f'll on ’a ]u“( dlf‘nvdulc]nw.u.u .1,\'0. wndre i
4 cause de ses grandes l;m[mu{ is. Ce méme nom ktlft’\'dﬂ
drin ausst été donné au suavant.

A
Urand ,

Sirop de roses distillees.

% eaun essenticlle deroses . . . . .
HLI{‘ICIH e R R . il R
Faites un sirop de la méme maniére fpmle Prece
Ce \Iiup ul d“ltd“I(" il lijmm le cocur 5 h‘ cerveamn ,
il fortifie la poitrine , Pestomac ; 11 convient 15 |
cours de ventre. La dos., est la méme que pour tous les
sirops ordinaires.

Sirop de fleurs d’oranger , dit d’orange.

Lesirop de fleurs d’orangerse pré pare dela méme ma
riére, ayec I’eau essentie lle de fleurs d’orange |
Ce sirop est bon pour la toux, lap muw? pe
gorgemens lymp hatiques ; al ré jouit le cerveau , ll nmo-

1es en
= Cll

{.hu les vapeurs hystériques.

Second ordre. — Sirops simples odorants par Pinter-
mede de la distillation et de la macération.

Les ‘i-,llﬁl‘w de cet ordre participent de Parome des
]-? mtes qui ont €té dis tillées et de leurs priucipes extrac-
1ifs les plus facilement solubles.

Sirop d ‘aclie.

2L des sommités d’ache dans le moment ol celle
!11 ante est dans sa ]ﬂm grande vigueur . . . . . . 3 1
{"aites-les macérer a {r tmhi"m un matras, pendant vingt—
qnatre heures, en versant dessus de Peau distillée dache
SEN sy A5 Rl A 1)

Passez ensuite i travers un linge; laissez reposer; décantez;
faites fondre -dans la colature de sucre wres-blanc con-
T . o Jhgdalivahay

Remarques. !mh Iu. sirops (1=, ut (:nh‘f' rmia: t se

faire au bain-marie ., dans des vases de verre fermcs.
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On prépare de la méme manicre les sirops
d’ang: !iqnu,
tl(‘ 1}"|U.I1Tt' .
d’ II\HHU}IC‘
€ me I{ S e P
e menthe crépue,
de myrie,
de marrube ,
de scordium,
de stéchas,
Baumé traile ((\ Huups comme les mnps om]mm S
par disulls mnn c’e ~a-dire s (U il jn:nf;ll Punion des
:l{'[t?‘ un)|1~. aromatigques e fixes. Mais nous ne parta

JC0I1S I; as son (\I)l- 100 5 NOus i1t'1l‘lill'1'l'1|;_h. !-, E[{-]|J[J ,'\1 f.‘i

l{'l't_‘il 1.

Le sir op d’ache est carminauf, diaré l:flnv et sudon-
11(!!:t‘
Le \"”l' d’; ange I[{{II.’! st alex PEI rmacue , sudorifi lque

et carminatuf: 1l es L propre m,m
|

B |-ioul\'H {l 1L“\U+—
mac , de la poilrine, pour les digestion
T

.‘lfi‘."i.
Le sirop de béroine est yolnéraire ::i:udl]:lz:.'... légé
rement astri

nt; il est recommandé dans le calcul des
rems et de la vessie.

Le sirop d’hyssope est ‘«lum wchique, légérement st~
mulant, expectorant, résolut
I Ky .
Le sir op de meélisse  est tt rement stimulant ou

lUl-n’,fi'l'. .H'UP 15111 -)lll(]{lt‘ el emmerns I“i“’ll[

r

Le sSuop de menthe t.ulmz, est lm‘.rim“C:sl'min:l‘.i‘. "
emmei \gogue resolutf,

Le sirop de myrie est €chauflant, incisif’ et propre
contre les maladies qui viennent de faiblesse.

Le sir op de marr lll]t,- est L\p{,CLUI ant , emmens wgogue ,
amhdmmllr}w‘

Le sirop-de scordium est antisepuque , stomachique,
sudorifique , anthelmintigue.

Le sirop de stéchas est vulnéraire , pectoral , et sou-
veramn daps la toux:
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1t l‘flla

T'roisiéme ordre.— Sirops composés , par Uini
de la distillation

Lcs sirops de cet or ‘dre participent ne {cessairement des
ln‘mr'ipts volauils et fixes. 1ls w]lt d’autant mieux ima-
ginés, que, sans Pintermede de la distllation, on ne
parvien drait jamais & obtemr ni A v Nm-u tous les ]-mdnlh
des \utlm\, pour les réunir ensulte, comme nous
allons le voir dans la | prescription des sirops qui sutyent.

Sirop antiscorbutique.

AL fenilles de cochléaria.. . . .

— = 10vde bheceabunga, .’y - -

——— de cresson de fontaine. yde chacune 1hj.

de la racine de raifort sauvage.

des 0|-;|1-;;;‘04:&.:’11{"’.1‘:'\ ou h]_'__',;zl‘;zijtf_s

dé la cannelle fime J g sl T ol hp i i e B

du vin blanc généreux .-, . . . . . ... . v

Pour pr océder a Ia confection de ce wimp‘ on rih‘pnm-
dabord le bain-marie d’étain dans lequel on-met le vin
blanc. On coupe les bigarades par tranches , et on les met
dans le vin 3 (‘mmto onya joute les plantes bien mondées
et contuses. Enfin, on [n“wl la racine de raifort sau-
vage; on lessuie fortement; on la vatisse:; on la coupe
par tranches; on la p'llv avec m-nnpnlnih dans un morter
de m: whre 5 ©F anssitot on la 'f‘h dans I-‘ ...J—IIMI.:

<

d’étain qui contient le vin blane et les autres .:'.E::- ahicen!
it est Ell'“‘

wstillatoire,

On couvre a ah:.({m, fois Ie vase ; et lorsque
llum. convenablement , on monte Pappareil
on lute par-tout les jointures , €L on procé de a la (Ti.-.l:i—
laion an bain-marie. On retire en produit disullé Ia
quatri¢me }::u't'u du flnide qui a été mis‘ dans Palambic.
C’est avec ce produit dis ul.it que Pon fait un sirop par-
ticulier, en faisant fondre A la chalenr du bain-marie,

11
(i

dans un matras, le :hmlrli_' en poids de sucre du total du
fluide obtenu.
D’une antre part, on passe a travérs un linge ce qui



reste dans le ]',.".hl—ll)ill‘.tt‘; on le laisse reposer; on dé-
¢ante , et on y ajoute dun sucre blanc 1b 1), que Pon cla-
rifie avec des blancs d’ceuls, et dont on furt un sirop a
la mameére accontumde. [“i"’l'll, les deux aimlm sont
presque froids, on les méle pour n’en faire qu’un seul
SIrop , que Fon conserve dans des bouteilles bien nettes
et bien séches, et que Fon bouche soigneusement.
Remarques. ('t: sirop est précicux par ses excel-
lentes qualinés. La liqueur obtenue par la distillation est
extrémement }n"n(.fft.l':ulm et !.Nia.u'unil_:; elle est de cou-
leur laiteuse , parce qu’elle tient en suspension un pen
d’huile volatile de la canelle et de Pécorce des biga-
rades qui entrent dans la composition de ce sirop. On

concoit que lalcool du vin blanc a favorisé Iascen-
sion de cette hule volaule et son interposiion dans

.i?k'

oy
Le wup qut est fait avee la hqueur contenue dans le
; il contient les principes fixes des
plantes , et cependant il a encore quelque peu d’odeur,
ce qui I:sn wve guil est l1‘t=- -difficile (icnlt:\t.l lohtlunuzL
ce !"“‘“i ¢ aux corps qui le contiennent.

Le sirop :w..lj\-,\mmluj.w est un mdédicament utile
non-seulement dans les affections scorbutigues , mais

“]'1\ marie est quUI

dans toutes les maladies ou Pon soupconne tiu“‘lquv vice
paruculier dans le sang ou dans la l\ml)nL Ce sirop
est un médicament souvent employé pour les enfans; 1l
Pest ausst pour les jeunes personnes du sexe féminin qui
ont des maladies de languenr , des suppressions.

Sirop d’armoise compose.

2L des sommités fleuries d’armoise. . Z ]
racines d’irls nostras ou glajenl.®
— = d’anmee. .
——— de garance. 5
P de chacune 3 6

— de pivoine mile. .
—_— de hvéche.
—-— de fenouil. . .
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feuilles de powllot. . . . . . .]
——— dorigan. .. .« . . .
—e— ce dll.ms_m. Tl
——— (’herbe au chat. . .
e o padlisse IS e e
=i fle sabines et . e
—-— de marjolaige. . . . . .
—-— d’hyssope.. . . . . . .}dechacune 3 ii
—-— de marrube blanc. . .
SEa e l(-(h.lmmhw e
il m]sh‘pu Luis. .
e MATICAIT. i o o o g
—-— de bétone. . . .

—-—derthue.. . . . . ...
———— ddbasihc. . . . : J
semences d’ams. . .

——-— de persil. e

——— desfenonil. . . . . .|dechacune 31y

= de carOie oSk

———— de nielle.

du spicanard .. . .

de lrghngellely 2o ins o s e

BV ATOIEL: & e Loty A e . tbxvij

On monde , on nettoie Ior-. racines, on les um]m ou on

les concasse; on concasse les semences, la canne lle; on
coupe menu le 5[11( .umd . on hache les plantes; on met
le tout dans un bain-marie (1 étain ; on verse par-dessus de
|intlumul la quantité qm vient d’étre IIIPHCIII(‘ On
monte Papparell r]h{!lhh‘.fh’l( : on laisse le tout en macé-

ration pe leu{ ir Uh JUlIlb >, alors on disuille au bain-m: n!C

et on retire seulement huit onces de h{iuun distillée. ((’

:1:)(}1111 est extrémement .u(mntmm- » i=l est destiné &

imc un sirop partculier. Lorsque [w yalsseaux sont un

peu 1leh?z\, on démonte Pappareil ; on passe la matiére
quit est restée dans la ul(,ul]:lh. a l]a\cn un Il]l“( avec
expression; on k 1sse reposer la colat ture ; on décante.

Cette ln]m_,tu est colorée, elle est chargée des principes

extractifs de toutes les substances qua entrent dans la



rofl )
HEU )

\

composition de casiron . et elle a besoin d’étre évaporée
i ]

e w{'n- (irl'nn ]m ajounte,

sour former un sir Op ave
On fair done un pre mier sirop avec Parome distlle,

en [msant fondre :_1_a:m g ]‘]ﬂ!.l E}(‘ ulnl} e en rznl Is l.t

sucre , dans le matras méme (lill a servi de |r'r_.||:1.f'ui.._ et a
une chalenr douce de bain-marie. On a soin de temir le

r 1 1 # » s
maltras !!("n'.:,!j!‘_-.- (' in Imiu';;nn (1[: !l:::i:{:'.'['ﬁ afin de retemr

DEIET
! ' possible. :
D’un autre coLé, on ajoute du sucre blane b iv & la

el Jariflie aves des blancs: deenls ¥
mjm'm c \'[Hl'llil : on clarifie avee des blancs dceuls, et

: R
Parome autant quil est

on fait cuire ep consistance de sirop. Lorsque les deux
sirops sont presque entiérement { roidis, on les méle,
et on les conserve pour ! usage (3 ans des bouteilles |al(“1
nettes et bien séches, que Pon bouche exactement, et que
II:Oil l!!::(‘:_‘ ala cave.
Le sirop d’armoise est emmeénagogue ; il abat les va-
peurs n\sh u:;nn et u{l.l!\i) la colique venteuse. La dose
mt de 3 11 1_

& S Wiy .
éu-up d’érysimum composé ou de chantre (1).

UG 0B ) p e R L
G ig 2t 4 Sel.
raisins secs mondés . . . .. . . yde chacun 5y

L

|l,‘>|l‘1'w(‘ seche, ratissée el contuse. }
}n_nultaf_‘,hi:. B et R e R A ‘i
$e 20 de chacune 3 13

CHICOEDR S br o ;
érvsimum entier cent. . . . ilnij
des racines d’aunée . . . 8
de chacune 3 ij
n de !!"w]“!“(’ 57

.tpd aire de Canada )
mmlmu:.-rL‘u~.u(‘~.nnn1m e de chacune 3 &
——————— destéchas.

1 . - o
semencesdanis. . . . . ) SE

des fleurs seches de w;l::tlrs‘. L i
——-———------—(i('lmnl' ache. . ) yde chacune 3 1j
/ )
———————debuglosse. . .}
(1) Onlui donnele nom de sirop de chantre, parce qu’on le rec vmands

< enrouce,

nx chantres qui ont la s
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Remarqgues. Le dispensaire de Paris recommande de
faire une décoction de Porge , de la réglisse, des rai-
sins , de la bourrache et de la chicorée. Mais jc pense
que Pon peut se dispenser de faire cette décoction. L’on
aura soin de laver Porge dans plusieurs eaux chaudes,
afin de lui enlever un principe acre qui réside dans son
enveloppe : cette précaution prise , on monde les rai-
§ins , on ratisse €t on coupe la r‘(_;_;]j:-»s(: ; on monde ¢l on
pile la bour

oche , Pérysimum ; on coupe menu les ra-
cines d’année et de tussilage ; on froisse dans ses mains
le capillaire de Canada, les sommités séches de romarin,
de stéchas ; on écrase les semences (’anis , et on méle an
tout les fleurs séches de violettes, de bourrache, de hu-
glosse. T'outes ces substances ainsi préparées, sont placées
dans un bain-marie d’étain : on verse par dessus & livres
d'ean; on remonte Pappareil distillatoire, et ce n’est (qu’a-
pres 24 henres de macération quelon procede a la distil-
lation au bain-marie. On retire 1 B , de produit disullé
dont on fait un SITOp @ part avec le double de son 1‘)<}ic]s

de sucre.

On fait un second sirop avec la hqueur qui reste dans
la cucurbite, et ypue Pon a séparée de dessus le mare en
la coulant & travers un linge : on v ajoute de sucre 1b 1
ct 15 j de miel blane. On clarifie, et on fair cuire selon
i On méle les deux sirops lorsquils sont presque
1 01Cds.

Ce sirop est trés-estimé pour guérir Uenirouement ,
pour réiablir la voix qui est perdue , pour exciter ex~
!'J‘I.‘(_‘IIZ\!'{!liUU. On assare {111’;1 provoque le lait aux nonr-

1'1CES.

Sirop de stéchas.

2L des sommilés m"f'!:{‘:- rI.L' stéchas 0, T :[l

n

des sommites fleuries et scchées :_[-'"e

thynni 2l &iauan 14 2 T

4 " (e Cilacun 3 jb
- de calament . . .. . { )}

= oTe ARG 6 W)




des sommités de SAUOC, 4 « a4 t
———- de bétome. \de chacun 3
———deromarm . . . . g

des semences de rhue s '

————de pi voine male . . itlc chacun

'
(

)
o B
=

e A tenel . e v s
cannelle .
singembre .
calamus odorant. . . . ». . .

-~

\de chacun 3 1j

On incise les fleurs de stéchas, les sommités fleuries
des plantes ; on concasse les semences , la cannelle, le
calamus ; on enléve Pépiderme coriacé du gingembre ;

?
on concasse aussi ce dernier; on met le tout dans un bain-

marie d’étain, on verse par-dessus de I'eau de riviere
3 pintes; on monte Pappareil disullatoire , et on laisse le
tout en macération pendant vingt-quatre heares. Aprés
ce temps , on procéde a la disullation au bain-marie
pour retirer 8 onces de liquenr aromatique , dont on
fait un sirop particulier avec le donble poids de sucre
que Pon a concassé , e que on fair fondre an bain-
marie.

D’une autre part, on passe A travers un linge ce qui est
resté dans la cucurbite ; on laisse reposer 3 on décante,
et on faitun sirop avec 4 livres de sucre , quelon clarifie
avec des blancs d’cenfs 4 la maniére accoutumee , et que
Pon fait cuire en consistance de sirop. Lorsqe les deux
sirops sont refroidis , on les méle pour n’en faire qu'un
seul , que Fon conserve dans des bouteilles biens séches,
bien nettes et parfaitement bouchées.

Ce sirop convient dans les' maladies dn cerveau et des
nerfs qui procédent d’une cause froide ; il fortifie 'esto-
mac , chasseles vents ; il conyient dans Pasthme , et il
excite la transpiration.

Sirop de feuilles de péchers par distillation.
Prenez feuilles de péchers dans leur p.'(_:ine. viguenr

H)\"Iij
Mettez daps le bain-marie d’étain dun alambie ; versez
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ar-dessus le double de son poids deau; distillez au
bain-marie pour en retiver b j de liqueur aromatique :
faites un sirop avec le double de sucre en poids au bain-
marie.

D’autre part, passez ce qui resie dans la cucurbite a
travers un linge ; faites un sirop avec 8 livres de sucre;
mélez les denx sivops lorsqu'ils sont presque froids. Ce
sirop est purgatif a la dose de 3 j; il a une odeur assez
agréable , une saveur d’amande amere ; il est fort esumé
contre les vers.

Des sirops composés par infusion.

On prépare des sirops par infusion qui ne laissent pas
que d’étre composés , et on se demande pourquoi on
n’emploie pas la distillation & leur égard , comme on I'a
vecommandée pour les sirops (1111 }'11*('-(‘(11(:11[.

Dans les sirops par Pintermede de la distillation , on
se propose pour but la réunion certaines des principes
fixes et volatls. Dans ceux par Pinfusion , on ne cherche
qu'a obtenir les principes les plus facilement solubles :
Pintention nétant pas la méme , le mode de préparation
devrait éire différent. Combien n’existe-t-il pas de subs-
tances qui contiennent des principes dont les uns sont
sucrés, d’autres extractifs,, gquelques-uns odorants , et qul
cedent facilement ces principes ? Si Pon soumettait ces
substances # l’éhnu'n".nn , souvent il arriverail rln'e”u:;
donneraient des produits de toute autre natare que celle
que Pon désirerait d’obtenir ; 1l n’est done pas indifférent
d’employer Finfusion lorsqu’elle est recommandée.

Sirop d’absinthe comnposé.

25" des sommités séchées coupees
d’absinthe grande. . . . pde chacune 5 1v
e ——— petite.
roses rouges monddes et séchées . . . . . 51
Gimndlie Gag s IR Q0 ST e e B il
On concasse la cannelle ; on incise les feuilles et les fleurs:
on mct ]c tonat d:m:, un matras ; on yverse ls:u'-i‘r'.‘u.: |

us




vin blane r;w ait an moins & deorés

¢, du sue

ILeS Tt =

al 1 1
de t\)ill‘ 5 dé p are ., de chacun th 1]

ceérer :ml(l.m. deux ou trois jours; coul exXDres—
s100 ¢ iélin:‘\f‘.z reposer ; décantez : faites vn sirop au bain-

marie avec le double en poids de sucre.
Al 8 7 1 b . \
il Ce m'cm donne aun il:ll Aux visceres c?ll !;a-‘-\t.‘m]‘c,
lornfie Iuinm \C 5 excite | -'I’} Etit , provoque les mois
’ i 1

aux E& mmes : il convient dans Ia (,L‘L'Fn;\.;:_-_

Y A ’
Syrop de myrie composé
t 4 J

n

2L baies de myrte ou myriilles,

X x 11>
néfles ou fruits de néflier non WL
encore miirs . 5
santal ciurin 11'11
hl!I‘- du |ui;w|ln f
= dnsamac. . !

de chacun %3
balay Mz:. ou fle mst{(m.-u ( 57

du grenadier . . J
roses ln!l‘ ‘25 lllnl!t{c €5

Toutes ces maticres élant comuses on divisées convena-
hftllm‘u[ ., On lc-‘ .\1! lll'llwl‘ (th un vase C}m ]u’n lang
\m"l quatre heures, a une chaleur douce de 40 4 45 de-
grés, dans du suc de coings et de poires sauvages , de
chacun 1b1j. Alors on coule cette infusion a travers un
linge; on la laisse reposer ; on la décante , et on ajoute
thv de sucre, que Pon tlm;.c avec des blanes d’ceuls,
et que 'on fait cuire en consistance de snop

Le syrop de mnl(' compose est astringent. 1l con-
vient dans les flux de ventre immodérés, dans les écou-
lements des fluenrs lﬂ.mt hes , dans les pertes de sang.

La dose est depuis 3 b jusqu’a 5 vj.

Sirop de rossolis ou herbes de la goutle.

2L du ross

- e
-

lis récent exactement mondé,

g
des feuilles récentes d’érysimum. . . .. 5iB
ts - de imln:n:ll:-i!'a:. 31
de la racine de eurcuma pulvéiisé ... . D
———— de n* Tisse seche effilée, 2 ij




des rawsins de Uuﬂ]-‘:s, mondés
de leurs pe 1 T M N 51'{;

des flenrs seches de ‘m;\:eiu{_.f‘ N F R
du safran du Gatinois . . . . . . Py 1S

Faites mfuser a la chaleur du Imm-muuw » per ndant six
heures , dans thv d

w1 3 coulez aves expression ; laissez
reposer ; deécantez : faites fondre sucre blane Hhiv: cla-
rifiez avec des blancs d’ceuls, et faites cuire en cousis—
tance de sirop.

Ce sirop est recommandé pour Penrouement invé-

tére . ponr }

] a .ill e et J.l loux rauque

S:}/,"U/']H (‘-’3;??]}('}5'(.:.5' JU{(J‘ d

‘coction et infusion.
Larmacien se manifesie ou s’ac-
eroit a chaque mlnfr;r{i(_:n <ils< xeécute ce i]{,:m(‘r ])‘],1
nous avons fait remarquer, a Pégard des bJ[U;‘N qui l”“_
cedent , combien Pexercice j\mliqm‘ exige de connais-

Phabileté de Ia part du pr: aticien : plus nous
avancerons, p'ma nous reconnaitrons que ¢’est une yérité
qsu ne pent étre (‘(I'J!"‘“‘!({’C.

o 514 R
[intérét-de Part du p

sance et ¢

Ce nouvel ordre. de sivo ps, COMPOSES que Fon opére
‘)'. w la i.f" UL"(; 1 et par Pinfusion ,'\C“] ﬂ[ |'11t .i“,n (lud—
qu’analogie avec les ~|m]:- confectionnés p.u Fintermede
de 1a distillation, en ce que, comme ces derniers, ils
par ucipent de }uurvip:s fixes et volauls : mais 1l existe
entre F"‘i uns el El“’ antres dl"_'v (llnl Tences “')1“*1{ [("‘ l"”(‘ l(
crois trés-importantes a faire remarquer pour L: plus
ample mstruction des éléves.

Iy a loin de la décoc mm a Pinfasion et il v’ 'y a pas
moins loin de I 11‘ usion a la disullation. 1l e st \l-i-thll,
des substances qui ont besoin d’étre soumises i une éhul-
iiii-...i long-temps continude pour :l:,nn( v leurs puw 1pes

)
tandis {III( d;mnn les cedent u

s~ais¢ment. Clest Jors-
<|:. un pharmacien a phmu.u d" Ct ‘H substances 4 em-—
ployer pour en extraire les |l-1u( 41.( les plus utilc

es , qu’il
remplit nne tiche difficile. 1l dout d’abord dmm* ner les
corps odorants de ceux qui ne le sont pas; consulter en-

suite lear texture, pour déterminer 'étendue des sur-
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faces qu’il leur fera présenter, et pour fixer 4 pen pres
la durée de la décoction pour les corps qui ne sont point
odorants, et celle de Pinfusion pour ceux qui ont quelque
odeur , ou (illi cedent facilement leurs principes. Dans
les sirops que on opére par Pintermeéde de In disulla-
tion , 1l entre nécessairement des corps dont les prin-
cipes sont odorants, et quelques autres qui ne le sont
pas : la distillation s’opére au bain-marie ; le produit
distillé est ce que les matiéres contiennent de plus volatil,
el ce qui reste dans la encurbite ne peut participer que
des In'im:'lp(:s_ fixes solubles dans I'eau , élevée 4 une tem-
pérature de 6o degrés, qui est celle du bain-marie.
Dans les sirops par décoction, la température de Peans
est maintenue & 60 degrés pendant plus ou moins de
temps; et sans celte action immeédiate de 'eau en ¢bul-
Jition sur certains corps, on wobtiendrait nullement
leurs principes ; 1l est done des cas ol la décoction doit
&wre préférce : mais comme tous les corps ne soutiennent
pas impunément la décoction, il en résulte que ceux qui
sont dans cette classe sont soumis a Pinfusion, et que
cela forme une décoction-infusion dont on peut tirer un
irés- grand parti dans Part de guérir : tels sont les sirops
composés Cl-apres , sur le compte desquels nous nous
expliquerons plus particulierement en traitant de chacun
d’enx séparément.

Sirop de guimauyve composé de Fernel.

9L racines récentes de guimauve. . . . . . . 3]
—.de chiendent.

Tae : Vde ol =

e ‘«l l‘.‘,["c] :,r_;(‘. « Jde cnacune 3 b

——————— de réghsse.
sommitésrécentes degnimanve
——— de mauve. .

(30 b LRy 1);11‘i("1:t'11‘(':.
e & pimprE- de chacune 5 | 6
nelle.

feuilles de plantain. . . .
——— de capillaire.

vaasine debaisses i, TR CR RN EER R E Y
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11 faut monder les racines de guimauve , de chiendent,
de réglisse de lear épiderme, en les ratissant avec un
couteau. On les coupe par morceaux , et on met la ré-
glisse a part.

On lave les racines d’asperge , on les essule, on les
coupe en Mmorceaux.

On fait bouillir d’abord le chiendent dans une suffi-
sante quantité d’eau; ensuite on ajoute les racines de
guimauve et d’asperge. Lorsque les racines sont deve-
nues flexibles sous le doigt, on y ajoute la réglisse , les
raisins secs, les plantes dénommeées mondées de leur
tige principale, et coupées menues. On retire le vase
du feu, et on laisse infuser pendant une demi-heure ou
environ. Alors on coule le tout & travers un linge; on
laisse reposer la liqueur ; on décante; on y fait fondre
4 livres de sucre, que l'on clarifie a la maniere accou-
tumée , et dont on fait un sirop.

Le sirop de guimauve de Fernel est recommandé
dans les ardeurs d’urine, dans la néphrétique , dans Ia
toux qui provient d’unc matiere icre.

Remarques. Nous recommandons de faire bowllir
les racines, et de faire seulement infuser la réglisse , les
raisins et les plantes, quoique ces derniers produits ne
sotent pas aromatiques ; mais c’est que dans plusieurs cir-
constances, comme dans celle-ci, le but de Finfusion
est de n’obtenir que les principes extracufs les plus so-
lubles des substances.

Sirop des cing racines apéritives.

2L racines d’ache

de fenonil -

— - depersil.. ... jdechacune 5iv
o S petit houx

——— d’asperge

On monde les racines, on les coupe par morceaux; on
fait bouillir dans six livres d’ean pendant enyiron un quart-
d’heure ; alors on ajoute la racine d’asperge. Qnand cette
derniére est devenue flexible sous le doigt , on retire le
1 28
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vase du feu, et on y ajoute les racines d’ache , de fenouil ,
d(,pmall t|no Pon se contente de faire m[uau pem| int
une demi-heure dans un vase clos , 4 une tempéra-
ture de 40 4 50 degrés ; on fait un sirop avec quatre
ii‘ res ll‘.“ stere.

Le sirop des cine | racines est ﬂpuml il léve les obs-
tructions du fole , de la rate , du mésentére ; il convient
dansPhydropisie, r' ans les maladies ot Pon rend du gra-
vier, et pour faire couler la bile.

Sirop de grande consoude compaosé.

2L des racines de grande consonde . . . . . 31§j
des [enilies de grande consoude Pty
de chacune % iy
Jogiih a8 cqehpbmells,
—————— de pimprenelle. .

————de centinode. . . . (de chacune 5 1j

— de plantain.
des fleurs sechies (e tuw! ge. ] 0]
''''' lllk 1I'Oses ]'.\U”C"ﬂ - )
On conpe les deux extrémités ‘](, la racine ; on lui en-
leve I'épic derme, on la fend et on la (m;im par mor-
ceanx , on la [ait cuire dans 6 ln:e,:. deau. réduite i
quatre * alors on y ajoute toutes les feuilles des meles
bien choisies, bien mmult ‘es et hachées: on les maintient
en infusion do 40 a bo degrés de u,m])u atnre, pendant
ane demi-lieure ; sur la lm ony qomv les fleurs de tus-
silage, de roses ronges. On {,uu] infusion avec expres-
sion on laisse reposer ; on décante , et on [ait un sirop
avec 4 livres de sucre, que Ton clarifie, et que Pon fau
cuire a la maniére accoutumée.
Ce sir (’i’ est recommandé dans le crachement de sang
et autres Ili’[I}U’l‘l“]bS, dans les cours de ventre : c¢’est
un trés-bon astringent.

chacune 5 j

Sirop de roses composé.

2L des feuilles de sené mondé.
agaric 1]10151 creonpe. . i
semences d’anis contus.. . . . . .
s e et s <SS e

O DI ON On
[
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tartre blanccontus . . . .. . ... 30
infusion de roses ples . . . . . .. 1b viij
O T R I T S

On prend des roses pales ¢épanouies et mondées de
Teurs calices 12 livres; on les met dans une cucurbite
détain; on verse par-dessus 8 livees d’eau bouillante,
et on procéde A Iinfusion , le vase bien clos , 4 une tem-
pérature de 40 a bo degrés, pendamt douze heures : en-
suite on passe cette infusion avec expression.

Cest avec cette infusion tirée a clair qque on fait bowllic
le séné mondé avec le tartre blanc, pendant un pett
quart d’heure. Alors on retire le vase du Teu, et on pro- .
cede & une nouvelle infusion en ajoutant a cette décoc-
tion I'agaric , la semence danis et le gingembre con=
cassés ; on prolonge l'infusion pendant douze heures :
on passe le tout a travers un linge avec expression ; on
Iaisse reposer ; on décante, et on ajoute 1b v de sucre ,
que Pon clarifie avec des blancs d’cenfs , et que Yon rap-
proche par Pébullition jusqu’a consistance de sirop.

Ce sirop”est un tres-bon purgatif. On le prend a la
dose de 5 1j jusqu'a 3 1)

Remarques. On fait bouillir le séné avec le tartre
blanc , afin de mettre en contact Pacide tartareux en
excés avec la partie extractive résineuse du séné , et a
Peffet de rendre miscible a Pean la partie extractive des
roses mémes, et de former comme une sorte de savon
acide. Sans la présence de Vacide tartareux, ce sirop
serait troublé par la suspension d’une partie résineuse na-
wurellement insoluble dans Peau.

Sirop de chicorée avec la rhubarbe.
9 racinesdechicorée sauvage. . « . . . . 5V
——— de pissenlit.

2 dechacune 3 jb
—— de chiendent. } 4)

femilles de cIFiL:r;1':-1f: sauvage. . z \j
——de |>1>’5un]|l, ol "
—-— de fumeterre . . . pdechacune 3 1j

e (J 6 w:ulﬂpt_'tu_il'r: :
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cuscate . . . L S
baies d’ ulkd\tu% LA R }dcclmcunu 314
stiptieeblane A yaee o ot ue Gt gy
1‘]1111);11‘i:0 CRGIRE 5. oo impvpo it oW V)

santal citrin .

. f3
cannelle fine . . . . .. 7

on

}dc chacun

Remarques. Le dispensaire de Paris indique un pro-
céde Lilli n'est pas cOnforme aux regles de Vart. Baumé ,
dans ses Elémens de pharmacie , Tectifie le procédé du
Codex ; mais il Iasse encore l;(,ducc»up a désirer aux pra-
ticiens exacts. |

M. Granet , pharmacien a \’Ic)n.no, a consign¢ dans
le Journal de pharmacie , page 243, un proce ‘dé qui
est préférable & tout ce qui est connu ]usqu a ce jour. 1l
fait trois quopb séparément ; Pun avec la décoction, un
second avec Pinfusion de rhubarl be, et un troisicme avec
Finfusion dusantal et de la cannelle. chl océdé de ce phai
macien demontre un p:'\ilcwu 1mstr nit, dont la main (H#
conduite par Pesprit de méthode, h.m ‘e sur des connais-
sances exactles; mais ma pr athno par uculiére n’a Lnt(m,
naitre quilét .m pO‘-bliJ!( d’étre au:,sim'm.qubll Granet,
et qu 1l fallat O[JC](:‘[ d’une maniére lm'\u(:(mp plus sim
ple. 11 ya plus de vingt ans queje faisle sirop de chicorce
cumpmt, de rhubar b(,, par un procéde que les éleves qui
ont suivi mes cours se sont empressés d’accueillir, et qui
est tel que je vais le décrire.

On prend les racines de chicorée, de pissenlit; on les
ratisse pour leur enlever I'épiderme ; on les c,uupc, ]{)Ir
”Ltudumlunenl et transversalement pour leur faire ]).t -
bt’iltu p]u:- de surfaces. ()11 lave le chiendent dans lnil—-
sienrs eaux chaudes , ou mieux encore on rausse I'épi-
delme, qui recéle un iumm]w here que Yon doit en
séparer : on coupe Cetle racine par morceaux. On fait
hmulln e tout dans une suflisante (]n.u-l 1é d’ean ( en-
viron 6 livres ) , jusqu’a ce que les racines soient iioubi\ S
souns le dUI“l Alors on ]Jd‘-ﬁ(’ Ia Lh Ll'Llill]] a irave r's uii
linge , et on la verse toute bouillante sur les femlles des

plantes qui entrent dans la gomposition de.cc sirop ,
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ainsi que sur les fruits de Valkekenge. On a eusoin de ha-
cher les feuilles et d’¢ ¢eraser les froisy On fait infuser 4
une tempuamr de bo.a 6o dee.,r.ts l)enuaﬂl deux
heures.

D’une autre part, on déchire la rhubarhe avee des te-
nailles ; on concasse la cannelle; on rape le santal citrin :
on met ces irois substances dans un vese de faience ; on
verse par-dessus tb j d’eau bouillante ; on prolonge Vin-
fusion & une température de 40 a bo dcl’lb‘b . pnudlun 2
ou D heures.

Cest alors que Pon procéde a la confection du snup
On coule & travers un linge avec expression la premiére
décoction-infusion ; on lasse reposer ; on décante; ony
ajoute le sucre; onclarifie avec des blanes & (I,nt ; On passe

i travers un blanchet on drap de lane, ]naqu %4 ce que le

sir op soit clair : on le fait cwire jusqu’a congistance d’élec-
tuaire. Lorsque le sirop est presquer refroidi , on 'y méle
Pinfusion de rhubarbe et autres aromates, que 'on a
coulée a travers un linge et dcpmw par le repos. 1l
faut que le 5110]? soit assez cuit pour que Paddition de
Finfusion Paméne a la consistance dun sir op ordi-
naire.

Par e procédé , on obtient un sirop qui participe de
Pextractif des racines des plantes , de tous les principes
de la rhubarbe , de Parome du santal et de 1a cannelle.
Ce sirop doit étre trés-transparent. Lorsquiil est froid ,
on le coulea travers une étamine, et on le conserve dans
des bouteilles soigneusement bouchées.

Le sirop de chicorée purge doucement la bile ; il con-
vient aux enfants nouveaux-nés pour évacuer le méco-
niam , pour apaiser les 1r: m(iw(% [mm rfn-:is('l les con-
vulsions. La dose est de I‘HIIR 3 1J jnw{ d }[a

Sirop de rhubarbe de Déodat.

rhubarbe choisie . . . . . 11 Kt =g
feuilles de séné mondé jL PRICURGS 5] =
canneliefigel 150 0B, G et i 1 ji-}
potasse carbonatée .
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ean deichicorées o loihnais o suleeiZ X
Hebrde resasabe ol s Qi whe BiEiEL s BAV
sucre blane . . . . o aedb)

pour reduire a huit onces d minsmn llt scoction.

Pour préparer-ce ~|1rnn on fait une infusion de chi-
corée, de roses ]mlm 56 {»ucnn nt; on prend de cha-
cune d’elles Ia quantité prescr ite : on verse l'une et Panre
sur lesautres ‘.nh%mn[ﬁ dénommeées ci-dessus , et :11~|\0-
5€eS par une plt pi aration pre ‘hminaire 4 Pinfusion : on fait
infuser 'dans un vase fermé pendant douze heures, a
une wmpu.irlmz de 40 a bo degrés. Alors on coule a
trayers un linge ;° on laisse reposer ; on l‘ii(«il]i(_‘ et on
fait fondre le ‘-ll(lej que Pon clarifie & la maniére ac-
c Oulmm e. On fait un sirop selon Fart.

Ce sivop purge doucement , il évacue la bile, et con-
vient ‘-m“uhmellu nt ‘aux enfants nouveaux-nés pour
chasser lu meconium.

Sirop de pommes compose.

2L séné dela palie mondé. . . Z viij

semences de fenouil . . . . 3]
LT | el A 3 51
sucs dépures de pummu dctulmtlb

;;llsu s TN 7L Wt d Rk b FE by
—— — debour 1.1&,11(,

R I ]d{': chacune b1
——-—-— de buglosse .. _f _
A L LT R e S S IO 0l

On choisit de belles pommes de reinette ; on les péle;
ensuite on les rdpe, et on les soumet a la presse pour
en obtenir le suc.

On se procure la quantité de sucs de bourrache et t de
buglosse par les procédés connns : on les fait échauffer
pour les dépurer, et on les passe a travers le drap de
laine.

Cest avec ces trois sucs réunis que Fon procéde a I'in-
fusion du séné. Pour cela, on met le séné dans un vase
d’infusion ; on verse par-dessus les sucs de plantes bouil-



( 439 )
lantes : on procede a l'infusion pendant deux heures &

une température, de 40 a bo degrés, et on coule i tra-

vers un linge avec expression. Il reste dans le linge. ce

que Pon nomme du marc ou résidu de séné ; on le fait
Douillir dans une suffisante quantité d’can , pendant quel-

ques minutes, pour en extraire tousles principes solubles.
On coule de nouveau & travers un linge, et ou réunit
les deux colatures lorsqu’elles ont €té dépurées par le
repos. :

La quantité de fluide que donnent ces deux colatures
est beaucoup trop grande . pour, la, quantité de sucre
prescrite ; mais elle élait .nécessaire pour extraird les
principes duséné : on fait évaporer cette décocuon et in=
fusion sur un feu ménagé ; on ajoute lesucre; on clarifie
avec des blancs d’eeuls., et on coule & travers le dl'ap
de laine le 5'11'0p avant qn’i] SO1t, cuil, pParce |[if<':l;m:
chargé de beancoup d’éxtracuf, 1l passerait plus, diffici-
Jement sil était d’une consistance de sirop.

Sur la fin de la cuite du sirop, on met le fenowl et
le girofle concassés dans un hinge en forme de nouet ,
assez liche pour que la matiere puia:;c sunpregoer libre-
ment du fluide sirupeux et lui communiquer son odeur.
Lorsque le sirop est cuit, on le reure du fen; onatiend
qu’il soitrefroidi pour le mettre en bouteilles. On le con-
serve bien bouche dans une température [raiche de-3 ou 4
degrés aun plus au-dessus de o, par la raison qu’il a beau-
coup de disposition a la fermentation.

Le sivop de pommes composé est un purgatif dous ;
il est npérilif el h)':até.r}.(luc. La dose est de 3 } a 3i.

Sirop de pornines elléboré.

2L racine d’ellébore noir . . . . . . . F]
l;ol:\sscc:n'honuléaz. BT ot gk =0

On monde la racine , on la coupe par tranches, et
on Péerase dans un mortier de-marbre avec un pilon de
bois. On plage cette racine dans nn vase d'inlusioh qui
puisse éwre bouché convenablement; alors on ajoule‘la
potasse carbonatée, et on verse par-dessus de P'ean bouil-

B T g A W T
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lante. On prolonge Pinfusion pendant 24 heures; ensuite
on coule a travers un linge avec expression. Cette infusion
étant clarifiée , d’abord par le repos , ensuite par le drap
de laine ou blanchet, on la fait évaporer au bain-marie
jusqu’a’ consistance d’extrait sirupeux; on la méle avec
1) du sirop précédent , et on ajoute de la teinture de
safran 56 gouttes.
< =

Remarques. La racine d’ellébore contient un suc Acre
de nature résineuse , quiest un drastique puissant ; mais
Ia potasse ; en se combinant avec cette substance , Ya-
mene a Péral savonheux qui la rend miiscible 4 Peau et 4
nos liqueurs , etaffaiblit beaucoup sa propriété purgative.
Ea teinture de safran ajoute aux vertus de ce sirop , qui
est plus purgatif que lé sirop de pommes composé. On le
recommande pour lever les obstructions des viscéres .
pour exciter les évaguations périodiques des femmes. 11
purge ka mélancolie. On en fait faire usage aux fous et aux
tempéraments atrabilaires,

Sirop de mercuriale, valgo de longue-vie, de calabre |
ou de gentiane.

20 dusuc dépuré de mercuriale . . , . . . hij
—-— de bourrache, . . .
~—~—de buglosse
des racines d’iris nostras . feias R %7

de genviane. . . . i .. j
du mmel blané choisi. . -

du vin blane. .

}dc chacun % viyj

e e s

1]
xij

ok
on o “Hon

1l est a propos de prendre les racines séches par pré-
férence ; alors on n’en pese que le quart de ce qui est
prescrit dans la formule. On met ces ‘racines en macéra-
tion dans le vin blanc pendant 24 heures, ensuite on
coule cette macération, et on la laisse dépurer par le
repos.

D’une autre part . on fait liquéfier le miel dans les sucs
des Plantes , et apres une légere ébullition , on coule A
travers un drap de laine pour purifier le sirop. On fait
cuire ce sirop bien au-deld dela cuite d’un sirop ordi-
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naire , afin de pouyoir y ajouter le vin blanc chargé des
principes de Iiris et de la gentiane , et que le sirop soit
encore assez cuit pour se conserver. Il vaadraitinfimment,
mieux faire cuire beauconp plus le sirop , afin dene pas
faire évaporer la macération vineuse.

Si l’on veut rendre ce sirop purgatif, on fait infuser
dans les sucs de plantes dépurés , des feuilles de séné
ORAEY 5 b o s S SRRy + o 3 NS 535
On prolonge cette infusion pendant quatre heures, aune
température de 40 a bo degrés.

Le sirop de mercurialea recu plusieurs dénominations,
que nous avons citées afin de le connaitre sous tous les
noms quil a plu aux divers auteurs de lni donner. Ce
quil y a de certain, c’est qu'il a des propriétés impor-
tantes , telles que celles de purger les sérosités, de chas-
ser les vers , d’exciter Pappétit. 11 convient dans I'asthme,
dans la suppression des régles. On le donne depuis 5 6
jusqua 3 jb.

Remarques. Ce sivop serait mieux placé parmi les
miels de pharmacie que parmi les sirops, puisque le
miel en est le condiment et non pas:le sucre ; mais il
est généralement connu sous Je nom de sirop. 1l n’a pas
besoin déire clarifi¢ avec des blanes d’ocufs comme la
plupart des autres miels , parce que le vin gu'on Tux
ajoute sur la fin, fait précipiter Palbumine des sucs de
plantes, soit par som principe alcoolique , soit par sa
qualité acide, qui se forme ou se.développe dés que le
vin éprouve la plus légere aclion du calorigue.

Sirop magistral astringent.

2. de la rhubarbe choisie, coupee

menuc.............gj[;
santal citrm rapé . . . . Ak
de chacun 33
cannelle concassée .
mvrobolanseitrins . . . . - .. .

décoction de plantain. . .
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D’autre part :
2L roses rouges séches, mondées de

leur anslet. .. i ahes ool
DAlatRtes e oo ¢ s dare Rt 2
suc de berbéris . . rvaat e

e 'de chacun 3 iv
— de groseilles . . ... |
2o A 2 S A e A A s
saere’ires--blane LY Cn 0 S L TR

On fait une forte décoction de plantain, que Ponverse,
a la température de I'eau bouillante, sur les myrobo-
lans citrins mondés de leurs noyaux, et sur la rhubarbe,
qui a ¢été tenaillée pour la réduire en petits morceaus.
On prolonge l'infusion peadant douze heures a une tem-
pérature de 30 & 40 degrés.

D’un autre c6té, et pendant e méme temps, on fiit
infuser les roses rouges, les balaustes , le santal citrin et
la cannelle dans Peau de roses, et les sucs de groseilles
et de berbéris : alors on passe les deux infusions, et on
fait deux sirops séparément; ¢est-a-dire , que Pon prend
b0 de sucre, que Pon fait fondre an bun-marie dans
Tinfusion dont les sucs et Peau de roses sont Pexcipient.
Le second sirop se fait avec Pinfusion de rhubarbe et
le reste du sucre 1hj; on le fait évaporer au bain-marie
jusqu’a consistance de sirop.

Lorsque les deux sirops sont refroidis, on les méle
pour n’en former qu’un seul.

Ce sirop est légérement purgatif, etsen méme temps
il est tonique et astringent. Il convient dans les faiblesses
d’estomac et dans'les flux immodérés.

Des strops par Uinterméde de la percussion et de
Vexpression.

Lessirops de cet ordre se distinguent.en deux genres;
savoir , les sirops préparés avec les sucs exprimés , et les
sirops €émulsifs. Wi

Les sirops que Pon prépare ayec les sucs exprimés des
plantes nouvellement cueillies , parucipent oud'un prin<
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sipe fixe extracuf, ou d'un principe volatil, Dans le pre-
mier cas, on peut leur donner tel degré de rapproche-
ment de Vextrait que 'on juge a propos. Cest ainsi, par
sxemple, que l'on prend trois parties de suc de fume-
werre sur deux de sucre, pour la confection du sirop
de ce nom.

Dans le second cas , on ne peut pas se permetlre la
moindre évaporation d’humidité, s1 'on veut conserver
le principe volaul; est-a-dire , que les sirops de co-
chléaria, de cresson, etc. , se préparent avec deux par-
ties de sucre et une de sucs de ces plantes.

Les sirops émulsifs participent d’un principe huleux
et mucilagineux obtenus par Finterméde de Peau et la
percussion. Lie sirop d’amandes , dit d’orgeat, nous ser-
vira d’exemple tour-a-rheure.

Sirop de fumeterre.

Prenez de la fameterre dans sa pleine vigneur; pilez la;
exprimez et clarifiez le suc exprimé , en le faisant chaut-
fer et enle passant a la chausse ou a travers un blanchet
jusqu’a ce quil découle trés-clair. Alors

2L suc de fumeterre. . . . . - . 5 paruies ,
e e I oo L ke Dartian:
Faites cuire ce mélange jusqu’a consistance ‘de sirop.

Le sirop de fumeterre est dépuratif ; il convient dans
les maladies cutanées, dans les aflections dartreuses ot
dans les dartres mémes. — On prépare de.la méme ma-
niére les sirops de bourrache, )

de buglosse ,
de chicorée ,
d’ortie-grieche.

Sirop de bourrache
Ce sirop porte a la peau; 1l est dépurauf et apériuf.
=
Sirop de buglosse.

Les propriéiés de ce sirop sont égales a celles du sirop
de bourrache,
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Sirop de chicorée. !

Ce sirop est tomque , stomachique et anthelmintigy
on propre contre les vers : 1l est recommandé¢ dans e 1
maladies cutandes.

Sirop d ‘ortie-griéche.
|
Le sirop (l’n.‘)rtic—gria':che est astringent : il est recom|
mandé dans les relachements des membranes qui don.
nent nassances aux hémorr:iglcs dans les écoulements e
blanc des femmes.

S.f'mp de lierre terrestre avec le suc exprime.

Ce sirop se prépare avec le snc dépuré du lierre ter-|
restre, On fait évaporer sur un fen trés-doux et mieusx
encore au bain-marie, trois parties de suc de lierre ter-
restre sur deux livres de sucre, jusqu’a consistance de
.‘a]l'llp.

C

Ce sirop est sonverain dans Jes crachements de sang, |
dans les maladies de poitrine, dans les rhumes , dans les
toux violentes, |

Ta plupart des pharmaciens pensent que le sirop|
avec le suc exprimé est préférable a celui que 'on fait
avec la plante séche et infusée ; d’autres préférentle Sirop
par inlusion avec la femlle séche.

Simp de chou rouge.

2L chou rouge coupeé menu.
mettez-le dans une boule d’étain 4
versez par-dessus de Peau. . . . . ... .... 3% vj.
Fermez la boule avee son couvercle ; placez-la dans un
bain-marie dont Peau sera maintenue bouillante pendant
une demi - heure ou le temps nétessaire pour que la
fenille du chou soit assez ramollie pour fournir son eay
de végétation par Pexpression : retirez la boule du bain;
laissea refroidir ; passez & travers un linge seulement aver
une légere expression : on passe le suc exprimé a travess

ibralts s ieta st A
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un blanchet , et on met fondre ll)f 5 xiv, de sucre sur
b de suc de chou rouge.

Ce sirop est fort estimé dans la phthisie, dansles ma-
ac ims de ]101[t1r!L. On le prend a la cuillére i Ia dose de
5] jusqu’a % aj.

Remarques. Quelques pharmaciens pensent quiil
convient mieux de faire ce sirop avee le suc immédiat
du chou; ¢’est-a=dire , qu’on en extrait le suc parla pres-

sion et avee .u]dumn d’un pen & eau, (‘temmle 17 expres-
‘-!('Hl I]]‘_”"! j(ll l':,’rllldl(l\ﬂ_, (IHC e "9“0]! n .|\ 'll, 111 ]rl Sa-
veur ni Podeur de celul qu1 est fait commeil est dit ci-
essus. La chaleur du bain-marie suffit pour opérer nn
commencement (].13 CUCU.OI] (1(‘5 (li(]u\ s el cette L|( il()“
du m‘uuf]ue donne lien & des développements, i d
combinaisons entre les ]nu;upns du chou lui-méme. ( e
il v a de certain, {,est que ce suup a une odeur
d’hy dri)“( ne sulluré ¢ qui n’est pas développé dans lesir op
de chon que P'on n’a pas ramolli par le (,LilUH(iLll

Sirop de nicotiane.

2L du suc de 1'1icot'1:'u'w. G S e s o A }
de Phydromel simple . . . . . ... .. H

de lummd SRUPERT 0 U0 L R 1\'.

o

Faites d!*fcru‘ dans une cucurbite couverte d’un linge, @
une température de 20 a 25 degrés; s\p.uu la lnim“w
qui surnage la nmlu.l e qui 'sest plLClIil[LL (,Untuun z la
digestion jusqu’a ce qu’il ne se précipite phh rien dans
le vase de ri“'uuuu, alors njontu Ie double de sucre en
poids sur une par tie de suc de nicotiane , et faites fondre
an bain-marie.

Remargues. Ce west pas une simple digestion qui
H!)P[‘[(‘ par l.a pr(scn(,e de lh\dlonul et de If)\\l!i( e
Yest une veéritable fermentation qm sature duu“u:
Pextraetif de la nicotiane et le précipite comme dés ent
insoluble ‘dans le fluide agqueux. Cette oxigénation de
i c\m(,ui‘ de la nicotiane corrige beaucoup l..i force dras-

ique de son suc.
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Le sirop de nicotiane préparé par le procédé qui
vient d’éwre mdique, est recommandé dans Pasthme,
la toux humide, dans les maladies eatarrhales et méme
pour guérir Pépilepsie. On le prend depus 3 ] jus-
qua 3 iv. 1l fat évacuer par haut et par bas.

Lorsqu’il existe des nausées ou le vormssement , on les
dissipe bientdt en prenant un verre de vin chand aro-
matisé avec Peau de fleurs d’orange ou de cannelle.

Sirop de cochléaria.

vilj.
XV,

9L suc dépuré de cochléaria. . . . . .
sucre blanc concassé. . . . . .

Faites un sirop suivant Part.

Remarques. On doit employer le cochléaria lors-
quil est dans sa plus grande vigneur. On le mondeet on
en tiwe lesuc par expression, quelon dépure a froid par
la filtration : alors on fait fondre le suc dans les vais-
seaux clos. On peut y ajouter, lorsqu'il est froid un peun
d’esprit ardent de cochléaria.

LS20 RO

Ce sirop est un excellent dépuratif du sang et de la
lymphe; il est apéritif, antiscorbutique ; il fond Ies obs-
iructions de la rate, du mésentére. La dose est depuis

5 1 ju:qu’fl £
On prépare de la méme maniére
Jes sirops de cressorr.
de beccabunga.
de cerfeuil.
Ils ont les mémes vertus que celai de cochléara.

Sirop de fruits amers.

Parmi les sirops de cette sorte, on compte particu-
licrement le sirop de nerprun, celur d’yeble et celu de
sureau. Mais nous remarquerons que ces trols sirops ne
sont pas tous un produit de la simple liquéfaction du
sucre dans le suc exprimé de ces fruits. On fait subir au
suc de nerprun un mouvemsnt de fermentation qui en
change totalement Ja saveur, la copleur et les proprié-
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tés physiques. Nous ferons connaitre ces divers phéno-
menes.

Sirop d’yéble.

Ce sir op n’est autre chose que le produit de trois par-
ties de suc exprimé de baies d’yéble sur deux p’um,s
de sucre, le tout ~rapproché par I'évaporation jusqu’a
consistance de sirop.

Sirop de sureau.

Le sir op de surean se pr( [m(‘ de la méme maniére
que le sirop d’yeble. Les proprié éteés medicinales de Pun
et de Pautre sont les mémes.

Les sirops d’yeble et de surean sont diaphorétiques
et astringenls ; ils comicnnun dans ‘la dyssenterie. La
dose est (I(’pnls ] ] }waqn a 3 ]

Rmnm‘qu(a Dans les pu[mmnom de ces sirops, on
prend trois parties de sucs exprimés contre denx de
sucre. Il en résulte que sur th 11j, il y ena une qui est
presque r IMHULIN e a la consistance (lc,\lmlt ce qui
BJOIIIL necessairement aux _propr 1etés du sir op.

La défécauon de ces Hn(‘a se [ait par le seul (,m“[ (111
repos. A mesure qu ils s’évaporent sur le fen pour s ap-
procher de la cuite du sucre en consistance de 5110])
on remarqne qu il s npmc une oxigénation du principe
extracul qui se précipite au fond de vases, On clarifie
ces b“(]l?h en les passant a travers une €tamine et samns
Iintermeéde des blanes d’ceufs.

Sirop de nerprun.

2L du suc de baies miires de nerprun, ‘dépuré ala

maniére des sucs yleux. . . . . ... . 1h u]
sagre blanc: ... o o S BYTARS L L A
l‘dlli_’ht vaporer ||m Wi (()mhl ince dc bl:u[)

Remarques. La maniere d’employer le suc de ner-
prun apporte des dillérences bien sensibles dans le “"0[1
Le dispensaire recommande le suc vineux de nerprun,

P ———
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Le plo!csscm' Deyeux a fait dela ])llpdhlll(lll du suc des
baies de ce fruit, pour en [.m(, un sirop , le sujet d’un
mémoir etr('w—m[trc«:a.mt qm est consignédans le Journal
de pharmacie , tom. 1", pag. 8o. L’ cxpunmce lui a dé-
montré que ce suc , l( rmenté jusqu’a ce quiil fiit amené
A Pérat vineux , formait avec le sucre un sirop sur les
vertus duquel on pouv: ait compter. Long-temps avant
que M. Deyeux n ‘et rendu publiques ses expé-
Yiences ] nous avions 'lCn)\lI(!N(_' l}h]‘:le"]b p}l'llnm[,]{ ‘NS
et moi, que le sivop de ner prun n’était pas. le méme
dans toutes les };lmnml(,le,a. quoique préparé avec du
suc de ce fruit , et nous avions pum que cela pouvait
dépendre de deux causes:la premiere, de la différence
dans Ja maturité da fruit; la seconde, de la maniére de
ih.pmu son suc exprimé. En effét , le suc de nerprun
qui n’est pas mir , est de couleur safranée; si le fruit
est miir, 1l est de coulenr verditre, et s'il est plus que
miir , 1l donne une coulenr écarlate.

Silon faitle snop avec du suc uOmeH(‘nmnt expr 1mé
du froit de nerprun et le sucre, ce bIlOI) conserve la
couleur verte du suc 3 mais s1 1”011 fait ﬁ rmenter ce suc
}Hbl’ill a ce qu'il ait acquis une odeur vineuse, alors le
sirop prend une couleur rouge. On penwlnen que la

différence ne doit pas étre moins sensible dans la saveur
que dans la couleur. Le sirop de nerpran dont le suc a
fermenté. est d'une saveur ameére qu ne laisse rien de
résinenx dans labouche , tandis que 'amertume du pre-
mier sirop est forte et écre sur Porgane du gotit.

On dout proiuu lesi SIrop de nerprun (ioul le suc afer-
menté, parce que ses pr opriétés médicinales en sont plus
constantes.

Le sirop de nerprun est un excellent purgatif hy dra-
gogue qui convient dans toutes les }l‘,fjl‘OP]‘:]C'ﬂ non in-
fl: lnmm: Loires , dans Ioa maladies de la peau. Sa dose est

5 ] jusqui 3 .
Des sirops émulsifs.
Ce sont les sirops du second ordre de cenx que FPon

obtient par Pinterméde de la percussion et de I'expres-
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sion. Ieci, ce nest pas le suc aqueux des végétaux,, c’est
lenr sue huileux et mucilagineux que I'on obtent par
Fintermeéde de Pean habilement incorporée avee la subs-
tance émulsive.

Toutes les substances qui conliennent un principe
rmuri[:igincux et huileux peuvent servir i préparer des
sirops émulsifs ; mais on désigne plus particuliérement
anst le sirop d’amandes on d’orgeat , et celui de pis-
taches.

Sirop d’orgeat ou d’amandes.

2L des amandes douces bien saines, bien nourries ,
DREles e Fabide. . bt o o 3 viyj
18 i T e S il L S e WS Gl 1 4 Z 1y
quatre semences froides. ... . . . . . . 5]

Mondez ces amandes de leur pellicule en les plongeant
dans Peau chaude, en les pressant entre les doigts, et
ensuite en les meutant dans I'eau froide , comme nous
Pavons wdigué en parlant de Pémulsion. Retirez ces
amandes de Peau; séchezles dans un linge ; pilez-les
dans un mortier de marbre, ainst que les quatre semences
froides, avec un pilon de bois, en interposant leurs molé-
cules avec une partie du sucre destiné pour le sirop , et
successivement la quantité d’eau nécessaire pour faire une
parlaite émulsion et empécher que 'huilene se développe.
La quantité ean destinée pour celle des amandes est
lil}...‘.........A.-..-.-.‘”')jjf\'i',’
ot celledusucreestde . . ... ... . ... 1 1]
Lc)l'squc Pémulsion est en pite imlm!pnh]c, on la
passe a travers un linge aveu expression ; ensuite on vy fait
fendre le sucre au bain-marie. Lorsque le sucre est
fondu , on le laisse refroidir; 1l se présente a la surface
une pellicule saccharine qui est assez solide : on verse
par-dessus un mélange d’eau de fleurs
B O ey et bptincis i TN s TS Ziv
esprit cle citron i bethate o tn Alaad oo 1BV
Cette eau dissout la surface cristalline sucrée : on
agite le tout pour former un mélange exact , et on met le
sirop ou en rouleaux ou en fr’\'}‘.fii':-i”-,.'s‘l

L. 20
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Remarques. Cest mal a propos que 'on prétendrait

faire un sirop qui ne se séparat pas avec le temps. La
yartie emulsionnée ne demeure interposée dans le sucre
qu'antant (!H:vﬂn :f} tronve enchainée par le sucre lai
méme 4 raison de sa consistance sirupeuse. Quelques
jn'.‘{ii('ivm font leur lait damandes avec I'eau de chaux
ou de eau de potasse ; mais 1l faut rejeter ces moyens ,
comme contraires et [n-éjl_u_l'lcinhlnh a la bonté de ce
\)]'l"JiJ.
Quelques personnes d’une profession €étrangere i la
pharmacie falsifient ce sirop et le font avec du Jait de
vache et un peu d’émulsion d’amandes ; mais le lait ne
peul pas se conserver par le sucre , et le sirop de lait se
gite et fermente de lu-méme, parce que le lait con-
tient, par son union avec le sucre , tous les ¢lements qui
doivent donner naissance a la fermentation.

L’oxigéne du sucre et Iazote du lait forment de Fair
atmo:iph'(?rir]mr, un des [n'(_’mif‘rs ﬂ;_;(znls:le la fermenta-
uon. L’hydrogene du sucre et Pazote du lant forment de
Pammoniaque, et bientdt tous les effluves de putridité
sont en jeu.

Le sirop d’orgeat a €1é ainsi appelé , parce que la dé-
coction d’orge est recommandée pour faire Yémulsion
d’amandes; mais on supprime généralement cette décoc-
tion comme ne pouvant étre d’une utilité absolue.

On doit remarquer que dans la confection du sirop
dorgeat , le sucre ne se rencontre pas dans les propor-
tions qui appartiennent aux sirops en général. Dans
cette circonstance, Veau est déja tellement chargee du
principe ¢mulsif des amandes, qu’elle n’est plus habile &
tenir en solution une plus grande quantité’ de sucré :
aussi ce sirop n'est-il pas protégé par le sucre et n’est-il
pas d’'une tres-longue garde. On doit le renouveler tous
les six mois au plus tard, et ne jamais le tenir dans des
bouteilles qui ne so1ent p!uim‘s.

Lesirop d’orgeat est rafraichissant. On peut le subs-
utuer aux émulsions et le prenant avec de ’eau.

Vovez Emulsion.
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Sirop de pistaches.

Le sirop de pistaches est de couleur verte; il parti-
cipe de celle qui appartient a ce fruit émulsif. On prend
les mémes doses d’amandes de pistaches que celles qui
sont désienides ci-dessus en amandes douces et ameéres
pour le sirop d’orgeat , et la méme quantité de sucre
et d’eau. On fait liquéfier le sucre an bain-marie.

Le sirop de l‘*i.‘vlilﬁl][:S est tempérant, rafraichissant. On
en fait usage comme du sirop d’orgeat.

Des sirops par Uintermede de la fermentation.

Les sirops de cet ordre comprennent les espéces de
SIrops qul sont confectionnés avec des sucs exprimés de
certains fruits acides dont le suc augmente d’acidité par
la fermentation , ou qui sont, préparés avec des produits
immédiats de la fermentation.

Sirr;p de limons.

2L suc de limon récemment exprimé et
dépuré(1). . - v o o il 1 partie.
aiicte tros-blate . ¢ | varkildnn tiaiia, o) - 2 poriies:
Faites liquéfier le sucre apres Pavoir concassé dans ce
suc , 4 une chaleur de 40 degrés au plus. Lorsque le
sucre est fondu, on laisse refroidir, on coule a travers
une étamine, et on renferme le sirop dans des bouteilles.
Remarques. Pour rendre le sirop de limons “plus
agréable, on est dans I'usage de frotter Pécoree d’un de
ces fruits avec un morceau de sucre, et alors il agquiert
Podenr agréable du hmon.

F

{1} M. Couretfils, sharmacien A Saint-Gaudens , nous a indiqué, pour
v . 1 '

procéder a la depural It !
1’acide coagule la partie caseuse du lait, et le co

suc de limon, I’ ition d’un pen de lait.

lum embrasse toutes Jes

parties muc uses qui troublaient la transparence.
Commenl se fait-il que M. p& uret se soil permis de fl.llf’('lu |! faisait um_l‘
.\'i::-p de lLimon aveefle suc de verjm Ie ue les premiers elaient rares

Pense-t-il done que ces deus sucs ne soignt qu'unc seule ¢t méme chose ¢

{ Journal de pharmacte. )

20,
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On a essaye¢ d'es plmw le suc de limon surle sucre
méme et d’en faire a lnntnnl un sirop. Mais jamais les
511()|}'- faits par ce pluu dé ne sont I1.111~.|..L!| nis.
LL,:,nudehmcm est mll.uc[m sant , anti-putride
On prépare de la méme manicre lessirops

d’oseille , de coings,
de suc de citron, de grenades .
iI[ ve l‘iub, d{. "ilhunp}
d’épine vinette ou ber- d’alleluia,
béris , de pommes simples.

de cerises >
Tous ces sir Op‘i paxlmpcnt des pr npnuw des fenilles
et des fruits dont ils portent les noms.

Sirop de miires.

Proncz des miires qui ne soient pas encore 4 leur ma-
turité, ¢’est-a-dire, encore noires , et du sucre trés-blanc
de CIIJLUI‘I partie nml(, en j’i[)lth \Iuw, ces deux subs-
Lances ; mettez dans une bassine , sur un feu doux; le suc
de mtres sort de toutes parts; le sucre se liguéfie ; on
passe le tout a travers un tamis de crin qu’on laisse bien
égoutter, et le sirop est fait.

“On se sert du sivop de mtires dans les inflammations
dela gorge; il entre dans les ".iladlhn]bb

On prépare de la méme manicre le sirop de fram-

boises.

Sirop de vinaigre.

Cesirop est un véritable sivop par Pintermede de la
iermc'uuuon

2L vinaigre rouge ou blanc. . . . . . . . Ibj

T R - s G N T T B

Faitez fondre le sucre a une dmlem cxtlummentdouce
laissez refroidir et coulez a froid 4 travers une élamine.

Le sirop de vinaigre est anti-putride, ‘calme les ar-
deurs de la ficyre et Lt soif briilante.

-\" O\LL ]’ fﬂ({?"ff_’ 1)0‘111 LOU“«[JUL Ik.b q”d!lll"' ””E‘ ce
fluide acide duu ;nou pour élre melu\a avec avantage




Y B rlnial X P .

( 453 )
Sirop de vinaigre framboisé.

Prenez du vinaigre framboisé bien filtré et du sucre
blanc dans les proportions semblables a celles ci-dessus.
i -'l‘ nn Hli OP ‘J{l“{l IKHE

Ce sirop ne différe du pré(‘.é(lo:'lL gque parce qn’il
participe de la saveur et de Podeur de la framboise.
Voyez Finaigre de f ramboise.

Des sirops acidules.

Ces sir ops par ticipent d’'un acide et d’une base , mais
avec exces d’acide : quelquelois 1ls sont le smmlf’ MO=
dnit !l une union dn sucre avee un acide libre, svui{'mcut
étendu dans Peau : tel est, par exemple, le sirop de
camphre,

Nous avons ]mmr que les sir ops de cette sorte de-

vaient étre r.m“t 5 SOUs une .nu‘pn(m p‘ullcu]wm par
la raison que, quoique d’upe savenr acide, et ayant
sous ce rapport quelqu’analogie avec les sirops qui PTL-
cedent, ils en diflérent, 1°. en ce an‘ sl en est qut
participent lmir[ucmvnt d’un acide , lacide n’est ni
naturel , mi le produit de la fermentation : tel est le
sirop ac ide de (.u.qaljw' 2°. en ce que les antres sirops
acidules participent d’'une base avec exces dlacide ;
tels sont les sirops de corail et de phosphate 1udul¢:

Sirop acide de eamphre.

2L acide camphorigne (1). . . . 6
b s s L L SR R S R N ) \1};
suckeiblamely Dl 0 Sakats Lok e an J‘ﬁ]

On fat dissoudre P'acide L"uu;)['urian dans Pean dis-
tillée , et on fait fondre le sucre, apres Vavoir concassé ,

1

q_,“C.H

ns ceite nonvelle solmion, a une chaleyr donce

(1) Poyez la maniere d'obtenir V'acide camphorique , pag. 273.
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de bain-mane, qui ne séléeve pas plus haut que 4o
a bo (']ﬂ;_;{‘("ﬁ.

Le sirop acide de camphre est dinrétique , anti-phlo-
gistique ; 1l calme les douleurs qui nawssent de I'inflam-
mation, comme par enchantement. On Femploie avec
grand succes dans les maladies siphilitiques (1). La dose
est depuis 5 ] jusqu’a 5 6 dans un verre d’eaun, deux ou

trois fois par jour.
Sirop de corail.

Prenez du corail rouge en poudre 3 1 : mettez dans
110 matras ; versez [)ill"(h’iﬁﬁllﬁ du suc de berbéris ce ljll-li
en faut pour dissoudre complétement le corail, ct aun
dela pour conserver au melange un peu dacidné : filtrez
la dissolution ; ajoutez du sucre blanc 1b j 3 xiv par
chaque livre de suc : faites fondre le suc au bain-marie;
laissez refroidir: coulez 4 travers une €lamine; ajoulez
sirop de kermés 3 xij, et conservez pour Pusage.

Remarques. Lie sivop de corail est un berberate cal-
caire avec exces d’acide édulcoré par le sucre. Baumé
recommande que le suc de berbéris soit saturé par le
corail ; mais il 'y aurait un double inconvénment dans
celte satnration ; le premier, c’est quil parait que Pin-
tention de I'auteur est que le suc de berbéris pllisst: se
faire reconnaitre dans ce sirop par sa saveur acide; le
second , ¢’est que , si la saturation était parfaite, le sirop
pourrait ¢tre continuellement troublé dans sa transpa
rence , par une prt"-t‘i'l'n;'t.-etiu_m mnsensible du corail, qui
s’ol_n_'-l'm‘uli 2 mesure que Vacide de berbéris éprouverait
res de pullti.."',ill}(‘,(} considérée

quelqu’aliération dans ses deg)
comme acide.

Au moment du. contact du suc de berbéns avee le
eorail , il se fait un dégagement considérable d’acide

carbonique ; en sorte quil faut faire le mélange ou dans

(1) On a introduit dans la médecine un sirop dont Pacide nitrique est fa
base , anquel on u!.jnimc des vertus analogues au sirop de camphre. On le
prépare avec les mémes doses d’acide et de sucre.
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de grands ballons ou matras, on bien ne verser le suc
acide sur le corail gue par ]u:lilc quantité a la fois.

Le sirop de corail est astringent ; il arréte les counrs
de ventre, le crachement de sang, le flux immodéré des
menstrues , des hémorroides.

Comme Pa fort bien observé Baumé , le suc de
kermés n’est pas facile & se procurer tel quon pourrait
le désirer ; voila pourquoi Pon prescrit le sirop 4 la place
du suc.

Sirop de p/wspfmhe acidule calcaire.

Prenez du phosphate acidule calcaire en liqueur , tel
qu’on Vobtient de la décomposition des os calcinés par '
Pinterméde de Pacide sulfurique, 5 j; étendez dans eau
de riviere 3 viij ; faites fondre du sucre blanc 1b ]; aro-
matisez avec un peu d’écorce d’orange ou de citron, que
Pon ajonte au moment ou Fon fait fondre le sucre. Lors-
que le sirop est froid , on y ajoute quelques gouttes
d’esprit de flenrs d’orange.

Ce sirop est d’une savear trés-agréable. 11 est recom-
mandé dans les maladies qu viennent d’un excés de tra-
vail , d’exercice du corps trop yiolent, ou d’une transpi-
ration forcée wrop abondante.

On prend ce sirop a la dose de 3} jusqu'a 5 v, dans
un grand verre d’eau, ou dans une orangeade ou une
limonade.

Sirops par Uinterméde de Palcool.

On comprend dans cet ordre de sirops ceux qui se
font au moven des teintures résineuses OU SavONNEUses
par Palcool. Ces sirops ont été dantant mieux Unagines,
quon est parvenu ) associer au sucre une infinité de
substances qui ne semblalent pas susceptibles (i’} élre
soumises. Baumé a donné le premier Iidée de la con-
fection des sirops par Pintermeéde de Palcool. Ya1 profité
de cette idée et de son exemple pour préparer pln.--.i.'m's
sortes de sirops qui offrent a Part de guénr de nouvelles
ressources gui lui étatent inconnues. Si' Talcool sert




( 456 )
as LR i l < = 1
‘[ miermede s O A 1€ ‘( NYOILr de Itm ;Li'm i | \nluillr . CFL
on peut c: culer sur }t:. doses exactes dm matieres t'u.h

on lant usage.

Sirop d’ipécacuana.

Il y a denx maniéres de faire le mup d'ipécacuana ;
l une par I Interme Ll"‘ (1\.. I ean, 1 a \{umtn, P 1|‘] miumuir*
de Palcool,

Le ')IL‘liII“I‘ procédé consiste a soumettre i I’ action de
}mn bouillante, par I'infusion , de I ipecacuana concassé

51 sur 1bi) d’eau. On prolonge Tmfusion pendant 5
a h heures ; ensuite on la coule 4 travers un linge; on
laisse reposer, on décante et on lt}nn.c th1j de suc ve : on
fait évaporer jll‘wiill a consistance de sirop, & 'aide d’une
chaleur douce de bain-marie

Il est difficile de C(x:'n'plm' sur les effets =l"1m t.'m\h fait
par un semblable procédé,, dautant u-wu\ qu’on né sait
pas au juste combien cha qne once de si SIrop contient réel-
lement de ]mnupu de Ia racine d" ip¢cacnana : d’antre
part, on sait que 'ean ne dissout pas les corps résineux
immédiaterent : Ie si vop d'ipécacuana fait par Pinfusi
aqueuse ne contient done que trés- i“ u de résine ({ih‘ .':it
cie dissoute par le caloric que et a Pade du i""]" ipe

extracuf. Le procédé le plus certain et le plus géné-
ralement r’l(.ll')”i'_' est celui qui suit ;

Prenez ipécacuana bien choist et concassé, la quantité
que vous voudrez; melttez Jmu un matras; versez par-
l|(3-\'ii‘i de J.if(,l)(rf d nr; (II‘ "H 5 a i.‘{liﬁ‘g-_';f: macerer P vends int

lusieurs ]ums jusqu’a ce que Jalcool paraisse trés-
¢ ‘1 wge en teinture : coulez la liquenr ; versez-la sur du
n)n\('f ipécacuana , afin que Palcool puisse se saturer de
la résine de Pécorce de cette racine, ],m\q\u‘ ;t](f('ml est
parfaitement saturé, on coule la macération, on filtre , et
on conserve cet alcool d’; 1pécacuana dans un  flacon garni
de son bonchon de cristal.

Tous les résidus ne sont pas épuisés; on les fait ma-
cérer dans du nouvel alcool pour en extraire toute la
résme. Alors :

a

cr
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2% sirop simple desucre. . . .. ... .. 1bj
alcool d'ipécacuana . . . . ... ... 38
Mélez a froid ; agitez avec une cuiller pour fuire vapori=
ser I'alcool, et lesirop sera fait,

Ce sirop est purgatif et vomitif 4 la dose de 37; il
contient a cette dose, environ 18 grains de résine d’ipé-
cacuana.

Le sirop d’ipécacnana est un ‘médicament justement
estimé. Ses propriétés médicinales varient en raison des
doses. 81 on le prend & tres-peuites dosess, il est fondant,
incisif , expectorant, il divise la pituite et Pévacne sans
cffort. A une dose un peun plus élevée, mais toujours
moyenne , il est astringent : 1l convient dans les flux de
ventre. A plus forte dose, il est vomitif et purgauf.

On prépare de la méme maniére les sirops

de jalap,
de scammonée.

On trouve dans quelques pharmacopées un procédé
pour faive ces deux derniers sirops, qui n’est pas, 4 beau-
conp prés, aussi avantageux que celul que je viens de
consigner. Cet autre procédé consiste dans 1a formule
(‘l.“ifl”'!.’l‘r 5

on

2L résine jalap oude scammonde ki i) B
gomme arabique en poudrer . . . ... 5v
Triturez ces deux substances dans un mortier de marbre
avec une suffisante quantité d’ean, pour former une
¢mulsion artificielle trés-épaisse. On méle cette émulsion
avec du sirop de sucre [roid, hiy. '
Les sirops de jalap et de seammonée sont trés—pur-
galfs 4 ladose de 5 6 usqu’a 3 j G.

Sirop de fiel de bocuf.

J’a1 1imaginé d’amener le fiel épaissi 4 Pétat de sirop
par Pintermede de Palcool.

Prenez fiel épaissi, ce que vous voudrez ; mettez dans
nn matras, et versez par-dessus de I'alcool & 36 degrés;
laites macérer jusqu’a ce que Palcool refuse de dissoudre
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de nouveau fiel : alors , filirez la solution , et mélez-en
j dans b j de sirop de sucre.

Ce sirop est d’'une amertume qui nest point désa-
gréable. 11 est recommandé pour fortifier I’estomac , fa-
ciliter la digestion, dissiper les engorgements dans les
glandes , dans les viscéres, pour les obstructions du foie,
pour chasser la bile, et dissoudre le gravier dans les reins

3

ou la vessie.

Remargues. Baumé a proposé de faire le sirop de
toln par P'intermeéde de Palcool ; mais , 1l faut en conve-
nir, il v a une grande différence entre le sirop de tolu
par lalcool , et celui que Pon prépare par Finfusion.
Voyez Sirop balsamique de tolu. Le sirop de tolu par
Falcool contient la partie résineuse de ce baume , et sa
sayeur est un tant soit pen apre, austere , quui(pfugr(:ﬂh!z?
d’ailleurs.

Sirop éthéreé.

2L dusirop de sucve trés-blanc . .. . . . . . . Dy
éther hull'm'it_!nt: e A R TR e z 06

Mélez ces deux fluides dans un flacon garm de son
bouchon de cristal , et & sa base ; d’un robinet (Il!] per-
mette de faire écouler au dehors le sirop contenu dans le
flacon.

On agite fortement le sirop et I'éther, pour en opérer
le mélange. Le sirop se trouble , quelque purifié qu'ait
été le sucre que l'on a employé; on laisse le tout en
repos, et on remarque que le mélange s'éclaircit de bas
en haut, et non de haut en bas; on ouvre le robinet
situé 4 la base du flacon, et on recoit le sirop dans un
autre flacon.

Cette préparation de sirop étheré, a é1é 1Imaginée par
M. Boullay, ci-dessus cité, pour rendre plus commode
et plus agréable Pusage de Péther. Lappareil dont il se
sert , prouve le praticien éclairé qui raisonne le manuel
de son art.

Le sirop éthéré a les propriétés que Pon attribue &
Péther.
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Des sirops préparés avec quelques produits excré-
toires des végétaux.

On fait des sirops avec des baumes , des gommes , des
gommes-résines , et des résines qu’cxsud(:nl naturelle-
ment quelques végétaux, ou a Paide des incisions que
Pon fait aux arbres.

Les sirops de cet ordre rentrent dans la série des sirops
par infusion; mais les matiéres dont on les compose,
sont des principes immédiats ou prochains des végétanx,
et non pas des produits partiels des mémes yégétaux , ce
qui nous a paru devoir lear mériter un rang ['m;-licu]ier.

Sirop de baume tolu.

On connait trois procédés pour faire ce sirop ; savoir,
1° par la simple infusion du baunme de tolu dans I'eau
bouillante; 2°. par Vinterméde de Palcool , ou Palcool
de tolu; 5. par la tritnration et Pinfusion.

Ce dernier procédé est dir a M. Desaybalt (1), et les
praticiens éclairés lui ont donné la préférence. Voicien
quol il consiste.

R A S 1  f Seak oplbAd e B Al
sucre blanc en pumh't:. 0 el o IO
€all COMMUIE. + . « v s.in v e = s = ib 1)

Remarques. On triture le baume de tolu avec une
partie du sucre. Lorsqu’il est bien divisé , on y ajoute
un peun de 'eau prescrite , pour en faire une pite demi-
1i(||,|i(i(-z, que I'on verse dans un bain-marie d’étain garni
de son couvercle.

D’autre part, og bat deux blancs d’ceufs, que Yon
ajoute au meélange; ony méle le reste du sucre et de
Peau, et on fait fondre le sucre an bain-marie, en te-
nant le vase d’infusion bien bouché. Lorsqu’on présume
que le sucre est fondu , on laisse le feu ¢'éteindre, et on
abandonpe le sirop a lui-meme pendant deux jours. Aun

(1) Pharmacien a Bordeauz
L1




[

hont de ce temps, on délute le vase, et on coule le sis
a travers une étamine. On trouve dans le fond de la cu-

curbite le résidu du baume de 1olu, qu s'est réuni en
une masse plate qui a pris la forme du fond dun vase.
Oun le met & part, onle lave , et on Pemploie dans les
embanmements,

Le sirop « {P tolu est excellent pour les maladies de
polirine,  pour 1 Pasthme , pour la toux, pour Il phthisi
pulmonaire. La dose est dopms 5] jusqua 5 6 prisala
cuiller , le maun et le soir.

1l est bon de faive f)]m--r\m‘ que le banme de tolu n’est
pas , conume a dit Baumé, une résine pure. Clest un

e

principe patti iculier , lu-m(m.sL, qui a qmlqu analogie
avee les resines, telle que la solubilité¢ dans Palcool et
Uinflammabilité. En le prenant pour type, un banme pro-
}.-a\ ment dit est en par ue res uu‘n‘{, el en ])u]il(' (umpm.-
a un arome et d’un acide pa rticulier. Cet acide est connu
sous le nom d’acide benzoique. Clest a la présence de cet
weide et a [1}741“0!1 shas ar omamg'rg du J:Lmuw quelon
mm les éminentes [)I‘()I\ll& 1és de cesir n;w On préparede la
¢me manicere les sirops de benjoin, de storax calamite,

f‘, 2 storax rouge, de lnilmi.:m],ur.

iﬁ‘(;a sirops ont les mémes propriéiés que le sirop de
iolu.

Sirop de gomme arabigue.

Ty . s Y
L' renez ”Uﬂllll(‘. :i!'-’l!]lfj!it". LS T T, - 3 1V
EANCONMPRATNE . o0, foh i eiaths Ll ih iy
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Faites fondre la gomme :Lmk tlc l(’.m. coulez i t
un linge avec C‘“It‘“lU]l d](mlc? le sucre ; clarifiez
avec des blancs d’ce ufs, et i.ulew ufre en consistance de
H!l‘()in.
Remarques. On est obligé d’employer une plus
grapde quantité d’eau qu'il n'en faut relativement aun
sucre pour faire ce sirop’, par Ia raison que la gomme a
i esoin d’étre parfaitement dissoute. On ne craint pas de
iire bouillir la gomme , paree qu'elle ne contient rien
de vyolatil i

ravers



Ce sirop est d’un grand vsage actuellement ; on Vem-
ploie dans la toux, les'aladies de poiune, les crache-~

ments de sang, les relichements intestinaux, les écoule-
ments appelds fluewrs blanches , etc.

Sirop de gomme aminoniaque , ou contre Dasthime.

2L gomme ammoniaque en larmes. . . . 5]
vin blanc de 5 4 6 degrés de légereté . 5 viij

Divisez la gomme ammoniaque ; [aites-la dissoudre
daps le vin, en triturant dans un mortier de marbre :
coulez A travers un linge ; introduisez cette solution dans
un matras; ajoutezle double en poids de sucre concass¢;
faites fondre an hain-marie : coulez le sirop , lorsquil
est froid, & travers nue étaming; conservez dans des
bouteilles bien houchées.

Ce sirop est incisif , détersif et désobstrucuf. 1l passe
pour éire >p(‘ciii:1uc contre l'asthme et les affections hy-
pocondriaques. :

La dose est depuis 5 j jusqu’a 3 j.

S.i,i'up de mastic.

(9%

2L dn mastic choist en larmes et un peu

GO S bt o i e 0
a1 de mastic (1) et !
eau de mastc (l). FIEE S RL S e R

Laissez macérer pendant trois jours dans un matras bien

bouché ; coulez ensuite ; ajoutez le double du poids de

sucre.
Ce sirop est recommandé dans les maladies qui pro-
viennent d’une cause froide , dans les catarrhes , et pour
forufier le cerveau.
La dose est depuis 5 B jusqu’a 5 j

(1) Celleeau est gomposée avec résine-mastic, gualre onees ; noix muscad
unie livre ; eau commune , qualre livres. On fait macere

une once ; alcool ,
j te on distille l'l‘l!ll:."l ce rlll’!m ait obtenu Lrois livres

i.rn:i;.nl Lroisjours ,, ensul
de liqueunr. Celle eau esi laiteuse ; elle est stomachique et propre conlre !

diarrhée,
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Sirop béchique de Willis , oude sulfure de potasse.

Prenez sulfure de potasse . . . - . -« ¢ e 31}
T Ge CAnAMe.  ufiedashin i Vbinaielrads th11j
R L R PTTAE (RN e IS -

On fait macérer , pendant 24 heures, le sulfure de po-
tasse dans le vin de Canarie ; ensuite on le passe A tra-
vers un linge , et on y fait fondre le sucre que Pon a en
soin de concasser : on [ait éyaporer au hain-marie jus-
qu'a consistance de sirop. Lorsquil -est froid, on le
coule & travers une étamine. 1l est d’une belle couleur
d’or.

Ce sirop est béchique ou pectoral au plus haut degré ;
il convient dans la toux, la coqueluche, le catarrhe.

La dose est d’une cuiller & bouche , matin et soir. On
ne doit pas en faire usage dans les maladies inflammatoires ,
ni dans la fievre hecuque.

Autre sirop de jfoie de soufre.

2L sulfure de potasse. 51
s Pl e AR | | L F )
Sucre. . . ﬂ)j

Faites selon Vart.

Ce sirop doit cont enir six grains de sulfure de potasse
)ar once.

On le donne dans les dartres, les maladies de la peau,
le croup, le catarrhe, la phthibic l}llllu()l]i'lil'(}.

La dose est d’une demi-once a une once.

Des sirops ot il entre des minéraux.

’n trouve dans quelques ph:U‘ma(_‘npt?es des sirops qui
participent des minéraux unis au sucre , sous la forme
ces sortes de sirops doivent éure

de conserves liquides ;
ale

distingués sans doute des prt)t‘]uilrs de P'analyse vegeL

' le Fean ; mais ils n’en meéritent pas moins
a les placer dans la classe
afin de compléter la

par intermede ¢

un rang a cOté des sirops , sauf
des exceptions ala regle générale,
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série de ce genre de médicaments. Nous trouverons dans
un instant un autre ordre de sirops qui participent des
matieres animales , et qui sollicitera la méme réumon.

Sirop de Belet.

Ce sirop, quoigu’attribué a Belet , est encore dans la
classe des médicaments dont Porigine est demeurée in-
connue. Nous devons a notre collegue Bouillon-La-
grange une dissertaion extrémement intéressante sur la
composition de cesirop : le rapporter ici, du moins dans
sa partie la plus esentielle , c’est tout a la fois répandre
la lumiére sur la véritable théurio-iu'aliqne de ce médi-
cament , et rendre ln'nmn:ige au savanl chimiste qni a
bien vounlu nous faire jouir du prodult de ses observa-
tions et de ses expériences.

1l existe trois recettes ou formules de compgsition de
ce sirop.

Premaiére recetie.

2L acide acéteux HHTIE o o . e A i)
oxide rouge marron de mercare ou
précipité per se.. « « . - - oo - Dij
Faites dissoudre complétement 4 Paide d’une douce cha-
leur.
D’autre part :

2L du mercure trés-pur . . . . . - - 3 1) :
acide nitriqhe précipnté . . . . 3.1

Faites également dissoudre. Ajoutez alcool & trente-sept !
degrés 1b 11j. On introduit ce mélange dans une cornue,
qgue Pon place sur un bain de sable ; on adapte un réci-
cipient , et on distille jusqu’a siceite.
Pour confectionner le sirop dit de Belet , on prcnd

de la f'n‘(’mi(:rf‘ dissolution. LS 5 xj
de laseconde , disullée avec Palcool . . . . z1
On méle ces deux liqueurs , et on les ajoute a1b j desirop
simple de sucre.
1euxiéme recelte.

ar acide acétenx distillé . . . .. . . . thj

oxide marron de mercure ou iu'éui]ﬁlé
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mercure \rés—pur . . . . i i ... 314
acide nl[m[ne]ne,qnlé. SEIRSES SN =
d]tuul B o th 1)

.2 maniére |l “I“ rer est [.t méme (l!}(‘ Lal.v ci--dessus,
Pour achever ce wuup
2L pmmu re dissolution acéteuse mercu-

PEa T 400 L BT
seconde dissolution , m(]w 2 lnicou]
et disullée, . . . 51

sirop simple de sucre.. . . . . . une pinte.
Troisiéeme recette , du docteur Portal.

2L mercure l!‘(‘q-pm‘ 8
acide mlllqne pur. . . . . z ]
1'\11.0:, dissoudre. Ajoutez ala dissolution alcool 437 de-

arés 3 viij. Faites digérer au bain de sable & une douce
hileis ,»0U an aolc‘tf pendant un jour ou deux. Méle 27-Y
du sucre blanc dls%(m». dans suffisante quantité d’eau b §.
i ailes évaporer jusqu’a consistance de sirop , a l'aide d'v

eu doux,

anargues Les deux premiers sirops, plus analo-
gues entrenx , offrent cepmddnt une dlile,jvmﬂ assez
sensible relativement aux quantités d’acide acéteux et
d’acide nilriqm, Elles sont doubles dans la seconde re-
cette , quoique les ¢1mnmc d’oxide de mercure et de
11!0101116 soient les mémes pour les deux sirops : il résulte
nécessairement de celte angmentation double en poids
dans les acides, que les plOpOIUons de Pacérite de mer-
cure et de nitrate de mercure, sont moindres de moitié, a
r égar rd de leur base mercurielle, dans le second sirop que
dnms le premier. L’application ne peut donc pas en étre la
méme, etle muh‘cm ne peut pas compter sur des effets
constants , 8l n’y a pas uniformité dans la presc Hirl}nu
et dans IIIH ep aration. Mais ce nest pas encore le plus
orand incdnvénient qui existe dans la composition de ces
hJA UP‘\

buzu[!mbLm{wa démontre par des faits de }:r.;l
que que c’est bien mal a propros que Pon cumpu re
sur la présence du mercure dans Palcool nitrigue me:
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viel distillé. En effet, dans la composition de ce sirop , il
sagit d’abord d’une premiére dissolution mercurielle,
qui est dePacétite de mercure avec excés d’acide acétenx ,
et d’une seconde dissolution , qui est du nitrate de mer-
cure en liqueur, étendudans de Palcool, et ensuite dis—
1illé. Il est bon de remarquer deux choses bien essentielles
a égard de ce mélange qui, 4 la suite de sa distillation .
doit devenir la ligueur fondamentale (1) du sirop de
Belet. La premiére, c’est quau moment de I'addition
de Palcool ala dissolution nitrique , le mélange se trouble
et blanchit sur-le-champ , ce#ui annonce un comnien-
cement de précipitation du mercure. La seconde , que
Paction du calorique accélére la précipitation dinmercure,
et que le produit de la distillation n’est antre que Palcool
nitrique sans mercure.

Si on examine le résidu de Ia disullation, on trouve
J(?nx]n‘or']uits bien distincts ; P'un, qui est soluble dans
Fean, et qui est cristallisable ; c’est du nitrate de mercure :
Pautre , qui estinsoluble dans 'eau, d’une couleur jaune
pile, c’est du mercure & 'état d’oxide, rougissant for~
tement les couleurs blenes végétales (2). Bayen et Bowil-
lon-Lagrange se sont assurés que alcool nitrique dis-
tillé ne contenait pas de mercure, en versant par-dessus
de la potasse en liqueur et de Vacide muriatiqué : ces
réactifs n’ont occasionné auncun précipité. Daprés tout
ce qui vient d’étre dit, il parait démontré que ce que
I'on nomme ligueur fondamentale dansla composition
de ce sirop , ne contient pas de mercure.

Il reste a examiner maintenant comment Vacétite
acide de mercure va se comporter dans ce sirop. Dés
le moment du mélange et dés quil est en contact avec
Palcool nitrique, le mercure se précipite et va se déposer
sous Fétat doxide au fond de Ja bouteille, d’oti 1l ré-
sulte qu'il reste encore de Fincertitude dans nsage de ce

(1) Clest ainsi que le célébre Bayen nommait ce mélange distillé, parce
qu'il entrait en trés-grande quantilé dans la confection de ce sirop.
(2) Journal de pharmacie , p. 376.

p
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sivop , puisqu’il est possible de prendre pen ou beaucoup
de cet oxide dans une méme cuillerée.

La troisieme recette de sirop déerite par M. Portal
n’offre qn’un simple mélange , et il n’y est pas question de
distillaion, m d’acétite de mercure. Ce sirop differe
beauconp des deux autres; mais il est de méme 1mpos-
sible d’obtenir par addition de Palcool et du sucre un
mélange exact. La hqueur se trouble et le résunltat est
toujours mfidele.

Le sirop de Belet est gpurtant en crédit actuellement :
il seraita désiver que Pon adoptat nne formule qui fie
exéontée uniformément chez tous les pharmaciens, et
que le sirop qui_en dat résulter fi le plus pnssihlc 4
Pabri des inconvénients que nous avons reconnus dans
les trois formules de sirop de Belet ci-dessus décrites.
Nous proposerons Ja recette suivante consignée dans le
Journal de pharmacie par Bouillon-Lagrange.

Sirop mercuriel proposé par Bouillon-Lagrange pour
dtre substitué au sirop de Belet.

Prenez mercure trés-pur ce que vous voudrez ; faites
dissoudre dans suffisante guanuté d’acide nirqgue. Pro-
cédez i la cristallisation. Dissolvez ces cristanx dansde Pean
distillée & plusieurs reprises, afin t’l’oln.t:nir;?n dermer
résuliat du nitrate de mercure extrémement pur. Alors

prenez i ST S e NS B R
éther murique L o A g O b s s M
sirop de sucre ANk ib ).

On fait dissoudre le nitrate de mercure dans un mortiel
de verre, avec le moins d ean 'In'ns.ilihlc, el onméle celte
solution avec le sirop [roid et Péther nitrique, en Pagi-
1ant dans la bouteille méme ou on doit le conserver.

Ce sirop peuat se conserver pc;ulun[ quelques jours
sans pt}l'l‘h‘c §a transparence, COLI:SL"qlu.'un'IJcnl sans C-}n'ou---
ver de décomposition ; mais, comme Va fort bien re-
marqué Bowillon- Lagrange Jui-méme , tontes les fois
que les nitrates mercuriels sont mélés a des ligueurs al-
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vooliques , et méme seulement a 'eau et au sucre, ii est
presquimpossible qu’ils ne se décomposent pas.

Le professeur Chaussier n’hésite pas de dire que toutes
les précautions possibles prises soit pour éwre bien assuré
de la pureté des médicaments simples pour en faire des
combinés, soit Pexactitude dans la préparation, ne suf-
fisent pas pour donner une garantie positiye de la fidélité
de ce médicament. Il propose d’administrer le nitrate de
mercure, en en saturant de 'ean disuillée, et en le faisant

prendre par gouttes dans de I'eau distillée sucrée, sauf

a en augmenter la dose progressivement.

On prépare quelquefois un sirop mercuriel avec une
solution de muriate sur-oxigéné de mercure, au lien de
nitrate mercuriel et le sucre. On reconnattra facilement
la substitution en versant sur ce sirop quelques gouttes
de nitrate d’argent ; il se précipitera aussitot des flocons
blancs qui seront du munate d’argent.

Le sirop de Belet est recommandé dans les maladies
siphilitiques.

Sér'@p dit ‘(Zoc/(‘ur Desessarts contre la toux et Ia
coqueluche des enfants.

2L ipécacuana. . . . %)
séné mondé. . . . . 5 1ij

Faites macérer pendant deux heures dans 24 onces de
vin blanc ; décantez; filtrez la liqueur, et conservez-la
séparément. Ajoutez aux résidus

sullate d}e magneésie. . Z 1j
sommités de serpolet. . . . .. ., .. zi
fleurs de: COqUONEOL.aiix oo, « o 4s @lin o iy
eau bouillante. . . . . th vj

Laissez infuser pendant quatre heures ; décantez; filtrez
la liqueur a laquelle vous ajouterez

eau de flears d’'orange. . . . . . .. .. % xxiv
sucre blanc concassé. .'. . .o xRV

et le vin blanc de la macération. Mélez; faites fondre &
froid.

La dose est d’'une once a deux.

i
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Sirop chalibé.

Prenez sulfate de fer bien pur 3 j; faites dissoudre
dans dc‘ Pean trés-pure 3 \ili; laissez reposer la solution
]mqn 4 ce que tout Poxide jaune qui s'est formé soit pré-
cipité. Décantez la 3:)11111(111 fartes-y {hsmulu' gomme
arabique blanche 3 ij; sucre blane b ij. Faites un sirop
ala plns douce chaleur possible.

Remar. ques. La gomme arabique donne de la consis-
tance i ce sirop 5 6t empu“h(‘ que le sulfate de fer ne se
convertisse en oxide.

Ce sirop convient beaucoup mieux aux personnes
d’un tempérament sanguin, que le sirop fait avec le viu
chalibe.

Il atténue les humeurs, punfie le sang, désobstrue les

glandes et les viscéres, dmme du ton a I’\ fibre; il con-

vient dans Phémor ragie, la cachexie, Hn(hopmc, les
palescouleurs, les .iﬂ(:(Imnsll\P“fOHLlIhHlHE‘? et combat
fortement les affections ll\\lu 1ques.

Sirop émetique.

2L oxide d’anumoine sulfuré vitreux. . . . . 1
versez par-dessus du vin du Rhin, X1j
Faites macérer pendant tros jnurs a une tempérmm‘c de
15 4 20 degrés. Filtrez ensuite a travers un p: 1;)1(‘ sans
colle. \lnutc-r sucre blanc concassé 1b | 5 vj. Faites
fondre le sucre an bain-marie.

Remarques. On doit employer Poxide d’antimoine
cu'l'llr\‘n'l‘(; '\-lllC]l\ s O11 verre f]:lll[lll]“]]lL Cﬂ]]}?[]l (1 ]]\'l—
cintc en poudre impalpable : on Fintroduit dans un
matras ; on verse par-dessus le vin du Rhin; on bouche
le matras avec un vase de rencontre, que 'on lute exac-
tement. On a soin d’agiter circulairement le matras de
temps en temps, afin de metire Poxide en contact avec le
vin [l'-(|n(‘ dans ses molécules les plus tenues. On édleve
Ll ]Uf“i](_u”l”(\ >\1 f:) ou 20 (i.C"T(_‘H I‘(]]1[ h-ll(‘ Cpl ouver
au vin un commencement d’acétification. Il s’opére une
véritable combinaison , un acétite d’antimoine qui se
vouve édulcoré par la présence du sucre.

L ol
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Ce sir op est destiné pour les tempér "mzemb deéheats. 11
excite le yomissement a la dose de 5 j & 5 ¥]. On le fait
mundu‘ aussi en lavement dans lalwoplexle séreuse, de
3 ] d J ] {5.

Sirop diaphorétique antimonié ou de Glaubert.

2L oxide d’antimoine sublimé ou fleurs argen-
tines d’antimoine. Sl A e b

On réduit cet oxide en pondw ln’lll(i][)‘lh]e on 'mtroduit
dans un matras ou dans un poélon d’argent ; on verse
par-dessus de Peau bouillante 3 ¢ o {ait bouillic un
nstant ; on filtre la liqueur; on en pése 3 ix, que Fon
met dmb un mairas avee, sucre fin concassé ib ; 5 onfait
fondre'le sucre an bain-marie, et lorsque le sirop est
froud 400 le passe i iravers une elamlue et on le \con~
serve pour I'usage dans des petites bOll[LIHEb. afin de les
]lhl]lllel]ll 1011}”“15 Pl(“l(.b

Ce sirop est estiumé [€brifuge dans les fiévres intermit-
tentes : on lui attribue une vérwu diaphorétique et celle
de conveuir dans les maludies scrofuleuses. ¢

La dose est de 5 i &t 5 3j.

Y "l.m.n..
ogadtde Ly s
Lol St

’ .
piwprie & b fin

Sir‘np antiscorbutigué du docteur Portal.

O sacines de £ERUANe, o . iy s s « o vih y 1.0 05X
— dugamuae PRt athe af i e ST ¢:Fe
e G F
tpmulmn.i 2 g N R e V4o~
mcule-.der.uimt amPnge. eI o o SR
cresson de fontmne. . . . .. ¢
yde chacun q.s.
cochléania. . , . . > 2 v o
Muriate sur-oxigéné dc mercure. . . .+ . gr.jj

On fait boullir les racines avec le quinquina dans deux
livres d’ean reduites 4 une; on passe la décoction; on
ajoute une hivre et demie de sucre ; on clarifie avec deux
blanes d’ceuls ; on fait cuire ce mt_hn% en consistance de
sirop; on le passe.

D’une autre part, on pile dans un mortier les feunilles
de cresson, de cochléaria, et la racine de raifort : on
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exprime pour avoir 6 onces de suc que Fon filtre a
froid; on ajoute 11 onces de sucre réduit en poudre
grossi¢re; on_chauffe au bain-marie jusqu’a ce que le
sucre soit di&&uus; Oon passe €t on ajome ce Sit'Op au
premier,

Enfin, on fait dissondre le sublimé dans environ
un gros d’alcool, et on le méle exactement.

Des sirops qui participent des pégétaux et des
animaux.

Nous ‘avons dit faireune classe particuliére de sirops
de. cette sorte, parce gu’en effet ils sont pourvus des
principes (ui appartiennent aux animaux el aux vegetaux
simaltanément, et qu’ils ont des propriétés chimiques
qui les distinguent. Ces sirops sont plus sujets que les
autres espéces qui précédent a subir les diverses lois de
la fermentation. Ils contiennent, outre la gélatine ani-
male dont on reconnait par-tout la présence par Pad-
dition du tannin, qui a la propriété de lm donner de la
consistanc® et de la précipier du fluide qui la tenait en
solution; ils contiennent, dis-je, le principe azotique qui
caractérise les matiéres amimales; et la disposition trés-
prochaine de ce principe i la combinaison , al'oxigéne , &
Phydrogéne, avec qui il forme de Pair atmospheérique ,
de Pammoniaque , ¢t¢. donne lien & des causes d’altéra-
tion, que le pharmacien doit connaitre et prévoir.

Parmi les sirops de cet ordre, on distungue les sirops
de tortues et de vipéres, et le sirop de kermes.

&fmj; de kermés.

Le sirop de kermés ne se prépare pas dans les labora-
toires particuliers des pharmaciens ; il nous vient assez
mal apprété pour avoir besoin d’étre purifié¢ et perfec-
tionné par le praticien qui se propose de Pemployer.
Voici comme il se prépare en Languedoc eten Provence,
(_l’oil on le fait arriver dans tous les départements de la
France.
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On récolte le kermés ou graine d’écarlate ; espéec «
wlinsecte qui mait sur les fenilles d’une espece de
chéne vert que I'on nomme ilex aculeala cocciglandi-
fera, ou quercus coccifera, Lan., dansle moment ou ces
galinsectes sont remplis de leur suc. Il est bon de savoir
que cette galle, qui est de la grosseur d’un gros pois et de
couleur rouge , est le produit d’une excrétion forcée,
opérée par la pigire de la femelle de l'insecte kermes,
qui vient piquer la feuille de cette espece de chéne avee
sa trompe, et y déposer ses cenfs. Le suc que renférme
cette galle parucipe donc du végéral et de Pamimal : on
en pile une certaine quantité dans un mortier de marbre
avec un pilon de bois; on Pabandonne a elle-méme pen-
dant quelques heurcs pour laisser éprouver au suc un
commencement de fermentation : alors on soumet le
tout & la presse ; on laisse reposer ; on décante pour en
séparer la fécule colorante que Pon conserve & part. On
ajoute au suc exprimeé un poids égal de sucre, et on
rapproche la higueur par une ¢vaporation lente, jusqua
consistance d’un sirop €pas.

le

Ce sirop, comme nous venons dele dire, est sujetas’al-
térer,malgré qu'il soit pluscuit queles autressirops, parce
quil tent de la nature des anumaux , et qu’il renierme
rous les principes qui donnent naissance a la fermentation.

On doit choisir le sirop de kermés d’un rouge brun,
tivant sur le pourpre , et le plus pur possible; mais 1l est
préparé avec s peu de soin de la part des ouvriers qui
sont chargés de ce wravail , que les pllm‘n.azncicl'xs ne
peavent pas en faire usage sans Payoir purifié.

Le sirop de kermés est cordial et stomachique : il entre
dans la composition dela confection alkermes , a qui il
donne son nom.

Sirop de tortues.

9L de la chair de tortues . . . .. .. . . D]

de Vorge mondé .
g

1 =
200 rhacune 31
de la chair de datte }uc chact 51

L el B
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des ratsins de Damas sees . : A

dela réglisse séche ratissée. de.cheenn . 5

des sébestes

dés jujubes .

des pignons doux

des pistaches mondées

du cacao mondé de son
C“\’Q]UI}]PP 3

de chacun 58

L T

de chacun

des semences de melon

de concombre
de eitrounille
— de l;lilnt‘

l‘nf:: chacun 5 ij
}
|

SRS mndtive R e chacune 5§
—— de pavot blanc . . . \
des feuilles de palmonaire.. . . .. . . 26
des fleuvs ‘Séches de vio- |

Beea 100 aDd e o S i SikikTe 5]
——-——-— dé nénular I
e e e e e o h Tk I TROU DI 5]

SHOEe rosat “L Simme S qonE (D SR
huile volatile de fleurs d*oranger , 4 gouttes.

Remarques. On doit dabord fuire la dispensation
de toutes les substances qui entrent dans la composition
de ce sirop , afin non=seulement de lear faire subnr Popé-
ration preliminaire qui leur convient, mais encore de
les employer successivement selon le rang quileur appar-
lient.

On commence par laver Porge mondé dans plusieurs
eanx bonillantes, pour lui enlever un principe acre qui
résule dans son enveloppe : on en fait une décoction,
jusqu’a ce que le grain soit crevé; pendant ce temps , on
prépareles tortues;; on les choisit une grossenr moyenne
et bien vives. On commence par lear couper la téte avec
des ciseanx ; on sépare les deux éeailles en portant le
tranchant d’une lame de couteau 4 Pendroit des sutures
qui font adhérer Pécaille inférieure 4 Pécaille supérieure ;
el,avec des ciseaux pointus, on détache la chair des
deux écailles. Apres Pavoir pesée, on la coupe par mo-
ceaux , et on la met dans une boule d’étain garnie de sa
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soupape et de son couvercle fermant 4 vis : on veise par-
dessus de la décoction d’orge, environ ib 11]; on lntro-
duit dans la méme boule les dattes séparées de leurs
noyaux, les raisins secs mondés, la réglisse ratissée et
concassée , les fruits émilsifs, les semences émulsives ,
contus séparément; la pulmonaire , coupée ou hachée ;
les fleurs seches , mondées de leurs calices. Alors
on ferme la boule, et on la plonge dans un baii-
marie , dont on maintient 'ean en ébullition pendant
trois heures ; on passe avec expression; on ajoute le
sucre, et on clarifie le tout avec plusieurs blancs d’ceufs;
on coule & travers un blanchet, et on achéve de faire
cuire en consistance de sirop: Lorsque le sirop est froid,
on l'aromatise avec quelques gouttes d’huile volatile de
fleurs d’orange , divisée dans un peu de sucre.

J’al remarqué que ce sirop , fait au bain-marie, jouis-
sait de toutes les propriéiés qu’il pouvait avoir. La chair
de tortue lui fournit son extrait et sa gélatine qui . ainsi
queles autres substances, donnent 4 ce sirop des proprié-
1G5 Importantes.

Le sirop de toftues est nutiitif et expectorant, il réta-
blit les forces épuisées aprés de longnes maladies. 11 est
recommandé dans la phthisie. La dose est depuis 3 1 jus-
qua 3)6. On doit distribuer ce Sirop successivement
dans plusieurs bouteilles, parce qu'il ne peut pas se gar-
der dans une bouteille qui cesse détre pleine.

Sirop de vipéres.

2L des \Epéms d’'une longuenr et d’une

grosseur moyenne . . . . .. . . N° xijj
santal citrin rapé . . . TR
2 iy Yde chacun 5
cannelle fine . , . . .. . §
racines de squine . . . % -
acines de squine : i‘-de chacune £ j
—— de sulsels:n‘ulll\: \
cardamome mineure . . . (
muscades . . . .. . ... )e chacun 5 1]
bois daloés . ., . ‘
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win DIANE i Gailiiiaivis e, il o
: : Lde chacune thij

eau de fleurs d’oranger. . . |{

sucre candien poudre . . . . . .. . zZx

sucre blane . L. o b et . thiy

Remarques. Pour préparer ce sirop conformément
aux régles de Part, il faut trois opérations particulieres :
savoir, Pinfusion a la température de Pean bouillante
par Pinterméde du bain-marie; secondement, la décoe-
tion ; troisitmement, la distillation.

On prend les vipéres ; on leur coupe la téte; on les
dépoulle deleurs peaux; on les vide de leurs intestins;
on conserve_la graisse, le foie, le coeur a part ; enfin ,
on coupe les troncs en morceaux de la longnenr: d’'un
pouce; on les met dans une boule d’étain , et on ajoute
suffisamment d’eau pour les faire cuire a la chaleur du
bain-marie. On maintient Pébullition de-Teau du bain
pendant trois heures.

Par ce procédé, on obuent tous les principes des vipe-
res , particulierement leur gélaune. Lorsque ce bouillon
de vipéres est fait, on le coule a travers un linge, et on le
conserve pour en faire Vusage qui va étre indiqué dans
un moment.

D’un autre ¢61é, on fait bouillir les racines de squine
et de salsepareille dans une suffisante quantité dean,
jusqu’ ce que, par leur ébullition dans de nouvelle eau,
clles ne donnent presque plus de couleunr.

Pendant tout ¢e travail , on procede a une troisiéme
opération , qui est la distillation. Pour cela, on met dans
une cucurbite d’étain toutes les substances aromatiques
désignées , et disposées chacune selon le inode de prépa-
ration le plus convenable; on verse par-dessus le vin
blanc et Pean de fleurs d’orange 5 on monte Pappareil
distillatoire,, et on retire par la distllaton environ 3 x
de liquenr aromatique spiritueuse, dont on fait un sirop
a part avec le sucre candi.

Ce qui reste dans la cucurbite est recueilli a part; on
le coule ; on laisse reposer la colature ; on décante ; on
méle avee la décoction-des racines; on ajoute le sucre;
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on clarifie avec des blancs d’ceufs. Lorsque le sirop est
presque cuit, on ajoute le bounillon de vipéres ; on fait
bouillir un tour ou deux ; on ‘passe a travers un blan-
chet , et on continue Pévaporation sur le feu jusqu’a ce
que le sirop soit cuit.

Lorsque les deux sirops sont presque froids, on les
méle pour n’en fawe qwun seul, et on le distribue dans
plusieurs petites bouteilles, afin de le conserver plus
strement. On peut Paromatiser avec de la'teinture d’am-
bre ; mais il convient mieux d’attendre que cela soit or-
donné par le médecin.

Tous les sirops qui participent des principes des ma-
tiéres animales ne peuvent se conserver dans des bou-
teilles qui ne sont pas pleines : on doit en outre les main-
tenir dans une température qui n’excéde pas cing degrés
au-dessus de o.

Lesirop de vipéres est trés-recommandé pour réparer
les forces épuisées par Pabus des jouissances physiques ,
ou 4 la suite de maladies graves et longues, et pour donner
de Pembonpoint. La dose est d’une cuiller & bouche.
matin et soir. C'est un excellent dépurauf du sang.

Des miels de pharmacte.

On comprend sous ce nom les especes de sirop dont
le miel est I'interméde conservateur.

Les principes qui constituent le miel sont, en quelque
sorte , analogues & ceux qui_appartiennent.au sucre;
mais les qualités n’étant pas les mémes , il en résulte
que pi la saveur , nil'odeur, ni les propriétés physiques
en général ne peuvent ni ne doivent ctre comparées. Le
sucre , lorsquil est bien raffiné, n'est pas fermentes—
cible ; le miel, au contraire , quelque pur quil soit , est
un corps nécessairement fermentescible : aussi arrive-
t-il constamment que les sirops dont le miel est linter-
meéde conservateur, ne sont a 'épreuve ni du temps, m
des températures qui s'élévent au-dessus de 10 degrés du
thermométre, et que); malgré les précautions prises pour
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la cuite de ces sortes desirops, 16t ou tard ils férmentent
et s’'alterent sensiblement.

Le juble point de la cuite des miels de pharmacic se
recontiail aux signes suivants : 1° par la consistance ; elle
est telle que, versé de haut avec uue cuiller, ils filent
sans discontinuité de parties, et ils s’étendent sur la sur-
face rlu Vassictie qui les recoit, sans manifester en ancune
maniéere la faculté e]aallqu[\ : ‘1°. st on opére la solution
de continuité de leurs partes en pmmvn.ml une (,mliu
ca et Ja , les parties divisées om de la peine a se réunir :
3°. une bouteille t[ui contient 3 j d’ean doit en t)lll(“llil
5 x G environ de sirop de nm.l la Lunpvmlm e du sirop
étant a 10 degrés au-dessus de (1 240 le moyen le plus
certain el le ]1]115 tacile , c’est lu-:ml au pese-sivop. On
retire un instaut la bassme du feu pour donner an sirop
le temps d’: apaiser le mouveinent de I’ébullition 5 alors on
i plun'-e le ptsu suc);} qul » a Lh(lud, doit marguer 20
(h“"Cb, L94 4la wmiumlm e de 10 degrés. Mas avant
rlu CUmlUnm les divers sir ops (aitsavec le ml(I , 1l convient
de dire un mot sur le miel lui-méme , afin de connalure
ses divers usages en pharmacie.

Du miel.

L.e miel est une substance mucuense sucrée , que 'on
peut ]H stement regarder comme un [nodmt yimédiat
des vé gétaux., 1l est en effetle pr odnit d’une analyse mé-
L'Ulhqut‘ m]( rée sur les nectaires et les flenrs des \("c:!ull\
par Pactios ,qu exercent les abeilles sur ces organes. - Cesin-
secles u\lmu ![}l(‘nm .napuvnt avec leurs Honlpe s la subs-
tance sucrée des fleurs , Pavalent et la recoivent dans leur
estumac , ou elle éprouve une ¢laboration convenable
pour constituer le miel qu’ils dq:osuu dans lears alvéoles
pour servir 4 lear aliment. Tout saccorde pour assurer

que le miel est purement végétal et ne participe en rien
dn régne :uu._m[ 3 (que Pestomae de Pabeille ne fait que
"fnu‘n'wi dune maniére plus intime le corps muqueux

¢ le sucre, En effet , le miel retient Parome , le prin-
U_}!C’ colorant 3 ’L-’-_I*.‘\:L).‘.l” ju.‘aqll. atx proj wiétés des phnlc 5
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sur lesquelles les abeilles ont été le récolter. On reconnait,
dans le miel de Narbonne, Farome des planies du pays ;
dans les miels jaunes, la couleur des flen’§"du genét
sur lesquelles les abeilles se sont arrétées ; dans le miel
de Colchide, la vertu narcotique du laurier-rose.

Les ‘miels sont connus par les noms des licux d’oir 1ls
nous viennent. Tels sont le miel de Narbonne , qui est
récolté au village de Courbiéres , a trois lieues de cette
ville ; les miels qui nous viennent du ci-devant Gau-
nois, de la Provence, du Languedoc, de la Cham-
pagne , de la Touraine, de la Picardie et de la Nor-
mandie.

Le miel peut étre présenté sous trois états ; savoir, a
Pétat vierge ; c’est celui qui découle des giteauz on
ravons sans nul effort : &'Pétat cru ; celui-ci a é1é ex-
primé, et est altéré par un peu de cire : enfin, i I'état
dépuré ; c’est celui que I'on a liquéfie et écumé.

Le miel contient du sucre que Pon pent séparer par
divers procédés. Si 'on soumet da miel blanc 4 'action
de l'alcool , ce fluide dissout le sucre, et on 'obtient
par Pévaporation, la solution dans Peau, la filtration et Ia
clarification. Il est trés-difficile de Pobtenir par la simple
despumation, évaporation et cristallisation. Mais si on
ajoute a dumiel dépuré des coquilles d’ceufs en poudre ,
il se précipite. au fond du vase du malate calcaire ; la
hquenr séclaircit ; on la elarifie ; on la fait évaporer,
et on obtient du trés-bean sucre par eristallisation. Ce
proeédé nous a €té donné par Cayezzali.

Le miel de Narbonne et les miels blancs sont employés
avec sucees dans les boissons médicamenteuses, comme
béchiques , détersils , émollients. On se sert des miels
comnmns en lavements. On fait avec le miel de hydro-
mel simple , vineux, de Falcool, des sirops appelés
miels de pharmacie ; il sert d’excipient dans certains
électuaires : on en fut du caramel.

Le miel est encore laxauif , apéritif et pectoral.
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Miel dépuré.

Cest du miel blanc que Yon a fait liquéfier dans le
quart de son poids d’eau , et que 'on a fait bouillir pen-
dant quelques moments pom donner a 'écume le temps
de se rassembler 4 la surface. On retire ce miel du fen ;
on le laisse refroidir, et on le coule 4 travers une éta-
mine. Ce miel ne différe du précédent que paree quil est
p]liﬁ pur.

Remargues. Le mel qui est étendu dans de 'ean ou
dans un autre fluide , et que I'on soumet a 'action du ca-
lovique, se tuméfie aun pmm considérable, et fait aper-
cevoir nne nouvelle écume & mesure que r‘e”c qui avait
paru Ia ]JI(’H]H re a été ('nlt,\ee Mais 1l est bon de savoir
que cette e matiere spumeuse n'est pas ce que Pon doit en-
tendre par écume proprement dite ; c’est lasubstance du
miel lu-méme ) dont les molécules sont écartées on tu-
méfiées par le calorique, et le miel le plus pur ]auu:mll
étre converti totalement en écume, si 'on ne savait qu’en
laissant refroidir lesirop de miel, toute la liqueur reprend
son volume et son état naturel.

De Phydromel simple.

Clest une solution du miel dans I'ean , dans les pro-
pulimnb de , miel de Narbonne . . . . . S] 3
ean commune . . . . ... 1bj
Remarques. Lh\,(humcl slmplc differe essentielle-
ment de lh\lhumd vineux , qui est une liqueur fer-
mentée; ce west, 4 proprement pulo , que de I eau
et dumiel ; ¢’est un médicament ElldLlHUd] (u peut servir
de lJUlbbUli au lien de tisane. On s’en sert dans la toux.
On en pl(n(l de temps en temps une tasse trés-chaude ,
de maniere ane pouvoir éure avalée que par gorgée.

Miel de romarin.

fleurs de romarin avec leurs calices .

viij
feuilles de la méme p]mm:. bl e~k

1y
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Pilez ces feuilles et ces fleurs récentes dans un mortier
de marbre ; mettez dans un vase defaience ; versez par-
dessus du miel dépuré encore chaud b j 6, bouchez le
vase d’infusion ; maintenez Pinfusion & une douce chaleur
de 30 4 40 degrés pendant 24 heures. Coulez avec ex-
pression ; laisser déposer et décantez pour avoir ce micl
le plus clair possible.

Le miel de romarin est aussi nommé anthosat de an-
thos , qui est le nom grec que 'on donne a lafleur de
cette plante. On ne sen sert qu’en lavement pour la co-
lique venteuse, la paralysie, la léthargie, et snr-tout pour
les maladies hystérigues.

-

La dose est depuis 3 j jusqua 3 iv.

Miel de concombre.

2L du concombre sauyvage presque mir. . . . 1bj
On le pile dans un mortier de marbre avec dn
miel jaune , mais ferme et pur. hij

Lorsque ces deux substances ont été bien battues, on les
| ) : 7
met dans un linge sur un vase de faience, et on les
expose a Fair de la cave pour résoudre le miel en liqueur.
On passe le tout avec expression, et on fait évaporer
sl ! D ) I
]\IN_IH a consistance lle lTllL‘l L'pals.

Le miel de concombre est un purgatif drastique : il

: conconbr purg

convient dans lh\‘dr'oplsm.

On ne Pemploie qu’en lavement aladosede3jaj3b.
Miel mercurial.

2L suc de mercuriale. . . . . .
miel choist ferme. i
Melez ; faites cuive en consistance de sivop ; écumez
4 froid, ou coulez a travers un linge lorsque le sirop est

Ly

'}de chacun th v

encore chaud.

Le miel mercurial est purgatif. On le recommande ausst
dans les coligues venteuses. La dose est depuis 3 | jusqu’a
Z 1y

SR
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Mielde nénufar (1).

9 des fleurs de nénufar. . . . . . ... ... 1b xij
Mettez dans un vase de faience ou d’¢tain; versez
imtulhssu.-‘,cl(.‘. Poau bouillapte. . s cto v s = b4« ALY
Faites infuser pendant 12 heures & une tempérawre de
40 2 bo degrés. Passez ensuite a travers un linge ; laissez
reposer ; décantez : ajoutez miel de boune qualité,
12 livres. Faites évaporer jusqu’a counsistance de sirop
tres-epais.

Le miel de nénuphar est rafvaichissant. On le recom-
mande dans les cours de venire, pour en modérer le
flux. Les doses sont semblables i celles du miel qui

l recede.

Miel rosat oun rhodomel.

2L (L’-)r‘v rOses ronges s<'»<-.hr*s. bl oatmt el s Lty . Pﬂi
Faites infuser pendant douze heures dans hiv d'une
forte décoction de calices de roses, 4 une température
de 30 & 40 degrés : coulez; et ajontez du trés-bon miel
th vj : clarifies avec des blancs d’ceuls; coulez, et faites
cuire en sirop.

Remarques. Jusqu'ici nous n'avons pas recommande
de clarifier les miels a Pétat sirupeux, et pous prescri-
vons de lefaire pour le miel rosat. Il y-aun mouf par-
ticulier & Pégard des roses. En effet, les roses contien-
nent, outre le principe odorant, un principe Cx%i‘ﬁgiii‘
colorant et un principe astringent de Ja nature de l'acide
gallique. La décoction-infusion des calices et des roses
rouges, d’une assez belle couleur h?lr.%ql,l’el‘le est ehaude.
se trouble et perd sa transparence lorsqu’elle est froide.

Le miel rosat ne serait pas d’'une belle transparence,
Jil n’était pas clarifié. Mais comment se fait-1l que le
blanc d’ceuf opere ceite clarification 7 Est-ce par sen

(1) Nymphea alba, L.



principe albumineux ? Voici ce (qui se passe dans le mo-
ment de Paddition du blane d’ceul sur ce sirop et pendant
Pébullition : Pacide gallique se porte sur Palbumine de
Peeuf, et le précipite; le carbonate de soude contenu
dans le blanc d’ceuf dissout la matiérer colorante, et Ia
rend soluble dans P’eau de Pinfusion.

Le miel rosat est détersif, astringent; on Pemploie
dans les gargarisnies pour les maux de la bouche et de
gorge, dans les injections , et dans les lavements quanc
1l est besoin de resserrer le ventre.

Ladose est depuis 5 1v jusqu’a 5 j dansles gargarismes

yp

et jusqu’a 3 iv dansles lavements. Le nom rodomel est
composé du mot ;{des, qui signifie rose , et de win,
miel, comme si Pon disait miel e roses.

Miel violat.

nr

2L des flenrs de violeties entiéres . . . .
Faites infuser pendant 12 heures dans eaun

Foutllante .o 1t 8 v apegtn o K S
Prenez les précautions indiquées pour J'in )
mémes fleurs dans la conlection dun sivop de violeties :
conlez avec expression; ajoutez miel de choix Ib vj :
faites cuire an bain-marie en consistance de sirop.

Le miel violat est tout & la fois émollient, tempérant
et Jaxaul. La dose estde 5 j 4 5 ij.

Nous recommandons de faire ce miel au bain-marie.
alin de lul conserver sa couleur violeiie.

Miel &'Cii.'!ffir/ ze.

2L des squammes de scille séchées avee soin
p Femveznie r.on JEins fedlh s, iy
Brisez-les dans un mortier de marbre avec un pilon de
bois ; mettez-les dans un vase d'infusion de fajence on
d’étain ; versez par-dessus 1hj 6 d’ean bouillante ; faites
mfuser pendant douze heures 4 une température de 50
a 4o degrés. Coulez ensuite en exprimant légérement :
faites bouillir ce qui reste dans le linge dans une quan-
uté d’eau pareille2 celle de Pinfusion, pendant sept :
1,

"€8.
|
i




huit minutes au J]t“‘ : coulez avec \“:m\‘%%inn ; mélez les

denx lig juenrs , (l u;mm, miel nl-..—in.n:[ : I B
Faites -;-: we sur un fea trés-doux , jusqu’en consistance de
SITOp.

U Le miel scillitigue est mcisif. On le presevit dans

Pasthme humide, la P situtte , dans les catarrhes, La dose
est depuis 5 3j jusqu’a 3 j

Oxymel simple.

2L miel de Narbonpe: . . . . . .. .. . B
vinaigre de vin blane (1) . . ... . .. Ziv.

taites cuire sur un feu tres-doux jusqu’a consistance de
sirop dans un vaisseau d’argent , de verre , ou de grés.

LUoxymel est incisif, détache les humeurs visquenses
de la gorge et de la pum ne,

Oxymel colchique.
71

Prenez vinaigre c-.’)lclliqno. BRE S ke '}hj,
miael blane. <. onin o : H

"y 1 1
‘fﬂztc" le tout dans un vase de faience ou de terre ver-
nissée , et faites cuire en consistance de sirop.
On attribue a cet oxymel la propriété de faire dissi-
r Penflure sous-cutanée. Ce quil yade certamn, cest
:'.;u’on doit en faire usage et le prescrire avec Iw.uwrmp
i de eirconspection. Stork a prétendu que 'oxymel col-
chique était bon dans f?!\.(in';u\u_ interne.
e
Bemarques. I’oignon de cole |nf[m, est une (H]n ce
de poison végétal. Stork en fit Ta dure ¢ ';_nc.m sur Jui-
I méme 31l en avait avalé a peu prés un grain, et il se sentit
! [ gt
s1 mal 4 son ase, qu 1l ¢ .l.f_\l:l-. un moment [mm sa vie,
e I’ l le pl :
Lies acides w"f{l,.m\ sont ranticdiote le plus assure contr
5:‘:‘- "' lets ve ,.\1 cux ih‘ cetle rac "Il‘

Ie

us de o a I'oic

gue

vinaigre marque 10 degrés an-dessc
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Oxymel scillitique.

or du vinaigre seillitique, . . . .. . - oo .. TDY

du el tres=blanc. . « o cae e s vie b v

On fait cnire en consistance de sirop, par le moyen
d’une évaporation lente dans un vaisseau

I oxym el se illitique convient dans 1.1-thme et pour

(‘.:\dL"l'.(_} 1€5 ln] neurs ]\(i!l(‘llﬁff:\ dl‘) ]Jfﬂll]l(}l]‘w

Remar qgiies. l\(m\- anrions pu immnh'(. pour faire
mmm-‘a.. des (n\\mm\.\ que nous eussions fait connaitre
le vinaigre; mas 1l nous a semblé p]m convenable de
compléter la liste des espéces de sirops ou conserves

?1[;1111_1{:5 en :_:i'fnf'\!‘u';.

Sirop pectoral pour la coqueluche.

o
3
Qn
=

SR e o 'U' =
oxvmel h-’.']ﬁ.‘.!iql‘.(f. gy
sirop dlipécacuana .. . - . . .
p dipécacaan "
=l de dincodey o oh e
o de fleurs doranger . . . . . ¢ ¢ - .
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=
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&
—
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-
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On prend ce sirop a la dose de deux cmllerées a
bouche d’heure en heure dans une tasse d'infusion des
quatre fleurs pectorales.

TOME PREMIER.
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