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CHAPITRE XV.

De la _pkarnmcie végéta le.

EJ s végetaux offrent un ordre de corps parmi les étres
de 'univers , qut différent: essentiellement de ceux qui
sont désignés sous les noms de corps anupaux el corps
nmnerax.

Ce sout des tres orzanisés , composés de fluides et
de solides ; mais les principes immédats ¢ constituent
les uns et les autres de ces fluides et solides , n’appar-
tiennent absolument (Iﬂ?l eux,, et n'ont aucune sorte
d’analogie bien réelle avec les produits qui caracteéri-
sent les animaux, et bien moins encore avec cenx des
minerans.

Le nombre des organes qut constituent les végétanx
est moindre que celul qui constitue les animaux ; et le
mécanisme de leurs Fonctions dans lenr état de vie est
beaucoup plus simple que celui des fonctions animales.
Les végétaux salimentent par absorption et par ntus-
susception ; et Pétat nécessaire de leurs aliments est que
cenx-ci sotent constamment fluides on aériformes : Ia
nature des sécrétions et excrétions végétales ne peut
donc jamais étre que le produit d'une élaboration , qui
est indispensenble 4 l'accroissement et au développe-
ment suceessif de toutes les parties du végétal ; ce pro-
duit procéde, ou d’une surabondance qui tend & se

3

porter au dehors, pour ne pas nutre an végétal lai-
méme , ou bien encore, il vient d’une maturité posi-
tive du végétal qui a acquis, par Fage, la faculté de
s¢ pourvoir d'un principe immédiat plus perfectionné.

Le pharmacien qui désire connaitre parfaitement un
véoétal , le considére , par le nombre de ses parties,
, par ses produits immédiats, par ceux quil fournit par

Panalyse.
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Des parties d’un pagétal.

Un végétal est composé de cinq parties bien dis-
linctes ; savoir , deracines, de tige, de feuilles, de fleurs
et de fruits. Chacune de ces ]mrl_ics est elle-méme com-
posée de plusieurs autres, qu’il importe a celui qui se
destine & I'exercice de la pharmacie de bien étudier ,
pour les soumettre avec connaissance de cause a em-
pire de son art. Cetle connaissance préliminaire §ac-
quiert dans les ouvrages de botanique. Voyez la Flore
[frangaise , la nouvelle Flore des environs de Pa-
ris , ete.

Des produits des viégetaux , obtenus par Panalyse.

Nous venons de signalerles principes immédiats des vé-
gélaux ; mais 1l esl des produits de ces corps OTganises
qqut nous sont offerts par Panalyse , et sur le compte des-
quels il est bon que nous acquérions des CONNAlsSaces
exactes. Dans le nombre de ces }'n‘mlnil:‘? il en est que
nous pouvons regarder comme ©rais, cest-a-dire ,
comme existants dans les vegétaux mémes , tandis que
certains autres sont des }'xmdl‘\hs &Faccident, ¢ est-a-dire,,
€l n’existaient pas dans les végétaux , mais qui sont
dus & des rencontres fortuites. Enfin, 1l en est une
troisiéme sorte , qu y existail $ans y ‘étre apparente,,
et qui se moutre par suite nécessaire de Panalyse elle-
méme.

C('ll‘:\. [l]l I‘f‘(’”iiﬂ“ g(':]"'lh ’ (|Ht’;‘. nous NonInons fo‘)‘{f.f-ﬁ' s
sont les principes imm¢diats apparents dans les végé-
LatiX.

Ceux (ue nous nommons 1)]'!'“1”1!.\'(rr.!('('.i-('i’f"!.if.h‘ , sont
une conseéquence de la désorganisation végélale opérée
par ]";u]:d.\'sc, ;'a une 1(3[;1[1{_"!‘.'llnl‘(! slli}(i'.r;(!l_ll‘ 3 {"I 1_'.(‘.”(3 th}
I'eau bowllante : tels sont les esprits acides , les, huiles
empyreumatiques.

Ceux du troisieme genre sont les fluides gazeux , le
carbone , la terre insoluble, et les sels neutres qut leur
sont propres.
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L'analyse végéuale est restée long-temps imparfaite ,
parce que les chimistes des premiers temps ne connais-
satent de modes d’analyse que la distillation , depuis
le soixanti¢me degré de température,, qui est celul du
bain-marie , jusqu’a celui de quatre-vingts , qu est le
terme de Veau bouillante et au-deli, qui constitue les
degrés supérieurs a ce dernier , lequel est précisément
celut o commence la désorganisation des COrps orga-
nisés. L’extraction des principes des végétaus, par Peau,
par le vin, le vinaigre , les alcools aqueux et secs , ré-
pandit un nouveau jour sur Panalyse végétale. On sut
établir la difiérence qui existe entre un corps muqueux
et résmeux ; on cessa de regarder la gélatine comme
identique avec la gomme; et la pharmacie-pratique
senrichit des remarques et des travaux des pharmaciens
du commencement du dix-septiéme siécle. La chimie
pneumatique a perfectionné Part de Tanalyse végéuale,
et les savants modernes qui la cultivent ont frayé une
nouvelle route qui va sembler bien commode a ceux
qui se proposent de la fréquenter.

De Panalyse végétale.

Nous adopterons la méthode du professeur Fourcroy,
relative a Panalyse végétale. Ce chimiste fait bien remar-
quer la différence des moyens analytiques qu'emploie la
nature , d’avec ceux qui sont dus a Part. 1l établit huit
especes d’analyse.

La premiére est Panalyse mécanique naturelle : celle-
cis'opére spontanément.” On y comprend tous les pro-
duits excrétoires qui exsudent d’eus-mémes par les senls
efforts de la natare. Cest ainsi que la vigne nous donne
au printemps un fluide séveux assez abondant ; que nous
voyons des arbres, tels sont les cerisiers, les abrico-
tiers, qui exsudent dela gomme. Ces sortes de produits
quis'excrétent naturellement ne sonten général que trés-
peu abondants.

La seconde est Panalyse mécanique artificielle. 11 Ia
divise en deux genres ; savoir, en analyse artificiclle im-
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mediate sur le végétal vivant et sur le végétal séparé de
terre. La premu re dmslon comprend “vuuulum,nl tous
lo~.p1mc1|ao~. qui exsudent des w“vl lux par une excrétion
forcée opérée par les instruments. Ces pr oduits sont
d’autant ])lm abondants et }ru‘{{,rlmnnns par la nature,
que celle-cia pris tout le temps nécessaire pour les cl.l—
borer ; ilssont d’autant plus purs, que les 1ncisions ont
é1é faites (Ll]J‘a une plus belle saison; tellessont les especes
de manne, les baumes , les "{)mmCa, les gommes-résines,
les vésines liquides , les résines am,hcs, etc., etc. La
seconde division comprend les prmupea immédiats quu
Pon peut recuellir sur les végétaux aclme dc terre
ou qui ne sont plus dans ]c,i.li de vie : c¢’est ainsi quo
Pon peut obtenir les sucs de plantes , les huiles fixes et
volaules, le mucilage, Palbumine végétal, etc. , ete.

La ir oisiéme est T .mah se par le feu. Celle- ~cl est sou-
mise & divers degrés de température qm donnent nais-
sance i une ltlil]lllb de moyens de prauque a Paide des—
quels on obtient oulon peut obtenir le muqueus le
sucre , le gélatineux , Pextractf, le tanin, 'eau essen-
ticlle, Parome, les [milu \‘olatilc:;‘ et en élevant succes-
swemult la tompu ature au-dessus do CC”!, de eau bouil~
lante , on obtient tous les produits que a2l nommé d'ac-
c:dem‘.

La qlmlrwme est Vanalyse par la (‘(lmbuslioﬂ elle
Cmnp:cnd Pincinération des vé gétaux. Nous r(}l]].[](lue—
rons qu’il n’y a pomt de me'nmmn sans le contact de
Pair, et que la conversion d'un végéal en charbon ne
peut s’effectuer que dans les vaisseaux fermés , €t sans
combustion.

Dans cette ql'mll'i&nw sorte d’analyse, on peut re-
connaitre la quantité de cendre que donne un végétal ,
sa l‘hlll]!{‘ sa ]l"Ll(‘l( 0m sa i\[“bd'.ll.( ur, I("tllkf(_. (I d[Lzlll
qui en Lut partie, ainsi que les sels neutres qui s v ren-
tontrent , les métaux ou les oxides lIlLl.!“li[HL‘a qu ’elle
peut recé ler.

La cinqui¢me analyse est celle qui "»O}‘J( re par Pin-
termede de Vean, Si Peau est employée a froid, alors
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cest upe maceéralion; a une température 1nférienre
ou égale a I'ean bonillante, elle prend le nom d’inlusion
et de décocuon. Foyez ces mols. [Jeau élevée a une
Jlus ou moins haute température , donne des résultats
cifférents.

L’action lente et long-temps continnée de Pean sur
certains bois , les charbonne.

La sizi¢me est Panalyse par les acides et par les sels.
Ce genre d’analyse végétals est actuellement bien connu,
mais avait besoin de Pétre. Les acides végétaux ne font
que dimipuer de force d’acidité , mais ne se décornposent
point lorsqu’on les met en contact avec des végéranx
récents , et ne perdent rien lorsque ceux-ci sont bien
secs : il n’en est pas de méme des acides minéraitx qui se
décomposent lorsqu’ils sont en contact avee les végé-
saux. Si Pon met de P'acide sulfurique en contact avec
de la gomme arabique , la gomme se converlit en char-
bon; celui-ci décompose I'acidesulfurique; il y a forma-
tion d’acide carbonique , d’acide acétenx : enfin Paction
des acides minéranx sur les végétaux est telle, qu’en va-
riant les proportions , on peut obtenir & volonié de
Pacide tartareux ,; de Pacide malique, de Pacid~ oxalique,
de Pacide acéteux. Tontes ces phases d’acidification dé-
pendent-de ce que le carbone et Phydrogene forment la
base de tous les acides végétaux, et qu'un peu plus on
un peu moins de l'un ou de Fautre,, combiné avie
Poxigéne , change nécessairement la pature du com-
biné.

Lanalyse par les sels est moins une analyse qu’un
moyen de conservation. Les sels nentres se substituent
i la place de I'ean de végérauon, et préservent les végé-
taux de Ia fermentation putnide.

La septitme espece dlanalyse végétale est' celle qui
s'opere par des produits des végétaux. Clest ainsi, par
exemple , quon extrait les principes de certains végé
taux par des vins, par des acides végétaux,: par des
huiles fixes, par de Palcool, de Péther. De la, les vins,
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les vinaigres médicmaunx , J:‘:a huiles pharmacentiques
les teintures alconliques, les teintures eéthérées.

La huitiéme espece d'.m.-hm est la fermentation.
]‘})y@* ce mot. Elle se ].illlif}ll(,. a Panalyse spontanée.
{l s'opére une dissociation de principes et de nouveaux
um,lnm s, qui tendent, par une fermentation prolon-
gée, & se converlir presquentiérement en corps gazeux
aériformes.

La =éunion de ces huit espéces d’analyses, forme lana-
lyse végétale compléte.

|‘-|n

Des j)r‘(){!"r’f!\ immddials des végélaux.

La connaissance d<,‘ pmuma immédiats des végétaux
doit succéder a ((Il(, des parties qui Ic-‘ constituent. Elle
5 17 1[)1,<,|1n xpc cialement a cette Ps artie dela JJ()[dlullll{
qui traite de la (,01111.u~.um11 mterne des plantes ou lIL,
leurs matériaux les ]J]Hb prochains ; et on donne }i‘ nom
tl\‘pfm;r macie i)ef*(’ftffu a cetie par ‘niede lart (;111 s’oc cupe
]>h|s par tculiérement de I ‘emploi, de Panalyse, et de la
réunion des yégétaux, ou de qudquca—uum d(, leurs
parties, pour en faire des compmw

On pomme principes , ou matériaux immé d\ ats des
vé f'Cldn\ , toutes les substances ou m"\uuos qm peuvent
en Ctre extraites sans altération , . c’est: d-dire 5 telles
qu cllc&. y existent. I Husteurs de ces pliHUJICS se ])1(':(.11—-
tent naturellenfent par une exudation naturelle, tels que
les baumes , les résines liguides et seches , les gommes, ete,
Quelquef UI:- ces proc luits sont obtenus & Paide d’incision
faites sur certaines .L..lus du \(“t,l.ll tel est r(_}]siul'n
naturel , Paloés , ete. Dans d’autres ('lu,nln-;l;uu:(:s, on
]}].Ih{!., on r."'rlw., on l)]fqr , On soumet a Paction de la
meule d’un moulin, soit un vegétal , soit ses parties, pour
obtenir Ies huiles fixes, quelgues huiles volatiles, Pami-
don, le gluten , le sucre; on fait usage de la filtranion
pour obterir les sucs de plantes séparés de lenr paren-
chyme. Par Ia disull .||,n|1 , on obtient Veau essentielle ,
Irll ome, les nudnw \n'..h}ﬁ 5 €s |um( I!l[b 1mnme (llulx. sOnL
an nombre de \-m;;t—tmn sans vy comprend lre Parome ,
savour : ; l :
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1°. Laséve; 11°. La gomme résine;

7

2°. Le muqueux ; 12°. La résine;

2°. Le sucre ; 15°. Les baumes;

4°. Lesacides végétaux; 14°. Le cahout-chouc;
b°, La fécule ; 156°. Lalbumine végétal ;
6°. Le :_;lnl{')u . 16°, _L:t g{?]:uim:;

7°, L’hule fixe; 17°. Llextractif;

8. La cive etlesuifdes 18°. Matiéres colorantes;

végélaux ; 19°. Le tanin;

g°. L’huile volatile; 20° Leliége, ou suber;
10°. Le camphre; 21° Le ligneux.

Nous ne manquerons pas de faire connaitre chacun
de ces principes séparément.

De la séve.

La séve est un principe immédiat qu s’éléve de la
racine pour se porter dans la tige du végétal , et se dis-
tribuer dans toutes ses parties. Avant de passer a Pexa-
men chimique de la séve, il est bon d’observer,1°. que
ce fluide offre autant de variéés qu’il y a d’especes vé-
gétales; 2°. quiil participe des sucs Iu’(l)prcs ou perfec-
tionnés du végétal que la nature a mis en réserve dans
la racine, ol ce suc méme acquiert plus de perfection
encore par le repos et le temps ; 3°. que cette séve est,
4 proprement parler , un suc végétal étendu dans 'ean
qui est aspirée de la terre par les organes sucoires des
racines ; 4°. que la séve est aux plantes ce qu’est le lait
aux jeunes animaux, ¢’est-a-dire, la premiére substance
dont elles s’alimentent.

L’analyse de la séve doit denc offrir des produits ana-
logues aux principes qui appartiennent a chacune des
espéces veégetales , et que I'ona reconnu existants dans
quelques-unes de leurs parties. C’est ainsi, par exemple,
que la séve du hétre, du chéne contient de Vacide gal-
Lique et du tanin; que celle de Iérable, du boulean
est un peu douce et sucrée ; que la seve de la bourrache
contient du nitre.
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On peut poser en principe que la séve qui contient
du tanin ne contient point d’albumine, et vice versd.

Laséve qui est d’'une saveur douce sucrée, contient de
Falbumine , passe promptement a la fermentation acé-
teuse , et donne, par Panalyse, assez ordinairement, de
lacétite de potasse, de chaux, et quelquefois de Pacide
aceleux en exces (1).

D mugueux.

Suc on extrait gommeux ou mucilagineux que I'on
trouve dans I'état fluide, demi-consistant ou solide, dans
certains \'(L{{l?lanx. Cette différence dans son a:_;rt?gﬂth_m
en €tablit une bien sensible dans son attraction pour
Peau. On peut prononcer aflirmativement que le rap-
prochement des molécules du corps muqueux , qui en
constitue un_corps sec et solide, est uné perfection a
légard de ses propriéiés physiques, et que la gomme
qut est la plus séche, attire moms Phumidité c!ric celle
qu est moins séche. Les causes d’altération ou de fer-
mentation du mugueunx ou gomme, se rencontrent donc
nécessairement dans la différence de sa consistance : ainsi
le muguenx de Poigncn de lis sera plutdt aliéré par la
fermentation, que celui de la racine de guimauve. La
gomme arabique qui découle d'une espece de sensitive
d’Afrique (mimosa Nilotica , L..) et qui contient une
tertaine quantté d’ean , en absorbera ‘lh]h que la gomme
adragant (2), qui est beaucoup plus séche.

Le muqueunx pur n’a ni odeur , ni saveur, ni couleur.
Il se dissout dans I'ean sans en troubler la transparence.
Exposé 4 Paction du calorique et & Pair libre, il s'amol-
lit, se boursouffle, rougit, brunit, noircit. La fumée
quil exhale a une odeur d’aiygre; il brile difficilement ;
son charbon est volumineux et léger.

(1) Analyse de la séve du charme , de la vigne , par le professeur Deye
® de celle de Vorme , du bouleau , du hétre , du charme , par Vaugns lin.
(2) Cette gomme découle d’une (‘.~pr.':w ‘["‘"”“i‘;“l" ( a :f.--g_;_:."u.'- tracdn-
tha Je Linnée ) , qui croit dans le Levant,
[ 18
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Si on disulle le muqueux a la cornue, 1l donne du
flegme , une liquenr rougeitre un peu acide, un peu
d’huile, du gaz acide carbomque, du gaz hydrogéne
carboné : tous ces produits sont d’aceidents. Le charbon
brélé 4 Pair libre, donne, par la lessive , des carbonates
de potasse et de chaux.

Les acides faibles le dissolvent sans Valtérer ; mais 1l
décompose Pacide sullirigue concentre, dont 1l s'em-
pare de Poxigene ; et il forme avec cet acide de 'eau , du
carbone , et de Iacide acéteux.

Le mnr]umlx Ll':iilt" avec 11:!{‘.]&@ Il.i{l'iil'lill {forme de
Pacide U\FI“(IIII". _

Le muqueux est nournssant . mais difficile a digérer.
Il passe de prime abord a la fermentation acétense. Si
on y ajoute du sucre, il devient un aliment sayoureux
et digestible.

L.e muqueux sert en cataplasme, dans les pites pour
les tablettes sans feu, dans les arts, tels que celm du
pemntre,, du doreur, du teinturier; dans les fabrigues
d’encre, etc.

Cent parties de muquenx contiennent 29.8 de car-

‘ ks \ B
bone, 11.54 d’hvdrogene, ©65.90 d'oxigene.
) J ] ? o

D sucre.

Le sucre est un principe immédiat qui est trés-abon-
damment répandu parmi les végétaux. Cest assez mal i

propos qu’on lui donnait le nom de sel essentiel , car il
'a vien qui ressemble aux sels : ¢est un suc sucré ou un

suc medullaire {lll(': Fon remcontre purmi jt,.; racines,

for P i . Eie 3

dans celle de réglisse , dans celles du panais, de la
; L5 . R

carotte , de la beuterave , du chervi , du salsibis ; parmi

tiges , dans eelles du mais , du bouleau, du fréne,

de la canne & sucre ; parmi les fiuits , dans ceux a pe-

e la poive , la pomme ; dans ceux qui sont
es framboises , les miires , les raisins,

pins , tels

nous , les fraises, !

es ficues: dans les fruits & noyaux , tels que les cerises
1 X |

parmi les semence dans toules les

Lo ] Pl‘l‘.]!'\_‘:\.} eLe.

petn,

rumentacées ou graines céréales, dans lo riz, On le
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rencontre aussi dans qnclqnch‘- substances animales ., 1elles
qque le lait; dans les produits de certains ammaux , tels que
le miel.

La maniére d’extraire le suc de Varundo sacchari-
fera , la plante d’ot Pon extrait la plus grande quantité
le sucre , est consignée dans les ouvrages des naturalistes.
Quant a4 Ia mamere de Pextraire chimiquement , on v
parvient , soit par l'alcool, soit par Iinterméde de le
et la cristallisation.

Le sucre cristallise en octaédres cunéiformes incons-
plets 4 leurs deux sommets, dont chacun est remplacé
par un rectangle , on en prismes hexaédres terminés par
des sommets dihédres.

Le sucre pur, bien privé de muquenx, nest pas fer-
mentescible. 1l se comporte an feu 4 peu pres comme le
muquenx, et donne les mémes produits quand on le
traite avec les acides, excepté quil donne {l{'s-:'z:ljid(:~
ment de Pacide oxalique.

Le sucre détonne tortement par la percussion avec le
muriate Sur‘o_\'igdu{f de potasse.

Lavoisier a trouvé que le sucre était composé de 64
parties lljf:i\lli_‘,(‘_‘.]'lflj 28 de carbone, 8§ {{’l:_\'dmg{‘_nc.

Le sucre est un excellent aliment dans les végétaux,
et un agréable assaisonnement dans les cuisines, dans les
mets d’offices, dans les pitissenies, etc., etc. 1l est la base
des conserves , des électuaires , des sirops : c'est avec I

all

sucre que les confiseurs préparent ces beaux ouvrages en
sucre qui font Padmiration des amatears. Le sucre est le
tondiment indispensable des confitures, Ie correctif des
liqueurs améres ou alcooliques : il est un puissant préser-
tateur de la fermentation. On fait entrer le sucre dans
les temntures noires pour leur donner du brillant,

Des acides végétaun.

Les acides végéranx sont des principes immédiats qui
se rencontrent trés-abondamment , et sous plusieurs états
ires=distincts dans les \‘ii-gt':l:m).'.

Les anciens chimistes donnaient a ces acides le nom

-

15.




de sels essentiels:, parce lin"lia ¢tatent dans Pasage d
donner le nom de sel 4 toutes les substances qui jouis-
saient d’'une certaine sapidité et solubilité, el celui d'es-
sentiel 4 tont ce qui faisait partie d'on corps naturel :
mais anjourd’hui on évite, autant quil est possible, de
donner ce nom & loute espece de substances, pour ne
pas tomber dans Pinconvénient d'une fausse dénomina-
tion, Cest ainsi, par L'X(.‘[]]i}llf, que le sucre élait nomnaé
sel essentiel , et que Pon nommait sel essentiel du vin
le tartre que Pon trouve {éposé contre les p;n‘uin nté-
rieurs des tonneaux : chacune de ces substances recoit la
dénomination-qui lui est propre; le suc est nommé sue
sucré médullaire ou concret , et le tartre est nommé
acidule tartareus, eic.; etc. 1l est beaucoup de végétaux
qui tiennent en solution dans leurs sucs aqueux des sels
neutres dont le pi‘in(‘,ip s acidifiant west rien moins que
de nature \tf_;{ﬂ;lh}., tels que du sulfate et du nitrate de
potasse, du muriate de soude. Ces sels font partie des
matériaux qui constituent les végétaux, mals ne somt
pas des sels essentiels de ces mémes végetaus.,

Tenons-nous- en done & Phistoire des acides végétaux,
et famisons remarquer gue ces acides offrent une série qui
n’était pas connue par les anciens chimistes, parce quils
¢lalent persnadés quil ne pouvail y avolr que deux soites
dacides végétaux ;. savoir, acide du tarure et Pacide
acétenx ou vinaigre:

Ce qu'il y a de bien digne de notre attention , ¢’est que
le radical ‘des acides végétaux est a deux bases ; savorr
lecarboneset F]!Il}til‘{}"_)‘(‘.'u(?_, et que I'J\ME{.;MI(: est leur }n‘il‘.—
cipe acidifiant , comme il est celul des autres especes
d'acides. Les acides végétaux ont donc un cOLe. par
legfiel ils différent essentiellement des autres espéces
d’acides qui n’ont qu’un seul radical ou une seule base:
mais ce coLé n'est pas le seul qui les distingue : un carac-
tére bien tranchant qui n’appartient qua eux, c'est de
pouvoir étre tous amenés , en derniére analyse, a Iétat
de liquide aqueux et d’acide carbonique. Ce phénoméne
chimique de décomposition des acides végétaux , jusque
daas leurs derniéres molécules, s'explique par la théorie
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méme de leurs combinés. L'hydrogéne, un de lews
radicaux , se combine avee I'oxige ‘ne, et forme de Pean
tandis que le carbone, leur second radical , se combine
avec Poxigéne, et forme de Pacide ‘arhnniciuv finfin,
"a lutltb de cet r)l(h lml‘llmnrz' 1 [![)lwli me (“Hlf' [J;'u‘
L'([n(.] ils sont [‘!'i“iillit‘lnt‘lll J'Hi]:l(‘lﬁ. ¢’est t'|Tl s peavent
passer d’une (‘a{u‘uJ d’acide 2 un ‘LIILI(‘ Ce n’est pas une
conversion d’acide en une autre, c’est une succession
d’espéce & une antre espéce. Pour concevoir cette idée,
il faut se rappeler que tous les acides végétaus étant &
deux radicaux ou deux bases, il ne faut que des pro-
portions différentes dans une on 1‘:&11[1'(‘ base combinée
avec Yoxigene , pour former une t-«p( ce paruculiére ;
en sorte que p us de carbone et moins d’ h\clrc)n: mne sa-
uré d’oxigéne donneront un acide qm ne sera pas le
méme que 51[ v avail une combinaison de moins de
carbone , plus tlh\r][u”lut avec iuu séne (1). Ce qm
prouve dtlnf,”uuuu {[m] n’y a pas conver ~|¢m d'un
.tud{, égétal en un autre , mais senlement succession de
formation , c’est que la nature et art ont Pun et Vautre
des bornes a leur ]III.}H:\iIiiiTl‘- dans les combinaisons qu 1ls
lorment a cet bf_{:tl‘l_l_i_ ¢’ est-a-dire ., ql- un acide vegétal
arrivé & son ultimatum Qacidification, n'est pas suseep-
tible de rétrocession. Ainst, pas "\(‘m[m Pacide tar-
tareux ne pourra pas e
du ;laf'flliw‘ ];1 natare

at d’acide m: \i!r ue
et Part L']'!'lli’iu » n’ont p as enc usx,
fourm ;usf]u il des “mnfv de cette pmsnu]( ere 11 ogr: acle

\ire ramené a |'é

our reconnaitre cetle assertion comme une verité dé-
In(mlru(l‘., il ne faut que suivre Vacte de la \:-:_;{-'l:tllml,
depuis la naissance d’une plante j !mqu.n sa  maturité.
La vigne , lors: de sa feuillaison naissante , est garnie
d'un prolongement fourchu, connu sous le nom de

n"; Les étudiants sont étonnés de la multitude de corps différenls qui

1u|l1n;lnn' de la méme combinaison dua earbone, de I’ Fr\du-';ur et de Poxi-

gene, Commen! se fail- .L se disent-ils ; lninum instant , gu'avec ces 1y 15
corps , tantdL on trouve :hl sucre , ulle gomme, e |'!"1'n'|- s une haile fixe,
vne huile volatile, de Valcool , des acides végélaux , des vegelaux eux—

mémes , eic,

ele. Qu'ils cessent de s'étonner : les modifications parmi les
combinés s

stendent a ) infini, el ce sont ces modificalions qui operent
loules leg varidtés parmi les étres COIm PosSes,
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prille , qui a une saveur d’une acidité l’_[l'!i n'est point
désagréable, et qui, dans sa naissance , ne content en-
core que de l'acide malique ; & mesure que la végétation
continue, cette vrille de la vigne acquiert une saveur
plus austére, et Pacide malique passe successivement
3 Pétat d’acidule tartareux : jamais cet état d’acidité ne
rétrogradera; 1l passe rait plutot a Pétat de sucre.

Pour reconnaitre si une plante onune partie de plante
contient un acide, on en exprime le suc sur une feuille
de papier bleu teint avec le suc de la fleur de mauve , de
vournesol ou autre fleur bleue ; si le papier rougit ; la
plante contient un acide.

On compte six genres d'acides végétaux ; savorr,
1°. les acides purs et natifs, c’est-a-dire, ceux qui sont
tout formés dans les végétaux, et (qui ne sont combincs
avec aucune base. Les acides de ce genre sont au nombre
de cing : les acides gallique , benzoique , succinique ,
malique et citrigue.

2°. Les acides combinés'en partie avec une base sa-
hifiable , mais avec surabondance d’acide non combmé ,
ceux-ci portent le nom Jacidules : tels sont les acidules
de potasse ou tartareux et oxalique.

3°. Les acides végétaux empyreumaticues. Ceux-c1
étaient compris sous les noms de pyro-muqueux, pyro-
tartareux , pyro-lignenx; mais ils sont de la nature de
Pacide acétenx uni a de 'huile cmp_yrenn‘miiquc.

4°. Les acides factices ou artificiels qui ne se rencon-
trent pas dans la nature; mais que I'on forme par le trans-
port de Poxigéne déja combiné sur une basc acidifiable;
tels sont les acides camphoriques et subériques. L’acide
muqueux Nest presque pas connu, ou du moins ses pro-
priéiés sont encore ignorées, et on ne le prépare pas
dans les laboratoires.

5°. Le cinquieme genre comprend les acides factices
semblables & ceux qu'on trouye tout formés dans lana-
wure: tels sont les acides mahque , tartareux et oxalique.

6°. Le sixieme genre enfin est gelui quu contient les
acides (ui procédent de la fermentation ; tel est Pacide
: or est actuellemerit

acétens et acide acétique. Ce d
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contesté par les chimstes plus modernes, qui ne pensent
pas quiil y a1t plus d’oxigene combiné dans I'un que dans
Pautre. Nous saisirons ce moment pour faire connaitre

: sie [ .

ces acides [11:15 pEEI'UCllil(;l'(.‘n'l(-‘il[5. et sur-tout Part pra-
tique pour les obtenir.

De Pacide gallique.

Cet acide est ainsi nommé du nom de la

chéne dans l:u]uc”t‘ il se rencontre touk formé. Mau:
cette excroissance végétale n'est pas la seule substance
ot cet acide existe a I’état natif; on le rencontre dans
plusieurs racines, telles que celles du fraisier , de la
bistorte ., de latormentille, dans les fewlles de I'iris des
marais , de Parnica, dans les écorces du chéne, du si-
marouba , dans les fleurs de eamomille,, de roses , de né-
nuphar, de sumac, de grenadier , connues sous le nom
de balaustes , parmi les fruits , dans Fenveloppe pul-
peuse de la noix (le broun), etc.; en général dans tous les
végétaux on les parties des végétaux qui fournissent &
Peau oun lalcool un principe qui précipite en noir les
solutions salmes ferrugineuses.

Le 1;1‘0{::_711=? de Scf;ri;_n{(; pour obtenir Yacide ;_;u”'u'{nc
prouve que cet acide est immediat ; 1l consiste a prendre :

Noix de galle concassée 1 once, eau distillée 6 onces.

On met la noix de galle dans un vase d’infusion; on
verse par-dessus Peau distillée ; on méle les deux ma-
ticres, et on les laisse macérer pendant t|ui|m' jours
dans les vaisseaux fermés, a une températire de 15 a 20
degrés. Au bout de cetemps , ou coule la liqueur a tra-
Vers un lillgt:; on Ia filtre eton 1’1‘.x|'|4‘)5(:tl;|||.- nne C:iiml]n
de verre ou de gres a l’t?\-‘:qnu‘:\i'mu H]’l(llll{‘.!!l""-. La 1](11:!"113'
'\-lllliliﬁtxil , se couvre de moisissure ; 1l se forme dessus une
pellicule qui devient épaisse , il se précipite des flo
cons mugueux ]n‘n\.vn;ult de sa {1("'nf31‘:_'_l.‘ll|‘!.\minn mntestine.
Les parcis du vase se recouvrent d’une matiere brune
qui sert de supporta de petits:Gristaux grenus , by illants ,

A

gris-Jaunatres les mémes cristaux adhérent en assez
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grande quantité sous la pellicule ; on décante ce qui peut
étre reste du fluide en dessous, et on verse de Palcool sur
toute la substance solide chargée de ces cristaux : ce
menstrue dissout la partie saline sans toucher 4 Ia ma-
tére extractive; alors on filtre la solution, on l'l"‘.\ﬂpm'c
et on obtient des cristaux grenus d’'un gris un peu jaune
brillant.

Acide gallique par le procédé de Deyeux.

Ce chimiste a indiqué deux procédés; le premier
consiste a le séparer de Pextrait de la galle du chéne.

Premier procédé. Prenez extrait de galle d’Alep sec,
¢e que vous voudrez; nwroduisez-le dans wne cornue
de verre ; ajoutez un récipient et Pappareil hydro-poeu-
matique ; distillez au bain de sable, en ménageant le fen
et en Paugmentant par degrés. '

Lextrait se hquéfie au premier degré de chaleur :
bientdt 1l se dégage de I'acide c:n-huuirjnc en assez grande
quantité , qui va se rendre sous la cloche pueumatique ;
en meéme temps il se sublime un sel qui va s’attacher
contre les parois internes du col de la cornue, tantdt
sous la forme de peutes aiguilles extrémement déliées,
taniot sous celle de petites écailles. 11 est mmportant de
recueillir ce sel et de ne pas poursmvre la distillation
jusqua Ia fin, parce quil se forme peu apres la subli-
mation du sel, de Pean qui le dissout et Pentraine dansy
le récipient. Si cet événement est arrivé , on fait évapo-
rer cette solution au bain marie » et on obtient Facide
par cristallisation.

Deuxiéme procédé. On introduit dans une cornue de
la noix de galle concassee ; on monte Pappareil distilla-
toire et le récipient hydro-pneumatique. On distille au
bain de sable ou a feu nu, en élevant la température
au-dela de celle de ean bonillante. 11 passe d’abord dans
le récipient une Liqueur acide , transparente , mcolore,
qui, par Pévaporation spontanée, donne des cristanx en
aiguilles croisées en tount sens , qut sont de Pacide gal-
lique pur. Ensuite il se sublime au col de la corpue un
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sel en petites aiguilles blanches ; mais ce sel se colore par
Phuile unp\:emmqu qm distille en méme temps.

Pour obtenir ce sel trés-pur, on le méle avec de la
]u)u.iw de charbon , et on le sublime au bain de sable
dans une capsule de verre couverte d’une ]m(:”{- cap-
\1110 et dont on uient la pe artie ‘~11p(‘11un‘c froide par le
:nm(n de linges mouillées. Ce qui reste dans la c: apsule
du fond est une matiére noire charbonée.

Cet acide est soluble dans trois parties deau bouil-
lante et vingt- quatre p: arties d’ean froide.

L’acide nitrique le convertit en acide malique et oxa-
lir[n(:.

11 précipite de lenrs dissolvants les métaux; savoir ,
Por en brun, Pargent en lmm, le mercure en jaune
orangé, le plomb, de son acétite, en blane , le hismuth
en jaune citron; le sulfate de fer en un beau noir luisant.

Ce '[)ll.[ll)llb noir de sulfate de fer est , au rapport de
Deyeux, de l'oxide de fer carboné et du gallate de fer.

Ll S mr”alvw de potasse et de smld(,. elc. ne sont pas
“E"’ connus el ne sont lfl aucun llﬁd”(’

L’acide gallique sert en chimie pour recounnaitre la
présence du fer, et donne de plus bean noir dans la
1)1‘éc]['milrtii0n du sulfate de fer , que Pinfusion de noix de

galle.
Acide benzoique ou fleurs de benjoin.

[’acide benzoique existe tout formé dansles baumes
naturels proprement dits, tels que les baumes du Pérou,
de Tolu, le benjoin, le lujmtldmlnl , les diverses es-
peces de Hl{ll']\ ou styrax blanc , eitrin , rouge commun :
on le trouve aussi dans la cannelle , sur les gousses de Ia

vanille,, dans 'urine des vaches, des (.h('\:m\", des adultes.

Son nom lm vient de benzoinum, benjoin, parce qué
¢’est de ce baume qu'on le retire par distillauon et par
cristallisation.

Cet acide benzoique , improprement appelé fleurs
de berjoin § s ul)tlcul par distillation ou par « -.'i,. talisa~

-:i\’i b.‘\ ;;‘,..: ol
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tuon. Le procédé par disullation on sublimation n’est
pas le plus avantageux relativement a la gquantité pour
les Pl'{'?{'illhr? : mais il est , SA1Ss (_f()lill‘é"-.(hi s It‘- metllenr pour
ce qui regarde les propriéiés chimiques et médicinales,

Acide be u:rwqm’ par sublimation. Prenez du ben-
]mu en poudre grossiere ce que yous voudrez ; metiez-
le dans une terrine vernie trés-évasée , dont les biseaux
auront, é1¢ usés sur une pierre de grés ; placez la terrine
sur le feu, apres Pavoir couverte d'une pareille terrine
qui puisse se juxta-poser immédiatement sur elle, et
qui lui serve de chapiteau. On lutte ces denx terrines
avec des bandes de papier collé ; on pratique un trés-
petit trou dans Ia parte du fond de la terrine qui don
servir de tlu"nilc:iuj afin de donuner une issue anx fluides

}iaflt[ul 5 'i'll doivent se dwrwm pe sndant P ope iration.
Le feu érant rnm]ml avec art, 1l se sublime un acide
concret d’'un blanc brillant argentin d’abord , mais rp:]
peu a pen se saliv par un peu d ‘huile quis’éleve en méme

temps ; sa forme cristalline ressemble a des aiguilles tres-
fines, serrées et aplaties. Tout I Pacide ne se sublime
pas, 1l en parait a la surface du ht‘nlum lui-méme, que
I'on sépare avec la barbe d’une plame.

Il est & propos de réiérer la sublimation avec le ré-
sidu que Pon trouve dans la terrine : on le détache du
fond de ce vase; on le réduit en pnmhv} et onle sublime
de mouveau en montant le méme appareil. Ce second
produit est coloré; mais (UH]I!](‘ il est indispensable de
rectifier le puml-'I pour avoir Pacide benzoique d’un
;HI.”(lllLdl“(‘llll[l, on tire a la t:]u(lui.li{'. {est alors que
Pon réunit tous les prm'mlts de la sublimation ; on les
méle avec de la poudre de charbon bien sec, et on su-
blime de nouyeau et dans le méme appareil, on obtient
Iacide benzoique bien blanc , bien odorant.

Acide benzoique par cristallisation. Geoffroi a
1em.nr[uc que Pacide bounm[ne existait dans le ben-
joun , et qu ’on pml\.lst Pobtenir par la cristallisation,
En effet, si on fait légérement bowllir le benjoin dans
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de Pean et dans les vases clos, qu’ensuite on filtre la
liquenr Q’ébullition et quon rapproche ce lignide par
une évaparation lente, on obtient des cristaux d’acide
5wnz?.:u':;:=f: en ]n-iﬂnm‘ f'mniu'inu"a et allongés ; mais on
perd beaucoup d’acide benzoique par ce pt‘{)t‘t_"(fci
Sehéele a In'olwali un ]n-m?fultj t[ni en fournit en llI[Ih
grande quanuté que les denx autres ci-dessus , mais qui
nlest pas aussi odorant. Ce procédé consiste a préparer
d’abord de Peau de chaux de la maniére suiyante :
On prend 4 Iml.'lim de chaux vive ; on Pétemt dans
12 ;)nrli('s (_l\‘:lll . ensuite on en ;li(‘HlF\T 129 p;u‘li(-ir}- !,r‘.:‘:i—

{41

que le bouillonnement a cess¢ , on laisse reposer ou on
114l

i1

re pour avoir de Pean de chaux.

D’une antre part, on prend ‘._f”} p.‘ulim de henjoin ; on
verse par-dessus, et peu a pen, b parties d’ean de chanx ,
en observant de bien opérer le melange.

(Cest en ajoutant Peau de chaux par parties ; que on
délaie plus exactement la poudre de henjoin. Insensible-
ment on v méle les 134 parties d’eau de chaux restantes,
et on chauffe sur un feu doux ]u-:ml.un. une denn-heure ,
en agitant continuellement : on reure le vase du .ii:n , On
résidu 128 parties de nouvelle ean ; on fait bouillir une
seconde fois , el on 1‘1_'»;!{1(; cette (r;u"l';iliun encore deux
fois. Toutes les ?iqucm‘:«' avant été bien filtrées , on les
réunit , et on les fait i_':\':qu_n"m' jusqu’a 52 parties du poids
total. Lf'n‘:«&r{uu Ia Jl-tilll'?m‘ est !'('ﬂ‘(_li:ii:.‘., on \ yerse :;;‘t_ullL!C
4 goutte de lacide muriatque , jusquia ce quil n’occa-
sionne plus de !11‘('-c:i]»i1('- et que la liquenr ait ;’.t'ri!!i*'- une
saveur acide sensible. L’ean de chaux forme avec acide
benzoique du benjoin, du benzoate caleaire , lequel reste
en solution dans Peau surabondante. 1.’acide muriatique
que Pon ajoute se portesur laterre caleaire quiabandonne

I'acide benzoique. Cet acide étant peu soluble dans Veau ,

laisse reposer la Iirinuur-_ on la décante’; on ajoute au

’ . b |
Se pl‘{:,l'lllﬂt‘. sSOus L’I forme dlilll: I)HLIIII'&:? tandis l'llll‘ if!
muriate calcaire qum §'est formé , érant un sel déliques-

cent ., reste €n -u‘.!l!l-u.' OF Surpacse i;-!‘\".;f.'_ '_H't.‘L“li\ll!.', "(\','1
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ajoute un peu plus d’acide muriatique pour étre certain
d’avoir préeipité tout Pacide benzoique.

Si on veut Pobtenir en cristaux , on le fait dissoudre
dans eau bouillante , cing a six fois son poids ; on filire
et on laisse refroidir lentement.

L’acide benzoique se dissout dans Palcool : il entre
dans la C(Jﬂ]l)(}bil-lull des lli}llll‘h J);Iiaillllif{lll'n de Mor-
ton, dans celle des tablettes de soulre composées,

I est iucisil‘, propre contre Pasthme \‘mlnc‘m;.

Acide succinique.

Cet acide est retiré du succin , espece de bitume qui
porie encore les noms de karabé et ambre jaune.

Le succin est le seul bitume qui fournit cet acide, par
la raison que les autres bitumes, tels que Pasphalte ou
bitume de Judée , le jayet , le naphte, le péuole,
qui sont des dérivés du sucein, ne peuvent plus donner
ce quils ont déja produit par Panalyse naturelle de ce
bitume.

Cet acide a tous les caractéres des acides vegélaux
dont nous venons de parler , du meins quant aux ¢lé-
ments qui le constituent. Cest un acide 4 deux radicaux,
le carbone et Ij/{.yzh'u(::én.r? combinés avec Poxigene , et
que Pon peut réduire a 'état d’acide carbonique , d?il.\'--
drogene carboné , et de carbone. Pour apérer cette dé-
composition, on y parvient facilement en combinant cet
acide avec la soude, et en faisant éprouver i cette com-
binaison une température assez élevée pour dissocier les
bases radicales de I'acide de ce sel neutre.

L’acide succinique s'obtient par Panalyse du succin &
la cornue. Le’premier produit est du flegme, le second
un fluide acide, le troisitme un acide concret qui se
sublime dans le col de Ia cornue. Cet acide ne tarde pas
a éure sali ou coloré par Phuile de sucemn qui distille en
méme temps. On rassemble tout ce sel, quoique taché
par Fhuile, on le méle avec de la poudre de charbon
bien sec , on le sublime dans un matras ou dans une fiole



( 237 )
a médecine, et on I'obtient trés-blanc et trés-pur. 11 est
soluble dans \'in_:;l-e[uau'i; i‘l'.nrl]e:s d’ean [i-t_-i(h‘_- et deux d’ean
chande. Il cristallise en prismes triangulaires dont les
extrémités sont tronquées.

Remarques. Jai souvent fait Panalyse du succin, et
jai pu fmre des remarques A Poccasion de ce produit
dC ]lli ‘l .il |€“hil{1lll' entr (llll]t"‘a IJ[?L”(”“( 1es . ([”L sur ]l
fin de Panalyse il se formait de l'ean qui le dissolvait en
passant dans les réc ipients. J’ai aussi remarqué que des
(|H.1||IllL~. L“.llt’5 ern i}OllIbllL succin ne dumml(,ul pas des
lemlllllt s constautes d’acid e H\ILLHI‘Him coucret.

Cet acide est-il natif dans ll_, succin ; comme l'acide
]l(‘ll/lllllllt Pest dans le benjoin? On n uhlwm pas Pacide
succinique par Iinterméde de Peau bouillante ; et pour
Iobtenir sublimé , lors de Vanalyse a la cornue , il
faut une trés-haute température. ‘Enfin, cet acide ne
serait-il pas plutot un produit médiat qu’un produit im-
médiat.

L’acide succinique combiné avec les bases sahfiables
forment des succinates ; mais ces sels ne sont point en
usage.

I’acide succinique est antispasmodique et antipu-
trde.

Acide malique.

Cet acide est ansi appelé du mot laun malum 3
en francais pornme , parce qu'on le rencontre trés-ahon-
damment dans les fruits de ce nom. Mais 1l n’est pas
moins abondant dans une infinité d’autres fruits, tels
que la fraise, la framboise , tous les fruns rouges ,
]nn“—lt‘m]m avant lear maturité , dans la vigne , dans le
vinaigre , etc.

Cet acide est phnnl destiné aux usages chimiques qu’a
celui de la médecine et la i’“ pm.mnu tl("\ médicaments ;
mais il est de toute nécessité qu'un pharmacien le con-
naisse par ses altractions chimiques , et sache Pobtenir
a ps art an IJE“-«U]n

Pour préparer I'ac ide m |I1r||w._ on prend des pomimes
acerbes , on les ripe, on en exprime le suc. Ce suc étant




dé ]am'v, on lm ajoute de la potasse carbonatée , suffisane
quan uté, pour saturer Pacide ; ; alors on filtre L('ugh:lnrlu
gu 11 est un malate de polasse.

™

D’une autre part ,” on ]:mml de I'acéuite de plomb ep
lif: ueur , on en verse peu i peu sur le malate de ]ml.w,;-
jusqu’a {n qu’il ne se fasse plus de préeipité. L acide acé-
teux se Pm ie sur la potasse , et forme de Pacétite de po-
tasse , tandis que Pacide malique se porte sur Poxide de
ill””]

» et forme un malate de plomb qui, étant insolu-
ble , se précipite au fond de la liqueur. On décante ; on
lave ce malate de plomb, et on verse par-dessus (L:
Pacide sullurique éiendu d’eaun , jusqu’a ce que la ]1(,11

[hi 2e unh une sayveur .t&lde l)lfu [‘JIL'IIIE]UU 2. ” l(\[l;l{ lu‘
cette ﬂdmmz d’acide \nlhun}tm sur le malate de P lomb ,

un sulfate de p.umi , €l Lu ide nmhc]nr' est mis a nu.
Comme cet acide m: 1[tl|m w'est pas cristallisable, il reste
dans Pétat !ir]mm‘ On filtre la fl([l]( ur et on obtient Pacide
m -||111<' Sic c:t acide était altéré par un peu (id[,ld(‘ sul-
fur :rlm, , onsé parer: ait ce dernier, en ajoutant un pen de

I;:;: ite de -\[m: b,

Remarques. .L‘:u"lrh**n-il}f[\m exisie a ’état rmlli‘{i' ] !w

\li]"i"}'ﬂ Lorsqu’on pré pare le vinaigre de b,!{mm \ ( Pacé
ite de plomb en liueur ) avec du vinaigre qui n’est pas
d] ulle, Pacide m.:lnlu' du vinaigre ﬁC(Llltll)lEl(‘.’l\l‘Ll oxids

> I-lrm-I et forme un malate U(; plomb quise nmmlu il
a I’état ilrlnuf\ tant que la hiqueur est chaude ; mais & me-
sure que celle-a1 se refroidit , on dpmton gquelle se
trouble ; c’est le malate de I;]ﬂmh qui se prrsc;m‘ et ciw
tend a se précipiter. Les flacons qui recoivent Pextrai
ou \mw'lc de ‘ml urne que Pon filtre a chaud , sont
gan m-» d ms le fond et contre leurs parois miérieures de
malate de [mm. » que Pon peut recueillir pour en retireg
Picide ma lniili(‘

U:; peut convertir P acile malique en acide oxalique
par Fintermede de Pacide mlnqm 11 précipite les disso-
lutions nitrigques de plnmb de mercure , & argent, ce
qui le t,‘zi:;tiwrm de Pacide eitrique , qui ne présenie pas
le méme phénomeéne.
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Ja 1 > < 2 "t Iy : 1
L’acide malique a une saveur piquante, fade. Il de-
vient rouge-cerise par la concentrauon.

Acide citrigue.

Acide concret, que I'on obtient de Pacide du citron.
On doit & Schdele le premier procédé, a Paide duquel
on SOIL paryenu a se procurer de Vacide citrique libre,
eristallisé , et bien séparé du mucilage qui Paccompagne
dans les sucs des fruits qui le contiennent. Voicit quel
est son llrocégit?.

On sépare la partie pulpeuse des citrons et hmons de
leurs écorces , autant quil est possible ; on Iécrase dans
une terrine de grés ou de terre vernissée , on dans un
vase de faience ; on abandonne le suc a lui-méme pen-
dant 24 4 36 heures ; ensuite on le filtre a travers un
papier sans colle.

Cest avec lesuc clarifié que Pon fait un citrate calcaire,
en le saturant avee de la craie ou carbonate calcaire. Ce
citrate calcaire étant insoluble , se précipite a mesure
que la combinaison s'opére. On laisse déposer comple-
tement , afin de pouvoir scéparver convenablement la
liqueur surnageantc par la décantation. Ce dépot est
lavé dans de l'ean , a plusieurs reprises , pour le bien
débarrasser du mélange qu’il aurait pu retenir , et
jusqua ce quil pait plus de saveur , et f!ll‘” SOIt Lres—
‘U.[\\lﬂ'._

Alors on étend de lacide sullurique
b {:::Hiw d’ean ; on en jette moitié¢ du powds sur le
uffer légerement ; Pacide sul

s r
b l‘h J("":*.'w., II:'III‘\

b

citrate calcare , on fait cha
furique (l(p!;lu: Pacide eitrique du citrate calcawre , et
forme un sullate ealcawe clul se ||\|'<J‘k‘.ll_l‘llt'.' a son tom
ComIme peu & sluble ; Yacide riir}‘;u[: devenu libre , reste
dissous dans Peau. On le filtre, €t on le fait évaporer

;u:hpﬁ: counsistance de sirop un peu clair ; on obuent
par le relroidissement des cristanx.
P T o WREWRIE | 0T T P JEER
yi. 2NZE recommande ui exces A aCluie hll]lltl‘liit.
dans la décomposition du citrate calcanre pour détruire
1

i - 1 - . L] L | . -.
la portion du mucilage que Pacide retient , et favo-
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riser la cristallisation. Le méme chimiste assure que
pour obtenir des cristaux bien purs d’acide citrique , il
faut le faire dissondre et cristalliser plusieurs fois de
suite

On prépare av F[, cet acide une limonade trés-s agreéable
que Pon peut renc lre d’'une faible ou forte acidité en di-
minuant on en augmentant la dose de 'acide , et en fai-
sant un oleo saccharum avec I'écorce de citron rapée
sur dn sucre.

[acide citrique se dissout trés-facilement dans Peaus
25 parties dacide se dissolvent dans une partie d’eau,
4 17 degrés de température , et il ya 13 degrés de lu)u{
de pr oduits pemi mt la dissolntion. Ce quil ya de remar-
quable dans cet acide , cest qu’il seffleurit dans une
atmosphére séche, et quil shumecte dans une atmos-
phere humide.

Cet acide peat étre amené a Féiat d’acide acéteux par
I'ntermede de acide sulfurigque concentré , et si on le
fait chauffer long-temps et dans une grande qlmume d’a-
cide anr[ne, 1l ra peu d’acide umliquc mais beaucoup
d’acide acéteux de formé.

Acide oxalique

Je ne ferm pas Phistoire de Pacidule oxalique, ou sel
d’owilk du commerce, dont jai fait muliinn dans la
pu‘mu re par tie de cetl ouvr: age. Je ne m’ occuper: ai r;ue
de lacide oxalique et des [uoc,c,d(,a indiqués pour le pré-
parer.

MM. Proust et Deyeux ont trouvé cet acide dans
le duvet des pois chiches ( cicer arietinum L.) ; on le
trouve dans toutes les oseilles, et sur-tout dans Poxalis
acetosella et le rumex acetosa de Linnée; mais 1l y
est combiné avec la potasse. i

(‘_)ll UUII[IH:H. 1?1115‘1(3[“'5 ])]‘OC(E(L:S p()lll‘ U[){C[l]r ri!f_,'ille
oxalique ; en effet, cet acide peut se préparer de toutes
picces; mais avant de décrire Pacide oxalique factice,
nous devons indiguer la maniére de Pextrame de Iaci~
dule oxahique ou sel d’oseille du commerce,
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Procédé de Schéele. Saturez Pacidule oxalique avee
de Pammoniaque , vous obtiendrez un sel trisule , c’est-a-
dire, un oxalate dammoniaque et de potasse.

Versez sur la solution de ce sel du nitrate de baryte,
Pacide nitrique s'empare des deux bases de Poxalate wi-
sule,, et Vacide osahque se porte sur la baryte, et forme
de Poxalate de baryte qui se précipite.

Faites dissoudre dans Pean bouillante Poxalate de ba-
ryte , versez par-dessus de Vacide sullurique ; il se forme
aussitét un sulfate de baryte, et Tacide oxalique reste
dissous dans la liqueur. On essaie s I'acide sulfurique
existe dans la iqueur qui uent en solution lacide oxa=-
iir{m: , en ajoutant un peu d’oxalate de baryte. La terre
baryuque, simple ou combinée, découvre la présence de
Facide sulfurique par-tout ot il se rencontre.

Lorsquil ne se fait plus de préeipité, on filire la
liqueur , on fait évaporer, et on dhtient des ecristaux
en prismes tétraédres , terminés par un sommet di-
hedre.

Procédé en usage dans les laboratoires de chimie.
Prenez sucte une partie ; acide nitrique 2 36 degrés ,
¢ parties ; mettez le tout dans une cornue que yous pla-
terez sur un bain de sable. Adaptez un rémplent‘ avee
]".Il,,{.m,(_.i] de Woulf ou Yapparell ’I!\_'11I'U—{IJI(THII]:‘HI(pi(}':

distillez & une chaleur modérée. 1l se {11':_;‘:1:__{{3 du gaz ni-

trenx par la raison que le carbone du sucre et ]’lf_\':h‘n)—
géne , en :w"(,'n'rp:lrsml. de T'oxigéne de Pacide nitrique ,
déplace sa base azote qui passe dans les récipients sous
Pétar de gaz nitrenx. On entretient la distullation jus-
qu'a ce que le résidu soit assez rapproché pour déter=
miner une cristallisation par le refroidissement. On
verse ce résidu dans une capsule de verre, etil se forme
des cristaux que I'on sépare par la décantation, que T'on
fiit égoutter sur du papier Joseph ; on les fait dissou=
dre, filirer et évaporer de nouvean pour obtenir de plus
heaux cristaux.

1l ]mr;l']i ’ d'apr&s les recherches de MM. f’_cmquch'n

3. 16
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f“(‘:(zf'f"i'u} » que F.IL’]I]( (l\_'l“l{[ll_‘ esl ljin‘mtj de -
parties duw-n ne, sur 19 de carbone et 10 d’hydro-

:’(.11(.‘

On peut encore obtenir de 'acide oxalique en faisan

un mélange de deux parties d’alcool sur une d’acide ni-
1[‘]“”{" {}‘;“"lih;'l“ (i'“][l.\!'l"l'fh!ll\ I““(l)[il“[;.(l()h
1
. 31 \ . ]
IIH]JI- |Ia(lii{ siceité, OUn l'Ull\t‘l!lIl“ la cornue un re-

sichu ui est wccrm] ur rousse; on fait dissondre ce résidn
! ’eant - on filtre . et on fait &y aporer ; on obuent
5 rl]\‘! 5 \il ~: eur

19t e
istaux d’acide oxalic [ue tres-bla

] y filtrations , évya I)( yrations et cristallisations.
M. C. L. Cadet , apres avoir fait un mélange d’acide
mi{.ll "E” e et d’alecool, environ de 8 b chacun, ce mé
lange ayant été abandonné a lur-méme i'i"ll(]'tl'lf 96 heures
a laisse Ea'pmm‘ au fond du ballon une matiére collante
(he. couleur citrine, qui avait tous les caracteres de Pacids

1‘»‘,-.:;“({11:?. [1v al ong-lemps que P on sa it que lac lrli’ oxa

hique se fait de tc piéces ; r]w on peut le pré pare:
avec les gommes , les [écules , la farine, etc., etc., dis-

tillées avec Pacide nitrique dans les mémes proportion

que nous avons établies pour la fabrication de cet acid
par le sucre.
175
aitre la j
tous les acides autres que Pacide sulfurique. L’o
d’ammoniaque est le réactif le plus sensible et un des |

&5 u L - i
cide t'n,.:\lukn':: ""\'l un 111';*~.L\111 reacli ;‘w-u‘t‘ 1
Iy

;'L'n‘(‘. a Vot

53|

sence d ]1 terre calcaire 'com

utiles.
L’ean froide dissout la moiiié de son “"J“:’ d’acid
oxalique , et eau chaude endissout son }mu?w éga i. Cet
acide a une saveur aigre teés-forte , et sert a préparer
des tablettes vafraichissantes avec 19 sucre et le mucilage
de gomme adragant ou des pas stilles avec le sucre “hmm
€t une partie coite en consistance d’électuare solide. 11
faut beaucoup moins de cet acide que de sel d'oseille
pour les tablettes dites pour la soif | ad sitim




Acide tartareus.

tanx ; mais - B ¥ rencoilre lu.l-':!"'. combin

base alcaline , le i)IHH cmuuuL ement L |u_al_:.t:'-'- -

se prr"w-ni s dans I{1 it dacidule

11{ 1-{[1[(;(.0 [n:-."w’ avec € \.,: 5 \1‘.L

2 tartareux.
| ainsi qu'on le trouve dans le commerce dags Pétat Lt

| tartre et de creme de tartre
\ Pour Pacide tartarenx hibre pur, preuez
1C1C 'nh‘ur’ pnl.w-.(:u.. creme de lartre , neuf parties : faites

dissoudre l:uL. une suffisante quantité d’ean |_ifil1ill‘;'jitu :
j; I:"'/-\' ilf‘ll :l ]:E’H (]Il Cfll'tn‘sn:_‘.l:' calcaire ( de I'l \,Iul“)- J
qu'a parfgite saturaticon. L’acide tartaréux en

se
combinera avec la terrve i.":ilCi':'il'L‘, et former: 1 un tartr

- . ¢ 3 * 1
calcaire (qui; elant tres-peu solubli e, S€ [hl(l] 1lera sous
forme de me 1gma *la Jl-umm ‘i”' surnage contient du

lartrite de le_.n’ lniil se trouvait tout formé dans Iaci

Ifn_nlt’fi f:n!.‘r‘-w

| Le pmlc-w ur Fou reroy a |n~\iul‘3“ avec bien p lus de

| caire 1\!‘,}‘(‘ " :'ll elfet 5 A El‘l‘l‘i (11;1’.“‘;;\‘1"“:1 pour 17—:(} le tar-
| lareux (ue n'enala polasse pour le méme acide ; ce Erhe-
nomene dattrac !ltn\ r! H]hll.u a ele FH"H\C par ! \,] yed J 55
la 'H

] M .[ NCES de . rl' ’F~f‘il- sur J‘_H ((J”i!)“!.u o1s (_fn,

Facide tartareus avee les diverses bases s: ifial

51 Pon a -‘rizir,-fuw de la (""'m vive, la il(li_u:ur qui
surnage le faru F alcal aire est [ e la l}"\tu 35€, au [it"lll_ll?(:-li'!'_‘
du t: r.if‘ll'_‘ {1:- I olasse.

..‘\lnl':'w Oon verse & It' fartrite i‘:dl,‘:iil':_‘ riln(: l(_”) da -
iguenr qn le surnageait, neuf parties d’acide
cing d’eau. On fait digérer pendant 1:
servant de remuer ce meélange de temps et
pére un nouveaw combiné : Pacide sulfirigue

‘.f!l.‘- tartareux iill tartirite l_'in]CiiiI'(_‘.. et [':n'n,r

se un sulfate calcaire : ce sulfate étant presque

i nsoluble se I’;]"tl\,‘i!‘i‘.\;‘. On lasse reposer ; on décante la
|
|

our obtenir d’abord du tartrite calemire. La terve cal=/

' oot r it
| raison , de préférer la chaux vive au carbonate de chaux #=iio

-7

Sy
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liqueur quisurnage, et qui n’est autre que Pacide tartas
reux dissous dans Pean ; on lave le précipité avec un
peu d’eau froide ; on rassemble toutes les |i:]||e‘m:‘-, on
filize, on fait évaporer et cristalliser. Mais avant de pro.
céder i Ia cristallisation, on s'assnre s1 acide tartaveny
ne contient pas un peu d’acide sulfurique ; pour cela on
y verse quelques gouttes d’acétite de plomb. Sl y a de
Pacide sulfurique, cet acide se porte sur le pimnb, et
forme Ju sulfate de plomb qui, élant msoluble , se pré.
Cipitc sous forme de poudre blanche , et I'acide acétenx
de Pacétite reste dass la ligueur. Pour remédier a cet
convénient, on met de nouvean cette liqueur acide en
contact avec du tartrite calcaire. Dans ce cas , 'acide sul:
furique se porte sur la chanx.

[acide tartareux libre cristallisé est d'nne saveur
acide trés-piquante : il a tous les caracléres (iu appar-
tiennent aux acides 3 1l s’aliére fort pen a air, et il se dis
sout assez facilement dans Peau. 1l se combine ave
toutes les bases salifiables et plusienrs métaux; mais ce
quil y a de remarquable, c’est qu'il a plus d’attraction
pour la chaux que pourla potasse. I1-a la propriéié de
former des combinaisons donbles , H'iph_\s et méme qua-
druples. Ces combinaisons ont été p.‘n‘iinilmn(‘.ﬂm bien ex-
primées par M. Thénard, -4nnales de chimie , tome 41,
page 0.

Remmargues. Nous ne présentons ici I'acide tarta
reux libre que comme faisant partie des principes unmé
diats des végétaux. Nous présenterons ses combinaisons
salines lorsque nous traiterons des différens sels d’usage
en pharmacie et en médecine.

Les végélaux soumis a la disullation & une tempera
ture snpérienre & celle de Pean bouillante , donnent pour
produits médiats , et non immédiats , des acides qu
ont une odenr d’huile empyreumatique que Pon regar-
dait, 1l y a peu de temps encore, conime des acides par-
ticuliers ; mais on a reconnu que les acides que 'on nom:
rr::m pyro-turlareux , pyro-muqueux , py r"u—h'_gmg:l.\‘}
n’érnenm que de Pacide acéteux surchargé d’une matiére
huileuse empyrenmatique.
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Nous ne ferons pas non plus un article particulier des
-‘culm végétaux factices , tels que Pacide camphorique,

‘acide v-.u])ruqno, nous en dirons senlement quelque
C]mw en |\.|||fm| de ces principes en p’lH!Lll]lﬁ‘; Quant
aux acides d’imitation , ils ne sont qne de sunplr‘a pOssi~
bilités chir lmlmw\ démontrées s €L nous invitons les cu-
rieux & consulter les hivres qui ne traitent absolument
que de chimie,

[’acide acéteux, on le yinaigre , est un pmun.t de ] a
fermentation dont JI ne doit étre ques slion :]11 m!: S aAVOLr
p:u-lf} de la fermentation \muht., de ses l:lGuLUiS et de
fu:&agj de ses ln'oaiuils.

De la fécule.

Ta fécule est o pcm( IP(‘ immédiat des végétaux , sui
’f(’nr“rfs , (qui n’a pas é1é bien défini m bien connu jus -
qu’ict, anill(- par notre savant [).I![DL‘I]?]C‘I‘, qui sest
cctupe ]mmuuwwmen[ et avec succes de ce genre de
produit de la végétation.

Ce qui a contr ibué A entretenir me sor wnl incertitude
dans les idées sur le c (m][\l(‘ des fécules, ¢ ’est la dénomi-
nation elle-méme ([m étant dénmvée de celle de fex,
\fm e ou Jrz(’ msi 1[1( re tilu se H(‘inn(‘ ll\ 2S5 11”1([(!) {_l dlls ]Pb-
l ( l-‘ elle n(‘sl qu mlmi:u-‘t e, et r]llcfutl I!".,uidx comme
]Elll ule s wa pas thl douner une trés-haute ltl( e de ses pro-
{nl( Hes. f

Un auteur (]m ]mrlt 4 juste titre de la réputation de
savant, a trop générahsé la définition qu’il en donne , en
comprenant sous le nom de fw ule toute matiere vege l e
contenue et non dissoute dans le suc des* \("Hnux,
Zwelter appelle les fécules un médicament mnllfu que
Pon doit bannir de Pusage de la médecine, parce q llli
regarde une fécule comme un [n odml qm ]H(}{_{(!w
l< lnlN ment total du végétal. lte opinion, quia pu

"'Pl”l‘ ((‘(l( ] ‘I‘UHII- 11 m:t| 1 1\[:’ 1 L‘\L l as c :,ll"-lti

,Hi\ sicien-naturaliste ¢ ‘IiI sult de |1|< s I'U travail de la na~
ture, de [llll‘\ le premier , s f]il.m dernier acte de la végé~
tation , et ot Zwelter w'a vu quw'un produit de la cadu-~
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cité des x'r"n'\mn.... il apercoit un pro« luit per fectionnd
par le trav: all du tem 1ps , el lt maturité positive du vé-
oétal.

Od doit donc considérer la fécule comme un principe
é:nmf'fliéll des yégétaux qui sont parvenus 4 leur matu-
1€ |)u\.111‘» e. On doit en outre disunguer les fécules en
ifrixfu l‘tn‘m,n‘cn' dites y 6t fécnles (ul\,;':'n.u

TLes fécules propr ‘nn;.r dites existent tontes formées
dans les vécétaux, et peuven Lt en ére séparées par une

o

{!E!f I‘AHI‘!] pllll‘llll"ﬂ lnt,(_‘ mh*..(‘.. et sans (l\l € ”{ s € p;(:.l-
vent la momndre altération. LV s ne font pas parue des

sues {}nq végétaux ; elles sont senlement entrainées par

1 P SNreee 2 A= .
derniers imn de 1 eXpression ; mais si Pon n’ajountalt
de ala p lante pour w'i.n( v la pe !1!1{‘ fibreuse a
uelle adl l‘;\_f Ia {écule, 11 sen faudrait beaunc oup que

1 retirat toute ce ]Il-‘ 'l'” s’y rencontre.
{ es caracteres qr I rim'u-'nl' ot les fécules sont Pinso-

lubilité dans Pean froide , et la pmlnult :[uc]‘s ont

)

faive cnl‘(' avec Peau chaude. Lorsqu’elles sont ex-
traites des végétaux et totalement isolées , p'u‘sniic' d’une
;munpuhiun: pharmace eutique de tout ce qui peut leur
ranger, elles présentent un éiat II‘IJ\l ralent plus
ou mMoms dl'*m‘\ : elles vont m mhu' Nl saveur sen-
sibles. f)[w't:‘-q a Fhumidité, elles subissent prompte-

ment la fermentation acide, et elles passent a la putri-

dité. Sion les distille avec Facide murique, elles se con-
issent en acide oxalique , ce rjni prouve qu’elles sont

Fll

1ees de ca thH'(‘rtHi"t]rr" ele,

On :':_-1i'.'> les Fécules des Llufﬂ ses part 1es des végé-

Parmi 18s racines qui en produisent , on compte celles
d’ellébore ,

de mandragore,

de Pif‘(l—t‘u};\eﬂll ou arum,
de pommes de terre,

" :

de ;..:)m lule , de serpentaire ,

de glajeul , de manioc.

celle de Vespéce de palmier
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ippete _’n':'err’ﬁu P (I!li"] on cultive dans ies .=ft‘;~ violagues,

est connme sous

les tles Célebes et de Java. Cette féc
le nom de sagou.

Le sagou a tous les caractéres qm :npi‘.;srlic:mmn aux

“mais c’est la substance médullaire de Parbre

se prépare d la maniere de nos p:'.i\-n.

la !n'(rl.'rlif_-i’:_‘ l':;n'[iu de cet

fécules ;
méme. L
Dy oA
d’lialie. 'V

ouvrage.

“
ovez Sagow dans
Parmi les fruits on compte le marron d’Inde, le
dand de chéne , le fruit du mancenillier.
Parmi les graines céréales, tous les frumentacées. 1a-
nidon se retire des recoupettes et ariots.
s cryptogames , le lichen d'lslande.

3] .
Parm |
Mais nous observerons que Pon ure une matiére col

ute, et non pas une fécule proprement dite, dece lichen
Vovez Gelée de lichen.

Les I‘HW"(‘L"J-IL’."'_\ pour obtenir la féeule de chacune des
substances ci-dessus dénommées , sont déerits dans un
atre de mes ouvrages ; j’_\' renverral mes lecteurs.

."'Elf'IiiJ;_iiif 'if'? 1‘.'|!\;"H‘!ff‘l‘.’l‘l it“-.l IU 1!}‘!)(‘{1(‘“1 }l‘illl‘ L'I E

¢cule
le pommes de terre, et celui pour Pamidon.
On donne aunss1 assez improprement le nom de fécules
la partie fibreuse verte des plantes que Pon sépare
le leurs sucs par la filiration : ce ne sont point des
fécules, C'est un Pun-:-.d;_*.'mf- résinenx , soluble dans

; ity o 2 1523 )
cool, dans les huiles grasses , et insoluble dans 'ean

Focule de pomines de terre.

Pour préparer cette fécule on prendla pomme de terre
ane Pon arrache de terre dans Pautomne ‘1" On la lave
‘ S !\!HH'II‘HI‘_H eaux pour la w.'-ln:u‘n‘r (‘;Q laterre {;{I'I fa salit b
on la ripe oun a la man, ou mieux encore, dans des
-lll[EM:i‘. .'Il ]'ilii‘f('.‘ﬂ [i”_i ]}1“1]'.':;5:“‘ {_1{‘.““\ [“l\,ﬂll. ()“ ii’i\i‘::" toute

ctte racine ainsi rapee , dans une grande ([11.‘.1111{:"-

Nre t!.v tra

Peau. Les vases les plus propres a ce g

La variélé qui est de coulenr violette est celle qui fournit le plus d
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vail en grand , sont ceux de bois blane, comme n’élant
point sujets & se casser , et ne donnant point de couleur
a la fécule.

Lorsqu'on a rassemblé une grande quantité de matiere
pnhmnm}.? on la lave dans beancoup d’eau pour luienlever
toutesa partie extractive. La [écule se dépose par le repos
avec la partic puhsmwc et Péprderme de la racine. Pour
SéIJLII‘L‘r' ces rlcn\ _:-ll.fm:mﬁ(‘.h , 0N {I:_;ii!? ce Iii(".lfn::(: c];ms 11(,
nouvelle eau, ct on passe le tout, d’abord a travers un
tamis de crin » et ensuile & travers un tamis de sole A
mailles fines , pour n’ebtenir que la fécnle la plus atté-
nuée. La pulpe étant en molecules plus grosses, reste
sur le tamis, et celui-ci west traversé que par la fécule.
On laisse reposer ; on décante la hiqueur ; on ramasse
la [écule que Pon divise en petites masses , pour la faire
sécher d’abord & Pair , ensuite a 'étnve, jusqu’a ce gqu’elle
puisse éire réduite en poudre trés-fine.

On remarque que les féenles acquiérent de la blan=-
cheur au lien de se ternir a Pair,

La fécule de pommes de terre est insoluble dans Peau
froide, forme une colle avec Pean chaude, et non pas
une gelée : ¢’est une substance nutritive dont on fait des
potages an gras et au muigre.

On doit des éloges et une reconnaissance infinie &
M. Parmentier, pour son beaun travail sur les végétaux
nourrissants , par lequel il a prouvé que Ja matiére
féculane se rencontre dans une infinité de plantes, et
méme parmi les végétaux dont d’antres parties ont tous
les caracieres des poisons. On doit aussi a ce savant un
moulin A rape de la plus Ingénieuse ivention , pour
riaper Ja pomme de terre en grand avee beaucoup de
vitesse. Baumé n’a pas moins mérité de la science et de
ses concitoyens , pour 'étre occupé de Pextraction de la
fécule de bryone, long-temps avant le travail de # ar-
mentier, et avoir fait conpaitre sa parfaite analogie aveo
I'amidon de froment.
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Amidon de froment.

Le procédé des pharmaciens pour séparer la fécule
de I farine de froment, différe beaucoup de celui qui
est oratiqué par les amidonniers. Il importe de con-
nattre Pun et Pautre. Le pharmacien fait une véritable
analyse mécanique de la farine du froment , lorsqu’il veut
i extraire la fécule.

On fait une péte avec la farine et eau,, et on la malaxe
sous uu filet d’eau, en placant au-dessous un récipient
pour recevoir Peau et la fécule 4 mesure quelle se
détache , par suite du pétrissage de la pite sous le filet
d'eau. Lorsque celle-ci n’est plus troublée, il reste dans
la main une matiére tenace , ductle et trés-élastique,
connue sous le nom de gluten ; nous ferons mention de
ce dernier dans un moment. La maticre qui se dépose
su fond de Peau du lavage, est la fécule ou Pamidon. 11
reste dans cette eau de albumine et du mucoso-sucré.
Si 'on fait chaufer et évaporer cette cau , Palbumine se
montre sous forme de flocons. Si Pon porte évapora-
ion jusqu’a siccité , on obtient le mucoso-sucré.

Cette analyse prouve que la farine de {roment contient
de la féeule , du gluten, de Palbumine et du mucoso-
sucré. Le professeur Pawquelin y a trouvé du phos-
phate de chaux tout formé.

Lanndon que préparent les amidonniers est de deux
espéces ; savoir, Pamidou fin et Pamidon commun.

Le premier se fait avec des recoupettes et des griots,
il sert pour les objets les plus délicats ; le second se fait
avec des blés gités, et sert a faire de la colle pour les
cartonmniers , les relidars et les afficheurs.

Que ce soit Pune ou l'autre de ces matiéres que 'on
prenne pour en obtenir I'amidon, on ne peut y parvenir
que par Pinterméde d’une eau sure. Cette ean se prépare
avec de la 11;11(3 {_{1_! farine "l.ll‘_:l'il'f (l_l:l levain ) ’ dans i"‘.‘_‘v
proportions de 2 livres environ sur 40 livres environ
d’ean chaude. On délaie la pite, et on Pabandonne &

elleméme, dans une température de 10 a 12 degrés,




pendant deus jours : au bout de ce temps on ajouie
trois ou (uatre fo1s autant d’ean chaude (i"i' pmu la
premiére; on trouble le mélange, et on le lasse a lui-
méme encore l'n»ﬂrl‘nut deux irmla; s le l!li-‘[ii:l'_:\(l 5:!15:':!
et Pean sure se fait. M. Fauquelin , qui a fait |
Peau sure des amidonniers, dit qu’elle contient de Pacide
acéteux , de Pammoniaque, de FPalecool, une matere
semblable aux ‘\Hlmlzmr-n-: anima '

3

In

1
dTalyie (

35, LONS I”"'."
fermentation , et dn phosphate de chaux , qui e xiste tout
formé dans la farine,

Pour préparer ]"-mi;inn, on se procure des tormeaux
défoncés d’un ¢6té et bien propres en dedans : on v met

€ TIviere

ites d’ean sure, el on l;“l te de Pea
| 2
1a -)m"'f“ alors on empiil (_!}:H'l‘.".{; (

cau aveg

uw- de rec u:'“P'ltr‘% (,t de griots pour

‘l."‘xlk{nl!
:
até pour Pamidon commun. On aban
s 4 sol-méme ,nk

donne ce "EE‘.E

jw’a ce que la matiére
s¢ precipite, que la f.r!m ur qm STTL: ] .
qu'elle fasse apercevoir a sa surface une sorte d’écume;,
que 'on nomme eau grasse. On sé }ldl'(—" Pean et 'écume
comme inutiles. D’une autre part, on dispose des ton«
neaux , sur lesquels on pose des sacs de toile de erin, qui
ont 16 pouces sur amtant de largeur. On verse, dan
chacun de ces sacs, 50 pintes de la matiere ci-dessus, et
20 pintes d’ean claire : on remue .pour fawre passer
environ vingt pintes de liquenr, qui se tronve blanchi
et comme laiteuse : alors on remet dans le sac 20 pintes

'

> SOt t'l;-il‘:_:T

de nouvelle ean claire, et on remue comme ci-dessus
our faire passer autant de ligneur. On réitére ce lavage

! i
unc troisieme {ois, afin de bien laver le son que Yon
wamux. On

1
renete tout ce travail e second® fois avec de la nou-
}t_.l]ft' tout ce travail ane § ONAaer 1015 avec ae 1ia Not

Conserve a {1:‘[‘}_ P!')m‘ i‘.l nourriture l‘ii'\ 13€S

velle matiere introduite dans les saes. Enfin, on laisse

reposer les “(;li-i."l‘.T‘h pendant deux ou trois jours ; 1l se
l i ?

ik 1éndt. On décante I
dllx Un f’.!.'. U. W/l X C Id

forme an fond des tonne

hqueur , qui est ane trés-bour
: 3 :

e eau sare (j I'on peuat
] I Ile-d e stirmnsc nong
>M'|5'|1c'}\"' celie dont nous avons Aonn¢ }.’!

tonnean d’'ean {rz

déposer
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précipite trois couches de matiére, qui se placent suc-
essivement d’aprés leur pesanteur spécifique. On décante
Pean. La premiére couche est le premier blanc, gros
ou noir; il sert & la nourriture des animaux domestiques.
La seconde couche est le second blanc , qui forme Pami-
don commun. La troisiéme couche est Pamidon fin. On @
soin de bien laver chaque couche séparément, et on les
met dans des paniers d’osier garnis de toile. On retire
des paniers 'amidon quien a pris la forme, et on le fait
sécher & Pair en fenouvelant les surfaces; enfin on les

porte a 'étave.
de Pamidon dans la poudre diatragacante

Yy . .
Lmn se rt

froide, pour les trochisques de blanc rhasis, pour rouler

1

3 ])iI‘HIDH‘, [”_;u;* [‘I]ii)lliljillll‘ (11‘.(3 lLl ['Jfll(‘. {'123 :_-;uim:luw ne
sattache aux corps quelle touche : Pamidon fait la pate
les confiseurs pour les sucreries montées, elc.

Dz \.g"f wten.

Le gluten est une maticre tenace, €lastique , que Fon
égétanx, et sur-tout dans le fro-
ment et le 5(’1;})]{:, Cette matiére a tous les caractéres
cl 11'nism_; tiiui constituent les végétaux et les animaux
simultanément. On ne peut cependant la comparer 2
micun des ‘|]‘('\(}1t'1!'-‘ des corps de Yune ou Pautre diyision ,

trouve dans quelques v

¢t on ne peut la détinir que comme un ¢orps SUL generts,

qui n’a point d’analogue, et qui tient de la nature des

o . - = i 5
~,;\--:_;('{.‘tl1( et |‘|{‘h animaus. Ln ellet . Cette matiere que 1 O1i

sépare de Pamidon , dans les farines de blé et de seicle,

a une odeur de sperme assez caractérisée, sa saveur est
fafle , et elle brile & la maniére des substances ammales

Dans son analyse 4 la cornue, le gluten fonrnit peu d'

ammontacale , de huile fétide, l:v;:uutml) de carbonate
|1“.-H11;r:|:nimlm'.

Charles-L, Cadet est un des chimistes qui s'est le plus
occupé du gluten , et '1!‘.1 nous I’a mienx fait connaitre
Il a publié une suite d’expériences trés-iniéressantes (1),
dont 1} tire les conclusions ci-aprés.

1) Annales de Chimie , tome XLI, page 515,
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1% Le gluten frais est insoluble dans Palcool. 2°. [T y
devient soluble lorsqu’il a subi la fermentation acide.
3°. La dissolmion alcoolique de gluten est précipitée
par Pean. 4°. Ceue dissolntion évaporée Jusqu’a consis-
tance sirupeuse , fournit un vernis qu’on peut employer
dans les arts. 3°. Le glaten fermenté, éiendn d’alcool
devient un excipient des matiéres colorantes, et les fait
adhérer sur les corps les plus lisses. 6°. Les substances
colorantes végétales sunissent avec le gluten préféralle-
ment aux couleurs ammales et minérales. 7°. Les pein-
tures fuites avec ]cg].zmu séchent trés-vite , nont aucune
odeur nuisible, et peavent étre lavées. 8°. On fait, avec
le gluten et la chaux , un lat trés-adhérent et tréssolide.
Jusqu’ici on Sest servi du gliten pour recoler des porce-
laines Drisées.

On savait que le gluten frais n’était point soluble
dans P'eau, ni dans Palcool, ni dans les acides, vi dans
les alcalis , ni dans les huiles. Cependant Pacide acéteux
faible le dissout ainsi que les alcalis caustigqes dissous
dans Peant; mais ces derniers doivent étre portés a Pébnl-
i':l-lf)I.]. La dissolation du gluten par Pacide acétenx faible,
(‘.(_:iun'{:iL un peule phtlll()hlbllt‘ dela fermentation panaire.
Nous en ferons mention en traitant ‘des divers produits
de la fermentation.

Des huiles.

Les huiles sont des corps inflammables composés d’hy-
drogéne, de carbone et d’oxigéne, dans des proportions
diverses, d’oli il résulte antant de différence entr’elles
quil y a despéces.

On distingue généralement les huiles , en huiles végé-
tales et en huiles animales. Nous ne rappellerons ici que
les huiles végétales. On peut les considérer, en tant que
principes immédiats, sous trois rapports; savoir , cornme
huiles fixes ou grasses, comme huiles volatiles, et comme
huiles mixtes, c’est-d-dire, qui participent de Ihuile
volatle et de I'huile fixe. 1l existgune quatriéme sorte
d’huile, que je nomme médiate , parce qu’en effet elle

est un produoit d’accident, on si on ‘Faime mienx, le
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produit d’une rencontre fortuite, Inr~, de P'analyse des
fl"li!‘\ l}l"‘llll(illl"'!’ alul llC“l(' "\hil{ilel_“ (f (.(‘}lll (lc l("\u
bouillante. Nous ne parlerons ict que des huiles grasses
ou fixes, nous réservam de pi arler des autres dans le
fh.lllll] € qm doit leur dppmtemi

Des huiles grasses ow fixes.

Les huiles de cette sorte sont des produits de la divi-
sion et de Pexpression , des semences ou fruits (EII]EIIHHI:-Z
on lear a donné le nom d’huiles gr: parce qi'e Jlles
out la propriéié de s'étendre, de hil]F‘ .zdx(, ¢lant ap-
pliqué sur du §m1~., sur une étoffe, génér llemeut sur
toute espece de tissus , et que la tache ne peut étre enle-
vée (ue par unmlumedc On lear donnele nom d’Auiles
Jixes , parce quelles ne sont point Hnsccpuhfc:. de se yo-
latuliser sans ch(mnn de nature, et a moinsd’une tempé-
rature supérieure a celle de ean bouillante. :

Les huiles grasses ont pour premier caractére, la fixité,
mais elles en ont qui sont bien fr: appants, c’est leur in-
solubilité dans Peau, leur J.imnw_'lfnlhl(' a Peau , leur mis-
{Iin ité a Pean |1 ar linl(nnult‘ des a propriéié
qu’elles ont de faire des savons avec ces .\]l uhﬁ
- On peut 1]]-«11“"”(1 les huiles grasses par leur consis-

tance; savoir, en “huiles fluades , demi-fluide s, et solides
ou concreétes. Quelques personnes les ont encore dis-
tingnces en hules siccalives ou non siccatives , congé-
Iab Im_ ounon , et en non nflammables par P'acide nitri~
que ou inflammables.

Les huiles fluides sont celles qni jouissent d’une grande
flmidié, telle est entr’antres Phule de ben.

M. Solomé , pharmacien , ‘a fait remarquer que
les huiles grasses se présemtaient sous deux états ; sa-
voir , en huiles légeres flmdes, et en huiles épaisses oun
demi-flnides. En [‘C')-llhll'i|t]"‘ll(‘f'., il recommanile d’expri-
mer Phuile de ben. ent’autres , dans la saison la plus
froide de |‘1'|]\'m', afin de v’obtenir que Phuile la plus
fluide de ce frmt. Cette huile de ben sert aux horlogers

pouv les rou: 1'vrsr]¢ s moinlres el f"\ 1u1|||n|| S Ou }un il)"L,"
Les p harmaciens 'en servent pour frotter la pierre pr)he
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sur laquelle ils coulent lenrs tablettes par la cuite. Op
peut étabhr en principe, que plus les huiles sont Iégéres
et fluides, moins elles sont composces de carbone et
d’oxigéne; et par la méme rason, elles sont beanc am“
moins congelables et moins inflammables par Tacid
ﬂlllifjlllt"

Les huiles demi-flmdes, tres-congélables , sont les
huiles d’olives , d’amandes douces, de navettes ou colsa,
celle des guatre semences froides , de noisettes, de pa-
vots blancs.

Les huiles dites siccatives, ¢’est-a~dire, qui se séchent
a Pair , qui sont inflammables par Pacide nitrique , et
qui ne se congélent que tres-difficilement, sont les huiles
de li;.., de noix , d’ceillets. Elles contiennent moins de |
mucilage que les huiles du premier genre, plus &’ l]\tjnw- |
zene et d’oxigéne. Ces sortes d’huiles, combinées ave
les F!Il‘;lllh(.hl.‘nl)‘qul.-b- font des savons mous. |

Ce que nous nommons Zuiles inixtes , comprend les
huiles qui p'n'li(‘ipn;lli des hutles grasses et des IITI}]Q-&
volatiles en méme l(‘mpv telles sont les huiles de macis, |
de muscades, qui s’obtiennent |= ar expression; les huiles {
d’aneth, danis , de fénouil . de carvi, et généralement
des semences de Ja famille des ombelliferes

'I ses huiles volatiles ont un caraciére ('p‘: leur est pro-

, et dont nous ferons me u!mn plus bas.

l es huiles gonerétes ou solides caractérisent le prl
Ipe Imme ],.11 des végéraux, désigné sous le nom de cire
ou suf vég

Des huiles fluides par expression. Procédé pour les
obtenir.
Tinile & P hedab it
Huile d’amandes douces

les douces bien saines, bien ple:

Prenez des amas

’il‘.]. ne *(!if'l]L J.;.i U'l!“ hUU\iJHL'H 5 111 l'.‘-,‘i') anciennes , ul

trop humides , ni {IU[I seches. Frottez les dans un IIH

'?C‘H\‘ LI\}- ver i i)r’H:Z‘ui.}'} ‘flll r.l”]\.]l, d j(;“l enye-
1lez dans un morter de marbre , ou placez
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te. Melttez
ate dans des sacs de toile de coutil ; soumettez 4
$¢ en graduant !‘e\'l resswon , , pour ne pas rompre

1 nous

L_ .I\\:l i

travers le iin;::: sera d’abord trouble , de conleur un pen
I la

ar ni e |1i]1l I“}‘I |ll'1(l|'|t’f J:Illlllt'f !EHI !.‘H‘.‘i('!l"? A

) R
le ne tardera pasa s’éclaircir avec

temps et par le repos. On tire alors a clair Phuile qu'

are - s
tiMDTEe 4 INdAls ¢

age; el pour ne rien I“ uiu'} on passe A travers un
, Phuile qui est troublée par les

colorante.

o ) & Sl
filtre de papier sans colle

a1 de matiere

reste dans le lhinge prend le nom de
teau d’amandes , on celul de pain d’a-
mandes. On peut en tirer une seconde huile, qui prend
le nom (i.filu:.!f‘ -]:A;llll:nhfl_“-‘ 1{\_=L|.L'=::,j par It_f feu, ;)(J”J' CU!;I 3
on Ell"f!(‘l'i—_: Ces marcs ou iourteaux ; on lm met {_]:m:.\ une
bassine sur le feu, on les fait légérement chauffer ; l,:"u'ai
U'J y LIJ‘UH[U de te mps ¢

| I » 1a ‘;_m, 5 el it__min,
cher dese C.‘:.‘.u'hl_:ur;r;:-. Lors sque [ \ pate parait molle, on
sse 4 trayvers un li s10n, et 1l

2 ou four

> avecd 1111Lk’ :;.\I‘-t‘.

découle une f.ui e :]w est colorée, qui a une li'."él‘.'il'c'}
| ur de iui , ek m.n n’est bonne que dans les arts.
Ces mémes pains ou tourtes si amandes , réduits en

;-«--{‘iJ e fitl..? sont propres pour la teilette des n[:_]me_-.,
\ 1 ) 1 ” - v

donne a cette poudre le nom de poudre de pdte

‘amnandes pour 1’ s mains. Celle des ['l:!f‘ﬁin]iﬁ'm:" est

wee quils la préparent avec E:-a pains d’a-

.'(w i J\r.'-r::ll'-ll e avant d f¢~ passer
moulin pour en extraire I'huile

Remarque. Les pharmaciens se gardent bien de
er les amandes de leur enveloppe pour en extraire
uile parce que Phuile est bien plus sujette a se rancir

a ])ltll:” |

¢e avec des amandes qui ont été

4 | | | = >
pare de la méme maniére les hmles par ex-

Pamandés ameres,
de noix ,
de noisettes,

1 x 1
de mistaches
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des quatre grandes semences froides ,
C'Q ]l[‘]};
{de péches,
de noyaux , .{ d’abricots ,
‘ {de cerises;
de pavot ,
de chanyre,
de jusquiame,
de lin,
des semences: de navet sauvage ou navette,
de colsa,
de fuine ou foisne ,
de camomille romaine.
de moutarde ou sinapi ,

Cette derniére a besoin d’étre exposée a la vapeur de
Peau bouillanie pour étre humeciée et fournir plus fa-
cilement son huile par expression. L’huile que 'on ob-
tient est Acre, causlique ; mais cette éereté est due a 'ens
veloppe de la semence , et non a la semence elle-méme,
L’art atrouvé le moven ’enlever a cette hnile desemence
de moutarde son principe d’acrimonie , et de Ia rendre
aussi douce que les huiles d’amandes et autres du méme
genre.

Huile de palma-christi , ou de ricin.

Quoique cette huile ne se prépare pas dans les labo-
ratoires de pharmaciens, nous pensons que 'on nous
saura gré de avoir consignée a la suite des huiles par
expressicn.

I’huile de palma-christi se retire par Pexpression de
Ia semence ou fruit de vicin ' Amérique, ricinus com-
munis , mondé de son ¢corce. Cette plante est de la' mo-
noecie monadelphie de Linnée. ’'amande en est douce,
émulsive ; mais enveloppe du fruit est d’'une saveur écre,
vénéneuse, L’huile que fournit cette amande est blan-
che , tirant un peu sur le jaune. Elle est malheureuse-
ment sujette & étre falsifice, ou plutot allongée avee
d’autres huiles fixes d’une moindre valeur ; et 1l est bien
difficile de se garantir de cette fraude. Cependant voici les
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siznes les pIu_» :z]';g'a::rc:i:n;mx(imzh on peut la reconnaitre,
Elle doit étre blanche, tres-peu ambrée , d’une saveur
douce , tirant un,peu sur celle de la noisette, et don-
nant un arriere-gout d'une dcreté légére et supportable :
elle ne doit avorr d’odeur que celle des huiles en gé-
néral ; sa consistance doit étre fluante, mais non h-
quide ; en sorte que les molécules ne se s€parent point ,
mais s'étendent sans discontinuité. Si on Pagite dans
le vase qui la renferme , elle ne doit point se laisser
interposer par de lair, ni faire ce que Pon appelle le cha-
pelet.

L’huile de palma-christi est 1égérement purgative et
anthelmentique. On la prescrit dans la dyssenterie , la né-
phrétique, la cohque de plomb et contre le toepia.

Ladose est de deux a trois onces dans un verre J’
sucrée, et quelquelois dans de Peau-de-vie,

Si cette huile avait de Picreté, on la rendrait douce
en la bauwant plusieurs fois avec de Pean distillée.

Remarques genérales sur les huiles fixes liquides.
Les huiles de ce genre sont genéralement plus

ean

: aciles 2
se rancir que les huiles concrétes. Celles (ui contien-
nent du mucilage sont plus promptement altérables -
parce quelles ont plus d’attraction pour oxigéne.

On a proposé plusieurs moyens l'?lllll‘.(‘nli_‘.\'(‘[‘ aux
huiles leur rancidité. M. Deyeux pense qull suflit de les
laver dans beaucoup d’eau; mais ce moyen est insuffi-
sant. M. Demaclyy a proposé d’agiter les huiles rances
dans I'alcool, et de les laver ensuite dans ln;*:uu'a_iu;n d’ean.
Ce movyen est certain, mais 1l est dispendienx a raison
du p:‘ix' de Palcool. J’a1 propose un procédé plus facile et
lic;uu;'{_mp moins dispendienx que celu de Palcool ; ce
procédeé consiste a laver les huiles dans une ean légére~
ment alcaline, et ensuite dans plusieurs eaux trés-lim-—
pides : ce procédé m’a "‘“i“'“'-‘_‘ reussi.

I)ul:uis quelque temps on soccupe !m.’mf!milp de la
dépuration et décoloration des huiles » pour rendre leur
usage plus avantageux soit pour la lampe, sont pour la
peinture a Phuile , soit méme comme objet d’aliment,

a chaux vive a été employée d’abord avec succes,

3 17
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M. Thénard , avanlageusement connu par ses travaix
en chimie, a pu!;]icé dans les Annales de Chimie un pro-
cédé qui était mis en pratique depuis déja bien du temps.
Ce procédé consiste a méler deux parues d’acide sulln-
rique sur cent parties d’huile, d'agiter ce mélange avec
pr-.'\:npiimdc . e laver ensuite avec beaucoup d’eau,
de baitre ce mélange , afin de mettre toutes les molé-
cules d’huile ; d’acide et d’ean en contact. Alors on laisse
reposer. le mélange : au bout de huit jours, tout a pris
Pordre cui lui appartient a raison des pesariteurs spécifi-
ques. I’huile surnageleau , et celle-ci a laissé deposer une
matiére noiritre qui a €1é séparée de Thuile par Pacide
sulfurique. C’est une matiére muqueuse qui a €t¢ char-
bonée par Pacide sulfurique.

Si Pon veut obtenir cette huile limpide , on la filtre
3 wavers du charbon pilé, on & travers le coton ou la
]H;\l]e.

On peut rendre cette huile aussi transparente que de
Pean. Pour cela, on la traite de nouveau avec un cen-
uéme d’acide sulfurique , il ne se fait alors qu’un preéci-
pué gnsitre qui demeure long-temps suspendu  dans
Phuile. Eusuite on la laisse digérer pendant 24 heures
avee le quart de son poids de chaux , de carbonate de
chaux , d’argile.

L’huile est Pexcipient des pommades, des onguents,
des empliires , et la base des savons ; on en prépare des
huiles odorantes par la macération sur des fleurs ou autres
»arties odorantes des végélaux.

L’huile dissout Ie soufre par Finterméde du calorique,
et en forme un sulfure d’huile connu sous le niom de rubis
de soufre et baume de soulre.

Non-seulement Yhuile dissout le soufre , mais encor
le fait cristahiser. 1l en est de méme du phosphore.

L’huile d’olive s’obtient par Vexpression des olves
bien miires , Cest-i-dire,, du brou du fruit que 'on ex-
prime aussitot qu'il est écrasé; Cest ce que Fon nomme
huile vierge ; ou du méme fruit fermenté j){indani quatre
ou cing jours ; c’est la denxiéme espece &’huile : un

evifim

s ] o ; 4 hedlae
tromscme (lU.EllL'l'-,' 5 relrc (_1('3 {Jh'\-l‘.’.ﬁ moms vdeties . el
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la quatriéme qualité d’huile d’olive se retire de Famande
de Polive méme.

On reconnatt que Phuile d’olive n’est pas allongée avec
Thuile d’ceillet , lorsqu’en Pagitant elle ne fait pomt le
Chapelet.

De la cire ou suif végétal , ou des huiles solides et
concréles.

Ces sortes d’huiles ont une consistance ferme, pres-
que égale 4 celle de la cire, d’olr on leur donne quel-
quefois improprement le nom d’adipocire. Elles sont
simples on mixtes. Celles qui sont simpies sont de la na-
ture des huiles fixes. ; celles quisont mixtes participent des
huiles fixes et volatiles, Parmi les huiles de la premiére
sorte auxquelles on a donné le nont de suif ou cire des
végélaux , etdont on a fait un de leurs principes immé-
diats , on distingue la cire de la Louisiane , le beurre de
galé , I'huile de laurier et le beurre de cacao : nous eon~-
signerons I'histoire des deux derniers.

Huile on beurre de cacao.

Le procédé le plus avantageux, sous les rapports de
la gualité et de la quantité, estceluideJosse , a quelque
modification prés. Josse recommande de torréfier le ca-
cao; mais J'ai remarqué que la torréfaction était inutile,
et qu’elle pouvait altérer la couleur de I'huile, quelques
précautions que Pon prit.

On prend donc du cacao des iles et du cacao caraque,
trois parties du premier et une partie du second. On
monde ce fruit de son écorce , en le concassant légére—
ment ; ensuite on pile Pamande dans un mortier de
marbre que Fon a chauffé auparavant, ainsi que son
pilon. L’amande €étant réduite en pate, on la passe sur la
pierre a chocolat ot on la broie jusqu’a ce qu’elle soit
réduite en pate impalpable. Alors, sur 16 tb de ceute
pite, on ajoute 3 b d’eau bouillante ; on met ce mé-
lange dans des sacs de coutil ; et on le soumet a la presse
entre des plaques chauffées. Lorsque la pression a ¢ié
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bien conduite, on tire prés de moitié en poids d’huile
concréte.

Cette huile ou ce beurre a besoin d’étre punifié, Jossea
imaginé un u]}pun-ii trés-ingénieux pour opérer la filtra-
tion de cette huile a travers le papier a filtrer. 11 a dis-
posé, dans une cuvette de cuivre destinée a servir de
bain-marie , un entonnoir de fer-blanc quill a soudé
pour le fixer dans l’imls_'-l'icm'. Le tube de I'entonnoir est
]n‘ul(m%z'-. au-dela du fond dela cuvette, pour pouvoi
étre introdnit dans un flacon servant de récipient. On

Jace le vase sur un fourneau ; on met de Pean bomllante
autour de Pentonnoir , et on met le beurre de cacao li-
quefié dans P'entonnoir garni de son filtre. Au moyen
(_I?m)i: l':h;ll(:‘lil‘ mm\{'.nuble, maintenue autant de temps
qu’elle est nécessaire, la filtration s'opére, et on obtient
un beurre de cacao trés-pur. Onle liquéfie de nouveau,
et on le coule dans des moules a chocolat, ot il prendla
forme qu’on lui connait.

Le benrre de cacao doit étre ferme, odorant , d’une
couleur blanche un pen jaunitre. On en fait des supposi-
toires, des pilules, des bols; on le divise dans des po-
tions huileuses; on en fait des pommades avec de I'huile,
On en pent faire de la bougie comme avec la cire.

Le beurre de cacao est adoucissant , propre pour la
toux et les maladies de poitrine. 1l se rancit comme les
autres huiles, mais un peu plus difficilement.

Huile de laurzer.

On prépare de la méme maniére huile de laurier,
qui doit étre extraite del’amande méme du fruit du lau
rier , appelé improprement baies de laurier.

L’huile de laurier tirée des semences , n’est pas d’une
couleur verte bien pronoucée ,sa coulenr tire un peusut
celle du jaune.

Cette huile est nervale , propre pour guérir les dow-
leurs seiatiques , pour la colique venteuse. Un Papplique
extérienrement, on en méle dans des lavements. Clest
en Italie et dans nos pays méridionaux que lon prépare
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lhuile de laurier : mais la plus grande parte de celle qui
nous 'ntl\f“ Ihti Ia volie du commerce est {s;:,',:uxv
avec les fruits, les feulles de'laurier, et Paxonge de
porg.

Des huiles mixtes.

Tlest quelques végétanx qui fournissent simultanément
'h“ j,i“_lll]\_'- \(’Ji”“]i‘! et (ll‘: rll“il(‘l f‘lk[_:n [J(—J “i;!(_‘_.l"} €t iit muas—
cade sont de ee nombre , ainst que la plapart des semen-
ces des plantes ombelliféres.

Huile de muscades.

Prenez des muscades bien saines , bien nourries ;
ripez-les , ou pilez-les dans un morter de fer chauffé.
Lorsqu’elles sont en pate impalpable , ajoutez ¥ un peu
d’eau bouillante pour rendre I'huile plus perméable a
travers le linge : coulez dans des sacs de couul , avec
forte expression, entre deux plaques chauffées. L'hule
se concrete par le refroidissement. On Ia fait hquéfier de
nouveau , Imm' Pavoir plus pure et pour la couler en
masse plutot épaisse que minge , afin de la couserver
ln!uw ltm«'—i( PS 8¢ wne.

L’huile de muscade est d’une couleur jaune tirant sur
le rouge , d'une consistance assez ferme , d’une odeur
extrémement agréable. Elle contient de Phuaile volatile,
que I'on peut s¢parer par la distillation . par Pntevinéde
de Pean bouillante. On peut aussi Ia dissoudre dans Pal-

i

cool 5 Ia pre cipiler ¢ msuite , et la disuller par Pintermede
|
‘I‘ 'luui. 1’“” Im‘ m\ll le moven nunl on lasse usage

v Yl
on trouve nécessairement dé huile fixe : mais elle res
tient , bon ;‘r‘l-.-q 1i1:1|;_;|‘13 , un peu darome. Ceile huile
sert dans son intégrité , comme fortifiante et nervale.
tlle entre dans la (:rnnl:nhilllm du baume neryal,
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Huile d’anis par expression.

Cette huile est d’une couleur verditre , extrémement
agréable 4 Podenr. On concasse P'anis , on I'expose a la
vapeur de 'eau pour imprégner la substance de lanis
d’une quantité suffisante d’humidité. Au bout d’un quart
d’heure on passe le tout a travers un sac de coutl placé
entre deux plaques chauffées. On prépare de la méme
maniere les huiles de fénouil , de carvi, d’anetb.

Des huiles volatiles.

Les huiles volatiles , connues depuis trés-long-temps
sous le nom d’huiles essentielles , parce qulelles exis-
tent réellement dans les substances d’oi on les obtient
par la distillation , sont des.corps fluides , odorants,
dune saveur icre , briilante , de nature inflammable,
et qui paraissent étre composées d’hydrogene, et de
plus ou moins d’oxigéne et de carbone. Clest un prin-
cipe immédiat et particulier des végétaux, qui a des
caractéres bien tranchés qui le font reconnaitre par-
tout on il se rencontre, et qui , lorsqu’il est bien connu,
ne permet pas d’équivoque , st on le compare aux huiles
fixes ou grasses , ou aux huiles médiates.

Les huiles volatiles sont , en effet, si légéres de leur
nature , qu'elles se volauhsent et se répandent dans lat-
mosphére , Jorsqu’elles s’y rencontrent dans un libre
contact , sans laisser , du moins Ja plupart , des traces
de leur existence. Ce premier caraciére les distingue
positivement des huiles fixes. Un second caractére non
moins sensible et digne de remarque, clest la faculté
de briiller que ces sortes d’hulles portent A un trés-hant
degré. En effet, lorsqu’on les met en contact avec un
corps incandescent , sans qu’il soit nécessaire qul soit
allumé , elles s'enflamment avec beaucoup de vilesse,
et elles épanchent une flamme trés-haute avec beaucoup
de fumée : cette faculté combustible , plus éminente que
celle des huiles fizes , prouve quelles contiennent plus



( 263 )

d’hydrogene que de carbone , et nécessairement un peu
d’oxigéne ; car il est .1ctud]unent bien reconnu uunn
corps comlmbubk ne s‘enflamme que lorsquil a déja
eprouvé un commencement d’oxigénation. Troisiéme-
ment , les huiles volatiles ne se combinent ' e difficile-
ment avec les alcalis caustiques , et ne Fm-mp 1 avec eux
que des savonules et non pas des savons. Quatridémement
enfin , les huiles volatiles ne sont point miscibles & Pean
mais sont plus ou moins solubles dans Valcool.

On doit distinguer les huiles volatiles en trois genres
ou orvdres ; savoir, en huiles éthérées ou extrémement
légerves, en huiles vol: mlu fluides , et en huiles volatiles
demi-consistantes ou (.P'll\&(“n Outre ces distinctions , il
en est encore deux, que 'on ne doit pas néghger ; savoir,
les huiles vo latiles légéres qui surnagent ltau, et les
huiles volatiles pe%anlw qui vont au fum{ de Pean.

Toutes ces disnetions sont importantes en elles-
mémes , et elles préparent I'éléve A une conmaissance
plus exacte sur ce genre de produit immédiat. On donne
pour caractére distinctif des huiles volatiles, leur solu-
bilité dans Palcool ; mais les hules volatiles ne sont pas
toutes solubles dans Palcool ; et celles de ces hules <1ni
sont solubles dans ce véhicule, présentent des degrés

variés et bien sensibles dans leur solubilité. C omment
concilier ces divers attributs physico - chimiques ? La
volathté suppose naturellement de la J(ﬂu(‘l[ 5 &b les
huiles pesantes sont moms légéres que Pean 'H ya, pour
Véléve qui commence, (‘(r,nuiu ation dans les propriétés
{rl]\hlf[ll(“s des huiles \oilulm et i1l s’en faut bien peu
qu il nestime toutes ces luoposmuus comme contradic-

toires. TAchons d’¢claircir la théorie par des faits de
pratique. Hien n'est plus certain que les huiles volaules

ne sont pas toutes solubles dans I Llltuol L’huile rectifiée
ou éthérée de thérébentine, ainsi que toutes les huiles
volatiles p]uma.m {fois rectifiées , ne sont poml ou
presque point solubles dans Palcool. La solubilué des
lnales volatiles dans ce menstrue tient donc a la nature
des éléments qui les comstituent, On remargue que




toutes les huiles volatiles qui sont oxigénées, sont plus
solubles dans I’ alcool; ev cette proprieté dunmlm- est
telle ment tlummln e, tlnt‘ les huiles pesantes immédiates
sont nécessairement plm solubles dans Palcool que celles
qui Uf'nlu nt le milieu entre les }.m]r Il‘_:_‘(tl.h et elles;
pour la révoquer en doute, il laut navoir pas vu, ne pas
vouloir voir, et n'avoir pas Ja moindre idée de Pacuon
des dissolvams sur Jes corps a dissondre On peut donc
(‘UuL‘*"iu‘ :l”"I‘III.‘Iii'.l‘I.H(‘!II que la solubilité des huiles
volatiles dans Palcool est COITespon dante a la quaniné
d'oxigene quelles contiennent ; qu’en conséquence les
huiles pesautes sont plus s Jubles \\'1) que les huiles qui
EIII'.IJ:‘;,;-;HI .:l"ll_l, el que ce 1.\~ Li sOnt l\hw »(mr]rl(» qlit’
celles ¢thérées (qui sont plus Iegéres quel Palcool et qui le
5111'1!:15(:nt.

Wannenant, pour expliquer le phénoméne de la
]!1n11)1{11l spéci frrim' des huiles volatiles rlm sont sur-
nagées par Pean, an lien de la surnager, il fant savoir
que celles de ces huiles qui vont an fond de Peau, ou ne
sont Pas nq m‘.(}hﬂ., o1 ne sont pas un [Jl()r]ml (](' lt (]l«
tl”a'.mn 2 un degré égal & celui de l'ean bouillante. 11
m’est point dhmile U] wile r:lnfnnr par la disullavion
per ascensum eu par Pinterméde de Pean - (11'1 ne sur-
nage ce fluide, a moins que Pon w'ait ajouié 4 Pean, des
matiéres mmmm, {Illl, en aungmentant sa densité - lai
donnent ]rhl‘- de capacné pour le, calorique, et per-
mettent qu’on éleve sa lcmpf rature a o degrés. Dans
ce cas, huile volatile qui a distillé est en l?:\ll]b ]LSH
¢t en 1.;:;'111‘ pesante.

Examinons quelles sont les hules de cette sorte, qui
sont plus pesantes que ]L'\n; ce sont les huiles de
girofles , de canelle, de macis, et généralement des pro-
dutts des \u'{[m\ (\Ull{[]](,‘a. \Lua pour obtenir ces
sortes ’huiles, on distillait anciennement dans les vases
prr'n’«‘~{'z?.';.5'f.fm c’est-a-dire, en placant le feu par-dessus
an lieu de le I;Lw(zr p.u'—tlcw)ua 3 'le pr oduit huileux
nétail rien moins que volatil ; il érait trés-odorant ,
S5ans domo, mals consistant » mais haut en couleur ’ mais




dans un état d’oxigénation qui lui donnait beaucoup
de deusité , conséquemment beaucoup de poids. Ce
mode de distillation, qui offre des produits inexacts,
ne pouvait plus étre employé par des I'b[t;u'rr_lelciirns
qui raisonnent leur prauque , et il y a phis d’un
demi‘siécle que , dans les laboratoires bien dirigés ,
toutes ces prétendues huiles pesantes se disnllent comme
toutes les huiles volatiles de nos l"»];m'wa indigenes, et
qu’elles sont reconnues pour surnager I'ean , lorsqu’elles
sont nouvellement distillées & la température simple de
Peaun bouillante dans les vaisseaux fermés ; nous convien -
(11'(1[15 ([H‘;HL‘C ln_'. [{'“IEIS, (".,‘;[‘I()St"(".‘_i a la i||'l|i(i'1'l_", el en
contact avec Par illl]ll)\'i!llll'!‘.li'illl‘, des vaisseaux . elles
acquicrent de la consistance ; mais alors elles se résim-
fient par Ijuxi;_;a?u;liluu., elles ;lt‘qni:_'_rt"til. de la couleur et
de la pesanteur specifique, et ellts offrent des corps
absolument autres que ce gu’elles éraient dans le pi'i:'l(‘.illm.
Voyez Huile volatile de girofles.

On lit dans les livres de chine, que les huiles volatiles
ont chacune une couleur qui leur appartient. (Cest ainsi,
ar exemple, que Pon établit pour caractére distinetaf,
a coulenr jaune a Phuile de lavande , brune anx huiles
de canelle et de girofle, bleue i celle de camomille,
aigue-marine a celle de millepertus, verte a celle de
nersil : mais je puis bien assurer que lés couleurs que les
huiles volatiles laissent :‘lp(‘f‘(.‘()\‘(;ir, ne lenr .‘liifl;ll'iil,‘-llllelil
pas essentiellement; ou, en d’autres termes, que ces
couleurs ne leur sont pas absolues. Jai retiré des huiles

|
1
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volatiles de toutes les substances’ désignées; et par la
seule rectification, par la distillation avec linterméde
de Pean bouillante ; yai constamment obtenu des huiles
volatiles incolores plus légéres , d’une odeur plus suave
el d’une saveur mouis acre.

Les huiles volatiles sont trés-abondantesgdans les
végéraux.: elles se rencontrent dans leurs parties diverses,
]n;ii%‘- rarement t_I.:nh Loules ?Ul]l‘.“w I}:ll‘lil_:a‘ en meéme ts‘s::l'-:w
on ne connait guere que l?;mg("‘!iqm: qui en contienne
\liil'lb sa l‘.'t(."lilt:._ (IEHI'! 54 i_i;;l' ) t!.’!llﬁ sa fleur et t.L!lI.‘\ L
semence. Mais le |Lu'i|1<';.ir_; huileux volatl réside et peut




( 266 )

sobtenmr par la distillation a feu nu, par Pinterméde de
Peau bouillante.

d’angélique ,

de benoite,

de dictame blanc,
de valériane.

de cedre 5

Des racines . .

Des bois. . . . .{de rhode,

]fu'(.: sassafras.
{de cannelle ,
- ¢ de cassia lignea ,
Des écorces. . .4 R
de cannelle-giroflée ,
de winter,

[f‘[‘.iiishﬁhﬁ :
de basilic,

de cajeput (1),
de marjolaine ,
de menthe .

de romarin ,

de rhue ,

de sabine ,

de sange ,

de serpolet ,

de tanésie ,

(de thym.

Des feuilles. ...

de girofles ,

de lavandes ,

de fleurs d’orangers ,
de roses.

Des calices. . . .

(1) Cajeput de cajo arbor, et pufi alba. C’est-a-dire , arbre dont I’épi-
derme est blanc.

L’huile de cajeput s’oblient par la distillation des fenilles du melaleuca
leucadendron , arbre de la polyadelphie polyandrie de Linnde , qui croit
dans Pile de Sumatra et dans la Nouavelle-Ecosse septentrionale.

Cette huile nous est apportée de 'Inde orientale. On la fait passer ponr
de Phuile de cardamome. On s’en sert & la dose de 5 4 6 goulles sur dn
sucre, dans les coliques venteuses, dans la suppression des régles , pour
chasser le foetus mort, et extérieurement pour la douleur des dents.
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de camomille ,
Des pétales . . {de roses,
?
de fleurs d’orangers.
(d’oranges ,
Des écorces de}de citrons,
. < .
fruits.. . .. ..)de muscades oz macis,
|de bergamote.

de Ja muscade ,

des baies de genicvre ,
du poivre,

* }des cubébes ,

des amandes ameres ,
des baies de laurier.

Des fruits. .-

d’anis ,
de fénouil,
d’amomum,
de cardamome ,
de coriandre ,
d’aneth ,
de comn ,
de carvi.
Ce principe huileux volatil se rencontre encore dans
les résines liquides, telle que la térébenthine et ses ana-

Des semences. .

logues.

On le trouve aussi dans les gommes-résines, tels que
le galbanum , le sagapenum.

Remarques. Les huiles volatiles odorantes peuvent
sobtenir de deux maniéres ; savoir, par disullation et
par expression. Mais il est bon d’observer que, pour les
obtenir trés-pures et trés-légéres, on doit les rectifier
par la distillation.

Toutes les huiles volaules des racines , des bois, des
écorces, des feuilles, des calices, des pétales des vége-
taux, et des enveloppes dures des fruits, s'obtiennent
nécessairement par la distillation.

Les huiles volatiles des ¢corces des fruits,, dela pulpe
des fruits evdes semences, peuvent s'obtenir par Fex-
pression,
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Il est des moyens de pratique 4 Pégard des huiles yo-
latiles , qui sont relatifs non-seulement 2 la substance aui
doit les produire , mais encore & la nature de Phuile qui
sera ou éthérée, ou fluide, ou concréte. Les premiéres
attentions doivent se porter sur la texture de la matiére a
distiller. On doit la prendre séche, par préférence , s1
c’est une plante, et la couper; la percuter dans un mor-
uer, si ¢’est un fruit; Ia concasser , 81 Cest une écorce ;
la riper , si ¢’est un bois,

I faut ensuite verser de Pean par~dessus , selon la tex~
ture du corps a distiller. Ogn peut établir en p]‘iuf_‘ille.‘
quil faur plus d’ean pour les plantes ou les fleurs qui
contiennent beancoup d’ean de végétaton , et une bean-
coup moindre quantité pour les maticres séches, I suffit
gue ces dernéres solenut recouvertes d’un pea d’ean.

Les mati¢res séches doivent étre soumises 4 la macé-
I'":Ei'inlr pendant un temps ]’l]llﬁ on mons ]0“5;‘{: avant que
e’étre disulldes : ceci est relatif a la dureté ou i la flexi-
pite dn corps a distiller.

Daus la conduite de Ia distillation , 1l faut tenir cons-
tamment tede , presque froid, le réfricérant de Palam-
bic, et
fes huules légires, fluides, et dune odeur Ingace; anu con-
waire, 1l faut que Peau du réfrigérant et celle du serpen-
10, solent maintenues 4 une température de 30 ou 40
degrés, pour les bules volatiles concrétes , telles que
celles de roses, d’anis, de fenouil, etc. On les sépare de
Fean qu’elles surnagent, soit en les aspirant avec un
siphon, soit en les pompant avec une méche de coton
gm touche i I'huile par unc extrémité, et qui plonge
dans un récipient par lautre.

Les huiles volatiles obtenues des plantes de la famille
des labiées, laissent déposer en vieillissant du camphre,
ala vérité en tres-petite quantité ; celles des écorces
déposent de Iacide benzoique.

o
o i}

constamment lroide Peau du serpentin pour toutes

‘on ajoute a ces espéces d’huiles, quelques gouttes
d’acide mitrique 4 il se forme presque aunssitot ou de Pa-
cide camphiorique, ou un autre acide, on une huile con-
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Les huiles volatiles s'épaississent a Pair , se résiaifient
en s’oxigénant, Si on les met en contact avec l'acide ni-
trique concentré, elles s'enflamment et se converussent
en une résine tres-raréfice, connue sous le nom de cham-
pignon philosophique.

Elles sont insolubles dans P'eau , sinon par 'intermede
de la disullation ; mas Peau acquiert Pétat laitenx, et ce
n'est pas précisément une dissolution; ce nest qu’une
di\"il‘iirjﬂ et Sl]ﬁp(-.‘-[lSiU]l Dl'll'_‘fl‘é@ ]')Ell' Iﬁ Ell‘éﬁf)llﬁc d?l“l l)t?],l
d’acide acéteux qui s'est formé pendant la disullation.

Les huiles volatiles s’unissent & Peau par interméde
du sucre avec lequel elle font un oleo-saccharum , et
par interméde du mucilage.

Les huiles volatiles dissoutes dans T'alcool et précipi-
tées dans 'eau, demeurent suspendues daos la Liquenr et
donnent 4 Pean un état lactescent. Les huiles volatiles dis-
soutes dans I'éther, et étendues dans I'eau , reprennecat
leur état naturel, sans troubler Iz transparence de I'eau.

Si on les combine avec le gaz oxigéne, elles acquierent
les propriétés des résines.

Elles sont les dissolvants des résines , du camphre, de
la cire, des axonges. Elles dissolvent a chaud le soulve,
et forment des sulfures huileux volauls.

Les huiles volatiles semparent de Vor dissous dans
Pacide nitro-muriatique , et unies ensuite a alcool , elles
font Por potable. Voyez Or potable.

Huile de girofles.

Prenez des girofles bien entiers, récents et odoranis,
la quantité fllkﬁ vous voudrez.

Brisez-les dans un mortier de fer on de marbre, versez
par-dessus de Peau , une quanuié proportionnée a celle
du girofle , c’est-a-dire , huit a dix fois son poids. Laissez
macérer dans une cucurbite d’étain pendant trois jours;
mettez ensuite ce mélange dans un alambic ; montez Pap-
pareil distillatoire ; adaptez un récipient florentin, et
procédez & la disullation par Paction du calorique.

La premié¢re eaun de la distillation sera blanche Ia-
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teuse, d'une odeur snave de girofle, d’une saveur 4cre,
piquante , sans aucune apparence d’huile volatile.

Cette lactescence de Yeau distillée est due A Phuile
du girofle méme, rendue miscible & Peau par un peu
d’acide acéteux qui se forme dans I'intérienr des vais-
seaux distillatoires.

On prend cctte premiére ean disullée laiteuse, on
Pintroduit dans la chaudiére de Palambic, sans démonter
Pappareil , 4 la faveur de la tubulure qui est située 4 sa
partie supévieure. Par ce moyen, la distillation n’est pas
mterrompue, et il n’y a ni temps, ni combustible de
perdu. H fimt avoir soin de metire dans le récipient
de Vean au-dessus de Porifice du siphon qui se courbe
en dehors.

Cette seconde distillation , produit un peu d’huile qui
surnage ; on cohobe jusqu’a sept & huit fois Pean distil-
lée sur le méme girofle; et on remarque qu’il distille
de Thuile volaule jusqi’a la derniére cohobation.

Cette huile est Iégére, surnage I'ean, a une coulenr
citrine, est d'une odeur extrémement agréable, et d’une
saveur piquante. On peut Pobtenir trés-blanche , en la
rectifiant par une derniére distillation, par Pinterméde
de l'ean , et dans une cucurbite de verre placée au bain
de suble.

Cuelques praticiens recommandent d’ajouter 4 I'ean
d’intermede , du muriate de soude ( sel marin ), pour
Ia rendre plus dense, et angmenter sa capacité pour le
calorique ; mais.ce moyen qui peut étre propre & pro-
duire plus d’huile distillée , ne convient pas a la qualité
de la méme huile , que Pon doit técher d’obtenir Ia plus
légere et la plus suave possible. Une plus haute tempé-
rature fournit des produits qui ne sont pas essentiels , cs
¢’est ce que Pon doit toujours éviter.

On pent «listiller par le méme procédé , les huiles

[‘ Pangélique,

De racines. . . 150 emcnay

4 i dictame blane 4

de valériane.
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De bois...... .idc rhode ,

de sassafras.
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de cannelle ,

f de cassia lignea ,

Des écorces..vg 1 .. w° - as
de cannelle bl:'bilUC ;

de winter.

Les huiles volatiles de roses piles, et celles que Yon
tire par la distillation des semences d’anis, de fenouil , et
d’autres plantes de la famille des ombelliféres , ¢tant un
peu concrétes naturellement , doivent dtre distilées et
traverser un serpentin entretenu chand de 40 a bo de-
grés. On ne doit pas non plus refroidir complétement
Pean du réfrigérant.

Les huiles volatiles distillées des femlles de plan-
tes, ¢tant plus liquides et plus Iégéres , demandent
% traverser un serpentin dont le bain soit toujours

froid.
Les huiles volatiles sont de puissants remeédes tant
internes. qu’externes. On les emploie ntérieurement
avec du sucre dans des potions, avec des mucilages ;
et extéricurement daus les parfums § et pour les dou-
curs de dents carices.
Du (.‘(m:j}'.’rr'('.

Le camphre est un produit immédiat des végétaux, qui
n'a point d’analogue , et qui est conséquemment un Corps
sui generis , c’es a-dire, dont les propriciés physigues
et chimiques n’appartierinent absolument qu’a lui,

Le camphre ne laisse pas que d’étre répandu dans la
nature - on le rencoritre dans une infinité de plantes ,
notamment dans celles de la famille des labiées , el s
¢léments les plus prochans existent dans leur huile vo-
latile. Parmi les racines qui recélent du camphre,
vemarque celle de zédoaire , duthym , du romarin, de
l <. 5 :
Sylvestris , L., de la [1|'l[51|llilf.‘3 du cannellier .Parmi les
‘--\.:_l'n et les fenilles 5 OIl cite celles de la (;;:l]ll;hl‘t'lr’.; Ge

0n

1 sauge , de Penula campana , de Punémone , anernone

RSN\
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Paurone male, dela Javande , du romarin ; mais Parbys
qui fournit le plus abondamment le camphre est le Zau-
rus camphora de Linnée , qui croit aux Indes , sur les
montagnes maritimes, dans Iile de Bornéo , en Asie et
a la Chine,

Le camphre est extrémement volaul et doué de la
faculté combusuble , 4 un degré trés-éminent. Mais ce
qu’l ya de bien remarquable , ¢’est quil se li[{m"fir;
plutét que de prendre flamme, lorsquon le met en
contact avec un corps échauflé au rouge, et pour quil
s'enflamme , 1l faut qu’il soit approché d’un corps en-
flammé ().

D’apres toutes les expériences que j'ai consignées, je
suis aulogise a croire que le camphre est formé de Punion
wrés-intime de Phydrogéne , du carbone et d’'un arome
(lui lui est p;irlit‘.n.‘it‘.i'.

On prépare avec le camphre et Vacide nitrique, da
camphre nitrique, appelé improprement Auile de cam-
phre. Cette huile prétendue n’est que du camphre rendu
fluide parle calorigue du gaz 1'1it1';':]||='.'. Six parties d’acide
nitrique a 56 degrés suffisent pour donner de la fluidité
a onze parties de camphre : 1l en résulte (uatorze parties
de camphre 11'1\1‘iq1:u nlni surnage Pacide. On r«'(;;):l?‘i‘ les
deux flmdes, et on trouve trois parties d’acide nitrique
trés-faible , qui ne luisse plus dégager de gaz nitrique.
Cette préparation ne peut étre mnpln} ¢e en médecine,
mals on peunt, en traitant le camphre par Pacide mtrique,
obtenir un acide particulier qui est nommé acide camn-
plrorigue.

On prepare avee le camphre, del'eau-de-yie camphrée,
de I'alcool camphré.

Le camphre se dissout dans les huiles fixes. et volatiles,
dans P¢ther, dans les divers alcools depuis 20 deurés,
dans les graisses ; il se divise dansle jaune d’ceuf, pourle
méler a 'ean et aux sirops dans les potons. On en fait

—_—

(1) Voyez mon Mémotre sur le camphre , imprimé dans le Recueil pé-
riediguede la Société de Médecine , de Paris, lome X, p-293 el suivanlies,
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une eau diurélique camphrée, dite de Fuller , un vin
camphré diuretique ; des pilules , etc., etc.
C'est avec le camphre nitrigue que Pon prépare le
caout chouc a éure dissous dans 'essence de 1érébenthine
C’est avee Palcool camphré que Pon dissout j‘; copal.

Haw diurétique camplirée de Fuller,

Prenez nitrate de potasse.
camphre sublimé. .

1
-

On divise le camphre dans un mortier de warbre |
avec un peu d’aleool ; ensuite on le triture ‘avec le

108

A

nitrate , et on y ajoute peu a peun de Peau , e quiil
en faut pour dissondre le nitrate 4 froid. On filtre & tra-
vers un papier sans colle ; et on a une liqueur trés-trans-
parente qui pariicipe des propriétés du nitrate de po+
1asse et (_]ll l'_':tllll_)lli‘U dont une }m!'tiu A .“: l;zf:ut 1[7;4(;};1&; cam
phorique, a éte dissoute dans eau, et de Pavome du cam-
hre.

Cette hqueur, est un puissa diurénigue et - anti-
phlogisuque ; on Pemploie dans les maladies ANGues ,
putrides etinflammatoires , dans les maladies siphiliti-

ques.
D vin dairétique camphre.

Ce médicament ne differe "dn précédent quie par la
nature de Vexcipient qui'est du vin an len d’étre de Fean.
Du rveste, le procédé est absolument le ménie que pour
Pean ci-dessns.

Ce vin a les propriétés de Peau précédente.

Acide camphorique.

Acide végéral factice dont le camphre est la base aci-
difiable , et Poxigéne le principe acidifiant. Pour le pré-
i‘.l"f'l‘,

Prenez maphite. L] ) JODE epmasieaq ity partie ;

Acide mitrique, a 36 degrés. . | L1 4 parties.

Mettez le camphre dans une cornue ; versez par-des-

1. 18
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sus de Pacide nitrique : adaptez l’npparcil pneumato-
chimique , si vous voulez recueillir les flnides élastigues;
et procédez a la distillation au bain de sable , apres
avoir lutté les jointures, en appliquant graduellement le
calorique.

Remarques. 11 se dégage du gaz nitreux et de I'acide
carhoni([uu. Ce gaz nitrenx est proa.lnn parce que le

camphre t.’cmi'n;trLe de Poxigene de Tacide nitrique , et
Pamenie i Pétat de gaz nitreux : de meme Pacide car-
bonique se forme aux dépens de Poxigene de Pacide
nitrigue et du carbone du camphre. Une partie du
cimphre se volaulise tandis qu'une autre pariie s'aci-
difie.

Lorsquil ve se dégage plus de vapeurs, on délute
Pappareil , on détache le camphre gui s'est sublimé ; on
le fait tomber dans la cornue; on verse par-dessus une
nouyelle quantité d’acide nitrique , égale a la premicre,
On distlle comme la premiére fois, et on répéte la
méme opération jusqua ce que tout le camphre soit aci-
difié. Vingt parties d’acide mtrique , a 58 degrés, sulffi-
sent pour acidifier une partie de camphre. On vide
ce qui est resté dans la cornue, dans une capsule de
verre, et on laisse cristalliser. Pour lui enlever Pacide
nitrique qui aurait pu rester, on Jave ce sel avec de
Peau, et on le fait, égontter sur un filtre ; ensuite pour
le purifier, on le fait dissoudre dans de Peau disullée
chande , on filire la solation, on Pévapore jusqua
pellicule , on obuent par le refroidissement de Pacide
camphorique cristallisé. Cest avec cet acide campho-
rique que jai préparé un sirop qui est dinrétique et
antiphlogisuique , et ‘dont je décrirai la formule a Par-
ticle Sirop.

Des gummes—résiues.

Les gnmmes—résines sont des principes immédiats des
végétaux qui parlicipcm de Pumon de la gomme et de
la résine. Ce sont des produits qui tiennent le milien
entre les gommes et les résines proprement dites. Eu
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examinant de Peil da physicien nataraliste ces stics que
nous oflrent les diverses especes végétales , il semble
que la nature ait établi avec intention des différences
entr’elles , pour nous offrir des exemples bien sensibles
du passage d’un corps muqueunx 4 Pélatmucoso-résineux,
et de celui-ci a 'état résinenx proprement dit. Ce quil
y a decertain , c’est que les éléments qui constituent les
gommes , les gommes-résines et les résines, se touchent
de trés-prés, et que toute la différence que T'on re-
marque entr’elles tient a celles de quantités d’hydrogéne
qui constituent enmoins ou en plusles unes et les autres,

Les gommes-résines sont des produits que la nature
a pris le temps d’élaborer dans les végétanx & qui elles
appartiennent , et elles ne se montrent jamais dans toute
lear valeur, que lorsque les végétaux qui doivent les
offrir sont arrivés & leur maturité, que j’al nommé po-
sitive : 1l y a plus encore, le moment ot elles abondent
dans la partie du végétal ol on les recueille , est cons-
tamment celul olt ce végétal a consommé tous les actes
de la végéiation, jusqu’a la fructification.

La plupart des gommes-résines se retivent principale-
ment des racines des plantes, &I’endroit du collet qui dis-
ungue ces derniéres de lear tige. On les obtient par e
moyen des ncisions que Pon fait immédiatement au-
dessous du collet : ce west dabord qu'un suc laitenx plus
ou moins blanc ou coloré , qui acquiert de la consistance
par la vapovisauon du fluide opérée par la température
de Patmosphére, on par celle que 'on éléve parPapplica-
tion du feu.

Nous ne distinguerons pas les gommes-résines par lenrs
propriétés médicinales ; nous en ferous trois ordres éta-
blis d’aprés la quantité de chacun de leurs composants.

Le premier ordre comprend les gomimes - résines

molles ou agglutinatives. Celles-ci sont plus gommeuses
que résinenses, et lenr mollesse vient de leur attraction
pour hamidité,
De cenombre sont le galbanum,
le sagapenum,
le bdellium, etc.
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Ie second ordre comprend les gomme s-résines qui
qu'ti{:ip(:m de Punion dela gomme et de la résine a peu
pres dans des quantités égales ; telles sont les gommes
ammoniague , assa-foetida, ete. @ elles ont moins d’attrac-
tion pour Ibumidié

Le troisi¢me ordre comprend les résines extracuves,
c’est-a-dire , abondent en résine et qui contiennent

: 1 4 ]
ins de gomme : telles sont entr'aulres la m'»'l'rh\_'; 1

\Cammonee . ete.
[a lumiére attaque sensiblement les ;_:,f;mnnc_‘s—re":,}m 51
elle les colore.

Le dissolvant le plus nppl'upl‘iﬂ: des gommes-résines
n’est pas,.comme on le dut perpétuellement , le vin et le
vinaigre. Ces fluides ne font que les diviser et écarier
leurs molécnles sans les faire disparaitre. L7alcool aqueux
serait leur dissolvant le plus vrai.

Si Pon vertit réduire les gommes-résines en I)mn]rt‘: 1l
fauy légerement les triturer dans un mortier de fer avec
1 pihm de méme maticre, ];L-nri;mi la sawson la I’I““
froide de année , ou én tenant le mortier plonge dans Ia
.:._;_li'-t“c 5 rsi [:: :-::i:&nll est L:ilmlnik?.

Les ¢ mes-resmnes sont pl'ﬁ(in'ﬂtn it_: im_ls li.;f'lil‘l"r!]l'.-'

Y % 1 Y 1 1 - 1
ment par des plantes de la famille des liserons et de

celie des oml! Jl‘.”‘lil‘\- Ires.

Des résines.

Les résines sont des produits immeédiats des yegetanx
yarticuliers clui les distinguent des

res produils ue i',-:_'uf olirir cetic i_'i.w:‘ﬂu de COorps or-

crul ont ¢ Caracteres |

e oy P 1
Ouelgues cliumistes considerent les resines comime des

niles volatiles oxigénées; mais celte opiaion esttout
au moins hasardée ; les savants qui Fon émise n’ont assis
leur assertion que sur (esapparences d’analogie, et non
sur un examen bien approlondi. 1l v a des différences

= .-r L e o T - 1 A
sensiblement remarquables entre les résines elles-memes,

5

qui ne permetlent pas (u oil leur attribue une origin
commune entre elles.
Les résines sont de deux sortes, ".'!"‘i"..l'i-. s et solides
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Les ]H(‘mltm“- ([111 seniblent se rapprocher des hules
volaules , du moins sous le rapport ¢ de la fluidié, ne
sont pas ou pl{‘-(l!l"l!ilb solubles dans Falcool, tandis
que les huiles volatiles qui sont devenues plus consistante
wee le ICI}IPH. ont an contralre acquis p]m de solubilité
dans ce méme fluide. Maisce n’est pas ici laplace de dis-
cuter le plus ou le moins de resse mblance qui existe
entre les huiles volaules et les résines. La nature a ses
procédés et elle les exécute d’une mmm re constante et
nniforme. Il faut que les vegétaux solent organisés de

telle ou telle maniére pour produire des résmes: e
Vétat de floadité rLuJ\ lequel elles se trouvent originaire-
ment , ne peut pas dtre tUhl;mw a celui :|m appé wtient
wux huiles volatiles.

Les caractéres qui appartiennent aux resines propre

ment dites sont la friabilité , la solubnlité danpsPalcool
dans les huiles fixes
plus , leur nflammabilité qui est }rhw ou moins énergi-
J= 1e, et leur odeur qui est plus ou moins prononcée; ¢ nfin

eur insolubilité dans eau : elles sont en outre électri-

(ques El"l}‘ IC [l'U{l(_‘F.l_lf_'llL

Des baumes.

I

e \'UL’H]."“S, thIU‘-i !'..‘ ar H%h!?‘:‘-; (E.\

[es baumes sont des prodmits excrétoires des vége-

taux, que Yon obtient par le moyen des incisions que
.

Fon LuL i certains arbres destinés par la nature 4 en

tournir.
[.es baumes sont ot Il([[l!nf‘s ou sohdes. Ils ont quel-
quanalogie avec les résines ; maisils ont un car:
]'Hlluxfim qui les distingue ; savoir, de dounner de
cide benzoigue par la sublimation , ou par la disso

tion dans Peau et la eristallisation.

Les cOués par lesquels 1ls ressemblent aux résines
sont , a lc-ulul des . baumes . solides . !‘. friabilité, la 50
lubilité (l..ll\ Pale (mi Pinflammabilité et la faculié odo

rante. _“.iis ils p{nls: L llt“‘l'l[‘t)llll ll|ll~ loin ceue dermere
vmpmlv qque les résines, par la raison qu’ is recelent un
acide particulier 1#11 ‘;Umi. d’une sorte de demi-vola
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tilité, et que cet acide dispose la partie qui est analogus
a la résine & une disolution toujours prochaine. '

Les caractéres par lesquels les baumes difiérent des
résines, sont donc d’étre beaucoup plus odorants, d’éwre
d’une consistance demi-fluide dans Porigine, et de ne
devoir leur solidité et friabilité qu’a la vaporisation de
Fhuile volatile qui les constituait dans lenr état natif; de
fournir, par la sublimation ou cristallisation, un acide
particulier connu sous le nom d’acide benzoigue ; de
fournir a Peau un éiat lintescent et trés-odorant, qqui
prouve quune partie du baume est miseible & Fean i
raison de la présence de son acide. Les baumes les plus
connus et les plus en usage sont le benjoin, le banme de
Tolu, du Pérou, le liquidambar, le storax calamite, le
storax rouge, eic.

Du caout chouc.

Principe immédiat , substance swi generis qui n'a
pomt d’analogues, que 'on ne peut rapporter ni anx
gommes , m aux résmes , qui découle par incision
dun arbre appelé syringa par les Indiens du Para,
lihévé par les habitanis du pays d’Esméraldas , pro-
vince de Quito , et caout chouc par ceux du Mainas ;
c’est zeveea l_l?.,.:\llii]l,‘l.

Le eahout-chouc est un suc blanc dans son état nauif
Parbre dont il découle est, au rapport de M. Richard,
de la famille des enphorbes.

Le véritable dissolvant du caout chouc n’est bien
connu que depuis mes nombreuses expériences sur le
camphre. Voyezmon Mémoire sur le camphire, Becuell
périodique de la société de médecine , tom. 10, pag. 294,
Voicl quel est mon procédé :

On prend du caout chouc, on le coupe par mor-
ceaux , on le met dans un matras , on verse par-dessus un
mélange d’une partie de camphre nitrique, appelé huile
de camphre, et de sept parties d’aleool saturé de camphre,
Le caout chouc se ramollit trés-promptement; on le
sépare du fluide qui surnage, et on Pexpose 4 Paction de
Pessence de 1érébenthine ; la dissolution s’opére a froid.
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De Palbumine végétale.

Ce principe analogue & Palbumine animale , se recon-~
najt dans la plupart des plantes potageres , sur-tout daus
celles de la fanulle des cruciféres.

Les propriciés de Palbumine végétale sont d’étre
soluble dans Vean froide , et de se coaguler dans l'eau
chaude et dans V’alcool. Dans cet état, il se précipite sons
forme de flocons, et il n'est plus soluble ni dans Fean
{roide ni dans Peau chaude. Il differe du gluten en ce que
ce dernier n’est pas soluble dans Palcali caustique, a
moins qu'il ne soit porté a Pébullition , tandis que Palbu-
mine s’y dissout parfaitement.

De la gélatine végétale.

La gélatine végétale est un principe particulier que
Pon rencontre dans quelques végétaux. Je crois que P'on
n’a pas trace Ja véritable ligne de démarcation qui
distingue les gelées proprement dites des produits qui
auraient, avec elles, quelque apparence de ressemblance.
Ftablissons d’abord les différences que 'on remarque
entre la gélatine végétale et la gélatine amimale. La pre-
miére est douce au toucher, d'une consistance trem-
blante, et se hiquéfie a la plus douce tem pérature. Les
gelées végérales ne fournissent point d’ammoniaque par
la fermentation putride

La gélatune ammale, au contraire, offre une sorte d’as-
périté au toucher , peut acquérir plus de solidité , donne
de Pammomniaque par la fermentation [ml.l'ide, et brile
de la méme maniére que les cornes anmmales.

Le caraetére tranchant qui distingue la gélatine , de
quelque ordre qu’elle soit , Cest de se liquéfier par la
chaleur , et de prendre une consistance ferme par le
refroidissement.

aprés  ces pr()pridtés ]111)5'1([1105 bien sign;ﬂéuﬁ X
wa-t-on pas abusé du mot, et compris au rang (‘ICS
gelées, ou sous le nom de gélatine, des produits quin’en
élaient pas? Lies gelées de Jichen d’Islande , de mousse de
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Corse sont-elles de véritables ¢

‘\l sont- > pas
P lutor des prot duoits d’'une mauere collante que ‘L.““.
maticre ge Id tineuse ?
La véritable

gélatine se ure de certains fruits, tels (que
les porres, les -pnm!ne..‘a, les comes, les groseilles , les
framboises , les cerises, etc. Les gelées fausses, on ma-
11éres {-HH'-;H&':', se rencontrent dans les mousses, les
ch :m]p]fnum , les fungus. On prépare des gelées de
mousse de Corse, de lichen d'Islande, etc. Voyez Geléde
de lichen d ls!mm'w. f

De Pextractif.

Le vértable extracuf des végétaux est ce que le cé-
lébre Rowelle nommait Pextrait savonnenx. L’extractif
est soluble dans Peau comme dans Palcool. La nature
nous présente des modeles de véritables extractifs , tels
sont Valoés naturel et le sue épaissi de la plante de ce
nom, Pextrait de safran, crocus sativus , Lin. , etc. La
condiion nécessaire pour qu’une matiére extractive
prenne le nom d’extractif, est sa solubilité dans Ieaun
et Palcool. Cet extracuf s'oxigéne avec le temps et par
son contact avec Pair (\XH’-PENH‘, ou directement avec le

, oxigene ; alors 1l devient insoluble dans Veau, dans
i .a.u_m], il n’est soluble que par lI'mtermede des acides
et des alealis, et en génér: el. apres avoir été désoxigéné
par un moyen quelconque.

On doit donc distinguer 'extracuf en

af

Q
£

2% Extraciif U\i'_’,’l,ll(‘

. Extracuf pur,

Le second ordre d’extracuf comprend les extraits sa-
vouneux saturés d'oxigéne, et les matuéres colorantes.

Matieres coloranies.

Substances extraites des \('“vIL:U\ﬁ et qui se séparent
35 étaient ii,l]ll(-—. en -a()]ulmn
parcé qu'elles sont ‘h venues munfnl les par leur (,t_:mbl-

- ,-.‘ 3 ?
na1son avec .[n.\ =4

du fluide da iwl-- ] e

cne. On a donné aux matiéres de ce
les , avec additton du mot colo-

.
senre le nom de
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rantes, pour les distinguer des fécules blanches alimen-<
tires. Mais ce ne sont des fécules sous aucun rapport,
ni comme solubles dans Peau chaude, mi comme féces
ou lies, puisque ce sont des matiéres précieuses ; mais ce
sont des précipités d’extraits sayonneux saturds d’oxigene
qui, devenus solubles dans Peau comme dans Palcool,
ont é1é foreds de se séparer du fluide dans lequel ils se
sont saturés d’oxigeéne.

[.es chimistes modernes ont pris occasion de cette
précipitation de maticres colorantes par sute de leur
oxigénation pour introduire une nouvelle espéce de
fermentation quils ont nommée fermentation colo-
rante. Pourquoi colorante , et pourquoti fermentation’?
Toutes les matiéres colorantes sont -elles des pro-
duits de la fermentation? Le rouge végétal, le carmin
sont - 1ls des prrJahﬁIS de la fermentation 7 Lextrait
savonneux , en se saturant (P(_:xi‘:_;(f‘nﬂ? subit4l réellement

une fermentation ? Si cela est amst, 1l B’y aura ]sf:inl
d’oxigénation _p:n‘mi les corps organises f;lli ne soit un
produit de la fermentation. Mais je 'm déja dit bien des
fois, la fermentation n'est qu’une, et ne peut étre de plu-
sieurs sortes; 1l n’y a que ses produits qui varient, parce
avelle exerce sur des corps dont les principes ne sont
pas les mémes, et Verreur ne s'est propagée que paree

qu'on a pris le pr(_\dmt de Popération pour !l]!l!'i'{illl]]:

~méme. 11 est plus que temps de ramener la science a
Pexacte ‘r\r'e'-('-},~}<._'t; el pourquol, puisque toutes les ma-
tieres colorantes ne sont pas des [li‘(_h].'lli{:i immdédiats.de
l:

la fermentation 5 L ERICE les nommerall-0# pas mieux 772d-
lidres extraclives oxigenées.

Du tanmnin.

Le tannin est un 1:1"lll(_'%]r'-.‘ st ‘.ffﬂnc"i‘{—x ¥ {{lli ala pro-
iH'I!tJ'“" iL: !:1'(1'1‘1;.41:'!' f:l ;{_‘"I‘l:li‘lﬂlf (].1':5 Hl'.‘ll!ml'l\, el cis:. don-
ner de la consistance # leur peaun. Pendant lon
ona confondu le p incipe _v_;:|||ir||1'_t avec le tanmn. Sex
a fuie les découvertes les Eliiisé heurenses et les plus un-

lernicre substance ,

portantes sur le ompte de celie ¢




( 282 )
etil en a fait Papplication la plus satisfaisante pour les
progres et le perfectionnement de Part de la tannenie.

On sait actuellement que toutes les plantes qui con-
tiennent le ju'iuuipc tanpant . contienuent aussi de Pacide
gallique; mais il est plusicurs substances végétales qui
contiennent Vacide galligue et qui ne contiennent pas
detanin. Le quinquina, les fleurs de camomille, d’arnica,
les semences du café, contienuent de Pacide gallique,
mais non du tannin : ces substances ne changent poiut les
peaux des animaux en cuir.

Cette propriété qu'a le tannin de précipiter la gélatine
animale, et de lui donner une consistance solide insoluble
dans’ean, le rend trés-avaniagenx dans Part de latannerie;
mais, en méme temps, elle en fuit un réacuf’ propre a
reconnaitre la présence de la gélaune animale , soit dans
les bouillons , soit daus les sirops on il entre des maticres
anmales,

Les maticres dans lesquelles on rencontre le principe
astringent , ’est-a-dire,, I réunion du principe iannant
et de lacide gallique , sont [u'incip:lkfnicn:, dans la galle
de chéne, dans Pécorce de cet arbre, dans celle du mar-
ronnier d'Inde, du saule, de Yorme , du boulean , dans
Pécorce de grenades, dansla racine de tormentille , de
bistorte, dans les pétales des roses rouges, les balaustes,
les feuilles du noyer, le thé bou, le raisin d’ours, le
sumac, 'oignon de scille, ete. , elc.

Les chimistes se sont occupés des moyens de séparer
le tanwin du principe gallique avec lequel 1l est unt.

M. Proustaindiqué un procédé pour obtenir ce prin-
cipe pur. 1 fait une décoction de noix de galle ;1 occa-
sionne un précipité en ajontant du carbonate de potasse
en poudre. Ce précipité, qui est en flocons gris-vert,
est lavé avec de Peau bien froide, et on le fait sécher en-
suite & Pétuve, Ce préeipité brunit a Vair, devient cas-
sant et brillant comme une résine; il est soluble dans
Peau chande. C’est du tanmn trés-pur.

M. Mérat Guillot , pharmacien 1trés—instruit , a
Auxerre , propose de séparer le tapnin du tan de lama-
Here suvante ©
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Il prend du tan (1) en poudre fine, 1l le fait infuser
dans de Peau pendant plusienrs jours, ensuite il filre
cette infusion, et il verse dessus de I'ean de chaux. L'eau
de chaux occasionne nn précipité sssez ahondant. Alors
il verse sur ce précipité de Pacide mirique affaibli par
de Peau; cet acide s'empare de la chaux , donue lieu a
une effervescence assez vive , avec dégagement d’acide
carbonique. M. Mérat Guillot a opéré a l'aide d’une tres-
Jégére chaleur. Aprés vingi-quatre heures de repos, il a
filtré la liqueur, qui avait pris une teinte trés-foncée ;
et il est resté sur le filire une substance pulvérulente,
noire, brillante , ayant une saveur acerbe et légérement
amére , qui n'est autre que du tannin. Pour ayoir ce
tannin plus pur, on le-soumet a Paction de Palcool , ce
fluide le dissout : on filtre , et on évapore jusqu’a siccité.
On obtient alors du tannin trés-pur.

Le tannin précipite le muriate suroxigéné d’étain a
Péiat gélatneux.

Du liége ou suber.

Le liége est Pécorce d’un arbre de ce nom , d’une
hauteur moyenne, espéce de chéne, quercus suber, L.
de la monoecie polyandrie. Cet arbre croit en Espagne,
en lalie , et dans nos départements du midi.

Cette écorce a paru mériler une place parmi les
corps végétaux qui offrent des produits 1mmédiats.
Ellc se montre en effet sous des caractéres qui lui
sont propres. M. Bouillon-Lagrange a 1trait¢ cette
écorce par Pacide nitrique a 30 degrés , et 4 la cornue.
il adapte un récipient, et il distille 4 un feu donx. S
Popération a é1é bien condunite, il se dégage de fortes
vapenrs ronges; le hége gest boursoufllé, a janni , s'est
ensuite afaissé , et est resté écumeux a sa surface. Cette
matiére étant épaissie sur un feu modéré, a une donce
chaleur, jusqua cousistance de miel, on verse par-dessus

(1) Le tan est de I'écorce de chéne en poudre. Le meillenr el Je I

.
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le double de son poids d'eau distillée; on chaufle ; on
filtre ; on évapore; on obtient un sédiment i»ui\'t"rulcnl,
que 'on sépare, que P'on fair sécher c’est I'acide subé-
Tique. On peut le purilh:r en le faisant bowmlhr avee dn
charbon , ou en le combinant avee la potesse , el en dé-
composant ce nouveau sel par un acide.
L’acide subérique n'est pas encore en usage.

Du ligneux.

Clest la fibre végétale proprement dite, p;‘i\'t'-u de ses
principes immédiats,, et que 'on peut conyel tir en char-
bon ou en cendre par la combustion.

A A A AR L L L AL A AL L L LU LT T e
CHAPITRE XVI.

Des produits pharmaceutiques extrails des végétaux.

ﬁA}’m‘.s avoir fait connaitre les produits immédiats des
végétaux , il parait dans U'ordre dindiquer les moyens de
Part 4 Vaide desquels on peut parvenir a les extraire,
pour les présenter comme médicaments d’abord simples,
ensuite composés. Nous rappellerons, a cet égard, ce
que nous avons déja dit dans le chapitre précédent, en
waitant de Panalyse végétale. Nous avons établi huit
modes analyse 3 savoir , 1°. Panalyse mécanique natu-
velle ; 2°. Vanalyse mécanique artificielle ; 5°. Panalyse
par le feu; 4°. Panalyse par la combustion ; 5°. Panalyse
par I'interméde de Peau; 6°. Panalyse par les acides vé-
gétaux 3 7°.Lanalyse parles produits des végétaux , tels que
par les vins, les acides , les huiles fixes , 'alcool, Iéiher;
8°. Yanalyse par la fermentation.

Nous donnerons la prionté a cette derniére sur le
sixieme el septieme mode d’analyse, parce qu’il conylent
de faire connaitre les produits immédiats de la fermen-
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