CHAPITRE 1]

HUILES FIXES

HUILES D AMANDES DOUCER, = D'OLIVE. DE

DE CROTON TIGLIUM,

DEUFS. — DE FOIE DE MORUE. HUILES MEDICINALES

Les huiles fluides, huiles grasses liquides, huiles fixes, elc.

usilées en pharmacie, se retirent le plus souvent des semences *
quelques-unes eependant ont une origine animale, comme I'huile
d’ceufs et I'huile de foie de morue. On les obtient ordinairement
par expression, & froid ou 4 chaud. Comme elles contiennent,
au moment de leur préparalion, un peu de matiéres élrancires
entrainées mécaniquement, on les laisse déposer pendant quelques
jours, puis on les fillre par différents moyens.

Dans le commerce, afin d’avoir un rendement plus considérable,
0N opere souvent i chaud, mais cetle méthode donne des produits
de qualilé inférieure.

Dans la pratigue pharmaceutique, on utilise souvent les dissol-
vants, comme 'aleool et I'éther. Le sulfure de carbone, ]'.'a[>|-5rj|1.'-
a bas prix el dissolvant presque toules les huiles, est parfois
avantageusement employé dans le méme but,

Les huiles fixes les plus usilées en pharmacie sont : les huiles
d'amandes douces, d’olive, de ricins, de eroton tiglium, d’ceufs ef

de loie de morue.

I. Huile d’'amandes douces.

On la retive des semences de U'A maygdolis communts (Rosacées)
g )

variétés duleis el amaia.
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On débarrasse des amandes douces choisies de tous les corps
élrangers qui peuvenly étre mélés, on les secoue dans un sac de
Wile rude, pour détacher la poussiére écailleuse qui adhére & leu >
surface, et on les réduit en poudre grossiére a Paide d'un
moulin.

On place le produit dans des saes de toile que 'on presse gra-
luellement, jusqu’a ce que 'huile cesse decouler; on filtre celle-ci
au papier et on la conserve dans des vases bien bouchés que I'on
dispose dans un lieu frais.

D’aprés Boullay, les amandes douees contiennent 54 0/0 d'huile,
mais on n'en retire guére par expression que 40 a 45 0/0.

On prépare également par expression, et de la méme manicre,

les huiles de :

Noisatt
g Noix.
Pavols (huil nehe on doxillette
zolel Pig
Lin. 'is
Moutarde. Semences froides, ete.

Les amandes améres sont moins chéres que les amandes
douces : en outre, leur tourteau est recherché des parfumeurs
pour en faire une pite d’amandes ; aussi servent-clles de préfé-
rence 4 Iextraction d’une huile qui est identique avec la précé-
dente, & la condition toutefois de ne pas les monder avant de les
"\]II'iIIII'I'. car il s 1|I"‘.|‘ln5'-pl'1';|'H alors de l,il*'ill"i'_\ilIIhI\Ill'-lllhl',

L’huile d’amandes douces est trés fluide, d'une couleur légére-
ment jaundlre, coloration que I'on pourrait éviter en mondanl
les amandes et qui disparait d’ailleurs 4 une température supé-
tienre & 2000. Elle est presque dépourvue d’odeur el de saveur.
Elle a pour densité 0,917 a la température de 15° Relroidie
vers — 20°. elle se trouble et se solidifie vers — 25°.

Elle est soluble dans Iéther et dans le sullure de carbone
Palegol concentré w'en dissoul que — de son poids.

Elle rancit facilement, ee qui oblige & la renouveler souvent.

En raison de son prix assez éleve, elle est souveul [alsifice,

e d’eillette ou huile de sésame.

nolamment avec 1'hui
Additionnée d’huile d’eillette, elle donne par agitation des

T3
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bhulles |:|r'|'_--.r~|r,||l_||':--_ hulles ljlli se lixenl pendanl a|||--i|'L'.1-- tem
aux |I:'|'.|i~ du vase en formant le a'fara_‘;u""--f. Le froid peul i

ment fournir une bonne indication, puisque 'huile d’eillett
fige au voisinage de zéro. Enfin, la densité est augmenlée, I'huil

d’ceillette ayant pour densité 0,926. Pour reconnaitre la [raude,

on pourra done avoir recours aux indications fournies par I'oléo-

metre de Lelebvre on par élaiomeétre de I':l.\H_\.

L'an H.‘I-lli{IIJii'-': mélée avee O |:.'|J'Ii-'.-~ d’huile pure, forme un
||.":I-' molle {rés unie : celle i’-:‘llu_' au contraire esl _‘-’-'"”""-"-"I""”l'-'“ que
Phuile contient plus de I— de son poids d’huile d’eillette.

Maumené et Fehling, Behrens, Cailletet, Chatean, Massie, elc.,
ont proposé des réactils spéciaux pour reconnaitre cetle [raude
qui est trés commune et qui n’est bien appréciée, en définitif,
quen tenant compte de toutes les réactions qui ont éL¢é signalées
par ces auleurs.

La lalsification par I'huile de sésame se reconnait & 'aide dun
mélange d’acide sullurique et d’acide azolique, qui colore I'huile
pure en .i'J.Jn'e!Ju"."s'aH' de ';uir',"u_f'f‘, el Phuile de sésame en vert.

L’huile d’amandes douces est employée en médecine poul
I'usage interne, comme pour l'usage exlerne. Elle fait partie
d’émulsions et de potions huileuses; elle entre dans la prépara-
tion de I'huile phosphorée ; elle fait la base du savon médicinal

du liniment volatil ou savon ammoniacal, ete.

Il. Huijle d'olive.

L’ huile d’olive s’extrait dans le midi de la France, en I‘j‘*lr‘ilf.’ll-'.
en Corse, en Italie et en Gréce, des [ruils de Dolivier (Olea
europea L), 111li en fournissent prés du quart de leur iu;iui-‘_ Elle
esl conlenue non dans 'amande, mais dans le péricarpe du [ruil.

Elle n’est pas préparée dans les officines. Dans l'industrie, on
en distingue plusieurs variétés, d’aprés le mode d’extraction :

1° L'huile vierge, surfine ou de premiére expression. Cette huile,
préparée A froid, est d'un jaune verditre, d’une saveur et d'une
odeur agréables. On la prépare surtout en Provence, aux environs
d’Ailx, et aussi dans quelque localités de I'Alrigue.
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9 L'huile ordinaire ou de deuxiéme expression, oblenue i chaund,
le plus souvent jaune, d’'une odeur moins agréable que la précé-
dente et assez disposée au ranciment;

3 L'huile d’enfer ou de resense, extraite du marc d’olive, dans
les aleliers appelés resenses;

4 I..‘i”]ill' il.f‘r'.lfﬁl’".f!-'r‘;f’. dile tournante, J'|'|il'|:I' des r-fi\'l_::i r_]ll] ont
fermenté, et toujours de gualité inférienre.

L’huile d’olive pure est jaune ou verddtre, suivant le degré de
maturation des fruits ; son odeur est douce et parfumdée ; elle esl
dépouryue de toute dereté. Elle se fige au voisinage de 6° au-
dessus de zéro, en déposant d’abord dela palmitine. Sa densité,
4 122, est 0,919; son pouvoir conductleur pour I'électricité esl
extrémement faible, comparé & celui des autres huiles végétales.

Exposée 4 I'air, elle rancit lentement, sans se dessécher; 4 la
lumiére, au bout d’un mois environ, elle finit par se décolorer,
mais elle est oxydée et présente des réactions nouvelles. L'oléine
qui la constitue est solidifiée par I'acide hypoazotique et trans-
ormée en élaidine.

L'huile d’olive est trés employée en pharmacie. Elle sert a la
préparation de la plupart des huiles médicinales ; elle entre
dans la confection d'un grand nombre de liniments, d’onguents,
Ilh"}lllllf‘ilrf'i". |_'EI'.

Comme son prix est assez élevé, elle est souvent falsifiée avec
Pautres huiles, notamment avee les huiles d’eeillette, de navette,
de colza. de sésame. d’arachide ete. La falsification la plus com-
mune a lieu avee I'huile d’eillette, qui a une saveur douce el peu
prononede.

Pour reconnaitre cette fraude, on a indiqué un grand nombre
de moyens, parmi lesquels le plus intéressant est celui de Poutel,
de Marseille. Voiel en I[III"i il consiste.

- . s . | - ] .
On additionne Uhuile de la — p. de son poids d’une dissolu-

lion faite avec 60 p. de mercure et 75 p. d'acide azoligue a 38°.
I faut préparver ce réactif & froid ef s'en servir avanl qu’il ne
laisse déposer des cristaux. II est formé de nitrales mercurenx el
mercurique, d’acide azotique et d’acide hypoazotique.

Un porte le mélange dans un lieu frais et on l‘ilyilll toules les

dix minutes pendant deux heures. Au bout de ce lemps, ["huile
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pure se _!II'I'I||| cenune |||.'!.‘\-'""-l.’l“1]|'_|.\.‘J,H.'JJ'J'_ f_','|q]|ii[i||]]r.='-' _.?.' dhnle
d’etlletle donne une masse moins solide, mais la différence n’
pas assez lranchée pour que l'on puisse se prononcer avec
certitude.

’ 5 | ' . ’ .
Le rlll'iilrlg.'" i~ donne une masse molle d’huile oee qui ne

.
peul induire en erreur. (est, d’aprés Soubeiran el Blondeau, (oul
ce que 'on [J-'Ilf {‘“IIIJI'I'I'J' de ce mode I:;ll'\ﬁli. A la vérité. ¢’esl li-'_:.
un procédé d'analyse salisfaisant que celul (i déeéle la présenc
dans 'huile d’olive de I:”_ d*huile d'aeilletie, [I!'r'!lelr'ﬂfflfr an des
sons de 'I.\r]lh'H-:' les fraudeurs n’ont évidemment anecun intérél
la falsification.

Dans un mémoire trés remarquable, Félix Boudet a démontré
que, dans le réactif Poutet, I'acide hypoazolique concourt seu
d la solification : mais ce l.'ll'-.'-.n'li]'_, a létal de [JI||'|-I|'-_ ne peut Gtr
employé, parce que toutes les huiles qui renferment de Voléine
ordinaire finissent par se solidifier, par suile de la teansformation
de cette oléine, produit liquide, en un corps isomérique solide,

flg’g"r.':'rl"._-'m*,

Il Huile de ricin.

L'huile de ricin, de Palma Christi ou de Caslor, se prépare au
moven des ricing, fruils du Ricinus communis (Kuphorbiacées).
On fail passer des ricins de Francerécenls entre deux evlindres

assez distants 1'un de I'autre pour briser seulement envel:

lestacée. On vanne pour separer I'épisperme et on achéve m
Uopéralion par un mondage a la main.

On enlerme alors les ricins dans des saes de coutil et on les

soumel graduellement & la presse pour donner le lemps a I'huile
de s'écouler. Quand cel écoulement est terminé. on retire le
mare, on le réduit en [r.“:il‘,! el on le remel de nouveau i la presse,
on filtre I'hunile au papier.

Cette méthode de préparation & froid est préférable 4 la mé-
thode américaine, qui consiste 4 laire bouillir les semences avec
de I'eau. Elle est plus économique que jle traitement par aleool,

préconisé par Faguer.
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L'huile de ricin, préparée & [roid, est incolore, d’une saveur et

d'une odeur peu prononeées, quoique peu agréables. Sa dens

15 est de 0,963. Elle est épaisse, visqueuse, non siccative, malgré |

lés assertions contraires. En effet, d’aprés Cloez, c'est de toules :

lss huiles celle qui absorbe le plus lentement Poxygéne: 100 p.

d'linile en dix-huit mois nont subi qu’une augmentation de 3 0/0.

Blle se congéle & —18°. Popp a fail la curieuse remarque qu’ell

dévie & droite le plan de polarisation de la lumiére polarisée, alors

e toutes les autres huiles sonl inaclives. '

i : ; : ;
Elle est soluble en toute proportion dans I'aleool absolu, tres

soluble aussi non seulement dansUéther, mais encore dans 'aleool

toncentrd, ce (el la ||;.-_-|'.|:f._'.il' de loules les aulres huiles lixes.

& ose ,\':||\t|1|]!'|n' sons linfluence des alealis avee une grande

il¢ en fournissant trois produits principaux :

{acide ricinolique, qui différe de Tacide oléique par deux
:‘qi'-,ix alents ii‘ll_\'l‘-':_'ll'!lf' 21l |-I:!~'. esl |‘:|"i!i|' s >i--'-|'i;|| r]lli Cdl'dC-
lirise I'huile de ricins au point de vue chimique.

Chauffée, Phuile de ricin se dilate d’abord, puis entre en éhul-

2y A TE- ]
ition vers Zbo*;

: elle se décompose alors en fournissant des gaz

;.flj!.l:lill.Z'-:.tlll':'" de lacroléine, des acides gras el un Iz['m’,n-ll de la
mlure des huiles essentielles, Uernanthol ou aldéhvde enan-

hyligue

e Ion distille vivement deux [parties d'huile de ricins

d’hyvdro-

dVEe une ||;:['|i:" de |:u'||r'1--_-|' I'!IIl:*-fiIl'll', il y il de
| ||,|-|“|--.I|i,.“ d’un ;1||'|.||! diécouvert par ]'I] |;-Illi~. |.-'||"""'

Le résidu de la cornue, dissous dans 'eau et décom-

, par Pacide chlorhydrique, donne de 'acide sébacique, so-

sdans Peau bowllante. Dans ces I'l"i'."|i"tl.‘3. ¢’esl acide rici-
¥ i

lolique qui se dédouble sous l'inlluence de la potasse, d'aprés

ion suivante :

e i ._.n._L_--.--lh.w‘ S W RS
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L’huile de ricin, chauffée avee acide azolique, est vivemen
allaquée; une certaine quantité d'acide sébacique prend nais-
sance, de l'acide ;enanthylique passe & la distillation, ele

Iine solution .'|".|-|u-|i||'.:.-\ saturée de gaz |.‘|'-|i'i|}lfl'ilill'*. fournil
de la glyeérine et des acides eras qui réagissenl sur les compos
dthérés formés simultanément.

I’acide hypoazolique la solidifie en la transformant en palnii;
on ricinolaidine.

Enfin, ammoniaque convertit 'huile de ricin en ricinola-
miile, corps solide, cristallisable, fusible a 66°.

i]';||||'."~c l-_'.]lu",r’_, les ricing de France contiennent exactement la
moitic de leuar EN}iIIF.‘* d'huile: cenx |]‘_‘;]||-"|-||ll.l.l' en donnent jus-

;i||';‘1 (8 pour 100, Chose digne de remarque, les semences

eancoup J|||'!.~ aclives que J-}IIIH:_'|!||'i'|1|-"'-' fournissent, car le mai
esl un drastique violent. Le prinecipe purgalif n’est pas enco
connu, le ¢o ps azolé déconvert par Tuson, la ricining, étant sans
acltion sur 1'économie.

1

sifications de I'huile de ricin sont fa

|,:'.'“ '].-'1

U b B 17 1 : . e il
suffit dadditionner d’aleool absolu: on trés concentre, le produil

soupgonné ; Uhuile étrangére seule reste indissoute.

IV. Eimile de eroton tiglinm.

L'huile de croton liglium est relirée des graines de Tilly, Crowon
Tiglivm .;]-’_u:mh-|:'i|i;||'.'-|-» ), plante des iles Moluques, qui a été long-
temps désignée par erreur sous le nom de pignon &' Inde.

Pour la on monde avee préeaution les graines

croton et on les passe an moulin; on renferme la poudre qui en

résulte dans une toile de eoutil, et on la soumet & Ia presse enlre
deux plaques de fer chauffées & I'ean bouillante. On fi
au papier.

Daulre part, le tourteau qui reste comme résidu est brové el

I'}li|ii!'.|" HAll Ih'iill—illill'i" avec deux fois son |'-Ii-]r~ d’alcool a 80° pen-

dant dix & douze minutes, 4 une tempcérature comprise entre

U 0. Un passe ensuite aveo expression, et on soumet le
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sidu & la presse. On distille les liqueurs en ayant soin de réserver
Falcool qui passe pour une opéralion suivanle.

[l reste, dans le bain-marie, une huile brune, épaisse, que 'on

e-méme pendant une quinzaine de jours; on la

!il:lfl-?l:l‘l]lf' :'l c
filive pour la séparer du dépdt abondant qui s’est formé et on la
mélance avec 'huile obtenue par simple expression.

Un |Irllll'l'.'|il ne faire !EII"lrII_‘<|3n'~|';'|E|\H el traiter immdédiatemend
les semences broyées par 'aleool, mais il faudrait augmenter Ia
ité du véhicule et la proportion des matiéres élant plus con-

sidérable, les chances d'accidents seraient plus nombreuses; car

il ne faut pas oublier que ces semences sont dcres el dangereuses

d manier.

Un kilog. de semences fournit 270 grammes d’huile, savoir :

Lorsque I'on ne veul préparer dans les officines quune |n~iilu-
fuantité de produit, on peut recourir au procédé suivant qui a
été conseillé par M. Dominé.

On mel les semences, |JJ'HI‘--"|*~ el réduites a 'élat de ||:1||' avec
de I'éther aleoolisé, dans une allonge munie inférienrement d’un
peu de coton. On e"E-LliH" la pite avec de 'éther conlenant le gquart
de gon poids d’alcool & 80°; ce véhicule, volatilisé an bain-marie,
ahandonne Thuile qu’il tient en dissolution. On laisse déposer,
on décante et on fillre.

Les semences, simplement hroyées, fournissent par ce moven
le tiers de leur |J|'-i||'~ d huile.

Guibourt recommande de trier les semences & la main pow

nlever celles qui sont altérees, ainsi que les matiéres élran-
#ires: de monder les graines au moyen d'un pelit marteau, qui
permet de briser la coque el de mettre 'amande & nu. On opér
msuile par |'\'i|1'n-~.~iu|| et au moven de aleool, comme dans le

premier |-.,|'|:c_'.4"e|-"_ Les amandes fournissent alors la moitié de lew

Sy aan o
poids d’huile.

I-"I':il_iu.ll du |||||II||.5;_-' ne lln'.'-'-l‘]'-fl-' pas en realile

Pinconvi-

E\.-|||"..|| |i;|'-|;‘i ail l:l I-l'n"l!.’:ll”n:-;; de ne pas poricl les

]

L T Sy SR ,_._-..a-hw‘_J_,,._,,. IS |
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mains 4 la ficure et de les laver avec s01n |-':.'\‘|!l-" e tivage esl
lerminde.

L'huile de eroton, bien préparée, est impide, d'une couleur d
\i|! .;. |||;|,!-"|'."_ -'|||' a unce il Iil-"-;|_'_:!"".'1}|II' el une excessivi
dcrelé. Flle est rubéfiante 4 DPextérieur; & Uintérienr, ¢’est
drastique violent et dangerenx, méme i petile dose.

Elle est soluble dans 'éther, pen soluble dans l'aleool, car el
exige 35 pour 100 d’alcool & 90° pour se dissoudre

apres .“',;,'|].5:=-_ Phuile de erolon esl formdée de stearine, de

palmitine, de myristine, de laurine et de glycérides qui appa

tiennent i la série de acide ol "-:||||'|-', comme 'acide -"ifl!"I;il|'J"

C'H"0* et Iacide angélique GO Dlaprés le méme aulenr, les

wroprictés rubéfiantes appartiennent & une matiere résineunse, le
proj Pl

;
crotonol, qui répond ;1|uiu.n\;in::ili-.'-'!lll'l.li a la formule GEH 0,

Le erolonol est une sorte de subslance résineuse, liquide, in-
d'une odeur particuliére, douée de propriélés irrvitantes,

vl
colore,

mais dépourvue de toule action purgative. Au contact des alealis,
il se résinifie el |||'|'|i 08 |-i't|pi';|"|-"r~ rubéfianles.

I’action drastique de 'huile de eroton appartient & un autre
l'!'l'llu'u-'_!--" -l'll.i reste 4 découvrir. Tusson, il est vrai, admet 'exis-
tence d’un corps ineristallisable, azolé, de la nature des alealoides
plus ou moins analogue & la ricinine, mais dont I'étude est in-

commple
|I.| | .

V. Huile d'eculs

jaune d’eenf, qui sert & préparer 'huile d’cenfs, contient d’a-
prés Gobley : la moitié de son poids d’eau; de la vitelline (16 pou
100); des matiéres grasses (21 pour 100); une matiére visqueuse
(10 pour 100); deux matiéres colorantes; des traces de cholesté-
rine el d’acide lactique; enfin, les sels ordinaires de I'économie.

Récemment, Dareste y a constaté la présence d’une matiére
mmnylacée, colorable par 'iode.

La vitelline est une matiere albuminoide. Suivant Denis, ¢’est
de I'albumine ordinaire, unie & un peu de globuline ; Lehmann la

considére comme un mélange d’albumine et de caséine,
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La matiére visqueuse est un mélange complexe de léeithines oun

matieres grasses phosphorées analogues & celles que Pon ren-

contre dans le tissu nerveux. i,
Les matiéres colorantes sont de deux sortes : Pune rouge, qui I
contient du fer et qui se rapproche de la matiére colorante du
sang; autre jaune, semblable & la matiére colorante de la bile.
Les sels sont surtoul constiluds par des phosphates de chaux
¢l de magnésie, avee des traces de sels de soude. j
Les matiéres grasses, qui constituent en presque totalité I'huile I i
d'euls, sont P'oléine et la margarine. L'huile de jaune d’czufs
s¢ compose done d'oléine, de margarine, d’une petite quantité
de cholestérine et de maticre eolorante.
Pour la préparer, on fait évaporer au hain-marie des jaunes
d'ceufs frais dans une capsule d’argent ou de poreelaine, en re-
muant sans cesse, mais doucement, jusqu’a ce que la masse
pressée entre les doigls laisse suinter facilement 'huile qu'elle
renferme. On Uintroduit alors dans un sac de coutil et on la sou-

mel a la presse entre des plaques de fer chauflées.

On filtre T'huile & chaud et on la renferme dans de petits lacons
fjue I'on bouche !‘JI'l‘IlI{"Ii:;llu-lnwll.‘.

Ge procédé de Henry, adoplé par le eodex, donne une huile

lrés douce.

Planche a proposé d’extraire I'huile d’eeufs avee de I'éther. On
met dans un flacon les jaunes d'eeufs avec leur poids d’éther
teclifié ; on agite, et, aprés quarante-huit heures de repos, on
lécante I'éther el on distille : Phuile reste comme résida. On 4
thauffe quelques instants au bain-marie, en agitant de temps
€n temps, pour chasser les derniéres IIHJ'IEUJ]* d’éther,

Ce procédé [ournit un ben produil & la condition de se servir
d'éther parfaitement pur.

Bien préparée, ’huile d'ceufs est jaune, limpide, d’une saveur
donce el méme agréable. A une basse température, elle se trouble
tllaisse déposer de la margarine. Elle est peu soluble dans I’al-
£ool; I'éther, le chloroforme, la benzine, les huiles, la dissolvent
€ loule ]Il'|,h!|lsi'|||+|[,

Elle rancit facilement au contact de l'air: aussi, faut-il la pré-
parer au moment du besoin el la conserver dans de petits flacons

BOURGOLN. 12
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exactement remplis et parfaitement bouchdés. Elle est, du reste, ¢

peine usitée.

YI. Huile de joie de morue.

Dans le nord de ’Europe, on retire 'huile de foie de morue de
divers poissons appartenant au genre gadus, notamment de la
morie, .r,frfr!"fr.'n erra"f et

Pour la préparer, le Codex recommande de |=E‘|'J||.!J'|' desfoies de
morue récents, de les débarrasser des membranes qui y adliérent
ot de les chauffer au bain-marie dans une bassine élamée en

e vienne i la surface.

remuant continuellement jusqu’a ce que 'hui

Un passe alors avec une légére ".\|II'I.'.~~iuJ| A travers une étoffe de

laine: on abandonne I’huile 4 elle-méme pendanl quelques jours,
puis on la filtre au papier. Le produil ainsi obtenu est d'une cou-
leur légérement ambrée.

On prépare de la méme maniére I'huile de foie de raie el I"huile
de foie de squale.

Autrefois. on chauffait directement les foies ou on les aban-
donnait & la pulréfaction pour en extraire plus facilement les

maliéres orasses; mais ces procédés ne fournissenl que des pro-

duits altérés, pulrides, parfois bralés, qui ne peuvent convenir i
Pusage médical.

En Norveee et en Danemarek, on chaufte les foies & une doue
chaleur au moyven de la vapeur d’eau que I'on fail circuler dans
des chaudiéres 4 double fond, et on recueille huile & mesure
qu'elle s'éeoule. Elle est d’abord incolore, puis elle prend une
teinte jaundlre qui ne va jamais jusqu’au brun, comme dans les
cuissons & feu nu.

Les huiles blanches, dites anglaises, obtenues par décoloration
avec une ean alcaline et filtration au charbon, sont peu odorantes
el peu :4::=ail||':-,

L'huile de foie de morue de bonne ff‘.EélHI-": quelle que s0il sa

nuance. doit avoir une odeur franche de !I'I_IF.HUH'. elle ne doil
donner au goill aucune sensation dcre el désagréable. Elle a pow

densité 0,932, & la température de 15°.
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D’aprés de Jungh, elle renferme les principes suivants : des
corps gras, oléine, margarine, butyrine, acétine; des acides

biliaires: un principe colorant, le gaduine: des corps inorga-
I ! i ;

niques, iode, chlore, brome, soufre, chaux, magnésie et soude.

M. Personne conteste laprésence normale du phosphiore, méme
i I'état d’acide phosphorique. Il admet en outre que I'tode y existe
i I'étal de combinaison intime avec les corps gras.

Quoi qu’il en soit, ce n’est certainement pas a cel ¢lément mi-
néral qu’il faut rapporter les propriétés thérapeutiques de ce
médicament, mais surtoul aux maliéres grasses qui le constiluent.
Aussi, convient-1l d’administrer en nature 'huile de foie de morue,
de rejeter toutes les modifications, toutes les formes pharmaceu-
ligues qui onl élé successivement proposées pour rendre son

administration plus facile.

HUILES MEDICINALES

Les huiles médicinales sont des huiles tenant en dissolution
une ou plusieurs substances médicamenteuses de nalure végétali
ou animale,

Pour les préparer, on donne la ||J'I'.'1'e"!l.'lil'r_' 4 I'huile d'olive 1_|_i::_
se conserve longlemps sans altération el qui n’a pas, comme |les
huiles siceatives, Pinconvénient de s'épaissir & Pair. Dans quel-
ques cas, on se serl de Thuile d’amandes douces, comme dans la
+I|""JI;E|"'||]IIH:' de Hlil]li.‘ |I|I|J.-klhll!'l"l.'.

L’huile d’olives et 'huile d’amandes douces dissolvent les corp
gras, les huiles volatiles, plusieurs résines, quelques alcaloides,
la -|'|!::::||-1|}|}|'3 le .‘*i_lll]‘l"', le |l:1-'-~|-‘||="|".', le ||I'IF|II-'. I'ode; et
meéme |i||4'||'t|!-;'.h sels. comme le cinnamale el le benzoatle de fer.

Les huiles médicinales sont des préparvations altérables que
Fon doit renouveler tous les ans. On les conserve dans des vases
&n griés ou en verre, que 1'on bouche exactement. I1 faut les placel
dans un lieu [rais, et, autand (que iHI'-‘-.lllll'. 4 I'abri de la lumiére.

Les huiles médicinales s’obliennent par solution simple, pa

macéralion, digestion et coction.
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1* Salulion ‘\'r'ml;lff', Flle esl ;1|||>|1'4'.'|i|i|- toutes les fois que le mé-
licament est entiérement soluble dans 'huile. Exemple

HUILE CAMTHREE

1'..:--!-||-|.'|_--- ..... g Ny e ot =1 T 100 gran
T R L e e R W L . 900

On divise le camphre peu & peu dans Phuile; quand la dissolu-
tion es rn!n"|'-"|-, on filtre,

En remplagant 'huile d’olive par Uhuile de camomille, on ob-
tient I'huile de camomille camphree.

2* Maeération. On traile par macération les substances odo-
rantes fraiches, A tissu délicat, les fleurs par exemple.

On fail avee les fleurs une premieére maceration, en exposant
simplement le mélange an soleil; on passe aveec expression. On
fait avee de nouvelles fleurs une seconde, et, au besoin, une troi-
sitme opération semblable, ce qui fournit des huiles odorantes
usilées en parfumerie ; aussi le Codex n'en fait-il pas mention.

3 Digestion. L’ opération se fail en vase couvert au bain-marie ;
;t|»|'a',-.~,' deux heures de conlact, on passe avec n'_\[ll'r.'r.«icujl et on

filtre, comme dans 'exemple suivant.

HUILE DE CAMOMILLE

Fleurs séches de eamomille romaine.. ....-. 1

Huile dolive. . .ccocsnvnnnne

On fait digérer le mélange pendant deux heures dans un bain-
marie couvert, en agitant de temps en lemps. Un passe ensuile
IVEC .,-\|n'vs.\iur1 et on filtre.

On prépare de la méme maniere les huiles de :

Absinthe. Roses piles (huile rosat).
Rue. Fenugrec.
Mélilot. Sureau,

Millepertuis.

Avee les cantharides, réduites en poudre grossiére, on opere
également par digestion dans dix parties d’huile, & cela prés que
I"action de la chaleur doit &tre prolongée pendant six heures. On

passe ensuile avec expression et on filtre.
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I huile phosphorée se prépare également par digestion. Yoici
le procédé qui est inscrit dans le (ml.inx de 1866.

HUILE PHOSPHOREE.

PhoSPROTE. o v ovmsansaarsrsonasunsrasaresnas 2

Huile damandes douees. cowwevenrersos :

On met Ihuile dans un flacon d’une capacité telle qu’il en soit
presque entiérement rempli. On introduit alors le phosphore el
on chauffe pendant 15 a 90 minutes au bain-marie, en ayanl soin
Cagiter de temps en temps. On tient le flacon fermé pour éviler
I'oxydation du phosj yhore: seulement, au commencement, on in-
terpose, entre le goulot et le bouchon, un pe wu de papier, afin de
donner issue & 'air intérieur.

On laisse refroidir 'huile; dés qu’elle g'ast éclairecie par le
repos, on la sépare par décantation du phosphore qui s “est déposé
ol on la renferme dans des flacons de pe lite capacité que I'on tien
bien bouchés.

Tel est le modus I.fr.,r(‘..;yurl'e' du Codex de 1866,

(Cette préparation est défeetucuse : 1° la quantité de phosphore
dissoute esl variable el, en tous cas, mal dosée; 2° la préparation
est phosphorescente, elle s'allére lentement avec formation et
dépot de phosphore amorphe.

M. Méhu. dans un excellent travail, a montré comment il faul
modifier ce médicament pour le rendre inaltérable et parfaitement
l]!'.“"'.

On commence d’abord par chauffer huile d’amandes douces
pendant 8 & 10 minutes entre 220° et 250°, de maniére a la déco-

lorer complétement. OUn prend alors :

Phosphore DIANG....oaveve annas A 1
Huile décoloTdee i iiesiivsassanesansenarane 100

On met le phosphore el I'huile dans un flacon d’une capacité
telle, qu'il soit rempli aux Y 10; on chauffe vers 807, on ferme
et on agite vivement. Tout le phosphore se dissout et la prépa-
ration est terminée.

On obtient alorsune dissolution inaltérable, méme & la lumiére.
'E‘Utli-'ti_ri.«j cette solution esl |-||I=5]Ihul'i,'.ar:u;nll-_ On fail 1|]h!-:l1':till'l'

[ - i

1 i e e Y gy el i wPg T il & i i ;! ‘_ﬂ. -
g i e s, "
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cel inconvénient en !“Illil!-‘!r;.‘rlzl un peu d’huile parunne |'-:_-'-.-|.~!|L|;,-!||--

tité d’éther. Alors la formule définitive est la suivante

LT 4T b o1 e L L | gramme.
Huile décalorda. ..o sovisiios v aiis o1 95
1 | et 1 }
Eihar i
LG s s s a8 s saspan R R SN R R )

e

Il est & peine nécessaire de dire ||‘||‘i| ne faut ajouter 1’4t
I[II‘.'irl."-"‘H' refroidissement parfait.
L’huile & =, et & plus forte raison & ——, n’est pas phospho-

i ? 1000

rescente; elle serait pent-ttre préférable pour Puzaee médieal.

i Coclion. Ce procédd s'applique aux plantes fraiches.

Quand on veut charger I'huile des principes actifs contenns
dans les plantes fraiches, il faul soumettre celles-ci & une sorte
de coclion, afin de f“.‘.“’-i!ll‘?' complétement 'ean de véedtalion 'J';i
~'~"D[3|.-w-|- al'acte de la dissolution.

Ce procédé g’applique aux Solandes vireuses et an baume Tran-

cuille.

les fraiches de eigué..........c..oco0.. 1000 grammes.

BT S et e S R i SR S R e e § L] —

On pile les fenilles de eigué; on les mélange avec 'huile, ot on
fait bouillir le tout sur un feu doux, jusqu’a ce que l'ean de végd-
tation de la |s];|!L‘.-- soit entiérement l“i}w‘i]'n"w, On retire du feu, on
passe avec expression et on filtre,

L'huile du Codex, dans lagquelle 1a coction n’esl pas aussi pro-
longée, ne renferme pas de cicutine, d’aprés M. Labiche.

On prépare de la méme maniére les huiles médicinales de :

Marelle.

Myrie.
Jusquiame. Nieotiane.

Mandragore. stramoine. ele.

Ortelieb a proposé de faire toutes ces préparations en prenant

des plantes séches el pulvérisées dans les proportions suivantes :

....... 125 grammes.

9

X
25
o5
=i
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On humeete la poudre avec I'ean et I'éther, on introduit le mé-
lange dans un appareil & déplacement, puis on lixivie avec

1,000 grammes d’huile d’elive. On chauffe ensuite pendant quel-

os instants an bain-marie pour chasser I'éther.

(e procédé permel de préparer en Loute saison les huiles des
.\.Ill.'I[]ﬁl'I,':- \il"'ll_%l'.‘?.

(ps huiles sont-elles aetives, renferment-elles en dissolution
une partie des alcaloides conlenus dans les Selandes vireuses?
(elle question esl facile & résoudre. On s'assure trés simplement
dela présence des alcaloides dans ces huiles en agitant ces der-
nigres avee de eau acidulée avee un peu d’acide lartrique; la
solution filtrée précipite par Iiodure double de mercure et de

polassiumi.

es n’entrent en dissolution gqu’autant que

Toutelois, les alcaloi

Fean de vitoitation est enbierement |!ig5'||||'-.-_

BAUME TRANQUILLE

1% Feuilles {raiches de :

Beladone. .o vauss s wis. 200 Pavok. . oeei e T S ]

Nicokiane . oo vsasies 200 Marelle. ccuis vasis s U0

JUSQUIAMIC o= o simmuiinn 200 Stramoine. ... caeas 200
2s Sommités ches d

00T ik {1 e S 50 Thyma. . coconesavidons ol

Marfolaine!, . . veviesianiees 00 HyS0Pe.cuiss svasnnais w

Millepertuis. « o couevanes ) Menthe poivede....... ald
3 Fenilles giches de :

1 [ P BT Al Balsamile..iuscusaanss of)

Romarin ; al) AT o s ek e e 50
4° Fleurs séches de :

SPRRIL i oalal aieaiats 50 Lavande, «vepe s v 50

Les plantes vertes confusées sont mises avee 5,000 parties

'muile d’olive dans unec bassine de cuivre. On fait cuire i feu

doux _i||.~'|-‘||“:’| ce que 'eau de végdlation soil |'|'l||l||i|"[|-l.|1-"]lI dis-
~i|u'-a-'_ on ménage alors le feu, et, ]m'_-C||l||- Ihuile a ;|1'r1||i.~4 une
belle couleur verte, on la verse chaude sur les autres plantes,

nouvellement récoltées, séchées avee somn el mcisées. On laisse

lirdrer pendant douze heures au bain-marie, on passe avee expres-

M il W o --.r-—--s' ST SR F -
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sion, on décante apres repos convenable et on filtre (Codex de
1 8613).

On conserve le baume tranquille dans des vases bien bouché
que I"'on |1|:r|'-- dans un lieu frais, & Uabri de la lumitre.

Il reste toujours dans le mare une uantité notable d’huile quq
I'on peul extraire en grande partie, en la chauffant avec de I'ean.

[_I!ll',lll'llr“\' Ju;l';{liri.--||~, pour cviler celte perle ont |}|'r||er|~|" de
remplacer les plantes nareotiques par leur sue. Cest dans un but
analogue que Menier pére a conseillé de substituer aux substances
séches, & part 'hysope, la sauge, le sureau et le Hli”r"[ll'!'!lljm une
|H".i¥l' l]ll.‘ﬂ\'ﬁll" des huiles volatiles |'~||'|'-':-l~:||u'|:|11|t-». | Traminf
environ pour les proportions ci-dessus.

D'autre part, comme les praticiens se trouvent souvent dans
limpossibilité de se procurer des plantes narcotiques fraiches,
Huraut-Moutillard remplace chacune d’elles par le quart de leur
poids de plantles séches bien conservées : on les contuse orossie-
rement, on y verse deux kilogr. d’eau el ensuite huile d’olive
puis on termine Popération comime lindique le Codex,

M. Valser s’est assuré le premier que le banme Tranquille ren-
ferme a I'état de dissolution une quantité appréciable d’alca-
loides; mais cetle condition n’est remplie que si la coction des

plantes [raiches dans I’

huile a été poussée jusqu’d épuisement
complet d’humidité, car les alcoloides se concentrent d’abord dans
Pean de végétation, et ce n'est que lorsque celle-ci est chassé
qu’ils entrent en dissolution dans 'huile.

Lorsque I'on pousse le feu un peu au deld de ce terme la pro-
portion des alcaloides augmente sensiblement, mais la couleur
verte s'altére et le hbaume prend une couleur brune peu agréable.

Le baume Tranquille, méme bien préparé, dépose avecle temps,

urtout sous l'influence de la lnmiére, qui lui fait prendre rapide-
. ment une teinte jaundtre par suite de 'altération de la chloro-
1I||‘_\']|<‘. Aussi le Codex recommande-t-il avee raison de le tenir &
I'abri de cet agent, bien que les propriétés médicinales ne soient

pas modifiées par cette altération.
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