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CHAPITRE PREMIER

GENERALITES SUR LES CORPS GRAS

CONSTITUTION DES CORPS GHAS, PROPIIE = EXTRACTION. — MATIERES
GRASSES CONCRETES © BEURRE DE CACAO. BEURRE DE MUSCADE. HUILE
DE LAURIER. AXONGE

On donne lenom de eorps gras 4 des principes immédials, neu-
tres, de nature éthérée, d’origine animale ou vécétale, donnant
sur le papier des taches translucides et persistantes.

[ y aun demi-sicéele, on |'Un|.!|]'|_-||;1i] sous celtle dénominalion

les cires, la cholestérine, les acides gras, les substances grasses
saponifiables.

Une division empirique, qui est encore usitée, mais 4 laquelle
il ne faut donner qu’une valeur de convention, consiste 4 les dis-
tinguer, d’aprés leur consistance, en huwiles, beurres, graisses el
.\'H;I‘l'.\'_

La nature des corps gras a été longlemps méconnue el contro-
versée. Un fait important cependant, qui aurait pu melttre sar la
voie, avail é1é découvert par Schedle dis Manndée 1779, En |||-.'--

paranl !--'1t||r!;i.!l'u_'. Hlirrjilll';l'.-:-:' les huiles ’olive, d’amandes douces,

de lin, de navetle, ainsi qu'avec le beurre et axonge, cet illustre

pharmaeien avait signalé la formalion constante d’'un principe
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doux et sueré qui n’était autre chose que la glycérine ; mais celle
découverte restastérile jusqu’aux mémorables travaux de Chevreul. :
En effet, Fourcroy considéra la glycérine comme une sorte de !
mucilage ou de matiére muqueuse simplement dissoute dans les
il attribua la formation des savons et des emplitres al’oxy-

huiles 5

dation de ’huile, sous la double influence de

‘oxvgene de Pair et
des oxydes métalliques.

Tout en méconnaissant également le role de la glycérine, Bra- ' %
connol énonca le premier ce fait important, que les corps gras '
naturels ne sont pas des composés définis et qu'ils sont formés au
moins de deux substances différentes : 1° un corps gras solide
(suif); 22 un corps gras liquide (huile).

Enfin, dans une série de mémoires sur les corps gras d'origine

gnimale, Chevrenl a c
alealis, fixent de I'eau et se scindent en deux parties : la glycérine

émontré que ces corps, saponifiés par les

et un acide gras qui reste combiné & Ialeali. 1l a établi les rapports
précis qui existent entre lesacides gras et les principes immédiats
dont le mélange, en proportlions variables, conslitue les corps gras
naturels.

Cest & la suite de ces recherches qulil a été définitivement
prouvé que les graisses animales et les huilesvégétales sont formées
par le mélange de plusieurs prineipes immédiats, dont les plus
importants et les plus communs sont : la stéarine, la palmitine el
lolgine. Ces trois principes, mélangés en diverses proportions,
conslituent la plupart des huiles et des graisses naturelles, comme
Phuile d’amandes douces, 'huile d’olive, 'axonge, la moelle de

boouf, ete ; assoclés a rI||u-]1|I|a’~ corps odorants de méme nature, la

hutyrine, la valérine, la caproine, ete., ainsi qu’ une petite quan-
lité d’autres principes, ils constituent la maliére grasse du lait,
plugieurs huiles de poisson, le beurre de muscade, I'huile de lau-
rier, 'huile de croton tiglium, ete.

Tous les principes gras jouissent d’une propriélé commune el
caractérisque : sous des influences trés diverses, comme 'eau, les
acides et les alcalis, ils se dédoublent avee fixation d’eau en deux
composds distinels, la glycérine et un acide gras particulier.

Réunissant dans une vue d’ensemble tous ses résultats analyti-

ques, Chevreul émit deux hypothéses surla nature des corps gras :

o amamn -"-'-r.. g A g
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ou bien, dil-il, chaque principe immédiat est formé de carbone,
d’oxygéne el d’hydrogéne dans des proportions telles, quune
partie de eces éléments l"-']ll'l".‘*"l||l' un acide eras lixe ou volatl,

tandis que Pantre portion, plus de I'eau, constitue la olycérine :

ou bien, la stéarine, I'oléine. 11 butyrine, ete., sont des

sels formés d’un acide oras ;|-_-},=‘\.-||-._-J fixe ou volatil, et de olved-

rine EII.’J.'.H[J'-", derniére maniére de voir r|I||i i';lln[u'nr'hu' les Corps
gras des éthers,

En combinant directement 1a glyeérine avee les acides, M. Bes
Lthelot a définitivement tranché la question @ les corps gras sonl
des éthers de la glycérine.

Ces éthers, appelés glycérides, £ obtiennent synthétiquement en

[aisan| réagir directement les acides sur la glyeérine, soil 4 la

température ordinaire, ou en chauffant le mélange en vase clos
pendant un temps plus ou moins long, soit en utilisant quelques

uns des procédds particuliers au moven (

I‘HJIII‘|- On i||':"|';||'|- lps

".'||I"I':“'.
Soient trois acides quwf.-uur;ur-s o G
L'expérience démontre que dans la olycérine

Ci*o GUHEC 0 ) [ H20%) HE08),

on peut remplacer :

I* Les éléments d'une molécule d’ean par les éléments d'une

molécule d’acide, ce (qui fournit des elveérides primaires :

CTHE(A)(H"0=){ B20?).

A cette classe appartiennent la monostéarine. la monoléine, la
monaceéline la monochlorhvdrine, ele.

2° Les éléments de deux moléeule:

d’eau par deux molécul

d’'un méme acide ou de deux acides différents :

CHE A A H2O®)
CHE(A (A H20%).

Sl y

Exemples : diacétine, dichlorhydrine, acétochlorhydrine, e
qui constituent les glyeérides secondaires:

3° Les éléments de trois moléeules d’eau par trois molécules
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d'un méme acide ou par trois acides différents, ce qui conduil i

li formule générale,
COHEA(A')(A).

(Pest dans eelte troisiéme calégorie que viennent se ranger les
corps gras naturels, & cela prés que lacide gras est ordinaire-

flent unique. Ainsi la stéarine naturelle est de la tristéarine :
CORY G204 (G704 (C*H*=0") = C'HY{C*H* 0%,
La trioléine,
CHC R0, ele.

On peut résumer d'un seul mot tous ces faits en disant que la
slveérine est un alcool J'a'f'tr,"umfr}w',]Iniréqll'l'Hi‘ ]|u-ll1 donner, avee
un méme acide, (rois éthers neutres, alors que I'aleool ordinaire
ne donne lien, dans les mémes circonstances, qu'a un seul com-
:I:':"‘ll' f"l]l"'l"".

On concoit maintenant clairement la cause de la multiplicité
des corps gras tanl naturels |[||';|J'li1jr'ie-l_~, puisque non seulement
la glyeérine peut se combiner a tous les acides, & la maniére des
,'-Jl'l'rc||_-‘ '|||.'1i_-' |'['|]¢' |:",~: 1|iiI'r"|'|'||I:~' |'1rl'1|-\ ;ii||~i ilill'lllf":-i |H‘ll\'|'[l| =i IIII"-
langer entre eux en toute proportion, comme c’est le cas général
parmi les corps gras naturels.

Les corps gras naturels élant des glyeérides tertiaires, formés
par des acides 4 équivalents dlevés, présentent des caracléres
|_|]|:.'_;i|[]||-_- ASSeE I[lII'||rr'IIH‘_m'. HAY }"’liJ]I de vue de lear .-iujlllr”lrll". de
lour fusibilité, de leur densité, de lear L]II'I'IIHI[HIHi[JIU“ par la cha-
leur, ete. Dans les glycérides artificiels, on ne rencontre pas celte
généralité, & cause de la diversité des acides généraleurs.

Parmi les glyeérides, les uns sont volatils sans décomposition,
dla pression ordinaire, comme les chlorhydrines; ou bien dans
& vide ]l;lr'ur[||r‘r|'i1[|i|-\ comme la stéarine; d’autres ne peuvent clire
distillés sans décomposition et fournissent & la distillation de
nombreux dérivés, notamment des acides gras volatils, des car-
bures IL.IJ_\'IIl'rJ"_'e.'Ill', de [”‘-“-|'“|{'-i|||_-? elc.

Les corps gras i]'lll"[:_'il'ln \'e't;_{d?[étln‘_' sonl ordinairement “t|t15|1|,'.~.
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aln température ordinaire, d’'une densité inférieure & celle de
Feau. Ils sont formés par un mélange de deux ou plusieurs corp
parmi lesquels Poléine domine, celle-ci tenant en dissolution
les composés solides. Tout le monde sait que Phuile dolive, pa
exemple, laisse déposer des grumeaux 4 basse lempérature,

Les huiles sont inflammables, insolubles dans 'eau, peu solubles
dans I'aleool, & I'exceplion des huiles de ricin et de eroton tiglium ;
plus ou moins solubles dans 1'éther, la benzine, le sulfure de car-
hone, les huiles essentielles.

Toutes saltérent an contact de I'air, rancissent, s’acidifient.
Tantdl |-il]i::ll!'I‘.I|llII[l est tres lente et la solidification I'H|H|i|ll.'|l' n’a
jamais lieu : ce sonl les huiles non siecalives: tantdl Pabsorption
est rapide et le tout se prend en une masse solide : ee sont les
hatles siccatives.

Cette différence parait tenir & 'existence de deux oléines dis-
linctes : 1°L'oléine ovdinaire qui ne s'allére que lentement 4 'air,
mais qui se solidifie sous linfluence de l'acide hypoazotique;

2 la I'Ifl.r'n"hlrl_'l"‘J“J! moins ]|\l]l-|1'r_"'|"]i|l_'1‘ que

a précédente, laguell
absorhe J';tf:-f:_ii_'llll.'lll l':l\}'__'l'.'itl' ot résiste a 'action des vapeurs Il-
lreuses,

Toutefois, d’aprésles expériences déji anciennes de Th, de Saus-
sure, toutes les huiles, siceatives ou non, absorbent rapidement
l'oxygéne avee une facilité plus ou moins grande, en dégageanl de
acide carbonique et de 'hydrogéne.

M. Cloez, dans un excellent travail, a précisé ces données; il a
conclu de ses l‘\['al"l'ilini'-‘ﬁ -

1° Que toutes les huiles, avec le lemps, augmentent de [.-t-il.':
dans la proportion de 4 & 8 pour 100 ;

2¢ Qu’elles perdent du carbone, environ 6 pour 100, tandis qu
la perte en hydrogéne est toujours trés faible;

2’ Quele gain d’oxygéne, environ12 & 15 pour 100, s’accompagne
dela formalion d’acides gras volalils, comme les acides formique,
acélique, acrylique, ete.

fo Que dans les huiles complétement oxydées, la glyeérine
compléterment disparu.

Ces altérations sont accélérées par la lumiére, fait important

i signaler au point de vue des opérations pharmaceutiques. L' oxy-
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dation est également activée parladdition de quelques substances

salines, comme le borale et le benzoate de protoxyde de manga- i
nése, sels servant sans doute d’intermédiaires pour la fixation de i

l'oxygéne.

Les huiles sont naturellement incolores ; eelles qui sont colorées
s¢ décolorent lorsqu’on les chaulfe au-dessus de 200°; vers 300°
elles se décomposent et fournissent 4 la distillation des produits
variés qui ont été étudiés par Bussy et Lecanu.

Les huiles végétales se rencontrent ordinairement dans les se- !
mences, quelquefois dans le péricarpe du fruit, comme dans
l'olive : rarement dans les racines, comme dans le souchet co-

mestible. Dans les graines, elles sont intimement unies & 'albu-

mine végétale ; aussi, lorsqu’on les broie avee de I'eaun, oblient-

on un produit laiteux, une véritable émulsion.

Pour déterminer exactement la proportion d’huile contenue
dans les graines, on épuise celles-ci, convenablement divisées au
moyen d'un dissolvant volatil, comme le sulfure de carbone pu-
rific, 11 est nécessaire au préalable de les desséeher exaclementen
les maintenant pendant un temps suffisamment long & une lempé-
rature de110°. On opére I'épuisement & 'aide de lextraclenr a
distillation continue de Payen, ou & I'aide de I'appareil imaginé
par M. Cloez, ou méme simplement au moyen d'un pelil appareil
i lixiviation.

Pour obtenir leshuiles dans les officines, on a recours le plus
souvent a la pression; on opére & chaud lorsque la maliére a une
consistanee butyreuse; parfois on ulilize les dissolvants : alcool,
[ ||r'|‘. [ .\'Ir”'IlI'f‘ 4||‘ carbone, ete.

Dans Uindustrie, 'extraclion se fait ordinairement en soumel-
tant les matidres oléagineuses & 'aclion de presses plus ou moins
puissantes. A cet effet, on derase ces graines au pilon ou dans
ides r}li[lr.h'n's- hroveurs, [ut.i_« on les réduil en pite sous des
meules vorticales. Les huiles vierges sont oblenues & froid ; mais
sénéralement on opérea chaud, soit en comprimant la pate entre
des plaques métalliques chauffces, soit en 'additionnant d’un peu
d’ean chaude et en comprimant le mélange dans des sacs de
|'|i|l'.

Parfois on torréfie les graines, on les contuse et on les [ail

¥ --'-—--.---hﬂw-. et e T
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bouillir avee de eau, mode IIlllrl'l';[|lli|'r'.'ill|l'l'jlﬂi‘ usité pour pre-
||-'|r|'r' J" ii-"”l'!‘l' |||' el el Oy

Les huiles sont d’autant |||||_~.- pures l]l.lhl'”-'.w ont été oblenues 3
plus basse tempdérature. Pour les épurer, lorsqu’elles sonl des-
tinées a 'usage externe, on les additionne de 2 ou 3 centiémes
d’acide sullurique concentréd ; on hrasse fortement, Jusqu’i ce que
la masse liquide prenne une teinte verditre, puis noirdtre ; apres
vingl-quatre heuresde repos, on ajoute un peu moins de leur
volume d'eau, on agile de nouveau, et lorsque le mélange a p1 15
une consistance laiteuse, on le conduif dans des réservoirs main-
tenus d une température de 25° 4 30°, Aprés quelques jours de
repos, on décante 'huile surnageante et on la filtre sur une couche
de colon ou de laine cardée.

Les matiéres grasses concrétes usilées en pharmacie sonl au
nombre de quatre : le beurre de cacao, le beurre de museade,

huile de fruits delaurier et 'axonge.

I. Benrre de eaeano.

Apres Pavoirmondédes corps étrangers, on le torréfie légérement
1:1'|1H' rendre les l_'I|‘-l'l|._1|I||l"~ |'I'i:]llll_'-; on b i1se les IIIIl:l'IH]U?'- alaide
d’un moulin on d’un rouleande hois, puis on les vanne pour en-
lever les enveloppes, et on les crible pour se débarrasser des
ZErmes.

On réduit alors le cacao en pite dans un mortier de {or
chaullé, on y ajoute la dixiéme partie de son poids d’eaun bouil-
lante el on chauffe (quelques instants au bain-marie; on enferme
le mélange dans une toile de coutil et on le soumel rapidement
a la presse entre des plaques de fer élamées et chauffées 4 1'eau
bouillante,

Pour purifier le beurre de cacao, on le ligquéfie au bain-marvie
et on le laisse se refroidir lentement, afin de permetire & 'eau

etau parenchyme de se déposer. On le sé

e sur un lit de oros
papier non collé: enfin, on Uintroduit sur un filtee chauffé & 'ean
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bouillante ou & la Vilpeur; on la I'l-|__-1|il dans des fioles que "on
conserve a 'abri de la lumicre.

On se contente souvent de lui donner la forme de tablettes que
'on entoure d’une feuille d’étain.

Les cacaos non terrés sont moins chersel plus riches en matiére
grasse que les cacaos terrés:; on doil done les .'IJ'I"['-"I‘I'I' A ces der-
niers ||:Ji sont d’ailleurs plus sujets & fournir un r'uj'mfllil d'une
meins bonne conservation.

Anciennemenl, pour préparer le beurre de cacao, on faisail
bounillir la pite avec 'eau, et le beurre, ¢én vertu de sa légéretd,
venait se rendre 4 la surface. Ce procédé pew avanlageux, esl
encore usité dans I'lnde pour P'extraction de I'huile de palme et
pour se procurer la cire du myriea.

Le beurre de cacao a une couleur légérement jaunitre, une
odeur particuliére, une saveur qui rappelle celle du cacao torréfic.
Il fond vers 926°. D'aprés Boullay, 100 parties d’alcool 4 40° B en
dissolvent A froid 1,40, et la solubilité n’auemente pas. avec la

lempératurve, Il est tres soluble dans 'éther I[HI"J_'iI' dissoul la moitié

de son poids & la température ordinaire. Lorsqu’il est pur, cetle
solution est jaune et (ransparente; un soluté trouble serail
lindice d'une falsification.

Avec les alcalis, il donne, d’aprés Boullay, un savon hien li¢,
consistant, trés soluble dans 'eauw et méme dans 'aleool.

Il est presque entierement formé d'un corps gras cristallisable
qui fond & 29° et que Pelouze et Boudet avaient considéré comme
une combinaison particuliere de stéarine et d’oléine; mais il est
plus probable qu’il est constitué par un glycéride contenant & la
fois dans sa moléeule les acides h:h'-.'u'itlllr}.rf 1r||_"i||:||-_

D’aprés Spech et Gossmann, le beurre de cacao fournit i la
saponification, indépendamment des acides r-tl":il'jiiuu- et oléique,
une petite quantité d’acide palmitique. Ilrésulte done de la ¢om-
binaison de la glycérine avec les trois acides gras suivants, parmi

lesquelsle premier domine :

L'a e rre g CH¥H¥* ()
— GPH™ 0
1 CoH 0

D'aprés Tuchen, le cacao renferme, en moyenne, 36 4 40 p. 10

BOURGOIN 41
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100 de cendres 4 'incinération.

11, Beurre de muscade.

es muscades sonl produites par le Myrista moschala (Myris-

wort d'un laurier.

tacées), arbre des iles Molngues qui présente le

On récolte le fruit & Ia main, on le r.l-"I"IJ’IJ'|'|I' de son brou, on
I'expose an soleil, puis 4 la fumée, ce c||1i permel d’extraire 1'a-
]j]:illlll" de son I'Il\'--'lullu_::-n- OsseUsa.

On laisse séjourner les amandes dans un lait de chaux, on les
fait sécher et on les enferme dans des tonneaux que on expédie
en BEurope.

Pour retirer la matiére grassc |§'||‘.-|||-,-: renferment, on les pil
ou on les passe an moulin, pour les réduire en une poudre asscz
fine, que 'on expose en cel ¢tat sur un tamis de crin 4 Paction de

la vapeur d’ean, jusqu’a ce *|'--"I‘!||-~ spient hien échauffées et qu

le beurre soit complétement liquéfié. On exprime alors rapide-
ment la masse entre des plaques de fer glamé, préalablement
chauffées & Peau bouillante.

Quand Phuile est refroidie, on la sépare de 'ean qui s’est écou-
lée avec elle et on la purifie en la filtrant au papier, 4 la tempéra-
fure de 'ean bhouillante.

Le beurre de muscade est trés aromalique, d’une coulew
jaune, quelquefois marbré de stries rougeatres, d'une densilé voi-
=;’Ii=' f!l' :'|'|i!_‘ de eau. On le trouve |_||'||iﬂ!lil'l'lll-"[l." dans le com-
merce sous forme de pains rectangulaires, plus ou moins volu-
mineux, recouverts d'une feuille de roseau.

Il est soluble dans I'éther. moins soluble dans I'alepol, msolu-
ble dans 'eau.

1

1l est formé de .-;-f,u'rk."-"a‘-'*1 d’oléine et d’une huile essentielle.

La mvristine est un -'_-'!I\,':'.'-;-iulr- neutre, eristallin, d’un aspect na-
cré. Pour lisoler, on traile & plusieurs _r-;-:-r]:----: le beurre de

muscade par de 'aleool ordinaire:; le résidu esl En;:l_'iJil" par des
li

ristallisations répétées dans Uéther bouillant, jusqu’d ce que

point de fusion soit de 31°. OnPobtient plus facilement, d'aprés
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Gomar, en épuisant simplement la noix muscade par la benzine :
a I'évaporation spontanée, il se dépose des eristaux gue I’on re-
prend par de la benzine houillante, additionnée dun peu de noir
animal; les cristaux se déposent & I'état de pureté par le refroi-
dissement. Les amandes en donnent environ la dixiéme partie de
leur poids.

Les alcalis dédoublent la myristine en acide myristique,

G*H*04, qui fond 4 49°. Elle a done pour formule,
COHE (G205

L'huile essenticlle, bien rectifiée, est incolore, trés fluide,
d'une saveur Acre et bralante. Sa densité 4 15° est 0.853. Elle dé-
vie & droite le plan de polarisation de la lumidre polarisée. D'a-
pres Gladstone, le produit brut est un mélange d’un carbure
isomérique avee Pessence de térdbenthine, bouillant & 160°, ot
d'une essence r_\\:.';_:n'-llu"v houillant vers 9924, |

Le beurre de muscade entre dans la I'IJ!3?|PEI?~E|;I"J i||1 ]Hiil|||r_'

Nerval, el se trouve nécessairemenl associé o toutes les prépara-
tions dont la museade fait partie, comme I'élixir de Garus, la

?I'iII|Hr'1.' |]E,' :::il”lll']':ill“ ele.

IIl. Huile de laurier.

Le laurier commun, Laurus nobilis (Laurinées). fournit i la
pharmacie ses feunilles, son fruit et Vhuile de laurier,

E . ot 5 ..
Pour preparer cette derniére, on réduil en oudre, a 'mde

d'un moulin, des [ruils de laurier récemment séehés. On expose
celle Fnalln}l'l'.‘] 5';Ir'fI-fIrI de la '-;IJ::"I“' ||‘|';|IJ__ HEFR] V4 |"'“E—'."'-'-'||'-‘-" pour
la bien pénétrer, puis on la met promptement & la presse dans un
sac de coulil, entre des plaques métalliques chauffées. On exprime
fortement, on filtre 'huile 4 chaud et on la renferme dans un
llacon,

On peul coalement la retirer des fruils récents : on broie ceux-
¢i, on les chauffe léoérement et on les exprime & la presse. On
i-li~~-' ||"|r.|h"l' huile en la :-I-‘-fni'l.'J'Iili.'| !fl[ll]1||' 4 aide '.|\’.J!I|!

' >
douce chaleur, et on déeante.

SR P S — _*'—_,;_ e . ,,..ud..a'-.w_‘,,‘_____,._ ra—— o B
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indications fournies par plusienrs J-}:;:l'f:‘.-l'-li=="- s, les baies lrai-

='||"-. ";!"i=l‘_l'1",l'lll -'I!I!':|!-..-|'» el i|||||||| avec ae |r n, ne |'.-:||'||i-..

i

sent pas d huile de s'est assure ‘:"li{ en esl de
méme avec les bales siches. 11 faul de toute nécessilé recourir

4 Pexpression, comme Uindique le Codes

stance d’hmmle

L huile de laurier est d'un vert lone &, d’une consi

d’'une odeur forle et aromaltique. LHe s€ |"iil-'.-|-- alsement &
une douce chaleur en d ant un BHauide d’un vert fone
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insoluble
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dans eau, a !_-.-':||.- soluble dans I'al

facilement dans I'alcool houillant et dans I'él

':Ijl'.:[:!rilu;|’”
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dedoublent en 2 lveerine el el

A la formule CEIHE0 La lauros-

el qu 1 répond d’apres Tl
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téarine a done pow [ormule

a laurine, découverle par Bonastre en 1824, cristallise en

Lrés :|i|l-||;;5 3. Elle est i1i::-]'-i=‘~ 1':~i||}<|.'ﬂ

octaddres rho
insoluble dans Ueau et dans les alealis, peu soluble dans lalcool,
soluble dans I'éther. L’acide sulfurigue concentré lui communigue
1 ancé, Enfin, elle
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pPasse bientol au rouge orant

une counieur i!l%'_i!-".

ans résidu. Son étude reste i fair

nile volatile est épaisse, d'un jaune verdat

fond ¢t peul se volatiliser s

[railée par la polasse, elle donne deux carbures d hydro-
| 2 i
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['un de ces carbures est un térébenthéne qui bout &

v (130 2¢ . hout vers 250° el dévie 4 droite, comme le preéee-

Ia na ThYa T
g la iumiere o
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dent, le |};ii!! de |x:-|('t|'ir<.'||§

Phuile de laurier ne s’emploie qu'a Pextérienr. 1l ne faut pas
la confondre avec la !fIJJr'r:thJf-' de laurier, i|g;i-j'|1irl'l'llll'lll ::Ir';l-z-t-
onquent de laurier, qui est un médicament tout différent et beau-

coup moins actif.
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AXONGE.

IV. Axonge.

L’axonge, graisse de pore ou saindoux, est formée par un mé-
lange de tristéarine, de tripalmitine et de trioléine.

On Pexirait de la panne ou épiploon du pore (Sus scrofa, L.,
Mammifére pachyderme).

Pour la préparer, on enléve les membranes qui recouvrent I'é-
piploon, ainsi que toules les parties rouges qui peuvent y adhérer.
On coupe la panne par morceaux, on la pile dans un mortier de
marbre et on la chauffe au bain-marie, jusqu'a ce qu'elle soil com-
plétement fondue el claire. On passe & travers un linge serré.

On agite alors modérément la masse fluide avee une spatule,
jusqu’a ce que, ¢lant encore liquide, elle soit devenue blanche e
opaque; puis on la coule dans des pots que Pon remplil entiére-
ment, que 'on recouvre el que 'on conserve dans un lieu frais.

On prépave de la méme maniére :

La moella de beeufl.
Le anifl de mouton.

Le suif e boeuf.

Lorsque les matieres ;||'-:'.1|'L{-|'-'.< sont imlln'f-;;'m"uc de sang, il
convient de les laver avee de eau el de les exprimer entre les
Mains.

[’axonge, bien préparée, est solide, blanche, un peu grenue;

son odeur esl |-;||';[r'|."|'|'_~t,:.+ln." el sa saveur dounce n’esl pas dézga-

ardable. Sa densité 4 15° est 0,958, Elle fond au voisinace de 9
Elle acquiert avee le temps une odeur désagréable, surtout sous
Finfluence de 'humidité ; elle s'oxyde alors lentement, avec pro-
duction d’une petite quantité d’acides gras volatils et odorants.
’axonge est done sujelie & rancir, ce qui esl un inconvénient
au point de vue de la préparation des pommades. Pour éviter
celle altération, on y incorpore certains corps résineunx, comime
le benjoin, le baume de Tolu, la résine qui accompagne les bour-

geons de peuplier.

B il ..-.a-—-muﬂ..‘ B e



TRAITE DE PHARMACIE GAIL ENIQUE.
L’axonge benzoinée s'obtienl en chauffant au bain-marie pen-
dant deux ou trois heures le mélange suivant :

AXONGEB.sosswe

Benjoin ConBerve. .. iiceasrecesssnss 1

On passe a travers un linge et on agile jusqu’a refroidissement.

Ainsi traitée, axonge reste blanche. Elle est alors léoérement
iL!'HilI;I!I'IJtll:; son odeur devient méme |.|||~; suave "’F""I“ l'!“"l'l”"'
mois de [i!'r"'l'-'ll'r'tlilm, el on penl la conserver dans cet étal pen-
danl une année ou moins. Elle est alors destinée 4 1a préparation
des pommmades blanches et & celles dans lesquelles il entre des
oxydes ou des sels & réaction alealine.

On a conseillé de remplacer le benjoin par le baume de Tolu,

on prend alors :

e e G e R SR, L1 1 011
Baume de Tolu......... 1 e

On dissout le baume dans un peu d’aleool, on ajoute ce soluté
A 'axonge fondue et on agite jusqu’a parfait refroidissement.

Soubeiran a ['arﬂrm:-'-" de se servir de baume de Tolu .'r.'x';ll.'! Servi
& la préparation du sirop de baume de Tolu, ce qui est sans incon-
vénient. Comar a conseilld ]It_'lll]||u.| du baume du Pérou. L'addi-
tion de quelques gouttes de lessive des savonniers, préconisée par
i[]ll‘lt!ll('r- }-hil|'|'||ili'il1l=-:_"i.~|l'~'_. n’est pas a recommander.

L’axonge populinée résiste encore mieux que les précédentes &
la rancidité. Voici le mode opératoire qui a été donné par Des-
champs, d’Avallon :

AXOMIED o cinvepwimn i oo ol oo i e s el e et = SO PTATO RS <

250

On chauffe au bain-marie dans une bassine étamée, jusqu’a ce
que 'eau soit dissipée ; on passe & travers un linge et on agite
jusqu’a refroidissement.

Cette graisse a une couleur jaune pile et wune odeur assez

agréable. Bien qu’elle soit d’une bonne congervation, elle ne peul



AXONGE. 047
étre employée & la confection de toutes les pommades, par exemple
de celles qui doivent éire incolores; en outre, la matiére colo-
rante qu'elle renferme prend une couleur rouge orange sous
Finfluence des alcalis el des sels & réaction alealine.

Quoi qu'il en soit, I'axonge additionnée d’un peu de matiére
résineuse doit étre préférée pour les usages pharmaceutiques 4
Paxonge simplement purifiée, d’aprés les prescriptions du Codex,
puisqu’elle se trouve préservée de toute allération notable, au
moins pendant un temps Lrés long.

L’altération de la graisse par rancidité est d’ailleurs facilement
décelée par iodure de potassium, car la présence de la plus
[H".il*' I|H;lllllll'_.' d’acide gras volatil L]iiﬂl!!f[li}:‘l; l'iodure et met
en liberté un peu d’iode qui colore toute la masse.
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