CHAPITRE IV
MIEL ET MELLITES

RECOLTE ET CHOIX DU MIEL. COMPOSITION. - MELLITE SIMPLE. — MELLITES
DE MERCURIALE, DE SCILLE. MIEL ROSAT. — OXYMELLITES.

Le miel utilisé en pharmacie est produit par I'abeille ou mosiche
i miel (A pis mellifica, L.), insecte hyménoptére, de la famille des
Anthophiles.
seille recueille le nectar desfleurs & aide

D’aprés Réaumur, I'a
.

ouelte, I'élabore dans son estomac et le régurgite a I'état

de l:’ii.l'E dans ses il]\l'f'?l'.‘-' |]|_' cire.

On sait que les abeilles vivent en sociélé dans des ruches ou
plles construisent leurs admirables rayons, Aulrefois, pour faire
la récolte du miel, on se couvrait la fisure d’un masque, on ren-
versait la ruche et on enfumait, procédé barbare qui portait une
forte alleinte & la prospérité de la colonie. Aujourd’hui on pro-
céde d'une facon plus rationnelle. Onrenverse le soir la ruche sur
lo coté et le lendemain, de grand malin, on applique exactement
sur son onverture une autre ruche vide frottée avee du miel ; re-
dressant alors |45:~¥'.~i|:'||1r'} de maniére i ce (que la ruche vide soil
en haut, on frappe inférienrement de pelits coups; lorsque I'on
suppose que les abeilles ont passé dans la ruche supérieure, on
fait olisser celle-ci sur un support. Il ne reste plus (qua chasser
les abeilles retardataires avec une plume ouun peude fumée el &
enlever la majeure partic des rayons.

Pour isoler le miel, on place les gidleanx sur des claies ou dans

des sacs de toile que Pon chauffe 1égérement, & moins que l'on
| s y
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préfére les exposer au soleil. Il en découle un liquide visqueux
constituant le miel de premiére qualité, dit midel vierge ou de
qoulle.

Lorsque cet écoulement spontané est terminé, on divise les
rayons et on les laisse dégoutter de nouveau, en aungmentant au
hesoin la chaleur, ce qui fournit encore un bon produit; onenre-
fire un autre moins estimé par expression, aprés avoir eu soin
toutefois d’enlever le couvain. Toules choses égales d’ailleurs, le
miel est d’autant meilleur qu'il a fallu pour I'extraire moins de
chaleur et moins de pression.

Le miel est mou, plus ou moins grenu ou lisse, d'une couleur
variable, ordinairement d’un blanc jaundtre, renfermant dans sa
masse une quantité plus ou moins considérable de parties denses.
Il se présente done sous des aspects physiques variés qui dépen-
dent d'une foule de circonstances, notamment deVespéce d’abeille
qui le produit et de la nature des planles que I'on rencontre au
voisinace des ruches. Toutefois, sa saveur doit étre douce, suecrée,
agréable, plus ou moins aromatique ; 1l doit se dissoudre comple-
lement dans P'eau.

[l y a des miels d'une blancheur parfaite, comme celui du mont
Hlymette, si eélebre dans Pantiquité; d’antres sonl jaunifres ou
d’un beau jaune doré; on en connait de rougedtres, de bruns, de
fauves et méme de noirs. Une abeille des iles Bourbon et de Mada-
1 miel d’une belle couleur

gasear, I'Apus wnicolor, fabrique u
verte. En Afrique, non loin du Sénégal, une petite abeille noire
dépose dans des alvéoles de méme coulenr un miel brun, i saveur
piquante et sucrée.

Le miel de nos pays, surtout colui du midi de la France, ost ré-
colté sur des LabiGes, et c’est 4 cette circonstance qu’il doit son
parfum, lorsque ces plantes ne font pas défaut. D’apres Olivier,
celui de la haute Provenee, d'un gont si délicat, est récolté sur la
lavande; tandis que Podeur agréable de celui des environs de
Montpellier doit &tre attribuée & la présence d’un grand nombre de
romarins. Bose a remarqué que la bonté du miel des environs de
Versailles est due i I'orangerie; on allribue également & la flear
d’oranger 'excellence des miels de I'ile de Cuba. Le miel du Gé-

linais, qui est si estimé, est butiné sur des fleurs de safvan. Enfin
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la donceur tant vantée du miel d’Athénes est attribuée & des
plantes odoriférantes, nolamment au thym, ||||i croil. en abon-
dance sur le mont H_\.'l'.l'||‘-'. Pline nous ;|i-|'.'-l"lIlE que celle labided
616 enltiviee en Italie, mais sans succeés, pour améliorer le miel de
S0N pays.

Par contre, las fleurs améres, & odeur pen gracieuse ou désa-
oréable, donnent des miels de qualité inférieure ou méme véneé-
neux.

Dioscoride attribue Pamertume de certains miels & la présend

de ['absinthe, ¢|'.1L croil en abondance dans i|'\|-'|njlll'.- conlrées; Uil

1 le buis. 4]_;1'}”1“.». Pline et \..ll':_.'_lill“ |':||||ll.|||||11'|ll|'|i| le méme carac-
ore anx miels de Gorse.

Les miels délétéres sont récoltés sur des plantes vénéneuses :
UAzalea ponlica et le Rhododendrum ponticum, d’aprés Tour-
nefort: les Kalmaa u,l.l:_,f.'q.\'.’r',l'-"."f'fr. fuhj.'mf.fn et hirsula, I’ Andromeden
.ur'”:'f-f’n'”, en l’-‘]]*l\}\'i!llit': €Il !II"'I‘[':,'i" el dans les deux l"|lsl"]<]*“~'.
le Pauwllinie australis, au Brésil, d’aprés Anguste Saint-Hilaire;
les A conitum napellus et lycoctonuwm, en Suisse, li1;||9|'-"~ Seringe :
le Cocewlus suberosus, en Asie Mineure, suivant Labillardiére, ete.
Les miels butinés sur ces fleurs causenl des nausées, des élourdis-
semenls, des vertiges, des convulsions qui peuvenl se lerminer
pai la mort.

[l résulte de ce qui précéde que le miel élaboré dans le méme
endroit doit avoir une composition variable suivant les saisons.
Tous les apiculteurs savent que la méme ruche donne pour ainsi
dire chaque mois des produits qui ne sont pas exactement sem-
blables, la flore variant graduellement du printemps 4 antomne.

Les auleurs distinguent particuliérement en Franee cing va-
riélés : les mielsde Narbonne, du Gitinais, de Saintonge, de Bour-
gogne el de Brelagne.

Le premier, qui jouit d'une réputation simérilée, est assez con-
sistant, presque blane, trés grenu, d’une odeur el d’'un gotut trés

agréables. Toutefois, il renferme ordinairement un peu de cire el

sa saveur esl |J;tr;'u't.~' léetrement :|':||!|:|.-|[|~_
Le miel du Gitinais, qui vient ensuite, est lisse, plus coloré el
moins aromalique que le précédent. Sa couleur est d’un jaune pile,

sa suavilé est remarquable. C’est le plus estimé pour la prépara-
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tion des sivops. Il est supéricur en qualilé & celui de Bourgogne.
Le miel de Saintonge est consistant, assez lisse; il possede une
odeur aromalique el une saveur a péable s il est peu coloré.

Comme il est loin d’dtre abondant, il est en grande partie utilisé
dans le pays qui le produit.

Quant au mielde Bretagne, il esl d’un rouge brun, d'une saveur
an peu dcre et d'une odeur caracléristique qui rappelle celle du
pain d’épice. On dit que c’est le sarrasin ou blé noir qui lui com-

loyé en pharmacie; on le

munique ces earacleres. Il n’est pas em

réserve plus spéeialement pour 'usage vélérinaire.

Le miel est surtout constitué par un mélange de deux glu-
coses - le sucre de raisin ou glucose dextrogyre, qui lui donne
sa consistance, el la lévulose, liquide incristallisable qui possiéde
un pouvoir rolatoive & gauche. Soubeiran admet qu'il s’y trouve
dgalement un ]ll".il.u' ||1||:||<lil-" de saccharose dont la |||'.-|||:|".i||1]

diminue avec le temps. 1l renferme aussi des traces d’un acide vé-

gélal, de substances grasses el azolées, des principes colorants

ot odorants trés variés, qui proviennent des fleurs sur lesquelles
les abeilles ont butiné el qui exercent une grande inlluence sui

Spg

caracléres organoleptiques. D’apres Guibourt, certains miels
renferment de la mannile.

Le miel est souvent falsifié dans le commerce. On y incorpore
fraudulensement de leau, de Pamidon, de la pulpe de chidtaigne,
des matitéres féculentes diverses, des gommes, enfin de la glu-
Cose,

1

["-Ilr'l '.:l"-':inl\l-il' 0O0s ."..]-'hi.iit:-.'.--. on Lraile e mie Pl 'eau : il se

dissoul en totalilé quand il est pur. 5l reste un résidu, on I'exa-
mine avee .--Iill'. une matiere ;||||'\!"|'u'l' donnera une coloralion

bleue avee la teinture d'1ode, el

Sophistiqué avec de la féeule, il présente un aspect mal parti-

culier qui met en défiance; la solution agueuse, filtrée sur un

filtre bien lavé 4 Ueau bouillantle, ou mieux sur du papier Berze-

lius. i.:u'-.-i|.i|.- pa Poxalate d amumon el par Iazolate de

baryle, en raison du sullate de chaux que renlerme loujours la

glucose fabriquee industriellement. Aucun miel naturel ne con-

lient de sels calcaives ¢l ne peul, par consequenl, se lroubler par

les deux réactils !le'll'l'i%rl':\_



i TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE

[l ne faut pas oublier que le miel, lorsqu’il est mal préparé oy
quila éLé oblenu par expression, peul contenir de la cirve, du
couvain, des débris d'insectes, substances qui prédisposent & la
fermentation.

On a conseillé de purifier ces miels en les dissolvant dans un
peu d'eau, en clarifiant au blane d’ceuf et en filtrant la solulion
sur du noir en grains. On JII'IH':‘"HJI' |,;||-|'..E_-.. A fl'lll'fle'.\"ml'mrf".a"rm. I'JHri"
ration ljlii sp JII'?I|[ri|||' aInsi .ilf'fl sutl : on chauffe 2 une douce
chaleur 6300 erammes de miel avee un peu d’eau, on porte i
Pébullition, on éenme et Pon réduil le poids total & 6000 grammes.
Celte purification est rarement faite, parce qu'il v a loujours
avanlage, dans la préparation des médicaments, & se servir d'un
miel de belle qualité,

Le miel est surtout usité en pharmacie pour la confection des
mellites, saccharolés |'|1|ni|Jc'<. visquenx, formés par une solu-
tion concentrée de miel dans un véhicule médicamenteus.

Les mellites se préparent exaclement comme les sirops el au
méme degré de cuite. On peut les diviser, 4 la maniére de ces
derniers, en trois séries suivant la nature du véhicule : les mellites
hydrauliques, ecenoliques et aciduliques. Ceux-ci, qui onl pour
excipient le vinaigre, sont connus sous le nom d’oxymelliles.

Comme le miel est altérable, il importe de le soustraire autanl
que possible al’action de la chaleur; de la le précepte de se ser-
vir de liquenrs concentrées que I'on transforme en mellites pay
simple solution. Pour la méme raison, il convient d’éviter 1'em-
ploi de certains corps, comme les carbonates de chaux et de ma-
gneésie; Lout au plus doit-on recourir 4 la elarificalion au blanc
d’'ceuf. Le Codex a adopté avee raison la elarification au papier
par la méthode de Desmarets.

Les mellites préparés avec du miel contenant de la cire sonl
toujours louches et ne peuvent étre elarifiés qu'avee difficulté. I1
faul done se servir d’un miel trés pur; le déchet est alors faible,

en prenant la précaution de n’enlever les deumes gquau débul

el & la fin de Ia préparation.
lh-.al-!:unq._;, qui insiste sur emploi de solulions concentrées,
a fixé pour 500 grammes de miel les quantités suivantes de liquide

qu’il convienl d’emplover :
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Mellites hydranliques. .. icvoiiieiiiivensnana. 125 parties.
— peiduliques. . .ol 145 -
1:-:|_r||i-!'||'-\ 160 -

Les mellites employés en médecine sonl moins nombrenx que
les sirops. Les plus employés sont: le mellite simple, les miels de
mereuriale et scillitigue, le miel rosat, les oxymels simples el

seillitiques.

MELLITE SIMPLE

L I R - e o e R A aE R . e 4 !|.||:i|~-\.

La dissolution esl faite i chaud et on s’assure au premier bouil-
lon que le mellite marque 1,27 an densimétre (31° B). On écume,
on elarifie 4 la 1-.'“1|1_-. A [m;-ir':' el T'on passe a travers une étoffe de
laine.

L’ancien Codex preserivail, pour une partie d’ean, trois parties
seulement de miel. Lerapport de 1 : 4 est préférable, car on évile
ine concentration qui ne peut présenter que des inconvénients,

Il est important que cette préparation soit limpide et cuite au
dearé voulu, car elle fermente avee facilité.

Afin d’éviter le l1|f'|||‘|| de sucre de I'iI.I‘i[I_. Parmentier recom-
mande de se servir de miel lisse, de celui du Gitinais, par
exemple, de préférence au miel trés grenu que I'onrecueille dans
e Midi.

Les aneiens formulaires preserivaient de clarifier 4 la fois au
charbon et au blane d’a@uf, mais la méthode au papier est prefe-
rable. Quant & la chaux vive ou carbonalée, i la poudre d’éeailles
d'huitres caleinédes el aux autres substances de nalure .'1r|.'t|nc'__f|||-
que ['on ”,i‘-'”:”il aulrefois pour saturer, disait-on, les acides acé-
I:'!Ilu' il [||;||i;1|||- conlenus dans le miel, leur usage esl !'IIIJ.'|r|i.'iI'—

ment tombé dans 'oubli.

MELLITE DE MERCURIALE

Miel de mercuriuale.

Sue de mercariale non dépn 1000 grammes.
Miel blane. AT * e e conwe D p—

Un ported I'ébullition, l'on écume etlon fait cuire jusqu'd ce que
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le mellite bouillant marque 1,27 au densimélre (31°B); on pass
A travers une étamine.

Le Codex 8'¢loigne ici de la régle posée plus haut, puisquil
|~_‘:||:',-_|i|' |||1i|!-' '|||=||: ]mi-:"_ﬂ ||.-|-c'|}...!;;,||'|-x,|'E ||I|\i.||"~| par }:Iéls' lll"-
cessaire de concentrer le mélange, |H.-i||] d'une irrl|'fll'|f|i;|'-' Lecon-
daire, le miel de mercuriale étant surtout l'l|||riu}-" en lavements.

\ défaut de mercuriale fraiche pour en retirer le sue, on peut
remplacer ¢e dernier en faisant un infusé avee 200 grammes de
plantes séches par kilogramme de miel.

Il existe un miel de merveuriale composé, encore 1||||-E|[=:<-I'ni«
L\|'L-~;|-l':ii sous e nom de :-i|'u||1 de f,-m'.-_l'-h' Vie ou de Calabre, 8ln-

ouliere [Hé-'ilill'iﬂ.ll'!l que I'on obtient ainsi l|‘-l‘i'|=-ll'||

seche de zenliane. alaTsn ] il

R R e e e alm T o T o o e i R TN LR 310

(n |||| macerer dans le vin les racines |‘HII|'.J.‘:'.'I'.‘~", i!:'l'll'.‘“ \ill:_'-‘

quatre heures, on passe el 'on fail un mellite avee les subslances

survanies :

e B e e e e S S e T T T a4

|...~ ;1]|-l|i||' |'|}||||I)'|_-|I', |L:|j|| on trouve encore ]:[ '..l'-|'||I||||' Ililll"

quelques formulaires, a été supprimé par le Codex en 18:

ELLIT SCILT

Miel litiquo
S UAINes soehos i e ] 1a
Eau bouillante [
Micel blant GO0

On [ail inluser la seille dans 'ean pendant deux heures; on
passe aved -‘\']ri':r.ui:ll:. on laisse .Iu'-lu-usn-r et 'on décante. On
ajoule alors le miel et Pon prépare un mellite marquant bouiil-
lant 1,27 au densimétre ou 31°B, On clarifie avec la pite a papier

el 'on passe.
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On prépare de la méme maniére le mellite de bulbes de col-
chique.
Lemellite de roses ou miel rosal se prépare également par
infusion, mais par un procédé un peu plus compliqué : on con-

centre au préalable Iinfusé avant d'y ajouler le miel.

VELLITE DE ROSES ROUGES

Miel rosal ou rhodomel.

0 1T L ) gt S o 1000 grammes.

G

iel blane... G000

On fait infuser les pétales dans 'ean pendant douze heures;
on passe avec expression, on laisse déposer el 'on décante. On
évapore la liqueur au bain-marie, jusqu’a ce qu’elle s0it réduile
au poids de 500 grammes. On y ajoule le miel, on éenme, on cla-
tifie 4 la pate & papier et l'on passe dés que le mellite marque
.27 au densimétre, soit 31° B.

Plusicurs formules onlt a1 |I[")'||---"-'_\ pour faire cette I"f'l'[’:“""_
lion. D'apres Lepage, on obtient un mellite plus aromaligque el
d'une plus belle couleur rouge en faisant deux infusions sucees-
sives, ainsi qu’il suil

Roses de Provins.... T o Hih e b [ 1000 grammes.

Eau houillante,...... &000 e

On fait avee la moitié de I'ean environ un premier infusé que
Pon soumet & la presse pour retiver 1500 gramimes de liquide ;
le résidu est traité dela méme maniére avee le reste de I'ean,
el ce second inlusé est réduil par .'-\';l|mr'.-|.'iu1| 4 000 grammes. On
réunit les deux liqueurs filtrées, on y ajoute GOOO grammes d'un
miel de bhelle c|||;t]i2|". on [mt'ln' le tout 4 U'ébullition el 'on écume
aussitol. On passe ensuile sur un linge mouillé el exprimé dans
un |i[|j._-r' Sec.

Bien préparé, ce mellite est d’un rouge foneé, d'une odeur de
rose marquée, d'une saveur légérement astringente. Les acides
-|'~;|‘.|'|j| 24 i_'|rl|||'ti|', tandis que les ill_‘l'-“"|* de ler |i|'-\|'|nill||r}|] e
coloralion noire.

8 410 grammes, additionnés de trois ou quatre goultes d’acide
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.«1!|r'||J'r'rF1w, donnent au bout de quelques minules une gelée you-
oedlre, d’'une consistance ferme, phénoméne qui est vraisembla-
blement dii & la présence d'un composé pectique. Toutefois, I'eliel
serait nul dang une préparation qui ne renfermerait que la moitié

des roses prescrites par le Codex.

OXYMEL SIMPL

| grammes.

§ —

Miel bl

On chauffe dans une bassine d’'argent on dans une capsule de
porcelaine, jusqua ce que le mellite bouillant marque 1,26 au
densimétre (30° By, On elarifie & la pile a Iulplll-t' et I'on passe.

On recommande de ne pas faire cette dissolution dans une bas-
sine 4 sirop, 'acide acélique attaquant facilement le ecnivre. 1l
faut également éviter lemploi des vases de terre, dont les vernis
sont souvent plombiféres.

On a remarqué que 'oxymel simple posséde une acidité plus
forte que le vinaigre qui sert & I’oblenir, ce qui tient évidernment
ace que I'acide aun point d'ébullition plus élevé que celui de
I'eau.

En remplagant, dans la préparation précédente, le vinaiore
simple par du vinaigre scillitique, on obtient Poxymel scilligque.

On prépare de la méme facon I'oxymel de bulbes de colchique.
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