CHAPITRE 111

SIROPS SIMPLES ET COMPOSES
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Il pose en [..-i!_- ipe que presque tous les ‘|--'"'}=> ‘lllllr’l.lu'# Asonn |
élre obtenus par la dissolution du sucre dans le |€I‘|-,'i-*|" meédica-
menteux convenablement concentré, régle qui n’est pas toujours
suivie par le Codex, Néanmoinsg, comme il s'agit ici de médica-
ments dont la composition est nécessairement trés varviable, il
fanl |':”.i' urs g en rapporter aux ||"'i'.“l'l-i|?|ili'-=*~ du formulaire Elr':_-:l],

Les sirops en nature se donnenl par cuillerées & café et par
cuillerées & bouche. Le Codex de 1866 fixant 4 20 crammes le
poids d’une enillerée dleau, il est évidenl gue ¢'esl par erreur
seeafement 4 20 grammes le |[..-,i,|_ dune cuillerée de
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lorsquon tient moins & en faire la monographie qu'a indiquer



SIROPS SIMPLES. old
sommairement les méthodes le plus généralement usilées pour
les obtenir. On choisira, dans chaque eas, un ou plusieurs exem-
ples pris parmi les sirops les plus importants ou parmi cenx qui
présentent un intérét particulier,

SIROPS SIMPLES

L. Sirop de sucre incolore cf sirops qui en dérivent,

Suere trés blanc. ...

R s e T I G i
Un coneasse le sucre, on le fait fondie A froid dans Peau et on
filtre an |>.'11|i'.'!',

Le Codex de 1837 ajoutait 4 la préparvation 64 crammes de

charbon animal lavé; mais celte addition est inutile depuis que
'on peut se procurer dans le commerce des sueres tros purs.

Pir 8 emplol du charbon lavé, ou micux encore i 1a

orsque le suere n’es pas de premiere gqualiteé, on peutl recou-
i 1

clarification
dll _jl:l;li-'!' par la J!I-"|||:.|.I (e [ smarels, .'.’_[}i'-" 3 Avoll i.,.l-!,'. le s1p° P
la 4 mpérature de 35 4 40e,

En remplagant I'eau ordinaire par une cau distillée, on oblient

les ~i!-.,|a,-. aromaliques.

Pour préparer, par exemple, le sirop de

Un concasse ].-- Sucre, on [ ]';le ||’_'~.«|a:1-'Jl'!' ;'I [lll.i:l r_|;|_'_~\. 1 eau
i'!-'-|||.':|.:|E||.‘ et 'on [iltre au ;.;|;.Ea-;-_
Un prépare de la méme maniére, avec les eaux distiliées. lo

'-I-'|:||»; |||' "

Ani Laurier i
Cannell Menthe poiveée,

Le sivop de sucre incolore est rarement employé s

’ | | L Nar eumnla IFTT | v Qan
préparer un grand nombre de sivops par simple solution. Son

emploi est naturellement indiqué toules les fois que le principe
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aclif est soluble dans une pelile niw:llll:.!n'- d’ean el que la préparva-
tion doit &tre non seulement ||i||}!i|i=', miis encore parlattement
[J]l-l'l:|':|'.

(" pel pour celle double raison que e q|'-||+|"r- snere meolore

gprirl A ;u-'-"||;1r'-'|' les sir ps qui ont poul base : le -'h||-|"!;l\u]|';!-‘-' de

||||:-I'::'||ill-', Iacétate de morphine, le sullate de stryehnine ; el,

|] nune jacon generale, Lous 1285 | LIS ‘-'.::I||||!'- dans | el GO Frke

ceus de monosulfure de sodium, d’iodure de potassium; enfin,
il esl |'|'|'--|'Ii|‘ pour transformer en sirop Péther el M'acide cyan-
hydrique.

Lorsque la substance est soluble dans une tres petite quantité

d’eau, rien n'esl ||]I|~ simple que le mode |-||.'-|';|!ui1'|'. Exemple :

SIROP LE CHLORHYDRATE DE MORPHINE
rph 0.05 grammes

B

T

On dissout le sel de morphine dans I'eau el I'on ajoute le sirop
de sucre ; 20 crammes de ce sirop contiennent exactement 1 cen-
ligramme de morphine.

On prépare de la méme maniére le sirop d’acétale de ||Jm'J|]|;.-:|-_

et aussi le sirop de sullate de strychnine, mais en diminuant la
dose de moitié.

L arvrive parfois que le sel, pen soluble dans 'ean pure, esl Lees
soluble dans I'eau acidulée. On opére encore dans ce cas parlicu-

lier par simple solution, comme dans I'exemple suivant,

S0P DE SULFATE DE QUININE

Sirop de sucre incolore..:...vevevseveanes 0

On délaye le sulfate dans la petite quantité d’eau, on ajoute

lacide sullurique étendu et I'on mélange la dissolution avee le

20 ecrammes contiennent 10 centigrammes de sulfate de qui-
]i‘li"'.

Le sulfate de quinine des officines est appelé, & tort, sulfate




SIHOP D'ACIDE CYANHYDRIQUE. all
newlve, car ¢’est en réalité un sulfate baseque, Ialcaloide étant
une base digcide. La préparation précédente renferme done du

sulfate newlre. cest-a-dire un sel dans lequel une molécule di

hase est unie 4 une moléeule d’acide sulfurique bibasique :

SEHA0L.CONM A0 4 14 Adg

SIROT D'ACIDE CYANHYDEIQUE

Acide evanhydrique médical aw o voooe e | gramme,

Sirop d 3 NCOLOre. sesevses

On méle trés exaclement.

(e sirop, qui est trés altérable, ne doit étre préparé qu’au
ment du besoin.

90 orammes contiennent 10 centigrammes d'acide cvanhy-
drique médicinal on 1 centigramme d’acide anhydre.

Comme il §'agit ici d'un médicament extrémement actif, 1l faul
faire cette préparation avee le plus grand soin et respecter soi-
eneusement les rapports ci-dessus, a moins d’une indication spé-
ciale du médeein.

Pour préparer Pacide meédicinal, on se sert d’acide eyanhy-
drique pur el anhydre.

\ et effel, on prend un flacon de verre noir, bouchant 41’émeri,
de 200 centimétres cubes environ. On le pése exaclement et 'on
V verse Pacide pur avec |||'|"|'.‘i|||i|+n‘ en ayant soin de boucher
immédiatement, de maniére & ne pas gexposer aux vapeurs cyan-
hydriques pendant la pesée. En pesant de nouveau, on a la
quantité exacte d’acide introduite dans le (lacon; on v ajoule un
poids d’cau neut fois plus considérable et l'on agite. Gest 1 le
mélange d'acide r_\';11|h_\nh'ée|'-h_‘. aun dixieme ou acide ;r.'a{.mfr{afnf
médicinal.

Lacide eyanhydrique anhydre esl extrémement délétere et trés
volatil, ||'_[i~.i||r'il boul 4 26°.5. Parlaitement pur, il peul se con-
server indéfiniment sans altération; mais comme il s'altére
promptement sous U'influence de traces de matiéres élrangeres,
nolamment de Nammoniague, il faul le conserver dans des llacons
bouchés & Pémeri. el 4 Pabri de la lumiére. Malgrd ces précanu-

tions, il se décompose souvent spontanément. Il est done indis-
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Lelle préparation est an millidme: 20 gramimes par cons-
quent contiennent 2 centierammes de monosiliure cristallisé,

|l‘ "i"l' l:I' 111 i|l"'::|.|||'i'.';llil‘.-_l_l]'. pulsaue ||- ~|-| ,u'|'-_'||-[[|i ."| |:|

.-|'I||!(||-}

bl que ce composé soit parfaiternent di fini, il esl néanmoins
Lries .'i|.'|-l';|||||"\ ¢ est pour celle FAS0oNn que |a _fl!'(l'[l.'ll';[lf(hl (aoit etre
| 1 I

[aite au mo

nent du besoin,

Lo Codex de 1837 [aisail |I|I'|I-IS.'|,I': ' _--j,-r'lru avee le foie de son-
{re, qui est un mélange impur de trisulfure : préparation mal
|,t|"|_-|.--- I[|J|: est avee raison lombiéa dans 'onbli.

5 YETHEI
g T T 50 orammes
) L e i -
Eaun distilli 10 =
Sirop de suer 800

Un mel le toul dans un lacon bouehant 'émeri. portant & sa
partie inlérieure nne tubulure tn verre. On agilte pendant ing 4
‘*i\ |--».'.'I'~ el ]IIJII Jlf}fl.'u'l.!-illlill,' .I I];Iu'r||| an ||-J;”_-; ||;|_|';,. 1un |i"ll I|-;[i_:_

Lorsque la solution est éclaireie, on la soulire par le robinel infé-
rieur et on la con serve dans des flacons bien bouchds.
[ ’ancien Codex preserivait d’agiter pendant cing 4 six jours un

a6 B avee du ,\.i|"|.l|: de sUCre
ce moyen, 1000 grammes de

excés d'éther 4 marquant 35° B, Par
SIPOP ne prennent gudre que

Y crammes d’étlier, soil un peu moins de | p. 100,




SIROP D'ETHER.
F. Boudet a fait la remarque que le sirop moins cuil, marquant
soulement & froid 30° B, dissoul environ deux fois plus d’éther.
Boulay a encore augmenté cetle proportion en faisant un sirop -

:

1 1 .
Iii'-l"”'-'.'. & asl r‘l_‘[!l,‘. |s||".'ii|"

renfermant une nolable fg‘.::mﬁlu'-
modifide qui a éLé déflinitivement adoplée.
Chose curieuse, 'aleool par lui-méme ne facilite pas la dissolu-

tion de 'éther, car I'ean produit 4 pen l_-]'.'-s le méme effel : cest
la diminution de densilé du sivop qui augmente la solubilité,

ide gque le vehicule renlerme moins

celle-ci éfant d’autant plus gra
I||' SUCre.

. 1
e de son

On =ail que Peau pure dizsoul la|'."~ de la dixidme par
||||-|-!-: |!-:.'|I]j|'l':
diminue el devienl environ dix fois plus faible pour un sirop mar-

or, & mesure que 'on ajoute du sucre, la solubilité

|'l|| |'-r'_~‘|]|:||". |m'.l!' -n!rll':li!' (KR ~'~i,|'.|l‘- l1'|'-,~€ -"],!I'l';_"-", 11 faut ze ,q.-.v.ir
Cette condition est réalisée dans le sirop du
d'éther et

Paleool & 90 11 reste dans le flacon, au-dessus du

d'un :-'il'up décuil.
Codex, qui renferme par kilogramme 21 grammes
AS orammes d al

e el une eés petite quantité

sirop, une (rentaine de grammes d

d’aleool.

Bien que n'augmentant pas par lni-méme la solubil
ther, I'alcool présente un avanlage qui juslifie son emploi : non
seulement il contribue, comme 'eau, 4 diminuer la di nsité du
sirop, mais il s’oppose i la facile séparation de 'éther sous 'in-
fluence de la température. Malgré cela, le sivop du (odex, parfai-

tement limpide vers 15°, commence & louchir vers 18 4 20° el
devient opaque 950 11 faut done le conserver dans un lieu frais.
Bien que le sirop d’éther soit moins cuil que les autres sirops,

il pat néanmoins d’une bonne conscrvation, Uéther el aleool

-.‘.-}ul..u,|||| au développement des germes, cause premieére de toule
fermentation.

11, Sirop de snere ordinaire et sivops qui en dérivent.
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OUn bal le blane d’ecufl avee un litre d’eau, on eonserve 3 part un
litre de cette albumine et 'on melange exaclement le reste avee |o
stuere concasse dans une bassine de culvre.

On chaufle graduellement, en ayant soin de remuer de lemps
en temps pour laciliter la dissolution, de maniére & n'amene
la liqueur & Uébullition que lorsque Loul le suere est dissous.
i,ll]‘.w!zlll-' ’ébullition souliéve la masse, on modére le feu, on pro-

jetle dans la bassine Ieau albumineuse mise en réserve el on

enleye apres I'|I.'HJII|,' affusion les écumes, dés qu'elles ont pris
de la consistance.

Quand le sirop est elarifié et qu'il marque 1,26 au densimétre
on 30°B, on le filtre & travers un blanchet. Si ce point esl
dépassé, on ajoute de 'eau el 'on concentre au degré indiqué.
Le Codex recommande avee raison de se servir de suere blanc.
ar les cassonades de 'Inde et les sueres bruts donnent moins de
produit, exigent plus de temps, puisqu’il faut clarvifier le produit
au charbon ponr aveir un sirop convenable.

Au lieun de passer A travers un blanchet, on peut se servir d’une
chausse ri'fJiI:IFuu'|';:Ia-, (qui permet an besoin Uaddition d’un peu de

papier réduit en pulpe, selon la méthode de Magnes-Lahens : ce

moyen est préférable & Pemploi du noir, méme bien lavé, qul
peut donner un sirop d'une saveur moins franche et moins
agreéable,

Il est important, dans cetle prépavation, afin d’avoir un liquide
hien ~'|."||'I|i-", d’élever lenlement la fl'[ll]ll"l'illiil'"; on permel alors
au sucre de se dissoudre et & albumine d’entrainer dans sa coa-
gulation toutes les matiéres élrangéres.

Dans les raffineries, ot 'on opere en grand, le sirop esl passé
a travers un filtre Taylor qui débite beaucoup ; on Paméne en-
suite dans des filires Dumont (qui contiennent du noir en orain.

Le sirop simple est une préparation fort imporlante qui sert de
base & un erand nombre de sirops médicamenteux. Le procédé
qui le donne présente Pavantage de fournir en peu de lemps une
quantité considérable de produit elarifié, sulfisamment incolore.
obtenu presque sans perte, si l'on opére avec du sucre hlanc, cal
les écumes sont alors pen abondantes.

Il sert & faire des sirops avee des sels solubles, qu’ils soient ou




SIROP CITRIQUE. 521

non eolords : avee des solutions concentrées, comme celles de

gomme et de guimauve ; avee les extrails, toujours solubles dans
une |.-|!1ilu- :ill:llllile'- d’ean. Aussi sert-1l 4 transformer en .-i|'n1| les

substances suivantes :

Acide citrique Gomme.
tar Citrate de fer ammoniacal.

Extraits Perchlorure de fer.
| Pyrophospliate de fer,

Tartr

ate ferrico-polas

Acide eilrique

Eau distillée. . .....0. e =0 —

Sirop de sucre..... A i 270

On dissout Pacide dans le double de son poids d’eau et I'on

mélanee A froid cetle solution an sirop de sucre.

Fn aromatisant ce sivop avec 15 grammes d'alcoolature de ci-
tron ou d’orange, on obtienl les préparations connues vulgaire-
ment sous les noms de sivop de limon ¢l de sirop d’orange.

(ies alcoolatures £’ obtliennent en [aisanl macérer pendant huit
jours une partie de zesles récents de fruit dans deux parties d'al-
cool a 80°,

On prépare de la méme maniére le sirop d’acide tartrique, mais
en doublant la proportion d'acide.

Le sivop d’iodure de polassiwm 'obtient en dissolvant 25 oram-
mes d’iodure dans son poids d'eau et en ajoutant ce solu ¢ 4
9950 erammes de 3-i|'||ll de suere. 20 orammes renferment par con-
.4-'-|!|||-||r 0.50 d'1odure de [ml'ln‘ilillr_

On obtient semblablement, el aux mémes doses, le sirop de
tartrale f‘r'l'.l'e'll"ii‘j-”‘frf\‘r'.rdlff"".

Le sivop de citrale de fer ammontacal se fail encore de la méme
manicre : seulement le Codex prescrit de faive discondre le sel
dans son 5|J|i+|.¢ d’eau distillée de cannelle.

Le sirop de pyrophasphate de fer se prépare au moyen du pyro-
E'|I||\|r||i||l' de fer citro-ammoniacal en pailleltes, que 'on dissoul
dans le double de son poids d'eau, 20 oerammes contenant 20 cen-
tigrammes de pyrophosphate, ce qui répond & 4 centigrammes

fll'

ler,
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Iinfin, le -i|'-|! di e "',- i oge il ' -'=|||:'.|:'|!-|-',.-|_|..
core, i:.:' -illll.‘ suffit d’ajouter & 985 grammes le sirop de suer
15 eramm de la solution offici le perchlorure de fer. T
doil élre I"'l'j'f"'l' |i".i|'i woment du besoin, car il est trés allé-

1 1 . 1
|',\|.;-', ||- !u 1'{ |||..1'r|_r'.- AVl T f_-|','|||||.I tendance i sé |:-'-'|'-:|||'|'|'

v translormant en protochlorure.

On fait dissoudre Pextrait & froid dans 'ean distillée, on filire

)L Pon mélange au sivop la dissolution limpide.

90 grammes contiennent 4 centigrammes d’extrait

En ajoutant & 100 grammes de sirop d'opinm 0,50 d’esprit de
sueein, on obtient le '-iI'IW;I de karabé.

|_.,|--.‘|;- l'on réduil la i||-..;.n|'|£:-:| d’extrait au quart, de telle

sorte que 20 grammes ne conliennent plus qu'un centigramme,

on a le \'a'a'.-.'J.u digcode (8, avee : wwdie, Léle de |,|.'?1{.-| e F-J'nl'_||:||'.'|:_||-|1

msement distinguer de la ||||'|I'|"'-4]-'_'|'Ir'-' e |J!.'f 1I'eIi-

||!1‘_;i fanl
F\';!I'-' I r-,:.'|-E| I|r' J.l.'r.l'l'--'. Jr--"-'.lj.l-' -_:|| F1|'!’-|'-"||-'III f,lllj*"h
ttre p "'l arcs avee les extrails son

'|| nlll'-ul.,-‘ |:i||i .'i-.';\,--ul eneore

les suivanls &

| . . T . A4 1t :
Lorsque la solution, qui doit toujours étre filtree, exige une

wd et ramener le sirop

quantite d’eau notable, 1l faul opérer a ch:

4 1.26 an densimétre. Tel est le eas du Hil=-|| d’ipécacuana,

Parfois on lail le sirop par simple solution au bain-marie, en

opérant en vase clos, comme dans I'exempls siivant



SIROP DE BELLADONE. 023
On fait dissoudre extrait de quinguina dans le vin ; on filtre Ia

solution, on v ajoute le sucre el Pon fait un sivop par simple solution

au bain-marie : on pitsse ;||||'|":- refroidissement

20 grammes renferment 20 centigrammes d’extrait de quin-
(quina jaune.

1] 5l|-,'-|.,_;|;-,» de la méme maniére le -:]:t'lis de .‘rarr','.ia;m'.-s.r; Hua-
o o vin . mais avee une dose double d’extrait,

On remarvquera que dans ces sivrops cenoliques la quantilé de sucre
de eanne est (res inféricure a celle gqu’on rencontre dans les sirops
hydrauliques, ce qui tient & la présence de Palcool qui diminue

le pouvoir dissolvant de la saccharose. La méme observation

F\illiil"i:|‘.h'. aux préparations analogues ; comme eces médicaments
sont d’une honne conservation, cette diminution est sans incon-
vimienl dans la pralique.

Duelques ,'.?|-u||~ sont ohltenus avee des teinlures :lir'-m'iqlll‘ﬁ

En voici un exemple.

Sirop de SHeIS. eoeeeerrs s : ; (W) —

On verse dans une eapsule 100 grammes de sivop que Pon porte
i .

éhullition, avant d’y ajouter la teinture ; on [ait bouillir jusqu’a

fe que le I||H-I||4 soit ramend 4100 grammes el 'on v ajoute alors e

resle du sirop.
5 grammes de ee sivop correspondent d 37 centigrammes de

leinture ou 4 12 milligrammes d’extrail alcoolique.

On prépare de la méme manicre les .~|'|'u||.h e Jr'-h:rl,ru."rrrm- al de

stramoine.
E,I' I|||'-]“-- 4||'r||'4'-|j|'- =';||||L|i|gl:|' au ‘\ii'u|'. 1i|' 1.'r|'._r_,fﬁ-.|'fr.l'\-', I_IL.'!i:- e -
ployant seulement 25 grammes de leinlure par kilogramme de

8l |||| de SUcCre.

Enfin, un seul sirop a pour base une aleoolature, e’est celui
| | ;

aconit qui s’obtient simplement en mélangeant & froid 100 par-
lies d’alcoolature d’aconil 4 900 grammes de >-'i|-|:-|:_
]

20 srammes de ce |||'-u_i||ii. renlerment par f'un-\-"||'.'.|_'-nl 2 gram-

mes d'aleoolature,




TALENIQUE

2 YOsSEes: civvavas A (M) grammes.

L]

On met les deux substances dans un vase en laience couverl el on
fait digérer au bain-marie |:--|1||.'|HI deux heures, en remuanl [ré-
|||Ir'||1.'.'|-'l|| AVec une hi’l.l!![l!'_ \ |:i fin 4||' |’Hil-"|'i}|ltllll‘ Ol .!-_il-llfl' LETLe
pelite quantité d’ean, si cela esl nécessaire, pour rétablir le poids
primitif. On laisse relroidir, afin de séparer plus facilement la
Lérébenthine @ on filtre le sirop an im;nirl'.

(Lo ".|""J' renferme. en dehors d'une |:|'I]I|- |1||;!||I]I|" de maliéres

'

resineuses, de -_-'u— A .—-'.—;!1‘-'_--~|*1'|r-' de téréhenthine.

Il doit &tre limpide, d’une odeur aromatique non désaoréable,

ce qui le fail employer assez souvent pour édulcorer les lisanes,

On lave la gomme avee un peu d’eau [roide, i deux reprises
différentes: on la fait ensuite dissoudre dans la quantité d’ean
preserite, en facilitant la dissolution par I'agilation ; on passe en-
suite sans expression A travers un blanchet.

On ajoule celle solution an sivop de sucre hien clarifié el un
peu plus cuit que d’habitude; il doit marquer 1,30 au densimétre
ou 33° B. On passe au premier bouillon.

Tell

Bien des recetles ont é1é proposées pour laire ce sirop.
.

e ¢st la formule :|||.||a-|f"r' par le (lodex.

Le Codex de 1817 aisail ||11|\'|'-|'i~|'|' la gomme, puis prescrivail
de la dissoudre & chaud dans son poids d’ean. Le sirop renfer-
mait la sixiéme partie de son poids de gomme, proportion qui
donne une consistanee trop considérable.

D'aprés la remarque déjd ancienne de Vaudin, la dissolution a
chaud, avee de la gomme desséchée & Pétuve, donne an 1um-1uil'

vable: ce |>|';|1i|'i-'11 a donc con-

moins transparent el moins

seillé de faire fondre la gomme 4 froid.




SIROP GOMME. 225

I E

Le lavage de la gomme, proposé pour la premiére fois par Ro-
binet, fournit un sirop plus blane. lest alors inutile de clarifier au
blane d’ceul’; car, en présence de la gomme, le sivop reste Loujonrs
i-"';_'nl'J'I'JiH'IH n|l;|1frl .'I!Il'll'r celle llllll'l'ill-IH]I.

Le Codex de 1837 diminue la proportion de gomme el la porie

—; il prescrit de la faire dissoudre a froid dans son poids d’eau,

a
(W \||li sl 1['Hl| peu.

Pour toutes eces raisons, le Codex de 1866 [lait dissoudre la
epmme dans une fois et demie de son ||:Iil|.~ d'ean el pousse la
coneentration jusqu’a 33° B; la préparation se conserve mienx
quavee un sirop cuil & 30°% et & plus forte raison a4 29°, comme
Favail conseillé Guibourt.

Le sirop olficinal renferme environ la douziéme partie de son
|-||.Iti~' i]-' COInIne,

Se fondant sur ce lait que le dosage n’est pas rigourenx, Ma-

gnes-Lahens a proposé la formule suivante :

Gomme duo Sénégal blanche............ 1010 grammes,

Aprés lavage. .. coovwaas e L T 1

Eaun......... S i 12 kilogrammes.
Suecre blane concassé.. e S e caee BBB0 J

L’auteur fait, par simple solution au bain-marie, un sirop con-
tenant exaclement la douziéme partie de son poids de gomme.

Le sirop est d'une blancheur parfaite quand on le clarilie au
||;||=[|'|' par le procédé de Desmarvets.

Bien que le sirop de gomme constitue un véritable médicament,
i| est vendu |-;|r' les 1|'|-:~fi“:r|v||r'~. les i'HIlIiH"II"-'_, les ]II'J'[HIJ'JM’N:- ¢l
les épiciers. Aussi est-il souvent alléré dans sa composition et fal-
sifid,

Tantdt la gomme est diminuée on méme supprimée Lout i fait,
tantol on |'|-1:=|r|;l-'f_! le :¢i|'|||' de sucre pan e .~i|'|||| de [écule.

Pour doser la gomme, on peul 1II'|"r'i|>i:|'|' ce principe par de
'aleool trés concentré, recueilliv le précipité, le sécher et le
PESCE,

Mais 1l ne faut pas oublier (que le Si!'t'[r de fécule lil'!"l'illﬂ" prett

le méme réactif. On doit donc au préalable s’assurer par Ia




o2 TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE
|||If_il'-|'_ la |j€|.'_|'i| l'||j||||.‘!:-II[EI‘~.‘-.H|||I' el Modure de polassinm
todurd, de la nature du suere contenu dans le SO,

7. Roussin a propose 'emploi du sullate de -|:‘--’||Ii<|'-_\|,|-‘ de fap

qui donne avee la gomme un précipité gélalineux jaune rougsedlye,
La solation de ce sel, aussi neulre que possible, doil conteniy

environ un gramme de fer métallique pour 10 centimétres cubes.

I volume de sirop de somme. |.|'|'-! are d'apres la formule du

I "
Codex clendu de 20 volumes d'ean, se |-|'|'|'|I en celée au boul

de | minules |-.|-.|_;' 'i”"l'!:'"“ cpultes du sel for-

rique : ¢'est la limite de

Pour faive V'essai, on se sert dPune |.--Ii:._- f-l:;'i_n;a.-li.- elroile.

haute de 25 4 30 centimétres el d'un diamélre inlérieur d

12 &4 15 millimétres, Elle est divisée en 21 parlies d teale capacité,
! ; I
iidesens desauellies so Irduve: 1 ; e it
H li i (quelies =i POV 1 |"'-.| .--||,|.-|' nore pour que
I |

Fagitation du mélan:

tisse se faire avee (acilité par retourne-
ment.

(I I',-||III|I-| IJHJ'.'I,' ]I|||.|| ||'- \i?l_;{l :’ll'l'l!.i-"l'l'.n cJ-|\-|~=5n||--_ |
l'onajoule le “il"'|l pour allleurer la surface a la 21 ||i'\ia[.|||;:|t||{-~
avoil .II'_'I-.:I" pour oblenir n |I|'.-.'.'|:_'I' exact, on ".i' uie i]!l;l|‘!'

| | lrn i st F = arss : i : ; | i
goulles seulement duo réactil : aprés cing minules de repos loul

I l:-|:='_5:'-.!|-,:i§n-|'||'--|||.'..-.--- i.'.‘:--l-_gl.'-.-..-,I-I-hi ni

S oce résultal n'est P eénu, on recommenc Popdration 1
diminuant la prop wiion d’ean. Le melange se |':""'i':i|' en velde
aviee douze volun I, ¢ est que le sirop ne renferme aue les
2 i ’
— e

On abrég ment Popération en se servanl simultanément
de qualre ou cing petites épronvetles, dans lesquelles on mel res-
peetivement 2016, 412:460 parties d’eau, par exemple, toujours
!ll.‘lli' 1ne ||il|'5|" 'f]l' s

SOoubelran a coInst Er 1e sirop e Comme aun movern

1|;. -..|'|'||.'|I'i!||""!I'l'. Bk axact |I "|J|II;Ii|:-.-';| |'ll:¢.- &
sirop ne contienne que de la gomme et du sucre eristallisable. S'il

vaen oulre du suere inlerverit ou de la dextrine. comme dans le

sivop de fécule, le polarimétre ne peut plus fournir que des indi-

cations vagues el sans ulilité pratique.

13" 1o oy 1 iy i bea LR 5 Maas R T
Le sirop de gomme, melange i du siroj de fleur d’oranger, sel




D'IODURE DE FI

SIROP

SIROF WIODURE DE FER

T L T R T §.25 grammes
Limaille I 2

Eau distilléa...... o e e B e 10

Sirop, de oM. . . oenvrirescniebornaass TS0 -
SLFOpP di fleur d'oranger 200

On met 'iode dans un petit ballon en verre avec 'eau distillée,
on ajoute la limaille de fer par petites portions, en agitant chaque
[ois ; on laisse la réaction s'opérer pendant quelques instants ; on
chauffe ensuite doucement jusqu’a ce que le liquide, d’abord d'un
rouee foned, ail :||'n|lli«' la couleur verle llll_l caraclérise les pro-
tosels de fer.

D'autre part, on pése dans un flacon les deux sirops; on filtre
du-dessus de ce mélange lasolution ler |'||:_-i!1.'llr|': on lave le filtre

> un peu d’eau, on mélange exaclement et I'on conserve pout
Fusage & I'abri de la lumiére.

90 grammes de ce sivop renferment 10 centigrammes de proto-
lodure de fer.

Le sirop d'iodure de fer, qui est incolore ou & peine légérement

verditre, se eonserve assez bien, grice 4 la gomme el auw sucre

(qui jouent un role analogue & celui du miel vis-a-vis du carbo-
nate ferreux dans les pilules de Vallet. A la longue cependant, 1l
.

Lrés

limit par devenir légérement jaunitre et méme brun, s'il es

en iodure ; mais comme il ne 8’y forme auneun dépot, on

peut dire qu’il est & peine altéré,

Le sirop de fleur d'oranger a pour effel de masquer en !Iill'|[:'
la saveur atramentaire de liodure et de faciliter ||:|!'4|4[|-- 'admi-
nistration du médicament.

En vue d’assurerla conservation de 'odure lerreux, Hornscastle
i proposé de remplacer les sirops par du mellite 'i'”i"l" additionné
||';.-i.i.- I'ill'it}lu-'. Vizu |=i'r."||"|'|' Il &i"-l_gl |!'i-||la!|'.- de fer ;_'|_\- Grine.

Burin-Dubuisson substitue 4 liodure de fer un soluté titeé d’io-

dure ferro-manganeux, mais la preésence du manga
nomie est douteuse, d'aprés les récentes expériences de M. Riche.
Toutes ces modifications sont done peu importantes, sinon inu-

liles: il est |||'l'-._|'-|;ij|i.- de s'en tenir & la formule du Codex.
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M. Sirop de sucs de fruits,

SIROPr DE GROSEILLES

On fait chauller le tout dans une bassine d’argenl ou dans une
bassine de cuivre non .'-|;||;|.'-.-_|-,1,~'|i||‘:'| ¢hullilion ; on passe.
Ce sirop doil margquer 1.33 au densimelre on a6° B, OUn |'|-'I'|":":
ainsi, avee les sues, les sirops suivanls :
Airelle.

Parmi tous ces sirops, les plus employés en pharmacie sonl
ceux de f_L'I'IIM'iHI"&. de |'|'I'i.h-'~. L]l'l'u‘l!.lj_"* el de mires.

En s'appuyant sur ce fait expérimental que la densité des sues
varie non seulement d’un fruit 4 U'autre, mais encore dans les
mémes {ruits selon le climat et suivant que 'année est plus on
MOins !rlll\'iu'l.!~.-_, Page el Leconte ont démontrd que la |£||:|||Ii||" de
sucre nécessaire pour transformer 'un de ces sucs en sivop doil
étre basée sur la densité du sue lui-méme qui est en rapport avec la
proportion de matiére suerée qu'il conlient.

D’aprés les recherches de ces deux pharmacologistes, chaque
degré accusé au peése-sirop représente 30 grammes de suecre
soustraire par kilogramme de sue, le reste devant étre considéré
commede'ean i laquelle on doit ajouterle double de son poids de
sucre pour oblenir, avec un suc de densité variable, nn sivop de
fruit d’une densité constante.

Quoi qu’il en soil, toules ces préparations doivent &tre faites
dans une bassine d’argent, ou, & son défant, dans des vases en fer
émaillé, ou encore au bain-marie dans des ballons en verre, le
cuivre ayant I'inconvénient de communigquer au produil une sa-
veur métallique qui n'a rien de dangereux, iest vrai, mais qui

est désagréable au goiit. Le cuivre étamé el les vases en étain onl




SIROP DE MURES.
le défant de faire virer aun violet la couleur rouge des sirops ¢o-

|(']':"“_Z.

Pour avoir des sirops de cerises et de groseilles plus chargés en !
couleur, Aumoine sépare avee soin les rafles des croseilles, les
(queues et les noyaux de cerises, el il ne soumeld la presse qu'aprés
que la légére fermentation nécessaire & la clarification du suc est
lerminde.

Le sirop de mires est rarement préparé dans les officines ;
tomme 'indique le Codex. On se sert le plus souvent du procédé '

swyant, qui a é1é indiqué par Baumé et qui donne un sirop plus

.".I'f_-]“;[til'iur'. :

Mares enticres un peu avant leur maturifé. .. ... ..., 1

Suers grossiercment Palverist. . .. oosn e doisanbes s 1

On chauffe le mélange dans une bassine et on le fait bouillir en
remuant la masse avee une ¢eumoire jusqu’ice que le sirop bouil-
lant marque 30° B. On passe alors au blanchet.

Les mures, cueillies avanl leur maturité parfaite, donnent un
\it'r||| agréable, léodrement acide; A lear maturité compléle, elles
ont une saveur douce et mucilagineuse.

Baumé applique le méme procédé au sirop de framboises et au
.\il'u|| de \'ir'l;li;u' framboisé.

Tons les sivops acidules renferment du suere interverti; aussi

1

2 houteilles lil:li. les contiennent se la-

n'est-il pas rare de voir

pisser 4 la longue de eristaux mamelonnés de suere de raisin.
D'aprés Guibourt, le meilleur moyen de prévenir la formation de
'W_'ﬁ‘!"l[h:‘l.!_'\-. consiste a se servir de sucre [rés pur, i -'Ill|'-|”f'"‘f' des
sues parfailement clarvifiés el i faire loujours la préparalion & I'é-

]I=|!|iiic:r|_ comme le recommande du reste le Codex,

IV. Sirops préparés avee des solutions médieamentenses.
SIROPS PREPARES PAR SOLUTION SIMPLE
On prépare par simple solution tous les si '0ps qui ont pour hase

les sues herbacés, non sucrés, comme les sues antiscorbuliques,

BOURGOIN. J4
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1 |
o 1 o
erges, 1 taunt tou-

ceuxde bourrache, de fumeterre, de pointes d’asj
lefois en excepler le il'..|. de n rprumn, l_[lli s'obtient en faisan
1°

euire jusqu’a 31° B un mélange & parties égales de sucre et de su

de nerpraon.

SIROP DE FLEURS DE PECHER

aue de fleurs de pécher 1000 grammes.

ouere BIaNe . co.vrrenes .. LSt |11

On fait un sirop par simple solution au bain-marie couvert el
on passe a trayers une étamine.

On prépare de la méme maniére les sicops ayec les sues de :

Choux rounges.

G

SIROF DE FUMETERRE

Sue de fumeterre clarifié a chand., . P 1000 grammes

B TR, n e n s n oream e am ana b s i 0 1900 —_

Un (‘!Fal}.rl_‘ comine ]II'n"l'l"i_[r'I||!:|I.:!][.

On prépare également de la méme maniére les sirops de :

Bourrache, Ozcille.
Bryone, Pari¢laire
Chicorée. Pointes d'asperges,

Joubarbe.

Orties blanches.

Comme on ne peut passe procurer les sucs de bourrache, de

1‘|1m|_-[|'|;-s'_-_‘ de .:::u"]i'.';||]E|1|'__ de chicorde, a loules les -"'Jn_.\c!IJr'*-' de

I'année, on a proposé de traiter 250 grammes de ces plantes séches
par I'eau bouillante pour obtenir 1000 grammes de colature, que
I'on transforme en "j""k’ avec le SUCIre par ﬁirll[FJr' solution au bain-
marie.

SIROPS PREPARES PAR MACERATION

On '|I1‘|"['r-‘!.'e' avec des macerds les "'g'u|n' de :_;115:_'|:1ll\'-".‘ de con-

soude, de cynozlosse, et, en général, avec toules les plantes fqui

doivenl leurs !ug-u_u[:ri._'-lﬂ';e d des principes |.-:||r'|5.'.-'L_'"|_=I_-'l!'~..



SIROP DE SALSEPAREILLE,

) | * . ¥ » .
Lomme ces sirops sont trés allérables, on a donné le conseil

de les concentrer assez fortement. On a du reste [ail la remarque

qu'ils ne eristallisent que difficilement,

SIROP DE GUIMAUVE

R seche ingisde...... W) erammes
Eau. .. : .
Sirop de sucre... g T 1500

Un laisse macérer la racine dans 'ean [roide pendanl 12 heures
tlon passe sans expression. On ajoute I3 macéré au sirop de sucre
el on fait cuire jusqu’a 30° B. On passe a travers un blanchet.

C’est la formule du Codex de 1837. Le Codex de 1818 faisail
faire avec la racine une légére décoction:; une simple macé-
ralion denne un sirop tout aussi mucilagineux el plus agréable

au gondt.
3¢ SIROPS OBTENUS PAR DIGESTION

Un prépare par digestion les sirops de salsepareille el de baume
de Tolu,

SIROP DE SALSEPAREILLE

Racine de salsepareille, ...... vasssnsisasia 1000 grammes.
U ) R s e Sl S e S 5 SR | . 18
Suere blanc...... o 2000

Un monde la salsepareille de ses souches: on la fend dang le
séns de sa longueur et on la coupe en pelits moreeaux de 20u3 cen-
timétres : enfin, on sépare la poussiére aun moven d'un crible.

Ceci |.-r|>--", on fait deux !]j#'-”r“rlrlr successives el ]II'IJ[II-”:_:-"._'_-\
pendant 12 heures chacune dans de I'eau i 80°.6n quantilé suf-
fisante pour recouvrir chaque fois la racine. On passe le pro-
duit de chaque digestion & travers un tamis de erin, on laisse re-
poser et on décante; on fait ensuile évaporer les liqueurs en

tommencant par la moins chargée en prinecipes aetifs.

orsque la totalité du liguide est réduite & 1600 grammes, on
clarifie au blane d’eeuf et on passe & travers une étamine de laines
enfin, on ;l_ilrlll!' le suere et on fait un Sf|'|||| par coction et clari-

lication, marquant bouillant 1,27 au densimétre ou 31°B.
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On preserivait autrefois une décoction de salsepareille, mais

Henckock a fail remarquer que la chalenr modifie les [I1'i||n"|[n-,-'

aclifs au point de rendre & peu prés inerte toule préparation
ohlenue par ce moyen. Le Codex de 1837 faisait préparer le sirop

II.-I' ?~.||r~l‘||ill'd'iili' HAY S |.i'K||'iIJI| .'lli'ﬁ'lihfl”.'.f-

SINOP DE BAUME DE TOLI
Baume de Tolu spe..... - 100 grammes.
Eau

Suere Lrés bland

On fait digérer le baume avec la moitié de 'ean pendant deux
heures. au bain-marie couvert, en ayanl soin d’agiter fréquem-
ment. On déeante la solution aqueuse et on la remplace par le
reste de 'ean ]||'«:»|'|'il-.". on fait digérer comme précedemment.

On réunit les deux digestions, et lorsqu’elles sont refroidies on
fillre au papier. On ajoute alors le sucre dans la proportion de
190 p. pour 100 p. de liqueur. Un fait un sirop par simple so-
lution au bain-marie couvert.

Peu de préparations ont aulant exerceé la sagacité des pharma-
-a|||r:_'i-|"~; aussi le nombre des formules rgr}i ont élé .=||l'!'='=.*i\l'-
ment proposées pour faire le sirop de Tolu est-il considérable.

Dans le but d’obtenir un sivop plus chargé, Planche a proposd
de faire une teinture alcoolique avec le banme el de la précipiler
par I'eau; de filtrer aprés vingl-quatre heures, de faire un sirop
i la grande plume et d’y ajouter le goluté a chaud, afin de chasser
I'alcool.

Un tel sirop renferme, d’aprés 'auteur, treize fois plus de prin-
cipes solubles que celul qui esl préparé par simple digestion.

Frémy triture la leinture avee le sucre, chauffe jusqu’a I'ébulli-
tion avec une quantilé sulfisante d’eau pour vaporiser 'aleool, puis
clarifie au blane d’ceul et eoncentre en consistance convenable,

Banmé verse deux oros d'une teinture tres saturée sur 8 onces
de sucre: il pulvérise le mélange de maniére & obtenir une sorte
& oléo-saceharum qu’il abandonne pendant quelques heures i air,
pour permettre & I'alcool de s'évaporer. 1l chauffe alors le suecre

1
dans un matras avee cing onces d'eau el fail an bain-marie un




SIROP DE BAUME DE TOLU. bod
sivop par simple solution qwil passe sans expression i ravers
une étamine, afin de séparer seulement les grumeaux qui ont pu
s¢ former. Ce sirop trouble est chargé d’'une notakle quantité de
matitre résineuse, en partie d I'état de suspension.

Ragon a proposé de méler la teinlure avec du vin blane, de
filtrer et de traiter la liqueur balsamique par du suere pour faire
un sirop par digestion.

Si on se reporte @ la composition du baume de Tolu, on verra
que la quantité de principes solubles qui peut rester dans le sirvop
est toujours faible, puisque les résines qui constituent en grande
partie le baume sont & peu prés insolubles dans Peau. De plus.
I'expérience démontre que le sirop fait par digestion est loujours
plus agréable que ceux qui sont faits par d’autres méthodes. Reste
done & trouver le meilleur moyen de diviser suffisamment le baume
pour I'épuiser plus facilement.

Desaybats fait triturer le baume avec du sucre avant de procé-
der & une ||1‘|~'.:'|1|"1'|' digestion il 1:;5«?1-. :lljnlltn' 4 la quru-m' le reste
du sucre, et passe de nouveau quand il est fondu. Getle pralique
a en réalité pen d’avantages, ear I'eau dissout le sucre et la ré-
sine ne tarde pas 4 s'agglomérer.

[l est préférable, pour diviser le baume, alin de le mettre en
» ge servir d’un

comtact avee 'eau sur une grande surface, d
corps inerte, insoluble, comme la ounale, a la manicere de M. De-
sailly, de Grandpre.

D'un autre edté, la quantité de haume antvefois preserite élail
véritablement trop considérable : 1 p. de baume pour s p. d’eau

dans le Codex de 1837. 11 est facile de s’assurer, comme ['a fait

remarquer Deville, que le résidu donne un :~il".|,|| sensthlement
aussi aromalique et aussi chargé que celui qui est obtenu en
premier lieu.

Soubeiran a réduit de moitié la quantité de banme ‘en se ser-
vant d’une eau aromatique obtenue par digestion sur du baume
ayant déja servi. Le Codex n'a pas adopté cette modification, mais
il a abaissdé :'1-T|”— le rapport entre le baume et eau.

Enfin, on a prélendu qu’il fallait se servir d’eau distillée afin
d’éviter la formation de benzoate de chaux insoluble, D’abord ce

sel n'est pas insoluble, puisquil se dissout dans 20 p. d’cau; en-
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§ '-iil': iln'va oucre dans le baume que de acide -'§-|'|||.j|:||l‘,|'1\.-|,-‘..|_ la
cinnamale de chaux esl soluble dans 'eau.
Le sirop de Tolu est un -i|:-|- eduleorant, agréable, dont les
propriét |:|"|'..|---|||i\']|| s sonl conlestables. i..illllhll'|;!,'1| est done
1 de Lenir e mple surtout des caracléres 'li';_::llll=|L":= i-ll!!l §; voild

po !:'||'..ui. la méthode par digestion

'-'l'|il'l'.|!.|.' A r'i-fl--,'II\: COn-
12te 4 A oSorvIr ] ,| ~lirf1n || - *
2 d S ervir d uang |||||-|.- alcoolique pour oblenir, soil un

1 L 1 A )
comme dans le procedé de blanche, soif un

trouble renfermant 4 1état de -"""i""'-‘i"“ un peu de matiére
I"“‘i"“""'1="'5'-'\|l|3' I.'i||-!.i|-1||. Baumd dans la ‘Ill'l‘:i:.:J';llinlil de son

S0P de Tolu reforme.

i SIROPS OBTENUS PAR INFUSION

On met les pélales dans un vase en faience ou en ores el on
VEI'=Se |:

essus 'eau bouillante. Aprés six heures d'infusion, on passe
avee expression el on filtre. On fait avee la liqueur, au bain-marie
couverl, un sirop par simple solution en y ajoutant du sucre cassé
en morceaux dans la i-'eliu‘ll'li'-]: de 190 P. de sucre pour 100 p.

On prépare de méme les sirops avec les substances suivantes :

Fleurs s Feuilles
ssire
= de semen-conlra

le tussilage.

Gines de houblon.

3 sitches d'absinthe

de capillaire du Canada.

de chamoedrys.



SIROP DE VIOLETTES. 23

Pour le sirop d’eillet rouge, le Codex fail infuser les pétales
réeents et mondés dans trois fois seulement leur poids d’eaun el

recommande de terminer I’

-.'..:'. .||\1"
T COINMe Preced mment.

SIRGP DE VIOLETTES

les réceont MANAEE s S e 1000 grammes
Ean distillée... ... .. e R F

Suecre tres blane. ... M e NN A e i 1§ —

Un verse sur les |:|'-i,.:'L.-\' 21x fois leur |.\:'_1i'_|.~- d’eau distillée & 450 ;

on agite pendant quelques minules; on jette le tout sur une toile

lavée 4 Vean distillée el on !-jc|s;'i||.'-r pour nlever 'eau de lavage.

On mel ensuite les violettes dans un bain-marie d’élain fineton
verse dessus une quantité d’eau bouillante telle, que le tout pése
00 crammes.

Aprés vingt-quatre henres d’infusion, on passe avee expression,
le maniére a retiver 2120 erammes de pi oduit; on laisse :]-."[I"ht!'
ilon ajoute au liquide décanté le sucre cassé par morceaux, de ma-
mére 4 faire un sirop par simple solution an hain-marie couvert.

Le lavage des violeltes a pour but,dit-on, d’enlever une matiére
verditre q:ri altére la couleur du sirop. Mais le fait est douteux; il
est méme nié par Huraut, qui admet que cetle prétendue matiére
verddtre n’est autre chose qu'une petite portion de la matiére co-
lorante |J:1I11|'='!.|_e'. u;ili a verdi par les carbonates terreux contenus

dans I'ean de lavage, lorsque celui-ci est fait avec de I'eau ordi-

naire. Aussi Blondeau a-t-il proposé avec raison de substituer au
lavage & I'eau tidde, quienléve certainement une partie de I'arome
I des ]n'.-l!.‘-“ijll"- solubles, le eriblage des violettes au travers d'un
lamis fin, ce qui permel de séparer la terre, les débris de ealice
el surtout d’étamines,

r‘m..i ||n‘]| an soll, 1l faut lrlll_julll'r 8¢ SErVIr, pour [i||]'l.'l'_. d’étofles
bien lavées & Pean distillée, afin d’enlever toute trace de matitres
alcalines, puisque ces matitres font virer au vert la belle couleur
blen violet de I'infusé, Pour la méme raison, on prend du sucre

blane trés pur, non alealin, condition qu’il est facile de réaliser,

maintenant que le 1-;||'j'|”;1:-_;.'e-,ai arrivé 4 un si ;J':Im] t]i_':_;t'-" de per-
lection.
Dans le but de micux [-|:|ai,~.'c-|' les violeltes, Baumé recommande

de les piler 1égérement dans un morlier de bois.

= niiiiag

B R o
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Les violeltes cultivées son! préférées aux violettes SAUVAZeS | cos
.fu-.-'aliu"|'--:~,|i||'| sont d'une couleur purpurine, fournissent un ‘~i.1|1'||
gqui tire sur la méme nuance, landis que les ]ul'rmif'l'n'_» donnent
une solution d’un bleu violet magnifique.

Bien qu’elles soient parfois abondantes & 'antomne, il faut leur

[-'.':'~I|'-1.- celles du Jl.l.ir||'|-,r||]|-, 'i"; sont toujours ||il|} odorantes. 1l

est méme bon de les réecolter toul A [ail au debul de la campagne,
parce qu’elles perdent leur parfum a mesure que la saison s’avance,
celles qui paraissent toutd’abord étant toujours plus belles et plus
tllill|';|||'-'.-,

On préfere les violettes simples aux doubles, qui sonl moins
parfumées el moins chargées en matiéres colorantes.

Plusicurs Il-h:l|'|||:|u'u]|uf-w-, en vue dobtenir un -.E|'|||_\ plus
chargé, prescrivent de [aire jusqu’a trois infusions avec le méme
liguide ; mais il vaul mieux, comme U'indique le Codex, faire une
seule mluasion concentrée. Dans tous les cas, on doit eviter de con-
centrer le ﬁiz'nl: A Pébullition, car la couleur serait altérée et le li-
1|‘||:_|JI- ; rendrail une eouleur de feuille morte.

L’emploi d’un bain-marie d’élain n’est pas indispensable ave
des violettes du printemps de belle qualité, mais il esl nécessaire
avec les autres fleurs ; autrement, on aurail dans ce dernier cas
un sirop Lrop peu coloré. L’action du métal, parait-il, réside dans
son oxydabilité : on admet que la petite quantité acide qui
existe naturellement dans les pétales, est saturée immeédialement
el ne peut réagir sur la matiére colorante bleue; 1l est vraisem-
blable que celle-ci forme, avec un peu d’élain, une sorte de laque
|['.;i avive la couleur. Ce 1|51"[| y i de ‘r.'l'[:&in, c'esl que 'on peul,
aun moven d'une digestion dans un vase en étain, rétablir la cou-

d’'un sirop de violette rougi ou affaibli par une cause

leur bl
quelconqgue.

Enfin, lorsque l'on a chauflé le sivop trop longlemps, méme au
bain-marie, il arrive parfois qu’il est sensiblement décoloré ; mais,
si on n'a pastrop chauffé, la couleur se revivifie d’'une maniére re-
marquable au contact de 'air; il suffit alors d’aérer le sivop re-
froidi en le transvasant & deux ou trois reprises différentes ou de
Pagiler avec une écumoire.

Le sivop de violeltes étendu de 40 p. d’cau est encore violet.



SIROP DE VALERIANE.
Tandis que les acides le rougissen, il verdit par les alecalis, les
carbonates alealins et Pammoniaque, couleur verte qui est encore

appréciable 1[11:mll il a été étendu de deux cents fois son volume

d’ean,

Le sirop de violeltes peul se conserver pendant deux années en
bon état, lorsqu’il a é1é préparé avec soin. Toutefois, d'aprés la
remavque de Lémery, il ne posséde toute sa couleur el toul son
arome (que pendant les six premiers mois qui suivent sa prépara-

ton: vors la fin de Pannée, il est déja moins colore, moins odo=

fnt el contracte méme parfois une légére Acrelé.

Racine de valériane..... 100 grammes.
(0. 5.

(14H] —

SUCTE e aasians LOUH) o

On contuse la valériane et on la fail infuser pendant six heures
dans quatve [0is son inl:i-ﬁr-' d’ean bouiilanle; on passe avec exXpres-
sion e on fait une nouvelle infusion avee une quantité d’ean moitié
moins considérable, de maniére & oblenir, Y compris le produit
de la premiére infusion, 130 grammes de colature filtrée. On

ajoute alors 'eau distillée, ainsi que le sucre, el on fait un sirop

par simple solution au bain-marie couvert.

Le Codex de 1837 met la valériane en macération dans la cucar-
§‘!'I!<i11;.1;

hite d’un alambie, fait distiller une partie el demie d
avee le reste du Iii[uidl:. il 'Iwnwl‘il de confectionner un sivop cuit

ala plume que lon raméne au degré voulu par Peau distilide.

|‘l|;.-!.||;.-h}'.]!-|||||J.-|ir.‘.~ font dissoudre U'extrait de valériane dans
|‘||.\.'|!|'!|;_.'1|_ e dll!i gst encore J||I|~' .‘-Zilll|l§-', Iliilih (WL JII'IH'I"rJII' donne
1n sirop l:|||.~ foncé en coulenr.

Le sirop de valériane esl trés reconnaissable & son odenrel i sa

saveur, (qui sonl caractéristigques. On peul en préciser la nature de

la manidre suivante : on Pagite dans un petil flacon avec deux ou
trois (ois son volume d’éther; celui-ci laisse, a I'évaporation spon-

lanée, un résidu dacide valérianique dont la dissolution aqueuse,
indépendamment de son odeur propre, rougit énergiquement la

leinture de tournesol.
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Autrefois la décoclion était for "“'i'i""""' pour _E'||'|'-||;||',-|- des sp-
lutions médicamentieusps (ue I'on translormail ensuile #n sirops

Celle méthode ne ¢ ipplique plus guére aujourd’hui qu’aux sirops

o | SR B |I!:.'.!-' s el de

Lichen d'Islande mondé. ... ...... o) or

{1 AR . smaases S

...... . Rt R 111t

On lave le lichen & I'ean froide, puis on le fait bouillir dans'eau

pendant quelques minutes pour le priver d'une partie de amer-
tume quil doit & un principe particulier, le eélrarin ou acide cé-
Lrarique.

Aprés un nouveau lavage i Uean froide, on remel lo sirop
sur le feu avee environ un litre d’eau que 'on maintient 4 1é-
bullition pendant une demi-heure; on passe sans expression,
on ::.IZ-I':III' le sucre et on clarifie avee [a i‘-."lf_!: A i""i"—"!”- 011 passe
le nouvean ||'-|'»r||1|- le sirop marque bouillant 1,19 au densimétre
ou .‘11' B.

On enléve au préalable une partie de la cétrarine, parce que le
.-'i!'1'||5 serait trop amer, hien que le lichen doive, dit-on, ses pro-
priéiés i ce principe amer.

La décoction fail entrer en solution, en dehors d’un peu de
oomme ol de suecre i|Ia'|'i.-[-‘1||i.-:l|-[|" 'amidon du Iil'!.‘l'il,. u'[ili sl
formé, d'aprés Berg, d'un mélance de deny COrps : un p|'i||4'i|u-_
:-El-"-"i:!|. la li ffr'rr.",rir’, soluble t];l||.- I’'eau ]]IIlJI-.||.'IH|I" el un J']'il]-

cipe isomérique soluble dans 'eau froide.

SIROP DE LIMACOXS

alrop d’Hélix.

de limacons de wigne......c.....i0.. 200 grammes.

1L EET o P e AT e L S R (11 1] —

................ e R (11,1



PRt Bl AF o7 2", SR Rl ol

SIROP DE GATACG, 534
On plonge les limagons dans I'eau bouillante jusqu’a ce que

Fon puisse les retirer facilement de leur coquille. La partie noire

étant enlevée, on lave la chair & ean froide ; puis on la fait bouil- i

lir d 1@ |. 9 td s srasantla 3 g 1 ¥4 CEEn vy 13 1 3 e

Hrdans la quantite d eau preserile, jusqu'a eévaporation duo tiers

nviron du liquide. On passe, on ajoute le sucre et on fait un

sicop par coction et elarification, marquant bhounillant 1,27 au

densimétre (31° B.)

Un prépare de méme le “i"’i' de limacons avec I'Helix (Lsperda.

SN 1B GATAC
de gaiae rdpd. . ey ey ¥ o 200 grammes.

1] A N i ¢ . Q. 5.

BURERT St ALh e e Ml S A A e REHH): —

On fait bouillir le gaiae & deux reprises, et pendant une heure
thaque fois, dans dix fois son poids d’eau; on passe A travers
me toile serrée. Les |i-;|:-'l1|'- ¢lanl réunies, on les concentre
E"-"E'-'""‘ ce qu’elles soient réduites & 600 grammes ; aprés refroi-
dissement on filtre au papier, on ajoule le sucre et on passe le
sirop lorsqu’il marque bouillant 1,26 au densimétre (30° B).

La décoction est nécessaire pour faire entrer dans la prépara-
lion une certaine quantité de résine, qui constitue ici le principe

aclif,

j* BIROPS PREPARES PAR LINTERMEDE DE 1’ALCOO0

Denx sirops importants sont actuellement préparés par I'in-
trmade de 'alcool. les \i|'|:||_~ e .|'||]J:ri|:E|].'| ci d'écorces d'orance

'I!i!:-l,._

SIROP D'ECORCES D'ORANGE AMERE
Ecorces stehes d'orange amire. ... cvevavann HH) grammes
A T A RSt G S0 -
e ; o e e, D000
Suere blanc... A e e e e e wa w  A

Un met les écorces d’orange en conlact avec I'alcool pendant
191 g ; 5 ; y
L= hitures; on verse sur le macéré un litre d’ean bouillante et on

a1sse infuser en vase clos In-uui:lm s1x heures, On passe avec léi-
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gére expression, on filtre, on ajoule le sucre dans la pro_

portion de 190 p. pour 100 grammes de colature, de maniére 3
faire un sivrop par .xi||'|||-' solution en vase clos, & la chaleur dy
bain-marie.

Soubeiran »tr]r|||'ir|||' I’aleool el fait ~i!11]|]|'||||'!rl. comme "anecien
Codex, ::||:~ilu]| pi infusion avec les zesles, dil en curacao de
Hollande, dans cing parties d’ean. 11 s’est assuré quela macération
donne un produil moins chargé.

Lorsque le sirop d'orange amére est bien préparé, cing a six
grammes, traités dans un tube & expérience par une goulte d'acide
chlorhydrique concentré, se prennent immdédialement en une
masse gélalineuse lelle, gque 'on pent renverser le tube sans qu’il
s'échappe une goutte de liguide. Le “sirop préparé avec les ex-
traits fluides du commerce reste limpide dans les mémes condi-
tions.

SIROP DE QUINQUINA

Autrefois le sirop de quinguina élait obtenu en faisant avee l
quingquina une décoction que I'on réduizail & la moitié de son
volume ; on ajoulait le sucre, on faisait cuire en consistance siru-
peuse et on recommandait de filtrer au papier, derniére opéra-
tion trés longue, & peine réalisable dans la pratique. Aussi, [
formulaive des hopitaux de Paris, tout en appliquant encore ce
procédé, supprime-t-il la (iltration ; mais alors le sirop est tou-
jours louche, surtout avec le quinquina ealysaya, el par suite Lrés
disposé 4 fermenter.

Soubeiran a proposé d'introduire dans du sirop de sucre une
||'.I.'|I|||-|f" déterminée d'extrail ||_\'|.'|'|1-.‘1|L.'f”l“!]lln'||:_'1Jf|i!rrfllfrl.'= lowd
il a ensuite abandonné ce moyen pour se rallier 4 la formule
donnée par F. Boudet, formule qui a d'ailleurs été adoptée avec
raison par le Codex de 1866, car elle donne un sivop limpide,
d'une bonne conservation et plus chargé en principes actifs que

celui qui est obtenu par décoction.

Quinquina calysaya en poudré demi-fine,.... 100 grammes
......... I T ] 7 -
B in s iwiica s a8 S AN B R R e e 0.5,

1000
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SIROP D'ORGEAT,. a4l
On traite le quinquina par déplacement au moyen de I'alcool

d'abord et ensuite au moyen de 'eau, de maniére & obtenir en

tout 1000 grammes de colature; on distille en partie le liguide
au bain-marie pour enlever I'alcool; on laisse refroidir, on filtre
el on recoit le liquide sur du sucre concassé. On achéve le sirop a
une douce chaleur de maniére & obtenir 1525 grammes de pro-
duit pour les doses i['llii:]lll:‘.l.’:-'.

On prépare de la méme maniére le sirop de quinquina /ua-
fuco, en employant le double d’écorce pour la méme quantité des
anlres substances.

Préparé avec le quinguina jaune, le sivop de quinguina offici-
nal est Lransparent, assez foneé en couleur, d’une saveur amére
lrés marquée. Le sirop de quinguina gris est moins amer, mais il

posséde une saveur avromatique plus prononcée.

70 STROPS PREPARES AVEG DES EMULSIONS

Un seul sirop usilé rentre dans celle catégorie, c'esl le sivop
d’amandes, vulgairement connu sous le nom de sirop d’orgeat. On
préparail autrefois le .w‘.a'u‘.u e ‘;m\'.l’m'hr_'.s'u'll J'-':n[1|:||';1[|1 les amandes
par des pistaches.

SIROP D'AMANDES
.'\i."-||- -_'-u?-':l.

Amandes douce : . £ I8 Ade i S0 grammes.
— amires .

Suere blan

I

Eau de flear d'oranger. . . .

On monde les amandes de leurs pellicules et on en forme une
pite trés fine, dans un mortier de marbre ou sur une pierre &
chocolat, avee 750 p. de sucre et 125 p. d'ean. On délaye la pite
exaclernent avec le reste de 'eau ||l'i‘\f'|'i|»' al on passe avec ex-
pression & travers une toile serrée. On ajoute & 'émulsion le reste
du suere erossicrement concassé el on fait fondre au bain-mavie.
Apreés avoir ajoulé 'eau de fleur d’oranger, on passe de nouveau &
|

ravers une toile. Lorsque le sirop est suffisamment relroidi dans

1

un vase couvert, on 'enferme dans des bouteilles bien seches,
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que F'e”l houche exactement! el fque I'on tient couchées i la

r\]”"llli".' ||=;|"-'i-'|.‘ onl conseillé de |_-[||-{ les amandes sans
eau, de maniére A les réduire en une pite parfaitement homo-

5
2en

i

réne, d’émulsionner alors cette masse dans Peau et de soumetire
e Ltoul & Ia presse. 11 est préférable de faire une pite Lrés fine
avec une partic du sucre et un peu d’eau, comme Pindique le
Codex.

D’autres ont proposé de piler les amandes avee la moitié ou
meéme la tolalité du suere pour former une sorte d'oléo-saccha-
rum; les amandes sont alors dans un tel état de division,
que I'émulsion passe presque sans résidu a travers la toile, ce (il
fournit un sirop trop épais et moins agréable au gonlt.

Le sivop d’orgeat, en raison méme de sa composition, tend
1'-d_=|'4.|1'l‘ de son homogénéité, une !-;IJ'IJI‘ de Chuile et du paren-
chyme se séparant 4 la longue pour monler & la surface. Pow
atténuer cetle action lente, on preserit de tenir les houteilles
|'u|[|'|[|'-.~~4, méme |'-._'||\'|'|'-|-'|_~_~, le ecol en |J.'|.=:Z le Iill'pt\lj_ se forme
sur une large surface, ce qui permet de Pincorporer plus facile-
ment & la masse par simple agitation,

En vue II..I'.'HIII\'I'I"I"I' complélement ce q?e_"[s{'rl_, on a proposé des
formules dans lesquelles les amandes sont diminuées et remplacées
en partie soit par de la gomme adragante, soil par de la gomme
arabique, mais le sivop est alors moins agréable.

L'orgeat ou orgeade érait primitivement un sirop fait avee un
décocté d'orge; ||1:'.-n|lt|- celui-ci a 6o I'I'JIIiII:Lt_'i} par des amandes,

le nom est resté 4'la préparation.
= |

Sirops composés.

Leur préparation est en général plus compliquée que celle des
sirops simples. Comme le modus faciendia une grande importance,
il est ici, plus encore que pour ces derniers, de toule nécessité
de se conformer aux prescriptions du Codex.

1h'[ll|i:~ rl-‘il'lltl’f' temps plusieurs praticiens, dans un but éco-
nomique, ont proposé de faire extemporanément la plupart des si-

rops composes au moyen des extrails fluides; mais Pexpérience
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démonire que 1'on obtient par ce moyen des ;I!"'I!H]l" inférieurs
d ceux qui sont faits d’aprés les prescriptions légales.

Falliéres (de Libourne), Lepage et Patrouillard (de Gisors), La-
biche (de Louviers), sont unanimes sur cette question. Au surplus,
ioul pharmacien eonsciencieux doit suivre les prescriptions du
Godex et rejeter des modifications dont les avantages sont contes-
tables et dont I'application ne présente aucun caractére d’urgence.

Les sivops composés sont trés nombreux. Les plus employés
sonl cenx 1|I'=- f_.';irrf f"”:"‘J.l’l".\'. lJ t‘_-.‘.l?r r.f'{u'n'('. 1|'Jr‘.'-'l:-"ffr'ﬂ.f-'f;f."r-f, ¢|i"\'-?‘f"-'¢f'—
pareille, d’ Erysimum, d’Armoise, de Ra J‘lu'"ur'f.

‘__.Hjl\ [ail entrer des substances séches trés \:li'i-'-l'.-_. ||."|'|'l'li.~é des
végétaux [rais, comme des plantes :llllisi_‘n!'||:lliqlll'_-%. des racines,
des 1|<|5.& des écorces, des fenilles, des sommités ﬂvlll'i!‘.:a. Iﬂ-‘ﬁ

(ruits: enfin, comme véhicule, ¢’est ordinairement U'eau, parfois le

vin el méme Ualeool: comme maltiéres sucrées, le sucre et le miel.

SIROPF DES CING RACINES

Sirop d

Bacine d'ache

-------- . . ad 100 grammes.

—-— de petit houX. .......
Eau bouillante.. ... AP P R S A000 —

Buere hlanme il Gl sar anhaae Bk Ssh e e Rl o=

On verse la moitié de 'eau bouillante sur les racines coupées el
dépoudrées; on laisse infuser pendant 12 heures. Aprés avoir
i-;l.\'\l" sans f'\|l|'l'.\':-.ll_!l]l\ on filtre la '|ll1ah'1|i' au ;\:l[n'lu'l' dans un lien
frais, On fail une seconde infusionavec le reste de I'ean ; on passe,
on exprime, el avec le produil de cetle seconde !I|H"I'i|[il|[l on fail
avee du sucre un :‘i!'l’lji par caction et clavification,

Lorsque le sirop marque 1,26 au densimétre (30° B),on 'évapore
d'une 4[||;LJJl]lq'- egale 4 la il|'i‘i||i€"l'*‘ infusion el on le raméne &
1,26 en v ajoutant celle-ci. On passe enfin & travers une élamine.

Cetle préparation nous offre done I"'exemple d'un sirop prépard
i l'aide de deux infusions successives.

Le .~.~i|'|+|p de Rhubarhe |1-r[:|:|:.~l"ﬂ dil "i['L?E! de Chicorée J'Hinllt!.«l",
s'ohtient par un |||'|1|'-"\'||" analogue.

Autrefois le sivop des Cing racines se préparait par décoction ;
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on y faisail alors nécessairement entrer une notable quantité (e
malitres amylacées, qui rendaient la préparation trés altérable ef
trés sujette a4 fermenter. Boulay ayanl en outre fail remarquer
que ce sirop avait peu de saveur el peu d’odeur, la décoction g
¢1é abandonnée. On a ensuite proposé de le prépaver par distilla-

tion, 4 la maniére du sirop de Raifort, mais le procédé dn Codex

est plus simple et doit 8tre préféré, d’autant plus quil donne un
sirop parfailement limpide el irés aromatique.

Le sivop de Salsepareille composé nous offre Iexemple d'un si-
rop préparé par digestion el par infusion ; celui d’Erysimum,
un sivop fait par infusion, par décoction et par distillation, tan-
dis que ceux d’Armoise el de Raifort sonl oblenus par maceéra-

lion et par distillation.

DE CUISINIER

Salsepareille de Honduras fendue et 1000 grammes.

Fleurs stches de hourcache. .oo.visvnnnee |
e s

: » aa ({1
Lt - "
2" C |

Lag L -

|

0.8.

On (ail trois digestions successives de la salsepareille, en prolon-
geant chacune d'elles pendant donze heunres, avec de 'eau a 807,
en quantité sulfisante pour recouvrir complétement la racine.

On recueille & part le produit de la 3° opération, on le porte i
I'ébullition et on y ajoule les aulres substances, qu'on y laisse
infuser pendant douze heures.

[autre parl, on |f'\;|]m1'|- les deux premiers digestés réunis, el,
lorsque la concentration est sulfisante, on y ajoute I'imfusé. On
continue l'évaporation jusqu’a ce que la liqueur ne représente plus
'-l”‘““ ].\uir.lul-:_'.'ﬂ i celui du sucre et du miel; on clarifie au moyen
d’un blanc d’cenf et on passe & I'étamine.

On ajoute enfin an |i4|r.'i|i-' ainsi ohlenu le suere el le miel; on
faiy un sivop par coction el clavilication, marquani houillant 1,29
au densimétre (31° B).

Cesn Op a une couleur trés fonete, presgue noire. Bien ['-".'{"53 é,



SIROP D'ERYSIMUM COMPOSE. 545
il doit donner avee I'eau un solulé transparent, produisant une
mousse persistante par agitation.

La longue évaporation & laquelle il faut soumettre les liquenrs |
donne un sirop défectueux. [l serait sans doute préférable de faire
un digesté trés concentré de loutes les substances et d’y faire
fondre le sucre et le miel.

On a proposé de remplacer la salsepareille par une quantité cor-
respondante d’extrait alcoolique.

On ajoute souvent i ce sirop du sublimé corrosif; cette addition
ne doit éire faite qu'au moment du besoin, car le sel est attaqué
par les matiéres organiques et bientot ramené en partie & I'étal
de calomel.

SIROP D'ERYSIMUM COMPOSE
Sirop de chantre.

Orge mondd

BRisins BoeE o o s b ' B I
Racine de réglisse,, ... ... .. \
Erysimum récenl..... o000 o et i ) [ fes
Feuilles séches de bourrache. \
AL L an (E !
Racine seche d'aunésa. . ...o. ... ..coeuans H
Capillaire du Canada..... =y b Bt i F .:‘{ a5 o
AR MOTER as i o i a i T |
sommilés sdches de romarin. e s aa T “l ) o
~ de stethas. - . iovvapeit '
MIAL BRI EE, oot s e sl s R L O S00 -
SRS DEATEE . e wiaies o v-in v wane 57w cewe 2000 -
| (e S R e e S PRy S L L 41 —

On fait bouillir 'orge dans 'cau jusqu'a ce qu'elle soit hien
crevée : on ajoule les raising, la racine de réglisse coupde, les
feuilles de bourrache et de chicorée incisées, et, aprés [J”"]i]”l"‘
instants d’ébullition on passe avec expression.

On remet la ligueur sur le feu, puis on la verse bouillante dans
un bain-marie d’étain qui contient I'érysimum, pilé an préalable
dams un mortier de mavbre, et les aulres substances convenahble-
ment divisées. On laisse infuser pendant vingt-quatre heures: on
distille & feu nu pour relirer 250 [l.‘lJ'Iin--.' de '“]'“'”J'ill’“lll:tlii||||'.

D'autre part, on passe avec expression le liquide resté dans la
cornue, on le clarifie au blane d’c2ul, on y ajoute le sucre et le
miel, puis on fait par coction et clarification un sirop que I'on cuil

EOURGOTN. b
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Jusqua e |-l!|'j| marque 1.20 an densimetre (52° B); on |

le lajsse

refroidir & moitié avanl d’y ajouler hydrolat ef I'on passe

SIROP D Wiy COMPOSE

Sire rhuligu
Feuilles récentes d wehléaria i o

ri : ¢ 1000 erammes.
It iepnbe o h
| ¢s d'orange an 200
I achies ményan )
Cannelle de Ceylan.. o o 5l
Vin blan §OMI0D
Sucre blane. (M

On pile les fenilles de coch daria ot de eresson; on inecise le rai-

1

1 L 1 ] 1
fort. les feuilles de ményanthe et les

dearces d'orance amére, on
concasse la cannelle. On fait macérer toules ces substances pen-
dant deux jours dans le vin blanc, puis on distille au bain-marie
pour retirer 1000 grammes de produil.

On sépare avecexpression le liquide des substances restées dans
le hain-marie; aprés 'avoir clarifié au blance d’eufl et passé au

blanchet, on le remet sur le fen ---..-.-.'!I'_HIH|:.-:|':§.--: de suere : on fail

par coclion el clarification un sirop marquant bouillant 1,27 au

densimetre (31°B); on passe au blanchet.
D'autre parl, avec le resle du sucre et de Peaun, on conlechonne

ier. Dés que

un sirop cuil au boulé que I'on mélange avee le pren
ce mélanee est A moilié réfroidi, on y incorpore rapidement la li-
queunr aromatique en opéranl dans un vase couvert.

Enfin. on met le sirop en bouteilles quand il est tout & fait
froid. 11 est important, comme l'indique le Codesx, de piler le cres-

som et le cochléaria, de couper le raifort en tranches minces, afin

de permetire aux huiles essentielles de se développer; ces der-
nidres passent d la distillation et se dissolvent dans la solution
:1||'<r|-,|[1|".‘.-' fournie par le vin blane. On sait que eces gssences sonl
sulfurées et de mature analogue : pour le raifort, ¢’est 1'essence

de moutarde; pour le cocliléaria. Uessence de mountarde de Paleool
butylique secondaire.

On s'explique aisément pourquoi les chapiteaux des alambies
noircissent dans la préparation du sirop antiscorbutique, effet dil

A la formation d’un peu de sulfure de plomb, une petite quantité
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P’essence cédant du soufre au plomb, qui est ordinairernent allié
i P'étain du commerce.

Le sirop antiscorbutique est peu coloré; il présente en masse
un léger reflet verddtre par réflexion. Son odeur est carac-
léristique ; sa saveur, :]lfi |'i|lw||-'|1e' un peu celle des orances, esl
en méme temps amére, ce qui est di & la ményanthe: an dé-
but elle est forte et piquante, mais avec le temps elle s’adouecit,
par suile sans doute d’une dissolution plus parfaite des prineipes
sulfurés. 11 rougit le papier de tournesol, se colore en brun ver-
ditre par le perchlorure de fer et en jaune orangeé par la potasse
taustique.

Enfin, il jouit de la curieuse propriété d’absorber une orande
1

quantité d’iode, jusqu’i 17,45 par litre, que I'on y incorpore «
diszolvant le métalloide dans 'alcool concentré. L'iode est icl en-
lilrement dissimulé, car le sivop, méme étendu d’ean, ne se colore
pas en bleu par amidon el ne communique pas une leinte rose
an sulfure de carbone.

Autrefois le sirop antiscorbutique étail préparé a [roid, sans
distillation. Dorvault, reprenant ce procédé, a préconisé le modus
faciendi suivant.

On emploie exactement les mémes substances que précédems-
ment, et aux méme doses, & cela prés que le vin est réduit aux
trois quarts. On contuse les plantes, exceplé le raifort, et on
soumel a4 la ||'|'|E-_-u'".‘ ol ll”l' |I' I'-"*-ilill avec |_|' ‘-Il'nL‘ I|.3.\1|-< .'|'|!|II|‘| 011 @
faiit maeérer la cannelle; on exprime fortement, el on filtre a

touvert I'cenolé, qu'on réunit au premier ligquide.
|

D’autre part, le raifort esl coupe par tranches, pilé ave
double de son poids de suere: on ohtient de la sorte un oléo-sac-
charum quon mel avec le sue fillré dans un bain-marie couverl ;
la dissolution effectuée, on passe promplement; 1l ne rest plus
qu'i ajouter A la liqueur le sucre nécessaire pour faire un sirop
',*-1I'r-i|||||’|-' solution.

Ainst oblenu, ce ?"i!'llll st d'une belle couleur ambrée, d'une
odeur et d’une saveur antiscorbutiques [ranches. Toutefois 1l
parail moins actif que le sirop du Codex, ce dernier, suivant La-
}’i"|!-'. atant eelui i|tii absorbe le ||]l|f.* d'1ode et dans le L'Illl." court

Cspace de ||'|‘||'1|--‘
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