GHAPITRE II1

GENERALITES SUD LES SIROPS

— CLASSIFICATI( — PESE-SIROP | ME DENSIMETI s
i PATV LE SIRG I ITLE I ( ¥ a1 l A
ET D LA GLUCDSE

Les sirops sont des saceharolds liguides préparés an moven du

sucre de canne, et dont le véhieule, ordinairement chargé de prin-

s médicamenteux, est presque I!Hil|ll.«r.'l'.~ Iean, r{ll-'|:llt-'i-lj'- le

vin on le vinaigre.
Il est évident r|Il'i_-| faul que ce veéhicule puisse dissoudre aisé-
ment le suere, ce qui exelul 'alcool, I'éther, 1es hutles, ele.

i 1’ o i
of, est d orieine orient:

Le mol serop, en vieux {rangais

il vient de larvabe chardb, hoisson (du verbe charib, boire).

Avant Cintroduction du suere, les sivops étal nl L
niel et représentaient par conséquent les mellites de nos jours.

ne pharmaceutique est Lres usilée, ce qui tient a ce

m'elle présente des avantages qui lul sont propres : 1* elle

s PR e L I o Ietatnn nhstances 1
ladministration de plusieurs substances 1

-

. )
I leur communiquant une sayi

saveur éable; 2 elle permet de garder (L Pannd
s l|;--:.!-_'.|!-: aqul ne -!='|'-'::Eii|,--~h de se conserver

. | 1? | 1 us 1 - 17 3
SRS, oS SUcs par | emplol des sirops dasperges,

de coines, de ;I':Iw'll|-'m-.-:' cerises, ete.: 3% elle fournit au praticien
i

des dissolutions préparées & Pavance el dune concenlration dé-

s B A 2Tl [Pt L 4= &1 P ; .
lerminde: 4° elle se préte facilement & la eonfection de plugieurs

preseriptions, notamment des polions et des tisanes.
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Plusienrs classificalions onl é1é successivemenl [||'|'-]||-~|.'|-:~_ 11-,|_i_..
abandonnées [~|=.l.-- o1 OIS +'|||:||:||I'I-'I|II ni.

Les anciens codex divisaient les sirops en deux séries, suivanl
qu'ils élaient altérants ou purgatifs ; division inaceeptable, car le
nombre des :-I-J"’J'-‘ ,ll:\i'|':-,':|||.|f- pet trés restreint, et le mot altérant
a varic dans sa ~i:_:ll[lll':l|i|3!: spivant les (luctuations des doclrines
meédicales.

On a voulu ensuile les diviser en SIIOPS acides, salins el émul-
.x-'.-.l;_a”'.m_' mais, .j‘;ql\[;‘-u e -.}=||'-_:|||'_ il faudrail |"|:l]|ii|' une foule II!.'

istons, el beaucoup de ces derniéres ne renlermeraient

subdi

qu'un seul sirop.

Faut-il les ranger, comme on 1'a J,a'.a;:rm'-, daprés leur mode de
|,u,-|'-||;||';|l'|m,|_, sulvant qu'ils zont oblenus avec des macérations,
des infusions, des décoclions. On sépare alors des f'll'f-'rl.'l.".'i“i?!i'
trés semblables qui appartiennent évidemment 4 la méme cale-
gorie, el cela sans aucune utilité pratique.

Une classification qui a été longtemps suivie est celle de Car-
bonnell, dans |.'=.i|||!_'|||- on admet trois divisions

1° Les r-i!'n'-!n oblenus par solution ;

2° Les sirops préparés par coclion ;

3° Les sirops mixtes.

Vers 1822 la Société de pharmacie de Paris a adople celle
marche, en subdivisant les sivops par solution, suivant qu’ils sont
obtenus avee des solutés ou des eaux distillées, el en partageant
les sirops par coction en simples el en composés.

Chérean a proposé plus simplement de distinguer :

1° Le sirop simple ou sirop de sucre ;

Qo [ ,es 1-\:|,"|:E|:¢ monoiamiques, dans l.-:-al'||r.-|~. 1l n'entre tin‘IiIIl'

yslance médicamenteuse:
?

seule su
30 Les sirops polyamiques, prépards avec plusieurs subsiances
aclives.

Béral, prenant pour base la nature des véhicules, a divisé les

sirops en .u..rl_."rJr;'Hfflfﬂ..f[.’ﬁ',\': wnoligues el ae r'r,'n"r'fl,lerr'r:_' mais les |5r""|lii—
ralions qui rentrent dans les deux derniers oroupes sonl Lris e
nombreuses, de telle sorte que le premier renferme presque tous
les sivops qui sont actuellement en nsage.

Les systémes qui ont &1 suceessivement lu'l.J]H.'ar.‘} j-1'|.:*"ll|-'ll|
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done des inconvénients. Toute classifieation rationnelle est done
ill.‘]-'ll=~::|r|.' ou inutile ; ¢’est sans doule pour celle raison que

codex de 18606 se contente de classer les sirops en deux séries :

Les sirops simples;

2% Lessirops composes.
Les sirops se préparen|
I* Par solution et filtration au papier. Exemples : le sirop de
suere ineolore, eelui de coudron, ceux qui sont préparés avec les
eaux distillées, ete. ;

Cro

ar solution & chaud, elarification et filtration, comme le
'il\?!? de snere [I'I'l|il|.'|il'i' ] ||'5~ bi|'r1]1,- L'H,‘;;|:1|,~:.'-,._

Quoi qu’il en soil, les uns comme les autres doivent avoir une
‘oncentralion conslante que I’on ;1|||.1-.'-.-i._-. soil & 'aide du pese-

sel de Baumé, soit & l'aide du densimétre.

Le pose-sel de Baumé esl un aréomelre & poids conslanl el &
|
craduation arbitraive,
Pour le construire, on prend un tube eylindrique A denx houles
(hg, 74), dont linférieure est lestée avee du mercure ou des

araine

le plomb, de telle sorte que le point d’affleurement dans

l'cau distillée se trouve & extrémité supéricure de la tige, pout
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Ia [:'|!:i-|'_.-':|'_||“- de 12°,. . Ce |'|-i||| d’affleurement lorme le zéro
de instrument.

On plonege ensuite 'aréométre dans une solution de 15 parties
de sel marin dans 85 [=.!J'Ii-'-- d’eau el on margue 15 au poinl d'af-
flenrement. On divise I'espace compris entre 0 el 15 en quinze
‘il;l|'l'|.-:~ coales: chacune de ces divisions, r||li sonl |||'u||-]?;r"'|_'.~ .i"“"
qu'au bas de la tige, représentent un deoré Baumé.

I"-";-i'l-'ﬁ |='Il'-'.' ' ;-III.|!=-| on le |||'~'I-III" |'i'--~|!':'J||-'l|| ne l'--?;lill'-'ﬂli

(i une partie pius ou moins elendue de I'échelle; il |
1

smivant les ecas, le nom de pése sel. de J{w'-'-"—rr.')-r-'ll"‘ e pese ».".n'--Ju.

Ce dernier porte ordinairement 45 divisions.

Les pese-sirops, bien construits,’sont comparables entre eux el

donnent des indieations sulfisammment exactes, Malheurcusement
ceux que 'on trouve dans le commeree sont souvenl (res défee-
tuenx. On peul leg vérifier au moyen de la dissolution salée qui

sert 4 obtenir le deuxieme point d’affleurement. Le mieux esl de

1 1 . 3 - s L A | . -
SE Servir des densimetres, qui sonl d’aillenrs

Les densimétres sont des aréom &ires i pouds constant, wlnes
d cemenl indigue immédialement
;. s sonl .'-i.l_‘..'_'-'-'-- (11er, ';-.“H.
] ]

) Ire 1a densité: des 1i-
d prendre la densil les li1-
I

’ean, le point d’afflenrement dans 1'eau

placé vers le sommel de la tige et marqué

eoes au-dessous de ce iu:-]ill corres

i

HLES ||i|!' miliremes, ceniemes e r]l\.ll‘;:ll'.‘-.

2000

s'enfonee-t-il jusqu’au 1253, le liquide

a1l L RON Imaxi-

mun de densile étant prise pour unité: en d'autres lermes, un
|

litre de ce liguide pése 1253 grammes.

Le densimétre présente un avanl

v 1113 AT e O y %
-||':||!_-|.-H§ propre : I||l"||'
| o e L | rarnt i anlfit denecar un
LE 501 conilrole avec i, puisqu il stiie e pesel 11

ver ensuite al=

de plus dense que I'ean el
|

fleurement <|"; dol correspox dre an !Itlill- trouve.

Y 1 : DR L ¥ Wy Y
la facilité de leur emploi, par la raj

lenrsindicsts iy A TSRORE e T
de leurs indicalions, doivent done avoir la préférenc
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aréométres i échelle arbitraire. Cependant, comme eelui de Baumé
est encore trés répandu, voici un tableau qui indique le rapport
des degrés Baumé avee la densité desliguides depuis 1000 jusqu’a
2000, table qui a été dressée par M. Coulier et qui est plus exacte

que celle que 'on trouve dans le codex de 1860.

TABLEADI INDIOUANT LES RAPPORTS DES DI GRES DE |'~_|:|-‘:nr|"|.=:.'-. BAUME AVEC
LE POIDS DU LITRE DU LIOGUIDE PESE DANS L'AIR A 0,76 ET A LA TEMPERA-

|2

¥
|
: |
A |
i
|
| |
f
]

Il est ¢vident que cel

le table ‘In'nl servir non sealement Pour
les liquides dont la [empéralure esl coale 4120 5, mais aussi pour

cenx dont la température est voisine de ce chiffre, parce que la

dilatation de Narécometre est néglia able que la corrveclion por-

lerait le plus souvent sur des chiffres qui ne figurent pas dans la

lable.
Rien n'empéche, comme on le fait du reste (qui lquelois, de con-

stenive des ardomatres qui portent les deux dchielles superposées,
une marquant les densités, Naulre I-II*:-II'i'::!!I les deards Banme.

Tout sirop bouillant doil marquer an minimum S0* B., ce f|"-i
C I'l-'.-:.--:'.li, li-.'!|-|-..'_- la table | Il""l"'!l'f”". dune :|.-r|;-]ln"1|l' 1, 2541,

Ala |.-||||-.'-|';||1:|.- de 15°. ce méme girop aceusera 90" B, el 1, 3006
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au densimetre. Le Codex donne des chilfres un peu trop forls
puisqu’il indique pour la premiére densité 1,261 et pour la se-
conde 1, 321 ; autrement dit, un litre de sirop marquant 35° B. pése
| 306 grammes et non 13521 grammes.

i,l' |J:';_'I'I-' r]a-. -'liiil‘ |i-||!; ~|'['..|| st en |'.'||-.|.|||'| avec q

II"|||II-'- i |
ractéres |'I'."“'-'|”""" qui onl été utilisés dans la 1||'..-Ii||'1-- ol r!ll-l
peuvent donner de bonnes indiealions, quand on sail rapporler
chacun de ces signes !‘r|||.i|'i|i|||-:~ aux indications fournies par les
arcometres.

Plus un -il'l\|| (E1| -'I.l.i!, |_|||il_‘= 1] esl l"}l.’li.‘“ el ‘-:ﬁllln".t . ¢’esl sur ees
deux caractiéres que 'on sappuie pour apprécier de visu la con-
cenlration des lignides sirupeux.

Ces différents degrés de concentration pour les sirops bouil-
lants sont les suivants :

{* La I,u.'fs"a'.- wle. En soulllant i la surfaece duo liquide, on voil se
[ormer une membrane mince et ridée dont Uexistence esl ¢phe-
mere, car elle t]i:-']l:ll'-‘i“ dés que Pon cesse de soulfler.

2* La perle ou le perlé. On |||'|~u:| du sirop dans une cuillére, on
I'v balance un inslant, puis on incline le tout : les goultes en
tombant affectent la forme d’une perle.

3% Lia nappe. Un r-'-;l-"l-' I'_-'.‘;|‘u"_l'ir'r||:|- |!|-.'-.-,'-<|'.-||,'.-_ Mais en s¢ ser-

vanl cetle fois d’une éeumoire : le I'Lr{uhl.- forme en tombant une
|'_\]I'.'I'|' ||,-l_- tl,i]l_-ﬁu- l!|I' -In.'L: ||.\|.-'ll_'[|||.|||'_

i° Le petil filet. On mel denx ou trois goutles de sirop entre le
pouce el 'index : en éeartant les deux doigts, on obtient une pe-

lile colonne de <'j|:|| ou six millimétresd'élendue (qui se rompl par
le milien dés que Péeartement est plus considérable.

5 Le .rJr;‘gu.'_rf I,n‘r."rf ou le lissé. En recommencant la :""".!" mani-
pulation précédente, le filet acquierl jusqu’a deux cenlimétres de
longuenr et méme un pen plus.

(i Le J'ru'."a-." c‘r-r-’].',l’."r", le ;.”'!'F'.l' Bowlé on la ,r-:-h'.h' Jf||'r.r|'“-'r’_ (n :Iug'.-_e:.i du
sirop boutllant sur I'écumoire, on soulfle a sa surface de maniére
ale foreer & traverser les trous; il se forme de Paulre eoté de ins-
trument de petites ampoules qui voltigent dans Uair.

1* Le gqrand soufflé, le grand boulé ou la grande plume. Llair

. Al i A o i 1 1 | ! A i
elanl vivement louelle avee | ecumolire, le |||{||||:.- § LI separe sous

forme de filets déliés 4 demi-solides. Arrivé & ce point, un peu de
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sirop, versé brusquemernt dans de l'eaun, se prend en une masse
molle el ductile.

# La masse précédente est-elle dure et cassante, on dit que le
sirop est cutl aw grand cassé.

La cuile 4 la pellicule, & la perle et & la nappe sonl des dlats
leés voisins qui appartiennent & un sirop marquant bouillant 30°
4 310 B. ; au petitfilet, le sirop marque 31° 4 32°B. ; an orand filet,
30 B. ; au petit soulflé, 36°; au grand soulflé, 37°environ.

Au dela de ce dernier Lerme le sirop est trop visqueux pour en
prendre la densité. Enfin, si on continue & chaufler, toute Peau
disparait, le sucre s’altére, jaunit et finit par se caraméliser.

La conservation d'un sirop dépend surtout de sa bonne prépa-
vation. ¢’est-a-dive de son degré de cuite el de sa limpidite.

L'expérience démontre quun sirop qui n’esl pas assez cull ne
larde pas & [ermenter, surtoul pendant les chaleurs de été. Est-il
|'.u|| -'Llil. 'lk lnl*.»r 1|.‘-].|._~.--|' des crislanx de .»!ll'l']l.‘lrn:ﬂ' l|lli \'il'll-
nent lapisser le fond des bouteilles: et comme le dépol continue
i g’ acceroitre peu a pea, le .\~il':||.\ ne tarde pis & se trouver dans les
mémes conditions gue précédemment.

La limpidité est une qualité que Fon doit toujours s'efforeer
d’oblenir; aussi procede-l-on d’ordinaire 4 la eclarification des
sirops au moyen du charbon animal, de I'albumine ou du papier.
Le charbon animal, tel qu’il est fourni par le commerce, esl
toujours impur. Pour le rendre propre 4 la elarification des si-
rops, on prend, d*avrés Blondeau, 8 |‘\:l'|'l:|t'r~ de charbon que I'on
ransforme en une pate demi-fluide, & laquelle on ajoute une
partie d’acide chlorhydrigue. Il se dégage de I'acide carbonique
et de Pacide :|!III'.'_\|;'i;'r4r.‘--j att bout d’une heure, on lave a 'ean
bouillante, & trois ou quatre reprises différentes, pour enlever

lous |es illil]i'i|."'?4 solubles.
— de charbon lavé sulfil pour obtenir un sirop trés blane;
apres vingl-qualre henres de contact on filtre au j.;l;.i. I
Dans Vindustrie on se sert du filtre Dumont, sorte de hoile
rectangulaive au fond de laquelle on dispose une couche de noil
én grains, légtrement humeetée avee de ean. Sous Uinfluence de
welle l'-'.-!II'|I|' el s tll"l'll‘i{?l'l'

S propre [-I'n'.\r‘in.-u_ lex .‘%ii'l1|5 traverse

complétement, Cet .'1ln||:!|'-"l| l:|'|'-~--.‘llll- le double avantage de dé-




TR 'RAITE DE PHARMACIE GALENIQUE.

]!jlr'l' |||-,'||||'||:gI| &1 |!‘r.‘\i:|'l' III' -"E..'I iiler le .-il'l-ii avee le -I_I_.!;||||||‘

Dans les officines. on a surtoul recours i usage du blane dwul’,
Denx méthodes peuvenl &tre employees :

[* On ajoute en méme Lemps awn véhienle médicamentenx le
sucre eb le liguide albumineux; on porte lentement le Loul &
"ébullition et on écume 4 temps

<2° (n ;|_i.,||:.- pir Ir.;.,--if.-. le Tigpuaidi albuminenx au -i!'.'usu boutl-

lant. Dans ¢e dernier cas Valbumine, coaculdée brusquement, vient

1 ¥ i . ? g 1.5 2 " 1 3 1l ¥ 'Y
se rendre a la surface sous forme d'une ccume leger qul enLrane

dans son mouvement ascensionnel toules les substanees Alran-
COres,

Tous les sirops ne peuvenl pas dtre clarifiés par ce procédé,
soil parce que Palbumine peul s'unir & quelques matiéres organi-

ques, soit paree qu’elle laisse dans la préparation quelques | arties

1e cause de fermentation. On a recours

aqul deviennent |-|||- la
I

alors a la clarification an papier par laméthode de De

On prend du papier blane non collé, on le péduil en pulpe avec

halai d’osier, puis en lave celle pulpe sur un

mdélanger au sirop. Celte méthode n'est pas applie

vec une partie du véhicule qui doit

sse, non sur un blanchet, mais suv

de suere renversé (chansse d'Hip-
]1’-I'|'!|i5".

\vec un filtre d’un litre de capacité,
sullisent pour donner un feulrao

. .t | I. - i
trois lhitres de sirop, soil un o

]:'ll!l rli,:'

. O ¢ L

élre comprise entre 35° el 40°

Appliquée au sirop simple, aux sirops préparés avee: les eaux

distillées, el en oénéral 4 tous ceux qui sont ohtenus par simple
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solution, comme le sivop de gomme, la méthode de clarvification
au papier domne des produits parfaitement limpides et d'une
bonne conservation.

Toutefois, malgré les précautions que I'on peut prendre, il ar-

rive parfois que les sivops fermentent. Il faut alors les mettre sur

le feu., leur faire jeter un bouillon pour chasser lacide carbonique

it mousser el détruire les ferments qui sont les eauses

qui les fa

déterminantes de Ualtération; on ajoule un peu d’eau pour rem-
placer celle qui ’évapore pendant Uopération. Baumd a remarqué

les sirops, aprés deux ou trois traitements semblables, n

fermentent plus; ils sont évidemment altérés et toul lr]l-‘l‘.'lt!-‘\l'il'il
|-|'l\|'-i|':',|'i-'tl\ 1|||‘|! les |'|‘l|-"I"|' Sdns I'-‘ltl 11,

Virev a conseillé d'additionner les sirops qui fermentenl d'ane
petite quantité d’aleool; 4 la vérité celui-ci fait tomber la mousse,
ais la fermentation est seulement ralentie. Lahache remplace

I par Ialcoolé i o rrespond an sirop. Enfin Viel, en vue

i

aleoo
e |i||'-\'|;||1|' la l'-.'l'i'_'.l'll';;l.li.cl:l‘1'!'t|]|u-'|' ii-:ll-itll|.||'|' de suile aux I ps
trés altérables, ou que 'on obtient dilficilement limpides, comme

ceux de jalap, de quinguina, d’ipéea, la dixiéme partie de

volume d’aleool concentreé.,

Le micux esl encore de suivre les presci -|1_1|I!II!l-'~ de Parmentier :
i

faire un sirop bien clarifié, cuit a 40°,5 en hiver, & 31°en été; I'in-
troduire dans des bouleilles bien séches que 'on conserve cou-

chées a la cave.
On aproposé 'emploi de bouchons que Pon rend impermeéables

en les endulsanl dune legere couche de eire, de caoulehoue, de

paralfine, ele.

Enfin, on a préconise, pour la conservation des sirops en bou-
|
teilles. 1a méthode d '\:.l,.-i-| on sa modificabion, ¢ eésl-a=dire i ém-

bouteillage des sirops bouillants; mais ces IOYens nont guere L

arvil
d .

appliqués que pour quelques sirops [abriqués en g

Dans la pratigue, il fanl ¢viter autant que possible de laisser

IL & i"'\l|!?~ o1 '\'i||l-:l-._-.-_ |__..|'\;=Ei|-- le eas se i."l senle o ] |-:!I|—
cines, on peul, suivant le conseil de Garré, plonger dans le aoulol
me on relire aussitol. Un

de la bouteille une allumelte soulrée q
sait que Pacide sulfureux est un acent antilfermentescible.

; 3 ’ . P g Tis 1
phiavmacien consciencieux doil preparer hut -1
| i
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L'-“"F"-“ médicamentens. En ne se conlormant pas i eelle réglo, on
s'expose 4 avoir des sirops non seulement mal préparés el mal
dosés. maig encore falsifiés avee du sivop de féeule substitué en
lolalite on en l::ll|||l' a H-:I'l.-gl e sucre,

Cette falstlication est

acilement mise en évidence an moyern
des quatre réaclifs suivants
1° L'aleool 4 90°;
9o La liquenr cupro-potassique;
3° Une solution de potasse caustique au dixitme ;
¥° Une solution diodure de |--.|:|-\-\i||!-_- ioduré, laite |l';||r|'-'-~ la

formule ci-apreés :

Eau distillée

Le sirop de suere pui

1° Ne ]Il'-"l'iJliI-' pas par "alcool;
2° N’est pas noirei lorsqu’on le fait bouillir dans un tube
expérience avee son volume de la solution alealine ;

3° N'est pas rougi par I'iodure de potassium joduré;

4 Ne réduil pas la liquenr cupro-polassique.

Le sivop de suere interverl :

1° Ne précipite pas par aleool ;

Al |.'=<|=.':_"l1.. ||L’.'|:~ noireit a 'ébullition [LHA la solution de polasse
canstique;

3" N'est pas rougi par odure ioduré ;

"r' r'.-"||llil ;I]Jl:ilc].!||||||-'||l la iiill[l'}ll' :'||i|:|.—!',|.I:|a'-;j¢{||;-.

Le sirop de fécule :

L Précipite lorsqu’on v ajoule plusieurs volumes d’aleool ;

2° Noireil par la potasse a P'ébullition ;

3* Donne une coloration rouge avee l'iodure de polassinm io-
duré;

1" Reduit 1a ligueur cupro-polassique.

Les |

ran pour caractériser les sirops de suere, de glucose et de {Geule,

‘nomenes rolatoires onl élé auss --'!!|-|-|\|"s par Soubei-

Etendu de 9 fois son volume deau, dans un tube de 20 centi-

métres de longueur et & la température de 157, le sivop de suere
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dévie de 52 & droite: si on intervertiit le méme sivop en l'addi-
tionnanl, de o d’acide chlorhydrique et en chauffant le mé-
Gpe)

lange & 70°, on obtient, dans un tube de centimétres, une

déviation & gauche de a0)e.

Le SiI'HJI de {deule diévie d droite le ]||;|II de ]nl].‘!l"lr-alic'lll de la
lnmiére Eifl.:.'il'isl"e". ce lun:l\'nil' rotatoire, rillf est de 4 100° en-
viron, n’est pas sensiblement altéré par les acides.

[.II:['I.'Illlii. <]|'_-& |'u":11,1i|.'»' ]||':'-l.'-'-|ir'rll.~' cll"l'l"||' done :LiM"l!i-"rll ?.J |-="|"-
sence de la olucose et du sivop de féeule. On peut aller plus loin
él procéder A ses dosages quantitatifs en se servant d'une ligueur
eupro-potassique titrée.

Bien des formules ont éLé donndées pour En:'n"||;!!'i'l‘ cette der-

T

niére ; voici eelle a laquelle Poggiale a donné la préférence :

Sulfate de enivre eristallisé. . EEe . {0 grammes.
Souide ca jue. L0 —
Tartrate nentre de polussiuii ", S 111 —
Fau distillée 0. 5.

On dissout le sel de cuivre dans quaire fois son poids d’eau

environ, puis la soude et le tartrate dans 600 grammes d’eau; on
réunit les deux dissolutions, on les filtre et on y ajoute de |'ean
pour compléter un litre de liquenr.

Le dosage se fail de la maniére suivanle : on dissoul o grammes

de suere candi dans de 'eau, on y ajoute un peun d'acide chlor-

hydrique et on chauffe pour produire Pinversion; on ajoute

ensuile de Pean. de maniére & oblenir exactement 250 cenl. cubes
de |il='”itJ|'_ [Fautre part, dans un pelit ballon, on verse 4 aide
d'une pipette 20 cent. cubes de liqueur cupro-potassique i titrer,
on y ajoule 20 & 95 prammes dean el 2 on 3 grammes de polasse

caustique; on porte le toul a I’ébullition et on vy laisse lomber,

3
_|'-l»r|u'.'-. déecoloration, au moven d'une burette divisée en dixiémes

e centimotres enbes, la solulion suecree.

=
fi

Admettons qu'il ait fullu 5 divisions pour obtenir la déeolo-
ralion * la |r!'1|1H|l'|i1||| de sucre qlii i‘tll'l'l'~|l*liifj 8.0 ,1 est évidem-
.‘L

ment éoale
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L'équivalent du sucre de canne est.. CHeEp 342

En résume, 20 cenl. eubes de la !i!;lll_-'ll' blene, }ﬂf"}::it'u'--- comime
il a été dit !u'm haut, sonlt exaclemen! décolores par “;Hi de
cvlucose.

Soil maintenant une urine diabétique. Versons dans un ballon
2 cent. cubes de I'nEn.-m' Lilpée, 2D gramines d’eau et 2 ou o
:_'|';I!|||||-'.~t"l=' potasse l':lll-~lil|l:|-; le mélange eland |>|J|'|I" a 1I’ébulli-
Lion, ajoutons-y I'urine, placée dans la huretie, jusqu’a décolo-
ration. Si 65 divisions sonl nécessaires pour alteindre ee résullal,
on aura, pour la qualilé de glucose contenue dans un litre

114 1030
i Sl 1,08,

?‘I“;if_\';i—:;l de doser la |f||.'.-'l|fi|!" de spere de canne contenue dans

une solution? On intervertit un volume donné de cetle solution
|HI? ?..n'_:llu' |'|I!IJI'E:'.ilI';:rJII-'_ “',': [';l 1l |-.-,,|;||J'.|'|' r: ‘j |i-|!||' ill'nl-illil':'
la déeoloration, il v aura évidemment, dans un litre de celle so-

lution, une quantité de sucre éoale A

nfin, illl'."‘]'—ihi| s'agll d'un |||:"|ili!;" de sucre eristallisable el

de glucose, cas qui‘se présente le plus ordinairement dans 'ana-

lyse des sirops falsifiés, on fait d’abord un premier dosaze pour

Osq0
b

délerminer la glucose, puis un sécond ¢ ¢ aprés Pinversion
par I'acide chlorbyvdrigue : la différence entre les deux essais
donne la quantité de glucose qui répond au sucre de canne. En

||:|1_!i|~§i.-ml celle dullo

1ce par i rapporl
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DOSAGE DU SUGRE.

Cette méthode différe de la plupart des autres procédés volu-
mélriques en ce que Pon verse dans la liqueur titrée la solution
A essayer; cetle derniére doil done toujours avoir un volume
délerminé,

Il ne faut pas non plus oublier que la liquenr cupro-potassigue
gst réduite par un grand nombre de corps, comme acide sulfu-
veus, les sulfites et les hyposullites, I'acide arsénieux, I'aldéhyde,
le ¢hloroforme, acide urique, la salicine, ete. La réduction a
licn en présence d'un exces de polasse; lorsque Paleali est saturd
particllement par un acide, la réduction devient trés facile sous
Finfluence d’un grand nombre de maliéres organiques.

La liqueur cupro-polassique est done un réactil qui peut, dans
eertains cas délerminds, servir & la fois pour caracltériser et doser
les matiéres sucrées, mais qui a besoin parfois d'étre controlé
par d’autres essais, par des délerminations saccharimétriques,

par exemple.
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