CHAPITRE PREMIER

ERALITES SUR LES SUCRES SUCRE DE CGANNE - GLUCOS ORDINAIRE

sCUCRE DE FRUITS

Les maliéres sucrées sont des alcools polyatomigues qui ren-
forment dans lear moléenle douze équivalents de carbone ou un
.IIiIi|;|=' de ce nombre.

On peut les diviser en trois séries :

1° Celles qui contiennent un exeés d’hydrogéne sur les propor-

lions de Meau

orps qui répondent & la formule générale C=H
La Pintle et la f‘lu.',u'--p'h'\ ||I'||-| ont pout formule GFEH20'™, apnar-
iennent dealement 4 cetle calégorie.

2 Les gluceses, qui onl pour lormule G**H*20", savoir;
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Un a donné aulrelois & la mannile et 4 ses izomoeres la lormule

(o708 =

mais on admet maintenant que ces corps onl douze dquivalents
de carbone dans leur molécule.
En effet, lorsque Pon traite la mannile par Pacide iodhy-

v oon oblienl par réeduction, non pas de I'éther 5|s|a|a_\|].-n:'||_\—

f.!!.-\{lll', I|I;:.I- de MNodhvdrate i|-|:|'\l\i<l‘;lr". COINIne j'u];[ |'.'ti| ‘.:Iil
Erlenmever el Wanklvn

CHAMO= - 11 51 4 BH20® 4 CHHM=HI
Avec le méme |.L}I|.I'.“.I'i||l en oexces, ala !:"f.|>|"|'.'|.’r[5'1.‘ de 28(). |

v o formation d’hvdrure d"hexyléne :
CUHY0" - 19H] = 61 4 6H0* 4 CHpY

Au surplus, la mannite est un aleool hexatomique qui fournit
des éthers composés dans l-'--:].."|'~ six moléenles d’ean peuvenl
élre climinées et remplacées par six molécules d’acide, commue
dans la mannite 'r;u'\'!ll'iiriulll.- .

GUHE(H*0%)® 4 BAzH0° = GH0" 4 C*H®,(AzHO®®.

Avee Pacide benzoique, on a préparé une mannile hexaben-
zolgue,

C2HE (CHI0 Y8,

avec l'acide sléarique, une mannile hexasléarique :

U, (G019

el ainsi de suite :
LLa mannite, sous 'influence du noir de platine, perd de I'hy-
drogéne et se transforme en un suere fermentescible, la manni-

tose, qui appartient au groupe des glucoses :

CEHMOM - O =

HAO® = CEI=0.
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Réciproquement, la glucose, en fixant deux équivalents d’hydro-
gtne, avec Famalgame de sodium par exemple, se transforme en

mannite :
CEREQN + HE — CHH™D™,

La ;:.':].‘n'lm'u' donne de la duleile dans des condilions ana-
loones, Enfin les saceharoses se transforment aisément en glu-

cose, avee fixation des éléments de 'eau

On voit donc gue lous ces I'lJJIIiIGMl"‘- SUCTES |.l|'|"r~|'II|I'EIi enlre
eux des relations étroites, puisque l'on peul les transformer les
uns dans les autres, passer avee [acilité d’un groupe i Vaulre.
Toutefois, jusqu'ici la synthése du sucre de canne n'a pas été
[aite, bien qu’il n’y ail pas de doute que ce prineipe immncedial
ne soil un éther résultant de la combinaison du glucose ordi-
naire avee la lévulose,

[Les mati¢res sucrées sont toulessolubles dans eau ; elles don-
nent avee ce liquide des solulions visqueuses, sirupeuses, d’uns
saveur [I[IJ‘ ou ||Ilrill:~ ;I;_':I'-".':EJ|". 1,-I‘III' \!:|:1|1'||||" (L3 l'r'l:.|l1l". COMe
pour la mannite, ou tout & fait nulle, comme pour les glucoses,
qui ne penvent étre opaduellement chaulfées sans se décomposel
completermnent.

Tous ces carps éprouvent des métamorphoses tres analozues
sous 'inlluence des agents ll‘ll‘l.-h':',l:|l-[n||, des acides el des alca-
lis: ils sonl seulement altagués plus ou moins facilement, leul
stabilité allant en déeroissant de la mannile aux glucoses.

Au im'ull de vue |||!4.'||'JJ|.‘|:'niu;_-i+|||:-. trois matidres sucrées sonl
importantes & connaitre :

1* La saccharose ou sucre de eanne ;

2 La glucose ordinaire ou sucre de raisin ;

4 Le sucre de fruil, mélange de glucose ordinaire el de 1é-

vulose.
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I. Sacceharose oun suere de canne.

La saccharose est trés répandue dans le réene véedtal, Elle
existe dans la tige des Gramindées, notamment dans la canne 3
sucre, dans le sorgho, dans le mais: dans la séve de Uérable of
des palmiers ; dans la plupart des fruits neatres ou acidules, comme
le melon, les chilaignes, 'ananas, 'abricot, la |r|"|'||-". les fram-
hoises, l'orange, le eitron. Enfin, on la rencontre également
dans un grand nombre de racines, la betterave, la carotte, les
navels, etc,

Industriellement, on la vetire de la betterave et de la canne &
suere,

La betlerave (Beta vulgaris, Chénopodiacées), qui fail partie de
Pune des grandes eultures du Nord, renferme environ la dixidme
partie de son poids dé sucre cristallisable.

Pour extraire ce principe, on exprime la pulpe de betterave au
moyen d'une presse hydraulique ; on ajoute immédiatement au suc

de la chaux et on éléve la lempérature jusqu’d 95° dans des chau-

ditres & double fond chauffées i la vapeur (fig. 72). On soutire le
liquide et on le filtre sur du neir animal en grains.

On évapore ensuite le jus ainsi déféqué dans des cuves chauf-
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fées & la vapeur, d’abord & air libre, puis dans des appareils spé-
ciaux qui tiennent le vide, afin d’éviter autant que possible les |
chances d’altération. Quand la solution est amenée en consis-
lance sirupeuse el qu’elle marque de 42° 4 43 B., on la fail passer
dans un rafraichissoir, puis dans des lormes coniques, a fond
renversé, ou la cristallisation s’opére. Un petil trou pratiqué & la
base du eone permet & la melasse de g’écouler an dehors. Souvent
aussi on expulse I'ean mére & T'mde d'une essoreuse, diable
ou toupie animée d'un mouvemen | rapide, dans laquelle les li-

quides sont séparés des partienles solides par laforce centrifuge

Vers la fin de la saison, en vue d’éviter altération des jus, la

déféeation est faite avec un excés de chaux, ce qui donne lieu &
des sucrates de chaux plus stables que le suere libre ; on filtre sur
du noir et on précipite la chaux par un courant d’acide carbo-
nique. On porte alors le liquide & I’ébullition, on filtre de nou-
vean sur du noir en g_-l':lill.» el on termine r-u||lr'l';1|i:lll comme ¢l-
lil'x:HH,

]"I]'ll' I‘:\||':|-H'l' ||' Suere i||' i:l LG l'.\‘ln'f-" .lllf-"r'Huf !Jff.’n"fliflff"".'J-'.
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Graminées), on siépare le jus ou wvesou de la partie lignense an
moyen de presses eylindriques. Ge jus est aussitot chauflé an voi-
sinage de 60°, déféqué avee une petile quantité de chaux qui sa-
ture les acides et précipite les matieres albuminoides. On enléve
les deumes et on ameéne le sue clarifié dans une deuxiéme chan-
%

ditre onu 'on pousse I'.'-L,-ui:e.|',-|[i..|| .i"“‘l"-"" 25" B. On filtre el on

achove Poperation dans une troisicme chaudiére, jusquen con-

lanee sirnpeuse, Le ligquide esl ament dans un rafraichissoir,

puis dans des tonneaux on la eristallisation s'ellectue.

['ean more peut fournir de nouveaux eristaux; mais il reste
toujours un liguide ineristallisable qui constitue la mélasse, mé-
].1I;j_'|' ".|I||||I|' de sucre de canne el de sucre interverti.

L.e sucre oblenu par 'un ou aulre de ces ‘|r!'l\l'-'l‘|]?".‘* n’est pas
pur; il esl plus ou moins jaundtre et renferme toujours quelgues
centicmes de matiéres élraneeres.

Pour le purifier, on le transforme en sirop que I'on chaufle & la
vapeur; on y ajoute d’abord du noir animal fin; puis, lorsque
’ébullition commence, un demi-centimetre environ de sang de
heeul. La |j:||1|'ln Selaireie est filirée dans des sacs de colon :'llli
sont traversés de dehors en dedans: on la décolore une derniére
fois par du noir, puis on la concenlre dans le vide et on la fail
cristalliser dans des cones, comme i||'-'-1'|"|i|'1|||!i|'1|l_

Pour achever le ralfinage, on enléve la couche gupérieure di
chaque pain, on la remplace par du sucre blanc lortement lasse

¢l par une bouillie d’argile

pure, ce s|'.'.i conslitue |'-=!1-"|';1Iiu|| diti
du terrage. L'ean abandonne peu & peu I'argile, chasse devant
elle Ia pelite quantité d’ean mére qui imprégne encore les eristaux,
el un ‘hil'-’l]l colore 'éeoule par le |\.'li| Lirou 1|:ti oceupe le sommel
du eone. On bouche ee trou, on enléve I'argile el on verse 4 la
surface un sirop trésblane pour remplir les vides. Il ne reste plus
|{||';'t eflectuer la dessiceation i 'étuve.

Le sucre raffiné est toujours formé de trés petits cristaux en-
chevetrés les uns dans les autres. Pour oblenir de gros cristaux
de sucere r';r,ar_.!r.;_ on [ail avee du suere Lres pur une solulion
que on concentre a4 40° B.: on la verse dans des bassines en
cuivre & parois minees que 'on dispose dans une étuve chaullée an

début & 60° pendant trois jours environ; la température ne
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¢abaisse ensuite que lentement, parce qu'il se dégage de la chalem

pendant la cristallisalion ; aussi, vers le douziéme jour, est-elle |

aa” el S0,

CHeore -'u-t|||!1'f,~:4~ enlre

Alin de faciliter la formation des cristaux, chaque vase esl Lra-
versé par quinze i vingt fils de chanyre également espacés et dis-
J"'*II"- horizontalement.

L sucre de eanne eristallise en prismes rhomboidanx anii-ill.--_
i facettes hémiédriques apparlenanl au cinquiéme systéme eris-
par le tallin. Ceseristaux sont durs, inallérables a lair, phospho-
rescents choe.

Il est soluble dans la moitié de son poids d’eau [roide, dans le
fquart de ce liquide & 80° el dans e -"il1ri||1¢.'|||l' i la lempérature
de 1007, 11 esl |n':||J-'|-I!|~ moins soluble dans alcool ovdinaire,

15 éther et dans Paleool absolu froid. Une solution

v dans Paleool & 907, abandonne du sucre eristallisé 'l”””'l

on 'additionne de deux fois son volume d'éther, |||'u|!-|'ill'lll‘ r1I|§ i

¢ mise & profit par Payen pour 1soler les pelites i|tl-’ilF|i|l-"- de

ose contenues dans les substances '\'I'__'-I'[a'lrll'.“.

de polarisation de la lamicre

Le suere dévie a droite le
polavisée. Ce pouvolr rofatoire est de -+ 737, 8; aprés l'action des
acides élendus il est ramené & gauche, caraclére ||lei esl utilisé

{

dans I'analyse. Celui de la glucose ordinaire est de 4~ 57° et ne
change pas sensiblement par des acides.

Soumis & Paction de la chalear, le suere fond & 18077 il se soli-
difie, par le refroidissement, sous forme d'une masse ;||||n|'|r||l-
qui constitue le sucre d’orge. En cel étal il n'est pas sensible-
menl alléré, car il arvive parfois que celle masse cristallise spon-
tanément. Lorsqu’on le maintient fondu pendant quelque temps,
méme & une température voisine de 1600, 1l se dédouble, d’aprés

lidlis, en glucose et en 1évalosane :

Ces deux corpss’altérent & leur Lour sous influence d’une lem-
pérature l'l'-i.‘- élevie, .j:|||||i.-.~_~|'|||. s¢ caramdélizsent. noireissent:

||.':I1||||'l| s0-

3

ine servie de produits condensés prennent naissance

lubles et amers, puis noirs et insolubles. Enfin, au-dessus de 2157,
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le suere se détruit complétement, laisse comme résidu un charbon
poreunx et hrillant.

Les acides donnent lieu & des ;.'-;|.-|'|m-_ﬂ||:;i varienl suaivant leur
nature el suivanl leur eoncentration.

Les acides minéranx étendus le transforment rapidement 2
100° en suere interverti, mélange a équivalents égaux de glucose

el de lévulose »

CHHE() HED* (il | R 0] L -CHEHYO™:

reaction londamentale I]l'{i I';l'g'E'I'tl:'|||- la saccharose de 'éther or-

dimaire :

CRHEO!E - CERROE — HYO CEH"™0" (G H ()
CHHSO - CrHAOY H0®

HYC HA)

ws e transformentd

Les acides sullurique el chlorhydrique dil

d'abord per 1]|".~']|§|||';|I:|i’in11 211 r!r'r"fl'.r_.'a[”*'f'fj“-"-':

acide incolore r!|||‘ g'altére & son tour par une action plus pro-
||||!:_'.".- pour se lransformer en aclule r'||'||||‘ Uacrde .-.fJ,n.lulr_,rf-'a.'.-'-'Jr-'lr',
lequel finit par se changer en produils wlmiques encore plus
condenses, tout & fait insolubles dans eau.

Ges mémes acides eoncentrés, Pacide sullurique surtoul, car-

bonisent le sucre aveo dézacement de chaleur, méme a la ||'::i|'l"—
rature ordinaire. Certains chlornres |||-j~-'.|l|i||11.-,~', notamment cenx
d’élain el d’antimoine, produnisent des altérations analogues.

Les acides llI';_'-'!Iii','nIl‘.‘. moins -."ll-'l';_'ingilr'.«' (que les il!'l"r.'-"r.|-"||.’-.
forment avec le suere de véritables combinaisons que I'on peul
rapprocher des glyeérides de M. Berthelot.

Le sucre de canne se combine aux bases. Il est peu altéré par

les alealis au-dessous de 100°; mais au-dessus de cette tempéra-

Lure il est détruit 4 la maniére des glucoses. Avec la chaux, par

exemple, on oblient trois combinaisons :

I* Le saccharide dicalcique. .. .oieseennoine.  CHHBCR%0% 4 2Uq

leigue . .ooenianiin e CHHMGA'0M 4 8Aq

exacaleiqae. ...
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En précipitant une solution sucrée par 'acétate de plomb ammo-
niacal, ou en décomposant le sucrate de chaux par Pacélate de
plomb, Péligot a obtlenu un composé plombique qui répond & la

lormule.

Toutes ces combinaisons, [railées par I'acide :'.'It‘lluiait;t!-".
produisent du sucre eristallisable.

Enfin, le sucre se combine intégralement avec certains sels:
par exemple, avec le chlorure de sodium, il forme de beaux cris-

laux qui onl pour formule,

G0 NaGls

Le sucre en solution se détruit dans des conditions spéciales,

en vertu d’une aclion qui esl encore peu connue : en présence
d'un végétal I'I'I\ll]i!'_'_'.'ﬂﬂililll'_ Wycoderme c revisice. constituant ce
que I'on appelle vulgairement la levure de biére, on observe un
déoagement abondant d’acide carbonique, la température s'éléve,
¢l au bout de peu de jours les molécules suerées onl disparu. 11
|

est digne de remarque que le sucre n’esl altéré par le mycoderme

quiautant qu’il a été au préalable interverti. Daprés M. B wrthelot,
e dernier phénoméne se produil sous l'influence d'un ferment

soluble secrété par la levure elle-méme ; il n’est pas di & Maction

dun acide, lllli-lltll' Pinversion peual se manifester dealement

dans une solution légérement ale aline.

Quoi qu’il en soit, la premiére phase du phéneméne eonsisle en

un dédoublement par hydratation, comime avee les acides étendus :
CAE=07 H*O CERR0™ 4 CEHR0M.

Chaque molécule de glucose est ensuile altagquée par la levure, el

la réaction fondamentale est exprimée par Péquation suivante :
Gl = 2020 4 2C°H%0%,

Gelle formation d’alcool est toujours accompagnée d'une pelite
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quantité de produils accessoires, notamment d’acide sueeiniqne
el de elveérine.

{n r';||':ll'|l.‘|'|‘~l' el on dose le suere de canne pai lies ||-,.'|_\ [iro-
codés suivants :

1° Par la J,l"c',-,;r,-m.-.«h}.n ;méthode qui s'applique necessairement
a la glucose, |3||i“€fll-' cette derniére doit d'abord |||'|'J|1||'|- 1ais-
sance.

2 Par le pouveir rolaloire, Pinversion par les acides donnanl
le moven d'analyser un mélance de saccharose el de glucose.

3° Par la liquewr ;rl,w'..-.l,-,.--r.'u,\-.drlraw, Celte liqueur, (qui n'est pas
altagquée par le suere & I"¢bullition, est énergiquement réduile par
la elucose, ce =]|I-I 1H'I'I|||'| de doser ce dernier.

Les principanx isoméres du suere de canne sont :

La meélitose. velivée d'une manne d’Australie séerétée par di-
VEISes espices d’Euecalyplus;

La trehalose, contenue dans le nid d’un coléoplére tétramere, L
Lavinus nidificans.

La meélizitose. extraite de la manne de Briancon, exsudation
]u'lullliln' par un meléze, le Pinus lariz.

Enfin la laclose on sud rede latl, 4{;![ existe en abondance dans le
lait des mammiléres.

Tous ces sueres, qui forment une famille trés naturelle, ne dif-
férent que par leurs propriétés physiques : la densilté, la solubi-
lité, le pouvoir rotatoire, ete. Ils présentent ce caraclére commun
de dériver de deux molécules d'une méme glucose on de deux

slucoses différentes, avee perte d’'une molécule d’ean.

I1. Glucose ordinaire ou sucre de ralisin.

L.a glucose ordinaire ou sucre de raisin, ou \[Iljil!l'llll'lﬂ j_:]'l-'l“-l‘.
est Lrés répandue dans la nature. On la trouve dans Purine des

Ly TR o111 "t e S 1a 1
diabétiques, dans la plupart des froils acides, en compagnie de la

Jle constitue & elle seule

1,‘-\“’\'.]:,- el asso l|c-'|' au sucre |]I_' canne:; i 11
la presque Lotalité du miel.
Elle résulte éoalement du dédoublement de la plupart des glu-

cosides. comme la salicine, lamyedaline, la populine, Parbuline,

la phlorizine, ete. On Pobtient artificicllement par Paction des
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acides étendus sur tonles les maliéres amylacées, sur le ligneux,
la tunicine, le glycogine hépatique, c’est-a-dire avec les principes 1
conslituants les plus importants des tissus organisés.

La glucose se prépare industriellement avec Pamidon. A cel
eflel, on porte & U'ébullition de P'eau acidulée avee une faible
quantité d’acide sullurique el on y projette par petites parties de
la fécule délayée dans son poids d'eau ticde. L'opération s’effee-
tue dans des cuves o on fail circuler des jets de vapeur. Lorsque
la réaction est terminée, terme qui est atteint dés que liode ne
donne plus de coloration bleue, on salure Pacide par de la craie,
on décante la liqueur claire, on la filtre sur du noir animal et on
Pévapore en sivop jusqu’a 30° B.

Pousse-t-on la concentration jusqu'a 40° B., le produit se prend
en masse dans des rafraichissoirs, puis dans des tonneaux ot
sachéve la solidification.

On obtient une glucose granulée en faisant un sirop assez cuil,
marquant 32° & 33 B.; par un refroidissement brusque, il se
sépare du sulfate de chaux que I'on rejetie; on abandonne a lui-
méme le liquide, qui cristallise lentement, car les erislaux ne
commencent souvent & se former qu'au bout d'une huitaine de
jours.

Un bon moyen pour obtenir de la glucose Lrés pure consiste &
dlendre du miel de Narbonne sur des plaques poreuses et a re-
prendre le résidu par de P'alcool & 05" bouillant; on proeéde au

besoin & une nouvelle cristallisalion.

La synthese de la glucose n’a pas encore éLé faite.
quement, on devrail obtenir en prenant pour poinl de .f.-!u;n'l
d'hvdrure d’hexvléne, ou 'hexyléne, dans lequel six molécules

Phvdrogine seraient remplacées par six molécules d’ean :
GERE 4= GIFO? = 6HF + GEHPO™.

En faisant réagir Vacide hypochloreus sur la benzine, Carius a

vii que ces deux corps se combinent intégralement pour [ormer

une sorte d'éthet l|'i|'l|'=|:|'||}|_||'§1|||1-' :
ctele 4+ 3CLH0? G20 I,

En substituant aux trois molécules d’hydracide trois molécules
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d’ean, on obtienl la pliénose, composé qui posséde, il est veai. 1a
formule de la glucose, mais ||'|i est infermentescible,

On a admis longtemps que la glucose élait un aleool hexalo-
mique. Il pourrail résulter des u-\|a-'-|'i".'||'|-~- de I'.lrJI--_'.' qu’elle ng
peut s'unir qu'd cing molécules d’acide; car, en faisant réagir sur

elle le chlorure acétique, il se forme seulement un éther mixte,

"acétochlorhydrose, conformément & 'équation suivante
CHHE0': - 5CHPCL0 CERYGCHEOYY NG 4+ 4H0L + CHINO -

acltion analogue A |'\'ii|‘t]||-' le méme réactil exerce sur la :—'f."‘"l"
rine, puisque Pon prépare par ce moyen acétochlorhydrine. 11
semble done que la glucose est seulement pentatomigque, puis-
qu'elle ne se combine qu'avee cing molécules d’acide, avee élimi-

nation de cing molécules d'eau.

Daulre parl, st 'on observe que, .i';||.|-,'.. leur mode de dériva-
tion de la mannile el de ses isomores. les alucoses doivent dtre
l'|rEl~j|i-l'||':'- comimme des es II“I'I,'-‘ II.:Il'.I-I‘ll_\'lf'.'u i iII'I'j\-' I‘i celle
|'|.\Jj<'|-\l-i:li: [J||I_‘ ce sonl des corps i |l-r.'.'.--’-":'l.'.-'-',Fr ;.'.l-’-l’.'rr', II[-"I' i»'l :_'llll"'j*:'

ordinaire, par exemple, est 4 la fois une aldéhyde et un alcool
pentalomique.

La glucose eristallise en mamelons ou en choux-lleurs avee denx
équivalents d’eau. Elle est inodore ; sa savenr, faiblement suerée,
esl farineuse el détermine & la longue une dcreté désapréable,
dernieére circonstance qui doit la laire proscrive dans la prépara-
tion des sirops éduleorants. Elle est soluble dans 'eau, moins tou-
]l'!l-'i‘- Iilil' le SUCe Ii" cadrne, car i'a!la' I"\!-:_'I‘ .'r|-,i|'.:||! une i i.. il
demie son poids d’eau pour se dissoudre i la lempéralure ordi-
naire. Elle se dissoula 17° dans i) |-.'|r'|i|-,~ d’aleool & 83° et seule-
ment dans 4,6 du méme aleool houillant,

Elle dévie & droite le plan de polarisation de la lumiére pola-
ristée, el son pouvoir rolaloire, |';|='|EH|J'.‘-" au rayon jaune, a pout

valeur

Chose curiense, au moment ot la dissolution vient d’étre faite.

la rolation est presque double; mais clle diminue pew i peu jus-
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qu'd la limite indiquée, étant ensuite & peine influencée par la tem-
pérature et les acides.

La slucose se ramollit vers 60, fond vers 80°, puis perd ses deux
équivalents d’eau; lorsqu’on la déshydrate lentement an voisinage
de la premiére température, on peut ensuite la chauller jusqu’a
100° sans qu’elle entre en fusion. Vers 1700 elle perd une molé-

cule d’eau et se transforme en glucosane:

CHH%0 B = GH¥O!

Ce dernier corps, qui est amorphe, non fermentescible, repro-
duit son géndérateur sous Pinfluence des acides dilués.

1

Enfin, au-dessus de 200°, la glucose perd encore de 'eau, bru-

nit, fournit des produits caraméliques solubles, puis des produils
]

noirs insolubles de nature ulmique; il se dégage de oxvde de

carbone, de Tacide -':ll'l--lnililli‘, du gaz des marais, de 'acide acé-
ligue, des produils pyrogénés, el il reste f{inalement un charbon
poreux, hydrogéné

Soumise a l'action de 'hydrogéne naissant, en présence de
Pamalzgame de sodium par exemple, la glucose se transforme

en mannite :

réaction qui se produit naturellement dans la fermentation Vis-
quense.

La glucose est un corps trés oxydable. Avee de Pacide nitrique
étendu, elle fournit d'abord de 'acide saccharique, puis de I'acide
|.-.__-.|Ee1li||-_ pour peu que 'on ]II'IJ]!HI_;_"I' la réaction; chaullée aved
de I'acide sulfurique el du bioxyde de manganese, l'oxydation est

plus |11-|||'n||L].\ il v a formation d’acide e'.'H'}JH-IIi:;!'u‘ et d’'acide lor-

i:-'||||.--. (Vest en vertu de cette grande u_\}'l|-‘l|ai|i'.'- qu'elle réduit si

isément un grand nombre de solutions, le nitrate d’
lale de cuivre ele.: mais ces réductions sont surtout faciles en
prégence des alealig, ce ||||i i'!\'}lﬁlilir! |"'irl|'.-'! gl [réquent de la li-
queur cupro-potassique, soil pour reconnailre la elucose. soil
frotn la doser.

Au voisinage de 100° elle se combine & un grand nombre d'a-

BOURGOIN. 22
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eides !'f..'-.'}li'|||5"" pour former des corps neulres analogues aux
L'|'.'I'|"I'i|i|-.-.

Lacide nitrique fumant la transforme en glucoside nitrique
acide \.1|].'=]|"||l1||‘ forme avec elle un |".IJ|I|"'.~"' .'-|I|i-"‘-'lllll-lllj_11"". HIHTE
pour peu (ue la température &' éléve, le mdélange noircit et 1l ge
dégage de 'acide sulfurenx. L'acide chlorhydrique n’exerce d’a-
bord aucune action apparente; au boul de quelque temps, le mé-
lange brunit et on observe la formation de produits ulmiques.

Comme la saecharose, elle se combine aux alealis pour lormel

des corps r'uJ||!||:||';||l||--- aux alcoolales. 1,III'~'1|"|-' 'on dissont, Pl

exemple, de la chaux dans du sirop de glucose et que 'on {1 te

la solution limpide par de I'alcool concentré, il se dépose un glu-

coside caleique :
aeERE0L 3Ca0 4 4Aq.

I'ne solution de elucose ne précipile ni par le sous-acétals de
i—J-Illlll. ni meme par I'acélate de plomb ammoniacal ; mais s1 on
v ajoute d’abord de Pacétate de plomb, puis de "ammoniaque,
n ohtient un préeipité triplombique,

CEHUPROM 4 dAq

plucose est facilement attaquée par les ferments. Suivant les

conditions dans lesquelles on se place, on peul provoquer :

1° La fermenlation alcoolique, sous linfluence du Mycodermna
cerevisiee : si celui-ci trouve 4 sa portée des matiéres albumi-
noides et des ||||:n.;|p'::;||-.-~-, il se m||||i|||]-" lout en opérant la des-

truetion du sucre. comme on le voil dans la fabrication de la

Qo .a I,u‘-’r'.lm'.l,?f{'-fl.r.f'm.' lacligie, en Euru'-su-nru'- du carbonate de chanx

et d’'une matiére caséeuse, sous 'influence d'un mycoderme spé-

ial formd de lgemk articles trés courts, d’apres Pasteur :

CER#0% = 207H*0"

3¢ La fermentation butyrigue, laquelle fait suite & la précédente

i*{ 1.:_1_!_';;"5, dtre sous la |E-:"].('!E-rl=i||:|'c" d’un infusoire :

CERH0® = RO 4 20207 + 210,
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I f}'m_ru'pfu.l’irj,-? -".'-.‘:.'Ju'hfr’.'l'«'l_'_, doalement déterminéde par un
lerment JH[I'H:'II“I'E‘. en présence du blane d’cenfl, Elle est accom-
pagnée d’une notable production de mannite, corps plus hydro-
soné dont la formation est corrélative de celle de 'acide carbo-
nique. Il se développe en ménie lemps une maliére comimeunse,
destrogyre, trés soluble dans I'eaun, sans action sur la liqueur
cupro-potassique ; enfin ne donnant pas d’acide mucique par oxy-
tation. ce g|||[ la |[i-|i]]:4l||' des COmInes |:L“.r':l!'l'l!'r|,'l1| diles.

En sa |[||;||E‘ir" d’alcool polyatomique, la slucose doit donner lien
i un crand nombre de dérivés; maiz comme elle est trés alté-
rable, un petit nombre seulement de ces derniers a pu étre préparé
.i1.1~r||4'ir"l.

Les combinaisons avee les acides, avee les alcools, les phénols
el les aldéhydes, réactions qui s’accompagnent de la séparalion
des éléments de Iean, [Il'l‘l1||'_'||| le nom de [;E-il'r_1.<:'|'f't’-.i.

Derniérement 'un d’eunx, la salicine, a été reproduil par syn-

lhése en faisant réagir 'une sur Vautre deux dissolutions aleoo-

Jh||||‘_x d’acétochlorhvdrose et de sa late de ]:ru.’.'.-u,=irr|:|

CERHCTHONYRCD + CYUHPKO" 1+ 4CHH)* = C¥HYOM KCl = 4CTHY(CEHYOY).

Il se fait ainsi du chlorure de potassium, de Péther acétique el

de hélicine : eette derniére, soumise & U'influence de 'hydrogene
naissant, donne la salicine :
CUEPOOCUISOY) + B = CHIVOM(CVIROY

(les réactions rendent possible, selon toule apparence, la syn-

thése d’un grand nombre de glucosides naturels.

iif. Sucre de frmits.

Le sucre de fruits existe dans la plupart des fruits acides, dans
un erand nombre de tiges et de racines, comme le sorgho, I'é-
rable, le bouleaun, ote. OCest un melange, en jll'ln|-lsi"il'j!- variables,
de olucose ordinaire et de lévulose.
ut

Pour I'oblenir, on neutralise par de la craie un suc acide, ceé
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de raisin ou de groseille, par exemple ; on clarifie an blane d'ceuf,
on filtre el on concenlre au bain-marie, On obtient ainsi un résidu

gommeux, deéliquescent, par conséquent trés soluble dans Peaun,

|J--,-' lement '-I'I;Illll‘.l' '-|:|.'I- i-..Jr';ll.l |.:Ii||||'_ i||-\.'|;||'!||.' l].’_l_l-- |--'1||'l‘\.‘.:

absolu et dans Péther: enfin, déviant & ganche le plan de polari-

m‘!|i!|l] I: la :II'_"ir"l'n' ill;!.‘l;f«l-.l.

Abandonné longlemps 4 lui-méme, il finit par cristalliser en

llilf'li"j 1l se l.lul'|-ll=|_' de la :_:2||I'!!.‘"" lgl'.‘.li'll;...‘-i"' el 1l reste un iiljlljlll'
meristallisable, la lévulose.

Pour obtenir eette derniére I’étal de ||!|r'-':!"‘ on illinni:!l' dans
une solution au dixiéme de 100 parties de sucre de fruits GO par-
ties de chaux hydratée. Le mélange, d’abord Nuide, se j||'|-||z.r

bienld!l en masse; en 18 soumettant alors i la presse, on ¢limine

ate de chaux.

la partie liguide,{qui est formée par un ¢
|

. 13 \ e 2 1] ] |
eau solide esl constitué par du lévulosate de chaux; on

[o o

le dissout dans I'ean et on précipile la chaux par Iacide oxalique.

. 1 i ‘ e o P b L ey
de toutes les autres substances actives

La lévulose se distin

par le cavactére suivant : son pouvoir rolatoire diminue a mesure
que la température s'éléve. A 15°, il est égal A 106°; il tombe i
— 530 ala !-'!!IJ:I".';l.'IJ_!':~-'iu- b,

On a fait la remarque intéressante qu’en soumetlant a la fer-
mentation du sucre interverti, mélange a4 équivalents égaux de
olucose dextrogyre et de lévulose, ce dernier principe domine
bientdt pour disparaitre & son tour. Celle circonstance tienl a ce
que la glucose es d’abord attaquée de préférence par le ferment,

|

de telle sorte qu'elle disparait plus rapidement dans une solution

mixle soumise & 'action du mycoderme.
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