
CTTAPITRE III

EXTRAITS ALCOOLIQÜES

L'emploi de l'alcool, dans la preparation des cxtraits, est in-
dique dans les cas suivants :

i" Lorsque le principe actif est soluble dans l'alcool, peu ou
point soluble dans I'eau. II faut avoir egard ä l'etat dans lequel il
existe naturellemenl, suivant qu'il est ou non ä l'etat de libertc;
en effet, il peut etre ä peine soluble dans l'eau ä l'etat libre, mais
s'y dissoudre facilement s'il est combine ä un autre principe. Tel
est le cas des alcaloides dont les combinaisons salines sont, en
general, solubles dans l'eau.

2° Lorsque la matiere active, ä la fois soluble dans les dcux
vehicules, est accompagn.ee de matieres inertes, comme les ma¬
tieres gommeuses ou mucilagineuses, qui sont insolubles dans
l'alcool.

Les extraits alcooliques presentent des avantages speciaux : ils
sont ordinairement plus actifs que les extraits aqueux correspon-
dants; en oulre, comme l'evaporation se fait necessairement ä
une basse temperature et en partie ä l'abri du contact de l'air, les
chances d'alteration sc trouvent singulieremcnt diminuees; enfin
ils se conservent bien, par suite de l'absence de l'albuminc vege-
tale, des matieres sucrees, gommeuses et mucilagineuses, Ires
sujettes ä fermenter.

Beaucoup d'extraits alcooliques ont une belle couleur verte,
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par exemple ceux des Solanees vireuses, ce qui tient ä Ia presence
de Ja ehlorophylle, qui est soluble dans l'alcool.

On se sert d'alcool ä 60°, excepte pour les extraits de noix vo-
mique et de feves de Calabar.

On les prepare soit par maceration, comme I'extrait de pavot
blanc, soit par lixiviation. Tantot celle-ci sc fait ä froid, comme
pour I'extrait de quinquina calysaya; tantot ä chaud, comme dans
le cas de I'extrait de feve de Calabar ; enfin la lixiviation est ordi-
nairement precedee d'une maceration ou meine d'unc digestion.

Parfois on reprend I'extrait alcoolique par de l'eau, ou bien on
traite par l'alcool un extrait aqueux, ce qui fournit des extraits
hydro-alcooliques. On les obtientpar lixiviation ou par digestion
suivant la methode de Cadet.

\° EXTRAITS PREPARES PAR MACERATION"

EXTRAIT DE PAVOT BLANC

Capsulcs de pavot blanc................................. 1
Alcool ä 60° ............................................. 8

On contuse les capsulcs, en ayant soin de rejeter les semences;
on les fait macerer pendant dix jours dans les trois quarts de
l'alcool, on passe avec expression et on filtre.

Lc reste de l'alcool est verse sur le marc, et apres trois jours de
maceration, on exprime de nouveau, puis on filtre.

Les deux teintures etant reunies, on les distille pour cn retirer
l'alcool. II ne reste plus qu'ä evaporer au bain-marie, en consis-
tance d'extrait mou.

Les capsules fournissent, en moyenne, la sixieme partie de leur
poids d'extrait. Ellcs doivent etre recoltees un peu avant leur
entiere maturite, alors qu'elles sont sur le point de passer du vert
S'lauque au vert blanchätrc; Celles qui sont cueillics Irop tard,
comme on les rencontre parfois dans le commerce, sont a peu
pres inertes et doivent etre rejetees.

L'extrait de pavot blanc renferme environ huit fois moins de
morphine que I'extrait d'opium, fait qui s'explique aisement, les
alcaloides etant seulcment contenus dans les sucs du latex.

On prepare de la meme maniere les extraits de :

i

*
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Agaric blanc Cöncs de houblon
Cantharides Safran
Colombo Scille
Coloquinte

EXTRAIT DE NOIX VOMIßUE

Noix vomique.
Alcool ä 80°...

1000 grammes
8000 —

On reduit la noix vomique en poudre grossiere et on la fait
macerer pendaoL deux ou trois jours dans les trois quarls de
l'alcool. On passe avec expression et on filtre. Le marc est epuise
par maceration au moyen du reste de l'alcool; on passe, on ex-
prime et on nitre.

Les deux liqueurs obtenucs sont soumises ä la distillation au
bain-marie pour en retirer toute la partie spiritueuse; le residu
est concentre jusqu'en consistance d'extrait.

La noix vomique fournit la dixieme partie de son poids d'ex¬
trait.

Autrefois on preparait avec cette substance un extrait aqueux
par decoction, mais on dissolvait beaucoup de matieres mucila-
gineuses qui augmentaient inutilement la masse du produit. II
vaut donc mieux recourir ä l'alcool concentre, qui dissout facile-
ment les alcalo'ides et laisse de cöte une plus grande quantite de
matieres inertes.

2» EXTRAITS PREPAUES PAR LIXtVIATION.

EXTKAIT D IPECACUANHA

Racine d'lpecacuanha....................... 1000 grammes
Alcool aGO' ................................ 6000 —

La racine est pulverisee en suivant les prescriptions du Codex;
la poudre, tassee moderement dans un appareil ä deplacement,
est humectee avec une quantite d'alcool süffisante pour qu'elle en
soit penelrec dans toutes ses parties. On ferme alors 1'appareil et
on abandonne le tout a lui-meme pendant douze heures.

Ce temps termine, on rendl'ecoulement libre et on lessivcsue-
cessivementla poudre avec la totalite de l'alcool prescrit.
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On distille la liqueur alcoolique pour en retirer toute la partie
spiritueuse, puis on concentre au bain-marie, ä la maniere ordi-
naire, jusqu'en consistance d'extrait mou.

On applique egalement la lixiviation aux substances suivantes :

Racine de cai'nca
— de polygala
— de salscpareille
— de valeriane

Quinquina gris huanuco
— calysaya
—■ rouge

Ecorce d'ormc pyramidal
— de racine de grenadier

Feuilles d'acunit
— d'anemone pulsatilc

Feuilles de belladone
— de cigue
— de coca
— de digitale
— de jaborandi
— de jusquiame
— de uarcisse des pres
— de rue
— de Sabine
— de stramoine

Tous ces extraits alcooliques etant plus actifs que les extraits
aqueux correspondants, il nc laut par les donncr les uns pour les
autres.

EXT1UIT DE FEVES DE CALABAR

Feves de Calabar............................ 1000 gramnes
Alcool ä 80°................................. 5000

0n reduit les feves en poudre tres fine que l'on fait digerer pen-
dant vingt-quatre heures environ, ä une douce chaleur, dans le
bain-marie d'un alambie.

On introduit ensuite le melange dans un appareil ä deplacement,
et, lorsque le liquide resultant de cette digestion cesse de couler,
onverse sur la poudre un deuxieme lilre d'alcool bouillant; on
continue ainsi jusqu'ä ce que le liquide passe ä peine colore.

Les Solutions reunies sont distillees de facon ä recueillir tout
l'alcool; l'evaporation est achevee au bain-marie jusqu'en con¬
sistance d'extrait. II laut agiter, surtout vers la fin de l'operation,
pour obtenir un produit parfaitement homogene.

1000 grammes de feves de Galabar ne fournissent que 25 ä 30
grammes d'extrait pilulaire.

Laf'eve de Galabar est produite par le Physosligma venenosum
(Legumineuses).

Le fruit de cette plante est une gousse, de 15 ä 20 centimetres
delongueur, qui ne renferme que trois graines ou feves pesant

l
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chacune 1 gramme cnviron et earacterisees par de gros cotylcdons
aravlaces.

Cettc feve d'epreuve ou esere est tres vöneneuse, par suite de la
presence d'un aleali* facilement alterable, la physostigmine ou
eserine, isolee pour la premiere l'ois par Vee ä l'etat de purete\
Elle jouit de la singuliere propriete de contracler la pupille, ce
qui en fait im antagoniste de l'atropine.

3» EXTRAKTS HYDRO-ALCOOUßUES

EXTBAIT DE QUINQUINA CALTSAYA

Quinquina calysaya en poudre demi-fine....... 1Ü0Ü grammes
Alcool ä CO»................................. 00Ü0 —
Eau distillee froide.......................... 1000 —

Le quinquina estlcssive avecl'alcool dans un appareil ä depla-
cement; on distille les liqueurs au bain-marie pour en retirer
toute la partie spiritueuse.

On verse ensuitc de l'eau froide sur le residu de la dislillation
et on agite de temps en temps. Apres vingt-quatre heures de con-
tact, on filtre le liquide et on l'evapore au bain-marie en consis-
tance pilulaire.

Le Codex prescrit de preparer de la memo maniere l'extrait de
quinquina rouge.

L'extrait de quinquina obtenu par cette methode est le seul
qui soit entierement soluble dans l'eau.

EXTRAIT UE SEMENCES DE STRAMOINE

Somences de stramome...................... 1000 grammes
Alcool ä 60"...................... ......... 6000 —
Eau distillee froide.......................... Q. S.

On reduit les semences en poudre grossiere que l'on fait di-
gerer pendant quelques heures, a une douce chaleur, dans la
moitie de Falcool. On passe avec expression.

Le marc est mis ä digercr avec le reste de V alcool; on passe et
on filtre les liqueurs reunies.

Apres avoir retirc ä la distillation toute la partie spiritueuse,
on concentre le residu au bain-marie. On fait enfin dissoudre le
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produit dans quatre fois son poids d'eau froide, on flltre et on
evapore au bain-marie jusqu'en consistance ferme.

On prepare de la meine maniere les extraits de :

Semences de belladone
— de eigne

Semences de colchique
— de jusquiame

Les extraits alcooliques repris par l'eau sont les seuls qui figu-
rent au Codex.

Od a cependant propose de faire l'operation inverse : reprendre
par l'alcool un extrait aqueux, afin de separer des subslances
inertes insolubles dans l'alcool, procede qui donne evidemment
des extraits plus actifs.

D'apres Dublanc, on pourrait avantageusement appliquer cette
methode mixte ä i'extrait de laitue, dont l'activite serait par lä
doublee. Georges et Ilespe ont conseille de faire subir la meme
manipulalion aux extraits des Solanees vireuses. Enfin l'ergotine
de Bonjean n'est autre chose qu'un extrait aqueux de seigle er-
gote repris par de l'alcool, ce qui fait de cette preparation un ex¬
trait hydro-alcoolique.
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