SOLUTIONS PAR LE VIN

VINS MEDICINAUX

IENOLES

Le vin. eomme Pean et Palcool, est susceptible de dissoudre les
principes actifs de une ou plusieurs substances médicamenteuses.
Ce sont ces solutions I]IH consliluent les vins medicinana.

En pharmacie, pour préparer les vins médicinaux, on emploie
les vins rouges, les vins blancs et les vins de liqueur.

Le vin rouge, le plus ordinairement employe, est formd d’eau,

d’alcool, d'acides organiques, principalement des acides lartrique,

succinique, enanthylique et acélique, libres, ou combinés en
partie & la potasse el & la chaux; on y trouve, en outre, de la
glvcérine, du suere, du lanin. des matieres ecoloranles, une
[-,.-|j:.- ils:.'ml';'u" de principes éthérés. variables suivant la nature

des vins : enfin, des sels inorganiques, nolamment des chlorures

et des sullates.

La richesse alcoolique varie dans des limiles assez élendues;

olle est en moyenne de 9 412 p. cent pour les vins de Franee;

elle s'éléve jusqu'a 16418 p. cent dans les vins de liqueur, comme
le vin de Malaga. Flle se détermine au moyen de k':||||.;;1'.-i] de

éotrement modifié par Salleron.

Gay-Lussac,

Cet appareil se compose d'un ballon en verre A que on chauffe
avee une lampe & alcool; on y verse le vin préalablement mesureé
avee une éprouvetle gradoée; on adapte au col, a l'aide d'un

houchon, un tube en caoutchouc 4 1] a]|:i .-.-:|||||L|"i|1|u- aveco un
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pelil --'|'.!|--.-.i.?'| S, On recuetlle le Iiugl:ilﬁu- (qul distille dans I'--'j'll-l'-

velle K on arréle opération lorsque le lers du produit a passé

d 1a dasbidiation;

on ajoule a4 ce Prot

uil de 'ean pour ramener son
.

y e : E ., :
volume & celui du vin primitivement ='|‘|i|"|\':'n ., et on prend le

diord .'.-|-'in-H!-'IJ'i|||i.- a Pacide de 'alcoomeélre cenlésimal.

1,--|':~r.1|||-' levin esl Lrés ;.l.'----'.:_-|'.-', comme celuil de Madére on de

Malaga, 11 faul pounsser ﬁ'l""“ loin la distillation et reeueilliv la

|
|||I-;.I-|-.r' du ‘lls_'ml!'\i,l,

i L | s AR T v 3 3 g A .

Vidal a fail eonnaitre un .:!'|=.|;|-|5 qua conduit au méme résul-
Lal iI'I'I:Il'.'.l COonnu =0us e nom |i.|"'-r.'.':."a-.n.'-- T

3 Pl I 1 4 B . 1] .I||.|_

L -'illl”l-lr:'ulu est fonde sur ce [anl que les maliéres lenues en
dissolution dans le vin n'ont qu’'une influence insienifiante sur le
poinl d’'ébullition. el que e luit-ci depend dos lors des proporiions

I I
‘J'..-;|_. 21 :|-.' ||'|>:|| lilli ¢ lrouvenl en |"I'I-"-'|II .
L'é¢bullios: ope Vidal, perfeclionné par Ja -||:.-.-I;|]|1 gl Malierand,
eompose d'une houillotte coniaue conten: T T A
compose d une boutllotle conique contenant le vin el portant i

sa partie supérienre un disque & vis pereé de deux ouvertures,

i‘! "-"':"llull' IE-’I.‘i.‘* i iJI|'||| Ol !Ji-'l!h |ii "\i:lll__'lll':

une donnantl passage a un thermomelre coudd &
e reservolr plol

1 . 1
»droil, dont

Fautre, & un refrigérant condensalenr ajusté & vis.Celte bouillote

:-||||||_.=_|1|5'|;|.,.. inflérien ement, par denx ouveriures diamétralement
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EBULLIOSCOP

[ P i A ¥ e . ! ATl 1
opposées, avee un pelil tube disposé en cercle el conlenant pa
.

conséquent du vin. En chauffant une partie seulement de ce tube

avee une lampe 4 moeche de combusliion uniforme, le '\.il], dont la

température s'éleve oraduellement, cireule de bas en haut,
¢chaufle celui de la bouillotte, jusqu’a ce que la masse entre en
Shullition. A ee moment, la colonne mercurielle du thermomdélre
commence 4 se fixer el se maintient au méme point pendant 84

10 minutes. Cetle constance est évidemment due & ee que les v
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peurs hydro-alcooligues, qui se formend conlinuellement, sont
condensées dans le rélrigérant el (Ue Ces yvapeurs condensées, en
relombant dans la bouillotte. viennent rendre au Vil 54 CcOMmposi-

Lion primilive,
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Une végle horizontale, qui s’applique contre le thermométre,

porte une échelle mobile et gradude, pour I"indication des degrés

alcooliques, depuis zéro jusqu’a 25°. Cette graduation s’obtient fa-
cilement en opéranl au préalable sur des mélanges connus d’ean
el d’aleool.

L’ébullioscope, perfectionné par 'addition d'un condensateur,
donne en F;III'IIIJII".\ minnles des indicalions 1';|‘!|i+||-a el lrés exacles
sur la richesse aleoolique d’un vin quelconque, et, en général, sur
les I'I-IJII.:II' S ilJn'l:nniir;lln-n |'a—".3 :']|:||':_'-".- de I'I'il.’l'i}il'- -||=EE:'.\|-'~'_

Le dosage de la eréme de tartre, de I'acide tartrique total et de
la potasse, peul se faire par la méthode imaginée par M. Berthelol.

\ 10 de vin, on ajoule 20 ¢ de liqueur d’Hoffmann (mélange &
volumes égaux d'éther pur et d’aleool 4 90°) ; an bout de 48 h., Ia
eréeme de tartre est préeipitée, sanl un milligramme environ qui
veste en solution. On recueille le précipité sur un filtre sans plis,
on le lave & deux oun trois reprises aveec un pen de mélange
.'-i,i_]ul-r.|-;||--|H:|i.:| 1e; on dissoul ensuite exactement ce |||'.-':'i||i!_.'- dans
eau chaude : il ne reste plus qu’a faire un dosage acidimétrique
avee de I'ean de |r-'.‘='"-fl'. Litrée & Naide d’une I}jﬁ!*"l”“"i% |'|i-'l' aved
deux grammes de bitartrale de potassium dans 900 grammes
d’eau et 100 grammes d’aleool.

Tout I"acide tartrique conlenu dans un vin n’est pas néeessaire
ment a I'état de eréme de tartre. Pour doser Pacide tartrique to-

|:='|, on sature l'-;l]' I!.I‘ H] |‘||~|;s_---~|'\ 1| par |l-' 1|';s|'-".'.'|f-' de llli|.'."".‘~|‘.

10¢ de vin; on y ajoute 40t de vin ordinaire et on répéte le do-
sage, comme précédemment, sur 10 du mélange.
Le poids de Iacide Lartrique se dédnil immédialement de celui

du bitartrate de |--.u‘..'4.wi||_u; -

CARHEK ()22 188: (B612 150

Inversement, pour doser la polasse totale, on additionne 10 de
vin de e d'une solution an -Il%—lrﬁs'illl' |;L|'!r'i|1u--; on ajoule 30°
e liqueunr d'Holfmann el ontle rmine Popération comme préeé-
demment.

Le poids de la potasse se caleule a 'aid® Tune simple propor-




DES VINS. EH

DOSAGE

tion; ear, & chaque équivalent d’acide trouvé dans le dosage du

hitartrale
CEHARO2 — 288,
correspond un équivalent de potasse,

RO 17,

contenu dans le vin primitif, ¢’est-d-dire un poids qui est préci-
s¢ment le quart du poids de bilartrate.

Voici les résultals obtenus pour un litre dans des échantillons
de vins de France.

1° La quantité d’acide tartrique est comprise entre un gramme
el 2 ar.50. Elle ne ||-'-i|rl.~'.~|-j:tm:ns celle qui répond & une solution
saturée de bitartrate de polasse, dans les conditions de expé-
rience, ¢ est-d-dire en tenant comple du rapport de Pean & al- .
cool. Cette limite est souvent atteinte, mais souvent aussilacide
lartrique reste au-dessous de ce maximum.

2" La eréme de lartre varie de un gramme i [rois grammes au
plus, cetle derniére quantité répondant & 1 vin saturé.

3° Le poids de la polasse totale est de 0,50 d un gramme.

[aeidité tolale du vin, |'.!||]|ru|'le'~.-- a laeide tartrique, varie dans
des limites assez étendues, depuis 5 grammes jusqu’d 8 grammes.

La matiére sucrée existe toujours en nolable quantité dans le
vin, denx ou lrois grammes par litre dans les vins de Bordeaux el
de Bourgogne ; mais elle abonde surtout dans les ving de liqueur;
dés que le vin est devenu suffisamment alcoolique, le ferment est
précipité el le suere restant n’éprouve plus quiune altération (rés
lente avee le temps.

Pendant la fermentation, la matiére sucrée éprouve, commme on
sail, un dédoublement qui la transforme surtout en alcool el en

acide l".1J'|rl |]|'[lilll' :

CLl2HIE012 = 2 (204 4 2 Cilope,

Cetle réaction fondamentale est toujours accompagnée de
reactions --|~-.-u||\'.;lér-.--ﬁ4|||i donnent I|:|i=-.\.IJ||'|-, ¢|';|[:;-.'-_H M. Pasleur,

1 de pelites quantités de glveérine et d'acide --|1|‘-."|1|i|{l.'-',
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] & 3 '
L adews vineuse, que I'on retrouve dans tous les vins, osl due i
la présence d'un composé particulier, I'éther enanthigque o

Mieux pelargonigue, découverl [ritl Dhis lamps, tudié par Liebig
: ] 4

] g":-"..a‘.-' -

Il se produil non seulement pendant la fermentalion, mais auss
1 |

e sy rencontre loujours
petite quanhile, - — Loul au plus,
. 20 000

|. le il-":. I'a -uli:ili-'. |E-i|i.i;|i| J|;||'1i|' '.||':~ .'if'|:||:--- £rds; esl ilu' -
lore et ne conltribue aux i-:_--:-;'i-'-'-'-.- du vin (que par la proporlion
d’éther qu’il peut forme

[l faut distincuer avee soin celle odeur vineuse du f'.-.-.,;.rr,r,-,' dos
VIS, l!_lli esl didde petites |I|:|;|||I-.!:'----]-' |||'-:'|..|'.|= clhérds, Pl oduits
qui peoavent varier non senlement dans lew proportion , mais
aussi dans lenr nature, d’aprés la composition du sol, le climat,

v

les variélés cullivées, ele, Les bouquelts =i variés que Pon observe

ont done une l.-='i:_:|-::- CONnme, ].:.f-.._| i I'alcool se trouve en ;.r.'-

sence d'acides !-.l-_'il'!..l'ill' divers. doni 'J..‘-"l!ll:'--—llj.'.d memes sonl

jllilili!| faitement connus dans U'étal actuel de la science.

listoire des matitres eoloranles est encore incompléte. On

admel qu'i wisle deux dans le vin rouge, 'une rouge el Pautre
jaune,

" o r : P T A L
La matliére coloranle rouge, enoline de Gl inard. s'oblient &1

Sk o
|!I-'| '|‘i|.|! L

le vin par le sons-aciétate de I-.lu,\,iij; le _|.|-.'-<-i|.i:.'- blen
qui prend naissance est décomposé par de I'éther chargd d’acid
chlorhydrique, en quantité juste sulfisanle pour enlever Ioxvde

de 5|!|-||||a: le vésidu, bien l;

o L . I 1o i 11
»d l'éther pur, est mis en digestion

avee de alcool concentrd : eelui-ci digsont la matidére colorante ol
se colore en rouge vil. En évaporant cette solution jusqu’d un
||--fii volume el en 'I.i"'\e|'lli| ace dernier DA 6 volnmes d’eaun, 1l

S0 isl'-"n'iglih- des flocons |'J|||_5;.--i|'|i constituent, d’aprés Glénard,

a
mali¢re colorante i I'état de pureld.

L'eenoline est une maliére incristallisable. peu soluble dans
I'eau, assez soluble dans Paleool et dans Uespril de bois, insoluble

dans 'éther. la benzine, le ehlorolorme el le sullfure de carbone.

s e . ..._—;;‘L,-...q .{_""r‘..... oy
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Elle est susceptible de se combiner aux bases pour former des

composes hleus. Elle répond A la formule,
CAOroQ1n,

On voil, d’aprés ce qui précede, que les vins onl une COMpPOSi-
tion frés complexe, I n’ya rien d’élonnanl dés lors & e (ue la
nalure des vins change graduellement avee le temps, que certains
principes se modifienl ou méme se détruisent. de manitre 4 ame-
ner des allérations plus ou moins profondes.

IJ"'""""I, en réagissant peu A peu sur les acides, donne 4 la lon-

gue des éthers qui modifient le bouquet; mais le vieillissement
ies vins réside essentiellement dans des phénoménes d’oxydation
dus & Pintroduction lente de loxvyeéne dans la masse |i!|'.1i||u'.l_',;~~
transformations réguliéres, qui sont prévues, concourent done i
Famelioration des vins, 1 arrive parfois gue cette marche esl
troublée pax I“:||u|u:||'1|".:|n de nouveaux ||i|.'-12=-|||f-nn-.« L ee |

sonl les

naladies, les alléralions sponlandées des vins, qui reconnaissent

Loujours pour cause une influence extérienre.
La plus commune de ces maladies est celle qui produit Pusces-
senece du vin, d’o resultent des vins acides. algres, i'i'J"l’-"-“~ Ble.
L’alcool, dans ce cas, *'II\Z}'Iir- en formant de eau et de acide

;*-'-"ii||.’f:- .

CHH®02 4- 2 02 H302 L CAHAS,

Celle oxvdation, '|‘:I]|1'I"~ Paslenr, est =ous la dépendance d’un
pelit +'i;:2|||||i:,-3||_-n, le wycoderma aceli, (qu il ne faul pas confondi
avee la fa"r'ff.-' de vin, sorte de mveoderme 'ﬁ“i donne lien 4 un
1 ||-| I

combustion tolale el ||':|i !I|'-"n|'!=|1 par .-.,;:\_|I-|]|.-||,r Moins d’incan-

venients :

CHEO: =G O 3200 4 3 H20L

Lorsque le vin a été mal soutiré, il arvive souvent que pendant
schaleurs de I'été, il se trouble, présente par agitation et par
ransparence des ondes soveuses : la saveur devient fade. |,|‘-||,~ ol

:--"||','|' |||‘w:g:_u\

¢able. Cest la maladie des vins lowrnes. monlés. ‘l"i
I : , ; ; -

ont la pousse, ete. Elle est accompagnée d’un léger dégagement
d’acide "-Fl'l"'ll'.'[llr' el parait étre sous la :||-;.:‘r|.‘.:|li- ¢ d'un myco-

BOURGOIN aa




A filaments d'une exireé

F'RAITE

PHARMACIE GALENIQUE.

5 [1ls rameux sans elranglemend

s distingue du ferment lactique, qui es
L eourls, |||'-i|| imeés A leur milien,

, qui donne des vins filanis, huilewr, es|

plus particuliérement 'appanage des vins blanes qui deviennent

lermentalion, avec

y
! colorante s’altér |
¥ | 1 iy il
O Phetl I I
1 1 |
! 1 et i1 {1] &L CONnLour-
FREN il De tels .
Il 11l I el 1 L
)
) | 0 11 I ¥ i il I|
T | 1
I
1 A
8] 1 I { S, \ [)=
i
raniiag i 1115 Lho LIRS
. )
1 P i 2 dalls Gl rnieres
pul, par M. Pastew
1ans i Lain 0 ng '._:!. 0l

la France. Il consiste ordinairemen

cuve, avanl la lfermenlalion, addifion
suvantes
'ﬁ'.::l.||\|.'i-|.lt CL avIve 1 COowmient
. L4 i i 1
L& 1 (puian ike de potasse contenue naturellement
|

3 du produil.

le plitrage des vins, il se forme du
|

sulfale neutre de polassium et de 'acid
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Bussy et Buignet, tout en admettant qu'il se produit, par double
décomposition, du lartrate de chaux qui se dépose, onl prouvé
qu’il se forme du sulfate acide de polassium el que, sile platrage
n’esl pas e_'\;:i;{'.‘a':", il reste encore de la eréme de tartre en solu-
tion. En effet, 'expérience directe démontre que la créme de
tarire, en réagissanl sur le sullate de chaux, donne du tartrate de

chanx el du sulfate acide de potassium :

COHERO1E - 8203208 CEHACA20L2 4 SEHKD

Or, le sulfate acide de potassium est sans aclion sur la créme de
artre. Si done le platrage n’est pas poussé Lrop loin, on doit re-
trouver dans le vin de la eréme de tartee, du sullate acide di po-
assium, el non du sullate neulre, comme lindigque Chaneel.

Comment Uacidité da vin est-elle anementée dans celte opéra

Ire compte, il sulfit d’observer que la quantité

17 pour s’en ren

s raisin, qui fournit un litee de vin, conlienl 8 4 9 grammes d

artre : a mesuri (que o lui-c1 entre en dissolution. il es iaud

par le plitre, une nouvelle quantité se dissout et 'acidité est ane-
mentée de Loule eelle qui répond a la quantilé de sulfate acide de
potassium qui existe maintenant dans le liquide. Il en résulte

(que le mare esl :l;|||:.||'.;'i en polasse, ce qui a éle conlirmé par les

xpériences de M. Marés.
Lorsque le plitre est en excés, il est évident que la totalité de la

creme de tavtre, gui 2'est dissoute pendant

it la fermentaltion, a été

précipitée A état de tavteate de ehaux: les phosphates sont éoq
. .

lement préeinités, de lelle sorle que ces derniers, ainsi que la

eme de tartre, sels utiles & D'alimentation, sont entidrement
emplacés par du sullale acide de polassium el du sulfate de
chaux, sels qui peuvent étre, dans une certaine limile, considérés
cofnmne II1Ii~;IJ!:'- i |'|I"'|;ill:|.'1;:-'.

i Sl O ; SR £y
Poulvin plateé qui renferme plus de 4 orammes parlitre de sul-
| |

fale doit 8tre rejeté de la consommalion (Pogoiale),

¢ ocomme une

Fn 1""-“|||I\II'. (1] !I|..i’:i'f'll:l' modeére n'esl Pas |"'[|'-i:i|-
lalsibieation, puisqu’il donne au vin une nuance plus vive, le rend

susceptible d’une meilleure conservation ef plus a

a8 i :~||:||a.'|"|:'|
|

des déplacements, circonslance particuliérement précieuse pot
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!'l'u.-|'|||'|!|-||'.-j Lot |||.“|||';|:_;l- -'\.‘j'l_'\il‘|'|-' sl III!i‘-Iilll' 1 |I‘\i_|i |||J:!||,

résulle doil étre proseril.

[1yapeu de substances alimentaires qui soient aulant lalsi
que le vin. On y ajoute frauduleusement de I'ean, de alcool, des
mali¢res suerées, du cidre, du poiré, des acides organiques, des
sullates, de I'alun, des carbonates, des chlorures, des matiéres co-

iorantes élrangéres ele.

A . 5 . .
Le mowillane des vins constitue la fraude la plus eommung

(i) | 35
our le veconnaitre, il faul :

1° Déterminer la richesse aleoolique. Cette donnée seule est in-

sulfisante, car il arrive souvenlk qu’apres avoir ajoulé de 'eau, on

raméne le deoré ;|is'ru.]i<|:1ﬂ au |-Hi|g' vouln pa I"addition d'une
certaine quantité d’aleool de qualité inlérieure.
A ‘I...‘.I'EHI!"'I' 100 CTATNIes de vin ---I|-|||'='|'_ilil litre de vin, termi
moyen, donne 22 grammes d’extrait & 'évaporation. Cependani
vins plidtrés laissent jusqu’a 30 grammes de résidu, tandis qui
erfains ving naturels ne donnent que 164 18 grammes.
2 Doser la eréme de tarire, |F';|!.i"'ﬁ le prot ade de M. Berthelot,
Le sucrage des vins, recommandé autrefois par Chaptal, pré-
senle peu d'inconvénients, §'il est pratiqué convenablement. ||

eul méme avoir des avanlages dans les annédes pluvieuses el

I
Iroides, E<J|'::|'||||'il est fait avee du sucre de raisin véritable on
mame avec du suere eristallisable. 1l n’en est plus de méme lors-
||.|-':! 51 §1|':|‘|'l-1I|.'- avec du sucre de fécole c{1ill||-\ll.'l-' 'l-:lllli-nlul'* nais-
ance a une certaine i|'-1il!|=ii1'" d’alcools .‘-Uill"r'il'lll'w. nuisibles i la
canté

Le vinage, qui a pour but de rehausser, par une addition d’al-

cool, les vins susceptibles d’altération, est loin de présenter la
ménie séeurilé; caril est pratiqué le plus souvent avee desalcools
de betterave, de crain, de fécule, ele. En outre, il donne lien §
des abus, puisqu’il permet d’opérer le mouillage sur des produits
qui renferment un exces d'aleool.

Laddition du cidre on du ].w-u';-g' aux vins blanes esl rarement
nsitée. Elle peul étre reconnue par la dégustation, par I"odeur

prononcée d’éther acétique que posséde 'alcool retivé & la distil-

lation, par la nature de U'extrait que I'on obtient & 'évaporation,

Deyeux a conseillé d’évaporer le vin en sirop elair pour laisser

% .~-ID-:-.|..{...-:.A.'$»...-¢ L L Y



FALSIFIGATION DES VINS. 301
cristalliser le tavtre, de concentrer le liquide de nouveau pour ob-
tenir une seconde cristallisation ; on évapore enfin les eaux meéres
qui fournissent un extrait dégageant une odeur de pommes ou de
poires hrilées lorsqu’on le projetie sur des charbons ardents,

Il est rare que Uon ajoute des acides libres aux ving; cependant
ces derniers sont parfois additionnés d’acide acélique pour rele-
ver leur saveur; d’acide tartrique, lorsque le vin a tourné aw blew;
de tanin, lorsqu’il a tourné & la graisse, ele.

Les vins aigris sont saturés par des carbonales de potasse, de
soude on méme de chaux. Il convienl alors, pour déceler la fraude,
de rechercher les acétates de ces bases, Un vin saturé par de la
craie, par exemple, donnera constamment, avee Poxalate d'am-
moniaque, un abondant précipité d’oxalate de chaux, ele.

Quelquefois on ajoute de I'alun aux vins dans le but de re-
hausser la couleur, de les clavifier, d’assurer leur conservalion
ou méme de leur donner une saveur styplique qui rappelle de
|ui|_| celle I'N'l \'-lli de Bordeaux.

Les vins alunés précipitent abondamment par les sels de ha-
ryle, mais ce caractére est insuflisanl, puisque les vins plitrés se
trouvent dans le méme cas. Il faul rechercher Ualumine d’apres le
procédé de Lassaigne : on précipite le vin par Uacélate neutre de
plomb, on élimine Pexees de réactif par hydrogéne sulfuré; puis,
aprs avoir chassé le gaz excédent par la chaleur, on précipite a-
lumine par lammoniaque.

On peut, du reste, chercher A isoler direclement 'alun en éva-
porant au _—- ui||r|lqlit'.~ litres de vin el en achevant la concentra-
tion sous une cloche, en présence de lacide sulfurique : Palun se
||1"|m_~|- en beaux cristaux faciles A "ill'f'*‘-'i"'l'-!"'l'-

l.es vins peu foneds en couleur sont ||:||'|'||E~ colorés artilicielle-
ment avee des matiéres trés diverses dont quelques-unes sont veé-
vitablement dangercuses, comme les colorations avec le phyto-
lacea. Les substanees eolorantes les plus employées sont : les baies
e surean, i]‘ll\\x"l!ll', r|-JIiI'|'H|' ‘-:II\I'”H-'_' el fjl' |I|Il\|~'|-'1"l‘.". ! E".‘- }Pt'ir\

le Pernamboue: la rose trémidre, la

de Brésil, de 1'.‘i|1i|:|"i'|l!' el
cochenille ammoniacale, la fuschine, ele.
On aindiqué de nombreux réactifs pour déceler la présence de

RS i||'u-j[li|; !il1-'|||.|-i;”-|‘{ - Pacdlate de Il'l”!ll[l ,'\'“:_;u‘|l:HI1I‘-+'|N|HII1
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alealine (Chevallier): I'alun et le carbonale de polasse (Nees

d’Esembeck) : le borax (Moitessier) ; Fammoniaque en loger excds el

l='|~.'I=|i{| g epulles di .-';||'.i|_‘.|]-;;:ln- 1|‘;I|||||=-llliill|!l-' Ii'-i'.-|ll.-!;-. ele. Tons
ces procédés sont loin d'étre satisfaisants. lls penvent néanmoins
donner quelques indications utiles quand on opére comparative-
ment avee un vin naturel.

]I‘,-|!|.:f-\ Fanré, la corrédlation Ii_l" existe entre le tanin el la
matiére colorante est siintime qu'on précipile 'un et Pautre &
la fois par une solution de gélatine. 51 done un vin est naturel,
on obliendra, aprés Paddition de la gélatine, un soluté filtré sen-
siblement incolore. le réactif étant sans action surles matiéres co-
lorantes du surean, de I'hyéble, du phylolacea, des bois de cam-
peche et de Pernamboue.

La coloration artificielle due a4 la fuschine, sophistificatio
assez répandue, se découvre aisémenl de plusieurs maniéres,
notamment par le procédé suivant recommandé par Fordos.

On ajoute a 10 de vin, placé dans un tube & expérience, un
centimétre cube d’ammoniaque el 10 de chloreforme; on ren-
verse it plusieurs reprises le tube sur lui-méme; on décante le

chloroforme, on y ajoute un peu d’eau, environ un centimetr

ube, !.ll_ih on sursalure par de Iacide :||-."I:'t.4=r-'; la fuschine se

du chloroforme, ol communique i 'ean une coloration

Un millicramme de fuschine, et méme moins, dans un litre de
vin, peul &tre déeelé paree prociédé, qui est fondé sur la solubilité
a rosaniline dans le chloroforme el sur insolubilité des sels
le cetie base dans le méme véhicule.

Rien de plus naturel que de re “de la consommation et des

usages pharmaceuliques tous les vins qui ont été I'objet d’une
fraude ||l|||'|r'=-1|||':.-'. méme lorsque celte fraude parail i-—i'-.'w nler
peu d'inconvénients.

Un vin de bonne qualité est d’une limpidité parfaite, d'une
couleur pure, d’une saveur franche el agréable. 11 doit se méler 4
Peau en toute proportion, sans donner le plus léger irouble.

Dans la préparation des eenolés, il faul antant que possible qui

la nature du vin soil en rapport avec celles des subslances médi-

camentenses; ces derniéres sont-elles astringentes ot l..“i.'|=||'~‘

= e s

- - B Jﬂ-ﬂl .I"‘ ._ B —'-.."‘-l-:h"“-"l! “--""'r.'."" A e ‘ - R —
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m prendra de préférence un vin rouge, plus chargé en tanin

que les vins blanes; coux-ci seront choisis de préférence pour oh-

tenir des liguides dinrétiques el poul dissoudre des principes (ui
| |

.
seraient préeipités parv le tanin. Enfin, les vins de liquenr serond
réservés pour les matiéres altérables, comme la scille, le salran,
I"opium, ele., et pour celles qui doivent leur ac Livite & des gommes-

résines on 4 des résines.

Les propricles dissolvantes du vin ne sauraienl @
4 eelles d'un mélange équivalent d'ean el d’aleool, comme 1"on

avaned quelques [-1|:|1'|||;w'|n’zn--'i=tu'~'. Deschamps d’Avallon, par

swemple. Néanmnoins, il est évident qu’elles sont surtout en rap-

celles de eau, qui y enlre pour prés des 9 L0, ce qui

po I avedc
fait que les vins sont Lrés aptes a dissoudre, d'une facon géne-
ne Peaun. Laleool favorise la

rale, ous I.- = |\‘|'I.|]-:'i5'|!'.‘i .*'ll.II!1|.|',= ||.2|..'~ | |
\I|-|"‘!'1'|'I|.l|'11'| des malidres I|'-"-i11-.'||--'-. des '._-'-_|]'|i||'."|-.--]|‘-;-..,_l;|-- des

huiles essentielles. Le lanin, en dehors de ses .l-.,=.§r."=..'-‘..'- Qi -
c¢inles. sp combine aux alecaloides, el permet au in de dissimuler
: les acides altaguenl cerlains

une ecertaime ||‘;.l.'e.'|l:'.’.' d'tode: les

taux. comme le fer:; enfin, les aulres prineipes conshlibuants,
. I

e I ereme detartre. la elveérine, le sucre, ne son ainl

e la creme de larire, 14 g@Iyecrie, 1 aucre, Il sont point

sans influence sur la dissolution de quelques corps de nature mi-

nerale oo oreanigue.
; 1

La chaleur altérant la composition du vin, 1l en resulle que
|
lous | enolds, sans exceplion, s¢ preparciot & frowd, 1l 2aa

Des, alin de ne

lement nécessaire de se servir de substances S0

affaiblir le menstroe. Toutefois, 1l fanl excepler af

les corps :Iili perdent lears i;:';||‘.1"|-'-1-."-: par la dessiceation, comine

les plantes antiscorbutiques.
Autrefors, on ajoutalt an mou los substances medican

et on laigsait le toul fermenter, en Vit dobtenir une sorte de

combinaison intime entre le vin el le prineipe actif. Ge moyen esl

I -3 .
Bauwmdé, il v a longtemps, a lal la

abandonné, avee juste raison.
I

remarque que les vins ainsi préparés, avee la scille el I'absinthe,

avarend -|1.-|1||| toute lear amertume. Le j:-|'g|--:'-||.- ne ,-.';|;.-,||i||'.'-i'
|

plus guére qu'au vin ioda -||.i doit étre fait de la maniére sui-

vanle, dapres Boinel

\u moment des vendanges, on prend du raisin mur, non




suivant : on laisse an
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l",..'l'.'!jllunl-. cal’ le tanin qui réside surtout dans les rifles o8l g

LU [EE
(R ERTH |

'@, i.lllr'». e cuve en ||¢|i_-_ on [||;||.' 1]‘;|I|a_||'i| e 1'll|.|1_'||:' d
|

plantes marines réduiles £11 |:-uiu||'-", inlli\ 011 |fi--||-|~:u- au-dessys
une couche de raisins ¢l on alterne ainsi les couches Jusqu'a ee
(que la cuve soil remplie. On laisse fermenter et cuver pendant 15
lermentation soil lerminée: on mel
e Vin en lonneaux, en évitant

aip.

i 20 jours, _|'I|~'||'|':'| ce que la
I [ aulant que possible le contact de

D'aprés Béguin, en opérant avec des fucus contenant environ

o = - r g
o grammes d’iode par kilogramme, on peul préparer un vin tode
naturel renfermani par litre de 40 & 50 cenlicrammes d’iode

complétement dissimulé. n’avant ducune saveur désagréable el
n'exercant ancupe action irritante sur le tube digestil,

En vuae de _~i_|||!s|'5|i.-| ol de 1]|-a:-|' exactement les '..i.!.‘\ m-":|l-l I'-

naux, Parmentie

i proposé d’ajouter i 900 crammes de vin 100

grammes d'une leinture alco lique ; mais on obtient évidemment.
dans la _!II:r|:.-||'! des cas, une |'—!'-"|..‘l|'2||’i||I| anJ.'-|'j..'||.'r1||i ne peut plus

> assimilée a un vin médiecinal.

01, aulrelols proposée par .‘Fnu!i..}. recomimandée
[lus récemment par Buignetl, n’a pas ¢é1¢ adoptée par le codex.
l.e nracadd Lt

procede ceneralement SUIVi poin :-I'-"!nil.l'-'!' les cenolés est 1e
| I

n contact pendant vingt-quatre heares la sub
-‘i\|;||.-, COT \.-.r:;||||-n|||.-|]i Li]\i_»f-.-_ AVer ||- |']|\l|!.l| |i|- 01 il-:il|-

d’alcool, on .Ii'\lllii' le

Vil apres une maceralion sulfisamment
|

» ON passe avee expression et on filtre.

!4 -f:l' "-'ll -‘I'-fl':‘-"‘!!l' |.' Ii'llélll!' avanlace l.:l‘ E".!‘I'E":'E’ Ii| '|;.“"\"f!'.i|;(!|l"
12
des principes lifficilement solubles dans eau e
I 1

d’assurer la con-
servation du produil.

Voici quelques exemples de vins médicinanx pré)
ol le ,-.'|.'-|'i]_|.]|-_

res d'apros

On ineise |‘::|-~_5r|!r'=-'. on la fait III:l-.'n"t-'[' dans 'alcool ;-J_'HI|.'r||'

. L " " 4 PR 5
. i ke W] WP DG Tl e, -




VINS MEDICINAUX.
vingl-quatre heures; on laisse en contact pendant dix jours, en
agitant de temps en lemps. Un passe, 0N exprime et on fillre.

n ;a:.'-_||.‘|J‘-s_' exactement de la méme maniere le vin d’Aunée
ainsi que le vin de genliane, en remplacant dans ce dernier cas le

vin blane par le vin rouge.

Quinguing Calysaya. . ..ovascoaaeeiroananns 30 1
Alcool 4 B0%. caeuevenneneres (o}
1000 —

YVin rougt, ..

On concasse le quinguina, on ajoute I'aleool ; apresvingt-gqualre

heures de contact dans un vase fermé, on verse le vin que 1'on

laisse macérer pendant dix jours en ayanl soin dagiter de lemps
en Lemps. On passe avec expression el on filtre.

On prépare de la méme maniere le vin de quinquina grig, en
remplacant le calysaya par le 1||'|1-l'll'|'.li]|il huanuco et en employanl
le double de ce dernier pour la méme ||||;||1Ii|e" des aulres subs-
lanees.

is sans addition d’alecool, les

L L'I|-"|:.r|'-' aux mémes doses, ma
vins de r.J_IIi:.rllll.l":.'r au Madére el au Malaza.

Dapres Henry et Guibourt, les ving rouges de Bordeaux, et, en

sénéral. ceux du Midi, ne doivent pas élre I'“'|'|".\""' ala l“’l‘["'-"

ation du vin de quinquina, la matiere colorante, qui se rap-
proche des tanins, précipilanl une partie des alcaloides et pro-
dutsant une décoloration 1|:||'|.in'||.|- |'1l|-l esl un indice de cette alté-

pation. Pour celle raison, ils conseillent Pemploi d'un vin blane
océNreuy.,
(e dernier vin a é1é adopté pour la préparation du vin de quin-

I{HHI:I COMmMpose.
|

On eoneasse les ceorees, on les fait maceérer avee les flears dans

I'aleool el dang le vin pendand dix jours; on passe et on filtre.
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Le vin de quinquina est souvent additionné de principes actil
(qu'on y ajoule par simple solution : ¢’esl ainsi que Paddition d'an
pen de cilrate de fer ammoniacal donne du vin de ||iii1'_.-'|i||J:_' [
:'".:;,'-IIIIL'II\. ele.

Quelgues vins -'|,-1_|.|||_\.'--- pour usage externe onl hesoin délre
plus actils que ceux qui sont obtenus par simple macération, De

|;.! |'|1- e rJ ,'!i||||,'|-," ||j|!~1'|-|'i.'|iE||' II||i|.'||i|a.' I!l' !"ill|!-‘|':' .'||i'--:||§-|||.-,

COMnme |i;[||-: i‘|'\.'||||lll' '-flli\-'IJ‘|

Un lait macerer les especes dans le vin P ndant |E|\'_|!.:|.-\_ 'l

passe avee expression, on ajoute la teinture et on filtre.
Les vins médicinaux omposes sont nombreus. Deux seulemen
sont Lres employés, le vin antiscorbutigue et le laudanum de Sy-

N ANTIS (L
i ( raif WL SEL 1
Feuill e s 150
- il il 15l
| el e 150
= aneces ae montarde.. ... 08 1ot
h T0
Al 160
Vin biane 1 X 10, M)

Un coupe le rattorl en tranches minces; les feuilles mondées
sont incisées, la moutarde est pulvérisée; on met le toul avee lo

sel ammoniac dans un vase fermé; on ajoute de vin et Palcoolal

de cochléaria: on laisse maecdrer I!II'llIlHl:l dix i\llll'--. en .-1;ir;|||'
de lemps en lemps ; on passe avec -'\;nr'-'uf--ll el on filtre.

On voil que dans la |II'I"|hiI':I|l|H§l de ce vin I'hli;llll‘h-:.'_ on se serl
de plantes fraiches. Il y a nécessilé & opérer ainsi, afin que les
essences sullurées puissent se développer, ces essences servanl

d'ailleurs de condiment el s’opposant efficacement & la fermen-

tation.
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LAUDANEM DE SYDENHAM

[Copium, coupé par pelits morceaus, est mis dans un matras

avee les autres substances. \!Ii':':rlin'lllk'.r'.imll'c de macération, en

iter de lemps en lemps, 0 passe, on 1-\;||'i|||\- for-

avanl soin d'ag
lement et on filtre.
§ erammes de ce vin répondent exaclement & I cramme d'o-

mimes d'extrait d’opium.

:ui‘:!:n et i 0,50 centig

LLa concentration esl done iel deux fois moindre que celle du
landanum de Rousseau, quatre fois moindre que celle des goulles
LI-'i.'.""‘-

On a "|”'“'|"""" de nombreuses modifications i la formule préce-

dente : la pharmacopée de Londres supprime le safran: Taddei
cubstitue au vin Peau aleoolisée ; d'antres praticiens additionnenl

le vin d'une eertaine quantilé d’alcool, ete. Dis Pinstant que 'on

ne se sert pas de la leinture d'extrait d’opium, le micux esl de

conserver I'ancienne formule sans modification,
Le landanum de Sydenham laisse déposer a la longue une
artie du principe colorant du safran. D'aprés Bihot, ce dépot e

formé par de la matiétre colorante el par de la narcotine. Nean-

moins. ce laudanum décoloreé conserve Loujours sensthlement e

ménies propriétés medicales.

Un laudanum bien préparé est d'une couleur jaune foncée en

masse. d'un jaune dor en couche minee. I possede odenr Vi=
rense de Popium, a J;||f||u-|i|- g'allie 'arome du salran. Sa densité,

qui est liée surtout a la nature du vin de Malaga, est en moyenne
de 1.05. Enfin? il fournit 20 pour 100 d’extrait & I'évaporation.

Il est évident que pour avoir la valeur exacte du médicament,
il famt doser la 1.!H|‘[n||i|||' dans extrail par les |||"=|'-"|]l"~¢ ordi-
naires.

| eramme de landanum, fail avee e |'||||';=|||| A 10 pou

morphine, contient 41 milligramimes de morphine.

A0 de
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Le vinalgre ou ver atgre est du vin dont aleool a &1é Lrans-
iy . TP e Klaa : 1 iy 1
forme en acide acétique sous la double influence de I'oxyeine d
|.i1.||' ol lill f,rrff.-'uJ.'Flr’r;JFJF u'-"r'.’.'l,

I'oul |'Iill‘i|i'|" .'|:‘|'-_3'||i||'.'-_’, Enl:-l'l" dans des conditions convenables,

peut subir cette transformajion : les eaux-de-vie de grains, de

melasse, de [ v la biere, le eidre, le Ijm'l'u'-, les baquetures ele,

OUn donne encore le nom de vinaigre & certains prodnoifs riches
en actde .'|-'-"I|:|'.:---_ comme le vinaigre radical, le ir..nll.lr-!Il'p'l de bois
o acide "':\'I'-ll:i;_'ll-'ll‘;.

, connmu oes Hébreux et des Grees, étail .-|:||_|||',\'.'-

|.\' \-i|l-
comme médicament du temps d'Hippoerate. Pline le yanle dans

ses cerits comme un excellend -"l-].i!|i|-:n'||-’_ i\i'|:|,-:'-" aux ;;,~,-:|;--|'i]n||'-

ments, & la conservation des [ruits el des léenmes. Toul le monde

sail que l'eau vinaigrée (oxyeral) conslituail la boisson ordinaire
des soldals romains. 1l a été préconisé de toul lemps eomme an-
lidote des f""-I“'-'II-‘. comme souverain conire les morsures des
repliles venimeux. Enfin, il n'y a pas Jusqu’ ses propriélés dis-
solvantes l[lli n'aienl été connues des anciens, car Tite-Live rap-
||1l|'ll' 4|IIL_"1lIJ:I-fI;I|, lors |||- S0OI ['r:h:-:l,:_;:‘ -'l Lravers |'- .‘\lill"\. Jll'lll-
ploya pour dissoudre des rochers (earbonate de chany).

Bien que ses !:r'n:]lr';‘l"lr".« alent ¢1é si bien ;1j|||1'll-r'ir"|‘-I|-'~ anciens,
=i nalure leur est restée complétement inconnue,

On a d’abord dit qu’il devail son aetivilté i la présence danguil-

T AU TN T L. SRS o, R . e
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lules (vibrions), qui se multiplient parfois 2 I'infini dans ce milicu
acide.

\u xvn® sicele,
qu'il renferme et qui pénétrent dans les papilles de la langue; el

Lecuwenheck attribua son acidilé aux eristany

ce qui le confirmait dans celle supposition, ¢’est qu’il fit la re-
marque que les eristaux du vinaigre sonl acéres, landis gue ceux
du vin sonl ablus.

le I'acétification ne_dale que du commencemenl de

La théorte di

Davy le premier observa que l'alcool, sous Uinfluence de la
\ I |

mousse de |-|-ZI5.iI||'_ se transforme en acide JI"’I'|'-|'|'.'." .
CHHED2 L 06 22 CAHAO

Liebig, & son tour, démontra que le ||'I|-'|1nsn.-.'-:||- 'effectuall en

deux phases :
I° Laleool perd le tiers de son hydrogéne et se transforme en

aleool déshvdrogend ou aldéhvde :
A0 4= 02 H2O2 4+ A0,
9 L’aldéhyde fixe ensuite une molécule d’oxygeéne :

CHILMOS,

Cifs02 4= 02

| acide acélique, base du vinaigre, prend naissance dans beau-
coup de circonstances que on peut réaliser dans les labora-

LoIres &

1* Par |'=;\,‘|i:|li:_»:| de Nacétylene, & Paide d’une solution élendue
d'acide chromigue pur
GiHE 4 0F + A2 CAHAO
9 Par la combinaison du lorméne potass¢ avec acide carb
nique
C2HAK 4 GRS CARF RO
0 l‘ll]'llii lll"L'(I“]l_Hlﬁillillll |||' |?'.'[.|'i"l' |II|"”II\|I'\.'|H]I}||I-III1I-'

G (C2AzH) 4= 2 H*0¢ AzH® 4 CHHAO4
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¢ Par laction des alealis sur plusieurs a idos Organiques

comme Pacide tartrigue:
e CEH20 GO

¢ Dans Noxvdation des cOorps gras par | actde azoligque;
l

6° Enfin, dans la destruction, sous I'in

uence do calorique

d’un grand nombre de malieres organiques a composilion co-
plexe, comme les matiéres sucrées, le ligneux; et, d'une fagon
plus générale, dans loutes les réaclions pyrogéneées

\u point de vue de ses usaces |.‘I!.‘£‘lll.!i'l'i!iil|ll="-_ il convient de
I .

A" Le vinalgre radical ;
¢ Le vinaigre de vin;

5° Les vinaieres médicinauy

I. Acide pyroligneunx.

stepalé pour la premaere fois par Bovle, en meme lemps g
i 1 . 1

""['f'ig de bois, dans la distillation du bois, | acide 'Il.\.ll‘ii

Le extraal industriellement d’abord par Lebon, |[i!_'\ll'||-="'|l|' ['ran-
|'.|i*—-_ ',""i.‘._ [ lees 11 s I'-lll:!i'!'.li', el |'|!"- recemment, a .l\itilil il
mdéthodes perfectionnées, par Kestner.

Lappareil Kestner se compose d’un evlindre en fonle de la con

lenance de 3 ou 4 mélves eubes; on y introduit le bois préalable-

menl divise et on le chaulle divectem sa partie mlerieure

Les produits de la distillation sont amends dans un réfrigérand

formé d’une série de tuvaux horizontaux, entourés de manchons
dans lesquels circule un courant d’can (roide. Les gaz, qui pro
viennent de la décomposition du bois, sont ramenés par u
fuyau I sous le foyer ot 1ls s’enflamment, |li~:-=5~'ili|:\ll ingeéniense
qui permet d’utiliser le combustible, lequel n'est guére employd
quau début de 'opération,

Le liquide condensé est surtout formé d’ean, d’acide :Il'i"l.ilil.'r'.
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de matieres ;1’-1|I|5|'I1I'IIJI'II‘—u"-_ IJI-I'HIII'if de bois, d’acéfone, d’éther
1 1[!_:\l:u'|"|i-§|li-_ |I'|i¥_\'||i||"r|r-|.

\pres avoir enlevé le goudron, on procéde & une distillation
dans un alambic de cuivre; les produits les plus volatils, comm

spril de bois, passenl toul d'abord : ||||i.=‘. en dernier lieu, 1'a-
cide pyroligneus.

Pour purifier ce dernier, on le transforme en acelate alealin ao
moven du carbonate de soude; ou plus économiquement, on sa-

lure d’abord par le carbanate de chaux eton L]'""'“'”|”""|‘”'"I"""!"

e da

caleaire par le sulfate de soude; le sulfate de chaux, qui prend

W '.',',“"I
o M

naissance par double 1||'.|-..|5||!.',-.-ili-.|||, e !,:','II‘! I|,|| landis (qne I’a-

de soude. qui reste en solution, est ensuife purié. A

effet. onle chanlle dans une haudicre de lonle pen lant vingl-guatre

heures, 4 une tempéralure voisine Zol)’, justle sulfisante oL

charbonner les maliéres |||'-_.'|I|i|;|'il'~!.|I'iIII;\"5~'\j 01 r'.-|.|,-||-] pitl
Poeau. et la solution ltrée abandonne, par refroidissement ou pal
coneentration. de Pacétate de soude pur,

le acide sullu-

Ii ne veste plus (ua distiller I'acétate avee

PO -"||'|.1|'.I |||- (1l volume ii.l'ilil_ |_|~ |-.'\i,j|; i 1kt||ill'l'i‘_|-il-l1 sl

1 =ullate de sondi [4-ti pal recueilln pour ctre utilise dans o
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;uHrrchrdﬁnn_th]nwu.nl|W~HH|[HHiHPrf\Hﬂlv-v5anw|ﬂ|
une nouvelle distillation.

Le vinaiere de bois bien phﬁunwzwrliﬂrwhﬂw.lfnnﬂ ndrnr]|_
-pmn!v,quh-uwhhhﬁlnnrhv.Hnu.qup}nwnunﬁquw.|uﬁnh-npﬂw
avoir é1¢ étendu d'ean, d’une densité de 1,06 (8° Banmé); il ne
laisse aneun résido a I"évaporalion,

H|hwnng;Hurid|uwwﬂh-ﬁzu-dr fer, une coloralion rouge vio-

LWh'JH“J|H|uﬂ»~ﬁ .I-fn\ﬂJLﬁHJ.]|n~]dﬂr”dh-ﬂi

zolate d’argent, ni par le chlorure de baryum, ni par oxalate
d’ammoniaque; enfin, il ne doil passe colorer par Phydrogén:

sullure.

. Acide acétigue eristallisable

Obtenu pour la premiére fois & 1'élal

1 793.

e ||III'|"I|" par Lowilz en

On le prépare, dans les officines, par le procédé de Sébille-
1H:TW.pHHWWLLqHJu-ﬂﬁ;ubﬁﬂﬁiuﬁ le codex.

Un prend :

Acitate de soude eristallise. N e 625 crammes
Acide sullarique & 1,86, . i o, SRR, LTy

On place le sel dans une capsule de poreelaine et on le chauffe
sraduellement au hHhIIL'»HhLQIL'ﬂHHHﬂw-{LL'|uﬁuw'jq s0n
eau de cristallisation. Dés que la masse estrefroidie, on la pulvé-
ﬂ~w_|HHﬁ on 'introduit dans HHH-HHWHH'IHLHLH\;]|nq”;ﬂu on
.thHP1Hh'HHHH;Pt41ﬂ|hhiphdﬂlWWHﬂdL n Mﬂﬁﬂ[“whh']ml
lnlufmlnw-:h'huﬂuu:vﬁTrhnum-wruuw;nu%hrb-VuhdwuhrHHw

immdadiatement. Dés que le dégagement commence 4 se ralentir,

on chanlfe graduellement la cornue el on recueille environ 180
;rnunnﬂﬁth']Hwnhi“~|H~insr%wIHL'|1|L-lﬂﬁﬂ|kuw sur de acé-
tale de soude bien diésséché,

'“lpHH|HHﬁ5hdH“HirﬁhﬁLﬂHledﬂ]ﬁhidﬂfwiwhﬂﬁanhhn1|div
tillant du biacétate de potasse ou de soude (Melsens), & une tem-
perature comprise entre 250 et 2800,

L’acide concentré des laboratoires se prﬁ“nru en traitant 16



ACIDE ACETIQUE CRISTALLISARBLE 353

i

ale de plomb cristallisé par neul 'trufl'u-« d’acide sul-

parties d'acé
furique, mélange que 'on distille au B. M. dans une cornue de
verre. Comme il passe un peu d’acide sullureux el une pelite
quantité d’acide sulfurique, on opére la rectification sur du pe-
roxyde de manganése pulvérisé,

['acide acélique pur reste solide jusqu’a - 15°; au-dessus de

celle .'.--i|||_u‘-|'.-!|m's-, les eristaux se liquélient en donnant un fi||-:i-!:-

imcolore dont le maximum de densité est 1,063, Chosesineuliére,

en ajoutant de I'eau, il y a contraction, el la densité s'éléve jus_

11 L 27 R '], X al o P 5 117 4 1 T
qu’a 1,073 ; le mélange est alors formé d’un équivalent d’acide ¢
. .

de deux n'-:Ja:-i\;-l-.-r!;_-- d’ean, c'est-a-dire de 60 5.;||Ii:: d’acide
18 parties d’eau.

L’acide acélique cristallisable bout & 120°. Lorsqu’on le chaufl
il émel des vapeurs qui &’enflamment aisément.

Au rouge sombre, il donne des [.‘!'\Illll-l'l‘ varies, notamment «

I"aciude |';1L"|m111|ﬁ||i', delean et de Vacétone :
2 (A0 - (20% 4= H202 4- CEHsp2:

E':rl pl'-‘r'n'r']i'r'r' de la mousse de I:l.'.'sli_'.l'_. 12 |,||I'|‘-|I;!!'||-_-\i|i!||| est en-

core plus simple :

\u rouge cerise, lad 'l'-|!||||.s~iii-lll esl !lllll.* comy lexe; car, d’a-

i-]'ll": _\'.]_ !'-'.';'lih'lllni, 5| o lormoe ||1- | :||'|'-fr|l||‘_\ -:||- |:1 '|||-|1',-'_i!||'. l_!,l'.

nol, de la n.'=|-,||I_.".|".[|1_“ ele.
Les acétates étant employés en pharmacie, et quelques-uns
d’entre eux pouvant donner lien & des accidents, il importe de

ryvient

pouvoir les caractériser. On vy |

{* En distillant un peu de matiére dans une cornue avec de I'a-
cide sulfurique : 'acide acétique passe i la distillation.

2° On chauffe, dans un tube :hlu'\',-"'l'il'llf‘-"\ une |.;||Ii|‘ du [Il'tllil..'il
avee de Ialeool et de Paeide sulfurique: il se forme de l'acide acé-
tique dont 'odeur est caractéristigque.

3° 0n salure une autre portion par un aleali et on ajoule quel-
nﬂ-‘J!'r- ;_'fl||||"rl de |||'|'I'fr|lrl'lll'|' de ler : le “iillicil' s¢ colore en rouge
el dépose i I'ébullition de I'hydrate ferrique,

BOURGOIN.
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in. chauflé avee de "acide arsénieux. déve-

Un acétate alcal

loppe 'odeur repoussante du cacodyle.

i Vinaigre radieal.

Le vinaigre radical, Esprit de Vénus des anciennes pharma-
copées, se prépare par la distillation de Pacétate de cuivre cris.

allisé,

GCrHICaO O,

I faul ,|-j|-",|-|- celul 'l“i q cristallisé & une !-_'I||lr|"|'rtl||r'-'. VOISLIL

de 82 el |'l|,[i r("ku'.n{i‘ lilullﬂ.“: Weehler, & la J'J].'llil'll':
CE*HECuD* 4+ 5 HO.

On introduit le sel dans une cornue en grés munie d’une al-
longe et d'un ballon tubulé; on éléve graduellement la tempéra-
ture jusqu’d ee qu'il ne passe plus rien a la distillation.

Le produit recueilli est ordinairement coloré en verl par la
présence d’une petite quantité d’acélate cuivrique. On I'obtient
parfaitement incolore en le distillant simplement dans une cornue

de verre. On peut le distiller jusqu’a siceilé, en prenant la pre-

caution de fractionner les produits, afin d’éviter que les soubre-
sauls, qui se manifestent 4 la fin de Popération, n’allérentla tota-
lité du liquide, car un pen d'acétate cuivrique pourrail passer
dans le récipient.

Les diverses {ractions d’acide, par leur mélange, donnent un
[MllilJl' incolore d’ une densité voisine de 1,07.

Le vinaigre radical est de Pacide acélique concentré. Il y a déji
longlemps que Laurageaisa observé qu’en le distillant, demaniére
i rejeter les premiers produils, on obtient un liquide capable de
cristalliser 4 basse température. Mais ce qui le distingue de I'a-
cide acétique obtlenu par les aulres procédés, comme dans la dé-
composition des acétates par lacide sulfurique, c’est la présente
d'un produit pyrogéné, I'acélone ou aldélyde isopropylique, es-

prit pyroacélique des anciens chimistes. Le corps prend nais-
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sance-sous linfluence de lachaleur, dela méme maniére que dans

la décomposition de Pacétate de chaux

2 (HrCa0t = C2Ca0® + CSHE02.

Au début de la distillation, il passe des produils trés aqueux
provenant évidemment de I'ean de cristallisation du sel; puis,
Pacide acéligque devient de plus en [:lll.w ahondant, et I'acélone ap-
parait en dernier lieu. Il se dégage en outre de I'acide carbonique
et quelques autres produits pyrogénés; enfin, il reste dans la
cornue du cuivre trés divisé et mélé & un peu de matieres char-
bonneuses.

On admet que la coloration verte, qui se manifeste pendant la
distillation, est due dla sublimation d'un peu d’acétate cuivrenx;
ce sel, qui est incolore, esl entrainé par les vapeurs el se trans-
forme en sel euivrique au contact de Pair.

La présence de Vacétone modifie lodeur de Vacide acétique, ce
qui fait du vinaigre radical une préparation pharmaceulique par-
ticulitre. Pour isoler ce principe, on sature le vinaigre par un al-

cali, on distille d une fl'rrf|-r"|'.'.'l|r|'|' moderée el on recoit les va-

peurs dans un récipicnl relroidi.

On obtient ainsi un liquide incolore bouillant & 5Ge, qui "est &

’alcoo

:’:anillnp}“rqlh' ce que |'.'!!||lr'|l‘-|!r' Jll'u]:}'iir;m- psl A l‘il]"l'-l\|

ropylique ordinaire.

Le vinaiere radical sert & |-|'|'-||.-1:--_-|- le vinaigre anglais

On pulvérise le camphre dans un mortier de poreelaine 4 Naide
d'un pen de vinaigre; on introduit le mélange dans un flacon
bouché & I'émeri, on ajoute les huiles volatiles et le reste du vi-
naigre. Aprés quinze jours de conlact, pendant lesquels on agite
de temps en temps, on décanle el on consarye pour 'usace.

Le codex de 1866 remplace, dans celle préparation, le vinaigre
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de Pacide ;,,-.'-:|.!.|,.- eristallisable, substitution qui penl

ans mconvenient.

igne improprement sous le nom de sel de vinaigre le sul

i li poLa cll | I crisfaux il |r|'|l':_I: ||| ;_r|;|i5_:|'. -||!:_'|Z:..~
VIi. Vinaigre de vin.

||r LLe i 1 verse de | ald ool sur de [,}_ mousse de pla i:l 1 |.;:_

‘eau, afin de modérer la véaclion, il se pro

du le Iacide acétique et de I'éth L -
'acide domine aprés un contacl s iffisammen! prolong

||lli; II.] II'I'.'.‘.i||.'.|-, (31 ii',l‘ |\|\f\;_'ll_'i|l' ;ili.l' =1 I :!-"'-'-. : !.ililil
i'une petile 'Iniillll.i-1 L .«.--IJ‘.'.'.':-J'J',I”-fr acelt. |!||i A la 1 1041 I

la mousse de in.-!i-l!l-'.

Dans le procédé de Wagemann et de Sehutzenbach, on se serl
@un tonneau dont la partie supérieure est hermétiquement fer-
mée par un couvercle muni de deux tubes : le |-|'|*1||i|,~|', pour
faire communiquer Uintérieur du tonneaun avee 'air ambiant; le

H'tl_mi_i, p(ml‘ iill|'|p|ILliI'=' le ]iup:i:]u :u|.n'uu|it|||r 1[ui tombe sur un



yre de trous de quelques millime

id percé d’un grand non

lonnean el d

ficel "'.;IIE_‘-_HHI'J'[ri':'llln"ll'lli-’i!!.“ﬁ'

.'n i:lli:_ EL ces e

au plus la sixiéme partie

peaux de hétre rouge.

donnent accés a Nair;

"deoule le !1: de, q

e .'.lr."'n'l‘ e mnargre ;

soulte dans Pintérienr du tonneau en partie rempli avee des

colui-ci eircule de

fonneau, sous 'influence d'une éléva ion

.|.,E A Ii:=|||n'!'.| e

s poan A AT - 1anerdil
pature intérienre. Afin d'éviter la dép

T A A
Paven a conzeillé d'adopter i oo

et appareil fonctionne activement,

dent n'est pas usité en France, ¢4

dtail toujours

ce tonnean 100 litres
ours, on ajonlail

LA 5 litres, et ains: de ¢

soutirail gue la moitie «

10 litres de vinaigre,

mieus ¢o '-i'. I o

(o systéme. comme on le voil, etail assez r||:||||||_|i: e

| |,|'|;i— Ol 1

il #1ail en oulre peu

fatre mao

e quun litre

ethode préconise

'l; ralionnels. Elle con

{1 in,:.'l"-' |!.".|I.- di
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faitement elarifié. On séme & la surface le mycoderma aceli fu
'en récolle & Paide d’une spatule de bois sur un liquide qui en
est recouverl ; en moins de quarante-huit heures, la petile plante
s’étend sur toule la surface, sous forme d’un minee voile qui fone
tionne immédiatement. Il suffit d’une semaine, de dix jours au
plus, pour que tout le vin soit transformé en vinaigre.

¢ se relroidit: on le

Dés que la réaction est terminée, le vinaig

soutire dans un tonneau on on le colle pour Pobtenir parfaitement
clair.

La cuve élant vidée el parfaitement neltoyée, on y ajoule un nou-
veau mélange de vin et de vinaigre; on séme 4 la surface le Myeo:
derma, el on [-:'m':'--}v A unc seconde opération qui seffectue,
comme la premiére, avec une régularité parfaite,

Les avantages de cette marche sont les suivanls :

1° La euve fonetionne immédiatement:

2° On peut meltre en ceuvre, avec une é facilité, tous les

vins, pourva qu’ils soient bien clarifiés, la e acidimélrigque

élanl en rapport avee la richesse ¢ lique

3" Dans ancien sysié

01l .-[J-'-;.- ,".'5|||ffi‘.l'.!ul'|:l aveec une

grande quantilé de vinaigre; il en faul huit & dix fois moins dans

le nouveanu pr et d b,

r - " - . A g B i

© Dans le premier cas, la fabricalion ne peul élre inlerrompue,
S |-|-'|:-_.- de |'|~1r|-..i|]'n!||-_-:‘i:.'.- la mere de '.i',l_:'.'i-:n- ) dane le se '.-‘.|||1

on penl restreindre on anementer a volontd la fabrication,

parfois que le vinalgre s’affaiblit, se trouble quelque
temps aprés sa préparation. On conseille, pour dviter ces altéra-
lions spontanées, de chauller le vinaigre, & la maniére des vins,

afin de pa

'._|_\--.‘]' ou |F|' l}"'li'ilal'i' les gErmes ué'}i i"f_’.-‘“-‘-‘i'lu"-‘: r!||]

président sans doute & ces nouvelles transformations.

Le vinaiere de vin différe surtout du vin en ee gue alecool de

ce dernier a été transformé en acide acétique. 1l est done surtout

|..:':|;|I' I.J--';III | |]‘;|-"i!||' ::u-.'-|i||=.r|-, HIH MR -|E_:||.'-.. |i:‘ ||<"-' i:t'.r|-|a'n

quantilés d’aleool, ri':l!:l-"l:.-l“. d'éther ..--u-l.i=|||.-. [1 renferme,

comme le vin, des tartrates de polasse el de chaux, du sulfate el

du chlorure de IEI--!itHri‘.iIil_ enlin (e ||I|:='_- natieres c-l';uni'riu.j_-
spéciales, comme des matiéres colorantes.

Le bon vinaigre de vin est blane jaundtre ou rouge, suivant sa

Jrew . N - - VN
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provenance; sa saveur pst acide. non mordicante; son odenr

'1'3‘!1':"“" celle de Pacide .'n'l"lia[!ll_'. [égérement alcoolisée el éthéri-
{iée: sa densité varie de 1,018 4 1,020, ce qui I'i"]lfrlhl A9 ou 3 B.

\ I'évaporation, il laisse un résidu visqueux, colore, lrés acide,
dont le poids est en moyenne de 20 grammes par litre. Cel extrail
renferme de la eréme de tartre que 'on peul
Jerthelot et de Fleurieu. Cette donnei

doser, comme dans

le vin, parle procédé de M.
constitue un bon caractére pour le distinguer des vinaigres de
cidre, de |||=E|'I". de biére ete.

Le bon vinaiore se trouble seulement par les Lrois réactifs sui-
vants - le nitrate d’argent, I'oxalate d’ammoniaque, le chlorure
de barvum. Le sous-acétate de plomb y produil nn préeipité

blanc; le eyanure jaune ne doit pas changer sensiblement sa
teinte, A plus forfe raison ne pasy faire naitre de précipité. Enfin,
iL11IHliHI]H=" de son volume L!.'.Llli'ilu\ '.'tll'.-'l'llil'-". il ne doil donner
lien daucun dépol.

[l accuse six & sepl degrés & Pacétimétre, autrement dit ren-
ferme ordinairement 6 4 7 pour 100 d’acide acétique pur.
Tout vinaigre, qui se comporte par les réactifs autrement qu'il

vient d’étre dil, doit étre considéré comme ~||»[~.-|-I el

SOUNIS

Panalyse, en se conformant aux données qui vonl suivre.
La force d’un vinaigre ne peut élre accusée par la densilé, ca
celle-ci dépend évidemment de la nature des vins.
Soubeiran admet que 100 parties d’un bon vinaigre exigent Y a
10 !l;uli--.« de carbonale de polasse sec pour la saturation, on
mieux, 74 8 ||ill'|i| g de carbonale de soude desséche. Un a [‘I""!"-‘.~|"

également 'emplol du carbonatle de chaux (Bussy), du saccharate

le chanx (W. Gréville), du carbonate de baryte (Mohr), du borax

Révell) ele.

Le ;n1'-'-e'|'-l||'- le plus |-|'|'-|'i~ est celui gui repose sur un dosace
cidimélrique fait, par exemple, avec une dissolution litrée d’ean
de ||11I‘}I|_'.

On préléve avee une pipette 10° de vinaiere; on verse le li-
quide dans un vase i ]-l'n"u'iiuilf- et on laditionne de quelques
goutles de teinture de tournesol. LI procéde ensuite la satura-

lion avec de l'eau de bharvie titrée, conlenue dans une burette ou

dans un tube aradad.
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divisions d’ean de baryle saturanl un |'-tiI|i\,|_

adiloe

lent d’acide sullurigue (49), o, par suite, un équivalent d’aecid

Xigdes pour la saturation des 10 d

TCRE T :
Lo lon deduml

Un comple nécessairement ici comme acide I.l,.,'.”,“m [ i”"“'*’

l!ll'mlii-" d’acides --|".'.'||Li|!||---. ou de sels acides ,;”i\ exiztent nati-
rellement dans le vinaigre, comme la eréme de tarire.

Pour avoir, s'il en est besoin, un dosage rizourcusement exact.
Lassaigne conseille, aprés avoir fait I'opération précédente, d’é-

vaporer a sec 100 parties de vinaiere, de reprendre le résidu par

oe Aci-

i
> U nouvear «qos:

l'ean, de JI| el de J-!i.l"' SL® G |I"f||.:

'|;|!3’-I'!!'jfi'|-'- Sion' represente les divisions de barvte employées
dans ce deuxitme essai, il est évident que la véritable richesse en
acide iI"I."!i'i!II' de 10 de vinalgre sera :-\'|||-i,||.|r_>._- pai la formule

smvantle :

Réveil a indiqué un moyen rapide et suffisamment exact pour
doser un vinaigre a I'aide d’une liqueur acidimétrique el d’un j

L1l .'||:r||:i|'-'.'| .'|F-g:1"|-' acetimeélre.
.

acctimetre est formé un tube ey §|||||i.i:|z-, portant A 4 au-
d wsss du |l-:-|'!’J 1111 |:'i|i; |'i|'l'|li':;|'|‘ lormanl EI' ;J_:'-|'r|: ilt;‘-|||'}-\]1¢ |||-

ce zéro, le tube porte 25 divisions,

La liqueur acétin etrique est oblenue en préparant un litre de
g

= 1 : | - - 1 “ i r
solution avec 45 grammes de borax, ot assez de soude causlique,

le tout coloré en bleu par le tournesol. pour (ue 20 de co Htjiliqjl'
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alealin soient exactement saturés par 4%

1 I E s alenli T n Y
e (liquent alealimi lrique).

|l..'|

e sull

F

On introduit done, 4 Taide d'une pipette, 4% de

61

rique au

vinaigr

dans le tube, [rlli»mg :|_:I|;i|:|- !m,' L.l-[i‘.-;; i|;1i'|i|':\ la I;il.|||~'||I_' [i||-|'..._

Le mélange rougit d’abord, mais la saturation

peu et quand elle est compleéte,

wire virerla teinte au bleu.

par |-\'-'||||;|:‘. le tit

: \ o 5 1 e by 1 . i
pra b6, D, ¢est-a-dire quun hectolitre de vinaigre

“*I 'on

Y
s eHee

[ e [
une senie couLee du ré:

,'|||||{| G di

6 kilog. 500 grammes d’acide acétique eristallisable.

[l est évident que les dosag

el l'sll'

A i - TR AT
stranger. Malheureusement, le vinaigre,

X T e
A4 de nombreuses fals

sonnailre.

ree, e '."|'.t_'1:.:.-_"--- sl

ans '|.'

.'l}_.':“li..l', Ln |!Ii (o

ceux de glucose, de

onenx ele. ; enfin, on \y :|_in’.]|i- de

dinm, du sulfate de sonde, des aciélates

eau, puis, pour rehausser

fs i o
montane ¢

COlbl

Y

ications qu'il umporte

de

s precedents ne sont exacl

e Pon n’a pas ajoulé [raudulensement au vinaigr

s liquides factices, nuisibles d la santée,
acidild, or

d’acides sulfurique, chlorhydrique, agolique

pen &

wetif suffit

VISLONS 2,

tre acidimétrique, d’apres la eraduation méme

contiendra

LATErLgue,

macérer des
ionne de vinaieres inférieurs, comme

cidre, de ':m;:-.'-, de grains, dacide

b
du chlorure de so-

La falsification par I"ac ide sulfurique estencore assez

soude el de chaux elc.

répandue,

bien qu'elle s0il Moins commune !lll-:Hl'.l-'JI'H:I.-‘ Pour la constaler,

| " . 3 1
de barvum, puisqu

sous l'influence de ce réactif,

On évapore au bain-marie un de -1t

consistance sirupeuse; on ajoutle au
| s

menl. cindg a six lols son vOolun :|

5. ipite les sullates, mais dis
!'I -I-.II||_i,|a|| |;,||!'|-'-' ’||:|l_' |{' { !|||,3IH'|' e

(i ntité d’acide sulfurique contennue dans le vinaigre.

g S¢ conlenter de verscr dans
v Jes sulfates donne

4 un abondan

. 5 P ‘13
un fillre sans piis e p

vinairre du ehlorure

tale peser pour en déduire

VInaigre

! i|1m||||'|-:.

s o lee
apres refroidisse-

s libre. On traite ensuile

[l ne

immédi

J50, menstrue qul

reste |1l;|i-

sullate de ha

wement Ia
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Deux goultes seulement de eet acide minéral par 100 grammes
e |fl|rtin|n- suffisent pour exercer une action lAcheuse sur I'émail
des dr'||!-~,l]|li t-.’il'.‘lll.*‘-l'iﬂ-'Illil'l‘.'-l'l['IJ:_".j-‘II‘-I'.‘_~iI|l loucher =l|'l:li;ti|;1!|'_

Un vinaigre précipile-i-il abondamment parle nitrate d’argent,
el la falsification est-elle due 4 Pacide :"ll|u-l'h}'e]!']qt.u'. on distille
doneement au bain-marie 500 crammes de vinaigre dans une
cornue |'|1||J.=|r'-.-_. el on recueille dans un |'|"-'iil-|-".ll relroidl e pro-
duil r.'lllhll.“-"", ce dernier F.|'.'-|'i|\il:' abondamment par le réactil. Le
|I.J-"'|'|-]|JI4" recueilli sur un filtre, lll[i_\ lavé successivement a Paide
de I'acide azolique étendu et de 'eaun distillé est pesé exaclement
-'WI'I.'.“ I]l"~“i4'|'..:1|il-!'1', s0n I?-:I.:II‘- ']HIIIII' ';"'l'-'ti r|'-- l']J|H1l'-'| l-.‘i.' ~|I-!'*’
celal de 'acide chlorhydrique libre.

L'addition de l'acide azoligue est trés rare el assez difficile 4
mellre en évidence.

On a conseillé de salurer le vinaigre par du carbonale de po-

Lassinm, Il‘rl'\il|lcll'l'|'-'.l siceité el de soumettre le résidu aux deunx
‘preaves suivanles :

1 f'J"||_|'-"!|--IJJ d'une |a::l'fj-' sur des charbons ardents : pour peu
que I'acélale conlienne dun nitrale, il brile en donnant lieu 4 une

seintillation plus ou moins luminense;

) imaille

On ajoule & une autre partie de ce résidu un peu de

de cuivre, on introduil le mélange dans un pelit tube & essai el on

Verse 1Ii||"|1|'?‘-“-||?‘*, de acide r~'.]|'|'=ll"tljllx' il se L‘I"'J_'\':'L'._["' des vapeurs

rutilantes qui s'aper¢oivent trés bien en regardant dans Paxe du
i|||'ll'.

Voici un moyen extrémement sensible qui permet de déceler
des traces d’acide azotique ou d'un azolate.

On verse dans un Lube d expérience 1% d’une solution de sullate
d'aniline faite, par exemple, en ajoutant un gramme d’aniline &
100 d’eau, additionnés de "|.F...' d’acide sullurique. On ajoule en-
suile 20 d’acide sulfurique concentré dans le tube, puis deux ou
lrois couttes du vinaigre suspect. Pour peu c|||']i \ ail des Lraces
'acide nitrigue, le liquide se colore en rose, cl meéme en rouge
foneé sous I'influence de quelques autres goulttes.

UUn bon moyen pour reconnailre en bloe les acides minéraux a
é1¢ donné par Payen.

On ajoute & un décilitre de vinaigre 0,5 de féeule de pomines e
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terre et on fait bouillir pendant vingl minutes. Si le vinaigre ne
contient que de 'acide éir.'-"Eil[Hl'. i1l se colore en hleu ['E!I' la !r'ii]—

ture d'iode: si au contraive il renferme un acide minéral libre, la

coloration n'aura plus lieu, par suite de la transformation, dans

.o dernier cas, de la fécule en dextrine et en glucose.

La falsification par acide tartrique esl trés faeile A reconnailyve.
Un évapore le liquide aux trois quarts, on laisse refroidir, on fillre,
el on ajoute une solulion concentrée de chlorure de potassium : il
se dépose bientdt des eristaux de créme de tartre contre les parois
‘-|'1' Vase.

La sophistication du vinaigre par I'acide oxalique, indiquée
par quelques auteurs, se reconnait aisément. On sature presque

complétement le vinaigre par I'ammoniaque, et on ajoute du
chlorure de caleinm : il se précipite de I'oxalate de chaux.

Les substances Acres que I'on fait macéreyr dans les mauvais vi-
naigres pour leur denner du montant sont Lrés variées. On a si-
snalé 'emploi de la moutarde, du poivre long. du pyréthre, di

‘ou, des araines de paradis, des piments, ele.

Un tel vingigre a une saveur dere qui met en éveil; il produit

n coln-

dans la bouche une ircitation plus ou moins vive; amenc er

.|.|;,-;||||_.-_

saveur icre,

sislance sirupeuse, 1l |n._<<.f-.i.- cncore une

parfois caustique, que 'on ne renconlre jamais avec le vinaigre

naturel.
Pour plus de streté, on peul encore saturer le vinaigre par le

carbonale de soude, ce qui permel de percevoir plus nettement la

saveur Acre; enfin, le degré acidimétrique st loujours faible, eu

éoard 4 la force apparente du vinaigre.

[Vaddition des maliéres salines, surtoul |I|'.‘i|i|||||"|' pour ang-

menter la densité est décelée facilement par les earacléres sui-
vanis :
l° Chlorure de sadiwin : |.\|'|"-'i"li|4" blane abondant par le nitrate

d’arcent, soluble dans |-:I|.'|!;_--'+!'.i.'ilglll'. insoluble dans 'acide azo-

lique. Le produit distillé ne donne rien avec le méme réactil’;
salée , fournit directement des

¥

|1|"..|'-':|ll|,_ (qu1 ||||\.\f~||.|- une saveuwr
ristaux cubigques qu’il est facile d'isoler & I'étal de [unu-l.'-:
'.3 .1?.'I'I'rJJ"-'F-' -',ur.--fr.' ¢ g |||'."|'i|'-i|l" i||| mdant par -|-a|\ZI|'!|-' d'ammo-

niagque;
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Do Qurl | e ’ el b 1 :
a° Sulfale el acétale de sonde : se rencontrent dans des vinaiere

||.|:[..~. aveee de Pacid |.\,|'-.'|-_= 11N :;,:l.|i,ll|||-\;||:|.-;:' d s1eeile, on
A B A L ey 1200 - i it ]
reprend Pextrail parde Paleoola 60 qui s'empare de Facelate ; on

evapore la '--:||||!||;‘-! eton soumel le roé -;'JI L AUX eplrenves ivanles
| .

Sous U'influence de Pacide sulf

I'acide aceLique § en dioutanl un peu de ee résidu 4 un |||-'|.'I.|}'¢|'

dacide s |'|:'.II.';||':'.' el :J._'|f-'-|--!_ -I ] i l:,-l"\l'l I i: L BUrLoul i -';.-'I'II|.

'odenr ~|:-|'-a'j;| de I'éther .-.--'-!i-;ll: 5

" 7 N 1 i
Juant au sulfate de soude. on peul 1soler en nature el le re-
. . iy . ‘
connaifire a ses caraclteres ordinalres.

'; Alun » On opere exactement comme [
methode de Lass |::_-!'--

T\‘I-'I"-.'“I' an :!il:'l_-- c!.' |‘;||'|-.I.' I.‘,l'.-,‘i-_g!h-'g\l .]!| i-|!".:'.'|' |"E--;|||'|
d’eau el le mélange est vendu ecomme vinaiere d’Ovléans. Le do-

T i .
QY ¥ " il ] ]
Sdfe accdimelrigue est ms

sant pour déceler cetle frau

la quantite d extrail lournie & |:-\:|ia:||'.1l'=;;|

: : ;
comple de cetle falsification.

ail-il d'un vin de qualité inférieure ac

ligneux, on salure le liguide par du ca

distille au tiers. On 18ole ainsi 'aleool

V. Vinaigres médicinnux.

s ! g 5 i
préférence au vinaigre ro . Dans tous les eas, il es! indispen-

sable |3'-'!i;i|5-|_--'r un bon ‘\i'lii::_'ll', de ne pas se ser ir dieide ach-
tique faible, quin’esl pas plus du vinaigre gqu'un mélange d’ean ol
d’alcool n’est du vin.

On peut, & la riguenr, décolorer le vinaigre roug:
peu de noir animal lavé; mais comme ce derniel

menl incomplétement p

décolore :||'.'--'i;!§I|- abondamment par Voxalate .]"l=5_||||'Ii|i::-._|!-' (&l
donne avo

le molvhdale d’ammoniaque la réaction earaclérisli-

que de 'acide phosphorique.
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On obtient les vinaigres médicinaux
1° Par distillation;
Par anacéralion

3 1 W moyen :il.'_*\ fr{.".-.r.r"rr,l".'_

VINAIGHRES DISTILLES

On distille le vinaigre de vin dans une cornue de verre; on re-
coit le -|.|-..,i|;ig de 1a distillation dans un malras éoalement en

verre el convenablenient refroidi, en ayanl goin d'arréter Uopé-

Lu L uide !‘l'“l'liii.!. onl ||c'|.‘w-r' dans le récl-

s [ : y +
ration 1orsqgue |. b T IR A
|

On évite de pousser plus lain |'--5u-'-l':|';:.-!||. dans la crainte d’a-

L-'_'-~:|.|l'| 4 odeur empyrenmalique.

Tel est le l-.ru['\'-u,'].'- '."-'\"‘Nl‘-Ili"-'l'-Il\l' par le codex.

En vae |1-:'I'\i.‘;|l' n '|.1'-'..'|11:.'1 l'-".lr '."'ul'1.ll' cn ,'.\-,.|. ill'-"ti1lll~" el ||'.,|_._
(enir un rendement plus considérable, quelgques praliciens con-
[lenl d’ajouter au résidu son volume d'ean el de conlinuer la

distillation jusqu’a ce que la (olalité du liguide distillé soil caale
au volume du vinaigre e nplové. Mais cetle 1 wdification présente
suave que celui qui

| meonvenient de Iourntr un vinalgre mous i

I’ l. -].['l:.'|'-||1.'- 1]!& |'1|r'§.-\'.

esl obten
challition qu'a 120°, les iL'.-".!!-II"Ii'--

[ acide acéligque n'enlrant en
donnent qu’un nroduil faible, mais tres
par suite de la présence d'un peu d’éther acélique. Slein a

it Vo shlarure de sodium, afin d'élever le point

It

condensees ne

Paddition da ehlo

d’ébullition, maoditic Lion -i'!i n'a pas ole admise. H est prelerable
de s’en L nir au prot ¢dé du codex.

Le vinaigre distillé, bien prépare, ne doit se troubler ni par le
nitrate d’argent, ni pal le chlorure de baryum, ni par Ioxalale

d’ammoniaque.
distillés aromaliques, comparables jusqu’d un
cortain ]I,,im aux aleoolals, g’obtiennent par distillation, an bain-

||,l'.~ \'i1'..'.i;; I'Es

marie oud la vapeur.

Pour i""'l"|'i|1'{'|'. par i'\'l‘:'.!|‘1"~ le "'.l“i'i!-'."" de Lavande, on fait
maceérer une partie de flears dans quatre parties de vinaigre dis-
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Lillé et on retire ensuite & la distillation trois parties de produil .
Onse serlici de vinaigre distillé et non de vinaigre ordinaire.
puisqu’il faul surtoul, dans ces sortes de préparation, oblenir un
produil agréable.

D’aprés Banmé, on prépare un vinaigre encore plus suave en
ajoutant simplement & trois parties de vinaigre distillé une partie
d"alcoolat de lavande ; on laisse en conlact pendant quinze jours,
puis on filtre.

Au surplus, ces vinaigres aromaliques, qui sont employés sur-

tout pour la Loilette, se rencontrent rarement dans les officines.

VINAMIGRES PAR MACERATIOX

Les véritables vinaizres médicinaux se préparent par maceéri-

tion. Aprés huit & dix jours de contact, en ayant soin d’agiter de

lemps en lemps, on passe avec ~‘\|r.l':'~'='i|-|] si la substance laisse

beaucoup de vésidu; on fillre et on conserve dans des lacons bien

bouchds. Voiei quelques .-_\;.-|_|Ji||.--_: de ce cenre de ||l'.’-|s.':~_|'.'|li-||a.

VINAIGRE SCILLITIQI

100 grammes

Ninatgee BIAOL. .« sivinneaitas e B - 1200

On pulvérise grossiérement les squames de scille, on les mel
dans un matras avee du vinaigre. Apréshuit jours de macération ,
on passe avec expression et on filtre.

On prépare de la méme maniére le vinaigre de bulbes secs de

colchique.

Fleurs de surean =¢clies.. . . . ’ 100

Vinaigre DIAne....ovvveennsous g, L 1200

On met dans un matras les fleurs de sureau, mondées de leurs
(queues et convenablement séehées; on ajoule le vinaigre et on
fail macérer le tout pendant dix jours; on passe avee expression,

on filtre ¢t on conserve dans une bouteille bien bouchée,

On prépare de la méme manidre les vinaiores de :
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Sauge.
Romarin. Lavande
Eillets Rue, el

Roses rouges

YINAIGRE FRAMEOISE

Framboises mondées de lenrs ealices.,.. 000 grammes

2000) =

Yinaigre blang...... ...

On fait macérer le mélange pendant dix jours, on passe sans
u\lal'r»-.\iull el on filtre.

On prépare exacltement de Ia méme manieére les vinaigres meé-
dicinanx avee les autres fruils rouges, comme les mires, les ce-

e -
(|

rises, les fraises, e

Concombres.. . SO e M5 L1 p Wy [N SR O prnmmes
1000 _

Aprés quinze jours de macéralion, on passe avec expression

el on filtre.
On prépare de la méme manicre les vinaigres de :

pil. Feorees d'oranges.

Capsicum

Cresson. Giengembre, Trufie, ele
Enfin, ]ul.«ill" la substance medicamenteuse esl enlicrement
<oluble dans le vinaigre, la préparation se simplifie et on opére

par solution, comme dans lexemple suivant :

n i\|]]\.|'-|-|g~:- !.- ;‘_'11-__||\i||'|‘ |i:|.'-:=- L1 II:I~I'1i['I' |||: |||||'|-|-|;|ir||‘ aved
son poids d'acide zu--'-lirin-- cristallisable: on ajoule le vinaigre el
on [ait maeérer le tout dans un {lacon houehé 4 1émeri. Au boul

de quelgque temps, on filtre le liquide.



n les fail maeérer dans le vinaigre pen-

On incise les plantes
dant dix jours, en ayant soin d’agiter de temps en temps. On
;'I,'l\‘-:' el on ”l'i'l'.

Plusieurs vinaigres sont employés pour la toilette, soil pour
les soins hygiéniques de la peau, comme le vinaigre virginal, qui

3 J'l;l:'|l'.|-- |I':!:|!i 5 l’-ili‘l'

obtient en faisant maecérer du benjoin da

0ol et de vinaiore fort: o . lantifiton. o a1 ;
00l &l ¢ vinaiere lorl; soil comme dentirice, comime a pl

ralion suivante dont on trouve la formule dans Virey

A VEXTITR
Racin } i il I I e hil ()
[ nell 1 Eau ¥ (
|
el 1 Yin g ()
R . )

Les trois ||-'r'|||;-":'”_'- substances sonl concassees, I""'-"- Mises en

ans le vinaiere. Daulre parl, on [ait dissoudre la

résine de o dans Ueau vulnéraire et Uesprit d ecochléaria: on

ajoute celte teinture au macéralnm filtré, Le mélange se trouble

d’abord, puis s’ laireil an hout de quelque temps.

Parmi les vinaigres composés, un des plus employés, bien qu'il
ail J|I--|'-:|'|J de son ancienne !1"[I|.I':i‘.ii|m. est le vinaigre des qualre
polewrs, ainsi nommeé parce que des voleurs, lors de la pesle de

Marseille en 1720, se garanlirenl, dit-on, de la conlagion par

I'nsace de ce remed

VINAIGRE ANTISEPTIQOUE

(vinaigre des qualre voleurs).

40 grammes
A0

10

i =

{0
40
A0
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substances délant convenablement divisdes, les

fait macérer dans le vinaiore pendant dix jours; on passe aved

. H s At l 7 0 ' 3 lan Yol |
expression; on ajoule le eamphre dissous dans Iale

OO01F OW Iienx
i | A S . 1 ¥ e . 11+ 3 1
idlans % lo1s son poids d’acide acétique cristallisable, Aprés quel-

ques henres on liltre el on conserve pour |'usage.
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