CHAPITRE 1L

DES BOUILLONS.

IEDICINAUX.
FTABLETTES DE BOUILLON. EXTRAITS DE VIANDE.

COMPOSITION DE LA CHAIR MUBCULAIRE. — BOUILLONS

Les bouillons sont des hydrolés préparés avee la chair des ani-
maux.

Ce sonl les hydrolés animauwr de Guibourt, dénominalion
exacte, puisqu’on les obtient en l'l.'lllilli'.r__';lllt les matiéres végétales
par des substances animales.

On les a divigés en deux séries @ les bonillons alimentaires et les
bouillons médicinaux ; mais ceux-ci remplissenl presque toujours
la double indication d'un effet thérapeutique et d'un effet alimen-
Laire.

Les premiers s'obliennent avee la viande des animaux adultes;
les seconds, avee les viandes peun faites de veau, de ||||tlir'|, de
arenouilles, de tortue, de limacons, auquelles on ajoute parfois
des plantes ou parties de plantes médicinales, comme le capillaire
du Canada.

Pour bien se rendre compte de la composition et de la prépara-
tion des bouillons, il est indispensable de connailre la nature de

e esl I‘H]i]ll?.\'-.-'l' a la 1||'l"|:.‘|l'.’l[irlrl

la chair musculaire, telle qu'el
des bouillons, ¢’est-d-dire la matiére fondamentale des muscles,
associée & 'ensemble des parties quiy adhérent : tissus cellulaire,
fibreux, adipeux, vasculaire, nerveus,

Au point de vue chimique, on peut diviser les nombreux ma-
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< de la chair museulaire en frois parties : les matiéres or-

Lérian
\t les matidres inorganiques.

ganiques azolées, non azolées

I. Matiéres organigques arolées.

Elles comprennent les fibrines, Ia musculine, la sérine, le

tissu lamineux, hémoglobine, l'acide inosique, la créatine, la
ganthine et quelgques autres substances qui n’existent qu’en trés
faible quantilé, parfois méme & P’état de traces, comine lurée,

I'acide urique, la taurine.
Fibrines. Les fibrines sont des matieres albuminoides qui peu-

vent exister sous deux formes distinetes, 4 étal soluble et a état

i!L"\'—i‘IIlth‘-
La fibrine liquide es! la plasmine de Denis, le fibrinogéie de
A Iétat de dissolu-

Wirchow: elle existe dans le plasma du sang

tion.

Pour la préparer, on recoil du sang frais dans une solution sa-

furée de sulfate de soude, alim d’empécher la coaculation el de
permetlre aux olobules de se 4|L"|u;.~'|'1'. On filtre et on traite le li-
quide clair ou plasma par du chlorure de sodium pulvérisé : la
plasmine se précipite.

Ainsi obtenue, elle est soluble dans quinze 4 vingtl fois son
poids d’eaufroide; mais cette solution ne tarde pas & se coaguler
spontanément. Gest ce dernier phénoméne qui se produit nor-
malement dans le sang apreés trois ou (qualre minutes d'exposi-

tion a4 air el |[||i rend compte de 1a formation du caillot. lEn ellet,

dans les deux cas la plasmine se dedouble en fibrine soluble et
pn fibrine coagulée, colle-ci entrainant dans les réseaux qu’elle

forme tous les globules qui ne sont qu'en suspension dans la

masse.

Cette fibrine |'u.‘!:,{||1t‘-|g ﬁl’lrf'fl.r”' de l""lll'l'l'lvl‘.. ast la matiere fibri-
neuse, le glulen du sang, la Lymphe coaqulable de quelques au-
Leurs, la l,"r'h.l'f‘.lu' concrele de Denis.

Elle est insoluble dans 'eau, dans P'aleool el dans I'éther. Elle

se dissout dans les alcalis étendus, el aussi dans I'ammoniague,
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sous I'influence d'une douce chalenr, en formant des substances
analogues aux albuminates alealins.

L’acide chlorhydrique trés étendn la gonfle 4 la lempéralnre
ordinaire, sans la dissoudre sensiblement: vers 50 a 60°, 1a dis-
ﬁﬂulhnluIh11vn4ph4quvs|wuru>,ﬂaq1rs|dvjuﬁuh-dw|ph4qmw
dissolutions salines, telles que eelles qui renferment du sulfate
de Hullll.l‘ all |T du chlorure de sodium, de I'azotate de ]I"|ila_-
sium : mais, r.-rlrnii.\ que les dissolutions obtenues avee ces sels sp
coagulent par la chaleur au-dessus de 60°, les solutions alealines
el chlorhyvdrique sont incoagulables.

Thénard a découvert que la fibrine coneréte jouit de la singu-
licre propriété de décomposer I'eau oxvgénée, & moins Loulefois
qu’elle n'ait 616 chaufiée 4 72,

(Quelque soin que Fon apporte a la préparation de la fibrine,
elle retient toujours nne petite quantité de matitres minérales,
notamment de phosphate de chaux, ce qui est une difficulté de
plus pour établir exactement sa composition.

Musculine. La musculine, fibrine des muscles, est une subs-
lance organique azolée (rés voisine de la fibrine concréte. Elle
fait la base des faisceanx primitifs striés ou lisses, qui sont en-
tourdés d’'une |'1!\'|_'!u||1u_\ _w'Jh"l'i.'l!l‘ de nature éealement azolee, le
.-ii1l'|'|a|4_'l||||1|_\,

Ces ¢léments anatomiques sonl imprégnés d'un sue ou plasma
des museles dans lequel Kithn a découvert une nouvelle matitre
albuminoide soluble, la myosine, qui a pour caractéristique de se
coaguler instantanément 4 la température de 45°.

Liebig a donné le procédé suivanl pour préparer la musculine :
de la viande h:lr‘}llr'a', I"JI-'I]E.‘CI"F' an i_ll'ui'.‘I|:I]1r!'. de ses ]‘pf'i“{'”u‘\ solubles
par de I'eau froide, est délayée dans de I'acide chlorhydrique trés
étendu ; aprés une macération suffisante. on filtre et on neutra-
lise par 'ammoniaque.

Quelques auteurs donnent le nom de syntonine au produit qui
se précipite et le considérent comme de la musculine modifiée
par les acides.

Quoi qu’il en soit, celte matiére est insoluble dans I’eau, dans
aleool et dans I'éther: elle est soluble dans les alcalis et dans

les acides étendus : son caractére distinelif est de se dissoudre 4
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froid dans de Ueau, aiguisée de la milliéme partie de son poids
d’acide ehlorhydrique.
a fait macérer dans U'eau, elle finit par s'altérer el

L"'!'*[]'I‘lllt
donne alors des produils lres variés (
comme une matiére albuminoide soluble,

ui attestent sa grande com-
[l]ie'illiuil moléeulaire,
de I'acide sulfhydrique, de Pammoniaque, des acides gras vola-
tils, ete. Dans I'ean bouillante il reste comme résidu une matiére
orzanique azotée, et on oblient en oulre un dégagement d’acide
carbonique. Comme la plupart des mal
obnéraux, elle renferme environ 16

itres albuminoides, donl

elle présente les caracléres

p. 100 d’azote, associé au carbone, & I'hydrogéne, i oxvgene,

au soufre et au phosphore.

2 Sppine. La sérine ou albumine animale existe dans le sang,
dans la lymphe, le chyle, le lait, les liguides séreux, et en général
mimale renfermant des 1'”“'

dans tous les liquides de I'économie &
vondant de la fibrine so-

eipes albuminoides. Denis la distingue cej
nt du dédoublement de la plasmine ; mais ces deux

luble quiproy i
solent pas i4]|-JJI|'r{ur')s_, sonl ex-

matidres, & supposer qu'elles ne
{rémement voisines.
La sérine est soluble dans I'eau, insoluble dans 1'alcool, I'éther,

le chloroforme, les huiles pssentielles. Son IH.H.L\'nh' rotatoire esl

plus élevé que celui de 'albumine de I'ceul.

Sa solution aqueuse comMmence 4 se troubler vers 60° et la coa-

aulation est compléte @ 73°. La coagulation est difficile avec I'al-
cool. mais trés facile avec les acides, & Uexception des acides acé-
-.:l‘l|Ll\L:]1||_~111|H|'i|{n-' el 11}'l'u],.~|.an1>]1||1t1|'illllil'..
notamment le sublimé corrosil.

I'acide ;t'.f‘.cl!il[lil.'. r||ii trouble

Lique, Beaucoup de sels

agissent comine les acides,
[l faut remarqguer cependant que

illlHll"l|.i;|lﬂ.‘l&!t'“l nne IHMHHH-IHH Ll"i'l'”|'|1||ji||<' Ienme dtendue, ne

donne lien qu’i une [u'l'-c'i[ril;alirnll incomplete, de telle sorte que
ai ee réactif est excellent pour
ptible de conduire 4 un dosage exact,

léceler la prisence du ]||'i|1|'i|u': al-

buminoide, il n’est pas susce
colui-ci exigeant en oulre |'1-m[=|Hi d’une solution lniu'-n'uln-'-u-. donl

voict la formule :
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b Tissw lamineus. \ppelé aussi tissu fibrewz, connectif, con-
jonetif ou unissant, el aussi, mais improprement, fissu cellulaive.
car si Uinsufflation y ||-"\|-1u|||||- quelques eavités, il est formé ep
réalité, non de cellules, mais de fibres lisses, minces el aplaties,

On le rencontre sur tous les points de I'économie vivanle, of il
sorl A l'-'|r|J||iJ' les vides entre les tissus d’'une iJlJ|NII'lr'1III'I' !I]JI'-‘\il]-
logique plus grande, entre les muscles, par exemple. A la surface
du corps, comme a l'intérieur, il revél la forme de membranes
enveloppantes.

Il esl blanc, mais par la dessiceation il devieni li:|11r|.‘1l|'|'_4':|:_
sanl, translucide. 11 est insoluble dans eau: seulement. par une
ébullition prolongée, il finit par se dissoudre en se transformant
en gélatine, el c’est en ce sens qu'il fait partie des houillons.

ke L' hémoglobine ou fr-'m[fa'ui—;',r?’fufarll’a'jaa'_ ;||.||:.-||‘-|-_ encore fiemato-
cristalline, eruovine, cristaus dw sang, constitue en orande parlie

les globules du sang, qui lui doivent leur conlen

rouge, Lest eon-

lement & elle que les bouillons préparés 4 froid doivent lem
eoloration.

L’hémoglobine a d’abord é1é eonfondue avee 'un des produils
de | |||-r'|'JI||!'||i~|-If-l[l_. i‘.i?fr:uh-‘fu\'.fl}rr' ou J‘rf-'.r,--rr-'l"-'l.u!r'. l['lli o5l irlf'l'i.\F.'lJ—
lisable. II ne faut pas non plus la confondre avee Vhémaloidine,
qui ne renferme pas de fer au nombre de ses éléments et que 'on
rencontre ||.=J'|-|'_Ii:% a Pétat eristallisé dans les fovers hémorra-
giques,

Elle cristallise en prismes rhomboidaus droits, trés lransparents,
d'une belle couleur rouce. Elle est peu soluble dans Peaun froide.
tout au plus 5 p. 100, assez soluble dans la glyedrine, insoluble
dans Palcool absolu, I'éther, le chloroforme. le sulfure de cap-
bone. Sa moléenle est trés .'|::f,-|:[|-\:- car elle ne renferme pis
moins de six éléments, earhone. hydrogéne, oxveéne, azote, soufre
et fer; la présence de ce dernier élément et sa propri¢té de eris-
talliser la distinguent de toules les autres matidres albuminoides
actuellement connues.

Sous 'influence de plusieurs réaclifs, notamment des alealis el
des acides, elle se dédouble aisément en deux principes, 'héma-
losine el Palbumine. On s’explique ainsi pourdquoi elle ne donne

pas les réaclions des matiéres albuminoides avee les corps qui
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sonl it‘l.l'[l]l.‘!ldl.‘r tl‘“|“-J'i'r'|' il||1]||"||i:l!{_'.rll!-IH son dédoublement,
comme le sulfate de fer, le sublimé corrosif, Pazotate d’argent,
Pacélate de plomb; peu & peu le dédoublement s’opére, la cou-
leur rouge saltére et les réactions de 'albumine apparaissent.

Les corps qui opérent instantanément ce dédoublement, comme
Pazotate de mereure, le chlore, le brome, les acides minéraux
coneentrés, agissent sur une solution d’hémoglobine comme sur
une solution albumineuse. Méme en solution étendue, & partir de
50° 4 607, 1a méme réaction s¢ manifeste. Tous ces fails ont été mis
en lumiére par Kithn,

L'hémoglobine est surtout remarquable par ses propriétés phy-
siologiques : elle fixe Poxvgéne en donnant lieu & une sorte de
combinaison instable, car cet oxygéne se dégage dans le vide el
est abandonné facilement par le sang dans la profondeur des
tissus; elle se transforme alors en hémoglobine réduite, d'un
rouce foneé, dichroigue, que 'on rencontre dans le sang veineux.

Elle se combine i beaucoup d'autres corps, notamiment d1oxyde
qui communique, méme au sang veineux, une leinte

.'!||_~ [':I.t'l:n\|||-1

rouge §i caracltéristique dans les empoisonnements par ce gaz

=]'I'-|'I'J"'l"-', L\I'.\_\Ii"' de |'Jlt'frellll’, I']IJIr Ir'.'JrL'Ii'l' illr}.l‘-"'_iil,'[lf', esl A son
tour chassé par le ||u;tt1n_\j.':]r d’azote.

5° Acide inosique. L'acide inosique a été découvert par Liébig
dans la chair museulaire, ot il se trouve & I'étal d'inosate de po-

fassium,

CIOHBKAZ2012.

Cet acide est ineristallisable, trés soluble dans Pean, i laquelle

il communique une saveur acréable de bouillon. Il est insoluble
dans Palcool et dans 'éther.

Pour obtenir, on additionne simplement d’aleool les caux-

la préparation de la eréatine; il se forme un dépol

maeres d
que 'on dissout dans I'ean et que I'on précipite par le chlorure de
baryum ; il ne reste plus qu'a décomposer I'inosate de baryum par
Pacide sulfurique pour avoir "acide libre.

6o Créatine. La créatine a 6té découverte dans le houillon par

Chevreul en 1835; elle a été signalée depuis par Liéhig dans

I'nrine.
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Pour la préparer, on fait avec de la viande hachée un extrait
alcoolique que l'on reprend par 'eau, on filtre et on préeipite par
]‘;Ic'l"l.'aln' de E:lc-‘.ﬂl!. Le ]i<|'llitll' ~|11'r|:|;'_-'=-;mi, |ie"}i;11'|'.'|-~'~l" per l'.'\l'_"HEl.'
sulthydrique de Pexces de réactif el amendé en consistance siru-
peuse, abandonne des cristaux de créatine.

Elle est soluble dans 75 parties d’eau froide, dans 94 parties
d’alcool .'|]J.-|r|[l. i.'.'~ fjl'il\ I'-":Ji'l1-||l_4 .HIIi\.'lIJl'.'.‘*' la |‘;|!'.‘||'I:"I'iric'||l :

I° Sous l'influence des alealis concenlrés, elle fixe une molé-
cule d’eau, ce qui détermine son dédoublement en urée et en un

homologue supérieur de la glycocolle, la sarcosine :
CEHOAZI04 4+ H202 = CPH*Az202 4 CEHTAROS,

9° Par les alealis concentrés, elle perd an contraire une molécule

d’eau et se transforme en créatinine :
CRLI7AZ30% — T120% = CBITAZ302,

La créatinine est une base énergique, soluble dans I'ean et dans
'alcool. El

des sels, comme au chlorure de zine.

¢ se combine non seulement aux acides, mais encore i

Le bouillon de viande conlienl une ]n.'[]ll_- |‘[H;Hifi!|" de créatine.

La créatine et la eréatinine paraissent provenir des aliments;
en Lous eas, elles ne peuvenl dtre considérées comme alimentaires
et ne présentent guéve d'intérét qu'au point de vue chimique.

7° Xanthine. La xanthine, C'*H*Az* 0%, découverte dans quelques
calculs vésicaux rares par Marcel, existe également dans la chair
musculaire, d’aprés Stedeler et Schérer. Cest Vacide wreux de
quelques chimistes, car elle ne différe de 'acide urique que par
deux équivalents d’oxygéne en moins; en perdant 4 son tour une

molécule d’oxvetne, elle se transforme en hypozanthine :

Acide UriUe. s esrensavessassssisnsssssnsrssnnas CH*Az%06
D1 b | I o R R el e e e R FLd 2 D
Hypoxanthine...ovesesaiiaiciiaiia ceusigssen CIHSAZHOZ,

Enfin, 4 la suite des diverses maliéres organiques azolées qui
viennenl d’étre énumdérées, il faut encore ajouter, comme pouvani

se rencontrer dans les bouillons, quelques autres principes de
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moindre iH]]mI'|.‘FT]l'!', n'exislant souvent IIIL'.;'L I'état de traces : la
taurine, 'urée, I'acide urique.

Il. Matiéres non azoides.

Il faut mettre en jl]'l:'HJEI.'i'EJ licne les matiéres arasses, la stéa-
rine, la marearine, 'oléine, puis I'inosile, 'acide sarcolactique,
la dextrine, le glycogéne, et méme des acides de la série grasse :
les acides formique, acétique, butyrique, toujours en trés petite
quantilé.

Les matiéres grasses sont trés répandues dans les tissus vivants.
Elles passent en partie dans le bouillon et forment ce qu'on ap-
pelle vulgairement les yeuz du bouillon. Elles seront décriles plus
tard, a propos des médicaments externes.

’inosite ou inosine a été trouvée dans le l;i;_u:;]“.'g musculaire

par Schérver. Elle a pour formule,
CEHY0"= - 2HY:,

Elle se présente sous forme d'aiguilles prismatiques, incolores,
perdant leur transparence i I'air, en abandonnant leur eau de
cristallisation. Elle est soluble dans 6 p. d’eau, insoluble dans
alcool et dans I'éther. Elle devient anhydre & 100°; & 2100, elle
fond en un liquide limpide.

Elle se distingue des olucoses, dont elle possede la composi-
tion, par les caractéres suivants :

1° Elle ne réduit pasla liqueur cupro-potassique;

2 Elle n'est pas noircie par la polasse i 'ébullition -

3" Elle est sans action sur la lumiére polarisée,

Lorsqu’on I'humecte avee de Pacide azolique o que on traite
le 1‘l'l‘f=IIi| desséché par de [‘:I'HIIIII?Hi-'ll]Hf' et du chlor ure de eal-
cium, elle donne une coloration rouge trés vive, I':Ir'.'|-'f:'~|'|'~.rj.[||‘-_
l']l"]'rfl-
ser la eréatine, On peut également la retiver des haricols verts.

L’inosite se rencontre dans les eaux méres qui ont laissé

L’acide sarcolactique ou paralactique, déconvert par Berzeling,
S |'|]'|.'J'-;I|'|' &n lli:~~'ll]\;t||f i'l‘_\EI'?!i! ile '\'i.‘illdr: |i:ut{ ||=.1;|]|-.- ||:|r'IE.-_=-

BOURGOIN 16

nit
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d’eaun tiéde & laquelle on ajoute 8 parties d’acool a 90°; on éva-
pore la solution juscu’a consistance sirnpeuse, on acidule avee
de 'acide sullurique, et on agile avec de I'éther ; celui-¢i §'empare
de I'acide organique que on purifie en le transformant en-para-
lactate de zine cristallisé.

[’acide paralactique dévie a droite le plan de polarisation de
la lumiére polarisée, tandis que acide lactique du lait est inaetil,
Chauffé 4 135-140°. il se transforme en acide dilactique ou lac-
tide, anhydride de l'acide lactique ordinaire, car ce corps, en

fixant de 'ean, donne de 'acide lactique inactil :
CHH"*OY" 4 H:OF — 2C°H40"

La dextrine, le glycogéne de Cl. Bernard, les acides gras, n'exis-
tent qu'en quantités trés faibles dans la chair musculaire et ne se

trouvent qu’a I'état de traces dans les bouillons.

II. Matiéres inorganigues.

Elles sont constituées par des sels qui sont précisément ceux
que I'on rencontre dans le lait : phosphates, chlorures, sulfates.

(ies acides forment des combinaisons salines avec la potasse, la
soude, la chanx, la magnésic : ce sont les sels de I'économie vi-
vante.

Chose remarqguable, les sels de polassium, comme I'inosate de
potassium, se rencontrent dans la chair musculaire, tandis que
les sels de soude se concentrent de préférence daps le sang.

Pour meltre facilemenl en évidence ces matiéres inorganiques,
il faut faire bouillir de la viande hachée avec de 'eaun et filtrer sur
un filtre mouillé, ou bien débarrasser le bouillon fait & {roid de
ses matieres albuminoides.

Tels sont les nombreux matériaux qui concourent i la formation
des bouillons. On trouve dans ces derniers, lorsqu’ils sont prépa-
rés & chaud, tous les principes solubles et non coagulables four-

nis par les museles, les lissus osseux, nerveusx, cellulaire, ete. Il

faut aussi noter qu'on y rencontre certains principes devenus so-




BOUILLONS MEDICINAUX, 243
lubles sous l'influence de la chalenr, comme la gélatine, ou prove-
nant de la décomposition des matitres azotées. Cest i cel ordre
de réactions qu’il convient surtout de rapporter odeur caractlé-
ristique des houillons, odeur qui doit étre attribuée, d’apreés Che-
vreul, aux principes suivants :

1° Une trés petite quantité d’ammoniaque provenant de la dé-
cotmposition de la créatine

2° Un principe sulfuré, que 'on peut mettre en évidence an
moyen d'une lame 1[‘:|:|'l_!'l"il| hien lll“l';llll"i':

3* Des matiéres organiques i odeur de bouillon el & odeur
d’ambre.

Dans la préparation des bouillons il faut éviter Pemploi des
caux séléniteuses, par exemple, celle des puits de Paris. La pré-
sence du sulfate de chaux est surtout (rés défavorable. Lad dition
du chlorure de sodium rend le bouillon plus sapide, & condition
loutefois de ne pas en mettre en exees.

Enfin, il n’y a pas jusqu’a la maniére d’opérer qui n’ait une in-
luence sensible sur la composition el la qualité des bouillons.
Porte-t-on brusquement la viande 4 la température de 100° en |a
plongeant dans I'eaubouillante, on diminue la quantité des ma-
tiéres organiques dissoutes dans le rapport de 13 & 10, d’aprés
Chevreul, ot celle des matiéres inorganiques dans le rapport de 3
4 2. En mettant au contraire la chair musculaire dans eau froide
que l'on chaulfz graduellement, comme on le fait communément.
les principes solubles sont dissous plus facilement, albumine se
coagulant ensuite pour former une éeume qui se rassemble 4 la

surface el que 'on sépare.

BOCILLONS MEDICINAUX.

Liebig 4 préconisé une prépavation analeptique qui n’est autre
chose qu'un bouillon fait & froid.

Un fail macérer 400 grammes de viande de beeuf hachée dans
son poids d’ean distillée, additionnée de 4 grammes d’acide

chlorhydrique et de 15 orammes de sel marin, Aprés une heure
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de conlact, on passe, on lave le résidu avec 160 grammes d'eay
que ['on ajoule au premier produit.

(e liquide ainsi obtenu a une couleur rouge due & la présence
de ’hémoglobine;il posstde une saveur particuliére, peu agréable
aux malades. I contient tous les prineipes solubles de la viande
musculaire et une forte proportion de matiéres albuminoides, no-
tamment de la .\I\'ulnrlim-.

En été, il faul opérer avec de I'ean tres froide ou mienx avec de

I'ean elacée.

Dowillon de veatt.

Rouelle de veau coupée en mMorceaux. ..... ’ 120 grammes.

Ean COMMUNE: s aunssioiissansassasnssroesns 1000 grammes.
On fait bouillir & une douce chaleur, lu-[‘ui:mi deux heures, dans
un vase couvert; on passe le liquide quand il est refroidi.

Un [il""|l.‘il'l: de la méme maniére les houillons de :

Mou de veau Grenouille

Pounlet Torlue.

Bouillon de Limagons.

Chair de limagons de vigne.... 120 grammes.
Eau commune .. 1000 gramones.

0 ||-'|'|'[.|||'.- do Canadil.ecoiasne Sramimes.

On jetle les limagons dans I'eau houillante et on les laisse sé-

journer dans le liquide jusqu’d ce qu'ils puissent étre retirés faci-
lement de leur coquille. Aprés avoir rejelé les intesting, on lave la
chair & I’eau tidde, on la coupe par morceaux et on la [ail cuire
pendant deux heures dans un vase couvert, avec la proportion
d’eau preserite. On ajoute le capillaire, on laisse infuser pendant

un quart d’heure et on passe.
Tablettes de bowillon.
Proust le premier a préparé avec la chair musculaire une sorle

d’extrail qu’il a transformé en tablettes. Voici le mode opératoire

qui a é1¢ indiqué par Huraut-Moutillard :




BOUILLONS MEDICINAUX,

Viande de beeul dégraissée 40 kilog

Ligumes (oignons, caroties, panais, elel.. ... 1 kilog. 500 gr.

(ignons brile alb gr.

L WP P v e e W Gy e e e 2 ap,
Greneling, . so casmiinsvsasasnsaonnsssnns . 1000 gr.
Biapes di ol L L e e e no 6.

On met la viande avee une fois et demie son poids d’ean dans
une grande bassine de enivre étamé, munie d'un couvercle; on
porte & I'ébullition, on écume et on ajoute les légumes, ainsi que
le girofle. Aprés huit heures d’action, & une température modérée
el soulenue, on pPasse avec f'_\lrl'r.-tninll_

On fait avec le résidu une nouvelle digestion dans 30 kilog.
d’eau; aprés 3 ou 4 heures, on exprime fortement i la presse.
On réunit les deux liqueurs, on porte & la cave el on sépare la
matiére grasse qui se fige & la surface. On concentre rapidement
+u bain-marie. de maniére A obtenir sept ou huit kilogrammes de

produit que 'on clarifie avee les blanes d’ceuls: on filtre & Lravers
nne étamine de laine. Lorsque le liguide limpide a été amené en
consistance sirupeuse et qu'il est susceplible de se prendre en
masse demi-solide par le refroidissement, on y ajoute la grénétine
et on le verse dans des moules, de maniére d oblenir deslablettes
de (rente srammes que on desséche a Pétuve jusqu’a ee qu'elles
zoient devenues cassantes,

\vee les quantités prescriles on obtient environ eing kilogram-
mes de produit, chaque demi-tablette pouvant donner une lasse
de bouillon de bonne qualité, aprés addition d'un peu de sel

marir.
Eriraits de viande.

extrait de viande, préparé d’abord sur les indications de
Proust el de Parmentier, a été adopté par quelques pharmacopées
dlrangéres. Les travaux de Liehig sur la chair musculaire ont ra-
mené Pattention sur ce produit, qui est fabriqué & bas prix en
\ustralie et en Amdérique.

’aprés Liebig, on doit le préparer en faisant bouillir pendant

une (Ju-!JIi—ﬁ,rnl'.'! aver l]‘.‘ |‘-_'.'1II_ I|-' t;t '\i:l||||l'1'¢llI]n"t' ¢l ili"ll '!""‘
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g?':ti}'m"t-. Le ddéeoeté, solgnensemenlt !}I'i\ll'l]l_‘ loute matiére grasse,

est évaporé au bain-marie, jusqu’en consistance pilulaire.

Col exirail. dissous dans 'ean, donne un bouillon qui n'a pas
toutes les qualités des bouillons bien préparés, mais qui peu
néanmoins remplacer ces derniers toutes les fois quele lemps el

les maliéres premiéres viennenti manguer.
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