LIVRE DEUXIEME

MEDICAMENTS INTERNES

CHAPITRE PREMIER
DES PULPES.

Les pulpes sont des médicaments de consistance molle, formés
par le mélange des parties tendres et charnues des végétaux.

Elles sont aux plantes vertes ce que les poudres sont aux
|'l.|.'r|a|' 15 seéches, ¢'est-a-dire |[|1‘|,'J|4-:- conliennent toute la substance
médicamenteuse, sauf quelques parties trop dures ou trop li-
;II-'!.xw_»,

Pour les végétaux jeunes et herbacés, la simple division méea-
nique suffit parfois pour les réduire & 'état de pulpe; néanmoins,
afin d’avoir une l’”li'“ homogéne, il est toujours bon de [orcer

produil & passer a (ravers les mailles d'un lamis au moyen d'une
spatule élargie appelée pulpoire, tant pour obtenir un mélange
||i!i';|i_[ {que pour _‘_-"l'[lili'l'g' les l}.'li'lil"-' E]Ili doivent étre I"'|IJlIIIEH-'I'I"~',
comme les enveloppes plus ou moins coriaces, les novaux, les fi-
bres tout 4 fait ligneuses, etc. La nature de la subtance végélale
el sa consistance influent sur le mode opératoire qu’il convient
:|':|l|-.-'1.>’.|'|' pour faire |‘1||u'-|'.'!|iuu. Sous ce rapport, on peut diviser
les |l'-IlLI"- en Lrois calégories :

1° Les !JJfIIIIHJ.\' I,"H."J'.;.’.x' i I’rr-f"!l’_

'_,! 0 1] (} r'llffr."Hif.
3 0 ) avee |".«.'\' J,l.'tijfrfj'i‘.\"

[. — Lorsque les tissus sont trés tendres, comme les feuilles,
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180 TRAITE DE PHARMACIE G ALENIQUE.
les fleurs, les fruits charnus, on les pile simplement dans un
mortier et on les pulpe sur un lamis de erin.
(On ”|'l’H‘l“'-' e pru;m'-Llf- aux feuilles de arande cloud, an co-
aux roses rouges, ete. Qi 'on veul avoir ung

chléaria, au cresson,
pulper de nouveau la masse sur un

lll|]l||' [|;'~: hine, [] |'ir|;|\'III'IJE EJl'

tamis plus Serre.

Les plantes fraiches sont-elles compactes, il est difficile de les
réduire en pite dans un mortier. On se sert alors d'une rape el on
obtient les pulpes par rasion. Veul-on obtenir la pulpe de carolle,
on prend des carotles rouges, non ligneuses, on les vape et on
passe la pulpe & travers un lamis de erin peu serré. On prepare de

méme a froid les pulpes :

d'Aunée de Pommes de Seille
de Patience de

de Pommes de terre

d'Oig
d'Ail, elc

sue se sépare facilemen

pulpes préparées i froid, le

Dans les
oarde mal. 1,:|']||-!!tl:||:l 1l [aul

du |.-;||'--1|-.'l|_\'n||: ol le médicamenl se ¢
froid celles l]'lf doivent leur activité a des matiéres

préparer a
dcres ol \l_ll.‘%li]“r-. comime la scille, |‘21il, les ]l]£I5i|I“~ -‘,i||'iq.-..|-’.-,]-:_
I'ngm-x. ale. - on encore lorsque la chaleur |»-|n-.'|':1i| maodifier cer-
tains principes constituants, comme pour les pulpes de pommes
de terre. de bhetteraves, de fruits sucrés ou acides.
i1. —LI}I'M:ILEI' la coction eslt sans ineconvénient, il fant ¥ avol
Fecours, parce que ce mode opératoire fournit des pulpes mieu
lides et d’une meilleure conservation.
[a coction a été longtemps pratiquée d’'une

que du temps de Baumé on faisait cuire les

maniere défee

tueuse. ('est ainsi
es Plli.l B8, los I|IIlL]_|r_-_..'f ete., |"|__ o1 '__'.'I"]ii.'l'JI], toutes |,_1.. s1ub-

[!I_ﬂ'l'lii]f'r.%
cendres chaudes, parce (que I'on

stapees succulentes, sous des
_s'im:l;,;in;lil que, dans eces conditions, le suc se combinait avee las
et que I'on obtenait une pulpe plus ae

parties mucilagineunses
1| |||'|.

Henry et Guibourt ont avec raison rejeté ce procédé

tive.
la \:nln_"-]!‘ dans un

posé de soumeltre les substances a I'action de
vase couvert.

Ce vase & coclion se compose d’une
ui doit fournir la vapeur (fig. 56); on'y adaple nn seau

petite chaudiére A conte-

nant Vean (




DES PULPES. 181

ttamé ou en étain dans lequel on dispose la substance et dont le
fond. eriblé de trous, donne passage la vapeur; enfin (G est un

couvercle pereé d’une petite ouverture 0 pour laisser échapper la
vapeur. Lorsque I'on n’a pas cel appareil i sa disposition, on peul

le remplacer par une marmite ordinaire plus étroite au fond qua

celle-ci étant munie d'une grille sur laquelle

sa partie moyenne,
soumetire a la coction. On met un

on place le ||1‘|_~ll‘|lil i]ll'ﬂ faut

u dans ce vase, on ferme imparfaitement avec un couvercle

|'I'(| 1]"':!

el on fait bouillir I'eau jusqu'a e >
ce que la masse soit suffisamment dl\ A )

=5 —— e
ramollie. Sous l'influence de la AN 2R Z
chaleur, les parties volatiles sont 1) | SARNTPIRC Dt A |
plus on moins dissipées, d'autres 7 e e e /*
se conflent, de telle sorte que le | A
produit a toujours plus d’homo- i : !
aénéité que lorsque Voperation =
abnéité que lorsque Vop = )

se fait 4 froid.

La coction esl u-r||Jn‘u}'|"|_‘ lors-
qu’il faul se débarrasser de prin-
cipes deres el volatils, de ma-
niére & obtenir des préparations émollientes, comme avec 1'oi-
onon el la scille. Elle est ¢oalement indiquée avec les substances

séches, afin que celles-ci [""'-“"'“‘ |'|‘!|I'-._'1I|!1'|_‘ leur mollesse |-a'i=.::i-

tive. Mais si la substance est naturellement pulpeuse el seulement

lrop consistante, 1l suffira ||:1|'|'n'i.-' de la délaver avec un peun d’eau

tidde of de la faire digérer an bain-marie, comme dans la pré-

paration de la pulpe de tamarin.
(uoi r[-.,-'il en soil, lorsque la coclion est terminée, on broie la
masse dans un mortier et on la pulpe au tamis. Ce procédé est bien

préférable 4 eelui qui consiste i faire bouillir les substances dans

ean, comme on le ilr:tiit;tl:m autrefois. Prenons comme exem-

ple la pulpe de pruneaux.
On expose ces fruits & Paction de la vapeur d’eau sur le dia-

phragme d’un vase & coclion, jusqu’i ce qu’ils soient compléte-

ment ramollis, on wiun.- les noyaux, on }:irllu- la chair dans un

mortier et on passe A travers un tamis de ci in. On prépare ainsi

Ie-». |II! M2 |i|' -
P}




182 TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE.

Datles, Qignon commun
Jujubes Planles émollientes
Bulbes de scille Racine d'aunée
— -da:lis — de guimauve récente, el

A défaut de bulbes frais et de racines récentes, on peut i la ri-
gueur se servir des mémes produits desséchés ; seulement la coe-
tion a la s apeur est nécessalrement |:\]Il.~' prolongée,

[II. — Se fondant sur la mauvaise conservation des pulpes el
sur cet autre fait que 'on ne peul se procurer des matlériaunx (rais
én toute saison, Baumé a proposé de préparer un certain nombre
de pulpes avec des poudres vioidtales, On ii'-"|:|}i- celles-el dans de
Peau, ou mienx dans I'ean distillée correspondante, si elle existe;
on laisse en contacl pendant quelque temps et on piste dans un
mortier pour avoir in produit homogéne.

Veut-on préparer par ce moyen la pulpe de roses rouges, on
verse sur une partie de poudre deux parties d’ean distillée de
rose, el, aprés un contacl de cing & six heures, on a formé
une sorte de png--- l-\|’-~m;uu'.:'rll.f-r_- pouvani clre avanlageusement
employée & la préparation des conserves, des électuaires, des
opials, etc.

Les pulpes sont peu employées en pharmacie, ce qui lient §
leur grande allérabilité, Elles constituent parfois des prépara-
tions transitoires qui servent ultérieurement a la confection
d’antres médicaments plus complexes. Nous ne déerirons ici que

les pulpes de casse, de

tamarin et de cynorrhodon.

Pulpe de Casse.

Le mot cassia on casie (en hébren ketsiq, écoree) désigne, dans
Théophraste et Dioscoride, 'écorce d’'une espéce de cannelle, le
Cr!:‘a‘.ﬁ& H{fﬁ.’-r‘f!’. jll'ndllilv ilill' le f.re’Hi‘nf.a‘ COLSSIAL. ['.‘IJ':LII;I]H;.'ie'k |e_-.'='
Arabes ont donné le nom de cassig an fruit evlindrique et ligneux
du canéficier.

Le canéficier, Cassia fistula (Lin., Légumineuses), est originaire

de I'Ethiopie et non de I'Egypte, car, d’aprés Rhumphius, il tail
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PULPE DE CASSE. 183
inconnu des anciens, Actuellement on le récolte dans I'Inde, dans
I’archipel Indien et en Amérique.

Le (ruit est une gousse cylindrique, ligneuse, indéhiseente, i
deux valves réunies par deux sutures longitudinales; 'inlérieur
est cloisonné et chagque chambre renferme une pulpe noire, i sa-
veur douce el sucrée, ainsi qu'une semence rougedtre, aplatie el
assez dure. En Egyple, la récolte commence dans le mois de juin et
se continue jusqu’au mois d’aofit. Il parait que les fruits récoltés
avant la parfaite maturité sont plus efficaces que ceux qui sonl
tout & fait murs.

La casse a élé analysée par Vauquelin, D’apres ce savant, elle

renferme : de la pectine, de la gomme, du sucre, du gluien et une

matiére amére. Le principe purgalif est inconnu,

Pour préparer la pulpe de casse, on choisit autant que possible
des gousses récentes; on brise les sulures avec un marteau, de
manidre & ouvrir le {ruit dans toute sa longueur; on enléve avee
une spatnle la pulpe, les semences el les cloisons internes; on
ajoute un peu d’eau & la masse et on fait digérer celle-ci au bain-
marie, jusqu’a ce qu’elle soil uniformément conflée. On la pulpe
ensuite surun tamis de crin, et au besoin on I'évapore au bain-
marie jusqu’d consistance d’estrait mou.

D’aprés Baumé, quatre parties de casse donnent deux parties de

pulpe en noyawx el une partie de casse mondée ou pulpe de casse.

Celte |,||1i1.- ontre dans la l'll::_{]?”.“]li”“ dun eatholicum, de 1'élee-
tuaire 1énitif, dela marmeladede Tronchin; elle fait partie de quel-
ques boissons laxatives, Elle fermente facilement el ne doil élre
préparée qu'an moment du besoin. Cette altération peul méme se
manifester dans les fruits entiers, qu'il faut choisir sans sonnettes
el non moisis.

Qe le nom de ensse cwite, le codex fait mention d'une ancienne

|'I<I"|1.‘_l|';1li||r| que I’on |.‘]|Ei|,'||| an 5!!"‘I]il|J[ =

Pulpe de ¢asse.....cv0un- 100
Sirop de violelle. «ooevnevnan 75
T PR R 20
Essence de flears doranger, ccoessss snanns AT 0,05.

On mélange le sucre, le sivop de violette et la pulpe; on fail
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184 TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE.
cuire le tout au bain-marie jusqu’en consistance d’extrait mou,ef,
sur la fin de l'uiie"i':ll'l-nll. on aromatise avee essence de fegy
d’oranger.

Celte préparation peut se conserver quelque temps, surtoul si

elle a été suffisamment cuite.

Pulpe de Tamarin.

On donne en pharmacie le nom de tamarin & la pulpe retirée
du fruit du Tamarindus indica (Légumineuses), arbre originaire
de !'I-".H]'u'ulfu-, mais que l'on rencontre en ]'-::_.".\'_IIE-_', dans I'Inde et en
Amérique.

Le fruit est une gousse ligneuse, aplatie et recourbée, longue
de dix 4 douze centimétres. 1l offre intérieurement une seunle loge
centrale contenant trois ou quatre semences rouges, luisantes el
comprimées. Entre Pendocarpe, qui limite cette loge, et'épicarpe
du fruit se trouve une pulpe jaundtre, acidule et sucrée, tra-
versée par trois filaments qui s'étendent dans toute la longueur
du fruit et se réunissent & sa base.

En Orient,on sépare celte partie charnue avec les noyaux, on la
tasse dans des tonneaux et on verse  la surface du sivop bouillant
pour la conserver. A la Guadeloupe, d'apres I’Herminier, on se
contente de dépouiller le fruit de son enveloppe ligneuse, ainsi
que de ses filaments, el d’en faire des couches alternalives que
I'on sépare avec du sucre brut. Quelquefois aussi on concentre
le produit dans des bassines de cuivre, ce qui explique la presence
de ce métal dans certains produils commerciaux.

Le lamarin a é1¢ analysé par Vauquelin, qui en a retiré : de
Pacide citrique, une petite quantité d’acides malique et tartrique,
de la créme de tartre, du sucre, de la gomme et de la pectine,
Peut-étre contienl-il quelque principe purgalif particulier; sous
ce rapport, une nouvelle analyse pourrait conduire & des résultats

inléressanis.

Pour préparer la pulpe de tamarin, on ajoute un peu d’eau la
oulpe brute, on fait digérer au bain-marie en remuant de temps

en temps; on passe sur un tamis pour séparer les noyaux et les
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PULPE DE CYNORRHODONS. 185
(ilaments du fruit. On évapore ensuite au bain-marie jusqu’en

conszistance d’extrait mou.

Pulpe de Cynorrhodons.

On donne le nom de Cynorrhodons aux fruits du rosier sauvage,
ou églantier (Lin. Rosacées). Ce rosier doil son nom de Rosa ca-
ning ou (:laf'ﬁa’i.i"'f'!fr]!(f.l‘.'rf (suntis, r'hil‘]'l, el ;'}’:'-];'J, rose), a ce que, dans
Panliquilé, sa acine passail pour ¢tre un remede elficace contre
la rage.

Les cynorrhodons sont des fruits ovales, lisses, de la grossenr
d’une olive, d'un beau rouge; ils sont formés d’un ecalice persis-
tant, succulent et charnu, qui contient & Pintérieur de nomhbreux
carpelles secs ou akénes, couverts, comme la paroi de la cavile, de
poils rudes et courts.

La partie charnue du calice, la seule employée en il[lflr'itliil'il"
renferme suivant Bils : des acides citrique el malique, des ci-
trates, des malates et des sels minéraux, de la gomme, un peu de
matiére résineuse rouge, enfin le tiers de son poids de sucre in-
cristallissable.

Pour préparer la pulpe de cynorrhodons, on cueille les fruits
un peu avant leur entiére maturité; on rejette le limbe du calice,
le pédoncule, ainsi que les akénes et les poils inlérieurs; on
:|_im|[<l un peu de vin blane, el on ||i:-]||l?-:' le toul dans un lien
frais, en avant soin de Pagiter de temps en temps. Quand la masse
pst suffisamment humectée et ramollie, on la pulpe sur un tamis
de crin.

(elte l'”||“' gert & donner de la consislance & quelques masses
pilulairves, mais elle est surtoul utilisée pour faire la conserve de
cynorrhodons, que 'on obtient en Padditionnant d’une partie
el demie de suere en poudre el en chauffant quelques instants
au bain-marie.

Au xvi¢ sidele, les fraits de eynorrhodons étaient trés recherchés
dans Vart culinaire. En Suisse et en Allemagne, on les utilise

encore pour laire une confiture Lres iI_'_'I'l".llall'_
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