SACCHAROLLES

Les saccharolés sont des médicaments l;lli onl pour caracler
commun de conteniy une 1|::;.|:I-'?_-" de sucre Il-.'llﬁ oun moins lorle,

La matiére suerée a des usages multiples en i-rr;||'|||.'||'fl' : Lantol

clle sert masquer la saveur désagréable de plusieurs médica-
| 2 ) : ot P i \ | i
ments, ce qul lavorise lear administration; tantot elle esl em-

plovie pour conserver certaines substances, bul qui n’est pas

I--'-Iiu urs atleint : tantol enfin elde serlt comme r'.\l'ii-il'ill. pai
exeniple dans les f-;lali.”---\ ef dans les lahleties.

Les saccharolds sont liguides, d’une consistance molle ou
méme solide, ce qui constitue des formes pharmaceutiques va-

s Principales



CHAPITRE PREMIER

ERALITES SUR LES SUCRES SUCRE DE CGANNE - GLUCOS ORDINAIRE

sCUCRE DE FRUITS

Les maliéres sucrées sont des alcools polyatomigues qui ren-
forment dans lear moléenle douze équivalents de carbone ou un
.IIiIi|;|=' de ce nombre.

On peut les diviser en trois séries :

1° Celles qui contiennent un exeés d’hydrogéne sur les propor-

lions de Meau

orps qui répondent & la formule générale C=H
La Pintle et la f‘lu.',u'--p'h'\ ||I'||-| ont pout formule GFEH20'™, apnar-
iennent dealement 4 cetle calégorie.

2 Les gluceses, qui onl pour lormule G**H*20", savoir;
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Un a donné aulrelois & la mannile et 4 ses izomoeres la lormule

(o708 =

mais on admet maintenant que ces corps onl douze dquivalents
de carbone dans leur molécule.
En effet, lorsque Pon traite la mannile par Pacide iodhy-

v oon oblienl par réeduction, non pas de I'éther 5|s|a|a_\|].-n:'||_\—

f.!!.-\{lll', I|I;:.I- de MNodhvdrate i|-|:|'\l\i<l‘;lr". COINIne j'u];[ |'.'ti| ‘.:Iil
Erlenmever el Wanklvn

CHAMO= - 11 51 4 BH20® 4 CHHM=HI
Avec le méme |.L}I|.I'.“.I'i||l en oexces, ala !:"f.|>|"|'.'|.’r[5'1.‘ de 28(). |

v o formation d’hvdrure d"hexyléne :
CUHY0" - 19H] = 61 4 6H0* 4 CHpY

Au surplus, la mannite est un aleool hexatomique qui fournit
des éthers composés dans l-'--:].."|'~ six moléenles d’ean peuvenl
élre climinées et remplacées par six molécules d’acide, commue
dans la mannite 'r;u'\'!ll'iiriulll.- .

GUHE(H*0%)® 4 BAzH0° = GH0" 4 C*H®,(AzHO®®.

Avee Pacide benzoique, on a préparé une mannile hexaben-
zolgue,

C2HE (CHI0 Y8,

avec l'acide sléarique, une mannile hexasléarique :

U, (G019

el ainsi de suite :
LLa mannite, sous 'influence du noir de platine, perd de I'hy-
drogéne et se transforme en un suere fermentescible, la manni-

tose, qui appartient au groupe des glucoses :

CEHMOM - O =

HAO® = CEI=0.
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Réciproquement, la glucose, en fixant deux équivalents d’hydro-
gtne, avec Famalgame de sodium par exemple, se transforme en

mannite :
CEREQN + HE — CHH™D™,

La ;:.':].‘n'lm'u' donne de la duleile dans des condilions ana-
loones, Enfin les saceharoses se transforment aisément en glu-

cose, avee fixation des éléments de 'eau

On voit donc gue lous ces I'lJJIIiIGMl"‘- SUCTES |.l|'|"r~|'II|I'EIi enlre
eux des relations étroites, puisque l'on peul les transformer les
uns dans les autres, passer avee [acilité d’un groupe i Vaulre.
Toutefois, jusqu'ici la synthése du sucre de canne n'a pas été
[aite, bien qu’il n’y ail pas de doute que ce prineipe immncedial
ne soil un éther résultant de la combinaison du glucose ordi-
naire avee la lévulose,

[Les mati¢res sucrées sont toulessolubles dans eau ; elles don-
nent avee ce liquide des solulions visqueuses, sirupeuses, d’uns
saveur [I[IJ‘ ou ||Ilrill:~ ;I;_':I'-".':EJ|". 1,-I‘III' \!:|:1|1'||||" (L3 l'r'l:.|l1l". COMe
pour la mannite, ou tout & fait nulle, comme pour les glucoses,
qui ne penvent étre opaduellement chaulfées sans se décomposel
completermnent.

Tous ces carps éprouvent des métamorphoses tres analozues
sous 'inlluence des agents ll‘ll‘l.-h':',l:|l-[n||, des acides el des alca-
lis: ils sonl seulement altagués plus ou moins facilement, leul
stabilité allant en déeroissant de la mannile aux glucoses.

Au im'ull de vue |||!4.'||'JJ|.‘|:'niu;_-i+|||:-. trois matidres sucrées sonl
importantes & connaitre :

1* La saccharose ou sucre de eanne ;

2 La glucose ordinaire ou sucre de raisin ;

4 Le sucre de fruil, mélange de glucose ordinaire el de 1é-

vulose.




TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE.

I. Sacceharose oun suere de canne.

La saccharose est trés répandue dans le réene véedtal, Elle
existe dans la tige des Gramindées, notamment dans la canne 3
sucre, dans le sorgho, dans le mais: dans la séve de Uérable of
des palmiers ; dans la plupart des fruits neatres ou acidules, comme
le melon, les chilaignes, 'ananas, 'abricot, la |r|"|'||-". les fram-
hoises, l'orange, le eitron. Enfin, on la rencontre également
dans un grand nombre de racines, la betterave, la carotte, les
navels, etc,

Industriellement, on la vetire de la betterave et de la canne &
suere,

La betlerave (Beta vulgaris, Chénopodiacées), qui fail partie de
Pune des grandes eultures du Nord, renferme environ la dixidme
partie de son poids dé sucre cristallisable.

Pour extraire ce principe, on exprime la pulpe de betterave au
moyen d'une presse hydraulique ; on ajoute immédiatement au suc

de la chaux et on éléve la lempérature jusqu’d 95° dans des chau-

ditres & double fond chauffées i la vapeur (fig. 72). On soutire le
liquide et on le filtre sur du neir animal en grains.

On évapore ensuite le jus ainsi déféqué dans des cuves chauf-
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fées & la vapeur, d’abord & air libre, puis dans des appareils spé-
ciaux qui tiennent le vide, afin d’éviter autant que possible les |
chances d’altération. Quand la solution est amenée en consis-
lance sirupeuse el qu’elle marque de 42° 4 43 B., on la fail passer
dans un rafraichissoir, puis dans des lormes coniques, a fond
renversé, ou la cristallisation s’opére. Un petil trou pratiqué & la
base du eone permet & la melasse de g’écouler an dehors. Souvent
aussi on expulse I'ean mére & T'mde d'une essoreuse, diable
ou toupie animée d'un mouvemen | rapide, dans laquelle les li-

quides sont séparés des partienles solides par laforce centrifuge

Vers la fin de la saison, en vue d’éviter altération des jus, la

déféeation est faite avec un excés de chaux, ce qui donne lieu &
des sucrates de chaux plus stables que le suere libre ; on filtre sur
du noir et on précipite la chaux par un courant d’acide carbo-
nique. On porte alors le liquide & I’ébullition, on filtre de nou-
vean sur du noir en g_-l':lill.» el on termine r-u||lr'l';1|i:lll comme ¢l-
lil'x:HH,

]"I]'ll' I‘:\||':|-H'l' ||' Suere i||' i:l LG l'.\‘ln'f-" .lllf-"r'Huf !Jff.’n"fliflff"".'J-'.
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Graminées), on siépare le jus ou wvesou de la partie lignense an
moyen de presses eylindriques. Ge jus est aussitot chauflé an voi-
sinage de 60°, déféqué avee une petile quantité de chaux qui sa-
ture les acides et précipite les matieres albuminoides. On enléve
les deumes et on ameéne le sue clarifié dans une deuxiéme chan-
%

ditre onu 'on pousse I'.'-L,-ui:e.|',-|[i..|| .i"“‘l"-"" 25" B. On filtre el on

achove Poperation dans une troisicme chaudiére, jusquen con-

lanee sirnpeuse, Le ligquide esl ament dans un rafraichissoir,

puis dans des tonneaux on la eristallisation s'ellectue.

['ean more peut fournir de nouveaux eristaux; mais il reste
toujours un liguide ineristallisable qui constitue la mélasse, mé-
].1I;j_'|' ".|I||||I|' de sucre de canne el de sucre interverti.

L.e sucre oblenu par 'un ou aulre de ces ‘|r!'l\l'-'l‘|]?".‘* n’est pas
pur; il esl plus ou moins jaundtre et renferme toujours quelgues
centicmes de matiéres élraneeres.

Pour le purifier, on le transforme en sirop que I'on chaufle & la
vapeur; on y ajoute d’abord du noir animal fin; puis, lorsque
’ébullition commence, un demi-centimetre environ de sang de
heeul. La |j:||1|'ln Selaireie est filirée dans des sacs de colon :'llli
sont traversés de dehors en dedans: on la décolore une derniére
fois par du noir, puis on la concenlre dans le vide et on la fail
cristalliser dans des cones, comme i||'-'-1'|"|i|'1|||!i|'1|l_

Pour achever le ralfinage, on enléve la couche gupérieure di
chaque pain, on la remplace par du sucre blanc lortement lasse

¢l par une bouillie d’argile

pure, ce s|'.'.i conslitue |'-=!1-"|';1Iiu|| diti
du terrage. L'ean abandonne peu & peu I'argile, chasse devant
elle Ia pelite quantité d’ean mére qui imprégne encore les eristaux,
el un ‘hil'-’l]l colore 'éeoule par le |\.'li| Lirou 1|:ti oceupe le sommel
du eone. On bouche ee trou, on enléve I'argile el on verse 4 la
surface un sirop trésblane pour remplir les vides. Il ne reste plus
|{||';'t eflectuer la dessiceation i 'étuve.

Le sucre raffiné est toujours formé de trés petits cristaux en-
chevetrés les uns dans les autres. Pour oblenir de gros cristaux
de sucere r';r,ar_.!r.;_ on [ail avee du suere Lres pur une solulion
que on concentre a4 40° B.: on la verse dans des bassines en
cuivre & parois minees que 'on dispose dans une étuve chaullée an

début & 60° pendant trois jours environ; la température ne



SACCHAROSE. Ll

¢abaisse ensuite que lentement, parce qu'il se dégage de la chalem

pendant la cristallisalion ; aussi, vers le douziéme jour, est-elle |

aa” el S0,

CHeore -'u-t|||!1'f,~:4~ enlre

Alin de faciliter la formation des cristaux, chaque vase esl Lra-
versé par quinze i vingt fils de chanyre également espacés et dis-
J"'*II"- horizontalement.

L sucre de eanne eristallise en prismes rhomboidanx anii-ill.--_
i facettes hémiédriques apparlenanl au cinquiéme systéme eris-
par le tallin. Ceseristaux sont durs, inallérables a lair, phospho-
rescents choe.

Il est soluble dans la moitié de son poids d’eau [roide, dans le
fquart de ce liquide & 80° el dans e -"il1ri||1¢.'|||l' i la lempérature
de 1007, 11 esl |n':||J-'|-I!|~ moins soluble dans alcool ovdinaire,

15 éther et dans Paleool absolu froid. Une solution

v dans Paleool & 907, abandonne du sucre eristallisé 'l”””'l

on 'additionne de deux fois son volume d'éther, |||'u|!-|'ill'lll‘ r1I|§ i

¢ mise & profit par Payen pour 1soler les pelites i|tl-’ilF|i|l-"- de

ose contenues dans les substances '\'I'__'-I'[a'lrll'.“.

de polarisation de la lamicre

Le suere dévie a droite le
polavisée. Ce pouvolr rofatoire est de -+ 737, 8; aprés l'action des
acides élendus il est ramené & gauche, caraclére ||lei esl utilisé

{

dans I'analyse. Celui de la glucose ordinaire est de 4~ 57° et ne
change pas sensiblement par des acides.

Soumis & Paction de la chalear, le suere fond & 18077 il se soli-
difie, par le refroidissement, sous forme d'une masse ;||||n|'|r||l-
qui constitue le sucre d’orge. En cel étal il n'est pas sensible-
menl alléré, car il arvive parfois que celle masse cristallise spon-
tanément. Lorsqu’on le maintient fondu pendant quelque temps,
méme & une température voisine de 1600, 1l se dédouble, d’aprés

lidlis, en glucose et en 1évalosane :

Ces deux corpss’altérent & leur Lour sous influence d’une lem-
pérature l'l'-i.‘- élevie, .j:|||||i.-.~_~|'|||. s¢ caramdélizsent. noireissent:

||.':I1||||'l| s0-

3

ine servie de produits condensés prennent naissance

lubles et amers, puis noirs et insolubles. Enfin, au-dessus de 2157,
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le suere se détruit complétement, laisse comme résidu un charbon
poreunx et hrillant.

Les acides donnent lieu & des ;.'-;|.-|'|m-_ﬂ||:;i varienl suaivant leur
nature el suivanl leur eoncentration.

Les acides minéranx étendus le transforment rapidement 2
100° en suere interverti, mélange a équivalents égaux de glucose

el de lévulose »

CHHE() HED* (il | R 0] L -CHEHYO™:

reaction londamentale I]l'{i I';l'g'E'I'tl:'|||- la saccharose de 'éther or-

dimaire :

CRHEO!E - CERROE — HYO CEH"™0" (G H ()
CHHSO - CrHAOY H0®

HYC HA)

ws e transformentd

Les acides sullurique el chlorhydrique dil

d'abord per 1]|".~']|§|||';|I:|i’in11 211 r!r'r"fl'.r_.'a[”*'f'fj“-"-':

acide incolore r!|||‘ g'altére & son tour par une action plus pro-
||||!:_'.".- pour se lransformer en aclule r'||'||||‘ Uacrde .-.fJ,n.lulr_,rf-'a.'.-'-'Jr-'lr',
lequel finit par se changer en produils wlmiques encore plus
condenses, tout & fait insolubles dans eau.

Ges mémes acides eoncentrés, Pacide sullurique surtoul, car-

bonisent le sucre aveo dézacement de chaleur, méme a la ||'::i|'l"—
rature ordinaire. Certains chlornres |||-j~-'.|l|i||11.-,~', notamment cenx
d’élain el d’antimoine, produnisent des altérations analogues.

Les acides llI';_'-'!Iii','nIl‘.‘. moins -."ll-'l';_'ingilr'.«' (que les il!'l"r.'-"r.|-"||.’-.
forment avec le suere de véritables combinaisons que I'on peul
rapprocher des glyeérides de M. Berthelot.

Le sucre de canne se combine aux bases. Il est peu altéré par

les alealis au-dessous de 100°; mais au-dessus de cette tempéra-

Lure il est détruit 4 la maniére des glucoses. Avec la chaux, par

exemple, on oblient trois combinaisons :

I* Le saccharide dicalcique. .. .oieseennoine.  CHHBCR%0% 4 2Uq

leigue . .ooenianiin e CHHMGA'0M 4 8Aq

exacaleiqae. ...
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En précipitant une solution sucrée par 'acétate de plomb ammo-
niacal, ou en décomposant le sucrate de chaux par Pacélate de
plomb, Péligot a obtlenu un composé plombique qui répond & la

lormule.

Toutes ces combinaisons, [railées par I'acide :'.'It‘lluiait;t!-".
produisent du sucre eristallisable.

Enfin, le sucre se combine intégralement avec certains sels:
par exemple, avec le chlorure de sodium, il forme de beaux cris-

laux qui onl pour formule,

G0 NaGls

Le sucre en solution se détruit dans des conditions spéciales,

en vertu d’une aclion qui esl encore peu connue : en présence
d'un végétal I'I'I\ll]i!'_'_'.'ﬂﬂililll'_ Wycoderme c revisice. constituant ce
que I'on appelle vulgairement la levure de biére, on observe un
déoagement abondant d’acide carbonique, la température s'éléve,
¢l au bout de peu de jours les molécules suerées onl disparu. 11
|

est digne de remarque que le sucre n’esl altéré par le mycoderme

quiautant qu’il a été au préalable interverti. Daprés M. B wrthelot,
e dernier phénoméne se produil sous l'influence d'un ferment

soluble secrété par la levure elle-méme ; il n’est pas di & Maction

dun acide, lllli-lltll' Pinversion peual se manifester dealement

dans une solution légérement ale aline.

Quoi qu’il en soit, la premiére phase du phéneméne eonsisle en

un dédoublement par hydratation, comime avee les acides étendus :
CAE=07 H*O CERR0™ 4 CEHR0M.

Chaque molécule de glucose est ensuile altagquée par la levure, el

la réaction fondamentale est exprimée par Péquation suivante :
Gl = 2020 4 2C°H%0%,

Gelle formation d’alcool est toujours accompagnée d'une pelite
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quantité de produils accessoires, notamment d’acide sueeiniqne
el de elveérine.

{n r';||':ll'|l.‘|'|‘~l' el on dose le suere de canne pai lies ||-,.'|_\ [iro-
codés suivants :

1° Par la J,l"c',-,;r,-m.-.«h}.n ;méthode qui s'applique necessairement
a la glucose, |3||i“€fll-' cette derniére doit d'abord |||'|'J|1||'|- 1ais-
sance.

2 Par le pouveir rolaloire, Pinversion par les acides donnanl
le moven d'analyser un mélance de saccharose el de glucose.

3° Par la liquewr ;rl,w'..-.l,-,.--r.'u,\-.drlraw, Celte liqueur, (qui n'est pas
altagquée par le suere & I"¢bullition, est énergiquement réduile par
la elucose, ce =]|I-I 1H'I'I|||'| de doser ce dernier.

Les principanx isoméres du suere de canne sont :

La meélitose. velivée d'une manne d’Australie séerétée par di-
VEISes espices d’Euecalyplus;

La trehalose, contenue dans le nid d’un coléoplére tétramere, L
Lavinus nidificans.

La meélizitose. extraite de la manne de Briancon, exsudation
]u'lullliln' par un meléze, le Pinus lariz.

Enfin la laclose on sud rede latl, 4{;![ existe en abondance dans le
lait des mammiléres.

Tous ces sueres, qui forment une famille trés naturelle, ne dif-
férent que par leurs propriétés physiques : la densilté, la solubi-
lité, le pouvoir rotatoire, ete. Ils présentent ce caraclére commun
de dériver de deux molécules d'une méme glucose on de deux

slucoses différentes, avee perte d’'une molécule d’ean.

I1. Glucose ordinaire ou sucre de ralisin.

L.a glucose ordinaire ou sucre de raisin, ou \[Iljil!l'llll'lﬂ j_:]'l-'l“-l‘.
est Lrés répandue dans la nature. On la trouve dans Purine des

Ly TR o111 "t e S 1a 1
diabétiques, dans la plupart des froils acides, en compagnie de la

Jle constitue & elle seule

1,‘-\“’\'.]:,- el asso l|c-'|' au sucre |]I_' canne:; i 11
la presque Lotalité du miel.
Elle résulte éoalement du dédoublement de la plupart des glu-

cosides. comme la salicine, lamyedaline, la populine, Parbuline,

la phlorizine, ete. On Pobtient artificicllement par Paction des
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acides étendus sur tonles les maliéres amylacées, sur le ligneux,
la tunicine, le glycogine hépatique, c’est-a-dire avec les principes 1
conslituants les plus importants des tissus organisés.

La glucose se prépare industriellement avec Pamidon. A cel
eflel, on porte & U'ébullition de P'eau acidulée avee une faible
quantité d’acide sullurique el on y projette par petites parties de
la fécule délayée dans son poids d'eau ticde. L'opération s’effee-
tue dans des cuves o on fail circuler des jets de vapeur. Lorsque
la réaction est terminée, terme qui est atteint dés que liode ne
donne plus de coloration bleue, on salure Pacide par de la craie,
on décante la liqueur claire, on la filtre sur du noir animal et on
Pévapore en sivop jusqu’a 30° B.

Pousse-t-on la concentration jusqu'a 40° B., le produit se prend
en masse dans des rafraichissoirs, puis dans des tonneaux ot
sachéve la solidification.

On obtient une glucose granulée en faisant un sirop assez cuil,
marquant 32° & 33 B.; par un refroidissement brusque, il se
sépare du sulfate de chaux que I'on rejetie; on abandonne a lui-
méme le liquide, qui cristallise lentement, car les erislaux ne
commencent souvent & se former qu'au bout d'une huitaine de
jours.

Un bon moyen pour obtenir de la glucose Lrés pure consiste &
dlendre du miel de Narbonne sur des plaques poreuses et a re-
prendre le résidu par de P'alcool & 05" bouillant; on proeéde au

besoin & une nouvelle cristallisalion.

La synthese de la glucose n’a pas encore éLé faite.
quement, on devrail obtenir en prenant pour poinl de .f.-!u;n'l
d'hvdrure d’hexvléne, ou 'hexyléne, dans lequel six molécules

Phvdrogine seraient remplacées par six molécules d’ean :
GERE 4= GIFO? = 6HF + GEHPO™.

En faisant réagir Vacide hypochloreus sur la benzine, Carius a

vii que ces deux corps se combinent intégralement pour [ormer

une sorte d'éthet l|'i|'l|'=|:|'||}|_||'§1|||1-' :
ctele 4+ 3CLH0? G20 I,

En substituant aux trois molécules d’hydracide trois molécules
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d’ean, on obtienl la pliénose, composé qui posséde, il est veai. 1a
formule de la glucose, mais ||'|i est infermentescible,

On a admis longtemps que la glucose élait un aleool hexalo-
mique. Il pourrail résulter des u-\|a-'-|'i".'||'|-~- de I'.lrJI--_'.' qu’elle ng
peut s'unir qu'd cing molécules d’acide; car, en faisant réagir sur

elle le chlorure acétique, il se forme seulement un éther mixte,

"acétochlorhydrose, conformément & 'équation suivante
CHHE0': - 5CHPCL0 CERYGCHEOYY NG 4+ 4H0L + CHINO -

acltion analogue A |'\'ii|‘t]||-' le méme réactil exerce sur la :—'f."‘"l"
rine, puisque Pon prépare par ce moyen acétochlorhydrine. 11
semble done que la glucose est seulement pentatomigque, puis-
qu'elle ne se combine qu'avee cing molécules d’acide, avee élimi-

nation de cing molécules d'eau.

Daulre parl, st 'on observe que, .i';||.|-,'.. leur mode de dériva-
tion de la mannile el de ses isomores. les alucoses doivent dtre
l'|rEl~j|i-l'||':'- comimme des es II“I'I,'-‘ II.:Il'.I-I‘ll_\'lf'.'u i iII'I'j\-' I‘i celle
|'|.\Jj<'|-\l-i:li: [J||I_‘ ce sonl des corps i |l-r.'.'.--’-":'l.'.-'-',Fr ;.'.l-’-l’.'rr', II[-"I' i»'l :_'llll"'j*:'

ordinaire, par exemple, est 4 la fois une aldéhyde et un alcool
pentalomique.

La glucose eristallise en mamelons ou en choux-lleurs avee denx
équivalents d’eau. Elle est inodore ; sa savenr, faiblement suerée,
esl farineuse el détermine & la longue une dcreté désapréable,
dernieére circonstance qui doit la laire proscrive dans la prépara-
tion des sirops éduleorants. Elle est soluble dans 'eau, moins tou-
]l'!l-'i‘- Iilil' le SUCe Ii" cadrne, car i'a!la' I"\!-:_'I‘ .'r|-,i|'.:||! une i i.. il
demie son poids d’eau pour se dissoudre i la lempéralure ordi-
naire. Elle se dissoula 17° dans i) |-.'|r'|i|-,~ d’aleool & 83° et seule-
ment dans 4,6 du méme aleool houillant,

Elle dévie & droite le plan de polarisation de la lumiére pola-
ristée, el son pouvoir rolaloire, |';|='|EH|J'.‘-" au rayon jaune, a pout

valeur

Chose curiense, au moment ot la dissolution vient d’étre faite.

la rolation est presque double; mais clle diminue pew i peu jus-
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qu'd la limite indiquée, étant ensuite & peine influencée par la tem-
pérature et les acides.

La slucose se ramollit vers 60, fond vers 80°, puis perd ses deux
équivalents d’eau; lorsqu’on la déshydrate lentement an voisinage
de la premiére température, on peut ensuite la chauller jusqu’a
100° sans qu’elle entre en fusion. Vers 1700 elle perd une molé-

cule d’eau et se transforme en glucosane:

CHH%0 B = GH¥O!

Ce dernier corps, qui est amorphe, non fermentescible, repro-
duit son géndérateur sous Pinfluence des acides dilués.

1

Enfin, au-dessus de 200°, la glucose perd encore de 'eau, bru-

nit, fournit des produits caraméliques solubles, puis des produils
]

noirs insolubles de nature ulmique; il se dégage de oxvde de

carbone, de Tacide -':ll'l--lnililli‘, du gaz des marais, de 'acide acé-
ligue, des produils pyrogénés, el il reste f{inalement un charbon
poreux, hydrogéné

Soumise a l'action de 'hydrogéne naissant, en présence de
Pamalzgame de sodium par exemple, la glucose se transforme

en mannite :

réaction qui se produit naturellement dans la fermentation Vis-
quense.

La glucose est un corps trés oxydable. Avee de Pacide nitrique
étendu, elle fournit d'abord de 'acide saccharique, puis de I'acide
|.-.__-.|Ee1li||-_ pour peu que 'on ]II'IJ]!HI_;_"I' la réaction; chaullée aved
de I'acide sulfurique el du bioxyde de manganese, l'oxydation est

plus |11-|||'n||L].\ il v a formation d’acide e'.'H'}JH-IIi:;!'u‘ et d’'acide lor-

i:-'||||.--. (Vest en vertu de cette grande u_\}'l|-‘l|ai|i'.'- qu'elle réduit si

isément un grand nombre de solutions, le nitrate d’
lale de cuivre ele.: mais ces réductions sont surtout faciles en
prégence des alealig, ce ||||i i'!\'}lﬁlilir! |"'irl|'.-'! gl [réquent de la li-
queur cupro-potassique, soil pour reconnailre la elucose. soil
frotn la doser.

Au voisinage de 100° elle se combine & un grand nombre d'a-

BOURGOIN. 22
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eides !'f..'-.'}li'|||5"" pour former des corps neulres analogues aux
L'|'.'I'|"I'i|i|-.-.

Lacide nitrique fumant la transforme en glucoside nitrique
acide \.1|].'=]|"||l1||‘ forme avec elle un |".IJ|I|"'.~"' .'-|I|i-"‘-'lllll-lllj_11"". HIHTE
pour peu (ue la température &' éléve, le mdélange noircit et 1l ge
dégage de 'acide sulfurenx. L'acide chlorhydrique n’exerce d’a-
bord aucune action apparente; au boul de quelque temps, le mé-
lange brunit et on observe la formation de produits ulmiques.

Comme la saecharose, elle se combine aux alealis pour lormel

des corps r'uJ||!||:||';||l||--- aux alcoolales. 1,III'~'1|"|-' 'on dissont, Pl

exemple, de la chaux dans du sirop de glucose et que 'on {1 te

la solution limpide par de I'alcool concentré, il se dépose un glu-

coside caleique :
aeERE0L 3Ca0 4 4Aq.

I'ne solution de elucose ne précipile ni par le sous-acétals de
i—J-Illlll. ni meme par I'acélate de plomb ammoniacal ; mais s1 on
v ajoute d’abord de Pacétate de plomb, puis de "ammoniaque,
n ohtient un préeipité triplombique,

CEHUPROM 4 dAq

plucose est facilement attaquée par les ferments. Suivant les

conditions dans lesquelles on se place, on peul provoquer :

1° La fermenlation alcoolique, sous linfluence du Mycodermna
cerevisiee : si celui-ci trouve 4 sa portée des matiéres albumi-
noides et des ||||:n.;|p'::;||-.-~-, il se m||||i|||]-" lout en opérant la des-

truetion du sucre. comme on le voil dans la fabrication de la

Qo .a I,u‘-’r'.lm'.l,?f{'-fl.r.f'm.' lacligie, en Euru'-su-nru'- du carbonate de chanx

et d’'une matiére caséeuse, sous 'influence d'un mycoderme spé-

ial formd de lgemk articles trés courts, d’apres Pasteur :

CER#0% = 207H*0"

3¢ La fermentation butyrigue, laquelle fait suite & la précédente

i*{ 1.:_1_!_';;"5, dtre sous la |E-:"].('!E-rl=i||:|'c" d’un infusoire :

CERH0® = RO 4 20207 + 210,
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I f}'m_ru'pfu.l’irj,-? -".'-.‘:.'Ju'hfr’.'l'«'l_'_, doalement déterminéde par un
lerment JH[I'H:'II“I'E‘. en présence du blane d’cenfl, Elle est accom-
pagnée d’une notable production de mannite, corps plus hydro-
soné dont la formation est corrélative de celle de 'acide carbo-
nique. Il se développe en ménie lemps une maliére comimeunse,
destrogyre, trés soluble dans I'eaun, sans action sur la liqueur
cupro-potassique ; enfin ne donnant pas d’acide mucique par oxy-
tation. ce g|||[ la |[i-|i]]:4l||' des COmInes |:L“.r':l!'l'l!'r|,'l1| diles.

En sa |[||;||E‘ir" d’alcool polyatomique, la slucose doit donner lien
i un crand nombre de dérivés; maiz comme elle est trés alté-
rable, un petit nombre seulement de ces derniers a pu étre préparé
.i1.1~r||4'ir"l.

Les combinaisons avee les acides, avee les alcools, les phénols
el les aldéhydes, réactions qui s’accompagnent de la séparalion
des éléments de Iean, [Il'l‘l1||'_'||| le nom de [;E-il'r_1.<:'|'f't’-.i.

Derniérement 'un d’eunx, la salicine, a été reproduil par syn-

lhése en faisant réagir 'une sur Vautre deux dissolutions aleoo-

Jh||||‘_x d’acétochlorhvdrose et de sa late de ]:ru.’.'.-u,=irr|:|

CERHCTHONYRCD + CYUHPKO" 1+ 4CHH)* = C¥HYOM KCl = 4CTHY(CEHYOY).

Il se fait ainsi du chlorure de potassium, de Péther acétique el

de hélicine : eette derniére, soumise & U'influence de 'hydrogene
naissant, donne la salicine :
CUEPOOCUISOY) + B = CHIVOM(CVIROY

(les réactions rendent possible, selon toule apparence, la syn-

thése d’un grand nombre de glucosides naturels.

iif. Sucre de frmits.

Le sucre de fruits existe dans la plupart des fruits acides, dans
un erand nombre de tiges et de racines, comme le sorgho, I'é-
rable, le bouleaun, ote. OCest un melange, en jll'ln|-lsi"il'j!- variables,
de olucose ordinaire et de lévulose.
ut

Pour I'oblenir, on neutralise par de la craie un suc acide, ceé
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de raisin ou de groseille, par exemple ; on clarifie an blane d'ceuf,
on filtre el on concenlre au bain-marie, On obtient ainsi un résidu

gommeux, deéliquescent, par conséquent trés soluble dans Peaun,

|J--,-' lement '-I'I;Illll‘.l' '-|:|.'I- i-..Jr';ll.l |.:Ii||||'_ i||-\.'|;||'!||.' l].’_l_l-- |--'1||'l‘\.‘.:

absolu et dans Péther: enfin, déviant & ganche le plan de polari-

m‘!|i!|l] I: la :II'_"ir"l'n' ill;!.‘l;f«l-.l.

Abandonné longlemps 4 lui-méme, il finit par cristalliser en

llilf'li"j 1l se l.lul'|-ll=|_' de la :_:2||I'!!.‘"" lgl'.‘.li'll;...‘-i"' el 1l reste un iiljlljlll'
meristallisable, la lévulose.

Pour obtenir eette derniére I’étal de ||!|r'-':!"‘ on illinni:!l' dans
une solution au dixiéme de 100 parties de sucre de fruits GO par-
ties de chaux hydratée. Le mélange, d’abord Nuide, se j||'|-||z.r

bienld!l en masse; en 18 soumettant alors i la presse, on ¢limine

ate de chaux.

la partie liguide,{qui est formée par un ¢
|

. 13 \ e 2 1] ] |
eau solide esl constitué par du lévulosate de chaux; on

[o o

le dissout dans I'ean et on précipile la chaux par Iacide oxalique.

. 1 i ‘ e o P b L ey
de toutes les autres substances actives

La lévulose se distin

par le cavactére suivant : son pouvoir rolatoire diminue a mesure
que la température s'éléve. A 15°, il est égal A 106°; il tombe i
— 530 ala !-'!!IJ:I".';l.'IJ_!':~-'iu- b,

On a fait la remarque intéressante qu’en soumetlant a la fer-
mentation du sucre interverti, mélange a4 équivalents égaux de
olucose dextrogyre et de lévulose, ce dernier principe domine
bientdt pour disparaitre & son tour. Celle circonstance tienl a ce
que la glucose es d’abord attaquée de préférence par le ferment,

|

de telle sorte qu'elle disparait plus rapidement dans une solution

mixle soumise & 'action du mycoderme.
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GENERALITES SUD LES SIROPS

— CLASSIFICATI( — PESE-SIROP | ME DENSIMETI s
i PATV LE SIRG I ITLE I ( ¥ a1 l A
ET D LA GLUCDSE

Les sirops sont des saceharolds liguides préparés an moven du

sucre de canne, et dont le véhieule, ordinairement chargé de prin-

s médicamenteux, est presque I!Hil|ll.«r.'l'.~ Iean, r{ll-'|:llt-'i-lj'- le

vin on le vinaigre.
Il est évident r|Il'i_-| faul que ce veéhicule puisse dissoudre aisé-
ment le suere, ce qui exelul 'alcool, I'éther, 1es hutles, ele.

i 1’ o i
of, est d orieine orient:

Le mol serop, en vieux {rangais

il vient de larvabe chardb, hoisson (du verbe charib, boire).

Avant Cintroduction du suere, les sivops étal nl L
niel et représentaient par conséquent les mellites de nos jours.

ne pharmaceutique est Lres usilée, ce qui tient a ce

m'elle présente des avantages qui lul sont propres : 1* elle

s PR e L I o Ietatnn nhstances 1
ladministration de plusieurs substances 1

-

. )
I leur communiquant une sayi

saveur éable; 2 elle permet de garder (L Pannd
s l|;--:.!-_'.|!-: aqul ne -!='|'-'::Eii|,--~h de se conserver

. | 1? | 1 us 1 - 17 3
SRS, oS SUcs par | emplol des sirops dasperges,

de coines, de ;I':Iw'll|-'m-.-:' cerises, ete.: 3% elle fournit au praticien
i

des dissolutions préparées & Pavance el dune concenlration dé-

s B A 2Tl [Pt L 4= &1 P ; .
lerminde: 4° elle se préte facilement & la eonfection de plugieurs

preseriptions, notamment des polions et des tisanes.
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Plusienrs classificalions onl é1é successivemenl [||'|'-]||-~|.'|-:~_ 11-,|_i_..
abandonnées [~|=.l.-- o1 OIS +'|||:||:||I'I-'I|II ni.

Les anciens codex divisaient les sirops en deux séries, suivanl
qu'ils élaient altérants ou purgatifs ; division inaceeptable, car le
nombre des :-I-J"’J'-‘ ,ll:\i'|':-,':|||.|f- pet trés restreint, et le mot altérant
a varic dans sa ~i:_:ll[lll':l|i|3!: spivant les (luctuations des doclrines
meédicales.

On a voulu ensuile les diviser en SIIOPS acides, salins el émul-
.x-'.-.l;_a”'.m_' mais, .j‘;ql\[;‘-u e -.}=||'-_:|||'_ il faudrail |"|:l]|ii|' une foule II!.'

istons, el beaucoup de ces derniéres ne renlermeraient

subdi

qu'un seul sirop.

Faut-il les ranger, comme on 1'a J,a'.a;:rm'-, daprés leur mode de
|,u,-|'-||;||';|l'|m,|_, sulvant qu'ils zont oblenus avec des macérations,
des infusions, des décoclions. On sépare alors des f'll'f-'rl.'l.".'i“i?!i'
trés semblables qui appartiennent évidemment 4 la méme cale-
gorie, el cela sans aucune utilité pratique.

Une classification qui a été longtemps suivie est celle de Car-
bonnell, dans |.'=.i|||!_'|||- on admet trois divisions

1° Les r-i!'n'-!n oblenus par solution ;

2° Les sirops préparés par coclion ;

3° Les sirops mixtes.

Vers 1822 la Société de pharmacie de Paris a adople celle
marche, en subdivisant les sivops par solution, suivant qu’ils sont
obtenus avee des solutés ou des eaux distillées, el en partageant
les sirops par coction en simples el en composés.

Chérean a proposé plus simplement de distinguer :

1° Le sirop simple ou sirop de sucre ;

Qo [ ,es 1-\:|,"|:E|:¢ monoiamiques, dans l.-:-al'||r.-|~. 1l n'entre tin‘IiIIl'

yslance médicamenteuse:
?

seule su
30 Les sirops polyamiques, prépards avec plusieurs subsiances
aclives.

Béral, prenant pour base la nature des véhicules, a divisé les

sirops en .u..rl_."rJr;'Hfflfﬂ..f[.’ﬁ',\': wnoligues el ae r'r,'n"r'fl,lerr'r:_' mais les |5r""|lii—
ralions qui rentrent dans les deux derniers oroupes sonl Lris e
nombreuses, de telle sorte que le premier renferme presque tous
les sivops qui sont actuellement en nsage.

Les systémes qui ont &1 suceessivement lu'l.J]H.'ar.‘} j-1'|.:*"ll|-'ll|
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done des inconvénients. Toute classifieation rationnelle est done
ill.‘]-'ll=~::|r|.' ou inutile ; ¢’est sans doule pour celle raison que

codex de 18606 se contente de classer les sirops en deux séries :

Les sirops simples;

2% Lessirops composes.
Les sirops se préparen|
I* Par solution et filtration au papier. Exemples : le sirop de
suere ineolore, eelui de coudron, ceux qui sont préparés avec les
eaux distillées, ete. ;

Cro

ar solution & chaud, elarification et filtration, comme le
'il\?!? de snere [I'I'l|il|.'|il'i' ] ||'5~ bi|'r1]1,- L'H,‘;;|:1|,~:.'-,._

Quoi qu’il en soil, les uns comme les autres doivent avoir une
‘oncentralion conslante que I’on ;1|||.1-.'-.-i._-. soil & 'aide du pese-

sel de Baumé, soit & l'aide du densimétre.

Le pose-sel de Baumé esl un aréomelre & poids conslanl el &
|
craduation arbitraive,
Pour le construire, on prend un tube eylindrique A denx houles
(hg, 74), dont linférieure est lestée avee du mercure ou des

araine

le plomb, de telle sorte que le point d’affleurement dans

l'cau distillée se trouve & extrémité supéricure de la tige, pout
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Ia [:'|!:i-|'_.-':|'_||“- de 12°,. . Ce |'|-i||| d’affleurement lorme le zéro
de instrument.

On plonege ensuite 'aréométre dans une solution de 15 parties
de sel marin dans 85 [=.!J'Ii-'-- d’eau el on margue 15 au poinl d'af-
flenrement. On divise I'espace compris entre 0 el 15 en quinze
‘il;l|'l'|.-:~ coales: chacune de ces divisions, r||li sonl |||'u||-]?;r"'|_'.~ .i"“"
qu'au bas de la tige, représentent un deoré Baumé.

I"-";-i'l-'ﬁ |='Il'-'.' ' ;-III.|!=-| on le |||'~'I-III" |'i'--~|!':'J||-'l|| ne l'--?;lill'-'ﬂli

(i une partie pius ou moins elendue de I'échelle; il |
1

smivant les ecas, le nom de pése sel. de J{w'-'-"—rr.')-r-'ll"‘ e pese ».".n'--Ju.

Ce dernier porte ordinairement 45 divisions.

Les pese-sirops, bien construits,’sont comparables entre eux el

donnent des indieations sulfisammment exactes, Malheurcusement
ceux que 'on trouve dans le commeree sont souvenl (res défee-
tuenx. On peul leg vérifier au moyen de la dissolution salée qui

sert 4 obtenir le deuxieme point d’affleurement. Le mieux esl de

1 1 . 3 - s L A | . -
SE Servir des densimetres, qui sonl d’aillenrs

Les densimétres sont des aréom &ires i pouds constant, wlnes
d cemenl indigue immédialement
;. s sonl .'-i.l_‘..'_'-'-'-- (11er, ';-.“H.
] ]

) Ire 1a densité: des 1i-
d prendre la densil les li1-
I

’ean, le point d’afflenrement dans 1'eau

placé vers le sommel de la tige et marqué

eoes au-dessous de ce iu:-]ill corres

i

HLES ||i|!' miliremes, ceniemes e r]l\.ll‘;:ll'.‘-.

2000

s'enfonee-t-il jusqu’au 1253, le liquide

a1l L RON Imaxi-

mun de densile étant prise pour unité: en d'autres lermes, un
|

litre de ce liguide pése 1253 grammes.

Le densimétre présente un avanl

v 1113 AT e O y %
-||':||!_-|.-H§ propre : I||l"||'
| o e L | rarnt i anlfit denecar un
LE 501 conilrole avec i, puisqu il stiie e pesel 11

ver ensuite al=

de plus dense que I'ean el
|

fleurement <|"; dol correspox dre an !Itlill- trouve.

Y 1 : DR L ¥ Wy Y
la facilité de leur emploi, par la raj

lenrsindicsts iy A TSRORE e T
de leurs indicalions, doivent done avoir la préférenc
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aréométres i échelle arbitraire. Cependant, comme eelui de Baumé
est encore trés répandu, voici un tableau qui indique le rapport
des degrés Baumé avee la densité desliguides depuis 1000 jusqu’a
2000, table qui a été dressée par M. Coulier et qui est plus exacte

que celle que 'on trouve dans le codex de 1860.

TABLEADI INDIOUANT LES RAPPORTS DES DI GRES DE |'~_|:|-‘:nr|"|.=:.'-. BAUME AVEC
LE POIDS DU LITRE DU LIOGUIDE PESE DANS L'AIR A 0,76 ET A LA TEMPERA-

|2

¥
|
: |
A |
i
|
| |
f
]

Il est ¢vident que cel

le table ‘In'nl servir non sealement Pour
les liquides dont la [empéralure esl coale 4120 5, mais aussi pour

cenx dont la température est voisine de ce chiffre, parce que la

dilatation de Narécometre est néglia able que la corrveclion por-

lerait le plus souvent sur des chiffres qui ne figurent pas dans la

lable.
Rien n'empéche, comme on le fait du reste (qui lquelois, de con-

stenive des ardomatres qui portent les deux dchielles superposées,
une marquant les densités, Naulre I-II*:-II'i'::!!I les deards Banme.

Tout sirop bouillant doil marquer an minimum S0* B., ce f|"-i
C I'l-'.-:.--:'.li, li-.'!|-|-..'_- la table | Il""l"'!l'f”". dune :|.-r|;-]ln"1|l' 1, 2541,

Ala |.-||||-.'-|';||1:|.- de 15°. ce méme girop aceusera 90" B, el 1, 3006
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au densimetre. Le Codex donne des chilfres un peu trop forls
puisqu’il indique pour la premiére densité 1,261 et pour la se-
conde 1, 321 ; autrement dit, un litre de sirop marquant 35° B. pése
| 306 grammes et non 13521 grammes.

i,l' |J:';_'I'I-' r]a-. -'liiil‘ |i-||!; ~|'['..|| st en |'.'||-.|.|||'| avec q

II"|||II-'- i |
ractéres |'I'."“'-'|”""" qui onl été utilisés dans la 1||'..-Ii||'1-- ol r!ll-l
peuvent donner de bonnes indiealions, quand on sail rapporler
chacun de ces signes !‘r|||.i|'i|i|||-:~ aux indications fournies par les
arcometres.

Plus un -il'l\|| (E1| -'I.l.i!, |_|||il_‘= 1] esl l"}l.’li.‘“ el ‘-:ﬁllln".t . ¢’esl sur ees
deux caractiéres que 'on sappuie pour apprécier de visu la con-
cenlration des lignides sirupeux.

Ces différents degrés de concentration pour les sirops bouil-
lants sont les suivants :

{* La I,u.'fs"a'.- wle. En soulllant i la surfaece duo liquide, on voil se
[ormer une membrane mince et ridée dont Uexistence esl ¢phe-
mere, car elle t]i:-']l:ll'-‘i“ dés que Pon cesse de soulfler.

2* La perle ou le perlé. On |||'|~u:| du sirop dans une cuillére, on
I'v balance un inslant, puis on incline le tout : les goultes en
tombant affectent la forme d’une perle.

3% Lia nappe. Un r-'-;l-"l-' I'_-'.‘;|‘u"_l'ir'r||:|- |!|-.'-.-,'-<|'.-||,'.-_ Mais en s¢ ser-

vanl cetle fois d’une éeumoire : le I'Lr{uhl.- forme en tombant une
|'_\]I'.'I'|' ||,-l_- tl,i]l_-ﬁu- l!|I' -In.'L: ||.\|.-'ll_'[|||.|||'_

i° Le petil filet. On mel denx ou trois goutles de sirop entre le
pouce el 'index : en éeartant les deux doigts, on obtient une pe-

lile colonne de <'j|:|| ou six millimétresd'élendue (qui se rompl par
le milien dés que Péeartement est plus considérable.

5 Le .rJr;‘gu.'_rf I,n‘r."rf ou le lissé. En recommencant la :""".!" mani-
pulation précédente, le filet acquierl jusqu’a deux cenlimétres de
longuenr et méme un pen plus.

(i Le J'ru'."a-." c‘r-r-’].',l’."r", le ;.”'!'F'.l' Bowlé on la ,r-:-h'.h' Jf||'r.r|'“-'r’_ (n :Iug'.-_e:.i du
sirop boutllant sur I'écumoire, on soulfle a sa surface de maniére
ale foreer & traverser les trous; il se forme de Paulre eoté de ins-
trument de petites ampoules qui voltigent dans Uair.

1* Le gqrand soufflé, le grand boulé ou la grande plume. Llair

. Al i A o i 1 1 | ! A i
elanl vivement louelle avee | ecumolire, le |||{||||:.- § LI separe sous

forme de filets déliés 4 demi-solides. Arrivé & ce point, un peu de
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sirop, versé brusquemernt dans de l'eaun, se prend en une masse
molle el ductile.

# La masse précédente est-elle dure et cassante, on dit que le
sirop est cutl aw grand cassé.

La cuile 4 la pellicule, & la perle et & la nappe sonl des dlats
leés voisins qui appartiennent & un sirop marquant bouillant 30°
4 310 B. ; au petitfilet, le sirop marque 31° 4 32°B. ; an orand filet,
30 B. ; au petit soulflé, 36°; au grand soulflé, 37°environ.

Au dela de ce dernier Lerme le sirop est trop visqueux pour en
prendre la densité. Enfin, si on continue & chaufler, toute Peau
disparait, le sucre s’altére, jaunit et finit par se caraméliser.

La conservation d'un sirop dépend surtout de sa bonne prépa-
vation. ¢’est-a-dive de son degré de cuite el de sa limpidite.

L'expérience démontre quun sirop qui n’esl pas assez cull ne
larde pas & [ermenter, surtoul pendant les chaleurs de été. Est-il
|'.u|| -'Llil. 'lk lnl*.»r 1|.‘-].|._~.--|' des crislanx de .»!ll'l']l.‘lrn:ﬂ' l|lli \'il'll-
nent lapisser le fond des bouteilles: et comme le dépol continue
i g’ acceroitre peu a pea, le .\~il':||.\ ne tarde pis & se trouver dans les
mémes conditions gue précédemment.

La limpidité est une qualité que Fon doit toujours s'efforeer
d’oblenir; aussi procede-l-on d’ordinaire 4 la eclarification des
sirops au moyen du charbon animal, de I'albumine ou du papier.
Le charbon animal, tel qu’il est fourni par le commerce, esl
toujours impur. Pour le rendre propre 4 la elarification des si-
rops, on prend, d*avrés Blondeau, 8 |‘\:l'|'l:|t'r~ de charbon que I'on
ransforme en une pate demi-fluide, & laquelle on ajoute une
partie d’acide chlorhydrigue. Il se dégage de I'acide carbonique
et de Pacide :|!III'.'_\|;'i;'r4r.‘--j att bout d’une heure, on lave a 'ean
bouillante, & trois ou quatre reprises différentes, pour enlever

lous |es illil]i'i|."'?4 solubles.
— de charbon lavé sulfil pour obtenir un sirop trés blane;
apres vingl-qualre henres de contact on filtre au j.;l;.i. I
Dans Vindustrie on se sert du filtre Dumont, sorte de hoile
rectangulaive au fond de laquelle on dispose une couche de noil
én grains, légtrement humeetée avee de ean. Sous Uinfluence de
welle l'-'.-!II'|I|' el s tll"l'll‘i{?l'l'

S propre [-I'n'.\r‘in.-u_ lex .‘%ii'l1|5 traverse

complétement, Cet .'1ln||:!|'-"l| l:|'|'-~--.‘llll- le double avantage de dé-
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]!jlr'l' |||-,'||||'||:gI| &1 |!‘r.‘\i:|'l' III' -"E..'I iiler le .-il'l-ii avee le -I_I_.!;||||||‘

Dans les officines. on a surtoul recours i usage du blane dwul’,
Denx méthodes peuvenl &tre employees :

[* On ajoute en méme Lemps awn véhienle médicamentenx le
sucre eb le liguide albumineux; on porte lentement le Loul &
"ébullition et on écume 4 temps

<2° (n ;|_i.,||:.- pir Ir.;.,--if.-. le Tigpuaidi albuminenx au -i!'.'usu boutl-

lant. Dans ¢e dernier cas Valbumine, coaculdée brusquement, vient

1 ¥ i . ? g 1.5 2 " 1 3 1l ¥ 'Y
se rendre a la surface sous forme d'une ccume leger qul enLrane

dans son mouvement ascensionnel toules les substanees Alran-
COres,

Tous les sirops ne peuvenl pas dtre clarifiés par ce procédé,
soil parce que Palbumine peul s'unir & quelques matiéres organi-

ques, soit paree qu’elle laisse dans la préparation quelques | arties

1e cause de fermentation. On a recours

aqul deviennent |-|||- la
I

alors a la clarification an papier par laméthode de De

On prend du papier blane non collé, on le péduil en pulpe avec

halai d’osier, puis en lave celle pulpe sur un

mdélanger au sirop. Celte méthode n'est pas applie

vec une partie du véhicule qui doit

sse, non sur un blanchet, mais suv

de suere renversé (chansse d'Hip-
]1’-I'|'!|i5".

\vec un filtre d’un litre de capacité,
sullisent pour donner un feulrao

. .t | I. - i
trois lhitres de sirop, soil un o

]:'ll!l rli,:'

. O ¢ L

élre comprise entre 35° el 40°

Appliquée au sirop simple, aux sirops préparés avee: les eaux

distillées, el en oénéral 4 tous ceux qui sont ohtenus par simple
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solution, comme le sivop de gomme, la méthode de clarvification
au papier domne des produits parfaitement limpides et d'une
bonne conservation.

Toutefois, malgré les précautions que I'on peut prendre, il ar-

rive parfois que les sivops fermentent. Il faut alors les mettre sur

le feu., leur faire jeter un bouillon pour chasser lacide carbonique

it mousser el détruire les ferments qui sont les eauses

qui les fa

déterminantes de Ualtération; on ajoule un peu d’eau pour rem-
placer celle qui ’évapore pendant Uopération. Baumd a remarqué

les sirops, aprés deux ou trois traitements semblables, n

fermentent plus; ils sont évidemment altérés et toul lr]l-‘l‘.'lt!-‘\l'il'il
|-|'l\|'-i|':',|'i-'tl\ 1|||‘|! les |'|‘l|-"I"|' Sdns I'-‘ltl 11,

Virev a conseillé d'additionner les sirops qui fermentenl d'ane
petite quantité d’aleool; 4 la vérité celui-ci fait tomber la mousse,
ais la fermentation est seulement ralentie. Lahache remplace

I par Ialcoolé i o rrespond an sirop. Enfin Viel, en vue

i

aleoo
e |i||'-\'|;||1|' la l'-.'l'i'_'.l'll';;l.li.cl:l‘1'!'t|]|u-'|' ii-:ll-itll|.||'|' de suile aux I ps
trés altérables, ou que 'on obtient dilficilement limpides, comme

ceux de jalap, de quinguina, d’ipéea, la dixiéme partie de

volume d’aleool concentreé.,

Le micux esl encore de suivre les presci -|1_1|I!II!l-'~ de Parmentier :
i

faire un sirop bien clarifié, cuit a 40°,5 en hiver, & 31°en été; I'in-
troduire dans des bouleilles bien séches que 'on conserve cou-

chées a la cave.
On aproposé 'emploi de bouchons que Pon rend impermeéables

en les endulsanl dune legere couche de eire, de caoulehoue, de

paralfine, ele.

Enfin, on a préconise, pour la conservation des sirops en bou-
|
teilles. 1a méthode d '\:.l,.-i-| on sa modificabion, ¢ eésl-a=dire i ém-

bouteillage des sirops bouillants; mais ces IOYens nont guere L

arvil
d .

appliqués que pour quelques sirops [abriqués en g

Dans la pratigue, il fanl ¢viter autant que possible de laisser

IL & i"'\l|!?~ o1 '\'i||l-:l-._-.-_ |__..|'\;=Ei|-- le eas se i."l senle o ] |-:!I|—
cines, on peul, suivant le conseil de Garré, plonger dans le aoulol
me on relire aussitol. Un

de la bouteille une allumelte soulrée q
sait que Pacide sulfureux est un acent antilfermentescible.

; 3 ’ . P g Tis 1
phiavmacien consciencieux doil preparer hut -1
| i
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L'-“"F"-“ médicamentens. En ne se conlormant pas i eelle réglo, on
s'expose 4 avoir des sirops non seulement mal préparés el mal
dosés. maig encore falsifiés avee du sivop de féeule substitué en
lolalite on en l::ll|||l' a H-:I'l.-gl e sucre,

Cette falstlication est

acilement mise en évidence an moyern
des quatre réaclifs suivants
1° L'aleool 4 90°;
9o La liquenr cupro-potassique;
3° Une solution de potasse caustique au dixitme ;
¥° Une solution diodure de |--.|:|-\-\i||!-_- ioduré, laite |l';||r|'-'-~ la

formule ci-apreés :

Eau distillée

Le sirop de suere pui

1° Ne ]Il'-"l'iJliI-' pas par "alcool;
2° N’est pas noirei lorsqu’on le fait bouillir dans un tube
expérience avee son volume de la solution alealine ;

3° N'est pas rougi par I'iodure de potassium joduré;

4 Ne réduil pas la liquenr cupro-polassique.

Le sivop de suere interverl :

1° Ne précipite pas par aleool ;

Al |.'=<|=.':_"l1.. ||L’.'|:~ noireit a 'ébullition [LHA la solution de polasse
canstique;

3" N'est pas rougi par odure ioduré ;

"r' r'.-"||llil ;I]Jl:ilc].!||||||-'||l la iiill[l'}ll' :'||i|:|.—!',|.I:|a'-;j¢{||;-.

Le sirop de fécule :

L Précipite lorsqu’on v ajoule plusieurs volumes d’aleool ;

2° Noireil par la potasse a P'ébullition ;

3* Donne une coloration rouge avee l'iodure de polassinm io-
duré;

1" Reduit 1a ligueur cupro-polassique.

Les |

ran pour caractériser les sirops de suere, de glucose et de {Geule,

‘nomenes rolatoires onl élé auss --'!!|-|-|\|"s par Soubei-

Etendu de 9 fois son volume deau, dans un tube de 20 centi-

métres de longueur et & la température de 157, le sivop de suere
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dévie de 52 & droite: si on intervertiit le méme sivop en l'addi-
tionnanl, de o d’acide chlorhydrique et en chauffant le mé-
Gpe)

lange & 70°, on obtient, dans un tube de centimétres, une

déviation & gauche de a0)e.

Le SiI'HJI de {deule diévie d droite le ]||;|II de ]nl].‘!l"lr-alic'lll de la
lnmiére Eifl.:.'il'isl"e". ce lun:l\'nil' rotatoire, rillf est de 4 100° en-
viron, n’est pas sensiblement altéré par les acides.

[.II:['I.'Illlii. <]|'_-& |'u":11,1i|.'»' ]||':'-l.'-'-|ir'rll.~' cll"l'l"||' done :LiM"l!i-"rll ?.J |-="|"-
sence de la olucose et du sivop de féeule. On peut aller plus loin
él procéder A ses dosages quantitatifs en se servant d'une ligueur
eupro-potassique titrée.

Bien des formules ont éLé donndées pour En:'n"||;!!'i'l‘ cette der-

T

niére ; voici eelle a laquelle Poggiale a donné la préférence :

Sulfate de enivre eristallisé. . EEe . {0 grammes.
Souide ca jue. L0 —
Tartrate nentre de polussiuii ", S 111 —
Fau distillée 0. 5.

On dissout le sel de cuivre dans quaire fois son poids d’eau

environ, puis la soude et le tartrate dans 600 grammes d’eau; on
réunit les deux dissolutions, on les filtre et on y ajoute de |'ean
pour compléter un litre de liquenr.

Le dosage se fail de la maniére suivanle : on dissoul o grammes

de suere candi dans de 'eau, on y ajoute un peun d'acide chlor-

hydrique et on chauffe pour produire Pinversion; on ajoute

ensuile de Pean. de maniére & oblenir exactement 250 cenl. cubes
de |il='”itJ|'_ [Fautre part, dans un pelit ballon, on verse 4 aide
d'une pipette 20 cent. cubes de liqueur cupro-potassique i titrer,
on y ajoule 20 & 95 prammes dean el 2 on 3 grammes de polasse

caustique; on porte le toul a I’ébullition et on vy laisse lomber,

3
_|'-l»r|u'.'-. déecoloration, au moven d'une burette divisée en dixiémes

e centimotres enbes, la solulion suecree.

=
fi

Admettons qu'il ait fullu 5 divisions pour obtenir la déeolo-
ralion * la |r!'1|1H|l'|i1||| de sucre qlii i‘tll'l'l'~|l*liifj 8.0 ,1 est évidem-
.‘L

ment éoale
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L'équivalent du sucre de canne est.. CHeEp 342

En résume, 20 cenl. eubes de la !i!;lll_-'ll' blene, }ﬂf"}::it'u'--- comime
il a été dit !u'm haut, sonlt exaclemen! décolores par “;Hi de
cvlucose.

Soil maintenant une urine diabétique. Versons dans un ballon
2 cent. cubes de I'nEn.-m' Lilpée, 2D gramines d’eau et 2 ou o
:_'|';I!|||||-'.~t"l=' potasse l':lll-~lil|l:|-; le mélange eland |>|J|'|I" a 1I’ébulli-
Lion, ajoutons-y I'urine, placée dans la huretie, jusqu’a décolo-
ration. Si 65 divisions sonl nécessaires pour alteindre ee résullal,
on aura, pour la qualilé de glucose contenue dans un litre

114 1030
i Sl 1,08,

?‘I“;if_\';i—:;l de doser la |f||.'.-'l|fi|!" de spere de canne contenue dans

une solution? On intervertit un volume donné de cetle solution
|HI? ?..n'_:llu' |'|I!IJI'E:'.ilI';:rJII-'_ “',': [';l 1l |-.-,,|;||J'.|'|' r: ‘j |i-|!||' ill'nl-illil':'
la déeoloration, il v aura évidemment, dans un litre de celle so-

lution, une quantité de sucre éoale A

nfin, illl'."‘]'—ihi| s'agll d'un |||:"|ili!;" de sucre eristallisable el

de glucose, cas qui‘se présente le plus ordinairement dans 'ana-

lyse des sirops falsifiés, on fait d’abord un premier dosaze pour

Osq0
b

délerminer la glucose, puis un sécond ¢ ¢ aprés Pinversion
par I'acide chlorbyvdrigue : la différence entre les deux essais
donne la quantité de glucose qui répond au sucre de canne. En

||:|1_!i|~§i.-ml celle dullo

1ce par i rapporl
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Cette méthode différe de la plupart des autres procédés volu-
mélriques en ce que Pon verse dans la liqueur titrée la solution
A essayer; cetle derniére doil done toujours avoir un volume
délerminé,

Il ne faut pas non plus oublier que la liquenr cupro-potassigue
gst réduite par un grand nombre de corps, comme acide sulfu-
veus, les sulfites et les hyposullites, I'acide arsénieux, I'aldéhyde,
le ¢hloroforme, acide urique, la salicine, ete. La réduction a
licn en présence d'un exces de polasse; lorsque Paleali est saturd
particllement par un acide, la réduction devient trés facile sous
Finfluence d’un grand nombre de maliéres organiques.

La liqueur cupro-polassique est done un réactil qui peut, dans
eertains cas délerminds, servir & la fois pour caracltériser et doser
les matiéres sucrées, mais qui a besoin parfois d'étre controlé
par d’autres essais, par des délerminations saccharimétriques,

par exemple.




CHAPITRE 111

SIROPS SIMPLES ET COMPOSES

D’aprés Deschamps, les rapports qui doivent exister en

cHlianle et Yo sndie dans 16s wltsis e s R
i i I | L | | el 185 e reLs -||g.||\ \||||||_., o1 COI-

A5 IROR yaraunqun duil) SUCTE. . v sase 1000
20 —  aclduliques. ... ... W) ;
: " Failif)

Il pose en [..-i!_- ipe que presque tous les ‘|--'"'}=> ‘lllllr’l.lu'# Asonn |
élre obtenus par la dissolution du sucre dans le |€I‘|-,'i-*|" meédica-
menteux convenablement concentré, régle qui n’est pas toujours
suivie par le Codex, Néanmoinsg, comme il s'agit ici de médica-
ments dont la composition est nécessairement trés varviable, il
fanl |':”.i' urs g en rapporter aux ||"'i'.“l'l-i|?|ili'-=*~ du formulaire Elr':_-:l],

Les sirops en nature se donnenl par cuillerées & café et par
cuillerées & bouche. Le Codex de 1866 fixant 4 20 crammes le
poids d’une enillerée dleau, il est évidenl gue ¢'esl par erreur
seeafement 4 20 grammes le |[..-,i,|_ dune cuillerée de

| 5 f o On

sirop. poids qui doit elre porte 4 Zo g

1

mes au moins, d'apreés

la densité méme de ces maédicaments.

sl les diviser

n i

el les siro

marche asuivre pour I
|

lorsquon tient moins & en faire la monographie qu'a indiquer
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sommairement les méthodes le plus généralement usilées pour
les obtenir. On choisira, dans chaque eas, un ou plusieurs exem-
ples pris parmi les sirops les plus importants ou parmi cenx qui
présentent un intérét particulier,

SIROPS SIMPLES

L. Sirop de sucre incolore cf sirops qui en dérivent,

Suere trés blanc. ...

R s e T I G i
Un coneasse le sucre, on le fait fondie A froid dans Peau et on
filtre an |>.'11|i'.'!',

Le Codex de 1837 ajoutait 4 la préparvation 64 crammes de

charbon animal lavé; mais celte addition est inutile depuis que
'on peut se procurer dans le commerce des sueres tros purs.

Pir 8 emplol du charbon lavé, ou micux encore i 1a

orsque le suere n’es pas de premiere gqualiteé, on peutl recou-
i 1

clarification
dll _jl:l;li-'!' par la J!I-"|||:.|.I (e [ smarels, .'.’_[}i'-" 3 Avoll i.,.l-!,'. le s1p° P
la 4 mpérature de 35 4 40e,

En remplagant I'eau ordinaire par une cau distillée, on oblient

les ~i!-.,|a,-. aromaliques.

Pour préparer, par exemple, le sirop de

Un concasse ].-- Sucre, on [ ]';le ||’_'~.«|a:1-'Jl'!' ;'I [lll.i:l r_|;|_'_~\. 1 eau
i'!-'-|||.':|.:|E||.‘ et 'on [iltre au ;.;|;.Ea-;-_
Un prépare de la méme maniére, avec les eaux distiliées. lo

'-I-'|:||»; |||' "

Ani Laurier i
Cannell Menthe poiveée,

Le sivop de sucre incolore est rarement employé s

’ | | L Nar eumnla IFTT | v Qan
préparer un grand nombre de sivops par simple solution. Son

emploi est naturellement indiqué toules les fois que le principe
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aclif est soluble dans une pelile niw:llll:.!n'- d’ean el que la préparva-
tion doit &tre non seulement ||i||}!i|i=', miis encore parlattement
[J]l-l'l:|':|'.

(" pel pour celle double raison que e q|'-||+|"r- snere meolore

gprirl A ;u-'-"||;1r'-'|' les sir ps qui ont poul base : le -'h||-|"!;l\u]|';!-‘-' de

||||:-I'::'||ill-', Iacétate de morphine, le sullate de stryehnine ; el,

|] nune jacon generale, Lous 1285 | LIS ‘-'.::I||||!'- dans | el GO Frke

ceus de monosulfure de sodium, d’iodure de potassium; enfin,
il esl |'|'|'--|'Ii|‘ pour transformer en sirop Péther el M'acide cyan-
hydrique.

Lorsque la substance est soluble dans une tres petite quantité

d’eau, rien n'esl ||]I|~ simple que le mode |-||.'-|';|!ui1'|'. Exemple :

SIROP LE CHLORHYDRATE DE MORPHINE
rph 0.05 grammes

B

T

On dissout le sel de morphine dans I'eau el I'on ajoute le sirop
de sucre ; 20 crammes de ce sirop contiennent exactement 1 cen-
ligramme de morphine.

On prépare de la méme maniére le sirop d’acétale de ||Jm'J|]|;.-:|-_

et aussi le sirop de sullate de strychnine, mais en diminuant la
dose de moitié.

L arvrive parfois que le sel, pen soluble dans 'ean pure, esl Lees
soluble dans I'eau acidulée. On opére encore dans ce cas parlicu-

lier par simple solution, comme dans I'exemple suivant,

S0P DE SULFATE DE QUININE

Sirop de sucre incolore..:...vevevseveanes 0

On délaye le sulfate dans la petite quantité d’eau, on ajoute

lacide sullurique étendu et I'on mélange la dissolution avee le

20 ecrammes contiennent 10 centigrammes de sulfate de qui-
]i‘li"'.

Le sulfate de quinine des officines est appelé, & tort, sulfate
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newlve, car ¢’est en réalité un sulfate baseque, Ialcaloide étant
une base digcide. La préparation précédente renferme done du

sulfate newlre. cest-a-dire un sel dans lequel une molécule di

hase est unie 4 une moléeule d’acide sulfurique bibasique :

SEHA0L.CONM A0 4 14 Adg

SIROT D'ACIDE CYANHYDEIQUE

Acide evanhydrique médical aw o voooe e | gramme,

Sirop d 3 NCOLOre. sesevses

On méle trés exaclement.

(e sirop, qui est trés altérable, ne doit étre préparé qu’au
ment du besoin.

90 orammes contiennent 10 centigrammes d'acide cvanhy-
drique médicinal on 1 centigramme d’acide anhydre.

Comme il §'agit ici d'un médicament extrémement actif, 1l faul
faire cette préparation avee le plus grand soin et respecter soi-
eneusement les rapports ci-dessus, a moins d’une indication spé-
ciale du médeein.

Pour préparer Pacide meédicinal, on se sert d’acide eyanhy-
drique pur el anhydre.

\ et effel, on prend un flacon de verre noir, bouchant 41’émeri,
de 200 centimétres cubes environ. On le pése exaclement et 'on
V verse Pacide pur avec |||'|"|'.‘i|||i|+n‘ en ayant soin de boucher
immédiatement, de maniére & ne pas gexposer aux vapeurs cyan-
hydriques pendant la pesée. En pesant de nouveau, on a la
quantité exacte d’acide introduite dans le (lacon; on v ajoule un
poids d’cau neut fois plus considérable et l'on agite. Gest 1 le
mélange d'acide r_\';11|h_\nh'ée|'-h_‘. aun dixieme ou acide ;r.'a{.mfr{afnf
médicinal.

Lacide eyanhydrique anhydre esl extrémement délétere et trés
volatil, ||'_[i~.i||r'il boul 4 26°.5. Parlaitement pur, il peul se con-
server indéfiniment sans altération; mais comme il s'altére
promptement sous U'influence de traces de matiéres élrangeres,
nolamment de Nammoniague, il faul le conserver dans des llacons
bouchés & Pémeri. el 4 Pabri de la lumiére. Malgrd ces précanu-

tions, il se décompose souvent spontanément. Il est done indis-
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E
eyl ;||||.'.J".'!!'u'--'i[i.-| 1f|'|;5|':'||--!.-!|||_» en L 1S, O IMiet
| | Ps,

IX eneore

rr quan momenl me du L s0ln, en --1i'.:||;|
es preseriptions du Codex
P Db N0 E 01
Monosullure m s I gramn
Eau )
S p de sy i)

On dissoul le sulfure dans I'eaun distillée et 'on méla o

-
I

15 AT ) 1§
SOHULION avew ||'_~\,|:-|.:|'\-||.;‘_

Lelle préparation est an millidme: 20 gramimes par cons-
quent contiennent 2 centierammes de monosiliure cristallisé,

|l‘ "i"l' l:I' 111 i|l"'::|.|||'i'.';llil‘.-_l_l]'. pulsaue ||- ~|-| ,u'|'-_'||-[[|i ."| |:|

.-|'I||!(||-}

bl que ce composé soit parfaiternent di fini, il esl néanmoins
Lries .'i|.'|-l';|||||"\ ¢ est pour celle FAS0oNn que |a _fl!'(l'[l.'ll';[lf(hl (aoit etre
| 1 I

[aite au mo

nent du besoin,

Lo Codex de 1837 [aisail |I|I'|I-IS.'|,I': ' _--j,-r'lru avee le foie de son-
{re, qui est un mélange impur de trisulfure : préparation mal
|,t|"|_-|.--- I[|J|: est avee raison lombiéa dans 'onbli.

5 YETHEI
g T T 50 orammes
) L e i -
Eaun distilli 10 =
Sirop de suer 800

Un mel le toul dans un lacon bouehant 'émeri. portant & sa
partie inlérieure nne tubulure tn verre. On agilte pendant ing 4
‘*i\ |--».'.'I'~ el ]IIJII Jlf}fl.'u'l.!-illlill,' .I I];Iu'r||| an ||-J;”_-; ||;|_|';,. 1un |i"ll I|-;[i_:_

Lorsque la solution est éclaireie, on la soulire par le robinel infé-
rieur et on la con serve dans des flacons bien bouchds.
[ ’ancien Codex preserivait d’agiter pendant cing 4 six jours un

a6 B avee du ,\.i|"|.l|: de sUCre
ce moyen, 1000 grammes de

excés d'éther 4 marquant 35° B, Par
SIPOP ne prennent gudre que

Y crammes d’étlier, soil un peu moins de | p. 100,




SIROP D'ETHER.
F. Boudet a fait la remarque que le sirop moins cuil, marquant
soulement & froid 30° B, dissoul environ deux fois plus d’éther.
Boulay a encore augmenté cetle proportion en faisant un sirop -

:

1 1 .
Iii'-l"”'-'.'. & asl r‘l_‘[!l,‘. |s||".'ii|"

renfermant une nolable fg‘.::mﬁlu'-
modifide qui a éLé déflinitivement adoplée.
Chose curieuse, 'aleool par lui-méme ne facilite pas la dissolu-

tion de 'éther, car I'ean produit 4 pen l_-]'.'-s le méme effel : cest
la diminution de densilé du sivop qui augmente la solubilité,

ide gque le vehicule renlerme moins

celle-ci éfant d’autant plus gra
I||' SUCre.

. 1
e de son

On =ail que Peau pure dizsoul la|'."~ de la dixidme par
||||-|-!-: |!-:.'|I]j|'l':
diminue el devienl environ dix fois plus faible pour un sirop mar-

or, & mesure que 'on ajoute du sucre, la solubilité

|'l|| |'-r'_~‘|]|:||". |m'.l!' -n!rll':li!' (KR ~'~i,|'.|l‘- l1'|'-,~€ -"],!I'l';_"-", 11 faut ze ,q.-.v.ir
Cette condition est réalisée dans le sirop du
d'éther et

Paleool & 90 11 reste dans le flacon, au-dessus du

d'un :-'il'up décuil.
Codex, qui renferme par kilogramme 21 grammes
AS orammes d al

e el une eés petite quantité

sirop, une (rentaine de grammes d

d’aleool.

Bien que n'augmentant pas par lni-méme la solubil
ther, I'alcool présente un avanlage qui juslifie son emploi : non
seulement il contribue, comme 'eau, 4 diminuer la di nsité du
sirop, mais il s’oppose i la facile séparation de 'éther sous 'in-
fluence de la température. Malgré cela, le sivop du (odex, parfai-

tement limpide vers 15°, commence & louchir vers 18 4 20° el
devient opaque 950 11 faut done le conserver dans un lieu frais.
Bien que le sirop d’éther soit moins cuil que les autres sirops,

il pat néanmoins d’une bonne conscrvation, Uéther el aleool

-.‘.-}ul..u,|||| au développement des germes, cause premieére de toule
fermentation.

11, Sirop de snere ordinaire et sivops qui en dérivent.




TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE

OUn bal le blane d’ecufl avee un litre d’eau, on eonserve 3 part un
litre de cette albumine et 'on melange exaclement le reste avee |o
stuere concasse dans une bassine de culvre.

On chaufle graduellement, en ayant soin de remuer de lemps
en temps pour laciliter la dissolution, de maniére & n'amene
la liqueur & Uébullition que lorsque Loul le suere est dissous.
i,ll]‘.w!zlll-' ’ébullition souliéve la masse, on modére le feu, on pro-

jetle dans la bassine Ieau albumineuse mise en réserve el on

enleye apres I'|I.'HJII|,' affusion les écumes, dés qu'elles ont pris
de la consistance.

Quand le sirop est elarifié et qu'il marque 1,26 au densimétre
on 30°B, on le filtre & travers un blanchet. Si ce point esl
dépassé, on ajoute de 'eau el 'on concentre au degré indiqué.
Le Codex recommande avee raison de se servir de suere blanc.
ar les cassonades de 'Inde et les sueres bruts donnent moins de
produit, exigent plus de temps, puisqu’il faut clarvifier le produit
au charbon ponr aveir un sirop convenable.

Au lieun de passer A travers un blanchet, on peut se servir d’une
chausse ri'fJiI:IFuu'|';:Ia-, (qui permet an besoin Uaddition d’un peu de

papier réduit en pulpe, selon la méthode de Magnes-Lahens : ce

moyen est préférable & Pemploi du noir, méme bien lavé, qul
peut donner un sirop d'une saveur moins franche et moins
agreéable,

Il est important, dans cetle prépavation, afin d’avoir un liquide
hien ~'|."||'I|i-", d’élever lenlement la fl'[ll]ll"l'illiil'"; on permel alors
au sucre de se dissoudre et & albumine d’entrainer dans sa coa-
gulation toutes les matiéres élrangéres.

Dans les raffineries, ot 'on opere en grand, le sirop esl passé
a travers un filtre Taylor qui débite beaucoup ; on Paméne en-
suite dans des filires Dumont (qui contiennent du noir en orain.

Le sirop simple est une préparation fort imporlante qui sert de
base & un erand nombre de sirops médicamenteux. Le procédé
qui le donne présente Pavantage de fournir en peu de lemps une
quantité considérable de produit elarifié, sulfisamment incolore.
obtenu presque sans perte, si l'on opére avec du sucre hlanc, cal
les écumes sont alors pen abondantes.

Il sert & faire des sirops avee des sels solubles, qu’ils soient ou




SIROP CITRIQUE. 521

non eolords : avee des solutions concentrées, comme celles de

gomme et de guimauve ; avee les extrails, toujours solubles dans
une |.-|!1ilu- :ill:llllile'- d’ean. Aussi sert-1l 4 transformer en .-i|'n1| les

substances suivantes :

Acide citrique Gomme.
tar Citrate de fer ammoniacal.

Extraits Perchlorure de fer.
| Pyrophospliate de fer,

Tartr

ate ferrico-polas

Acide eilrique

Eau distillée. . .....0. e =0 —

Sirop de sucre..... A i 270

On dissout Pacide dans le double de son poids d’eau et I'on

mélanee A froid cetle solution an sirop de sucre.

Fn aromatisant ce sivop avec 15 grammes d'alcoolature de ci-
tron ou d’orange, on obtienl les préparations connues vulgaire-
ment sous les noms de sivop de limon ¢l de sirop d’orange.

(ies alcoolatures £’ obtliennent en [aisanl macérer pendant huit
jours une partie de zesles récents de fruit dans deux parties d'al-
cool a 80°,

On prépare de la méme maniére le sirop d’acide tartrique, mais
en doublant la proportion d'acide.

Le sivop d’iodure de polassiwm 'obtient en dissolvant 25 oram-
mes d’iodure dans son poids d'eau et en ajoutant ce solu ¢ 4
9950 erammes de 3-i|'||ll de suere. 20 orammes renferment par con-
.4-'-|!|||-||r 0.50 d'1odure de [ml'ln‘ilillr_

On obtient semblablement, el aux mémes doses, le sirop de
tartrale f‘r'l'.l'e'll"ii‘j-”‘frf\‘r'.rdlff"".

Le sivop de citrale de fer ammontacal se fail encore de la méme
manicre : seulement le Codex prescrit de faive discondre le sel
dans son 5|J|i+|.¢ d’eau distillée de cannelle.

Le sirop de pyrophasphate de fer se prépare au moyen du pyro-
E'|I||\|r||i||l' de fer citro-ammoniacal en pailleltes, que 'on dissoul
dans le double de son poids d'eau, 20 oerammes contenant 20 cen-
tigrammes de pyrophosphate, ce qui répond & 4 centigrammes

fll'

ler,




Ha2 | ITE DE PHARMACIE GALENIQUE

Iinfin, le -i|'-|! di e "',- i oge il ' -'=|||:'.|:'|!-|-',.-|_|..
core, i:.:' -illll.‘ suffit d’ajouter & 985 grammes le sirop de suer
15 eramm de la solution offici le perchlorure de fer. T
doil élre I"'l'j'f"'l' |i".i|'i woment du besoin, car il est trés allé-

1 1 . 1
|',\|.;-', ||- !u 1'{ |||..1'r|_r'.- AVl T f_-|','|||||.I tendance i sé |:-'-'|'-:|||'|'|'

v translormant en protochlorure.

On fait dissoudre Pextrait & froid dans 'ean distillée, on filire

)L Pon mélange au sivop la dissolution limpide.

90 grammes contiennent 4 centigrammes d’extrait

En ajoutant & 100 grammes de sirop d'opinm 0,50 d’esprit de
sueein, on obtient le '-iI'IW;I de karabé.

|_.,|--.‘|;- l'on réduil la i||-..;.n|'|£:-:| d’extrait au quart, de telle

sorte que 20 grammes ne conliennent plus qu'un centigramme,

on a le \'a'a'.-.'J.u digcode (8, avee : wwdie, Léle de |,|.'?1{.-| e F-J'nl'_||:||'.'|:_||-|1

msement distinguer de la ||||'|I'|"'-4]-'_'|'Ir'-' e |J!.'f 1I'eIi-

||!1‘_;i fanl
F\';!I'-' I r-,:.'|-E| I|r' J.l.'r.l'l'--'. Jr--"-'.lj.l-' -_:|| F1|'!’-|'-"||-'III f,lllj*"h
ttre p "'l arcs avee les extrails son

'|| nlll'-ul.,-‘ |:i||i .'i-.';\,--ul eneore

les suivanls &

| . . T . A4 1t :
Lorsque la solution, qui doit toujours étre filtree, exige une

wd et ramener le sirop

quantite d’eau notable, 1l faul opérer a ch:

4 1.26 an densimétre. Tel est le eas du Hil=-|| d’ipécacuana,

Parfois on lail le sirop par simple solution au bain-marie, en

opérant en vase clos, comme dans I'exempls siivant



SIROP DE BELLADONE. 023
On fait dissoudre extrait de quinguina dans le vin ; on filtre Ia

solution, on v ajoute le sucre el Pon fait un sivop par simple solution

au bain-marie : on pitsse ;||||'|":- refroidissement

20 grammes renferment 20 centigrammes d’extrait de quin-
(quina jaune.

1] 5l|-,'-|.,_;|;-,» de la méme maniére le -:]:t'lis de .‘rarr','.ia;m'.-s.r; Hua-
o o vin . mais avee une dose double d’extrait,

On remarvquera que dans ces sivrops cenoliques la quantilé de sucre
de eanne est (res inféricure a celle gqu’on rencontre dans les sirops
hydrauliques, ce qui tient & la présence de Palcool qui diminue

le pouvoir dissolvant de la saccharose. La méme observation

F\illiil"i:|‘.h'. aux préparations analogues ; comme eces médicaments
sont d’une honne conservation, cette diminution est sans incon-
vimienl dans la pralique.

Duelques ,'.?|-u||~ sont ohltenus avee des teinlures :lir'-m'iqlll‘ﬁ

En voici un exemple.

Sirop de SHeIS. eoeeeerrs s : ; (W) —

On verse dans une eapsule 100 grammes de sivop que Pon porte
i .

éhullition, avant d’y ajouter la teinture ; on [ait bouillir jusqu’a

fe que le I||H-I||4 soit ramend 4100 grammes el 'on v ajoute alors e

resle du sirop.
5 grammes de ee sivop correspondent d 37 centigrammes de

leinture ou 4 12 milligrammes d’extrail alcoolique.

On prépare de la méme manicre les .~|'|'u||.h e Jr'-h:rl,ru."rrrm- al de

stramoine.
E,I' I|||'-]“-- 4||'r||'4'-|j|'- =';||||L|i|gl:|' au ‘\ii'u|'. 1i|' 1.'r|'._r_,fﬁ-.|'fr.l'\-', I_IL.'!i:- e -
ployant seulement 25 grammes de leinlure par kilogramme de

8l |||| de SUcCre.

Enfin, un seul sirop a pour base une aleoolature, e’est celui
| | ;

aconit qui s’obtient simplement en mélangeant & froid 100 par-
lies d’alcoolature d’aconil 4 900 grammes de >-'i|-|:-|:_
]

20 srammes de ce |||'-u_i||ii. renlerment par f'un-\-"||'.'.|_'-nl 2 gram-

mes d'aleoolature,




TALENIQUE

2 YOsSEes: civvavas A (M) grammes.

L]

On met les deux substances dans un vase en laience couverl el on
fait digérer au bain-marie |:--|1||.'|HI deux heures, en remuanl [ré-
|||Ir'||1.'.'|-'l|| AVec une hi’l.l!![l!'_ \ |:i fin 4||' |’Hil-"|'i}|ltllll‘ Ol .!-_il-llfl' LETLe
pelite quantité d’ean, si cela esl nécessaire, pour rétablir le poids
primitif. On laisse relroidir, afin de séparer plus facilement la
Lérébenthine @ on filtre le sirop an im;nirl'.

(Lo ".|""J' renferme. en dehors d'une |:|'I]I|- |1||;!||I]I|" de maliéres

'

resineuses, de -_-'u— A .—-'.—;!1‘-'_--~|*1'|r-' de téréhenthine.

Il doit &tre limpide, d’une odeur aromatique non désaoréable,

ce qui le fail employer assez souvent pour édulcorer les lisanes,

On lave la gomme avee un peu d’eau [roide, i deux reprises
différentes: on la fait ensuite dissoudre dans la quantité d’ean
preserite, en facilitant la dissolution par I'agilation ; on passe en-
suite sans expression A travers un blanchet.

On ajoule celle solution an sivop de sucre hien clarifié el un
peu plus cuit que d’habitude; il doit marquer 1,30 au densimétre
ou 33° B. On passe au premier bouillon.

Tell

Bien des recetles ont é1é proposées pour laire ce sirop.
.

e ¢st la formule :|||.||a-|f"r' par le (lodex.

Le Codex de 1817 aisail ||11|\'|'-|'i~|'|' la gomme, puis prescrivail
de la dissoudre & chaud dans son poids d’ean. Le sirop renfer-
mait la sixiéme partie de son poids de gomme, proportion qui
donne une consistanee trop considérable.

D'aprés la remarque déjd ancienne de Vaudin, la dissolution a
chaud, avee de la gomme desséchée & Pétuve, donne an 1um-1uil'

vable: ce |>|';|1i|'i-'11 a donc con-

moins transparent el moins

seillé de faire fondre la gomme 4 froid.




SIROP GOMME. 225

I E

Le lavage de la gomme, proposé pour la premiére fois par Ro-
binet, fournit un sirop plus blane. lest alors inutile de clarifier au
blane d’ceul’; car, en présence de la gomme, le sivop reste Loujonrs
i-"';_'nl'J'I'JiH'IH n|l;|1frl .'I!Il'll'r celle llllll'l'ill-IH]I.

Le Codex de 1837 diminue la proportion de gomme el la porie

—; il prescrit de la faire dissoudre a froid dans son poids d’eau,

a
(W \||li sl 1['Hl| peu.

Pour toutes eces raisons, le Codex de 1866 [lait dissoudre la
epmme dans une fois et demie de son ||:Iil|.~ d'ean el pousse la
coneentration jusqu’a 33° B; la préparation se conserve mienx
quavee un sirop cuil & 30°% et & plus forte raison a4 29°, comme
Favail conseillé Guibourt.

Le sirop olficinal renferme environ la douziéme partie de son
|-||.Iti~' i]-' COInIne,

Se fondant sur ce lait que le dosage n’est pas rigourenx, Ma-

gnes-Lahens a proposé la formule suivante :

Gomme duo Sénégal blanche............ 1010 grammes,

Aprés lavage. .. coovwaas e L T 1

Eaun......... S i 12 kilogrammes.
Suecre blane concassé.. e S e caee BBB0 J

L’auteur fait, par simple solution au bain-marie, un sirop con-
tenant exaclement la douziéme partie de son poids de gomme.

Le sirop est d'une blancheur parfaite quand on le clarilie au
||;||=[|'|' par le procédé de Desmarvets.

Bien que le sirop de gomme constitue un véritable médicament,
i| est vendu |-;|r' les 1|'|-:~fi“:r|v||r'~. les i'HIlIiH"II"-'_, les ]II'J'[HIJ'JM’N:- ¢l
les épiciers. Aussi est-il souvent alléré dans sa composition et fal-
sifid,

Tantdt la gomme est diminuée on méme supprimée Lout i fait,
tantol on |'|-1:=|r|;l-'f_! le :¢i|'|||' de sucre pan e .~i|'|||| de [écule.

Pour doser la gomme, on peul 1II'|"r'i|>i:|'|' ce principe par de
'aleool trés concentré, recueilliv le précipité, le sécher et le
PESCE,

Mais 1l ne faut pas oublier (que le Si!'t'[r de fécule lil'!"l'illﬂ" prett

le méme réactif. On doit donc au préalable s’assurer par Ia




o2 TRAITE DE PHARMACIE GALENIQUE
|||If_il'-|'_ la |j€|.'_|'i| l'||j||||.‘!:-II[EI‘~.‘-.H|||I' el Modure de polassinm
todurd, de la nature du suere contenu dans le SO,

7. Roussin a propose 'emploi du sullate de -|:‘--’||Ii<|'-_\|,|-‘ de fap

qui donne avee la gomme un précipité gélalineux jaune rougsedlye,
La solation de ce sel, aussi neulre que possible, doil conteniy

environ un gramme de fer métallique pour 10 centimétres cubes.

I volume de sirop de somme. |.|'|'-! are d'apres la formule du

I "
Codex clendu de 20 volumes d'ean, se |-|'|'|'|I en celée au boul

de | minules |-.|-.|_;' 'i”"l'!:'"“ cpultes du sel for-

rique : ¢'est la limite de

Pour faive V'essai, on se sert dPune |.--Ii:._- f-l:;'i_n;a.-li.- elroile.

haute de 25 4 30 centimétres el d'un diamélre inlérieur d

12 &4 15 millimétres, Elle est divisée en 21 parlies d teale capacité,
! ; I
iidesens desauellies so Irduve: 1 ; e it
H li i (quelies =i POV 1 |"'-.| .--||,|.-|' nore pour que
I |

Fagitation du mélan:

tisse se faire avee (acilité par retourne-
ment.

(I I',-||III|I-| IJHJ'.'I,' ]I|||.|| ||'- \i?l_;{l :’ll'l'l!.i-"l'l'.n cJ-|\-|~=5n||--_ |
l'onajoule le “il"'|l pour allleurer la surface a la 21 ||i'\ia[.|||;:|t||{-~
avoil .II'_'I-.:I" pour oblenir n |I|'.-.'.'|:_'I' exact, on ".i' uie i]!l;l|‘!'

| | lrn i st F = arss : i : ; | i
goulles seulement duo réactil : aprés cing minules de repos loul

I l:-|:='_5:'-.!|-,:i§n-|'||'--|||.'..-.--- i.'.‘:--l-_gl.'-.-..-,I-I-hi ni

S oce résultal n'est P eénu, on recommenc Popdration 1
diminuant la prop wiion d’ean. Le melange se |':""'i':i|' en velde
aviee douze volun I, ¢ est que le sirop ne renferme aue les
2 i ’
— e

On abrég ment Popération en se servanl simultanément
de qualre ou cing petites épronvetles, dans lesquelles on mel res-
peetivement 2016, 412:460 parties d’eau, par exemple, toujours
!ll.‘lli' 1ne ||il|'5|" 'f]l' s

SOoubelran a coInst Er 1e sirop e Comme aun movern

1|;. -..|'|'||.'|I'i!||""!I'l'. Bk axact |I "|J|II;Ii|:-.-';| |'ll:¢.- &
sirop ne contienne que de la gomme et du sucre eristallisable. S'il

vaen oulre du suere inlerverit ou de la dextrine. comme dans le

sivop de fécule, le polarimétre ne peut plus fournir que des indi-

cations vagues el sans ulilité pratique.

13" 1o oy 1 iy i bea LR 5 Maas R T
Le sirop de gomme, melange i du siroj de fleur d’oranger, sel




D'IODURE DE FI

SIROP

SIROF WIODURE DE FER

T L T R T §.25 grammes
Limaille I 2

Eau distilléa...... o e e B e 10

Sirop, de oM. . . oenvrirescniebornaass TS0 -
SLFOpP di fleur d'oranger 200

On met 'iode dans un petit ballon en verre avec 'eau distillée,
on ajoute la limaille de fer par petites portions, en agitant chaque
[ois ; on laisse la réaction s'opérer pendant quelques instants ; on
chauffe ensuite doucement jusqu’a ce que le liquide, d’abord d'un
rouee foned, ail :||'n|lli«' la couleur verle llll_l caraclérise les pro-
tosels de fer.

D'autre part, on pése dans un flacon les deux sirops; on filtre
du-dessus de ce mélange lasolution ler |'||:_-i!1.'llr|': on lave le filtre

> un peu d’eau, on mélange exaclement et I'on conserve pout
Fusage & I'abri de la lumiére.

90 grammes de ce sivop renferment 10 centigrammes de proto-
lodure de fer.

Le sirop d'iodure de fer, qui est incolore ou & peine légérement

verditre, se eonserve assez bien, grice 4 la gomme el auw sucre

(qui jouent un role analogue & celui du miel vis-a-vis du carbo-
nate ferreux dans les pilules de Vallet. A la longue cependant, 1l
.

Lrés

limit par devenir légérement jaunitre et méme brun, s'il es

en iodure ; mais comme il ne 8’y forme auneun dépot, on

peut dire qu’il est & peine altéré,

Le sirop de fleur d'oranger a pour effel de masquer en !Iill'|[:'
la saveur atramentaire de liodure et de faciliter ||:|!'4|4[|-- 'admi-
nistration du médicament.

En vue d’assurerla conservation de 'odure lerreux, Hornscastle
i proposé de remplacer les sirops par du mellite 'i'”i"l" additionné
||';.-i.i.- I'ill'it}lu-'. Vizu |=i'r."||"|'|' Il &i"-l_gl |!'i-||la!|'.- de fer ;_'|_\- Grine.

Burin-Dubuisson substitue 4 liodure de fer un soluté titeé d’io-

dure ferro-manganeux, mais la preésence du manga
nomie est douteuse, d'aprés les récentes expériences de M. Riche.
Toutes ces modifications sont done peu importantes, sinon inu-

liles: il est |||'l'-._|'-|;ij|i.- de s'en tenir & la formule du Codex.




a28 TRAITE .DE PHARMACIE GALEXIQUE.

M. Sirop de sucs de fruits,

SIROPr DE GROSEILLES

On fait chauller le tout dans une bassine d’argenl ou dans une
bassine de cuivre non .'-|;||;|.'-.-_|-,1,~'|i||‘:'| ¢hullilion ; on passe.
Ce sirop doil margquer 1.33 au densimelre on a6° B, OUn |'|-'I'|":":
ainsi, avee les sues, les sirops suivanls :
Airelle.

Parmi tous ces sirops, les plus employés en pharmacie sonl
ceux de f_L'I'IIM'iHI"&. de |'|'I'i.h-'~. L]l'l'u‘l!.lj_"* el de mires.

En s'appuyant sur ce fait expérimental que la densité des sues
varie non seulement d’un fruit 4 U'autre, mais encore dans les
mémes {ruits selon le climat et suivant que 'année est plus on
MOins !rlll\'iu'l.!~.-_, Page el Leconte ont démontrd que la |£||:|||Ii||" de
sucre nécessaire pour transformer 'un de ces sucs en sivop doil
étre basée sur la densité du sue lui-méme qui est en rapport avec la
proportion de matiére suerée qu'il conlient.

D’aprés les recherches de ces deux pharmacologistes, chaque
degré accusé au peése-sirop représente 30 grammes de suecre
soustraire par kilogramme de sue, le reste devant étre considéré
commede'ean i laquelle on doit ajouterle double de son poids de
sucre pour oblenir, avec un suc de densité variable, nn sivop de
fruit d’une densité constante.

Quoi qu’il en soil, toules ces préparations doivent &tre faites
dans une bassine d’argent, ou, & son défant, dans des vases en fer
émaillé, ou encore au bain-marie dans des ballons en verre, le
cuivre ayant I'inconvénient de communigquer au produil une sa-
veur métallique qui n'a rien de dangereux, iest vrai, mais qui

est désagréable au goiit. Le cuivre étamé el les vases en étain onl




SIROP DE MURES.
le défant de faire virer aun violet la couleur rouge des sirops ¢o-

|(']':"“_Z.

Pour avoir des sirops de cerises et de groseilles plus chargés en !
couleur, Aumoine sépare avee soin les rafles des croseilles, les
(queues et les noyaux de cerises, el il ne soumeld la presse qu'aprés
que la légére fermentation nécessaire & la clarification du suc est
lerminde.

Le sirop de mires est rarement préparé dans les officines ;
tomme 'indique le Codex. On se sert le plus souvent du procédé '

swyant, qui a é1é indiqué par Baumé et qui donne un sirop plus

.".I'f_-]“;[til'iur'. :

Mares enticres un peu avant leur maturifé. .. ... ..., 1

Suers grossiercment Palverist. . .. oosn e doisanbes s 1

On chauffe le mélange dans une bassine et on le fait bouillir en
remuant la masse avee une ¢eumoire jusqu’ice que le sirop bouil-
lant marque 30° B. On passe alors au blanchet.

Les mures, cueillies avanl leur maturité parfaite, donnent un
\it'r||| agréable, léodrement acide; A lear maturité compléle, elles
ont une saveur douce et mucilagineuse.

Baumé applique le méme procédé au sirop de framboises et au
.\il'u|| de \'ir'l;li;u' framboisé.

Tons les sivops acidules renferment du suere interverti; aussi

1

2 houteilles lil:li. les contiennent se la-

n'est-il pas rare de voir

pisser 4 la longue de eristaux mamelonnés de suere de raisin.
D'aprés Guibourt, le meilleur moyen de prévenir la formation de
'W_'ﬁ‘!"l[h:‘l.!_'\-. consiste a se servir de sucre [rés pur, i -'Ill|'-|”f'"‘f' des
sues parfailement clarvifiés el i faire loujours la préparalion & I'é-

]I=|!|iiic:r|_ comme le recommande du reste le Codex,

IV. Sirops préparés avee des solutions médieamentenses.
SIROPS PREPARES PAR SOLUTION SIMPLE
On prépare par simple solution tous les si '0ps qui ont pour hase

les sues herbacés, non sucrés, comme les sues antiscorbuliques,

BOURGOIN. J4
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1 |
o 1 o
erges, 1 taunt tou-

ceuxde bourrache, de fumeterre, de pointes d’asj
lefois en excepler le il'..|. de n rprumn, l_[lli s'obtient en faisan
1°

euire jusqu’a 31° B un mélange & parties égales de sucre et de su

de nerpraon.

SIROP DE FLEURS DE PECHER

aue de fleurs de pécher 1000 grammes.

ouere BIaNe . co.vrrenes .. LSt |11

On fait un sirop par simple solution au bain-marie couvert el
on passe a trayers une étamine.

On prépare de la méme maniére les sicops ayec les sues de :

Choux rounges.

G

SIROF DE FUMETERRE

Sue de fumeterre clarifié a chand., . P 1000 grammes

B TR, n e n s n oream e am ana b s i 0 1900 —_

Un (‘!Fal}.rl_‘ comine ]II'n"l'l"i_[r'I||!:|I.:!][.

On prépare également de la méme maniére les sirops de :

Bourrache, Ozcille.
Bryone, Pari¢laire
Chicorée. Pointes d'asperges,

Joubarbe.

Orties blanches.

Comme on ne peut passe procurer les sucs de bourrache, de

1‘|1m|_-[|'|;-s'_-_‘ de .:::u"]i'.';||]E|1|'__ de chicorde, a loules les -"'Jn_.\c!IJr'*-' de

I'année, on a proposé de traiter 250 grammes de ces plantes séches
par I'eau bouillante pour obtenir 1000 grammes de colature, que
I'on transforme en "j""k’ avec le SUCIre par ﬁirll[FJr' solution au bain-
marie.

SIROPS PREPARES PAR MACERATION

On '|I1‘|"['r-‘!.'e' avec des macerds les "'g'u|n' de :_;115:_'|:1ll\'-".‘ de con-

soude, de cynozlosse, et, en général, avec toules les plantes fqui

doivenl leurs !ug-u_u[:ri._'-lﬂ';e d des principes |.-:||r'|5.'.-'L_'"|_=I_-'l!'~..



SIROP DE SALSEPAREILLE,

) | * . ¥ » .
Lomme ces sirops sont trés allérables, on a donné le conseil

de les concentrer assez fortement. On a du reste [ail la remarque

qu'ils ne eristallisent que difficilement,

SIROP DE GUIMAUVE

R seche ingisde...... W) erammes
Eau. .. : .
Sirop de sucre... g T 1500

Un laisse macérer la racine dans 'ean [roide pendanl 12 heures
tlon passe sans expression. On ajoute I3 macéré au sirop de sucre
el on fait cuire jusqu’a 30° B. On passe a travers un blanchet.

C’est la formule du Codex de 1837. Le Codex de 1818 faisail
faire avec la racine une légére décoction:; une simple macé-
ralion denne un sirop tout aussi mucilagineux el plus agréable

au gondt.
3¢ SIROPS OBTENUS PAR DIGESTION

Un prépare par digestion les sirops de salsepareille el de baume
de Tolu,

SIROP DE SALSEPAREILLE

Racine de salsepareille, ...... vasssnsisasia 1000 grammes.
U ) R s e Sl S e S 5 SR | . 18
Suere blanc...... o 2000

Un monde la salsepareille de ses souches: on la fend dang le
séns de sa longueur et on la coupe en pelits moreeaux de 20u3 cen-
timétres : enfin, on sépare la poussiére aun moven d'un crible.

Ceci |.-r|>--", on fait deux !]j#'-”r“rlrlr successives el ]II'IJ[II-”:_:-"._'_-\
pendant 12 heures chacune dans de I'eau i 80°.6n quantilé suf-
fisante pour recouvrir chaque fois la racine. On passe le pro-
duit de chaque digestion & travers un tamis de erin, on laisse re-
poser et on décante; on fait ensuile évaporer les liqueurs en

tommencant par la moins chargée en prinecipes aetifs.

orsque la totalité du liguide est réduite & 1600 grammes, on
clarifie au blane d’eeuf et on passe & travers une étamine de laines
enfin, on ;l_ilrlll!' le suere et on fait un Sf|'|||| par coction et clari-

lication, marquant bouillant 1,27 au densimétre ou 31°B.
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On preserivait autrefois une décoction de salsepareille, mais

Henckock a fail remarquer que la chalenr modifie les [I1'i||n"|[n-,-'

aclifs au point de rendre & peu prés inerte toule préparation
ohlenue par ce moyen. Le Codex de 1837 faisait préparer le sirop

II.-I' ?~.||r~l‘||ill'd'iili' HAY S |.i'K||'iIJI| .'lli'ﬁ'lihfl”.'.f-

SINOP DE BAUME DE TOLI
Baume de Tolu spe..... - 100 grammes.
Eau

Suere Lrés bland

On fait digérer le baume avec la moitié de 'ean pendant deux
heures. au bain-marie couvert, en ayanl soin d’agiter fréquem-
ment. On déeante la solution aqueuse et on la remplace par le
reste de 'ean ]||'«:»|'|'il-.". on fait digérer comme précedemment.

On réunit les deux digestions, et lorsqu’elles sont refroidies on
fillre au papier. On ajoute alors le sucre dans la proportion de
190 p. pour 100 p. de liqueur. Un fait un sirop par simple so-
lution au bain-marie couvert.

Peu de préparations ont aulant exerceé la sagacité des pharma-
-a|||r:_'i-|"~; aussi le nombre des formules rgr}i ont élé .=||l'!'='=.*i\l'-
ment proposées pour faire le sirop de Tolu est-il considérable.

Dans le but d’obtenir un sivop plus chargé, Planche a proposd
de faire une teinture alcoolique avec le banme el de la précipiler
par I'eau; de filtrer aprés vingl-quatre heures, de faire un sirop
i la grande plume et d’y ajouter le goluté a chaud, afin de chasser
I'alcool.

Un tel sirop renferme, d’aprés 'auteur, treize fois plus de prin-
cipes solubles que celul qui esl préparé par simple digestion.

Frémy triture la leinture avee le sucre, chauffe jusqu’a I'ébulli-
tion avec une quantilé sulfisante d’eau pour vaporiser 'aleool, puis
clarifie au blane d’ceul et eoncentre en consistance convenable,

Banmé verse deux oros d'une teinture tres saturée sur 8 onces
de sucre: il pulvérise le mélange de maniére & obtenir une sorte
& oléo-saceharum qu’il abandonne pendant quelques heures i air,
pour permettre & I'alcool de s'évaporer. 1l chauffe alors le suecre

1
dans un matras avee cing onces d'eau el fail an bain-marie un




SIROP DE BAUME DE TOLU. bod
sivop par simple solution qwil passe sans expression i ravers
une étamine, afin de séparer seulement les grumeaux qui ont pu
s¢ former. Ce sirop trouble est chargé d’'une notakle quantité de
matitre résineuse, en partie d I'état de suspension.

Ragon a proposé de méler la teinlure avec du vin blane, de
filtrer et de traiter la liqueur balsamique par du suere pour faire
un sirop par digestion.

Si on se reporte @ la composition du baume de Tolu, on verra
que la quantité de principes solubles qui peut rester dans le sirvop
est toujours faible, puisque les résines qui constituent en grande
partie le baume sont & peu prés insolubles dans Peau. De plus.
I'expérience démontre que le sirop fait par digestion est loujours
plus agréable que ceux qui sont faits par d’autres méthodes. Reste
done & trouver le meilleur moyen de diviser suffisamment le baume
pour I'épuiser plus facilement.

Desaybats fait triturer le baume avec du sucre avant de procé-
der & une ||1‘|~'.:'|1|"1'|' digestion il 1:;5«?1-. :lljnlltn' 4 la quru-m' le reste
du sucre, et passe de nouveau quand il est fondu. Getle pralique
a en réalité pen d’avantages, ear I'eau dissout le sucre et la ré-
sine ne tarde pas 4 s'agglomérer.

[l est préférable, pour diviser le baume, alin de le mettre en
» ge servir d’un

comtact avee 'eau sur une grande surface, d
corps inerte, insoluble, comme la ounale, a la manicere de M. De-
sailly, de Grandpre.

D'un autre edté, la quantité de haume antvefois preserite élail
véritablement trop considérable : 1 p. de baume pour s p. d’eau

dans le Codex de 1837. 11 est facile de s’assurer, comme ['a fait

remarquer Deville, que le résidu donne un :~il".|,|| sensthlement
aussi aromalique et aussi chargé que celui qui est obtenu en
premier lieu.

Soubeiran a réduit de moitié la quantité de banme ‘en se ser-
vant d’une eau aromatique obtenue par digestion sur du baume
ayant déja servi. Le Codex n'a pas adopté cette modification, mais
il a abaissdé :'1-T|”— le rapport entre le baume et eau.

Enfin, on a prélendu qu’il fallait se servir d’eau distillée afin
d’éviter la formation de benzoate de chaux insoluble, D’abord ce

sel n'est pas insoluble, puisquil se dissout dans 20 p. d’cau; en-
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§ '-iil': iln'va oucre dans le baume que de acide -'§-|'|||.j|:||l‘,|'1\.-|,-‘..|_ la
cinnamale de chaux esl soluble dans 'eau.
Le sirop de Tolu est un -i|:-|- eduleorant, agréable, dont les
propriét |:|"|'..|---|||i\']|| s sonl conlestables. i..illllhll'|;!,'1| est done
1 de Lenir e mple surtout des caracléres 'li';_::llll=|L":= i-ll!!l §; voild

po !:'||'..ui. la méthode par digestion

'-'l'|il'l'.|!.|.' A r'i-fl--,'II\: COn-
12te 4 A oSorvIr ] ,| ~lirf1n || - *
2 d S ervir d uang |||||-|.- alcoolique pour oblenir, soil un

1 L 1 A )
comme dans le procedé de blanche, soif un

trouble renfermant 4 1état de -"""i""'-‘i"“ un peu de matiére
I"“‘i"“""'1="'5'-'\|l|3' I.'i||-!.i|-1||. Baumd dans la ‘Ill'l‘:i:.:J';llinlil de son

S0P de Tolu reforme.

i SIROPS OBTENUS PAR INFUSION

On met les pélales dans un vase en faience ou en ores el on
VEI'=Se |:

essus 'eau bouillante. Aprés six heures d'infusion, on passe
avee expression el on filtre. On fait avee la liqueur, au bain-marie
couverl, un sirop par simple solution en y ajoutant du sucre cassé
en morceaux dans la i-'eliu‘ll'li'-]: de 190 P. de sucre pour 100 p.

On prépare de méme les sirops avec les substances suivantes :

Fleurs s Feuilles
ssire
= de semen-conlra

le tussilage.

Gines de houblon.

3 sitches d'absinthe

de capillaire du Canada.

de chamoedrys.



SIROP DE VIOLETTES. 23

Pour le sirop d’eillet rouge, le Codex fail infuser les pétales
réeents et mondés dans trois fois seulement leur poids d’eaun el

recommande de terminer I’

-.'..:'. .||\1"
T COINMe Preced mment.

SIRGP DE VIOLETTES

les réceont MANAEE s S e 1000 grammes
Ean distillée... ... .. e R F

Suecre tres blane. ... M e NN A e i 1§ —

Un verse sur les |:|'-i,.:'L.-\' 21x fois leur |.\:'_1i'_|.~- d’eau distillée & 450 ;

on agite pendant quelques minules; on jette le tout sur une toile

lavée 4 Vean distillée el on !-jc|s;'i||.'-r pour nlever 'eau de lavage.

On mel ensuite les violettes dans un bain-marie d’élain fineton
verse dessus une quantité d’eau bouillante telle, que le tout pése
00 crammes.

Aprés vingt-quatre henres d’infusion, on passe avee expression,
le maniére a retiver 2120 erammes de pi oduit; on laisse :]-."[I"ht!'
ilon ajoute au liquide décanté le sucre cassé par morceaux, de ma-
mére 4 faire un sirop par simple solution an hain-marie couvert.

Le lavage des violeltes a pour but,dit-on, d’enlever une matiére
verditre q:ri altére la couleur du sirop. Mais le fait est douteux; il
est méme nié par Huraut, qui admet que cetle prétendue matiére
verddtre n’est autre chose qu'une petite portion de la matiére co-
lorante |J:1I11|'='!.|_e'. u;ili a verdi par les carbonates terreux contenus

dans I'ean de lavage, lorsque celui-ci est fait avec de I'eau ordi-

naire. Aussi Blondeau a-t-il proposé avec raison de substituer au
lavage & I'eau tidde, quienléve certainement une partie de I'arome
I des ]n'.-l!.‘-“ijll"- solubles, le eriblage des violettes au travers d'un
lamis fin, ce qui permel de séparer la terre, les débris de ealice
el surtout d’étamines,

r‘m..i ||n‘]| an soll, 1l faut lrlll_julll'r 8¢ SErVIr, pour [i||]'l.'l'_. d’étofles
bien lavées & Pean distillée, afin d’enlever toute trace de matitres
alcalines, puisque ces matitres font virer au vert la belle couleur
blen violet de I'infusé, Pour la méme raison, on prend du sucre

blane trés pur, non alealin, condition qu’il est facile de réaliser,

maintenant que le 1-;||'j'|”;1:-_;.'e-,ai arrivé 4 un si ;J':Im] t]i_':_;t'-" de per-
lection.
Dans le but de micux [-|:|ai,~.'c-|' les violeltes, Baumé recommande

de les piler 1égérement dans un morlier de bois.

= niiiiag

B R o

- ]
—_—
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Les violeltes cultivées son! préférées aux violettes SAUVAZeS | cos
.fu-.-'aliu"|'--:~,|i||'| sont d'une couleur purpurine, fournissent un ‘~i.1|1'||
gqui tire sur la méme nuance, landis que les ]ul'rmif'l'n'_» donnent
une solution d’un bleu violet magnifique.

Bien qu’elles soient parfois abondantes & 'antomne, il faut leur

[-'.':'~I|'-1.- celles du Jl.l.ir||'|-,r||]|-, 'i"; sont toujours ||il|} odorantes. 1l

est méme bon de les réecolter toul A [ail au debul de la campagne,
parce qu’elles perdent leur parfum a mesure que la saison s’avance,
celles qui paraissent toutd’abord étant toujours plus belles et plus
tllill|';|||'-'.-,

On préfere les violettes simples aux doubles, qui sonl moins
parfumées el moins chargées en matiéres colorantes.

Plusicurs Il-h:l|'|||:|u'u]|uf-w-, en vue dobtenir un -.E|'|||_\ plus
chargé, prescrivent de [aire jusqu’a trois infusions avec le méme
liguide ; mais il vaul mieux, comme U'indique le Codex, faire une
seule mluasion concentrée. Dans tous les cas, on doit eviter de con-
centrer le ﬁiz'nl: A Pébullition, car la couleur serait altérée et le li-
1|‘||:_|JI- ; rendrail une eouleur de feuille morte.

L’emploi d’un bain-marie d’élain n’est pas indispensable ave
des violettes du printemps de belle qualité, mais il esl nécessaire
avec les autres fleurs ; autrement, on aurail dans ce dernier cas
un sirop Lrop peu coloré. L’action du métal, parait-il, réside dans
son oxydabilité : on admet que la petite quantité acide qui
existe naturellement dans les pétales, est saturée immeédialement
el ne peut réagir sur la matiére colorante bleue; 1l est vraisem-
blable que celle-ci forme, avec un peu d’élain, une sorte de laque
|['.;i avive la couleur. Ce 1|51"[| y i de ‘r.'l'[:&in, c'esl que 'on peul,
aun moven d'une digestion dans un vase en étain, rétablir la cou-

d’'un sirop de violette rougi ou affaibli par une cause

leur bl
quelconqgue.

Enfin, lorsque l'on a chauflé le sivop trop longlemps, méme au
bain-marie, il arrive parfois qu’il est sensiblement décoloré ; mais,
si on n'a pastrop chauffé, la couleur se revivifie d’'une maniére re-
marquable au contact de 'air; il suffit alors d’aérer le sivop re-
froidi en le transvasant & deux ou trois reprises différentes ou de
Pagiler avec une écumoire.

Le sivop de violeltes étendu de 40 p. d’cau est encore violet.



SIROP DE VALERIANE.
Tandis que les acides le rougissen, il verdit par les alecalis, les
carbonates alealins et Pammoniaque, couleur verte qui est encore

appréciable 1[11:mll il a été étendu de deux cents fois son volume

d’ean,

Le sirop de violeltes peul se conserver pendant deux années en
bon état, lorsqu’il a é1é préparé avec soin. Toutefois, d'aprés la
remavque de Lémery, il ne posséde toute sa couleur el toul son
arome (que pendant les six premiers mois qui suivent sa prépara-

ton: vors la fin de Pannée, il est déja moins colore, moins odo=

fnt el contracte méme parfois une légére Acrelé.

Racine de valériane..... 100 grammes.
(0. 5.

(14H] —

SUCTE e aasians LOUH) o

On contuse la valériane et on la fail infuser pendant six heures
dans quatve [0is son inl:i-ﬁr-' d’ean bouiilanle; on passe avec exXpres-
sion e on fait une nouvelle infusion avee une quantité d’ean moitié
moins considérable, de maniére & oblenir, Y compris le produit
de la premiére infusion, 130 grammes de colature filtrée. On

ajoute alors 'eau distillée, ainsi que le sucre, el on fait un sirop

par simple solution au bain-marie couvert.

Le Codex de 1837 met la valériane en macération dans la cucar-
§‘!'I!<i11;.1;

hite d’un alambie, fait distiller une partie el demie d
avee le reste du Iii[uidl:. il 'Iwnwl‘il de confectionner un sivop cuit

ala plume que lon raméne au degré voulu par Peau distilide.

|‘l|;.-!.||;.-h}'.]!-|||||J.-|ir.‘.~ font dissoudre U'extrait de valériane dans
|‘||.\.'|!|'!|;_.'1|_ e dll!i gst encore J||I|~' .‘-Zilll|l§-', Iliilih (WL JII'IH'I"rJII' donne
1n sirop l:|||.~ foncé en coulenr.

Le sirop de valériane esl trés reconnaissable & son odenrel i sa

saveur, (qui sonl caractéristigques. On peul en préciser la nature de

la manidre suivante : on Pagite dans un petil flacon avec deux ou
trois (ois son volume d’éther; celui-ci laisse, a I'évaporation spon-

lanée, un résidu dacide valérianique dont la dissolution aqueuse,
indépendamment de son odeur propre, rougit énergiquement la

leinture de tournesol.
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Autrefois la décoclion était for "“'i'i""""' pour _E'||'|'-||;||',-|- des sp-
lutions médicamentieusps (ue I'on translormail ensuile #n sirops

Celle méthode ne ¢ ipplique plus guére aujourd’hui qu’aux sirops

o | SR B |I!:.'.!-' s el de

Lichen d'Islande mondé. ... ...... o) or

{1 AR . smaases S

...... . Rt R 111t

On lave le lichen & I'ean froide, puis on le fait bouillir dans'eau

pendant quelques minutes pour le priver d'une partie de amer-
tume quil doit & un principe particulier, le eélrarin ou acide cé-
Lrarique.

Aprés un nouveau lavage i Uean froide, on remel lo sirop
sur le feu avee environ un litre d’eau que 'on maintient 4 1é-
bullition pendant une demi-heure; on passe sans expression,
on ::.IZ-I':III' le sucre et on clarifie avee [a i‘-."lf_!: A i""i"—"!”- 011 passe
le nouvean ||'-|'»r||1|- le sirop marque bouillant 1,19 au densimétre
ou .‘11' B.

On enléve au préalable une partie de la cétrarine, parce que le
.-'i!'1'||5 serait trop amer, hien que le lichen doive, dit-on, ses pro-
priéiés i ce principe amer.

La décoction fail entrer en solution, en dehors d’un peu de
oomme ol de suecre i|Ia'|'i.-[-‘1||i.-:l|-[|" 'amidon du Iil'!.‘l'il,. u'[ili sl
formé, d'aprés Berg, d'un mélance de deny COrps : un p|'i||4'i|u-_
:-El-"-"i:!|. la li ffr'rr.",rir’, soluble t];l||.- I’'eau ]]IIlJI-.||.'IH|I" el un J']'il]-

cipe isomérique soluble dans 'eau froide.

SIROP DE LIMACOXS

alrop d’Hélix.

de limacons de wigne......c.....i0.. 200 grammes.

1L EET o P e AT e L S R (11 1] —

................ e R (11,1
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SIROP DE GATACG, 534
On plonge les limagons dans I'eau bouillante jusqu’a ce que

Fon puisse les retirer facilement de leur coquille. La partie noire

étant enlevée, on lave la chair & ean froide ; puis on la fait bouil- i

lir d 1@ |. 9 td s srasantla 3 g 1 ¥4 CEEn vy 13 1 3 e

Hrdans la quantite d eau preserile, jusqu'a eévaporation duo tiers

nviron du liquide. On passe, on ajoute le sucre et on fait un

sicop par coction et elarification, marquant bhounillant 1,27 au

densimétre (31° B.)

Un prépare de méme le “i"’i' de limacons avec I'Helix (Lsperda.

SN 1B GATAC
de gaiae rdpd. . ey ey ¥ o 200 grammes.

1] A N i ¢ . Q. 5.

BURERT St ALh e e Ml S A A e REHH): —

On fait bouillir le gaiae & deux reprises, et pendant une heure
thaque fois, dans dix fois son poids d’eau; on passe A travers
me toile serrée. Les |i-;|:-'l1|'- ¢lanl réunies, on les concentre
E"-"E'-'""‘ ce qu’elles soient réduites & 600 grammes ; aprés refroi-
dissement on filtre au papier, on ajoule le sucre et on passe le
sirop lorsqu’il marque bouillant 1,26 au densimétre (30° B).

La décoction est nécessaire pour faire entrer dans la prépara-
lion une certaine quantité de résine, qui constitue ici le principe

aclif,

j* BIROPS PREPARES PAR LINTERMEDE DE 1’ALCOO0

Denx sirops importants sont actuellement préparés par I'in-
trmade de 'alcool. les \i|'|:||_~ e .|'||]J:ri|:E|].'| ci d'écorces d'orance

'I!i!:-l,._

SIROP D'ECORCES D'ORANGE AMERE
Ecorces stehes d'orange amire. ... cvevavann HH) grammes
A T A RSt G S0 -
e ; o e e, D000
Suere blanc... A e e e e e wa w  A

Un met les écorces d’orange en conlact avec I'alcool pendant
191 g ; 5 ; y
L= hitures; on verse sur le macéré un litre d’ean bouillante et on

a1sse infuser en vase clos In-uui:lm s1x heures, On passe avec léi-
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gére expression, on filtre, on ajoule le sucre dans la pro_

portion de 190 p. pour 100 grammes de colature, de maniére 3
faire un sivrop par .xi||'|||-' solution en vase clos, & la chaleur dy
bain-marie.

Soubeiran »tr]r|||'ir|||' I’aleool el fait ~i!11]|]|'||||'!rl. comme "anecien
Codex, ::||:~ilu]| pi infusion avec les zesles, dil en curacao de
Hollande, dans cing parties d’ean. 11 s’est assuré quela macération
donne un produil moins chargé.

Lorsque le sirop d'orange amére est bien préparé, cing a six
grammes, traités dans un tube & expérience par une goulte d'acide
chlorhydrique concentré, se prennent immdédialement en une
masse gélalineuse lelle, gque 'on pent renverser le tube sans qu’il
s'échappe une goutte de liguide. Le “sirop préparé avec les ex-
traits fluides du commerce reste limpide dans les mémes condi-
tions.

SIROP DE QUINQUINA

Autrefois le sirop de quinguina élait obtenu en faisant avee l
quingquina une décoction que I'on réduizail & la moitié de son
volume ; on ajoulait le sucre, on faisait cuire en consistance siru-
peuse et on recommandait de filtrer au papier, derniére opéra-
tion trés longue, & peine réalisable dans la pratique. Aussi, [
formulaive des hopitaux de Paris, tout en appliquant encore ce
procédé, supprime-t-il la (iltration ; mais alors le sirop est tou-
jours louche, surtout avec le quinquina ealysaya, el par suite Lrés
disposé 4 fermenter.

Soubeiran a proposé d'introduire dans du sirop de sucre une
||'.I.'|I|||-|f" déterminée d'extrail ||_\'|.'|'|1-.‘1|L.'f”l“!]lln'||:_'1Jf|i!rrfllfrl.'= lowd
il a ensuite abandonné ce moyen pour se rallier 4 la formule
donnée par F. Boudet, formule qui a d'ailleurs été adoptée avec
raison par le Codex de 1866, car elle donne un sivop limpide,
d'une bonne conservation et plus chargé en principes actifs que

celui qui est obtenu par décoction.

Quinquina calysaya en poudré demi-fine,.... 100 grammes
......... I T ] 7 -
B in s iwiica s a8 S AN B R R e e 0.5,

1000



ol T T e

SIROP D'ORGEAT,. a4l
On traite le quinquina par déplacement au moyen de I'alcool

d'abord et ensuite au moyen de 'eau, de maniére & obtenir en

tout 1000 grammes de colature; on distille en partie le liguide
au bain-marie pour enlever I'alcool; on laisse refroidir, on filtre
el on recoit le liquide sur du sucre concassé. On achéve le sirop a
une douce chaleur de maniére & obtenir 1525 grammes de pro-
duit pour les doses i['llii:]lll:‘.l.’:-'.

On prépare de la méme maniére le sirop de quinquina /ua-
fuco, en employant le double d’écorce pour la méme quantité des
anlres substances.

Préparé avec le quinguina jaune, le sivop de quinguina offici-
nal est Lransparent, assez foneé en couleur, d’une saveur amére
lrés marquée. Le sirop de quinguina gris est moins amer, mais il

posséde une saveur avromatique plus prononcée.

70 STROPS PREPARES AVEG DES EMULSIONS

Un seul sirop usilé rentre dans celle catégorie, c'esl le sivop
d’amandes, vulgairement connu sous le nom de sirop d’orgeat. On
préparail autrefois le .w‘.a'u‘.u e ‘;m\'.l’m'hr_'.s'u'll J'-':n[1|:||';1[|1 les amandes
par des pistaches.

SIROP D'AMANDES
.'\i."-||- -_'-u?-':l.

Amandes douce : . £ I8 Ade i S0 grammes.
— amires .

Suere blan

I

Eau de flear d'oranger. . . .

On monde les amandes de leurs pellicules et on en forme une
pite trés fine, dans un mortier de marbre ou sur une pierre &
chocolat, avee 750 p. de sucre et 125 p. d'ean. On délaye la pite
exaclernent avec le reste de 'eau ||l'i‘\f'|'i|»' al on passe avec ex-
pression & travers une toile serrée. On ajoute & 'émulsion le reste
du suere erossicrement concassé el on fait fondre au bain-mavie.
Apreés avoir ajoulé 'eau de fleur d’oranger, on passe de nouveau &
|

ravers une toile. Lorsque le sirop est suffisamment relroidi dans

1

un vase couvert, on 'enferme dans des bouteilles bien seches,
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que F'e”l houche exactement! el fque I'on tient couchées i la

r\]”"llli".' ||=;|"-'i-'|.‘ onl conseillé de |_-[||-{ les amandes sans
eau, de maniére A les réduire en une pite parfaitement homo-

5
2en

i

réne, d’émulsionner alors cette masse dans Peau et de soumetire
e Ltoul & Ia presse. 11 est préférable de faire une pite Lrés fine
avec une partic du sucre et un peu d’eau, comme Pindique le
Codex.

D’autres ont proposé de piler les amandes avee la moitié ou
meéme la tolalité du suere pour former une sorte d'oléo-saccha-
rum; les amandes sont alors dans un tel état de division,
que I'émulsion passe presque sans résidu a travers la toile, ce (il
fournit un sirop trop épais et moins agréable au gonlt.

Le sivop d’orgeat, en raison méme de sa composition, tend
1'-d_=|'4.|1'l‘ de son homogénéité, une !-;IJ'IJI‘ de Chuile et du paren-
chyme se séparant 4 la longue pour monler & la surface. Pow
atténuer cetle action lente, on preserit de tenir les houteilles
|'u|[|'|[|'-.~~4, méme |'-._'||\'|'|'-|-'|_~_~, le ecol en |J.'|.=:Z le Iill'pt\lj_ se forme
sur une large surface, ce qui permet de Pincorporer plus facile-
ment & la masse par simple agitation,

En vue II..I'.'HIII\'I'I"I"I' complélement ce q?e_"[s{'rl_, on a proposé des
formules dans lesquelles les amandes sont diminuées et remplacées
en partie soit par de la gomme adragante, soil par de la gomme
arabique, mais le sivop est alors moins agréable.

L'orgeat ou orgeade érait primitivement un sirop fait avee un
décocté d'orge; ||1:'.-n|lt|- celui-ci a 6o I'I'JIIiII:Lt_'i} par des amandes,

le nom est resté 4'la préparation.
= |

Sirops composés.

Leur préparation est en général plus compliquée que celle des
sirops simples. Comme le modus faciendia une grande importance,
il est ici, plus encore que pour ces derniers, de toule nécessité
de se conformer aux prescriptions du Codex.

1h'[ll|i:~ rl-‘il'lltl’f' temps plusieurs praticiens, dans un but éco-
nomique, ont proposé de faire extemporanément la plupart des si-

rops composes au moyen des extrails fluides; mais Pexpérience
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démonire que 1'on obtient par ce moyen des ;I!"'I!H]l" inférieurs
d ceux qui sont faits d’aprés les prescriptions légales.

Falliéres (de Libourne), Lepage et Patrouillard (de Gisors), La-
biche (de Louviers), sont unanimes sur cette question. Au surplus,
ioul pharmacien eonsciencieux doit suivre les prescriptions du
Godex et rejeter des modifications dont les avantages sont contes-
tables et dont I'application ne présente aucun caractére d’urgence.

Les sivops composés sont trés nombreux. Les plus employés
sonl cenx 1|I'=- f_.';irrf f"”:"‘J.l’l".\'. lJ t‘_-.‘.l?r r.f'{u'n'('. 1|'Jr‘.'-'l:-"ffr'ﬂ.f-'f;f."r-f, ¢|i"\'-?‘f"-'¢f'—
pareille, d’ Erysimum, d’Armoise, de Ra J‘lu'"ur'f.

‘__.Hjl\ [ail entrer des substances séches trés \:li'i-'-l'.-_. ||."|'|'l'li.~é des
végétaux [rais, comme des plantes :llllisi_‘n!'||:lliqlll'_-%. des racines,
des 1|<|5.& des écorces, des fenilles, des sommités ﬂvlll'i!‘.:a. Iﬂ-‘ﬁ

(ruits: enfin, comme véhicule, ¢’est ordinairement U'eau, parfois le

vin el méme Ualeool: comme maltiéres sucrées, le sucre et le miel.

SIROPF DES CING RACINES

Sirop d

Bacine d'ache

-------- . . ad 100 grammes.

—-— de petit houX. .......
Eau bouillante.. ... AP P R S A000 —

Buere hlanme il Gl sar anhaae Bk Ssh e e Rl o=

On verse la moitié de 'eau bouillante sur les racines coupées el
dépoudrées; on laisse infuser pendant 12 heures. Aprés avoir
i-;l.\'\l" sans f'\|l|'l'.\':-.ll_!l]l\ on filtre la '|ll1ah'1|i' au ;\:l[n'lu'l' dans un lien
frais, On fail une seconde infusionavec le reste de I'ean ; on passe,
on exprime, el avec le produil de cetle seconde !I|H"I'i|[il|[l on fail
avee du sucre un :‘i!'l’lji par caction et clavification,

Lorsque le sirop marque 1,26 au densimétre (30° B),on 'évapore
d'une 4[||;LJJl]lq'- egale 4 la il|'i‘i||i€"l'*‘ infusion el on le raméne &
1,26 en v ajoutant celle-ci. On passe enfin & travers une élamine.

Cetle préparation nous offre done I"'exemple d'un sirop prépard
i l'aide de deux infusions successives.

Le .~.~i|'|+|p de Rhubarhe |1-r[:|:|:.~l"ﬂ dil "i['L?E! de Chicorée J'Hinllt!.«l",
s'ohtient par un |||'|1|'-"\'||" analogue.

Autrefois le sivop des Cing racines se préparait par décoction ;
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on y faisail alors nécessairement entrer une notable quantité (e
malitres amylacées, qui rendaient la préparation trés altérable ef
trés sujette a4 fermenter. Boulay ayanl en outre fail remarquer
que ce sirop avait peu de saveur el peu d’odeur, la décoction g
¢1é abandonnée. On a ensuite proposé de le prépaver par distilla-

tion, 4 la maniére du sirop de Raifort, mais le procédé dn Codex

est plus simple et doit 8tre préféré, d’autant plus quil donne un
sirop parfailement limpide el irés aromatique.

Le sivop de Salsepareille composé nous offre Iexemple d'un si-
rop préparé par digestion el par infusion ; celui d’Erysimum,
un sivop fait par infusion, par décoction et par distillation, tan-
dis que ceux d’Armoise el de Raifort sonl oblenus par maceéra-

lion et par distillation.

DE CUISINIER

Salsepareille de Honduras fendue et 1000 grammes.

Fleurs stches de hourcache. .oo.visvnnnee |
e s

: » aa ({1
Lt - "
2" C |

Lag L -

|

0.8.

On (ail trois digestions successives de la salsepareille, en prolon-
geant chacune d'elles pendant donze heunres, avec de 'eau a 807,
en quantité sulfisante pour recouvrir complétement la racine.

On recueille & part le produit de la 3° opération, on le porte i
I'ébullition et on y ajoule les aulres substances, qu'on y laisse
infuser pendant douze heures.

[autre parl, on |f'\;|]m1'|- les deux premiers digestés réunis, el,
lorsque la concentration est sulfisante, on y ajoute I'imfusé. On
continue l'évaporation jusqu’a ce que la liqueur ne représente plus
'-l”‘““ ].\uir.lul-:_'.'ﬂ i celui du sucre et du miel; on clarifie au moyen
d’un blanc d’cenf et on passe & I'étamine.

On ajoute enfin an |i4|r.'i|i-' ainsi ohlenu le suere el le miel; on
faiy un sivop par coction el clavilication, marquani houillant 1,29
au densimétre (31° B).

Cesn Op a une couleur trés fonete, presgue noire. Bien ['-".'{"53 é,
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il doit donner avee I'eau un solulé transparent, produisant une
mousse persistante par agitation.

La longue évaporation & laquelle il faut soumettre les liquenrs |
donne un sirop défectueux. [l serait sans doute préférable de faire
un digesté trés concentré de loutes les substances et d’y faire
fondre le sucre et le miel.

On a proposé de remplacer la salsepareille par une quantité cor-
respondante d’extrait alcoolique.

On ajoute souvent i ce sirop du sublimé corrosif; cette addition
ne doit éire faite qu'au moment du besoin, car le sel est attaqué
par les matiéres organiques et bientot ramené en partie & I'étal
de calomel.

SIROP D'ERYSIMUM COMPOSE
Sirop de chantre.

Orge mondd

BRisins BoeE o o s b ' B I
Racine de réglisse,, ... ... .. \
Erysimum récenl..... o000 o et i ) [ fes
Feuilles séches de bourrache. \
AL L an (E !
Racine seche d'aunésa. . ...o. ... ..coeuans H
Capillaire du Canada..... =y b Bt i F .:‘{ a5 o
AR MOTER as i o i a i T |
sommilés sdches de romarin. e s aa T “l ) o
~ de stethas. - . iovvapeit '
MIAL BRI EE, oot s e sl s R L O S00 -
SRS DEATEE . e wiaies o v-in v wane 57w cewe 2000 -
| (e S R e e S PRy S L L 41 —

On fait bouillir 'orge dans 'cau jusqu'a ce qu'elle soit hien
crevée : on ajoule les raising, la racine de réglisse coupde, les
feuilles de bourrache et de chicorée incisées, et, aprés [J”"]i]”l"‘
instants d’ébullition on passe avec expression.

On remet la ligueur sur le feu, puis on la verse bouillante dans
un bain-marie d’étain qui contient I'érysimum, pilé an préalable
dams un mortier de mavbre, et les aulres substances convenahble-
ment divisées. On laisse infuser pendant vingt-quatre heures: on
distille & feu nu pour relirer 250 [l.‘lJ'Iin--.' de '“]'“'”J'ill’“lll:tlii||||'.

D'autre part, on passe avec expression le liquide resté dans la
cornue, on le clarifie au blane d’c2ul, on y ajoute le sucre et le
miel, puis on fait par coction et clarification un sirop que I'on cuil

EOURGOTN. b
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Jusqua e |-l!|'j| marque 1.20 an densimetre (52° B); on |

le lajsse

refroidir & moitié avanl d’y ajouler hydrolat ef I'on passe

SIROP D Wiy COMPOSE

Sire rhuligu
Feuilles récentes d wehléaria i o

ri : ¢ 1000 erammes.
It iepnbe o h
| ¢s d'orange an 200
I achies ményan )
Cannelle de Ceylan.. o o 5l
Vin blan §OMI0D
Sucre blane. (M

On pile les fenilles de coch daria ot de eresson; on inecise le rai-

1

1 L 1 ] 1
fort. les feuilles de ményanthe et les

dearces d'orance amére, on
concasse la cannelle. On fait macérer toules ces substances pen-
dant deux jours dans le vin blanc, puis on distille au bain-marie
pour retirer 1000 grammes de produil.

On sépare avecexpression le liquide des substances restées dans
le hain-marie; aprés 'avoir clarifié au blance d’eufl et passé au

blanchet, on le remet sur le fen ---..-.-.'!I'_HIH|:.-:|':§.--: de suere : on fail

par coclion el clarification un sirop marquant bouillant 1,27 au

densimetre (31°B); on passe au blanchet.
D'autre parl, avec le resle du sucre et de Peaun, on conlechonne

ier. Dés que

un sirop cuil au boulé que I'on mélange avee le pren
ce mélanee est A moilié réfroidi, on y incorpore rapidement la li-
queunr aromatique en opéranl dans un vase couvert.

Enfin. on met le sirop en bouteilles quand il est tout & fait
froid. 11 est important, comme l'indique le Codesx, de piler le cres-

som et le cochléaria, de couper le raifort en tranches minces, afin

de permetire aux huiles essentielles de se développer; ces der-
nidres passent d la distillation et se dissolvent dans la solution
:1||'<r|-,|[1|".‘.-' fournie par le vin blane. On sait que eces gssences sonl
sulfurées et de mature analogue : pour le raifort, ¢’est 1'essence

de moutarde; pour le cocliléaria. Uessence de mountarde de Paleool
butylique secondaire.

On s'explique aisément pourquoi les chapiteaux des alambies
noircissent dans la préparation du sirop antiscorbutique, effet dil

A la formation d’un peu de sulfure de plomb, une petite quantité
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P’essence cédant du soufre au plomb, qui est ordinairernent allié
i P'étain du commerce.

Le sirop antiscorbutique est peu coloré; il présente en masse
un léger reflet verddtre par réflexion. Son odeur est carac-
léristique ; sa saveur, :]lfi |'i|lw||-'|1e' un peu celle des orances, esl
en méme temps amére, ce qui est di & la ményanthe: an dé-
but elle est forte et piquante, mais avec le temps elle s’adouecit,
par suile sans doute d’une dissolution plus parfaite des prineipes
sulfurés. 11 rougit le papier de tournesol, se colore en brun ver-
ditre par le perchlorure de fer et en jaune orangeé par la potasse
taustique.

Enfin, il jouit de la curieuse propriété d’absorber une orande
1

quantité d’iode, jusqu’i 17,45 par litre, que I'on y incorpore «
diszolvant le métalloide dans 'alcool concentré. L'iode est icl en-
lilrement dissimulé, car le sivop, méme étendu d’ean, ne se colore
pas en bleu par amidon el ne communique pas une leinte rose
an sulfure de carbone.

Autrefois le sirop antiscorbutique étail préparé a [roid, sans
distillation. Dorvault, reprenant ce procédé, a préconisé le modus
faciendi suivant.

On emploie exactement les mémes substances que précédems-
ment, et aux méme doses, & cela prés que le vin est réduit aux
trois quarts. On contuse les plantes, exceplé le raifort, et on
soumel a4 la ||'|'|E-_-u'".‘ ol ll”l' |I' I'-"*-ilill avec |_|' ‘-Il'nL‘ I|.3.\1|-< .'|'|!|II|‘| 011 @
faiit maeérer la cannelle; on exprime fortement, el on filtre a

touvert I'cenolé, qu'on réunit au premier ligquide.
|

D’autre part, le raifort esl coupe par tranches, pilé ave
double de son poids de suere: on ohtient de la sorte un oléo-sac-
charum quon mel avec le sue fillré dans un bain-marie couverl ;
la dissolution effectuée, on passe promplement; 1l ne rest plus
qu'i ajouter A la liqueur le sucre nécessaire pour faire un sirop
',*-1I'r-i|||||’|-' solution.

Ainst oblenu, ce ?"i!'llll st d'une belle couleur ambrée, d'une
odeur et d’une saveur antiscorbutiques [ranches. Toutefois 1l
parail moins actif que le sirop du Codex, ce dernier, suivant La-
}’i"|!-'. atant eelui i|tii absorbe le ||]l|f.* d'1ode et dans le L'Illl." court

Cspace de ||'|‘||'1|--‘



CHAPITRE IV
MIEL ET MELLITES

RECOLTE ET CHOIX DU MIEL. COMPOSITION. - MELLITE SIMPLE. — MELLITES
DE MERCURIALE, DE SCILLE. MIEL ROSAT. — OXYMELLITES.

Le miel utilisé en pharmacie est produit par I'abeille ou mosiche
i miel (A pis mellifica, L.), insecte hyménoptére, de la famille des
Anthophiles.
seille recueille le nectar desfleurs & aide

D’aprés Réaumur, I'a
.

ouelte, I'élabore dans son estomac et le régurgite a I'état

de l:’ii.l'E dans ses il]\l'f'?l'.‘-' |]|_' cire.

On sait que les abeilles vivent en sociélé dans des ruches ou
plles construisent leurs admirables rayons, Aulrefois, pour faire
la récolte du miel, on se couvrait la fisure d’un masque, on ren-
versait la ruche et on enfumait, procédé barbare qui portait une
forte alleinte & la prospérité de la colonie. Aujourd’hui on pro-
céde d'une facon plus rationnelle. Onrenverse le soir la ruche sur
lo coté et le lendemain, de grand malin, on applique exactement
sur son onverture une autre ruche vide frottée avee du miel ; re-
dressant alors |45:~¥'.~i|:'||1r'} de maniére i ce (que la ruche vide soil
en haut, on frappe inférienrement de pelits coups; lorsque I'on
suppose que les abeilles ont passé dans la ruche supérieure, on
fait olisser celle-ci sur un support. Il ne reste plus (qua chasser
les abeilles retardataires avec une plume ouun peude fumée el &
enlever la majeure partic des rayons.

Pour isoler le miel, on place les gidleanx sur des claies ou dans

des sacs de toile que Pon chauffe 1égérement, & moins que l'on
| s y
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préfére les exposer au soleil. Il en découle un liquide visqueux
constituant le miel de premiére qualité, dit midel vierge ou de
qoulle.

Lorsque cet écoulement spontané est terminé, on divise les
rayons et on les laisse dégoutter de nouveau, en aungmentant au
hesoin la chaleur, ce qui fournit encore un bon produit; onenre-
fire un autre moins estimé par expression, aprés avoir eu soin
toutefois d’enlever le couvain. Toules choses égales d’ailleurs, le
miel est d’autant meilleur qu'il a fallu pour I'extraire moins de
chaleur et moins de pression.

Le miel est mou, plus ou moins grenu ou lisse, d'une couleur
variable, ordinairement d’un blanc jaundtre, renfermant dans sa
masse une quantité plus ou moins considérable de parties denses.
Il se présente done sous des aspects physiques variés qui dépen-
dent d'une foule de circonstances, notamment deVespéce d’abeille
qui le produit et de la nature des planles que I'on rencontre au
voisinace des ruches. Toutefois, sa saveur doit étre douce, suecrée,
agréable, plus ou moins aromatique ; 1l doit se dissoudre comple-
lement dans P'eau.

[l y a des miels d'une blancheur parfaite, comme celui du mont
Hlymette, si eélebre dans Pantiquité; d’antres sonl jaunifres ou
d’un beau jaune doré; on en connait de rougedtres, de bruns, de
fauves et méme de noirs. Une abeille des iles Bourbon et de Mada-
1 miel d’une belle couleur

gasear, I'Apus wnicolor, fabrique u
verte. En Afrique, non loin du Sénégal, une petite abeille noire
dépose dans des alvéoles de méme coulenr un miel brun, i saveur
piquante et sucrée.

Le miel de nos pays, surtout colui du midi de la France, ost ré-
colté sur des LabiGes, et c’est 4 cette circonstance qu’il doit son
parfum, lorsque ces plantes ne font pas défaut. D’apres Olivier,
celui de la haute Provenee, d'un gont si délicat, est récolté sur la
lavande; tandis que Podeur agréable de celui des environs de
Montpellier doit &tre attribuée & la présence d’un grand nombre de
romarins. Bose a remarqué que la bonté du miel des environs de
Versailles est due i I'orangerie; on allribue également & la flear
d’oranger 'excellence des miels de I'ile de Cuba. Le miel du Gé-

linais, qui est si estimé, est butiné sur des fleurs de safvan. Enfin
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la donceur tant vantée du miel d’Athénes est attribuée & des
plantes odoriférantes, nolamment au thym, ||||i croil. en abon-
dance sur le mont H_\.'l'.l'||‘-'. Pline nous ;|i-|'.'-l"lIlE que celle labided
616 enltiviee en Italie, mais sans succeés, pour améliorer le miel de
S0N pays.

Par contre, las fleurs améres, & odeur pen gracieuse ou désa-
oréable, donnent des miels de qualité inférieure ou méme véneé-
neux.

Dioscoride attribue Pamertume de certains miels & la présend

de ['absinthe, ¢|'.1L croil en abondance dans i|'\|-'|njlll'.- conlrées; Uil

1 le buis. 4]_;1'}”1“.». Pline et \..ll':_.'_lill“ |':||||ll.|||||11'|ll|'|i| le méme carac-
ore anx miels de Gorse.

Les miels délétéres sont récoltés sur des plantes vénéneuses :
UAzalea ponlica et le Rhododendrum ponticum, d’aprés Tour-
nefort: les Kalmaa u,l.l:_,f.'q.\'.’r',l'-"."f'fr. fuhj.'mf.fn et hirsula, I’ Andromeden
.ur'”:'f-f’n'”, en l’-‘]]*l\}\'i!llit': €Il !II"'I‘[':,'i" el dans les deux l"|lsl"]<]*“~'.
le Pauwllinie australis, au Brésil, d’aprés Anguste Saint-Hilaire;
les A conitum napellus et lycoctonuwm, en Suisse, li1;||9|'-"~ Seringe :
le Cocewlus suberosus, en Asie Mineure, suivant Labillardiére, ete.
Les miels butinés sur ces fleurs causenl des nausées, des élourdis-
semenls, des vertiges, des convulsions qui peuvenl se lerminer
pai la mort.

[l résulte de ce qui précéde que le miel élaboré dans le méme
endroit doit avoir une composition variable suivant les saisons.
Tous les apiculteurs savent que la méme ruche donne pour ainsi
dire chaque mois des produits qui ne sont pas exactement sem-
blables, la flore variant graduellement du printemps 4 antomne.

Les auleurs distinguent particuliérement en Franee cing va-
riélés : les mielsde Narbonne, du Gitinais, de Saintonge, de Bour-
gogne el de Brelagne.

Le premier, qui jouit d'une réputation simérilée, est assez con-
sistant, presque blane, trés grenu, d’une odeur el d’'un gotut trés

agréables. Toutefois, il renferme ordinairement un peu de cire el

sa saveur esl |J;tr;'u't.~' léetrement :|':||!|:|.-|[|~_
Le miel du Gitinais, qui vient ensuite, est lisse, plus coloré el
moins aromalique que le précédent. Sa couleur est d’un jaune pile,

sa suavilé est remarquable. C’est le plus estimé pour la prépara-
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tion des sivops. Il est supéricur en qualilé & celui de Bourgogne.
Le miel de Saintonge est consistant, assez lisse; il possede une
odeur aromalique el une saveur a péable s il est peu coloré.

Comme il est loin d’dtre abondant, il est en grande partie utilisé
dans le pays qui le produit.

Quant au mielde Bretagne, il esl d’un rouge brun, d'une saveur
an peu dcre et d'une odeur caracléristique qui rappelle celle du
pain d’épice. On dit que c’est le sarrasin ou blé noir qui lui com-

loyé en pharmacie; on le

munique ces earacleres. Il n’est pas em

réserve plus spéeialement pour 'usage vélérinaire.

Le miel est surtout constitué par un mélange de deux glu-
coses - le sucre de raisin ou glucose dextrogyre, qui lui donne
sa consistance, el la lévulose, liquide incristallisable qui possiéde
un pouvoir rolatoive & gauche. Soubeiran admet qu'il s’y trouve
dgalement un ]ll".il.u' ||1||:||<lil-" de saccharose dont la |||'.-|||:|".i||1]

diminue avec le temps. 1l renferme aussi des traces d’un acide vé-

gélal, de substances grasses el azolées, des principes colorants

ot odorants trés variés, qui proviennent des fleurs sur lesquelles
les abeilles ont butiné el qui exercent une grande inlluence sui

Spg

caracléres organoleptiques. D’apres Guibourt, certains miels
renferment de la mannile.

Le miel est souvent falsifié dans le commerce. On y incorpore
fraudulensement de leau, de Pamidon, de la pulpe de chidtaigne,
des matitéres féculentes diverses, des gommes, enfin de la glu-
Cose,

1

["-Ilr'l '.:l"-':inl\l-il' 0O0s ."..]-'hi.iit:-.'.--. on Lraile e mie Pl 'eau : il se

dissoul en totalilé quand il est pur. 5l reste un résidu, on I'exa-
mine avee .--Iill'. une matiere ;||||'\!"|'u'l' donnera une coloralion

bleue avee la teinture d'1ode, el

Sophistiqué avec de la féeule, il présente un aspect mal parti-

culier qui met en défiance; la solution agueuse, filtrée sur un

filtre bien lavé 4 Ueau bouillantle, ou mieux sur du papier Berze-

lius. i.:u'-.-i|.i|.- pa Poxalate d amumon el par Iazolate de

baryle, en raison du sullate de chaux que renlerme loujours la

glucose fabriquee industriellement. Aucun miel naturel ne con-

lient de sels calcaives ¢l ne peul, par consequenl, se lroubler par

les deux réactils !le'll'l'i%rl':\_
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[l ne faut pas oublier que le miel, lorsqu’il est mal préparé oy
quila éLé oblenu par expression, peul contenir de la cirve, du
couvain, des débris d'insectes, substances qui prédisposent & la
fermentation.

On a conseillé de purifier ces miels en les dissolvant dans un
peu d'eau, en clarifiant au blane d’ceuf et en filtrant la solulion
sur du noir en grains. On JII'IH':‘"HJI' |,;||-|'..E_-.. A fl'lll'fle'.\"ml'mrf".a"rm. I'JHri"
ration ljlii sp JII'?I|[ri|||' aInsi .ilf'fl sutl : on chauffe 2 une douce
chaleur 6300 erammes de miel avee un peu d’eau, on porte i
Pébullition, on éenme et Pon réduil le poids total & 6000 grammes.
Celte purification est rarement faite, parce qu'il v a loujours
avanlage, dans la préparation des médicaments, & se servir d'un
miel de belle qualité,

Le miel est surtout usité en pharmacie pour la confection des
mellites, saccharolés |'|1|ni|Jc'<. visquenx, formés par une solu-
tion concentrée de miel dans un véhicule médicamenteus.

Les mellites se préparent exaclement comme les sirops el au
méme degré de cuite. On peut les diviser, 4 la maniére de ces
derniers, en trois séries suivant la nature du véhicule : les mellites
hydrauliques, ecenoliques et aciduliques. Ceux-ci, qui onl pour
excipient le vinaigre, sont connus sous le nom d’oxymelliles.

Comme le miel est altérable, il importe de le soustraire autanl
que possible al’action de la chaleur; de la le précepte de se ser-
vir de liquenrs concentrées que I'on transforme en mellites pay
simple solution. Pour la méme raison, il convient d’éviter 1'em-
ploi de certains corps, comme les carbonates de chaux et de ma-
gneésie; Lout au plus doit-on recourir 4 la elarificalion au blanc
d’'ceuf. Le Codex a adopté avee raison la elarification au papier
par la méthode de Desmarets.

Les mellites préparés avec du miel contenant de la cire sonl
toujours louches et ne peuvent étre elarifiés qu'avee difficulté. I1
faul done se servir d’un miel trés pur; le déchet est alors faible,

en prenant la précaution de n’enlever les deumes gquau débul

el & la fin de Ia préparation.
lh-.al-!:unq._;, qui insiste sur emploi de solulions concentrées,
a fixé pour 500 grammes de miel les quantités suivantes de liquide

qu’il convienl d’emplover :




MELLITES.

Mellites hydranliques. .. icvoiiieiiiivensnana. 125 parties.
— peiduliques. . .ol 145 -
1:-:|_r||i-!'||'-\ 160 -

Les mellites employés en médecine sonl moins nombrenx que
les sirops. Les plus employés sont: le mellite simple, les miels de
mereuriale et scillitigue, le miel rosat, les oxymels simples el

seillitiques.

MELLITE SIMPLE

L I R - e o e R A aE R . e 4 !|.||:i|~-\.

La dissolution esl faite i chaud et on s’assure au premier bouil-
lon que le mellite marque 1,27 an densimétre (31° B). On écume,
on elarifie 4 la 1-.'“1|1_-. A [m;-ir':' el T'on passe a travers une étoffe de
laine.

L’ancien Codex preserivail, pour une partie d’ean, trois parties
seulement de miel. Lerapport de 1 : 4 est préférable, car on évile
ine concentration qui ne peut présenter que des inconvénients,

Il est important que cette préparation soit limpide et cuite au
dearé voulu, car elle fermente avee facilité.

Afin d’éviter le l1|f'|||‘|| de sucre de I'iI.I‘i[I_. Parmentier recom-
mande de se servir de miel lisse, de celui du Gitinais, par
exemple, de préférence au miel trés grenu que I'onrecueille dans
e Midi.

Les aneiens formulaires preserivaient de clarifier 4 la fois au
charbon et au blane d’a@uf, mais la méthode au papier est prefe-
rable. Quant & la chaux vive ou carbonalée, i la poudre d’éeailles
d'huitres caleinédes el aux autres substances de nalure .'1r|.'t|nc'__f|||-
que ['on ”,i‘-'”:”il aulrefois pour saturer, disait-on, les acides acé-
I:'!Ilu' il [||;||i;1|||- conlenus dans le miel, leur usage esl !'IIIJ.'|r|i.'iI'—

ment tombé dans 'oubli.

MELLITE DE MERCURIALE

Miel de mercuriuale.

Sue de mercariale non dépn 1000 grammes.
Miel blane. AT * e e conwe D p—

Un ported I'ébullition, l'on écume etlon fait cuire jusqu'd ce que
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le mellite bouillant marque 1,27 au densimélre (31°B); on pass
A travers une étamine.

Le Codex 8'¢loigne ici de la régle posée plus haut, puisquil
|~_‘:||:',-_|i|' |||1i|!-' '|||=||: ]mi-:"_ﬂ ||.-|-c'|}...!;;,||'|-x,|'E ||I|\i.||"~| par }:Iéls' lll"-
cessaire de concentrer le mélange, |H.-i||] d'une irrl|'fll'|f|i;|'-' Lecon-
daire, le miel de mercuriale étant surtout l'l|||riu}-" en lavements.

\ défaut de mercuriale fraiche pour en retirer le sue, on peut
remplacer ¢e dernier en faisant un infusé avee 200 grammes de
plantes séches par kilogramme de miel.

Il existe un miel de merveuriale composé, encore 1||||-E|[=:<-I'ni«
L\|'L-~;|-l':ii sous e nom de :-i|'u||1 de f,-m'.-_l'-h' Vie ou de Calabre, 8ln-

ouliere [Hé-'ilill'iﬂ.ll'!l que I'on obtient ainsi l|‘-l‘i'|=-ll'||

seche de zenliane. alaTsn ] il

R R e e e alm T o T o o e i R TN LR 310

(n |||| macerer dans le vin les racines |‘HII|'.J.‘:'.'I'.‘~", i!:'l'll'.‘“ \ill:_'-‘

quatre heures, on passe el 'on fail un mellite avee les subslances

survanies :

e B e e e e S S e T T T a4

|...~ ;1]|-l|i||' |'|}||||I)'|_-|I', |L:|j|| on trouve encore ]:[ '..l'-|'||I||||' Ililll"

quelques formulaires, a été supprimé par le Codex en 18:

ELLIT SCILT

Miel litiquo
S UAINes soehos i e ] 1a
Eau bouillante [
Micel blant GO0

On [ail inluser la seille dans 'ean pendant deux heures; on
passe aved -‘\']ri':r.ui:ll:. on laisse .Iu'-lu-usn-r et 'on décante. On
ajoule alors le miel et Pon prépare un mellite marquant bouiil-
lant 1,27 au densimétre ou 31°B, On clarifie avec la pite a papier

el 'on passe.
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On prépare de la méme maniére le mellite de bulbes de col-
chique.
Lemellite de roses ou miel rosal se prépare également par
infusion, mais par un procédé un peu plus compliqué : on con-

centre au préalable Iinfusé avant d'y ajouler le miel.

VELLITE DE ROSES ROUGES

Miel rosal ou rhodomel.

0 1T L ) gt S o 1000 grammes.

G

iel blane... G000

On fait infuser les pétales dans 'ean pendant douze heures;
on passe avec expression, on laisse déposer el 'on décante. On
évapore la liqueur au bain-marie, jusqu’a ce qu’elle s0it réduile
au poids de 500 grammes. On y ajoule le miel, on éenme, on cla-
tifie 4 la pate & papier et l'on passe dés que le mellite marque
.27 au densimétre, soit 31° B.

Plusicurs formules onlt a1 |I[")'||---"-'_\ pour faire cette I"f'l'[’:“""_
lion. D'apres Lepage, on obtient un mellite plus aromaligque el
d'une plus belle couleur rouge en faisant deux infusions sucees-
sives, ainsi qu’il suil

Roses de Provins.... T o Hih e b [ 1000 grammes.

Eau houillante,...... &000 e

On fait avee la moitié de I'ean environ un premier infusé que
Pon soumet & la presse pour retiver 1500 gramimes de liquide ;
le résidu est traité dela méme maniére avee le reste de I'ean,
el ce second inlusé est réduil par .'-\';l|mr'.-|.'iu1| 4 000 grammes. On
réunit les deux liqueurs filtrées, on y ajoute GOOO grammes d'un
miel de bhelle c|||;t]i2|". on [mt'ln' le tout 4 U'ébullition el 'on écume
aussitol. On passe ensuile sur un linge mouillé el exprimé dans
un |i[|j._-r' Sec.

Bien préparé, ce mellite est d’un rouge foneé, d'une odeur de
rose marquée, d'une saveur légérement astringente. Les acides
-|'~;|‘.|'|j| 24 i_'|rl|||'ti|', tandis que les ill_‘l'-“"|* de ler |i|'-\|'|nill||r}|] e
coloralion noire.

8 410 grammes, additionnés de trois ou quatre goultes d’acide
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.«1!|r'||J'r'rF1w, donnent au bout de quelques minules une gelée you-
oedlre, d’'une consistance ferme, phénoméne qui est vraisembla-
blement dii & la présence d'un composé pectique. Toutefois, I'eliel
serait nul dang une préparation qui ne renfermerait que la moitié

des roses prescrites par le Codex.

OXYMEL SIMPL

| grammes.

§ —

Miel bl

On chauffe dans une bassine d’'argent on dans une capsule de
porcelaine, jusqua ce que le mellite bouillant marque 1,26 au
densimétre (30° By, On elarifie & la pile a Iulplll-t' et I'on passe.

On recommande de ne pas faire cette dissolution dans une bas-
sine 4 sirop, 'acide acélique attaquant facilement le ecnivre. 1l
faut également éviter lemploi des vases de terre, dont les vernis
sont souvent plombiféres.

On a remarqué que 'oxymel simple posséde une acidité plus
forte que le vinaigre qui sert & I’oblenir, ce qui tient évidernment
ace que I'acide aun point d'ébullition plus élevé que celui de
I'eau.

En remplagant, dans la préparation précédente, le vinaiore
simple par du vinaigre scillitique, on obtient Poxymel scilligque.

On prépare de la méme facon I'oxymel de bulbes de colchique.




CHAPITRE V¥
CUNSERVES ET CHOCOLATS

1. Conserves.

Los conserves sont des saccharolés mous, rarement solides,

dans lesquels le sucre a éLé employé pour prévenir altération
des maticéres organiques.

Ce sont des préparations tres rapprochées des ¢lectuaires, des
lablettes et des pastilles; mais, tandis que dans ces derniers me-
dicaments le suere a été seulement employe comime condiment,
on a cru qu'il pourrait, dans les premiers, conserver d'une annde
A lautre les parties lendres et charnues des végélaux.

[es anciens simaginaient que le sucre glunissail aux prin-
cipes actifs, aux huiles essentielles, par exemple, pour donner
naissance i des combinaisons plus stables, Lexpérience démontre

{

au conlraire que la présence du suere prédispose aux lermen-

lations et que celles-ci se développenl avec facilité dans le cas
présent. On concoit en eflet que le mélange de maliéres sucrées,
d'albumine végétale, d'eau, de substances amylacées, doil consti-
tuer un milien éminemment favorable & la multiplication des infu-
soires el des |[|(Iil\:\i.--_\|||'!'_‘- t]ili ;r;;i-~:~'“|l| g I"|i"|':.Jillili'||!-'lll snr la

ues dorigine végélale, En ellel.

plupart des matiéres orga
presque toules les conseryes perdent, el cela enfort peu de lemps,
leur couleur. leur odeur, leur saveur; elles changent compléte-

ment de nature, prennenl une odeur vireuse caractéristique, de-

viennent aieres au goiit, se gonflent et laisent dégage: des bulles

gazeuses ; puis elles s’allaissent, parfois se candissent, se couvrent
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de moisissures, Quelques conse vies, celle de \i--]l'.|!="~"|.'-"I""N-'!||!";| :
\I:||I'|"|'|'I|l |E,.!‘j- |‘|'-~|l:'.r'l' |] L,‘II||-|||||I'- _FllI|||"‘ |:!||||:-'-i fque IIE‘.I'.I'||'|'~_
nolamment ecelles :]lli renlerment des :’-I'il}'i|l-"~ astringents,
conservent un peun mieux.

Un il--.|f diviser les conserves en deux séries suivant IEII‘I'H'\
sonl préparées avec des subslances [raiches on des subslances

seéches, chacune de ces divisions renlermant des préparations

faites & [roid ou par coction.

CONSERVES PREPAREES AVEC DES SI

ISTANCES FRAICHES

Toules les plantes fraiches peuvent servir i la confection des
CONServes., \||'|| comimeae 1'_\,‘-:'[|||||l|" I:[ [||'|J'|t.'l|'.'t|i|||| |!|' la conserve

de cochléaria:

CONSERVE DE COCHLEARIA

On |=[|n' la I-'!;III|’- el le suere dans un mortier de marbre, de
maniére d réduire le toul en une pulpe homogéne qu’on passe
A travers un tamis de erin.

(n |~'='-'-||;|!'-- de la méme maniére les conserves de loutes
|:5'.;|||I.-~ﬂ [raiches.

Pour les plantes antiscorbuliques, la proporiion du suere,

|

|!|‘;|+.|'|'--‘ Mohr, n'est pias assez considérable, car on obtienl un

1 L
(e Sucre d

!||'|uI||iI demi-liguide: il convient de porter la quan
5 |:'i|'|§-'9 ot avoir une consistance convenable. 1l esl en oulre

indispensable d’opérer ici avee d

es plantes fraiches el de
préparation i froid ; 'huile volatile est absorbée, fixée en quelque
sorte par le sucre, & mesure qu'elle se développe au conlact de
Peau. Baumé recommande avee raison de n'employer que les
fenilles et les extrémités des petites tiges tendres, de rejeter les
orosses tiges, parce qu’elles sont trop lignenses.

Ces conserves se cardent mal el ne doivent etre |||'|'|I:I.!'v'---.'~

it du besoin,

gu'an mo
Parmi les conserves préparées & froid, il faut encore ciler la

conserve de eynorrhodons. Elle s'obtient simplement en ajoll-



CONSERVES. )
lanl & deux parties de pulpe de eynorrhodons [rois parties de

suere en poudre: on chaulle pendant quelques instants le mé=

lange au bain-marie et on le renferme dans un vase bien bouché.
Baumé délayait simplement la pulpe dans du sivop cuil 4 la
plume. Obtenue par I'un ou Pautre de ces proecédés, cette con-
sopve ost d'une assez bonne conservalion, sans doute en raison
du principe astringent gu’elle renferme.
On applique la cuisson & quelques substances [raiches, notam-
ment aux fruits suceulents, qu’on transforme en marmelades,

| aux tiges aromatigqnes pour en [aire des condils.

MARMELADE D'ABRICOTS

Abricots bien murs. ... ot i s

s ==

Suc¢re blane. ....

On sépare les noyaux, on coupe la chair par tranches el on la
mel dans une terrine avec le sucre grossiérement pulvérise; on

de lemps en lemps pendani vingl-gualre heures pour

faciliter 1a solution du sucre dans le sue d’abricots, puis on [fail
cuire rapidement en agilant sans cesse, Jusqua ce que le mélange
prenne par le relroidissement une consislance lerme. Un y if_|:_"il|l_1
alors une |I;l|'|::" des amandes d'abricots 11=|'H.'s a r-"llilj'!"r':w dps
Il l}':lu\ el ]|:c||]|i="-'r~' li-H‘ lear [u'!'l'r-'uh'.

Un ]ll'-"|l;ll'|' de la méme manitre les marmelades de prunes el
de I.llr:n','l'n'-*~ A eela ill;‘» ‘l"’-"“ “~.\ Cait pas entrer los amandes de cos
lruits.

(les préparations sont & peine employées, si ce nesl comme ex-
dipients pour administrer quelques médicaments actifs, insolubles
o & savenr désagréable. Yoiel la formule d'une marmelade qui
esl un \-;.'l';l.'|l|||- |]]|'-:,||-.';|||::'|§|, (H Il.ji |::-!II'!'.I|i Lol -II":'.i Jl'i' nlrou-

ver sa place parmi les élecl uaires.

MARMELADE DE TRONCHIN

Manne s amrlinis ) 1% Sirop de

MAEI v own 30 Eau de feur d'oranger..... bl

Huile d’am. douees... 15

Ce mélange varie d’'un formulaire & Pautre. Guibourt et Sou-
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beiran preserivent par exemple des quatre premiéres substances;
Radius supprime le sirop de violettes, Giordano ajoute de 'anis
pulvérisé, ete.

On transforme parfois des fruils entiers en conserves a l'aide
du procédé suivant : on verse sur ces lruils duo sirop de sucre
bouillant, on abandonne le toul jusqu’au lendemain ; on répéte
deux ou trois fois la méme opération en se servant d’un sivop de
plus en plus concentré; on desséche ensuite les [ruils & 'étuve.

Pour préparer le condil r,J".'f.lf:’J'r_'l'lf..'f.lrr" par exemple, le senl |!||i
s0il encore assez usité, on chaulle dans de 'eau de belles tiges
d’angélique et Uon s'arréte dés que le liquide est sur le point d’en-

trer en ébullition; aprés une digestion de deux ou trois heures, on

enléve facilement I'écorce demi-ligneuse qui les recouvre ainsi

que les filaments qui les pénétrent. On les fait ensuite bouillin

I-]HI!“'|}l'!.i“'ll'.li'll“llll‘ill ce qu’elles soient suflisamment ramollies pour

dtre aisément (raversées par une (2le d’épingle; puis on les jetle

dans du sivop de sucre cuit i la petite plume et Pon donne gquelgues

bouillons. Le lendemain on fait cuire le sirop & la plume, on

ajoule les tiges et 'on fait bouillir pendant quelques imslants ; on
1

repéte deux ou trois jours de sutte la méme ule"_l'.rIiull, en .':Ijr'II—

tant chaque fois un peu de sirop de sucre clarifié el en laissant,
en dernier lieu, le tout en contact pendant douze heures. On re-
tire alors les tiges du sucre, on les dispose sur un tamis ou sl
des plaques el on les fait séeher & 'étuve.

On obtient de la méme manitre les conserves d'ache el de ci-
tron: seulement on laisse entiéres les tiges d’ache et les écorces

de citron.

3 CONSERVES PREPAREES AVEC LES SUBSTANCES SECHES.

S’appuyant sur cetle double considération que la plupart des
conserves se gardenl mal et ne peuvent élre |-|-u'-1|;.|'-'-|-~ en loute
saison, Baumé a proposé de confectionner un certain nombre
d’entre elles avec des lllll]lil't'h et del'ean, oumieux avee Peaun dis-
tillée correspondante, lorsque la substance est aromalique. Le

1; 'Il-_'\ il ;Ili--il‘.l_'- ce ||t|||!:_~ U['u"['.(!lllil;' ||t,|ll[' la conserve de roses.
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CONSERVE DE ROSES

Pétales de roses rouges pulvérisés.. . ....oi.uiiiiiaa. o 1
Rt AiSti e 0 EOBES - a e mararars s s sia s mataiua sl by by .
SUErs POUIVELTSR: o e v s strranimnerrmrir n i s 8 n ysimis o me b e nie ]

On délaye la poudre dans I'ean distillée de rose, et aprés un con-
tact de deux henrves, alors que le mélange est sulfisamment
sonflé, on ajoute le suere et on triture pour avoir un meélange
exact.

Baumé délayait le mélange pulpeux dans du sirop de sucre cuil
ila plume et chauffait le tout pendant quelques instants. Certains
praticiens avivenl, dit-il, la couleur de la conserve en y ajoutant
quelques goulles d’acide sulfurique, procédé blimable qui doil
ftre sévérement proserit.

La conserve de roses est rarement employée seule ;-elle sert le
plus souvent ‘|'+rxn-ilnil-ni 4 d'autres médicaments, comme les
pilules et les bols.

l.es deux conserves suivanles préparées 4 chaud sont encore

usitees,

CONSERVE DE TAMARINS.

Pulpe de tamarios. . a
Ealyiaes o
Suere en poudre...... 3

On ramollit an bain-marie

orsque le mélange est bien homogéne,on y ajoule le suere el "on

a lnlliin_- avee son [w'lixi\' d’ean;
""n'lgal_rl'._- _illﬁ‘[ll‘?-l ce que la moitié de Vean introduite soil -ii\.[l._-'-.-_

CONSERVE DE CASSE

Lasse cmile.

|'||‘||,- il pass 1]
Sirap de violetles, .. .. ... T
Suere blanc 1]
EFssence de ears dioranger. .. ooaeeeens B arai gy g 0.05

On mélange le sucre, le sirop de violettes et la pulpe de casse,

m {ait cuire au bain-marie e1

lears d'o-=

consistance d’extrail mou ; on
aromatise sur la fin de |-=.|..'-i'i'|i““ avee Pesgsoneo
ranger,

BOURGOIN.
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Un trouve encore dans les lormulaires une conserve de

‘||.'-'I.~.r|'-"|' “i“'i'l"""'”l en fasant cuire en consistance de miel

¢pais un mélange & parties édeales de J||||]||‘ de casze el de girop
|

de violetles.

I1l. Chocolais.
Les chocolats sont des conserves solides 'f"i onl pour base le
cacao, Lorsqu’on y fail entrer de la cannelle ou de la vanille, on
a le chocolat dit de sanié ; y .IIi\"‘l'[l\.ll'-'-i—u‘.t du fer, du salep, des
SElS, s "‘ii!'él]|.‘~, 4"-.I'__. 0on «a il':- i frrr-'-u"rf,l'.\ _f,ufiaﬂlJll'r.f“f.";flr.r-’r{_,"‘

!.' cacao esl [.‘1 semence  du cacaoyer |T.l"n_'.';f.l“.:”u.r COCno .
Bytinériacées, L.), arbre qui est surtout eultivé dans PAmérique
centrale

Le fruit est oblong, plus ou moins gros suivant les especes; il
est ligneux, indéhiscent, partagé en cing loges remplies d’une
pulpe aigrelette. L’amande est surtout formée de deux OT08 (0=
tylédons, épais, bruns, huileux, entourés d’un endosperme Lrés
minee,

Le fruil étant arrvivé & maturité, on en relire la II'”Jf”‘ al les se-
mences que 'on jette dans des auges contenant de Peau. Apres
trois ou gquatre jours de macération, ]‘ll'L!il]I'l'lIIr". gqui etait blanc,
devient rouge, I'embryon est altéré, el on vetire les semences Gt
Ion fait sécher au soleil sur des nattes de _-i:||||'_

On divise les cacaos en deux géries :

1° Les cacaos tervés, qui ont éLé enfouis dans la terre pour leur
faire perdre leur légére dcreté. Tels sont les cacaos caraque el de
la Trinde.

2° Les eacaos non terrés ou des Iles : SOconuseo. _lf.-r,«'.r.'.;;.u.r,«,r_
Para. .\'u'Ju.f-fa'umf'm'egrﬂr', Martinigue, ele., que 'on mélange ordi-
nairement anx préeédents pour faire des chocolats de honne
qualité, el qui servent de préfévence & Pextraction du beurre de
cacao, en raison de I'infériorité de lear Il['i_\ el aussi parce ([Il”li-
fournissent un peu plus de [u'm]:ril,

Lé cacao contient : des matidres orasses constiluant le bewir

fl"-:' CHcao, un |r['i[||'.:ill' t'i'i.‘“l“é.‘l’: -'.l|:"|"l;.=. [et H’-r-"rJI'IJfru.lrf-h-".' e
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gomme, de albumine veégetale, |{[[l'|ii||l,'.~ orains d’amidon, une
malicre colorante rouge, enfin du tanin qui est surtoul contenu
dans les enveloppes.

La théobromine est un alealoide faible, découvert en 1842 par
Woskresensky.

Pour I'obtenir, on épuisele cacao par I'eau bouillante ; on préei-
[liIL: la solution par lacétale de |||I.J:|I|J$ on sedébarrasse de lexees
de réactif par un courant d’hydrogéne sulfuré ; par concentration
on recueille des eristaux que I'on purifie dans I'aleool bouillant.

Elie est soluble dans 1600 pparties d’eau froide et dans 55
parlies seulement d’eau houillante; elleest peu soluble dans 'alcool
[roid, dpeu prés insoluble dans éther. Elle est inaltérable & Paiv
el se volatilise vers 250°, mais en se décomposant particllement.
Elle donne avec les acides des sels peu stables qui sont décom-
posés par I'eau.

La théobromine (CYHEAz*OY) est 'homologue inlérieur de la
aldine, car Strecker a reproduit cetle derniére en lraitant la thiéo-
bromine argentique par I'éther méthyliodhydrigue.

Le bewrre de cacao est solide, fusible vers 29-30°, d’un blane un
peu jaundlre ; sa saveur esl douce ; son odeur, légérement aroma-
lique, est due & la présence de quelques traces d’haile essentielle.

D’aprés Pelouze el Boudet, il donne & la saponification de la
glyeérine, avec desacides oléique el stéarique; il est done consti-
lué par un mélange de stéarine et d'oléine. Récemment, Spechi

L Gossmann ont admis la présence d’une petite quantilé de

palmitine.

Pour le Jn's"p:ll'r-l'_. on ]nt-‘l]n] 1,:',- jll'r"l'l'.‘d'wu:'i" comme I'a conseillé
Baumé, du cacao non terré. Aprés 'avolr trié avee soin pour en
séparer les matiéres étrangeéres, on le Lorréfie léatrement dans un
moulin, afin de rendre les enveloppes [riables; puis on le brise par
lragmenls el en petites quantités i la fois; on le vanne pour enle-
ver les enveloppes el on le erible pour le débarrasser des oermes.
On le pile ensuile dans un mortier de fer chaullé, de maniére & le
réduire en une pdte fine que Fon additionne d"une quantité d’eau
bouillante doale & la dixieme |:-.1|'Li|' de son poids. On chaulle pen-

dant quelques instants au bain-marie; on soumel enfin rapide-

ment le toul & la presse, dans une loile de coutil, entre des pla-

e
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ques de ler tlameées |rl'i"f'||;+§:|e'||||'i!E chaullées 4 'ean bouillante.

C'est 14 le |||'-u'i"||=" de Josse, adoplé par le Codex comme don-
nant le rendement le plus satisfaisant.

On a aussi proposé de déaver la pite dans 'ean et de fairve
bouillir ]rr‘ml.n]l un quarl d’heure : le beurre monte 4 la sarface,
ot il se solidifie. Demachy préfére exposer le cacao pulvérisé a
action de la vapenr d'ean ; mais ces proecédés sont inférienrs au
i||'f'-r_-|'1].«-|||_, car 1ls donnenl moins de Fll'rlr]tlil el celui-ci est d’une
moins bonne conservalion,

Pour ||tt|'i1]1'|' le beurre de cacao, on le [ail “lllll"“l'I' an bain-
marie et on le laisse refroidir lentement. Lorsque la solidification
est terminée, on le sépave de 'ean el du parenchyme qui se sonl
déposés; on le séche entiérement en le placant pendant quelque
temps sur un lit de gros papier non collé. On le brise ensuite en
morceaux que I'on introduit dans un filtre chaullé 4 'eau bouil-
lante ou & la vapeur; on le regoit dans des bouleilles que 1'on
bouche avec soin et que I'on conserve i la cave.

Ce procédé de conservation, ’|1‘|-|n_n.»|'- par Henry et Guibourt,
est excellent pour prévenir la rancidité. Toulefois, dans le com-
merce, on le coule ordinairement en lableties que on recouvre
d’une feuille d’étain.

Le beurre de cacao pur rancil difficilement. Il doil avoir une
conleur légérement jaunilre ; une saveur et une odeur agréables
de ecacan L||1'|'ll-|,h§|"$ |]IL'-| sont altérées par Mintroduction franduleuse
de oraisse de veau ou de moelle de beeul ; dans ce dernier cas, le
point de fusion est changé et la dissolution éthérée est le plus
souvent trouble, le beurre pur donnant toujours une dissolution
limpide.

Il entre dans la pommade mercurielle, dans la pite pectorale

de Tronchin ; son usaege le }h|||~i habituel esl de servir A la |u'{~il:|-

ration des supposiloires.

CHOCOLAT ORDINAIRE

lat de santé.

Choco
U srammes.
Y

S000

30 g
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On nettoie les semences pour enlever les matiéres étrangeéres
¢l les parties délériorées; on les torvéfie légérement dans un
brtloir de téle 4 un feu doux, jusqu’da ce que les enveloppes
se détachent aisément; on les brise ensuite en fragments que on
vanne pour chasser les enveloppes; enlin on les monde & la main
avee le plus grand soin pour en séparer les germes el les parties
allérées.

Aprés ces opérations préliminaires, on pile le cacao dans un
mortier de fer préalablement chauflé, jusqu’a ce qu'il soit réduit
enune pate molle; on ajoute a celle-ei les 4/5 du sucre el on con-
linue & piler pour avoir un mélange uniforme. On broie ensuite la
pite, successivement et par petiles porlions, sur une pierre
échauflée ; on incorpore la poudre de cannelle mélangée au reste
(u sucre, et on repasse le lout sur la pierre. On divise alors la
Masse en |m|'|irn|_~. de 125 ou de 250 ¢l on lasse chacune d’elles
dans un moule en fer blanc; puis on imprime au moule un mou-
wment de trépidation que 'on prolonge jusqu’a ce que la surface
s0it hien unie. On laisse refroidir, on détache les monles et 'on
tnveloppe chaque lablette dans une feuille d’étain.

En remplagant la cannelle par de la vanille que 'on pile avee
dlu sucre, on obtient le chocolat a la vanille.

Le degré de torréfaction des semences modifie sensiblement
¢s qualités du chocolat. En Espagne, on ne fait guére que gécher
fortement les amandes, ce qui fournit un il'l""h!-l' lrés gras el
doué de peu d’amertume. En talie, ott 'on pousse assez loin la
loreéfaction, le choecolal esl |I]'il.'-l amer et i\llls :l|'|11]1:lEi||iI|‘,

(uanl on veut communiquer a du bon chocolat la propriété d’é-
paissiv par l'eau, on introduil dans la pite, par kilogramme,
| oramme de somme adraganle.

Le choeolat de santé sert & préparer les chocalats médicamen-
tewe.

Pour avoir le chocolat au lichen d'Islande, par exemple, on ra-
mollit le chocolat dans un mortier chauffé et on y incorpore la
dixiéme partie de son poids de saccharure de lichen. En rempla-
cant ecelui-ci par du salep |1lli\,l-'t'i:¢-3', dans la ]ll':|||ut'|i|r1| de
30 erammes seulement de |||11||||'I' par kilogramme, on obtient le

chocolal wu w:.l"'iu,
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On prépare exactement de la méme manicre les choeolals
arrow-root, au lapioca ou i toule autre [écule,

Pour [aire le ¢ haeolil Ilr.--,',.'luq.-',.«,-.’r » dn Codex on |"-'!i']:

I J’-'H..['-l“ la masse dans un morlier I!l' fer o |Ii|||||", on y in=-

o de fer. et on la distribue dans des

Wwirnore exaclemenl ].'l |'||||_,-"i.|

1ere ordinaire.

monles 4 la ma

t_.-li:-'||1.'-|-::1':L'|i||':'., ¢tant d'une conservation dilficile, ne doil pas
élre faite longtemps & lavance.

Iintroduction par simple in |.~!]-m.';|!i-||1 de toute antre pondre
médicamenteuse ne présente pas plus de difficulté,

(est ainsi que I'on a E.l-.'~.-|mi_~|":

Des chocolats stomachiques, anx extraits de quinguina, de quas-

314 amara. de |;|'1if!' cenlaurece, de f_',l'II[i-'ll.‘". de houblon, de

nover, de germandrée, ele.

|3r',-\ 1"5F!|’.lrullrl|'ls f'a'.l'j.'lﬂ""”f.fr".\" i I.'I motisse |||‘ !:“l'-“". a |<'| |'-'="-:H"

d’éeorce de grenadier, i la fougére mile.
Des chocolals purgatifs, an calomel, @ la magnésie, & la poudre
de _i:l|.‘+_||, ele.
Parfois, on prescrit de faire des ||:|-\Ii[|i'~' médicamenteuses au

Q

choeolat. forme 1.|1;||'u|:|-u-u'.'|r[l;14- commode dans la médecine d
enfants. Rien de plus simple gue le mode opératoire : on méle
intimement la substanee avec le chocolat, on divise le méla

[‘l':'u:l'.‘- IMASSeS ll':_".'lll'r'-' que 'on faconne en forme de f.i]||}.-«: 01l
dispose celles-ci sur des plagues de fer blane ehauflées, el ces pe-
tites boules. en a';!|r|.'1li.\».'1!!l. prennent la forme de [:;I.*II-H-'-C.

[l est évident que pour toules ces préparations on doil se ser-
vir de chocolal de bonne qualilé. Malhenrensement, depuis que le

chocolat n'est plus fabriqué dans I'officine du pharmacien, ¢’esl

un produit souvent fraudé, surtoul avee des maticres amylacdes,
Les chocolats falsifiés par les farines el les fécules ont un gotil
pileux, prennent une consistance épaisse par la cuisson.
Pour en faire 'essai, on débarrasse le chocolal de ses matiéres
grasses el suerées, par des traitements réiléres avee I"éther el

Pean alcoolisée: en [aisant ensuile bouilliv le résidu avec de
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I'ean, on obtient une sorte d’empois qui bleuit fortement par la

teintnre d'iode.
A la vérité, Payen, Girardin et Bidard ont reconnu dans les
amandes de cacao la présence normale de petils granules amyla-

mais ces grains sont en quantité trop faible pour commu-

Ces ¢

!Iil|l]|-3' 4 la teinture il‘iirdn'. dans les conditions lll'r"r'i'lf'l'n une

leinte bleue intense el |a-~f'~'i-1.‘3:t1|-, comme cela a lien dans le cas

d'une falsification.
Les aulres fraudes sont moins communes el peuvenl toujours

élre décelées par un examen allentil.




CHAPITRE VI

ELECTUAIRES. — CONFECTIONS. — OPIATS

UII donne les nors ri‘n'.-'r_U'J,"Hrr.l-.u'r.c el de fr-'}.fj."e'r'll'f'-m.\ i des _~.'|-'I'}I:|-
rolés d'une consistance molle. c'lﬂ:'.[nl.‘-f"h‘ de F'Jilllril'l.‘.'- trés lines
unies & un sirop simple ou composé, & du miel, & du vin de Ma-
laga, & une térébenthine, ele.

Ce sont des médicamenlts Lrés composés dans ||-5||I||-].~ on faisait
autrefois entrer tous les produits de la matiére médicale : résines,
gommes-résines, pulpes, extraits, maliéres animales, ¢orps inor-
I'_:.'liliqlla'.-. elec.

On a donné primitivement le nom d’opiatls ou d’opiales aux

tlectuaires dans lesquels il entrait de 'opium. Aujourd’hui, on

applique plus spécialement cette dénomination & toul électuaire
fait extemporanément sur la prescription do médeein.

Les électuaires ne différent des conserves que comme une tein-
lure composée, par 1W|_‘:up]d': différe d’une teinture simple. Aussi
Baumé définit-il les conserves : des électuaires simples, et les
l.r‘fl_‘.l'IH;rir'i'r-', des conserves r'H-]HIJH.‘_-'I"I'.‘-_

Les électnaires et les confections étaient autrefois fort en hon-
neur et ces noms méme indiquent le cas qu'en [aisaient les an-
ciens : électuaires, de electus, choisi, excellent, médicaments
composés de substances choisies; conlections, de confeclus, ac-
compli, achevé, préparations supérieures i toutes les autres, exi-
geant une série de manipulations minutieuses auxquelles on
atiribuait beaucoup d’influence sur la vertu du composé.

Pour comprendre la vogue de ces médicaments galéniques, il
sulfit de rappeler qu'on atlribuait jadis 4 chaque médicament
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deus actions distinctes : une propriélé curative absolue el une
action physique sur les Lissus, action le plus souvent nocive qu’il
fallait annuler par des associations convenables. Le bul [:tllil'r-lli\i
elail complexe :

1* Augmenter les propriétés du médicament par la réunion
d'un grand nombre de drocues, de maniére 4 former une sorte
de reméde universel pouvant guérir un grand nombre de ma-
ladies ;

2* Combiner intimement QIill*il‘lll'- ||l'i|h'i]ll':~' pour créer des
médicaments nouveaux;

J° Conserver certaines substances susceplibles d’altération, en
les associant & d’autres corps :':1||;|]|||-.~' de lll'l"\'i'llil' cos altérations;

4 Avoir sous la main des médicaments universels pour parer
aux maux imprévus ou mal connus.

Les découvertes modernes ont fail I‘|I1:¢|ii'l' de toules ces |*l'*l'|t.'ll'
lions. Les chimistes ont suivi en quelque sorte une marche in-
verse, en gefforcant de dégager les principes actils des maticéres
érangéres auxquelles ils sont nalurellement associés, en isolant
en un mol les principes immédiats contenus dans les végé-
Laux.

Ainsi g'explique le diserédit dans lequel sont tombées successi-
vernent la plupart de ces préparations galéniques. Quelques-unes
l'u'!w[lll:ntl sont encore usilées, mais leur nombre est maintenant
forl restreint. Les viégles qui président i leur préparation sont

néanmoins utiles & connaitre, paree qu’elles s'appliquent & cer-

laines préparations magistrales gui sounl encore journellement
1|I"'.-n'|'|-!|'r~'.

(es réoles aénérales, applicables aux électuaires et aux opials,
sont les suivantes :

1* Faire un mélange exact de toutes les substances qui peuvent
étre pulvérisées isolément, en se conformant aux principes qui
sonl ;lillllil'ufnll'n i la confeclion des |""l']""'-" "”]“[”'-"I"'-\

J° Dissoudre ou toul au moins diviser les résines, les gomimes-
résines et les extraits dans 'un des excipients.

8" Concentrer les sirops et les mellites. C'est ainsi que dans le
diascordium, les 13 parties de miellrosat doivent &tre préalable-

ment réduites & 10 parties.
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£ Faire un mdélanee exact de la manicre suivante @ méler d'4-
hord les solulés d’extrails avee les gommes-résines; ajouler I
miel el les sivops;incorporer les poudres peud peu; enfin, ajonter
en dernier lieu les huiles essentielles réduites en oléosaccha-
rures.

Un électuarre hien fail doil &tre iu:a:l';l!'ll'lll-'lll homoeene, d une
consistance de téréhenthine épaisse, qui augmente d'ordinaire
avee le I--Jn|r~,

|:;g||||!.'- 9 ]||'.'-r-i-.'- les ‘|[|;|”|-|I|"'-\ de _~‘i|'|||1 |.IIIi sonl absorbées par
les substances solides 2 les racines, les écorces, les bois, les flenrs,
et, d’une maniére plus eénerale, les lwn-hww vieatlales, exigent
trois parties de sirop;les résines et les gommes-résines, une
partie seulement, tandis que les matiéres minérales et les sels
neutres n’en prennent guére quune demi-partie.

[l est évident que ces données ne sonl ;|||||'_Ii|-;1'1|".--_4 q|||’;|||¥
simples mélanges. Elles sont en défant des qu'il y a1 faction, avec
formation de rr||||||-|<.'u NOUVeAx.

(Pest ainsi que, dans Vepial mésentérique, la limaille de [er en
soxydant forme un hydrale qui exige une cerlaine quantité d’eau
pour se constituer, indépendamment de celle qui est nécessaire
pour prendre la consistance d'une pile molle. Dans un opial ¢on-
tenant & la fois de la limaille de fer et de la eréme de tartre, le
mélanee se dureit du jour au lendemain et doit étee additionné
d’une nouvelle quantité de sivop; trois ou guatre jours apres sa
préparation, il faut encore en ajouler de nouveaun pour ramener
la masse en consistance de pite molle.

Les actions chimiques qui se passent au sein de tels mélanges
sont souvent fort complexes et difficiles a définir. In lépendam-
ment des fermentations qui s'établissent par suite de la présence
de maliéres suereées assoclées 4 des r'u:m|.li|».|"_- |s[;;|:|j4|||-'= azoleés,
milieux si favorables & la multiplication des [erments, des réac-
tions particuliéres peuvent prendre naissance, Par exemple, dans

I'électnaire de (puinguina stibié on opat lebrifnge de Desbois, de

Rochefort, le carbonale de potasse réagil sur I'émétique el sur
les sels [ébrifuges, d'ot résultent de I'oxyde d’antimoine el des
alealoides libres qui peuvent s'unir aun tanin. La présence de ce

dernier principe dans un grand nombre de poudres astringentes,
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£ |||'|'-s|‘r||-|~ des '-'sllllgm-\-"‘.- ferruzineux, rend comple de la bonne
conservalion de certaing élecluaives, nolamment du diascordinm.,
Dans la confection d’hyacinthe, le girop de limon attagque les
matieres caleaives pour former du citrate de chanx.

Toutefois. en raison méme de leur nalure complexe, par suile
de la 1||'|'-_~4_'||1'|' des [.1||[113_-‘, des sueres. du ]II]!'J} de T'eau el des
matitres azotbes, les électuaires finissent toujours par s'altérer
an bout d'un temps plus ou moins lone. Les électuaires lénitif,
catholicum, diaprun, diapheenix, par exemple, se conservent mal.
[l en est de méme de ceux qui renferment des pulpes et des ma-
litres mucilagineuses; en moins de deux ou trois ans, ils fer-
menlent. se couvrent de moisissures. Ceux qui renferment des
suhstances ;|]'n1.';-'l|‘|q|||'~', salines on astringentes, en |p:'npn|'l'|nu
suffisante, comme la thériaque et le diascordium, sont d'une
meilleure conservalion,

On doit les renfermer dans des vases en faience ou en poree-
laine et les placer dans des lieux qui ne soient ni trop humides,
ni trop chaunds. Lorsqu’ils sonl desséchés par Iaction du temps,
il faut les pister de nouveau pour leur rendre leur homogé-
neilo.

Enfin, lorsqu’ils fermentent et se moisissent, il ne faut pas
hésiter & les rejeter et a les remplacer.

Le Codex de 1837 divisait les électuaires en denx séries, suivanl
r||L“|'..~ sont alleranls on |||JIF.I'IJ|'H‘JI.'IIFI\'. Virey a propost d'en faire deunx
seclions, snivant qu’il v enlre on non des matiéres pulpeuses.

En raison du petit nombre des &lecluaires actuellement em-
plovés, une elassification est inutile.

Les deux éleetuaires les plus importants, comme ¢tant le plus

souvenl preserits, sont le diascordium el la thériaque.

DIASCORDIUM

Il v entre dix-sept substances : feuilles, racines, écorces, fleurs,
ele.; de Pextrait d'opium, 10 ||:1E'Ei|-.~': du miel rosat, 1300 iv;nﬂi.r'n
¢l du vin de Malaga, 200 l1.‘||'1'||'>'.

Ces trois derniers produits ¢lanl mis & part, on pulvérise les

aulres substances, savoir :
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Fenilles stehes de seordivm. ... G0 Poivre long. ... 10

Fleurs de roser A () Cannelle de ]
Racine de historte.. ..o o... @) Dictame de )
de gentiane............ 20 Benjoin en larmes.......... 20

g tormentille......... 20 Galbanum...... R 20

S w-||'|".|-i||-'-\i|||'|!--_,, W) Gomme arabigque..... ., .. 20
10 Bol d'arméniec prépacé. ... =0

On [ait évaporer le miel rosal Iii]kiilllx’ll ce qu'il soil réduit an
poids de un kilogramme; tandis qu'il est encore chaud, on y
ajoute I'extrait d’opium dissous dans le vin; puis, peu & peu,
toutes les antres substances préalablement réduites en poudres
lines. On piste bien la masse, de maniére & oblenir un melange
exacl que 'on conserve en vase clos,

Un gramme de diascordium contient environ 0,006 d’extrait
d’opium, renfermant trés sensiblement un milligramme de mor-
phine.

Au moment o1 il vient d'étre fail, le diascordinm est un peu
mou et d'une coloration rougeitre assez marquée; avee le temps
il prend de la eonsistance, se fonee en couleur. sans doute par
suite de la combinaison lente du fer, contenn dans le bol ’Ar-
ménie, avee les principes astringents qui 'accompagnent.

Son nom lul vient de la presence du scordivm ou germandrée
e,

La formule préeédente diflére peu de la recette de Frascator,
"invenleur de cette préparalion.

;ependant on y faisait entrer
[II'-IJII-H-I\I_'IIIi'IH du miel et de la conserve de roses que I'on a rem-
placés par du miel rosat; de lopium brut ou de "opium au vin,
ausquels on a finalement subslitué avee raison de Dextrait d’o-
pium, ce qui fournit un médicament mienx dosé.

Le diascordium est d'une bonne conservation; il peut se con-
server, dit-on, sept & huitl ans sans altération. Baumé en a vu un
échantillon noiridtre qui avait une centaine d’années. Nul doute
que le lannate de ler l]Hi se forme lentement ne contribue a
rendre le mélange imputrescible et 4 constituer un milieu peu
favorable & la multiplication des infusoires et des plantes erypto-

samiques,
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THERIAQUE

La thériaque est la préparation la plus compliquée de toutes
celles qui figurent au Codex. Sur les soixante-quatre substances

qui en font partie, on met & parl les trois suivantes :
La térébenthine de Chio;
Le miel blane;

Le vin de Malaga.

Toutes les autres substances, pulvérisées et bien mélangées,

constituent la poudre thériacale. On prend alors :

1000 grammes.

Poudre

Téréhbenthine de Chio....oe-.- E
Miel blane..... <. veivainnaseaan : =
Vin de Malaga . «..iieesaeniianeiss A 250 -

On liquéfie dans une bassine. A une douee chaleur, la térében-
thine de Chio; on v incorpore alors la poudre thériacale.

D'autre part, on fait fondre le miel et on le verse encore chaud
dans la bassine, de maniére a obtenir un mélange homogene. On
ajoute alors, par petiles quantités a la fois, le reste des poudres;

puis en dernier lieu, le vin de Malaca, qui donne & la masse la

consistance d’une pite molle. L'opération es lerminée quand le
melanee esl iun‘l';litu-|||n-ul intime.

Au bout de quelgue temps, alors que les poudres sont complé-
tement gonflées et ont pris des gquantités de liguide en rapport
avee leur nature, on mel la |rl'-"[i$1l'ilii|lll dans un mortier el on la
hroie de maniére 4 la rendre homogéne dans loules ses parties.
4 orammes de |FJ|"['i‘.‘!l|II¢' conliennent environ i'i||r! conti-
grammes d'opium brut, repriésentant 0,025 d’extrait d'opium.

On fait remonter la thériaque i Mithridate, roi de Pont, qui
Pavait lail confectionner pour conjurer lous los poisons. On ra-
conle que I'IHIIH""I' trouva la recelle dans la eassetle du roi; d’on
e nom pl'in!ilil' délectiaire de Mthridate. Néron la fil ]n'l'fe'rl 1011=
ner par Andromaque, son premier médecin, et Galien lui donna
le nom de f.l'”i;«':'.-ref;rw {de Onaexen, sons-entendu. evridsrs:), antidole

contre les hétes mallaisantles (de e, béle).
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Bien des modificalions onl été apportées & la formule primi-
tive, Galien y admettait soixante-deux substances, sans cormple)
des Ij'm'lli.ﬂqlll'» de secille, de \jFl1.'|'I' el A’hédieroon, sorte de pou-
dre |}i|l'i]iEl'iI]t‘. Baumé a }|:|||||ru-" Ja ~II5I='||'|'=.-iuJJ des substances
inertes, inuliles, faisant double |-|||l'nini,|'n|||rr|r,' les (rochisques
d’hédicroon.

\ulrefols la thériaque étail s
pharmacie, & une certaine époque de

ecialement préparée & Venise. A
Paris, 'ancien collége de
année, la préparait avec un grand cérémonial.

Toules ces anciennes coutumes ontl disparu, et la thériaque, i
!--'illu |-|||l|1'1nj\|'-.' anjourd’hui, est bien prés de tomber dans 'ou-
bli, aprés avolr éteé considéro pendant plusieurs siéeles comine
une panacée universelle.

Les électnaires ne :15~|:.:|':|iir|.~,lll pas |-.--J|--:||Ji:r|l .'n,luju'u'-l.-r.-.---||f,
parce qu’ils permettent d’administrer sous une forme commode
une foule de poudres médicamentenses. Seulement 1ls constiluent

des médicaments magistraux, & la maniére de la préparation

suivante, qui est mserite dans le formulaire |

APrAT DE COPAHU COMPOSE

Banme de BORRIUL < o a o s e it aies a-ss s e s i 100 grammes.
Cubébe pu | 00 e
Cachou pulvérisé. 100 -

On méle exactement le copahu avee le cachouy on ajoule pai
portions le poivre cubébe, de maniére & faire un mélange bien

|||:JI!-'|-_|I‘H".



CHAPITRE VII

DES GELEES

Les gelées sont des saccharolés |]I|i ont une consistance (rem-
blante.

Suivant la nature de la substance qui leur donne cetle consis-
lance, on les a divisées en deux séries :

I* Les gelées animales, qui ont pour base la gélatine;

20 Les gelées végélales, qui sonl caractérisées par la présence de

la pectine. d'une matiére amylacée ou mucilagineuse.

I. Gelées animales.

La gélatine est le produit de la transformation, sous U'influence
de Pean bouillante ou de la vapeur d’eau, de la peau des animanx,
des tendons, des ligaments, du tissu osseux, du tissu cellulaive, ele,

Tous ces lissus sont insolubles dans 'ean; par laction pro-
longée de I'ean et de la chaleur, ils deviennenl en parties so-
lubles. (’est cetle ||;1|'Iia- soluble 1|ii|-4_'3‘~1 ‘Elr\f'l‘]llill["_'. de se |||'|'|||||'|'
11 _L'I'||r'|_' el r;lli' constitue la :_"”'.iL“J’-".

h.'H'I-l:n.‘

[J1||.~1|H'u|| lraile les os par de 'ean acidulée avee de
"Ir'|<-|'i‘|_\|||'ir[||r'_ les corps illlll';ililil{lll'.‘u |I|Ir|>|'||:tll' et carhonale,
s dissolvent; il reste comme résidu une matiére azotée, molle,
insoluble, Lransparente, tlastigque, qui a recu le nom d’osséine. Pan
Pébullition dans Deau. Nosséing devient soluble et se transforme
én gélatine., La transformalion esl j||ii-' J;|pi||e- aune |I'JJI[||I‘I';I|!H"_'

~I||:.'-|'l.-|||-.. A 1002, dans une marmile de i'.‘1|»f|l. par |‘\|'||i;||n'.
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Pour I'wsage mdédical, on relirait autrefois la gélatine de |a
corne 1|4_~. |'1'=_'[‘_ :~Il.}1_x'.."|1ir.'|' 1]»_"|1|Ht|".'lrr' de i||'.lFi|"J'|‘-' Irasses el ||.|.n..
nant un produil qui n'est pas suseeptible de prendre avec le temps
une odeur désagréable. Aujourd’hui on emploie de préférence
soil 1a colle de poisson, soit la gélatine incolore ou grénéline.

I";'r-h.{_rrfr.r.-:rn"f'ﬂ ou colle de |a|5'i-~.||r est la vessie natatoire du

_L"|'-'1|'|'| esfurgeon I:.'lf'f.‘iﬁ‘!i.‘ir’.r' haso) et de esturgeon commun (A ei-
penser sturio). C'esl une membrane gélatigéne qui se transforme
en eélatine avee la plus grande facilité.

Veut=on |II'I"llill'l'l' une zelée avee la colle de Ezuiﬁsm'l, on coupe
celle-ci en petils moreeanx que on fait bouillir avee de I'ean

pendant quelques instants. Il faut éviter une ébullition prolongée,

car la |-|||H|‘IH' s ]l]'l}llii lt|llr—' dilficilement en :_;'|‘||".i"_ elle est en
outre ,~||1.-'|'z'[|lih|e' de ||J‘|'|||Il'-' une saveur désagréable.

Les usages de l'ichtyocolle sonl trés nombreux : elle sert au
collage de la biére, des vins et des liqueurs; 4 la fabrication du
taffelas d'Anglelerre; &

et des gelées aromatisées; & la fabrication des perles artifi-

a préparation des gelées alimenlaires

cielles, etc.

l.a _.f_l.l,.'|,;.u.ui.|".r'j.!r' pst de la colle Torte de belle I[Ilﬂiiill': flJ'J"JI:II'r_"n' an
moven de matiéres [vaiches, nolamment avee les peaux de jeunes
animauy. Elle se dissout aisément dans 'ean, sans lul communi=
quer ni couleur, ni saveur, Un demi-centicme sulfit pour donner
4 Peau une consistance de gelée,

La gélatine, base de toutes ces substances, est un corps solide,

.iIIII.'1'||]||'. lransparent, neulre aux réactifs, sans saveur :||u|m'--

ciable, déviant & gauche le plan de polarisation de la lumiére po-
larisée. Elle est insoluble dans 'aleool el dans I'éther. L'eau la
oonfle a froid, la dissout a chand, en donnant une solution sus-
|-|-|+Ii||||- de se prendre en gelée par le refroidissement. Cetle so-
lution précipite par quelques réactifs: Paleool, le tanin, le chlo-
rure platinique. L'alun, le sulfate de fer, le eyanure jaune,
I'azotale 1]'.'IJ'[__;'|'HL, les actlates de !Ilnllah‘ ainsi que les acldes
&tendus. sont sans action. Elle esl troublée par le sublimé, et co
trouble, qui disparait au débul par Pagilation, devient persistant
sous Vimfluence d'un excés de réactif,

L'acide sulfurique concentré dissoul la gélatine. Cette solution,
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ftendue d’eau, puis soumise & I'ébullition, fournit de la leucine
ot do sucre de j_-:"[:|1i|||'. Ces deux !ll'llltllhﬁ E:|'|'|HII'I1! |"g_:.'|iv'mr-ri[
naissanee sous Uinfluence des alealis. Les agenlts oxydants don-
nent des dérvivés analogues d ceux qui se forment dans les mémes
circonstances aux dépens des matieres albuminoides. Toulefois,
aupoint de vue chimique, la gélatine et les tissus gilatiniformes
se distinguent des albuminoides par une moindre proportion de

arhbone el par une plus ;I'.’IH‘]I‘ t]l];l]ﬂi[r" d'azole :

Gelatine., Adbanin
AU od.3
.6 7.1
8.3 15.8
014 1.8
{5 <4 |

Munt représente la gélatine par la formule
G A0,

Il la considére comme un niteyle dérivé d’une matiére cellulo-
~i.|l||-

CUERMO" 4+ 2AzH JH2O0 = C'*H"AZ0.

Bien que les résultals obtenus par Gerhardt viennent a lappui
do cetle maniére de voir, il v a lieu de faire des réserves sur la
viritable formule de la gélatine.

La gélatine de qualité inférienre on colle-forte a dans Iindustrie
une foule d'usages qui sont bien connus.

La gélatine de belle qualilé serl plus spécialement & la clarifi-
cation des vins, & la fabrication des capsules pharmaceuliques el
des taffetas adhésifs; enfin, elle sert & la préparation des gelées
médicinales, On admet aujourd™hui quelle con-
‘;-l.|.u|'[inn dazote qu’elle renferme, une

alimentaives el
stitue, maloré la forte |
alimentation médiocre et insulfisante, a moins qu'elle ne soit
v d’autres substanees nulritives, le jus de viande, par

ass0cite ;

"".":llplv.
Parmi les gelées médicamenteuses qui ont pour base la géla-

line une seule est inscrite au Codex : ¢’est la gelée de corne de

cer.

BOURGOIN
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L1 DE CORNE [ LEF
Corne e o M 950 grammes.
Fain commmun 2000
suer MANG . s an s wia s wuia wwwmareies {25
{iitron N* 1
B lin i N 1

On. lave 1a corne de cerf & eau tidde el on la [ait bouillir dans
la quantité d’ean |||'|-~-:-|'i='_-'. jusgqua réduction de moitié, On passe
aveds I-\:'-|'-'~~in||, on ajoule le suere, le jus de citron 1-_\'pl"lm|'- et le
blane d’enl battu avee un peu d’eau. On elarvifie & chaud et on
concentre jusqua ce que la ligueur ail acquis assez de consis-
lance pour se prendre en oelée par le refroidissement. On ajoute
alors le zeste du citron, el aprés quelques inslanls on passe i
fravers une ¢tamine. On recoit la liqueur dans un vase que 'on
porte dans un endroil frais.

Lacide -']I:iu{nllt contenu dans ]-'.illﬁ de citron esl nécessaile
pour avoir une aclée transparente; celle-ci reste Loujours louche
lorsqu’elle n’a pas é1¢ légerement acidulée, ce ui tient sans doute
4 la |~;e'-.-|||-u- de quelques ||:||'|'='|la'.~ de sels terreux en .*%Il*]n:Hr'-'lHl!.

A I'exemple de M. Ferrez, on peut simplifier opération en ma-
laxant au préalable la corne de cerf avee de I'eau aiguisée d’acide
chlorhydrique; on lave ensuite 4 crande eau. Une demi-heure
d’ébullition sulfit pour obtenir avec ce produil purifi¢ une bonne
welée quil est inutile de clarifier an blane d’ent.

On obtient, avec la gelée de corne de cerf, la préparation sui-

vante. connnue sous le nom de blanc-manger.

BLANC-MANGER

Gelée docorne de earf .. v i v v v rrnsnnmunwas 250 grammes.
‘i 168 DUCES . vure ook s o ialanls s a sl d e sie s oe s ald —
L T 8 e i o e 4o e AT 15
Eau de fleurs d oranger. o v vy il sovsie af
A ey ) e 10 gouttes,

Au moyen de la fleur d’oranger, on fait une pite fine avec le
sucre ol les amandes; on la délaie dans la gelée chaude el on
passe 4 Lravers une étamine; on aromalise ensuile avee l'al-

goolature.
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On peut plus simplement encore, dans cetle préparation qui
peut servir de véhicule & quelques substances médicamenteuses,

substituer la grénétine & la gelée de corne de cerf.

Gelées v I.'gl-'l.:‘i‘\‘h.

Les gelées végétales ont pour base la pectline, I'acide pectique,
les matiéres amylacées, comme 'amidon, la lichénine ou parfois
des matitres gélatiniformes, comme la gélose. La gélose a été
extraile par §'.‘1:\'4‘II de i'£1|[_'lll' de Java (Gehelium corneunt, L.) el
d'une algue de I'ile Maurice, le Phearia lichenoides. Elle consti-
tue un produit commercial appelé mousse de Chine, provenant,
dit-on, d’un lichen.

Pour 'extrairve de la [Jj'l-aziifsnj plante, on traite celle-ci succes-
sivement par 'acide acétique, 'eau et ammoniaque; le résidu
donne un décoeté qui se prend en une gelée diaphane par le
refroidissement.

La oélose est amorphe, incolore; elle se gonfle dans I'eau
froide, se dissout dans 'eau bouillante. Une partie suffit pour
donner la consistance de gelée & 500 p. d’eau : elle forme & poids
foal dix fois plus de gelée que n’en peut fournir la meilleure eéla-
line. Elle est insoluble dans 'aleool, I'éther, les acides Glendus,
les solutions alealines faibles ; mais elle se dissount dans les acides
sulfurique et chlorhydrique coneentrés. Elle est employée actuel-
lement dans la préparvation des gelées alimentaires.

Dans les fruils verts et dans plusieurs racines on admet I'exis-
lenee d'un [ll'i[!t'f]n' insoluble, la J.m'r'f'e‘l.k‘r’. r~il~|'r']riilr|r' de se trans-
former en ju’.rf'.'-m.' sons 'influence d'un ferment azoté, la peclase
de Frémy. Cette transformation s'opére également par Iaction
des acides minéraux étendus et des acides organiques.

La pectine est un principe neutre, ineristallisable, soluble dans
|'1-;”|_‘ A |;lri|]._-1||- elle l'unttlrullrliqlll' de la ‘\i.‘l'fl_'-'i|ll'_: elle est insolu-
ble dans Ualeool. L’acétate neulre de plomb est sans action sur sa
solution, mais cette derniére précipite abondamment par le sous-
acelale,

Pour la préparer, on exprime le sue de poives Lrés mies 5 on le
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filire, on précipite la chanx par I'acide oxalique, albumine pal
le tanin; la pectine est & son tour précipitée par Paleool.

Elle s'altdére par une ébullition prolongée, par Paction des
acides el des alealis ¢tendus IEIJi la Lransfovment en |>|"Hl|lli|~ 120~
mériques mal définis, appelés métapectine, parapectine, acide pec-
Ir'r';J.l'lerl" acide ‘flf'-".'lﬁlflfh"f'.

Pour obtenir acide |nw.'|i||lln‘, on lail bhouillir Ia |HI|}\I‘ de ca-
roltes avee une dissolution faible de carhonate de soude: on
ajoute au décoeté du chlorure de caleium, qni précipite du pec-
tate de chaux, sel que 'on décompose ensuite par 'acide chlor-
hydrigue ¢tendu 3 acide peetique reste comme résidu,

Il est insoluble dans I'eaun. Cependant, par une ébullition pro-
loneée, i1 se change en acides J»;Lr'aquw'!iqlli' el métapeetique ;
cette transformation est plus rapide sous influence des acides
et des alcalis.

On admet que tous les composés pectiques sont isoméres ; leur
acidité va en eroissant de la pectose a 'acide parapectique, en
passant par la pecline et Pacide pectique.

L’acide pectique forme avec les alealis des sels solubles, incris-
tallisables: avec les aulres bases, des sels insolubles.

Braconnot a Fll'tlilfl‘-"' de faire des gelées avec le pectate dam-
moniaque en opérant par I'une ou Iautre des méthodes sui-
vanles :

1° On dissout le pectate d’ammoniaque dans 'ean, on ajoute le
sucre et le principe médicamenteux, puis quelques gouttes d'a-
cide ehlorhydrique.

92 On remplace 'acide chlorhydrique par de I'alcool aromatisé,
ce qui donne une gelée aromalique.

Les gelées usitées en pharmacie doivent leur consistance a la

']u-.-iin.- ou i des maliéres amylacées,

GELEE DE GROSEILLES

On chauffe dans une bassine de cuivre les groseilles mondées
de leurs rifles; la partie liquide est passée & travers un tamis de

erin, en exprimant modérément la pulpe avec une écumoire. On




GELEE DE GOINGS. ARl

.'|.ir||.lh- a1 suec son ||r..|'l|I.~= de sucre blanc. et on ail cuire !.'t’u'qil'—
ment, en prenant la précaution d’éeumer, jusqu’a ce que quel-
ques goulles verscées sur un corps froid ze prennent en ;_,;:-]:"l' par
le refroidissement.

La gelée est plus agréable en ajoutant aux groseilles la dixiéme
partie de leur poids de framboises.

Il importe dans celte opération que le suc soit oblenu extem-
poranément, ear la pectine se séparerait par une légére fermen-
tation, comme cela se pratique dans la préparation du suc de
groseilles destiné & étre transformé en sivop. D'ailleurs la chaleur
a4 pour effet d’augmenter la proportion de pecline.

On a aussi proposé de préparer la gelée en dissolvant & froid le
sucre dans son poids de suc de groseilles, également obtenu a
[roid ; on abandonne le mélange dans un lien sec el aéré pour fa-
eiliter la |I|'ir-‘|: en masse du melange. Cetle maéthode donne une

gelée aoréable, mais d’'une mauvaise conservalion,

GBS e e s e R T s e R i
O BT O et o e a4 0 RO sk e b
T SRS e e el ae e B R = R et i

On cueille les (ruits un peu avant leur parfaite maturité ; on les
prive du duvel qui les recouvre en les seconant dans une toile
grossiére, puis on les découpe en Lranches minces an moyen d’un
couleau d’argenl ou d'une lame d'ivoire, en ayant soin de rejeter
lps |'||\|'|:|[rr:r':-_ les cloisons et les ('_?'I‘.'Il'rll_'r'.

On les fait alors bouilliv dans la quantité d’eau prescrile; on
Passe sans expression & travers un tamis de crin, on ajoute le
suere el 'on porte de nouveau a Uébullition; on éeume et 'on
tvapore jusqu’a ce que le liquide soit assez concentré pour se
prendre en oelie pai le reflroidissement.

La premiére ébullition est nécessaire, car le parenchyme du
Iruit renferme fort peu de pectine toute formée, celle-ci se déve-
l"]'ll;mi sous 'inflluence de la chaleur et de Pacidité du fruil.
Aussi, peut-on se servir & la rigueur du mare de coings obtenu

par expression, mais la gelée est moins agréable,
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la présence de I'¢ther cenanthique.

GELEE D'AMIDON

On délaye Pamidon dans 'eau, on ajoule le sucre et on lait
bhouillir pendant quelques instants. On coule le produit dans un
vase en ajontlant quelques gouttes dun alcoolal aromatique. On
]-g'.’-'|»:||'-- de la méme maniére la j.:l'll"l‘ de prormes de lerre.

Fn remplacant 'amidon ou la fécule par le sagou, on obtienl

la g'|'||"\' de Sagotl.

GELEE DE LICHEN D'ISLANDE

Saccharure de lichen d'Islande. . .oooiieans TH ormnnes.
o) (ol 0 ] 21 e e PP PP R R I R 75
Eall COMMIUNE: - sccasasssssnsssrsnne 150
Eau de fleurs d'oranger....... 10

On fait bouilliv ensemble les trois ]r!'l_!|||ifl‘|'"': substaneces el on
enléve I'écume qui se rassemble a la surlace; on coule ensuite la
gelée dans an pol contenant i Pavance eau de fleurs d’oranger.

En remplagant le suere par 110 grammes de sirop de quin-
quina el en réduisant la proportion d’ean & 115 grammes, on ol-
tient la gelée de lichen au quinguina.

Pour préparer la gelée aw lichen amére, quelquelois prescrite

par les médecing, on fail bouillic 5 grammes de lichen non lavé
dans de I'ean, pendanteing minutes environ, demaniere & oblenir
150 grammes d'un décocté qui est substitué, dans la formule
- . précédente, d I'eau commune,.

J Les proportions ci-dessus fournissenl 200 grammes de gelée.

GELEE DE CARRAGAHEEN

Saccharure de ear

Suere hlane. . viiceasesssaananmananansnais 20 -
Bl oo nen o wain s slaissns sasbaanshanssvrenne 100 ~
Fau de fleurs d’oranger..eeserresennracssass il

délaye le saccharure dans I'eau, on ajoute le sucre et I'on
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porte & I'ébullition; aprés aveir écumé, on coule dans un pol

1 ¥ 4 5 £ 3 |
dans lequel on a pese i Pavance eau de eurs d’orangoer, !
. . . - '1
Les proportions ci-dessus donnent 120 grammes de gelée. .
GELEE DE MOUSSE DE CORSE
] IR R L= G B 1] .7 2 LA L 8 (S U rramimes
BUere DIATIE o o sonsarn s a e e mimiacwinne e i)
Vi Dlame s e v as e, T A e R (H "
o [

Colle de

On fait bouillir la mousse de Corse pendant une hewre dans
une quantité suffisante d’ean pour obtenir 200 erammes de dé-
eocté ; on passe ensuile avec expression. On ajoule le suere,
le vin blanc et la colle de poisson gque Pon fail maedrer an
préalable dans 30 grammes d’eau environ. On fail cuire ¢n con-
on passe i travers une étamine elonporte dans

sistance de gelée,

un lieu frais.

Avec les proportions ci-dessus on obtient 125 grammes de
oelie,

La mousse de Gorse ou Helwminthocorton est un I'Illl'filllj_:l' d’un
grand nombre d’algues parmi lesquelles domine UAlsidium Hel
minthocorton.

Daprés Bouvier, indépendamment d'une maliére gélatini-

1
0Se (e

forme encore mal connue, identique ou analogue i la |
Paven. la mousse de Corse renferme des sels ealeaires @ sullate,

earbonate et phosphate, du sel marin, du fer, de la masnésie ¢l

de Iiode.

-

.,d-w-.ﬂ'-; e il i A



CHAPITRE VIII

DES PATES

Les pdtes sont des saccharolés d base de gomme arabique el
d’une consistance assez ferme pour ne pas adhérer aux doigls.

Tantol la gomme et le sucre sont dissous dans de Peau simple
ou dans une eau distillée aromatigue, comme eau de fleurs
d’oranger; tantol on se sert d’un véhicule chargé de principes
médicamentenx : un solulé dans la pile de réglisse, un tafusé
dans les pates peclorales, un décocté dans la pite de lichen, ete.

On fail usage de blanes d'ceufs pour la pite de guimauve; il
entre du baume de Tolu dans la pite de Regnauld , de la magnésic
dans la pite de Georgé, de l'extrait d’opium dans la pite de li-
chen, de la thridace dans la pite de Baudry.

Suivant leur mode de préparation, les piles sonl opaques,
comme celle de guimauve, ou bransparentes, comme celle de ju-
jubes.

Comme elles constituent des médicaments agréables, il importe
de les conserver molles. Pour cela il faut : seit en fairve peu i la
fois et les renouveler souvent, soit verser i leur surface du .\_i|'u|>
cuil a la plume et les faire candir & I'étuve sur une toile métal-
lique.

L’habitude est de les couler en plaques ou en feuilles que 'on
conserve dans des boites en étain ou que I'on découpe en losanges

avec des ciseaux ou mieux avec um coupotr a pites.



PATE DE GOMME ARA

BIQUE.

PATE DE GOMME ARABIQUE

PATE DE GUIMAUYVE

(omme -|'|_1'.i||-' blanehe ou du Sénégal.

Suere trés blang....o...
Eau filtrée. . "
distillée de flenrs d°

Blancs d'aeu

Aprés avoir nettové la gomme des impuretés qui peuvenl ad-
hérer i sa surface, on la lave 4 deux reprises el on la fait dis-
soudre dans I’eau, & la chaleur du bain-marie. On passe la dis-

solution & travers une toile serrée, on ajoute le suere concassé ¢l

on |||'u|'d"l]|' ;'1 i‘ll"liilllll'?lliilfl

consistance de miel épais.

D’autre part, les blanes d’eufs sont baltus en neige avec de
Peau de fleurs d’oranger, ajoulés par petitesportionsa la pate, que
Fon maintient sur le feu et que I'on continue d’agiler vivement,

jusqu’a ce que sa consistance soil telle, qu'elle n’adhére plus en

..... {1000 sramumes,

10403

1O =
1] g
Nedld —_

1 agitant continuellement jusqu’en

lappliquant encore chaude sur le dos de la main.

Il ne reste plus qu'i la couler sur une table ou dans des boites

saupondriées d’amidon, et a la conserver dans un mélange de

3 parties d’amidon et de partie de sucr

Autrelois on faisait fondre la gomme dans un macére, de ra-
gine de guimauve, mais la pite élait moins blanche et moins
aeréable au golt, On a done supprimé ce macéré qui n'inbro-

duisait d’ailleurs dans la masse qu'une quantité insignifiante de

mucilage.

Bien que cetle préparalion soil encorc vulgairement eonnue

sous le nom de pite de guimanve, c'e
fjomme |.lj.|r|‘r]fh’r',

Sa blancheur dépend :

[* De la beauté de la gomme el du suere, ainsi que de ['étal

récent des wuls:

2 De la quantité d’air introduite dans la masse, d'ou la neé-

cessile 1!';|:‘_-1'i||_-;' vivement le ||l'mllli|' lors de l'introduction des

" : ;
blanes d'euls.

H.

st en réalité une pile de

Le Codex de 1837 prescrivait de nettoyer la gomme & laide
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d’un canif, de la pulvériser el de la passer au tamis; il faisait en-
suile dissondre la gomme & chaud dans la moitié de son poid
d’ean, ce qui est trop peu. Le Godex de 1866 emploie une parlie
d’ean, quantité sullisante quand on opére au hain-marie: & [roid,
il faundrail une partie et demie d’eau, mais on prolongerail une
‘fi'*'.'|'?'-|i'=|l ‘]Ili oSl ~'|"'_i:'| sulfisamment longue.

Pour oblenir la |.;'||.- de :.J,-J.',',.,.«..l.g.--.' .\'-'.'ﬂ"J.flu"."r'-'. nn i!|-"|:|||_:‘ i
A00 erammes de comme dissoule dans f||1:lJ|!-:i-" sullisanle d'ean
filirde ef deau de Neurs (.l-l'-i'-'l:':_'l'_'-'. SO0 oprammes o |||‘ de sucre
cuil au boulé; on \ :|I-||s'i|-' ensuile, par '|||'|_iil'-- Eu.\;'ii--:'ea el en agi-
tant continuellement, vingt-guatre blanes d’cends fouellés enneiee,

On divise la pdte sur des capsules de ||;4|-]-'|' collé el on lail sécher

dans une éluve tres chande.

Eau de Mears doranger

On incise les jujubes, on enléve les noyaux el on les fail infuser
dans la quantité d’eau preserite. On passe avec expression el on
fail fondre au bain-marie dans I'infusé la gomme préalablement
lavée & deux reprises différentes.

On passe le solule & travers une toile sel rée, ony fait fondre au
hain-marie le suere concassé el, dés que la solution est opérée,
on cesse de remuer. On ajoute alors Peau de fleurs d’oranger,
on entretient le bain-marie bouillant toute la journée. Lorsque
la concentration est suffisante, on enléve P'écume épaisse qui re-
couvre la surlace el on coule le lignide visqueux dans des moules
en fer blane.

L évaporation est continuée dans une étuve chanflée & 40°. On
retourne la I::]ll' des il:i‘r_!”l' est assez ferme el on la laisse & éluve
jusqu’a ce qu’elle ait acquis la consistance convenable.

Pou que le retournement ]ll]i_\_‘-u _~"u|||'-1'--1' facilement, on a
'habitude d’huiler légérement les moules avec de huile d’olive
ou mienx avee de Uhuile d’amandes douces. Mais comme ces
huiles sont susceplibles de raneir, il vaut mieux frotter les sur-
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faces avec un globule de mercure, en prenant la précaution de
bien essuyer ensuile.

Pour obtenir une pite parfaitement (ransparente, il faul se ser-
vir de comme avabique de belle qualité el achever U'évaporalion
i létuve, comme Pindique le Codex, & une température modérée;
autrement 'eau, en s'évaporant trop vivemenl, formerail de
petites bulles d’air qui resteraient emprisonnées dans la masse.

Soubeiran recommande d’opérer avec de la somme du Sénégal,
du sirop de sucre et de I'eau de fleurs d'oranger. A Vexemple de
heaucoup de pharmacologistes, il supprime les jujubes. L'ancien
codex preserivail avee ces [ruits une déeoction d’une demi-heure ;

srable, 4 la

mais i on tient i les conserver, une infusion est ;I':"'
condition de les inciser et de les lll'i\l_:l' de leurs NOYIUX, Au lieuw
de faire fondre la gomme dans Peau, comme on le faisail autre-
lois, il est avantageux de se servir de 'infusé lui-méme, puisque
'on abrége par I Popération.

En supprimant les jujubes, on a véritablement une pdle de
gomme lranspareénite.

Enfin, en remplacant le sucre par les sirops de mou de veau,
de violettes, de thridace, de coquelicot, d’orgeal, de tussilage, on
obtient les pAtes de mouw de veaw, de piolettes, de thridace, ele., qu'il

est bon de mettre au candi pour assurer leur conservalion.

PATE PECTORALE

100 grammes.

..... R4
Gomme arabique. ... 00 3000 =
Suere blanc....... NHID
Fan de Jaurier-corise.coe e creressasasannana 100
Extrait dopium.......ccoiiieniernaarenense 2

On fait infuser les fleurs pectorales dans Veau, puis fondre an

ature, la gomme arvabique préalablement

bain-marie, dans la col
lavée et bien égouttée. On passe & lravers une loile serrée pour
enlever les impuretés ; on ajoule le suere et I'extrait d’opium dis-
sous dans un peu d’eau distillée; on achéve 'opération i la ma-
niére de la |r'(‘lh_: de _i!ljll]r-':-'.

32 crammes de celle pite contiennent un centigramime d'ex-

trait d’opium.




T
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Il existe un orand nombre de recettes de piates pectorales, Dans
quelques-unes on remplace Pextrail d'opinm par de la thridace,
comme dans celles de |:;|1ui|'_\ et de Paul Gage: il entre du chlor-
|I}t]]':t1i' de IIItII'|IJII-III' dans la lu:'|[r' de {;rlir:_\u"_ Ges ||r'r"|>;|1;|I':ri|'~
pouvant étre prises & haute dose, il importe de n’y faire entrer

que des lJII-’lflrii""' minimes de iIJ'[IH'iJ""' aussi actifs.

PATE DE LICHEN

Lichen d'lslande. . oo vnnnnnnn iy, s D srammes.
Gomme arabigue 2500

sucre hlane. 2000

Extrail « L TaTe o et o et 1,000 —
i R, e s i bt e A e 0.5

On chauffe le lichen dans I'eau jusqu’a I'éhullition, on rejette
celle premiére eau et on le lave & plusieurs reprises, puis on

le fait bouillir pendant une heure dans une quantilé deau suf-

fisante pour obtenir 3000 grammes de décocté, danslequel on fait
fondre au bain-marie la gomme arabique lavée.

On passe avec expression; apres refroidisssment presque com-
plet, on décante, on ajoute le sucre d’abord, puis, vers la fin de
l‘i'ljlr"i';tlh_:u, I'extrail IfllliliIIJlJ dissous dans une Jru'!f[r' |[r|‘;illil-lf-
d’ean. On pousse ’évaporation, en agitan! constamment, jusqu’en
consistance de pale trés ferme, que .lon coule sur un marbre
eirement huile. '

Comme dans le cas précédent, 32 grammes de celte pite ren-
ferment sensiblement un cenbigramme d’extrail t]‘|=|=i|r|||v

L’ancien Codex n'introduisait pas d'extrail dans cetle pite, el
on désignait celle qui en contenait sous le nom de pite de lichen
opiacee

Lorsque 'on opére sur de grandes masses, il v a avantage 2
effectuer ]‘H[Jt.'l'il[ilﬂil au moyen de |H|l|_’l|d_'_~j. mises en mouverment

par une foree mécanique quelcongue.

PATE DE REGLISSE

Sue de réglisse de Calabre......... cosasanas 100 grammes.
Gomme arabique ..........0..00.. 1500 -
aere blanc. .. .oneee e L S e e Ty ||

Eau filtrée. . .00 2500 —

Extrail o’
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On traite le sue par 'ean froide, on passe au blanchet, on
ajoute ensuile le suere et la gomme. puis on termine opération
comme pour la pite de lichen. La proportion d'opium est la

méme que dans cette derniére.

Quelques praticiens préférent snivre la marche qui est usitée
pour préparer la pale de jujubes, ce qui donne une pite transpa-
rente. tillnilllll_‘. colorée.

En remplacant le sue de réglisse de Calabre par un infusé de
bois de réglisse, on obtient la pdte de réglisse blanche, préparation
qui ne figure pas an Godex.

La pate suivante, beaucoup plus chargée, est connue sous le

o |||- I,m”i' rfr’ .l'u5lr|r|"J-.\'.}'¢_! j.?m‘-r'r’ (HRN 4[[,' SUC Ll,r.'_’ 'f'l_i”fll-.\':_s'i" {rJl'rumm‘r",

PATE DE REGLISSE NOIRE

Sue de ré 50 grammes,

L[ e S e L e 10000

Gomumie
T b e e e R R I U s
R V0 o g a1 —

On (raite par 'eau froide le suc divisé en pelils morceaux, on
passe au blanchet, sans expression, afin de séparer les impuretés;
on fait fondre dans le soluté la gomme arabique lavée. On passe
dlravers une toile serrée, on ajoute le sucre el on termine la pite
i la facon de la pate de jujubes.

En raison de la grande quantité de suc que cette pite renferme,
in est dans Uhabitude de Varomatiser, soil en vy incorporant
{ rramIes de ]m111||'l* 11-'|1"|-, commie l”l.'l'IIHIiHi‘Ill T:UJ:!U}' el .“:Elil'i—
mann, soil en agitant dans un flacon un kilogramme de pite
en petits morceaux avee dix goutltes d’essence d’anis dissoutes
dans quelques grammes d’alcool. Dans ce dernier cas on oblient

le sue de réglisse anisé.

PATE DE REGLISSE DE BLOIS

Fxtrait de |'|'-;_']i-hL: PUF e sns i savnas snrrases 280 Eramimes.
Gomme arabifque. ..o viasesssrsrsrerones (U
BB o v itrare s isr sk R W i m o S
Aunde pulvérisee...ooviiiianaiaieaes | -|‘| 4

Iris de Florence. .

Essence de millefeuille. . ... « . vcieviinniann.
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On fait dissoudre la gomme dans 'eaun et Pon passe; on ajoute
le sue el lextrail de réglisse, on concentre alors an bain-marie,
ot, vers lafin de Popération, on incorpore les poudres el 'essence ;

on coule sur un marbre huilé; dés que la pite est relroidie, on la

coupe en laniéres que 1'on divise en }u-r_il.c morceanx cubiques

qu’il ne reste plus qu'd faire sécher & I'étuve et & conserver dans

un lieu sec.




CHAPITRE 1IX

OLEOSACCHARURES ET SACCHARURES

I. Dléosaccharures.

On donne le nom d'oléosaccharures & des mélanges qui sont
formés par du suere uni i une huile essenlielle.

Ce gsont les oléasaccharwm de Henry el Gmibourt, les oléosace -
voles de Chireau, les eléo-sace harures ou oléosucres de 'I”"!'E'“"
auteurs, les saccharolés oléoliques de Béral, enfin les essences
seches de ||I||_'[||III'~'~ JIIIIIJ'I'II.'H'H[HI'_:i.\lr'u.,

Le but que I'on se propose icl est de diviser 'huile essentielle

au moyen du suere, afin de rendre leur administration lacile.

OLEOSACCHARURE D ANIS.
0,00 grammaes.

Sl i —

On triture simplement dans un mortier.

On prépare de la méme maniére les oléosaccharures avee les

autres huiles essentielles, saufl avee celles des Hespéridées.

OLEOSACCHARUVRE DE CITRON

CItEON friBe cureenassnassrrssssssiiisase s i01 Eramiies.

Suere hlanc en MOLeCaNX. cueeavnss 10

On frotte le sucre contre la surface extérieure du eitron. pour
en détacher toute la partie jaune; on (riture ensuile dans un

mortier pour avoir un mélange exact.
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On prépare de la méme maniére les oléosaccharures des {ruits
dont I'huile essenlielle réside 4 la surlace, notamment censy
t'orange, decédrat el de bergamote.

\insi préparés, ces oléosaccharures sont plus snaves que lors-

an’'ils sont obtenus avee les huiles volatiles +'-|r'v'r--~'|m|n|:|||1.---.

11. Saccharares.

Béral a donné le nom de saceharures & du sucre imbibé de lein-
Lures il!!'l!1l|"|1||!t"~ ou 6thérdées, le dissolvant étant ensuile enlevé
par évaporation. Mais les teintures éthérées ne sont plus employées
i cel nsage ;les aleoolés, moins chargds de matiéres grasses, four-
nissant un ||J'm}||i| }r|ll> exactement soluble dans 'eau.

Aujourd’hui on désigne sous ce nom des médicaments gra-
nulés on pulvérulents provenant de 'union du sucre avee des prin-
cipes médicamenteux dissous au préalable dans un liguide quel-

{ n,'lt]i]r'_

Ces préparations, méme a4 I'élat pulvérulent, différent des
‘."wrn'rf."g'.-c #'.f_;'H.ijJrJRr‘.r'\'. cn ce que |'|'”|'.~C‘t_'l' sonl Jm'rr||'-u-.~ er- lix \illlf.lff'
melange de plusieurs poudres, tandis que celles-1a s’obliennent

par Uintermédiaire d’un dissolvant agquenx oun alcoolique.

SACCHARURE DE DIGITALE

Feuilles fraiches de digitale

Sucre blanc concassé.......voeeees

Les feuilles de digitale sont mondées de leurs pélioles et de

leurs plus grosses neryures; on les expose pendanl douze heures

4 air libre et & 'ombre, entre deux fenilles de papier buvard, afin
de permettre 'évaporation d'une partie de leur eau de végélation.
On les triture ensuite exaclement avee le sucre ; on fait sécher
le mélange & I'éluve, on le pulvérise et on le conserve dans des
flacons, & I'abri de la lumicére.
On prépare de la méme maniére, avec des plantes fraiches, les

ﬁitl't'iiii['ll['l'.'.‘: de :
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T A

DE LICHEN.

SACCHARURE

Feuilles d'aconil Rue
— de belladone Sabine Bulbes frais de Colchique

— e cigué Stramoine —_ — de Scille,

— de jusquiame. E
Et, en général, les saccharures de toutes les substances aclives,
qui s'altérent lacilement par la dessicealion.
Ces saccharures, qui ne sont pas mentionnés au codex, peuvent
tlre administrés en poudre; on peul aussi les transformer en pi-
lules 4 I'aide d’un peu d’eau et de sirop de sucre,
Béral a proposé de les préparer an moyen du sucre et des al-
coolatures: ainsi obtenus, 1ls ne sont pas il]n!lliirglll_'r,: 1 eceux illlj
sont préparés par la premiére méthode.
SACCHARURE DE LICHEN
Lichen d'Islande..... esimisasnraassesss 1000 grammes.
Suerg blane.. : Sal S R 1000 —
On melt le lichen dans 'eau el on chaulle Iillw;ll';.l I’ébullition. y

Un rejette celle premiere eaun el on lave le lichen & l-.fu«."u-m',n I'e-
prises dans P'eau froide. On le fait ensuite bouillic pendant une
heure environ dans une quantité d’eau suffisante; on passe avec
gxpression & Lravers une toile.

On laisse reposer pendant quelque temps, on décante, on ajoute
le sucre el on évapore au bain-marie en agitant continuellement,
de maniore A amener la matiére en consistance ferme; on la dis-
tribuealors dans des assietles et on achéve la dessiceation a 'éluve,

Il ne reste plus qu'a réduire le produit en une poudre fine que
l'on conserve dans des flacons bien bouchés, & 'abri de ’humi-
dité et de la lumiére.

On a aussi E.;'Hlm:,.'} de débarrasser le lichen de son |i|'i[]i.’iju,‘

srement alcalisée avec du carbonale de

amer dans de 'eau 1

soude, de traiter le décocté par I'alcool et de mélanger le préci-

pité gélatineux avec le sucre, puis de faire sécher a I'étuve. Mais
le procédé dit Codex est Eurl'-l"{"l';tt_:ll-.

(e saccharolé, qui remplace avantageusement la poudre de li-
chen, renferme un peu de cétrarin et surtout la matiére amylacée
rifJ “-'hu‘{t.

Les auteurs ne sont pas d’accord sur la nature de ce principe
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amylacé. Pour Berzelius, c’esl un I'Il'i-llli|-|' (rés voisin de Pami-
don, auquel on a donné le nom de lichénine. Pour John, la lichdé-
nine est de U'inuline modifiée. Payen la consideére comme un mié-
l:lll:_w-ql';|||||||-u|| ordinaire el d'inuline. Enfin, potil Bere, 'amidon
du lichen est un mélange de lichénine, soluble dans 'ean bouil-
lante, et d'un principe isomérique soluble dans I'eau froide.
Quoi qu'il en soit, Pamidon du lichen se gonfle dans 'ean [roide
et se dissoul en totalité & I'ébullition ; eette dissolution, suffisam-
.

ment coneentirée, est susceptible de se prendre en gelée par

relroidissement; mais elle ll"'l'lln celle if'..li-l'.:'.':"' !I'I"--;':I' I’ébulli-
tion est par trop prolongée. Les acides élendus Uattaquent i la

maniere de amidonet la transforment en dextrine et en glucose.

SACCHARURE DE CARRAGAL
Gi g i 100 AT
SUCTE 1 1000
On lave le earracaheen a 'eau [roide ; on le [ail ensuile bouilli
pendant une heure avec 'eau; on passe a travers une tloile, on
ajoute le sucre et on lermine Nopération comme dans la prépa-
ration Ju:'-"l'-"n'--;u!u',
Le carraca n, ou mousse perlée, est une aleue de la famille di

spus de Linne, ou
|




CHAPITRE IX

TABLETTES, GRAINS ET PASTILLES

Les tablettes, les grains el les pastilles sont des saccharolés so-

lides, que I'on divise en pelites masses de lormes variées, avant
de procéder i leur dessicealion.

Les tablettes ont pour base le sucre en poudre trés line mis en
pite @ I'aide d’un mucilage, tandis que les pastilles sonl obl
nar la cuite du suere. On donne aux orains une forme arron-

| A la r.-_;1|:i|'-|'.- ||<'~ ]iilll|-':-_

I. Tahlettes.

.05 Llablettes sont ._\'ﬂ'u.rphw Ol "JIUI'FJ'HJ.\"”[’-\'. suivant (L 'on v fail

une ou plusieurs substances medicamenteuses.

i

nidres sont Lrés variées; tanlol ce sonl des poudres, ues extrails,
los commes, des résines, des saccharures, des baumes; tantot,
des paux distillées, des leinlures, des essences, elc.

Les substances solides dovenl élre, auntani que "l le, ré-
duites o1l |>-|:|I[l'|'_~ !|'II'*- [ines. Les corps :--i'!il-il-.-'“. COIMIne cel lains
sels. sont d’abord mélangés avee une Im;'-_ii:.i du sucre senlement,

t on n'ajoule ce mélange au reste de la masse. qi lorsque celle-ci
1 ||-'”.. el 'i'-'-iw e cortaing consistance pal ..i.il'_'l:|ill-'l'ilh.llll du su-

ere seul avee le mucilage.
Le m _.."|i:|_4-- le |H||_~' commundément e -:plu'.'.f- est celul de g oL

fasanle. mais on se sert aussl dans quelgues cas de la gomime

. A 1 5 | ] v p
abique. ou méme d’un mélange de ces deux gommes.

LR NN
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i.nlﬂ~-||l|' 'on ne prépare qu'une pelite quantité de produit, on
peut faire simplement un mucilage en triturant la gomme adra-
;:||'|I-- &n 5|n||||:||‘.'1\'|'~' ||Ili| |'n-i- =01 ilfliliﬁ' ||'I';lll. _\;tl'.'IIIIIJIJf!t'--. i'. Yy
qu_]mll'h avanlagoe a se servir de vomme 1‘!I|ilh_'l'l_!. |:|lilll'f|l‘ donne
un muecilage plus épais et plus lenace, loutes choses égales d’ail-
leurs. Il faut la choisir aussi pure que !'“3‘:.‘”!]“. la monder ave
un canil des -,'.'FJPHH\E_‘II.'?- illli peuvenl adhérer a sa surface. Un la
met alors en contact avee huit & dix fois son poids d’eau, en ayant
soin de remuer de temps en temps ; aprés douze heures, on passe
le mucilage & travers une toile, on le bat dans un mortier de mar-
bre, on y ajoule peu a pen la plus grande partie du sucre, puis les
substances meédicamenteuses mélangées avee le reste du suere.

Lorsque la quantité de maltiére sur laquelle on opére esl peu

considérable, on la retire do mortier, alors gu’elle est encore
’ l

molle et on y incorpore le reste de la poudre par malaxation.
Le mélange étant bien homogéne, on le place sur une table de

aere couche d’amidon ; on I'élend &

marbre saupoudrée d'une 16
Paide d’un roulean, jusqu'a ce que celui-ci vienne s’appuyer sur
denx |'|":_;_’|'_-' [atérales el ]|.'t|';|||."|i'>;_ .'.l}';|||[ |\|"EJ;|i‘\:‘~'|"|]1' que 'on veut
donner aux pastilles. On saupoudre la surface avee un peun d’ami-

don, et, & laide d'un emporte piéce, on découpe en tablettes Ia

couche dont I'épaisseur est alors uniforme.

l’emporte-piéce est un cone tronqué, ordinairement en fe
blane, ouvert parles deux bouts et & bords tranchants par Pextré-
mité la plus étroite. Ces instruments n'enlévent qu'une pastille
i la fois; mais on a imaginé des emporte-piéces multiples, et
méme des eylindres creux pereés de trous qui, en s'appliquant sur
la pile, délachent simultanément un grand nombre de tableltes.

Les emporte-piéees sonl oblongs ou ronds, mais on peut leur
donner la forme de losange, de tréfle, de croix; quelques-uns
sont munis d’un eachet qui imprime un signe on un nom sur
chaque labletle, ete.

Quoi qu’il ensoit, pour avoir des pastilles dont les bords soient
exaclement coupés, il faut nettoyer souvent le bord tranchant de
"emporle-piéce en le trempant un instant dans I'eau et en I'es-
suyanl ensuite.

LUI'-“'";'IU.‘ I'on a !IJ'UHJI}I'H: l.l_'IlJ|_H_'JJ'|I"|.‘i|I_‘I_".' sur toute la surface de
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la pale, on réunit les rognures, on les débarrasse de lamidon (qui

les recouvre, et on en forme une nouvelle couche que 'on découpe

8
comme la premiére.

On étend les tablettes, les unes A coté des antres, sur des feuilles
de papier; on les abandonne pendant deux ou trois jours dans
un endroit sec et on achéve la dessiccation a ’étuve. Il est neces-
saive de ne les exposer & action de la chaleur que lorsqu’elles
ont perdu une partie de leur humidité, car elles se déformeraient
sous I'action trop brusque du calorique.

La quantité de mucilage, pour lier le suere, varie suivant la na-
fure des substances médicamenteuses que 'on y associe. [Vapres
Soubeiran, dans la plupart des cas, il faut 10 a 12 grammes de
gomme adragante par kilogramme de poudre pour les tablettes
de Tolu, de Menthe, de Calomel, de Vichy, d'Ipécacuanha, de Rhu-
barbe. ete.. soit 100 gcrammes de muecilage an dixiéme ; les épon-
ops calcinées, le fer, la magnésie, le quingquina exigent 125 gram-
mes de mucilage ou 14 grammes de gomme; il en faul |5 grammes

pour le charbon.

Pour faire le mucilage, la quantité d’eau varie entre huit el

douze fois le poids de la gomme adragante. Quelques anteurs y
font entrer du blane d’ceuf ou de la gomme arabique, qui donne
aux tablettes une sorte de demi-transparence.

On se sert d’un mucilage de gomme arabique, non seulement
pour avoir des pastilles translucides, maig aussi pour éviter quel-
ques altérations particuliéres. (Jest ainsi que la gomme adra-
ganle, en contact avec le kermes, provoque une décomposilion
lente avec formation d’acide sulfhydrique.

Le Codex emploie un mucilage de gomime arabique pour les ta-
blettes de comme arabique, de kermés, de lichen et de manne.

Parfois on se sert d’un mélange de deux mucilages, comme le
veut Guibourt pour les pastilles de magnésie; on observe alors
ll'-]‘:l'll moment de la mixtion, la masse :"pr'cun\'-_- une sorle de li-
quelaction, mais il g'agil ici d'un ]I|II"III3IIIII‘IJ1' purement [a'||}.':iiL11Ll'-:
et la ténacité d’un tel mélange esl toujours supérieure a celle que
donne la gomme arabique scule.

Les tablelles sont asser il_\;.'i'llllll"ll]e|||u-_~_ Elles subissent 4 'hu-

midité une altération qui les lail paraitre ponctuées, effel di,

oSl g e o A
'
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d’aprés Hurant-Moutillard, & la formation lente de suere inerisial-
lisable. II faul donc les conserver dans des flacons, A abri de

Phumidilé, ou mieux dans des boites et dans des tiroirs en bois,

TABLETTES DE BAUME DE TOLD

Baume de Tolu 100 erammes
e T A R AT R sl b 2000
L T e s R 20
(. 5. -

On fait digérer au bain-marie, ln-nul:mi deux heures, le baume

le Tolu avee le double de son i"’i'i“ d’ean, en remuant de lemps
I lemps. _|"||'ill'.'~ refroidissement, on filtre el on se serl de celte

!ili:ll':ll" 1|t1i doit peser 180 arammes, pour faire un muctlage avec
la gomme adragante. On fait ensuile des tablettes du poids de

| eramme,

17.1

On fait des tablettes du poids de 1 cramme, chacune d'elles
contenanf 0,025 de sel alealin,

Comme elles sonl un peu Il'.":“-”"""l'lTI"{”'-'“;‘ 1] faut les conserven
dans un endroit sec.

Lée bicarbonate de soude doit étre 5.5||'!E|E||‘[|:|:|1I pur, sec el "=

duit en [n"]!lt]l'l' trés fine ; le suere doil étre |"g;.~ ement trés hlane
el bien pulvérisé.

On aromalise ordinairement ces tablettes de diverses manicéres
avec des huiles essentielles. Pour les doses indiquées ci-dessus,
les proportions qu’il convient d’employer, d'aprés le Codex, sonl

les suivantes ;

Huile volatile de
! i 0,10




TABLETTES.

(s |||'r':|.u'||'|'|n|a,-c sont manilestement insuflisantes et doivent étre

au moins triplées, i

TABLETITES DE CALOMEL

Calomel & la ¥apeur...oeceensenes 100 grammes.
Suere blanc...... 900

Carmin de ¢ 0,50
Mucilage de gomme adragante a0

On fait des tableties du poids de 50 centigrammes, chacune
delles renfermant alors b cenligrammes de calomel.

Il est hon de les colorer, comme l'indique le Codex, afin de les
distincuer [acilement, car elles sonl plus actives que la plupar!
B

s autres lablettes que Pon trouve dans les officines. (Vest poul
la méme raison que I'on colore également les tablettes au chlo-
rate de potasse, qui contiennent chacune 10 centigrammes de sel

potassique.

TABLETTES FERRUGINEUSES

Tarivate ferrico-polassique...... 50 grammes.
Suere blant. - e cusvsiesinasamee 1000 —
pre wanillo: e i sl a0
ilage de gomme adrag 100

On fait Ala maniére ordinaire destablettes du poids de 1l cramme,

lont chacune contient par conséquent 5 centigrammes de

l'-::lm'.

100 grammes.
1000
i)

40 mhl

On mélange la poudre dipéca avec qualre fois son poids de su-
ere. On fail ensnile avee la gomme el I'eau aromatique un nueci-

lage auquel on ajoute d’abord le reste du sucre, puis, sur la tin

de ]‘u|u':|'.-|[i-||1, le mélange de suere el lI‘.[!H".l'."ll'li,'ﬂ].‘t

On divise en tablettes de 50 eentigrammes, dont chacune ren-

ferme 1 centicramme de poudre médicamentense.,
; |

Ces tablettes sont légérement grises. Pour les oblenir aussi
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ineolores que [mu'ilx!u-\ 1l Faul prendre do suere trés blane, faire

un mucilage trés consistant et vy incorporer la poudre par ma-

laxation seulement, vers la fin de opération, afin que la matiére

|'|J|<-I';Illil' ne El'lir“l' se iij‘-.\ili'r-'id' 211 ||I|!IIIII"|" .'1|.1|“.|"|'i;||'e|-'.
Quelquelois, dans un but d’économie blimable, on remplacs

'ipécacuana par un peu d’émétique. On reconnail facilemen

celle substitution en faisanl fondre deux ou trois lableltes dan:

'ean et en traitant la liqueur filtrée par I'acide sulfhydrique

réacil qui donne une coloration jaune orangée ou un préeipité

de méme couleur, dés que la proportion d’émétique eslt notable.
Autrefois, on préparait des pastilles trés actives, diles pastilles

vomilives de .”F“.”'H*fr‘t’. dans lesquelles f'lglc"r';l otait remplacd [ELLR
L 4 1 1§ i

de I'extrait alcoolique d’ipéca purifié ou émétine brune.

TABLETTES DE MAGNESIE

Hydro-carbonate de magné
DL BRI, oaisrseworm s sl aidaluia's ot

Mucei

On lait des tablettes du Jnli:].» de 1 gramme, de lelle sorte fqus
chacune d’elles renferme 20 cenl icrammes de sel.

Guibourt recommande de [aire un mucilage dans de Peau de
fleur d’oranzer avec ||.'|i|'i|_'_~ I"_E_'jIJr'.\' de aomime illﬂl';i;_h'l“rr el di
gomime -"="i"|]1‘]'|". le carbonate de magnésie, par suile d'une
action qui lui est propre, enlevant au mucilage de gomme adra-
gante seul une partie de sa ténaecité,

L’ancien Codex prescrivait 'emploi de la magnésie calcinée,
mais celle-ci communique au sucre une saveur alcaline, amére,
désagreéable,

En remplacant, dans la préparalion préeédente, la moitié du
carbonate par 50 grammes de cachou et en porlant la dose d
suere 4 850 grammes, on obtient les tablettes de Magnésie el d
Cachou. f:]J-'J.!JIII‘ lablette contient alors dix t'|'||IE_'_11';1!||t||~"_~ de ma-

'___fllll'r'i-' el |'|-l||[ |'|'1:|igl':ir||J||i's de cachou.

TAE

LTTES DE GOMME ARABIQUE
Gomme arabique pulvérisée..... .. .......... 100 grammes.
].'III!I'

Eau distillée de fleur d'orangei. .o.o.u.y..

900 -




TABLETTES. Bl

ange avec Pean avomatique, 75 grammes de

On fait un mé
gomme arabique et autant de sucre. Un ajoute ensuite le suere
que 'on mélange préalablement avec le reste de la gomme, et on

fait des tabletles du poids de un gramme.

RERM
Kermis minéral ....... St ool g 10 zrammes.
Sucrablanc....covaaasenacn o e | 150
Gomme arabique pulvérisée. {0
Eau de fleur d'oranger... .. e 40

On mélange le kermés avec son poids de sucre, on ajoute le
suere an mucilage de gomme el d’eau de flenr d’oranger, et, sur
la fin de Popération, on incorpore le mélange médicamenteux.

On divise la pite en tablettes de 50 centigrammes, de telle sorte
que chacune d’'elles contient un centigramme de kermes.

Le kermaés doit éire lavé avee le plus grand soin el les tablettes
doivent dtre conservées dans des flacons bien bouchés, & I'abri de
la lumiére.

Quelques formulaives preserivent 'emploi d’un mucilage de
gomme adragante, mais les (ablefles ne lardenl pas a prendre,
dans ce cas, une saveur sulfureuse désagréable. Suivant Boutigny
et Pouget, on prévient cette altération en substituant la gomme

arabique & la gomme adragante.

TAEBLETTES DE MANNE

Manne on JarneS. .o e asniss sienamnis 150 grammes.

Sucre pulvérisé. . R0 —
Gomme arabique pulverise 50
o -
sy

Eau de fMeur d'oranger..........

On fait fondre 4 une douce chaleur la manne dans 'eau de
leur f]“-,i-n“;_.,_-l-: on passe 4 lravers un linge el on ;Ijullln la
gomme, mélangée & deux fois son poids de sucre. On incorpore
le reste du suere el on fait des tablettes du poids de un gramme.

Chaque tablette contient 19 cenlig. de manne.

Dans les tablettes de manne composée, diles de Manfrédi, on
fait fondre la manne dans un décoeté de racine de gunimauve ; on
ajoute de extrail d’opium diszous dans de 'eau de fleur d’oran-

ger el on aromaltise avee de Uessence de bergamote.

- n,._-.i.-_.hﬁ,‘ PRSI A B
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On fait des tableties du |Hlil!‘- de

TRAITI

DE

contient dix centigrammes de soulre.

Guibourt ['u_-r|||:||.:|4'|' Pean de Hleur d’oran:

] I'ose.

Sunere blane.
Huile volatile de
Mucilage de gom

'EARMACIE GALENIQUE.

1000 grammes.

10

On fait une pite & la maniére ordinaire; on y ajoute en derniel

lirn I"huile essentielle, |=I'|ﬁ:!!;||u|r'r:||-||| mélée 4 la dixiéme partie

du sucre et on divise 1a masse en tablelles de un gramme.

1. Grains.

Les grains sonl des saccharolés solides, roulés en petiles masses

sphériques, 4 la maniére des pilules. lls different de ces derniéres

par la prédominance dua sucre, ce qui les rapproche des tablettes:

leur poids, en général, plus considérable.

leur consistanee

tont & fait solide el

cassante ; enfin,

Fl!ll'

Les plus employés sont les grains de cachou que Pon prépare

ainsi qu’il suil :

Cachou |-|'.""

Suere pul

Gomme adragante

Ean .. ...

GRAINS DE CAL

o

On fait gonfler dans I'eau la gomme

adragante et lorsque le

mélange a pris tout son développement, on le bat un instant dans

un mortier de marbre; on ajoule ensuite peu i peun le cachou,



PASTILLES. 503
¢ est parfaile-
ment liée, on la divise en pelils grains, comme des pilules; la i

;':ll'.'||;|]|||-|||r'[1| t!]-"|:|]lf_'.'t" dll sucre. |A..|1'.~'<[LL|.' la mass

lossiceation est commencée & air libre, puis achevée a'étave.
Comme la division de la masse en grains arrondis est assez
longue, pour peun que ’on opére sur une quanlilé notable, on
recommande de tasser la masse dans un vase en faience que I'on
renverse sur une assielle; on préléve successivement sur cette
» de petites porlions qui conservent leur mollesse primitive.

Ordinairement on aromatise le mélange a la rose, i la violetle,

i la cannelle, & la vanille, ele.

Dans le 5-‘.‘|-n;iu-|' cas, on remplace 'eau ordinaire par de I'ean

de rose, et on ajoute, vers la fin de I'opération, quelques goutles
d'essence de rose. Pour aromatiser a la ¢ annelle, on se sert d’ean
L

de cannelle ¢

cannelle de Ceylan. On mite Podeur de la violette avec huil i

L On :l‘ie|||'!|- A la masse r]l|;|'|!'1‘ OTAmmes de |:=|||11}'I' il

dix grammes de
ou de vanille avec quelques gramimes de la teinture a

poudre d'iris. Enfin, on donne odeur d’ambre

i'lil_ll]l[l'l'

sorrespondante.

I Pastilles.

Les pastilles sonl des saccharolés solides, hémisphériques,
oblenus en coulant soutle & goulle sur une surface froide un
mélance fondu de sucre et d'une essence ou d’une aulre subs-
tance médicamenleuse.

La sionification actuelle de ce mot esl done bien différente de
ce qu'elle était quirefois, car les anciens donnaient le nom de
Pastilles 4 des trochiques aromatiques que L'on hrilait en guise
de parfums, comparables, par exemple, & nos clous fumants.

Les pastilles sonl simples, lorsqu’elles ne sont formées que de
suere ot d'une eau aromatique ou d’'une essence, comme celles
de citron, de menthe, de rose, de fleur d'oranzer, ele: elles sont
COMposeées, ]|s1‘.~'¢ll|~|-l]|‘._- contiennent en oulreé nne autre substance,
comme un acide, une résine, une poudre, ele.

Ouand on doil y incarporer des acides, il ne faut pas les ajouter

de suite 4 la totalité du sucre pour faire la préparation d’un seul

e e | Ty T
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coup. On fractionne Popération afin d’entraver autant que pos-
sible I'action des acides sur la matiére suerée,

S'agit-il d’'une matiére résinense, il faut laisser en partie refroi-
dir la masse pour éviler Pagglomération des particules résineuses,

Enfin, il ne faul incorporer tout au plus au sucre que le tiers
de son |I||5'J~ d’'une ju.-|||irr' |3||--|| onque; aulrement la masse serait
trop vile refroidie et ne pourrait étre coulée par gouttes.

Ce sont toutes ces difficultés, jointes aux I1]'|l[l|'il"|l":~¢ ['.I\'j,-_'|'|'-,!-:|':—
triques du suere ayant été soumis & 'action de la chaleur, qui ont
fait sans doute tomber en désuétude les 5.:|~fi||'.-.~ COMpOsEes.
Actuellement, on ne fail plus guére usage que des pastilles de
menthe, On les obtient par un ||!'H|'-:'~:||" r]lli eslt ;I||]|'1]I':I|r||-. du

reste. 4 loutes les i..'|_-'s'ill.--. simples.

PASTILLES DE MENTHE

» reclifiée de menthe poiveée. . ... ..... 5 grammes,
w0 E 3 R e YL AT | ;)
SR OBEIIIO0. s o v i iin i m e v WA AT s e eaTd e 125

Le sucre est pilé dans un mortier de marbre el passé au tamis
de crin d’abord, puis au tamis de soie, de maniére i ne faire
servir & la confection des pastilles que la portion de sucre qui n’a
pu traverser le dernier tissu.

On mélange I'essence avec le sucre ainsi pulvérisé et on en fai
une pite ferme avee la quantité d’eau prescrite. On prend chaque
fois le quarl de ecelle pite environ, on la fait chauffer dans un
poélon & beec, en agitant continuellement. Quand elle est suffi-
samment ramollie, on la divise par gouttes en la [aisant tomber &

'aide d’une tige métallique sur une feuille de fer blanc. On enléve

les pastilles lorsqu’elles sont refroidies; on achéve la dessiccalion
a I'étuve, a une chaleur moddérée.

Suivant Cadet de Gassicourt, quelques pharmacopées étran-
gires aromatisent les pastilles & I'aide du procédé qui permel
d"aromatiser exlemporanément cerlaines Llabletles, celles de
Vichy, par exemple. A cet effet, on place les pastilles dans un
llacon, on les arrose avee 'essence dissoute }:J'n'_'nf;l|n|i_'.lri|'[Il dans

une quantité suffisante d'éther; on les expose ensuite & I'air :
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léther 'évapore, el I'essence reste imprégnée dans la masse.

Lorsque I'on fait usage de ce moyen, il faut employer de Iéther

parfaitement pur; autrement, la préparation pourrail contracter

un gout désagréable.
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