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Fette Substanzen.

So wie man sich durch die Aehnlichkeit, welche meh-
rere organische Verbindungen in den meisten ihrer physi-
schen Verhiltnisse (wie Schmelzbarkeit, Verflichtigharkeit
u. 5. i) und in gewissen, wenn gleich minder wesentlichen,
chemisolien Verhiltnissen, wie Aufloslichkeit oder Unauflos=
lichkeit im VVasser, Alkohol, ausgezeichnete Brennbarkeit
u, 5. . zeizgen, bestimmen lisst, solche Verbindungen in
besonderen Abtheilungen als Harze, flichtige Oele u. 5, f.
zu vereinigen , ohne damit aussprechen zu wollen , dass die
Individuen solcher Abtheilungen desswegen auch ihren iwe=
sentlichsten chemischen Verhiltnissen nach einander analog
seyn miissen, so fithrt man auch mehrere Substanzen wegen
ihrer Aehnlichkeit in Absicht auf physische Verhiltnisse
und gewisse minder wesentliche chemische Eigenschalten
unter der gemeinschaftlichen Benennung fette Substanzen
in Einer Abtheilung auf. Vihrend nun aber, wie wir ge-
sehen haben, die verschiedenen fliichtigen Oele z. B., ithrer
Aehnlichkeit in Absicht auf physische Merkmale und ge-
wisse minder wesentliche chemische Verhilinisse ungeach-
tet, dennoch ihrer eigentlichen Natur pach so verschieden
gind , dass man sie in mehrere Unterabtheilungen zu brin=
gen genithigt ist, so liuft dagegen, wenige Ausnahmen ab-
gerechnet, den an sich minder wesentlichen Aehnlichkeiten,
anf welchen die Vereinigung der fetten Substanzen in Eine
Abtheilung beruht, eine hichst merkwiirdige , mit der innersten
Natur dieser Substanzen in Zusammenhang stehende Ueber-
einstimmung parallel. Die fetten Substanzen bilden daher
eine wirklich natiicliche Familie, sofern ihrer mehr dusser-
lichen Aechnlichkeit auch eine dhnliche innere Natur ent-
spricht; sie bilden einen der Lichtpunkte in dem Studium
der organischen Verbindungen,
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Die fetten Substanzen sind durch folgende Verhiltnisse
ausgezeichuet.

Sie sind bei der gewihnlichen Temperatur entweder
fliissig (fette Ocle), oder fest und fast ohne Ausnahme leicht
schmelzbar; die am schwierigsten schmelzbare fette Sub-
stanz schmilzt bei 175°, Die festen Fette sind weiss, durch=
sichtig oder durchscheinend , zum Theil kr}'.»it;allfni.wh, und
Jiihlen sich fett an; die flissigen stellen ein farbloses
(oder nur zufillig gefirbtes), etwas dickfliissiges Qel dar,
welches, sofern es an der Luft nicht verdampft , auf Papier
einen’ nicht verschwindenden Fettfleck macht. Alle fette
Substanzen sind in reinem Zustand geruchlos und geschmack-
los, oder von ganz :;L'i'n'\'ur:'hem, mildem Geschmack, Sie
gind sammilich leichter als Wasser, und im #Fasser vulliz
unavflislich. In kaltem, wenn auch starkem Alkohol, sind
sie (mit Ausnahme des Ricinusills, +elches auch in ande-
ren Bezichungen selhr abweichende Verhiiltnisse zeigt) we-
nig oder gar nicht lislich; in grisserer Menge lisen sie
sich in heissem Alkohol und zwar um so reichlicher, je
wasserfreier derselbe ist; und auch in siedendem, aber ziem-
lich wisserigem, Alkohol sind sie fast ganz unlislich. Das
eigentliche Auvflosungsmittel der fetten Substanzen ist der
Aether , und zwar lisen sich einige schon in kaltem , andere
nur in heissem Aether auf: auch losen sie sich in den siurehal-

tigen Aetherarten (Naphten), so wie in Brenzes

o

iggeist , Holz=

geist, zumal in der Wirme, mehr oder weniger reichlich
auf, Ueberhaupt gehen die feiten Substanzen, wie auch
andere ausgezeichnet brennbare Substanzen, Harze, fliichti=
ge QOele vw.s. L.y mit brennbaren Elementen und zusammen=
gesetzten brennbaren Kirpern im Allgemeinen Verbindun=
gen ein; sie lisen Schwefel, Phosphor auf, Jisen sich in
Schwefelkohlenstoff auf, lassen sich mit fliichtigen Oelen

£

zusammenmischen u. 8.
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Die fetten Substanzen haben noch die meiste Aehnlich=
keit mit den Harzen, sofern sie, wie diese, im VVasser
eanz unlislich ; ohne Zersetzung nicht verfliichtighar, aber
schmelzbar sind.  Sie unterscheiden sich jedoch von den
:8 Anfiihlen, durch im All

Harzen durch ihr fettizes emeinen

leichtere Schmelzbarkeit , wobei sie eine wenizer consisten=

fe Fh]:‘iﬂi:'_'"-\{'l.l ]-ﬂdruj als l“{'. ;';{'nt:]llilulzs.‘n(‘r] HEIJ'ZL!, 50 wie

im Allgemeinen durch wiel geringere Lislichkeit im Alko-
hol. Von den sowren Harzen unterscheiden sich die fetten

Substanzen durch den Mangel an Beaction auf Pfanzenfar-

ben 1hrer Lll!\'l']'rjl--‘:['[li"l'i oder herischen [,l_i.:-:.'rp_'_:t:u._, S50 “Ic

dadurch, dass ste sich mit Salzbasen nicht verbinden las=

sen, ohne eine Zersetzung zu erleiden.

aus dem Pfanzenreich

Alle fette Substanzen 5 s1e 1

oder Thierreich st 1en, bestehen aus Kohllenstoff, VWas-
serstofl und ."'-.'iili':':afurif',. und entihalten Keinen }_',f;';-,—f.dr!f;’l —

Gobel iiber 19 proc. Stick=

Nur das feite Ameisenol soll n
stoll enthallen (7).

Die fetten Substanzen ertragen eine bedeutend hohe
Temperatur, ohne sich zu zersetzen. Bei 300° —320° fan-
gen sie an zu kochen, es ist aber kein walires Kochen, so-
fern nicht das unveriinderte Fett, sondern gaslirmige,
bei der Zersetzung des Fetts sich erzeugende Producte
die Erscheinungen des Kochens hervorbringen, Bei die-
ser Zersetzung bildet sich viel brennbares Gas, nament-
lich die heiden Kohlenwasserstofigase, etwas kohlen-
saures Gas, YWasser, Essigsiure, eine fliichtige fette Siure
.1010.) und dieselben Siuren, welche bei der

(Fettsdure, S

Saponification gebildet werden, nemlich Talesiure, Oelsiure
I i y a 3

u. s. f., brenzliches Oel; zugleich geht mit allen diesen
b} ) (] =]

nig itbergehen, theils in der

: ] .
Producten, welche theils gasfin
VYorlage als flissice oder feste Korper sich verdichten, ein
o o 2
Theil unveriéindertes Fettiiber, und nur eine geringe Menge von

Kolle bleibt in der Retorte zuriick, Die Natur dieser Zer=
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setzungsproducte ist iibrigens je mach der Temperatur, bei
welcher sie erzeugt werden, verschieden. Hilt man die
Verfliichtigung mechanisch auf die Weise auf, dass man
das Fett mit einem pordsen Korper, wie Thon, Ziegelmehl
vermischt, so nimmt es, bevor es in zersetzter Gestalt ver-
dampfen kann, eine hihere Temperatur an und wird da=
durch vollstindiger zersetzt; es bildet sich dann eine grosse
Menge brenzliches Qel. Leitet man das Feii lanzsam durch
cine missig glihende, mit Thon, Ziegelsticken u, s. f.
gefiilllte Rohre, so zersetzt es sich blos in Gas (die beiden
Kohlenwasserstoffgase , Kohlenoxyd - und Wasserstoff- Gas) ;
man wendet daher manches F

ett auf die Weise zur Beleuch-
tung an, dass man dasselbe zuvor in brennbares Gas zersetzt,

Die fetten Substanzen lassen sich an der Luft, sofern
sie so wenig flichtig sind, durch einen flammenden Kérper
nicht in Masse entzinden, ausser we sie zuvor so
stark erhitzt hat, dass sie brennhare Dimpfe z-ntwi'e-,'._(‘[“r

oder, wie man sagt, kochen; sie brenmen dann mit heller,

ht russt, —

. T
WY elsser rlamn

m Luftzutritt ni

die bei gehir

-}_l

Vill man sich daher der felten Substanzen als efnes Materials

zur Beleuach bedienen, so0 ist ein Docht it

h, wn
ierhalten. Ist das Fett bei der rewohnlichen
Temperatur fiissig, so sangt der Docht durch Haarrchrchen-
anzie g das Fett anf: wird er dann an seinem Ende big
ien erhifzt, so zersetzt sich das dort befindliche Feit

zum Gl
in brennbare Gase, die mit Flamme brennen und den Docht,
welchem immer neues Fett zugeliihrt wird , glithend erhalten,
Ist o

die beim Anziinden des Dochtes entwicke

a8 Fett bei gewohnlicher Temperatur fest, so wird durch

e Hitze Feit in sej-

ner Nihe geschmolzen, aufgesogen u, s, f

Die Einwirkung der Lult auf die fetten Snbstanzen jst
von sehr verschiedener und merkwiirdiger Art. Einige fette
Ocle trocknen, wenn sie der Luft in diinnen Lagen ausge=
setzt werden, mnachdem sie zuvor dunkler, dickfliissiger,

und iibelriechend — ranzig — geworden sind, zu einer durch-
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sichtigen, harzartigen, jedoch nicht sproden Masse aus, und
werden daher in der Oelmalerei und zu Oelfirnissen ange=
wendet. Solche Oele nennt man trocknende Oele ; es ge-
hirren dahin das Leinil, Hanfél, Mohnol, YWallnussil v, a, m.
Andere fette Oele werden zwar unter den gleichen Umstin-
den auch dicker, aber trocknen nicht, sie werden viel leich=
ter ranziz , als die wocknenden Oele. Solche Oele nennt
mdan ?.F.‘llr',]"{f f}'f’['&'fﬁ(’”f!{’, .\rl‘l,fﬂ!‘(’ﬂ'!‘;_"(’ ()('If_’; es ;:l.'l]l‘lrt‘fl ‘-I“!Ii]l
das Olivenil, das Mandelol, das Repsil, das fette Senfil,
das Bucheckernil u. a. m. Die nicht irocknenden Oele unter-
scheiden sich von den trocknenden wesentlich auch lli‘lill!l‘(‘!],
dass erstere, nicht aber letztere, bei der Behandlung mit
salpetriger Siure fest werden und sich in ein eigenthiim-
liches Fett (Elaidin) n:f}[:umarphurif!'Pm-

Saussure, welcher die Wirkung der fetten Oele auf
reines Sauerstoffgas in mit diesem Gas gefiillten, durch Queck-
silber gesperrten Cylindergldsern untersuchte, erhielt fol-
sende interessante Resultate, In den ersten Zeiten der Be=
vithrung des Oels mit dem Sauerstoffgas ist die Wirkung
Null, indem gar kein Gas verschluckt wird; nach einiger
Zeit lingt das Gas an verschluckt zu werden; die Menge
des Gases, welches verschluckt wird, nimmt jedoch sehr
lange Zeit Husserst langsam zu. Ungeachtet aber von der

geringen Menge verschluckten Sauerstoffgases das Oel fast

s

gar nicht veriindert zu werden scheint, so erleidet es doch
eine solche Verinderung, dass es beldhigt wird, auf ein=
mal, nach ungefdhr 5 bis 7 Monaten, eine viel grissere
Menge von Sauerstoffgas zu versohlucken, Bis zu dieser
Zeit des Maximums hin ist das ganze Volumen des ver-
schluckten Sauerstoffzases hiclistens dem des Oels gleich.
Die Zeit der Erscheinung des Maximums der Absorption ist
von der dusseren Temperatur unabhiingig, denn es tritt bei
4 10° ehen so gut wie bei +23° ein. VWiahrend dieser
lange daurenden Berithrung der Oele mit dem Sauerstoffgas
wird
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wird kohlensaures Gas gebildet und Wasserstoffzas aus
dem Oel entwickelt : das Volumen des verschluckten Sauer-
stoffzases ist aber viel grisser als das Volumen des gebil-
deten kohlensauren Gases, es wird daher nur ein kleiner
Theil des verschluckten Sauerstoffgases zur Bildung von koh-
lensaurem Gas verwendet, und zwar ist die Menge des ge-
bildeten kohlensauren Gases in Vergleichung mit der Menge
des verschluckten Sauerstollgases bei den trocknenden Oelen
geringer als ber den nicht trocknenden. - Die trocknenden
QOele verschlucken ferner zur Zeit des Maximums der Ab-
sorption eine viel grossere Menge von Sauerstoffgas und er-
reichen den Zeitpunkt, bei welchem gar keine weitere Ab-
sorption mehr statt findet, viel friiher als die nicht trock-
nenden Ocle, Der Zustand des Maximums der Absorption
davert ungefihr eine VWoche unverindert fort und nimmt
dann allmilig ab. Die nicht trocknenden Oecle sind nach
beendigter Absorption fast farblos, weniger leicht fliessend
und in hohem Grade ranzig, — Aus dieser Absorption von
.“n'lll'l'“l"-}'al;l-n‘i. verbunden mit der sié begleitenden Entw icklung
von Wasserstoffiras, diirften sich die Selbsteniziindungen erkliren
lassen, die bisweilen sich einstellen, wenn mit fetiem Qel
schywach befeuchtele Leinwand , Banmwolle, Papier u, 8. f. in
Haufen hingelegt werden, so dass nur ein massiger Lufizutritt,
mithin keine bedeutende Erkiltong durch die Luflt, statt finden
kann. — Das Ranzigw erden, dem besonders die nicht trocknen-
den Qele, so wvie thierische fette Substanzen unterworfen sind,
riilhrt von einer nicht hinlinglich untersuchien Sdure her, die
Aehnlichkeit hat mit den Hiichtizen Sauren, welche sich bei der
Verseifung gewisser feiter Substanzen bilden. Durch Kochen
mit Bittererdehydrat (welches, als schwache Basis, das Qel
selbst nicht veriindert) und VWasser kann man diese Siure dem

Oel enfziehen,

Stirkere Siuren, wie Schwefelsiure, Salpetersiure, zer-
setzen beim Erhitzen die feiten Substanzen zum Thetl auf
dhnliche Yeise, wie die Salzbasen, sofern, wie bei der
03
i
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F#:lpn:!i:ie-:z[:'.nu, saures Fett — Talgsdure, Oelsiure u. s, | -

gebildet wird; Chevreul will sogar die Bildung von Gly-

unfiihizen . niclit
o

cerin (einer sissen, de
barem, syrup nz) beobachtet haben,

- 1
r, J& mach der

Uebrig
Stirke

Die bei weitem inter

= R
[icaen,

iteste Zersetzung der fletten

Substanzen ist diejenize, welche sie erleiden, wenn sie miit

einer starken Salzbasis und mit VWasser digerirt werden;

TR . 1
n dabel in eine oder

i

die meisten letten
2 . 1 ™ L
juren, welche sich mit

mehrere, fixe oder fliich

der Salzbasis verbinden, und entweder in Glycerin oder in

saure Fett, weiches

M= :
1 niciit saures &

- - . . " 1 -t ]
keine Verbindung mt eht, und iiberhaupt

T ). .." X7 =
und YV asser Keing ¥V erapn=

iIIl:'l.i'J K

! [ i
aerung C eél, I51L aaine

stanzen und kommt mat

blos in gewissen mind
R Y e T e L2y
tes JAniuiiien, .r‘,-_.|!..1'1.‘.|4‘-.:.uu.\,

LM RS . 5
Loslichkeit im Aether und Alko

1'|_'I'\\'fl|;..'1']i sich z. B }
das Schw

ineschmalz in Telg

in; ein Bestandiheil des
are und Cerain; das YWallra

3 Cerain noch der

siure und _fethal , und weder «

sind Zerselz

men pehildet in der Natur vor, sonder

ducte , ersteres von dem Cerin, 1 rer von dem YWallrath

es sind fettihnliche Subsianzen, die aber mit Kali weder eine

d "
hen , noch davon zerseizt werden. — Es kom=

T"l‘llin-]un:-_-‘- el

en fertic gebildet in der

men iibrigens auch einige Subst:

ile der Feite be-

Natur vor, welche die dusserlichen Me
sitzen, aber sich mit Salzbasen nicht verbinden und durch

Kochen mit staiken Salzbasen nicht veridndert werden; hier=

her gehirt das erfetty das Gallenstemfett und das

ricin (ein Bestandtheil des VWac



Den Process, durch welchen eine fette Substanz untér

Einwirkung von einer S; und von VYWasser in eine

fette (fixe oder fii

ichtize) und in Glycerin, oder ein

durch Basen nicht verd werdendes Fett (Aethal, Cerain)

iponification ; die-

zersetzt wird , nennt man 7 :
- - ek = ' : - p | "
jenigen fetten Substanzen', welche einer solchen Zersetzung

fihig sind, wie Schweineschmalz, Cerin, Wallrathfett u,

8. f. werden daher verseifbare Fette, und diejenigen, wel-

che einer solchen Zersetzung nicht fihig sind, sie migen

nun feriig gebildet in der Natur vorkommen, wie Amber-
fett , Gallensteinfett und Myricin, oder Zersetzungsproducte
der Verseifung anderer fetter Substanzen seyn, wie Uerain,

Aethal, nicht verseifbare Feite genannt. Die nicht ver-

ren durch eine

In gerade des schinsten

iren Fette sind daher von den verseifl

sel

grosse Kluft geschieden, sie ermange

konnte sich ver-

Charakters der fetten ."_":ufl.»l:u::xull, und mar

, :
1z der Fette zu

anlasst finden, sie ganz aus der Abthei
verbannen. Es verdient bemerkt zu werden, dass die nicht
verseifbaren fetten Substanzen theils ganz unzersetzt, theils

nur einem sehr kleinen Theil nach zersetzt sich verfliichi-

gen lassen, was mit ihrer Unfihigkeit, in fette Siuren zer-
setzt zu werden, zusammenhéngt, denn die verseifbaren Fet-
Y

den, wie schon bemerkt wurde, nicht blos bei dem

te we

— . . - 1 b o : .
."1,<;||cJIii.']r'.".:IE.'!'L_\E;'L'fH'L By sondern auchh bel {}Lll' irockeneén ]Ig;..

tion in saure Fette zersetzt. In dieser Bezieliung schlies-

en Fette mehr an die fliich=

sen sich daher die nicht verseil
ﬂf_fl_:u (Jl'[c, als an die verseilbaren Fette an.

Die Luft hat auf die Saponification nicht den gerinpsten
Einfluss; diese geht eben so gut in vollen Gefissen, im luft-
leeren Raum, wie in offener Luft vor sich; auch bildet
sich weder Kohlensiure noch Essiosiure, Die Producte der

{

.. 1 L . 5
tton betragen aber 4 bis 5 proc. mehr, als das

zur Saponilication angewandte Fett, und selbst dann, wenn

alion gebildeten feiten Siu=-

man bii'll'.i 1ii-i.' '.ll-il.'l.fi! LliU SE’.PL'-

1
1
i
bl
A
3
A
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ren in hypothetisch wasserfreiem Zustand denkt, kommt
noch ein Gewichtsiiberschuss von ungefihr 1 proc. heraus.
Schon hieraus lisst sich also schliessen, dass die Fette,
indem sie sich s:llrmnilitirtl1, die Elemente des YVassers auf-
nehmen: dieses hat aber Chevreul noch bestimmter da=
durch bewiesen, dass er zeigte, dass der Kohlenstoffgehalt
in dem unzersetzten Fett der gleiche ist wie in den Zer-
getzungsproducten des Fetts, dass aber letziere eine gewisse
Menge von Sauerstoff und Wasserstoff im Verhiltniss, in wel-
chem diese Elemente Wasser bilden , mehr enthalten , als das

rglls Der -“5tl|]u-

Fett, aus dessen Zerseltzung sie hervorgier
nificationsprocess ist also in dieser Beziehung dem Process
analog, bel welchem aus Stirkmehl bei der Einwirkung von
wiisseriger Schwelfelsiure Zucker gebildet wird, und wo
die Menge des Zuckers durch Aufnalhme der Elemente des

Vassers sich gegen die des Stirkmehls gleichfalls vermehrt

zeigt; er ist ferner analog der Zersetzung eines sauerstofi=
gauren Aethers durch wisserige Alkalien, wobel der Aether
durch Aufnahme von VWasser in Alkohol verwandelt wird,
mithin die Zersetzungsproducte dem Gewicht nach ehenfalls
mehr betragen als der zersetzle Kirper. Diesem letzteren
Zersetzungsprocess ist namentlich, wie wir spiiter sehen
werden, die bei der Saponification des Wallraths erfolgen=
de Zersetzung entschieden analog.

Wir haben die fetten Siuren, das Glycerin und die
nicht verseifbaren Fette (Aethal, Cerain), welche bei der
Saponification verseifbarer Fette, zum Theil auch bei der tro-
ckenen Destillation derselben und ihrer Behandlung mit Séu-
ren zum Vorschein kommen, als Zersetzungsproducte der
fetten Substanzen betrachtet, Diese Ansicht ist auch die na-
tiiclichste , sofern es nicht gelingt, die sauren Fette, das
Glycerin, Aethal oder Cerain w ieder zu dem Fett zu ver-
binden, aus welchem diese Substanzen bei der Saponifica-

tion hervorgegangen sind. Allerdings kinnte aber auch die
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Ansicht aufgzestellt werden, dass die verseifbaren Felte die
Substanzen fertiz gebildet enthalten, welche bei der Sapo-
nification zum Vorschein kommen, dass z. B. ein Fett, wel-
ches bei der Saponification Talgsiure, Oelsdure und Gly-
cerin liefert, als eine Verbindung dieser Kirper im wasser=
freien Zustand gedacht, zu betrachten sey, welche theils bel
der Saponification durch die Affinitdt der starken Salzbasis

zu (]u:n sauren Flrlicn, i]lt‘i's:i t]ﬂl'i']: :u'.dmr} i‘,'j-ln\fl'i\llsr,';(lll
zersetzt werde, wobei zugleich die hypothetisch wasser=

freien felten SHuren, so wie das hypothetisch wasserfreie
Glycerin u. s. f., bei ihrem Freiwerden aus der Verbin-
dung, bilden, mit den Ele-
menten des YWassers sich verbinden und dadurch den erwihn-

ten Gewichtsiiberschuss hervorbringen wiirden , ungefihr wie

in welcher sie das Fett

man den Oxalither als eine Verbindung von hypothetisch
wasserlreler Oxalsdure und Aether, oder den Rohrzucker
als eine \-"'t'l'hl.luiuil;_:“ von K!_Jllir_‘]]ﬁill[[‘[_,‘ und ,'-'L[:[h{_'r |Jr,311';ll']|-
ten kaon, als Verbindungen, deren erstere durch wvisserige
Alkalien in wasserhaltize Oxalsiiure und Alkohol, letztere
bei der Gihrung in Kohlensiure und Alkohol, unter Auf-
Die That=-

sache , dass die sauren Fette nicht blos bei der Einwirkung

I']Ethi}l!.'- von den i‘:ltiii!'

i

des Wassers, zer[allt.

der Salzbasen aufl fette S:Ih.ﬂélh?_(-ll, sondern auch bei der
Einwirkune von stirkeren Siduren, so wie bei der trocke-
o »
nen Destillation der fetten Substanzen zum Vorschein kom=
men, ist dieser letzteren Ansicht giinstig,
s e * 1 ' d Y
Nur stirkere Salzbasen vermogen Del fn.'l'_:“l'n\\'{il'f von
Wasser die fetten Substanzen zu .'n'il'nililf.:l'i-['rlt; schwichere

saml. Y oran

wirken entweder zar nicht oder nur sehr lan,
stehen die fixen Alkalien, welche simmilich die fetten Sub-
stanzen, zumal unter Mitwirkung einer hiheren Temperatur,
leicht verseifen; am stirksten wirken Kali- und Natron-
Hydrat.

die fetten Substanzen, wenn es mit denselben, bei Gegen-

ificirt

Aber selhst das Hydrat der Bittererde sapo

s 2 T o F 1

-

SR SN
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wart von Wasser, lange Zeit gekocht wird; gehrannte

( wasserfreie ) Bittererde jedoch ist ganz ohne Wirkung.
seschiittelt, bilden

Mit cencentrirtem wiisserig
isch — lint=

die fetten Oele ein dickliches, salbenartiges Gen
mentum volatile— ,in welchem das Oel lingere Zeit unver=
@ndert bleibt und sich sowohl beim Verdunsten des Ammo-=
niaks an der Luft, als durch Sitti
ren unverdndert ausscheidet; bleibt jedoch dieses Gemisch
irere Monate stehen, so wird

ung desselben mit Sdu-

in verschlossenen Gefl: 1
das Qel ebenfalls saponificirt. Die Hydrate der Erden ver-
asen, die fetten Suhbstanzen

migen, als sehr schwache Sal:
nicht zu saponificiren, und unter den schweren Metalloxyden

d.ssert diese YWirk

ung nur das den Alkalien so iihnliche
Bleioxyd, so wie das Zinkoxyd, vielleicht auch das Eisen=
und Mangan - Oxydul. Kohlensaure eigentliche Alkalien

{K{lll. Natron, selhst Ammoniak) wirken zwar, selbst als

n diese beim Kochen sich

doppelt- kohlensaure Salze (s
snificirend , aber sehr schwach und langsam;

Sal-

zersetzen), saj

ihre Wirkung beruht darauf, dass sich die H:

aures Alkali verwandelt, wihrend die

zes in doppeltkohle
Alkali Seife bildet. Auch

andere Hilfte als Kaustisches
borsaures Natron und Kali wirken auf shnliche Weise, in-

rend.

dem sich doppeltborsaures Alkali bildet, saponi
Dic fetten Substanzen finden sich gsowoh! 1im Pflanzen=-

i G balat | g
und zwar in beiden thells als ilus-

reich als im Thierre
sices Fett (Oel), t
Thicrreich kommen sie auch hi

"y ¥
I

als festes Fett (Talg, Wachs); im

von festem

r als Gemeng
findet sich das

und fliissizem Fett (Schmalz) ver; als Oel
Fett hiufizer im Pflanzenreich, als Talg hiufiger im Thier=
veich. In den Samen der Pflanzen finden sich die fetten
iolich in den Samen-

Ocle am hiufigsten , und zwar vorzi
en, selten in dem !‘-.-:-f.a:w-.‘.'n]'.ur: (Mohn) und in dem den

ehenden Fleisch (Olive), hichst selten in der

VWurzel (Cyperus esculentus); als VWachs im Pollen, in
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manchem Satzmehl, als Ueherzug der Blitter, der Friichte

T

und des Stammes. Im Thierreich findet sich das Fett vor=
ziiclich 1m Zel |

in besondern Hiohlen des Kir=

leawehe [
lcewebe w

PErs emres
™ g
P

(IIZ'!: .'-.|.'.' '.'E!E:!-'...:. -'.--5 : AAE I”-'.'.'_:'-‘l-'-”
die zerquetscht nlicher

man ZWAar weni

. " . al
so erl aber ein sehr reines Qel,

'] N ! . 1 N
ohne Wi welches desswezen a

bheute

Um eine grissere Aus

. 5 ] & i
erhalten , rostet man den zerguetschten Samen,
die griblich gepulverten Samen den D

en des

siedenden VWassers aus und presst sie dann zwischen er-
wirmten Platten aus; dadurch, dass durch die YVirme die

s . £ . " L
kleberartizce Materie, w elche mit dem Oel eine Axi Emul

sion bildet, 'gerinnt, der Schleim eintrocknet und das el

selhst fliissiger wird, wird das Ausfliessen des Oels begiin

et dagegen brennt es theils an, theils list es 1n der ho

cht Stoffe auf, die sich nachher zer-

nperalur

en, und bekommt daher entweder einen widrigen DBel-

| | - I - 1 v
reschmack oder ist dem Verder

leichter unterworfen. In
einizen Fillen scheidet man das Qel durch Kochen der
Pllanzensubstanz mit YWasser aus, oder hiuft man, wie bei
Pllanze

;'.I!:ﬁ. damit sie sich erhize

durch pressen vollstindiger

P
soicrn

o A
srtier

B gries = .
Die im sich findenden 1,

sie im Zellg

man das Fett

(im V¥ as-

serbade) schmilzt , um es von asser zu b

hseiht, nm eine gewisse Menge von Zellrewebe zun ent-

eny hieraufl
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Ueberhaupt aber lassen sich die fetten Substanzen durch
kochenden Alkohol oder Aether aus organischen Stoffen,
in denen sie enthalten sind, auszichen; beim Erkalten und
noch mehr beim Abdampfen dieser Losungen scheiden sich
die Fette aus.

Man ist in Hinsicht der Mittel, die verschiedenen verseif=
baren fetten Substanzen , welche hiufig mit einander gemengt
- der Natur vorkommen, von einander zu trennem, sehr be=-
schrinkt ; sie beruhen auf der Verschiedenheit der Schmelz-
barkeit und der verschiedenen Léslichkeit in Alkohel und
Aecther u. 5. f. Wenn zwel fette Substanzen in Absicht auf
Schmelzbarkeit, Loslichkeit in Alkohol und Aether vollkom=
men mit einander iibereinkommen, so svird man sie dennoch
als wesentlich von einander versehieden betrachten, wenn sie
bei ihrer Verseifung verschiedene Producte, oder dieselben Pro-
ducte , aber in verschiedenen quantitativen Verhiltnissen lie=
fern. Es ist daher sehr wahrscheinlich , dass solche Fette , wel-
che bei ihrer Verseifung eine grosse Anzahl verschiedenartiger
Producte liefern,Gemenge verschiedener Fette sind , die man nur
nicht zu isoliven vermag; denn gerade diejenigen fetten Sub-
stanzen , welche man Ursache hat als einfache (nicht aus ver=
schiedenen fetten Substanzen gemengie) orzanische Verbindun=
gen zu betrachten , liefern bei der Verseifung ein, oder hich=
gtens zwei saure Fette, und entweder Gly cerin oder Aethal,
oder eine andere analoge Substanz,

Wir betrachten nun die einzelnen fetten Substanzen in
dem isolirten Zustand, in welchem man sie aus den in der
Natur vorkommenden Fetten bis jetat darzustellen vermoch-
te, und zwar zuerst die verseifbaren Fette dann die nicht ver-
seifbaren Fette und das Glycerin , hierauf die durch die Versei=
fung sebildeten sauren, fixen und flichtigen Fette, dann die
Verbindungen dieser fetten Siuren mit Salzbasen, die Seilen ,
und endlich eine merkwiirdige Metamorphose, welche meh«
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rere fette Substanzen unter dem Einfluss gewisser Siuren,
namentlich der salpetrigen Siure, erleiden.

A, Verseifbare Fette,

1) Ferseifbare Fette, welche bei der ¥erseifung Gly=
cerin und fixere fette Siuren licfern,

Steartn
Synon. Talgfett , reiner Talg; Braconnot’s Suif absolu.

Das Stearin macht I des Hammeltalgs aus, findet sich anch,
obgleich in geringerer Menge, im Schweineschmalz, in dem
Ochsentalg und wahrscheinlichin den meisten andern Fetten thie-
rischen Ursprungs , jedoch nicht in der Butter. Dagegen ent-
hilt die (vegetabilische) Muscatbutter Stearin oder doch eine
dem Stearin sehir dhnliche Materie. — 1. Man presstHammel-
talz bei + 16° zwischen F]il-.-;s!.utpiur stark aus, schmilzt ihn
mit rectificirtem Terpenthinil zusammen, presst die erkaltete
Masse wieder zwischen Fliesspapier aus und halt sie eine
Zeitlang geschmolzen, um das iibrige Terpenthinil zu ver-
Nach Le Ganu ‘erhilt man auf diese

¥YVeise nur dann reines Stearin, wenn man den Talg mehr-

_]';r_l',{vn. Braconnot.

mals mit Terpenthinil behandelt, und noch besser ist es, die
Materie zuletzt in siedendem Aether zu losen und daraus
krvstallisiren zu lassen. — 2. Man vermischt geschmolze-
nen Hammeltalz nach und nach unter starkem Umschiitteln
mit gleichen Theilen Aether, presst die nach dem Erkalten
Fotteonsistenz besitzende Masse zwischen Leinwand stark aus,
und ldsst sie aus siedendem Aether, in welchem man sie
list, so oft herauskrystallisiren, bis sie bei -+ 62° schmilzt,
Le Canu. — Der Hammeltalg besteht hauptsichlich ans einem
fliissimen (Oelfett) und zwel festen Fetten. Kalter Aether , so
wie Terpenthingl losen das fliissige und das eine der festen
Felle : mit Zuriicklagsunge des andern festen Fetlts (Stearins), auf.

Eigenschaften. Das Stearin erscheint in der Form von

:II
4
1

=i




kleinen, weissen, perlmutterarticen, wie YWallrathfett oder
’ ] T ?
Talgsiure glinzenden Blduchen. Schmilzt bei 62° und stellt

5

hmelzen eine Masse ohne krystallinische Textur dar,

nach dem !

1T 15t ,

lurchsichtiz wie YWachs aber viel leichter briicl

A
die h:

denn sie ldsstsich zu Pulver reiben. Die ']'t'r;!‘-'.'.*-izu'ln' des ge=

» Grade und steigt

schmolzenen Stearins sinkt zuerst um eini
dang heir tarren wieder bis aufungefihr 54° 97-procent iger

Alliohol liist das Stearin nur in der Wirme merklich auf,

alt weisser

lisst es aber in der Kilte fast {_“?.]ll?.]l.(']ll in Ge
Flocken wieder {allen. Siedender Aether lost es in sehr
grosser Menge auf, liisst es aber beim Erkalten fast ganz wie-

- seines Gewichts

I

QIL'F

len, so dass er bei 4- 15° nur noch

h das

t hilt. Bei der trocknen Destillation zersetzt

in und liefert eine bei 33° schmelzende Siure (Stearin-

giure). Beil der -"_s'.'il.':um'l]".“ rsetzt es sich in Stearinsiure

L ]
I| Lkeine andere

FSAUEEs
Thier-Margarin.

So nennt Le Canu ein zweites, festes, in fetten Sub-
ie H Schmalz

bel der

glanzor thierischen L

nrun

und ihplichen Korpern vorkommende

: T Lok g e .
ﬁnldll::".l'J[!e_ll n , wie das Stearin, In

und Glyce-

rin sich zersetzt, aber sich von dem v leichtere

:
Schmelz
1

Acether

behandelt H;:

durch

auf die b Weise mit Aether, welcher

t), mit

das Thier - Margarin nebst dem fliissizen Feit (Oel

tearins, list. DMan lisst die iitherische
b J

At e |
J”ll[l.;'.][iﬁ‘ni”'" Wes

iwillig an der Luft verdampflen, sammelt,

eit {re

isten  fetten Materie

nachdem sich ein Theil der darin g
{welche noch Stearin enthalten kinnte) abgesetzt hat, die

Flocken aufl Leinwand, presst sie stark

Spaler erscheinenc




Wasserhade, Man

sche Fliissighkeit vollstindig ein, presst dem

aus und erhitzt sie anhaltend im

dampft die dthe

Riickstand wiederholt zwischen Hiew yapier und kocht ihm
paj

mit starkem Alkohol aus, der b Ervkalten das Thier=-

-

Margarin grisstentheils fallen Lisst. 3. Man bel elt den

genannten Riickstand mit Terpenthinil und presst von Neuem

aus, — Wiirde man denselben wiederkoft mit Terpenthinol

le sich das

schmelzen und auspressen, so

ranz 1osen , wihrend du:

]

penthingl hauptsichlich nur das Oelfett welost und ent wird, —

List man das bei n®. 3. erhaltene Thier=Mar in kaltem

Acther auf, und lisst nur eimen Theil des Fetts sich aus-
..:}a-Jr.{Jnj| 50 \( EIJ"HL‘ um so0 ,l,c=‘o\|==wf'| frei von O« !(‘H

"\:"J',Hf £il !. ’{r .'-'f' -

] & ~
withrend das Stearin ers

wraring,  Schmilzt schon

|
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Liost sich im _J,{-:Iw- i weit

bei 4- 62° schmilzt.

isserer Menge als Stearin.
Th. Aether bei +18° und
|

1 Th. Thier-Marzarin bildet

-

oy

Aether ber 4 16° eine volll

tommene Auflisung,

mit 10
Durch ili wird das Thier-Margarin in Glycerin und in
eine saure Masse ?'.L'!"i['izl, die fast ginzlich aus einer beil

4 66° schmelzenden fetten Sdure (Stearinsiure) besteht.

Da sowohl Stearin als T r= Marvearin bei der Verseilune in
< siture nnd Glyeerin sich zersetzen, so wire es moglich, dass

T} rin « imensetzung hilte , wie das
arin, d. h. 1 ire. Dieser Gegenstand st
jedoch noch michi hin ersucht

Pflanzen-Margarin

I.e Canu ein festes Fett nennen,

So kann man n

elches mehreren vegetabilischen fetten Oeclen, nament-

Olivenil vorkommt und dem Thier - Margarin

lich in

ZWaAr --."..l analog ist, sich jedoch von demseclben dadurch

es schon bei 4 28° schmilzt und bei
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krystallisiren nicht merklich heben liisst, withrend das
Thier - Margarin erst bei 4 48° schmilzt und bei der Vers
Eieﬁhllg{ eine bel + 66° schmelzende fette Siure liefert,
Chevreul nannte die fette Subsianz, welche sich , wenn
man Hammellalg in kochendem absolutem Alkohol lost, beim
Erkalten ausscheidet, und welche auf «ieselbe YWeise so lange
behandelt wird, bis sie bei - 43° schmilzt, Stearin. Le Ca-
nu zeigle aber, dass sich das Stearin Chevreul’s durch kal-
t

ten Aecther in sein Stearin und in Thier - Marcarin zerlegen lasst,
Chevreul’s Stearin schmilzt hei -} 43° (nach Le Canu Dbei
-4 49°), wihrend das reine Stearin erst bei --62° schmilzt, —
Unter Margarinfett versicht Chevreul etwas Anderes als Le
Canu, welchem letzteren wir gelolgt sind. Der Unterschied
zwischen Margarin- und Stearin - Fett berubt nach Chevreul
nicht sowohl auf einer Verschiedenheit dieser fetten Substanzen
an sich, als vielmehr aufl einer Verschiedeunheit, die sich erst
in den Yerseifungsproducten ausspricht. Margarinfett nennt
pemlich Che vreul ein festes Feit, welches bei der Yerseilung
(I.H_‘hrj'l‘i etwas Qelsiiure, die vielleicht ansserwesenilich ist und
von heigemengtem Oeclfett abstammen kann) hauptsiichlich Mar-
garinsaure, d. h. eine schon bei 60° schmelzende fette Saure,
nnd Glycerin liefert; Stearinfeit aber ein solches Feit, welches
bei der YVerseifung in Stearinsiure, d. h. eine bei 4 752 schmnel-
zende Siure und in Glycerin (und etwas Oelsiiure) zerfillt. — Wir
swverden tibrigens spater sehen, dass die Stearinsdure und Mar-
garinsiiure , aboesehen von ihrer eiwas verschiedenen Schmelz-
barkeil , ganz mit einander iibercinzukommen scheinen; und da
iiberdiss Le Canu und Bussy auf keinerlei VWeise eine Stea-
rnsinre darstellen konnten, die bei einer hoheren Temperatur
als 66° schmolz, so erscheint der Unterschied zwischen Stearin-
ginre und Margarinsiiure, auch was die Schmelzbackeit hetrifft,
ganz unhedeutend , umnd es diirfle daher kein geniigender
Grund vorhanden seyn, ein Margarinfett in dem Sinn von
Chevyrenl vom Stearinfeft zn unterscheiden,
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Sytiot. Oléine (Chevreul); Huile absoly (Braconnot);
schmicriges (nicht trocknendes) fettes Oel.

Mit dem Namen Qclfeit pflegt man die fetten Substan-
zen zu helegen, welche bei der gewihnlichen Temperatur
fliissig sind , bei der Saponification in Glycerin und sehr viele
Oelsiiure (wenig oder gar keine Margarinsiure oder Stea-
rinsdure, die vielleicht blos von beigemengtem Thier- oder
Pflanzen - Margarin oder Stearin abstammen) sich zersetzen
und an der Luft trocknen. Das Oellett findet sich in fetten
Substanzen thierischen und vegetabilischen Ursprungs und
kann sowohl aus festen als aus fliissigen Fetten erhalten
werden, — 1, Man erkiiltet ein schmieriges Panzensl bis
~— 5° oder noch stirker, wobei das Pflanzen - Margarin er=
starrt, und presst das Oel aus, welches bei einer moch nie-
drigeren Temperatur oft noch mehr festes Fett ausscheidet. —
2. Man list ein weiches oder festes thierisches Fett (Schmalz,
Talg) in kochendem absolutem Alkohol auf; beim Erkalten
[illt fast alles Stearin und Margarin nieder, und nur wenig
bleibt, nebst allem Oelfett, gelist, Die Auflisung wird mit
VWasser destillict, um etwa beigcemengte riechende und Fir-
bende Materien zu ewtfernen, wund das zuriickbleibende QOel
durch Kilte von noch beigemengtem Stearin und Margarin
belreit,

Da das ans thierischen Fetten gewonnene Oelfett mit
dem Oelfett der schmierigen vegetabilischen Qele darin iiber-
einkommt, dass beide an der Luft nicht trocknen, sondern
nur dicklicher werden, da ferner beide bei der Saponifica=
tion @hnliche Producte liefern w. s. f., so bezeichnet man
sie mit dem ;:e'illt‘fn_arh;ji-]“{'.hi-ll Namen 0['{‘(1'”3 ungc;l{'h[ut
es wohl kein einziges aus einem Fett thierischen oder ve-
getabilischen Ursprungs dargestelltes Oelfett gibt, das mit

irgend einem, aus einer andern solchen fetten Substanz ge-
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wonnenen Oelfett in jeder Beziehung identisch wire, In
Absicht aufl Schmelzbarkeit finden zum Theil bedeutende
Verschiedenhelten zwischen dem aus verschiedenen in der
Natur vorkommenden Fetten darge stellten Oellett statt, Das

slen dargestellte Oelfett erstarrt im Allgemeinen

aus PHlanzeni

erst bei ei weit niedereren Temperatur, d. h. es ist be-
deutend schmelzbarer, als das aus thierischen Fetten darge=
stellte, gerade wie auch das Pflanzen -Margarin sclimelzba-
rer ist als das Thier - Margarin; man kiinnte sich daher
ebenfalls fiir berechtigt halten, ein Pflanzenolfett und ein
Thierolfett zu unterscheiden, Aber auch abgesehen von dem
Ursprung aus dem Pflanzen~ und Thierreich, verhalten sich
gogar die einzelnen aus dem Pflanzenreich und die ein-
zelnen aus dem Thierreich dargestellten Oelfette ziem-
lich verschieden in Absicht auf Schmelzbarkeit: so er=
starrt das Oelfeit des Mandelols und Repsols in der
stirksten Kilte nicht; das Oelfett des Baumdls zwischen
— 4° ynd — 10°, das Oelfett des Menschenschmalzes erst

mnter — 4°, das des Schweineschmalzes dagegen schon bei
4 7° bis 4+ 9°. Auch in Absi

hol , Essigither u. s, f., so wie in Absicht auf spec. Gewicht

ht auf Lislichkeit 1n Alko-

finden, jedoch in letzterer Beziehung nur unbedeutende,

L

Verschiedenheiten statt, Selbst in Hinsicht aunf die Producte

n sich die verschiedenen Oelfette ver-

der Verseilung
schieden, nicht blos insofern, .als einiges Oelfett Oeclsd
<

FE 5 anderes Oelsidure und Stearinsiure lie=

re

und Marzarinsd
fert und man e vesentliche Verschiedenheit zwischen Mar=
h

garinsiure und Stearinsiure annehmen will, sondern auc

insofern, als die relative Mernge des durch Verseifung

schiedener OQelfeite gebildeten Glycerins eine verscl
ist, indem nach Chevreul 100 Th. Qelfett aus Schweine=-
schmalz ungefihr 75 Oelsiure, 19 Stearinsiiure und mebr
als 9 Th. Glycerin, 100 Th. Oelfett aus Menschenschmalz

95 Qelsiure und Margarinsiure und 9.8 Glycerin, 100 Th.
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Oclfett aus Ochsentaly 92. 6 Qelsiiure und Stearinsdure und

7.4 Glycerin, und 100 Th. Oelfett aus Hammeltalg, Ja-

guar - und Ginse - Schmalz 8Y Oelsiure und Stearinsiure

und 11 Glycerin liefern. Nach Braconnot bildet sogar

L,
LTHIT

Oelfett aus Pflanzenilen gar keine J‘-*.il'uurj'ns';iljrt!,
sondern hlos Oelsiure und Glycerin.
Alle diese Verschiedenheiten sind jedoch won keiner

grossen Bedeutung, und da man findet, dass das Oellett

iiberwiezend mehr Oelsiure als Stearin = oder Margarinsin-

re l][;l{t'l:. g0 1st es sehr '.‘.;|]L['.~in.]|4.‘f1]ii:'f!, dass das reine Qel-
fett bei der Verseifung blos in Oelsdure und Glycerin zer-

fallen wiirde und dass die bei der ‘Vers

fung: der meisten
(}L'l‘ﬂ.'][l' Iff.‘”h:‘f{.’l‘i[‘i'[u :l]‘!ll:fl';_‘r Yyon n!cil'_;.-il']‘ﬁ - (I.':(‘I‘ .";|{J(EIJ'“|.

sdure blos von noch beigemengtem Stearin - oder Margarin-

fett abstammt; es ist dieses um so wahrscheinli

in de

her, als
o By i f LI ¥ : L3 -,

r That das reine Stearinfett nach L.e Canu blos Steg=-
- - - 1 - a 1 1 3 1ot | - I »

rinsiiure und Glycerin , aber kemne Uelsaure ber der Versei=

e v IS ikl
Ihl!,_ Heiert,

citen der trocknenden fetien Oele und

aber, wie schon a

der nicht troc

le
de ,

gefithrt wor=

B0 £ros genothizt ist, einen wesentlichen

5y GAKE

Unterschied zwischen beiden vorauszusetzen, und daher ein

T &4 1
£ Foc Sif Yon

zu unterscheiden, ungeachtet

3 2 a3 alt Faz G et hainn 8
die trocknenden QOele die haft des Fliissigseyns in
einem noch ausgezeichneteren. Grad besitzen, als selbst das
reinste Oelfett, inde

no

z. B. Leinol bei — 20° noch nicht
I

erstarrt. Die Natur der trocknenden Oele ist iibrizens noch

nicht genau genmug untersucht; man weiss !JI-H, dass sie

neb

dem Qel gewdihnl etwas festes Fett, Schie

»
e . i~ 1 - - . .
kleberartige, so wie farbende und riechende Materie ent=

halien, und dass sie bei der Saponification die schmieric-

sten Seifen liefern. Dieser - letztere Umstand macht es

walirscheinlich, dass die durch -‘s'u';mnFﬁt‘..LIfn.'J der trockn
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iibrigens bildet nach Braconnot auch das rerne Oelfett
der nicht trocknenden Oele nur eine weiche Seife.

2) Ferseifbare Fette, welche bei der Ferseifung Gly-
cerin und fliichiige fette Siiuven licferns

Sofern bei der Verseifung das reine Stearinfett nach
Le Canu blos Stearinsiure, das rcine Oelfett mach
Braconnot blos Oclsiure liefert, ist es iiberhaupt wahr-
scheinlich , dédss einer jeden einzelnen fetten Siure, welche
bei der Verseifung gebildet wird, ein eigenthiimliches Fett
tul.'-[lril"ht; man nimmt aus diesem Grunde auch an, dass
einer jeden fiiichtigen Siure, welche sich bei der Versei-
fung einer fetten Substanz bildet, ein eigenthiimliches Fett
entspreche. Die fetten Substanzen, welche fliichtige S#duren
bilden, sind alle, wie das Oelfett, bei der gewihnlichen
Temperatur fliissig, und wenn schon eine vollstéindige Tren=
nung des Oelfettes von festem Fett (Stearin, Margarin) mit
Schwierigkeiten verkniipft ist, so lisst sich vorvaussehen,
dass eine Trennung des Oelfetts von den bei der Versei-
fung fliichtige Sauren bildenden Fetten, ‘bei den iiberhaupt
beschrinkten Tremnungs - Mitteln, eine Unmiglichkeit seyn
werde. Man nimmt daher in der Ansicht, nach welcher
die durch die Saponification erhaltenen Korper als Zerse-
tzungsproducte der fetten Substanzen betrachtet werden, an,
dass z. B. das Delphinil, welches bei der Verseilung, ne-
ben Glycerin, Delphinsiure und Oelsiure liefert, ein Ge-
meng von Oelfett und einem reinen Delphinfett sey, wel-
ches bei der Verseifung blos Delphinsiure neben Glycerin
liefern wiirde, und dass ebenso das Butterfett, welches bei
der Verseilung, neben Glycerin, Buttersiure, Capron- und
Caprinsiiure und etwas Margarinsivre liefert, ein Gemeng
von reinem Butterfeit, reinem Capronfett, reinem Caprin-
fett und etwas Margarinfett sey, und dass alle diese reinen
Fette, wenn es moglich wire, sie zu isoliren, bei der Ver-
gei=
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seifung, neben Glycerin, blos die entsprechenden Siuren er-
zeugen wiirden; dass ebenso das Qelfett des Bock - und
Hammel - Talges, welches bei der Verseifung Hircinsiiure,
Oelsiiure und Glycerin erzeugt, ein Gemeng von reinem Hir-
cinfett und Qelfett sey. Diese Annalime griindet sich jedoch
blos auf die schon erwilinte Analogie und ist nicht als erwie=-
sen zu betrachten.

3) Ferseifbare Fette, welche bei der Ferseifung
anstatt des Glycerins ein nicht vevseifbares Fett
und ( fixere) feite Siuren bilden.

Cercimn,

Macht den Haupthestandtheil des Bienenwachses und
der iibrigen im Pflanzenreich vorkommenden YWachsarten aus.
Man zieht gebleichtes Bienenwachs mit kochendem Al-

kohol aus wund filtrirt, wo sich beim Erkalten der grisste

Theil des geliisten Cerins (durch wenig Myricin — dem an-
dern Bestandtheil des Wachses — verunreinigt) ausscheidet.

Eigenschalten. VYeiss, von 0.969 spec. Gew. , schmilzt
bei 62°, list sich in 16 kochendem ahsolutem Alkohol, aus
dem es sich beim Erkalten grisstentheils ausscheidet, in 42
kaltem und in weniger heissem reinem Aether, auch leicht
in heissem Terpenthinil. Wird durch kochendes Kali in
Margarinsdure und in Cerain zersetzt, Liefert auch bei der
trockenen Destillation Margarinsdure , etwas unzersetztes Ce=
rin, Gase, Essigsiure u. 5. .

Wallrathfett (Cétine).

Hauptbestandtheil des Yallraths. Man zerreibt 1 Th.

Wallrath mit 1 Th. Alkohol von 0.816 bei 20°, filtrirt
nach 24 Stunden den mit Qellett beladenen Alkohol ab,
kocht den Riickstand mit Alkohol, filtrirt den Alkohol aber erst
nach dem Erkalten ab, und wiederholt dieses so lange, als
beim Abdampfen des Alkohols noch Oellett zuriickbleibt ;

94
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der Riickstand auf dem Filter 1st reines YVallrathfett,
Der siedende Alkohol lost sowoehl Wallrathfett als Oelfett anf’;

ersteres scheidet sich aber beim Erkalten ;1'<'J'.~i.‘:!|_'l1l'.||.f_'“.‘1' wieder

aus, wihrend leizieres gelost bleibt.

Eigenschaften. Krystallisirt aus der Auflisung in heis-
sem Alkohol in zarten, weissen, perlglinzenden Blittchen,
schmilzt bei 49° und erstarrt zu einer strahligen Masse,
Verdamplt bei abgehaltener Luft nahe hei 360° unzersetzt,
l':'u_‘.l‘l[ffllnﬁ. List sich m 6.33 Th, kochendem 'rll].‘\lilhlll'i'ﬂ Al-
kohol, in 33 Th. kochendem Alkohol von 0,834, und schiesst
daraus beim Erkalten grisstentheils wieder an., Ist auch in
Aether, fliichtizen und fetten Oelen u, s. f. lislich., Ver=
brennt mit heller Flamme gleich Wachs. Verseilt sich mit
Kali weit langsamer als Stearinfett und liefert dabei Mar-
garinsiure,, Oelsiure und Aethal. Bei der trockenen Destil-
lation des Wallrathfetts geht viel unzersetztes Fett iiber, es
bildet sich Margarinsiure, Qelsdure, brenzliches Oel, Es-

sigsdure, eine campherartige Materie, Gase u. s. f,
B. Nicht verseifbare Fette.

1) Nicht verseifbare Fette, die nicht fertig gebildet
in der Natur vorkommen, sondern bei der Verseifung vers
seifbarver Feile entstehen.

Aethal.

Der Name Aethal ist von Chevreul aus den Anfangssyl-
ben von Aether und Alkohol gebildet worden, weil man dieses
Fett, gerade wie den Aether und Alkohol , als aus olbildendem
Gas und Wasser zusammengeseizt betrachten kann.

Der Aethal bildet sich bei der Verseifung des Wall«
rathfettes. Man digerirt 1 Th, Wallrathfett mehrere Tage
jang zwischen -+ 50° und 90° mit einer Lauvge, die aus 1
Th. j‘\'_;n_ljh_!_.'dr;:l_ und 2 Th., VWasser bereitet ist. Die erhal-
tene Seife wird durch VVeinsidure zersetzt, die abgeschiede-

ne Feltmasse {31;;1-;-,;;1rillxiilu'i:, Oelstiure, Aethal) mit Baryt-
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wasser digerirt, das Gemisch von margarinsaurem und il-
saurem Baryt und von Aethal durch kochendes YVasser von
itberschiissigem Baryt befreit, und die vollkommen getrocknete
Masse mit kaltem absolutem Alkohol oder Aether iibergos-
sen, welche den Aethal mit Zuriicklassung der Barytseife
lisen. Beim ;“Hl'.illli![bu des Alkohols oder Aethers bleibt
der Aethal zuriick.

Eigenschaften. Festes, durchscheinendes, krystallinisches,
geschmack - und geruchloses Fett, welches iiber 48° schmilzt
und bei 48° erstarrt. Schiesst aus der Lisung in heissem Al-
kohol in Blattchen an. Verdampft sehr leicht und ohne Zer-
setzung, 80 dass schon beim Kochen des VWallrathfetts mit
Kalilauge eine grosse Menge Aethal sich verfliichtigt; lisst
sich aus einer Retorte villiz unzersetzt iiberdestilliren, —
Er liasst sich daher durch vorsichtige Desiillation von fremden

Emmengungen — Margarinsiure, Oelsiiure, unzersetziem Wall-

Brennt, an der Luft entflammt, wie
Wachs. Last sich in Alkohol von 0. 812 bei 54° nach al-
len Verhdltnissen und krystallisirt beim Erkalten zum Theil

rathfett — befreien,

heraus. Reiner Aethal geht mit Kali keine Verbindung ein,
dagegen verbindet sich Aethal, welcher ein wenig Marga-
rin- und OQelséure hilt, mit Kali, —

Es ist oben S, 1378. :ltlgul_'l':hrl '\\'HL'[]F['I’ dass man nach
den Untersuchungen von Dumas und Péligot den Aethal
als eine dem Alkohol und Holzgeist analoge Substanz, nem-
lich als eine Verbindung von 1 At. C3°H3* mit 2 At, Was.
ser H*0? zu betrachten habe. Diese Ansicht wird durch
folgende Thatsachen begriindet,

1) Wird Aethal mit glasiger oder wasserfreier Phos-
phorsdure destillirt, so erhidlt man cine farblose, dlige Fliis-
iekeit, die bei 260° siedet und iiber Kalium destillirt wer-
kann. Dieses Oel, Cefen, ist Einfach-Kohlenwasser~

'y sein Atom muss aber durch G3°H?3? hezeiclinet wer-

den, sofern' man den Aethal mit dem Alkohel vergleicht.

e . e o s
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Der Aethal enthilt nemlich das Ceten und WWasser in einem
solchen Verhiltniss, dass der Yasserstoll des Cetens 16-
mal se viel ]It-tl'.i;;l als der Wasserstoll des ‘v\';i':::l:i'ri; 15t
daher der Aethal eine Verbindung von 1 At. Ceten und 2
At. Wasser, wie der Alkohol eine Verbindung von 1 At
Aetherin (= C*H*) mit 2 At. Wasser ist, so muss 1 At
Ceten durch C3*H3? bezeichnet werden,

2y Destillirt man ein Gemisch von Aethal und Phos=
phnrt-hlutill, so erhilt man eine olige Fliissigheit, die bei
220° siedet und mit griinumsiumter Flamme brennt. Dieses
O¢l ist eine dem leichten Salziither vollkommen analoge Ver-

bindung, es besteht: nemlich aus einem Atom Geten = (32H3?

und 1 At. Salzsidure = ClH, — Wenn man den leichten Salz-
ither — C*H* 4 CIH als eine Verbindung von wier Atomen
Aetherin mit 1 At. Sal rganre betrachien, d. he 1 At Aetherin ,

und ebenso 1 At, Ceten, — CH setzen wollle, so wiirde der

enisprechende pother des Cetens eine Yerbindung von 32 Ato-

men Ceten mit 1 AL, Salzsiure seyn.

3) Durch Behandeln von Acthal mit concentrirter Schwe=
felsiure erhilt man eine der Weinschwelelsiure (Aetherschywe-
felsiiure) entsprechende Cetenschwelelsiiure, welche in Mas-
56 ;,'usieht. Hierbei entledigt sich mnemlich das Bihydrat
des Cetens (Aethal) des einen seiner YVasseratome nnd ver-
wandelt sich dadurch in einen dem Aether (Aether des Al-
kohols) analogen Ceteniither, welcher mit 2 At. wasserfreier
Schwelelsiure die Cetenschwefelsiure bildet. Die Existenz
eines dem Aether entsprechenden Ceteniithers ist somit nach-
gewiu.ﬁt];, wenn dieser letztere auch nicht sollte in isolictem
Zustand dargestellt werden konnen,

4) Der Wallrath (Cetine) selbst lisst sich als eine be=-

stimmte Verbindung betrachten, bestehend aus 1 At. Oel-
L, 1
L

siure, 1 At. ?1|iil':.j'u'.'1‘.u:iliul'i." 3 At, Ceten und 3 At. YWasser
3 At, Cetenhydrat (’

oder also bestehend aus 1 At. Oelsiure, 1 At, Margarin-

ciiid s REES



1467

siure und 3 At. einés dem Schwelelither entsprechenden
Ceteniithers. Bel der Verseifung des Wallraths verwandelt
sich dieser Ceteniither, durch Aufuahme von einem weileren
VWasseratom, auf dhnliche Weise in Aethal, wie sich z. B.
der im Essigiither enthaltene Aether, bei der Behandlung
desselben mit Kali, durch Aufnahme von 1 At, Wasser in
Alkghol verwandelt,

Cerain.

Bildet sich bei der Verseilung des Cerins. Man ver-
seift Cerin durch Kochen mit wiisserigem Kali, zieht aus der
Seifenmasse das margarinsaure Kali durch kalten Alkohol
aus, befreit das ungeliste Cerain durch salzsiiurehaltiges
YWasser von ii['l;lii]i{_"t‘]"ldl_'fﬂ ﬁil”, wischt es aus und troek-
net 1m ‘“-.’t-'i.:z".'}}.‘ult'.

Harte, spride Materie, iiber 70° schmelzend, Nicht
lislich in kaltem, wenig lislich in heissem Alkohol, leich-
ter lislich in Aether und 'l':']]tr.-:nihfufjf, Verfliichtigt sich in
der Hitze grisstentheils unzersetzt, V¥ ird durch Alkalien

nicht verandert,

1

Das Cerain verhilt sich dem Myvricin so dghnlich , dass man

hts Anderes als DMyricin, welches

vermuthen komnte , es soy

. Cerin verunreinigt habe, und nach der’ Verseifung, durch

pwandelt wivd , habe abgeschieden

unterscheidet sich jedoch von dem

Losune in heissem Alkohol beim

viihrend das Myricin aus einer sol-
ken sich ausscheidet, Ueherdiss
les ( nichis Anderes als
rerarisan (neb 1 f 1 erder W
n alle Anal |-_-"--- Wi e, sofeirn alle andern Felte ausser einer
Siure entweder Glycerin oder ein nicht saures Fell bei der Ver-

seifung liefern.

v
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2) Nicht verseifbare Fette, welche fertig gebildet in

der Natur vorkommen.

Myricimn.

Ist ein Bestandtheil des YWachses.

Man kocht Bienen=

wachs so lange mit Alkohel aus, bis der Riickstand —

Myricin — sich nicht mehr merkbar list.
Die Eigenschaften des Myricins kommen, die schon an-

g
des Ceraips iiberein,

Amberfett.

gegebene Verschiedenheit ausgenommen, fast' ganz mit deunen

Macht den Hauptbestandtheil der grauen Ambra aus,

einer Substanz, die man in wirmeren Gegenden theils auf

dem Meere schwimmend, theils an die Kiisten ausgewotfen

antrifft, und von welcher man, da man sie auch im Darm=

kanal des Physeter macrocephalus gefunden hat, vermuthet,

dass sie ein den Gallensteinen analoges krankhafltes Product
deser Thiere sey. — Man list die Ambra in kochendem
Alkohol von 0,833 auf; beim Erkalten scheidet sich der

griisste Theil des Fetts aus und beim Verdampfen der Losung

erhilt man noch mehr, welches durch wiederholtes Auflo=

sen und Krystallisiren zu reinigen ist.

Das Amberfett krystallisirt aus

der heissen alkoholi-

schen Lisung in weissen, zarten, zu VVarzen vereinigten
Nadeln, schmilzt bei 30° bis 37°, und erstarrt zu einer gelb-

lichen, durchsichtigen, harzihnlichen Masse. Geschmacklos,

von angenehmem Geruch, der aber durch lingeres Schmel-

zen verschwindet. Verfliichtigt sich in der Hitze in weis=

sen Dampfen fast ganz unzersetzt,

Liist sich reichlich in

absolutem Alkohol, und die in der Hitze bereitete Lisung

soll nach John beim Erkalten sich nicht triiben; die Aufli-

sung in erhitztem wisserigem Alkohol liefert aber, wie

schon angefiihrt wurde, beim Erkalten viele Krystalle. Ae-
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ther, besonders erhitzter, list das Fett noch leichter auf,
auch ist es in flichtigen und fetten Oelen laslich, Durch
Kochen mit wiisserigen Alkalien wird es nicht saponificirt,
verwandelt sich aher durch Kochen mit Salpetersiure in
eine gelbe, krystallisihare, im WVasser und Aether wenig
lisliche, im Alkohol leicht lisliche Siure, die dmberfettsiivre.

Gallenfett.
Syn. Gallensteinfett, Cholesterine,

Macht den Hauptbestandtheil der meisten Gallensteine
aus, findet sich In der Galle des Menschen und anderer
Saugthiere und in einer Menge krankhalter Bildungsproducte.

Man list die gepulverten, mit VVasser ausgekochten
Gallensteine in siedendem Alkohol: beim Erkalten der sie-
dend filtrirten Fliissigkeit krystallisivt das meiste Fett her-
aus, welches mit kaltem Alkohol gewaschen und gctmti\--
net wird,

Eigenschaften, Schiesst aus seiner Lisung in Alkohol
oder Aether in weissen, perlglinzenden, zart anzufiihlenden
3littchen an. Leichter als Wasser. Schmilzt bei 137° und
erstarri zu einer k L-)-\mlliu[.x,cll-h]’.iilrig(-il? durchscheinenden ,
pulverisicharen Masse, Destillirt in Gelidssen, in welchen
kein Luftwechsel statt findet, in hihever Temperatur gris-
stentheils unverindert iiber und sublimirt sich zum Theil in
zarten Blittern: findet Luftwechsel statt, so bildet sich brenz-
liches Oel, welches mit dem unzersetzt iiberdestillirenden
Gillenfett in Verbindung tritt, Verbrennt, an der Luft ent-
flammt, wie Wachs. Liist sich wenig In kaltem, sehr
leicht in kochendem Alkohol; in siedendem absolutem Al-
kohol ist es nach allen Verhiltnissen lislich, List sich sehr
leicht in Aether, in erhitztem mehr als in kaltem, ebenfalls
sehr leicht in erhitztem !BIIJ:’.;'\['E\‘J, auch 1in fetten Oelen;
\u-ui:‘,‘ in '|1|'1'|_1c_ln|f|imi-f. Liefert beim Erhitzen mit rauchen-

der Salpetersiure eine krystallisirhare , gelirbte, stickstofl-

. ———— ———— =
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haltige Siure — Gallenfetisiiure —, wird aber durch anhal-

tendes Kochen mit wisserigem Kali nicht verdndert,

Glycerin.
Syn. Siisses Princip von Scheele, Oelzucker.

Das Glycerin bildet sich bei der Verseifung aller ver-
geifbaren Fette, mit Ausnahme des Wallrathfetts und des
Cerins, von welchen das erstere, anstatt Glycerin, Aethal ,
das letztere Cerain liefert. Scheele entdeckte das Glyce-
vin in der bei der Bereitung des Bleipflasters erhaltenen
wisserizen Fliissigkeit. Die Darstellung des Glycerins durch
Verseifung eines Fetts mitielst Bleioxyd ist desswegen die
einfachste, weil .sich die gebildete Bleiseife vermige ihrer
Unlislichkeit von selbst von der Lisung des Glycerins in
Wasser trennt. Chevreul empfiehlt, das Wasser, welches
man zuseizen muss (denn ohne Wasser findet gar keine
Verseifung statt), und welches das Glycerin, so wie es sich

bildet, anfnimmt, éfters abzugiessen, damit das Glycerin nicht

wihrend der ganzen Zeit der Pflasterbildung der Hitze aus-

gesetzt bleibe. Die wiisserige Lisung des Glycerins wird

durch Schwefelwasserstoff von etwas Blei befreit und die
vom Schwefelblei abfiltrirte Fliissigkeit abgedampft. — Will
man aus einem durch Kali verseifien Fett das Glycerin ab-
scheiden, so sittigt man die von der ausgeschiedenen Seile
iibrig bleibende alkalische Mutterlauge mit Schwelelsiure ,
entfernt einen etwaizen Ueberschuss der Saure durch koh=
lensauren Baryt, und behandelt die filtrirte und bis zur Sy-
rupconsistenz abgedamplie Fliissigkeit mit Alkohol, welcher
das (i]_a'ct'rfn mit Zuriicklassung von schwelelsaurem Kali lost.
Eizenschaften. Gelblicher, nach Behandlung mit Thier-
kohle farbloser, geruchloser, nicht krystallisirender, sehr
iender Syrup, der sich

giiss schmeckender, Lacmus nicht rotl
durch Ahdampfen bei 100° auf ein spec. Gew. von 1.252

hei 4 17° bringen lisst, hierauf unter die Lulipumpe mit
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Schweflelsiure gebracht, noch 6 proc. Wasser verliert, und dann
ein spec. Gew. von 1.27 bei - 10° zeigt. Zerfliesst an der
Luft, lisst sich mit Wasser in allen Verhiltnissen mischen,
ist mit kochendem VVasser ein wenig iiberdestillirbar und
destillirt sogar fiir sich bei einer der Glihhitze nahen Tem-
peratur theilweise unzersetzt iiber, brennt, an der Lult er-
hitzt, mit blauer Flamme. Wird durch Salpetersdure nur
langsam und schwierig zersetzt und liefert Oxalsdure. Das
Glycerin geht mit Alkalien Verbindungen ein und list im
Kochen Bleioxyd auf. Ist der geistigen Gihrung nicht fihig.
Enthilt den Wasserstofl' und Sauerstofl nicht; wie die gih-
rungsfihigen Zuckerarten, in dem zur VWasserbildung erfor-
derlichen Verhiltniss, sondern emen Ueberschuss von Was-
serstoff. Nimmt man (vergl. S.1451.) an, dass die fetten Sub=
stanzen, welche bei der S:iill'llliijff?HEuTl {5]_‘. cerin u. 5. f. lie=
ﬁfrit, aus Glycerin und der fetten Sdure bestehen, so ist das
in diesen Substanzen als fertig gebildet anzanchmende Gly-
cerin C3H30?; so aber, wie das Glycerin erhalten wird, ist
es C3H30% 4 HO, d. h. es enthilt 1 Atom YVasser.

Stiuren, welche bei der Ferseifung fetier Substanzen

gebildet werden.

Die wichtizgsten von diesen sind die Stearinsiure, die
Marzarinsiure (wenn man diese von der Steavinsdure unter-
scheiden will) und die Oelsdure, sofern diese fixeren Siu-
ren bei der Verseilung der meisten fetten Substanzen gebil-
det werden,

a) fLivere Siuren.

Stearinsiiure (Talgsiiure). Sie bildet sich bei der Ver-
seilung des Stearins und des Thiermargarins, die dabei blos
m Stearinsiure wnd Glycerin zu zerfallen scheinen. Man
stellt sie aus Hammeltalg oder Schweineschmalz dar. Die
etwas umstindliche Methode von Chevreul besteht we~

—— . —— -
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sentlich in Folgendem, Eine Kaliseife aus Hammeltalg wird
in 6 Th, warmen Wassers gelist, der Lisung 40 - 45 Th.

kalten Wassers zugemischt, und das Ganze bei +12° bis 15°

stehen gelassen. Es setzt sich eine perimutterartige Ma-
terie — ein Gemeng von doppelt- stearinsaurem und mar-
garinsaurem Kali — ab), welche man auf ein Filter nimmt,

Die durchgesangene Fliissigheit enthilt daher jetzt freies Kali,
weil die Stearin - und Margarin - Siure nur in Verbindung
mit der Hiilfte der Kalimenge sich ausgeschieden haben,
mit welcher sie in der Seife verbunden waren. Man dampft
die Fliissigkeit ab, sittigt das freie Kali mit VWeinsiure,,
verdiinnt mit Wasser, woraul von Neuem ein &hnlicher Nie-
Dieses wird so oft wiederholt, bis die

derschlag enistehit.
Die

verdiinnte Fliissigkeit keinen Niederschlag mehr bildet.
bestehen aus viel doppelt-stearinsaurem und
Die

Niederschlige
wenig doppelt - margarinsaurem und o6lsaurem Kali,
Trennung dieser Salze griindet sich aul die Lisslichkeit der-
selben in siedendem Alkohol von 0.82, und die sehr ge-

ringe Lisslichkeit des doppelt - stearinsauren Kalis in kaliem

Alkohol; list man sie
1det s'ch beim Erkalten fast blos d“[‘!”-‘ll"-"\-H‘Ell‘inszlui'es
wiihrend doppelt - margarinsaures und doppelt-
Das doppelt - stearinsaure

daher in siedendem Alkohol, so

sche
Kali aus,
ilsaures Kali gelist bleiben,
Kali ist nach Chevreul rein, wenn sich aus demselben
eine Saure abscheiden lisst, die bei + 70° schmilzt; dann

erhitzt man das doppelt - stearinsaure Kali mit Wasser und

Salzsiure ,
und seiht sie in der Wirme durch ]-‘];n,glmp,‘F.l._ - Wiiel

acher ist die Methode von Braconnot, welcher tibri-

zwischen Stearinsiure und Margarinsiure keinem Un-

wischt die erstarrte Stearinsiure mit YYasser

aus
t'ilif
gens

terschied macht.
wirmte wasserige Salzsiure , kocht die abgeschiedene Stea-

Er zersetzt gewdhnliche Seife durch er-

rin- und Oel - Siiure mit Wasser aus, schmilat die Siuren

fiic sich zur Verjagung des Vassers, lost sie in gleich viel
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siedendem Alkohol , filtrirt, und reinigt die beim Erkalten
sich ausscheidende Stearinsiiure durch Auspressen und noch-
maliges Auflisen in Alkohol von der Oelsiiure. — Auch
durch Behandeln von Hammel - oder Rindertalg mit Vitriolil
oder Salpetersiure ldsst sich nach Braconnot Stearinsiure
erhalten.

Eigenschaften. Krystallisivt aus Alkohol in perlmutter-
glinzenden Nadeln und Blittchen, Ihr Schmelzpunkt wird

verschieden angegeben. Nach Chevreul soll sie sogar
erst bei - 75° schmelzen, aber bei 70° wieder gestelien .
nach Andern schmilzt sie bei 61° bis 67°. Gesteht

nach dem Schmelzen zu einer aus glinzenden, weissen Na-
deln hestehenden , pulverisitbaren wund feetiez anzufiihlen-
den Masse. Die krystallisirte Siure enthilt 3.4 proc. che-
misch gebundenes Wasser, welches sie beim Erhitzen mit
Bleioxyd fahren lisst. Sie ist im WWasser nicht léslich,
aber in 40 Th. kaltem, und in siedendem wasserfreiem Al-
kohol in jedem Verhiltniss, desgleichen in 81 kaltem und
in jeder Menge sicdendem Aether laslich, Sie lisst sich im
luftleeren Raume oline bemerkbare Zersetzung destilliven. Ri-
thet in der Hitze Lacmustinctur, auch in der Kiilte, wenn
sie in starkem Alkohol gelost ist; VWasser, welches die
Siure niederschligt, stellt die blaue Farbe wieder her. Die
Stearinsiure verbindet sich mit Vitriolol. Durch kalte Sal-
pq:—nzrsiim'{: wird sie mnicht n-riinr]u_-l'l, erzeugt aber damit in
der Hitze, neben einer der Oeclsiure dhnlichen Fliissigkeit,
eine eigenthiimliche, krystailisirbare Siure, die iibrigens
auch bei der Einwirkung von Salpetersiiure auf die verschie-
densten verseilbaren und nicht verseifbaven, sauren und nicht
sauren Fette gehildet zu werden scheint, Bei der trocke-
nen Destillation geht sie grosstentheils unzersetzt iiber; es
bildet sich braunes brenzliches Oel, Gase, Spuren von Es-
sigsiure, Fettsiure u. 5. f, An der Luft erhitzt brennt sie
wie Wachs.

_4..-.—-—-.—_—. i < ———
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Die wasserhaltige Stearinsiure besteht aus 1 Atom was=

(fiic sich nicht darstellbarer) Siure und 1 At, Was-

gerfreier
Die Zusammensetzong der wasserlreien Siure kann nach

Ser.
1 . o T ™ 1 -
Chevreul dorch C35H340>2 ausgedriickt werden,

Die im Wasser lislichen Salze der Siearinsiure w erden
durch unmittelbare Verbindung der Séure mit der Basis, die
uplislichen durch doppelte Wahlverwandtschaflt dargestellt.
In kalten, wisserigen kohlensauren Alkalien list sich die
.ure auf, ohne dass Kohlensiure entwickelt wird ,

Stearins:
tkohlensaures Alkali bildet; beim Kochen

sofern sich l][l]l[ll‘l
wird Kohlensdure ausgelrieben. Einfach = stearinsaures Kali
und Natron wird erhalten, wenn man 1 Th. Stearinsiure
'h. Kali =" oder Natron-Hydrat in

mit einer Losung von 171
o0 Th. Wasser digerirt, das beim Erkalten der Fliissigleit

z durch Auspressen von

in Kornern sich ausscheidende S
der alkalischen Mutterlauge befreit und in 15— 21 Th. ko=
chendem Alkohol von 0.821 list; heim Erkalten scheidet
sich das Salz in ~weissen, glanzenden , weich anzufiihlenden
und schwach alkalisch schmeckenden Kryst:

Ischuppen aus.

h - sauren Salze lassen sich nur in {llfdl[ ZIl Vie=

Diese ein
lem) heissem YVasser
Das t]:)1}:1{.‘;lhh."ili'illsillll't: Kali, we

losen , weil kaltes sie in doppeltsau-
res Salz zersetzt, Iches
beim Vermischen einer Lisung von 1 Th. einfach - stearin=
saurem Kali in 20 Th. kochendem Wasser mit 1000 Th.
kaltem YVasser in ‘weissen, f:t:'l'[l:.’.].,iIl?.l"!ilffi:l, zart anzufiihlen-
den Blattchen sich ausscheidet, ist die matiére nacrée von

Chevreul, und wird selbst wieder durch Kochen mit gros-

seren YWassermengen in dreifach-und vierfach- stearinsaures

Kali zersetzt. — Mit Kalk, Baryt, Strontian, Bleioxyd u.

s. [. hildet die Stearinsdure im YVasse

ar unlosliche Salze.
Die Stearinsiure ist die Sdure, welche den Seifen und

Pflastern Hirte ertheilt,
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Margarinsiure.

Es wurde gchon angefiihrt, dass die Margarinsiure wahr-
gscheinlich michis Anderes als Stearinsiure ist, deren Schmelz-

punkt durch eine fremde Materie heruntergedriickt ist. Ueber-

diss konnten Bussy und Le Canu nie eine Stearinsiure dar-
stellen ., welche bei einer hoheren '].|'|||J|I:[';;.'U|'.'[I_u...-E— Gt schmolz. i id

Nach Chevre ul sollie :

rinsiure und Oelsiinre, keine Stearinsiure bei der Ve

15 Menschen = und Wallrathlett M

fern. Awunch das Pllanzenms
bei 4 H9° schmelzende S

Die Merkmale, woduareh sich die f‘\ioll';:ll'hlr;.{lli'v von der

warin liefert bei der Yerseifu

», . h., Marearimsaure.

Stearinsinre nach Chevreul unierscheiden soll, beschrinken

sich auf folrende:

o
T — e . ————— .

1) Die Mareari

saure bei 70 oder 75°.

schmilzt schon bei 60°, die Stearin-

2) Die Margarinsaure schiesst beim Erstarren in w eicheren A
weniger glinzenden, durcheinander gewachsenen Nadeln a

3) Die Ma

oarinsiure enthiilt etvwas mehr Sauerstoflf und et-

was weniger Wasserstoff' als die Stearinsiure. Die (fiir sich

nicht darsiellbare) wasserlreie Margarinsiure ist Ci:H3 203, die
krystallisirte Margaringiiure C**H’20°* 4 H,

Oelsiiure.

oyn, Acide f.-fa‘."yu:r. 11 E’“

Findet sich, wie auch die Stearinsiure, in der Galle des
Menschen, Ochsen u. s. f, und hildet sich hei der Saponi=

fication der meisten Fette, jedoch nicht bei der des reinen

Stearins, Es ist wahrscheinlich, dass bei der Saponification

e

des reinen Oelletts blos Oelsidure, und keine Stearinsiure

sich bilden wiirde. Auch bildet sich Oelsiure bei der tro-

ckenen Destillation fetter Substanzen, so wie hei deren Be-
handlung mit Salpetersiure und Vitriolol. I |

Die Darstellung der Qelsiiure nach Chevreunl’s Verfah-
ren 1st e¢twas umstindlich., YWenn sich bei der Behandlung

der Raliscife (die man zu diesem Zwecke aus Talg, oder
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besser aus Schmalz oder Baumil u. s. f., weil diese reicher

an Oelfett sind, darstellt), nach der bei der Stearinsiure an-

geliihrien VWeise, lLein []IrIJEHJ- stearinsaures und margarin-

saures Kali mehr abscheidet, sondern das, was sich ab=
linzend ist,

setzen sollte, schleimig und nicht perlmutter

so dampft man die Aullisung ab, versetzt die Fliissighkeit mit
etwas iiherschiissiger Salzsiiure oder WWeinsiiure, nimmt die
als Oel sich erhebende Oelséure ab, und wischt sie durch

Schiitteln mit heissem YVasser. Um sie von der noch beige-
Margarinsiure zu belrcien, setzt man sie ganz

mischten
und filtrirt die

allmilizg einer niedrigeren Temperatur aus,
Oelsiure von der jedesmal erstarrten Margarinsiurve ab.

Zuletzt erkiltet man bis auf 0° Wiirde dieses aber auf

einmal geschehen, so wiirde leicht das Ganze erstarren und

die Oelsiure nicht wohl von der Margarinsdure getrennt wer=
den kinnen. — Eine einfachere Methode besteht darin, dass
gut getrocknete Kaliseife mit kaltem, wasserfreiem Al-
der das olsaure Kali mit Zuriicklassung

Man dampft die filirirte
den Riickstand von Neuem

man
kohol behandelt,

des |||'[rn:|1'i|t-au|'£‘u u. s L list.

Fliissighkeit ab, und behandelt

mit der geringsten zur Auflisung erforderlichen Menge kal=-

vermischt die von dem marga-

ten wasserfreien Alkohols,
Fliissigkeit mit YWasser und zer=

rinsauren Salz abgegossene

setzt durch Kochen mit VV einsiure oder Sal

ZSAUres

Eizenschaften der Oclsiure. Farbloses, oder von bei=
arbstoff gelbliches Oel von 0, 898 spec. Gew.
Erstarrt bei einigen Graden unter 0° zu einer
3iecht und schmeckt

;J,'Ell':'l.'_il‘illi.’lll F

bei -+ 19°.
ladeln bhestehenden Masse.

weissen, aus N
schwach ranzig. Rathet stark Lacmus, ungeachtet sie im
Wasser unlislich ist.  Verdamplt imlulileeren Raum ohne Zer-

tenden Celissen destillirt, geht ein orosser
-

setzung, In lulth:
anderer Theil zersetzt sich, es

Thei
bildet sich brenzliches Oecl, Essigsiure, kohlensaures und

| unzersetzt iiber, ein
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Kohlenwasserstoffzas.  List sich in Alkohol won 0,822

nach allen Verhiltnissen, und ldsst sich daraus durch Wasser
niederschlagen und von dem gelben Farbstoff’ befreien ; auch
list sie sich sehr leicht in Aether, so wie in fliichtigen und
fetten Qelen. Mit Stearin- und Margarin - Siiure lisst sich
die Oelsiure nach allen Verhiltnissen mischen: kalter Al-
kohol entzieht solchen Gemischen viel Oelsiure nebst we-
nig Stearin- und Margarin- Siure; bei 60° lost der Alko-
hol das ganze Gemische auf w. s. fi In Kkaltem Vitriolol
list -sie sich unzersetzt auf. Sie zersetzt in der Hitze die
kohlensauren Alkalien und bildet mit Salzbasen weiche , ofi
sogar olize, oder zu einem Oel schmelzhare Seifen, die
leichter im Alkohol als im Wasser loslich sind.

Anhang,

Das Ricinusol (Crotonol , fliissiges Palmol) , durch Auspres-
gen der Samen von RRicinus COMIMHNTS l:u]t'i'., durch Auskochen
der zerquetschten Samen mit Wasser erhalien, 1st beson-
ders dadurch merkwiirdiz, dass es sowohl bei der Yerseilung
als hei der Desiillation mehrere den bisher angefiihrien, bei der
Verseifung fetter Substanzen sich bildenden Siuren zwar ihn-
liche , aber doch von denselben verschiedene Siuren bildet, TUe-
herhaupt zeigt dieses Feit von denen anderer Fette sehr abwei-
chende Eigenschalten.

Eigenschafien des Ricinusols. Hellgelb oder farblos, dick-
fliissiz, von 0.9575 specif. Gew. bei 4-25% Dehnt sich in der
Wiirme viel stiirker aus, als andere Fette, und hat nach S aus-
sure bei -+ 94? ein spec, Gew. von 0.9081, das des VWassers
bei 4 156 =1 gesetzt. Kocht bei 2650, Gernchlos. Schmeckt
milde , élig, entwickell aber einen kraizenden Nachgeschmack.
Erstarrt bei — 18° zu einer durchsichtizen gelben DMasse. Es
rehdrt zu den trocknenden Oelen, wird an der Luft dickfiissiger

und trocknet zuletzt aus, ohne triibe zu werden. Liisst sich

it wasserfreiem Alkohol (auch mit Aether) nach allen ¥erlili-

=
J

B

—

——
e

SRR s =
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-
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nissen mischen, und unferscheidet sich dadurch yon den iibri-
gen fetten Oelen,
4+ das Ricinusol Glycerin und drei

Bei der Verseilung lief
eigenthiimliche Siuren , nemlich Ricinstearinsaure (Margaritin-
sciure) , Ricinsiure und Ricinolsiure (Elaidsiiure).

Bei der Destillation des Ricinuséls geht anfangs vorziiglich ein
fliichtigeres, spiiter ein fixeres Oel iiber, hieraul entwickelt sich

s: der Riickstand verdickt sich, ohne sich

viel brennbares G
zu farben, und bliht sich plotzlich zu einer schwammigen , ela-

stischen Masse auf. Das Destillat besteht aus VWasser, brenz-

Jichem Oel, Essigsiiure, Hicinsaure wmd Ricinolsiaure. Der
schwammige Riickstand liefert durch Kochenm mit wiisserigem

Kali eine Seife, aus welcher Salzsiiure eine eigenthiimliche ,

, im VWasser

iibrigens der Oelsaure sehr iihnliche , dickfliiss
nicht losliche, und in schwachem Alkohol weniger als die Oel-
siure losliche Siure ausscheidet , welche sich aber von der Ri-

Unloslichikeit ihres Bittererdesalzes in Al-

cinolsaure duorch die

kohol wesentlich unterscheidet.

Ricinstearinsiure , Ricinsdure und Ricinolsiure.

Die bei der Digestion von 4 Ricinusol mit 1 Kalihydrat und
1 Wasser erhaliene Seife wird durch Zusatz von Kochsalz aus-
geschieden nnd durch Salzsiure zersetzt, Aus dem oligen Ge-
misch krystallisirt die (kaum 0.2 proc. betragende) Ricinstearin-
siiure bei 4 159, hierauf bei - 10° bis 12° die Ricinsaure her-
aus, und die Ricinolsdure lisst sich durch \II.‘-EIJ'I‘—‘-‘ n des er-

stillat des Ricinus-

Lilteten Oelgemisches erbalten. — Aus dem [
ols erhilt man Ricinsiure umnd i-l[illl.!.;.‘--ll.ll."l".. indem man dassel-
bhe, um das brenzliche Oel zu verfliichtigen und die Essigsiure
zu entfernen , mit Wasser auskocht, den nicht im Wasser los-
lichen , aus Ricinsiure mnd Ricinglsiure besiehenden Theil bis
auf 0° erkiliet und dann zwischen Fliesspapier auspresst: die

vom F F-Il':-ﬁ-':-;1|'-ir-r'

feste Substanz ist Hicinsdiure, die

ssogene , Ricindlsiure, welche man durch Alkehol auszie-

hen kann.
limzende , zart

Ricinstearinsiure (Margaritinsiure), Perl

anzufiihlende Blatichen eernch - und geschmacklos, unloslich
? o - b ]

wmus. Sclonilzt erst

im WWasser ; rothet , in Alkohol gelost, La
siber
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diber 130° , geht bei der Destillation zum Theil unzerselzt, je-

doch mit brenzlichem Oel gemischt, iiber. Lost sich schwie

ger im Alkohol als Margarinsiiure. Ricinsiearinsaure Bitte
15t micht im Alkohol loslich.

Ricinsiure. WWeiss, perlglinzend,  Sclamnilzt schon bei 4-22°,
beim Erkalten krystallinisch gestehend. Verfliichtizt sich in einer
Retorte schon bei missiger Hitze und fast ohne Zersetzung. Erregt

nach wenigen Augenblicken einen stark und anhaltend scharfen

Gesclmack. Im Wasser nicht loslich, sehr leicht in Alkohol
und Aether loslich; die Losungen rothen stark Lacmus, Ricin-
saure Biilererde lost sich nicht merklich in YWasser, aber sehr
leicht in Alkohol; die Losung in Alkehol hliut gerdihetes Lac-
muspapier; ricinsaures Bleioxyd bliut ebenfalls rothes Lacmus-

papier und ist sehr leicht in Alkohol loslich; alle diese Yer

nisse sind fiir die Ricinsaure charakteristisch und dienen z:

rer Unterscheidung von der Oel- und Stearinsiure, U

nahert sich die Ricinsiure dadurch, dass sie sich bei missi-
ger Hitze fast unzersetzt verfliichtigen lisst, den bei der Sapo-

nification sich bildenden fliichtigen Siuren.

Ricinslsiiure ( Elaidsiure). Gelbes Oel, einige Grade uunter
0 krystallinisch gestehend; riecht schywach nach brenzlichem

Oel, schmeckt scharf. Lisst sich mit Alkehol und Aether nach

allen Yerhilinissen imischen. Der Oelsaure sehr @halich, won

der sie sich aber dadurch unterscheidet, dass sich das ricinol-
saure Biltererde - und Blei-Salz gehr leicht im Alkohol 16st,
Alle diese drei Siuren enthalten chemisch j_;f_-1j||;p-5|~L:r'-4 YWag-

ser , welches sie bei ihrer Verbindung mit Bleioxyd abgehen,
by Fliichtige Siunren
Fliichtize Siiuren, welche sich bei der Ferseifung der
Butter erzeugen.

Bei der Verseilung der Bufter werden nicht weniger

erebildet, welche Chevreul Butter-

als 3 fiiichtize

und Caprinsiiure genannt hat. Ich

SEUTE t”.-_-}.'f'-',.

| L Sy e
nabpe vereis (s

) die Ansicht angefiihrt, nach welcher

jeder einzelnen Sdure ein besonderes Fett entspricht, wel-

o ——— -

= TR e
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ches bei seiner Verseifung blos diese Siure neben Glycerin
Lefern wiirde.  Bis jetzt ist es aber nicht gelungen, diese
und Alles beschrinkt sich

Fette von einander zu isoliren,
und von Oel- und

darauf, ein von fremden Beimengungen
Margarin - Fett misglichst {reies Butterfett darzustellen. Ein
solches Butterfett ist das Buiyrin von Chevreul, aber es
ist mach jener Ansicht nicht blus ein Gemeng von hypothe-
tisch reinem Butterfett, Capronfett und Caprinfett, sondern
It noch viel Qelflett und selbst noch Margarinfett, so-

enthi
fern es bei seiner Verseifung , ausser den drei fliichtigen Siu-
;

webst etwas Margarinsiure liefert.

ren, viel Oelsidure

Chevreul befreit die Butter von der Buttermilch durch
Schmelzen bei 60° in einem hohen Gelisse, Ahbgiessen des
i en Theils, TFiltriren desselben in der

oberen
Wirme ,

| mit YWasser von 40°, nochmalizes Ah-
giessen und Filtriren,

Schiittel
Hierauf ldsst er das Fett einige Ta-
ge bei 4 197 stehen, driickt die ausgeschiedenen Marga~
rinfettkirner gegen die WY andungen des Geldsses und filtrirt
epressten oligen Theil , behandelt ihn bei 4.19°

den s0 ausg
I Alkohol von 0.796, der fast blos Buiterlett,

mit gleichvie
mit Zuriicklassung von viel Oeclfett, das nur wenig Bulter-
fott zuriickhilt, lost. Der Alkohol wird abdestillirt, das
Fett mit kohlensaurer Bittererde und VWasser digerirt, um
durch eine zersetzende Einwirkung des Alkohols auf
dene Buttersiure zu siittigen, die, buttersau-

die
Butyrin entstan
ve Bittererde enthaltende, wiisserige Fliissigkeit abgegossen,
hierauf das Butterfett mittelst Alkohol aus der kolilensauren
Bittererde ausgezogen, und der Alkohol abgedampft. —
Das so dargestellte Butterfett ist ein farbloses oder
durch eine fremde Substanz gelbgefirbtes Oel, von 0,908
spec. Gew. bei 19°, welches ungefahr bei 0° gesteht, den
Geruch der erwirmten Butter besitzt und Lacmus nicht ro-
thet. Es erzeugt aber schon beim blossen Kochen mit Al-
kohol Butiersiure, so wie durch lingeres Stehen an war-
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mer Luft. Mit gleichviel Vitriolol bis 100° erhitzt und dann
sich selbst iiberlassen zersetzt sich das Butterfett, es wird
Buttersiure, Capron~ und Caprinsiure, Oelsdure, Glycerin
und schwelflige Siure gebildet. DMit Kali verseift, liefert
es viel Buttersiure, weniger Capron- und Caprinséure, viel
Oelsiiure, wenig Margarinsdure und Glycerin, In Wasser
151 es unlfi»lich, aber in kochendem Alkohol won 0.822 in
allen Verhiltnissen lislich. — Handelt es sich iibrizens blos
von der Darstellung der drei genanuten fliichtigen Siuren,
s0 bedarl es einer umstindlichen Reinigung des Butterfetts nicht,

Man verseift Butter oder den won Margarin - Fett be-
freiten fliissigen Theil derselben durch Kalihydrat, zersetzt
die Seife durch WWeinsiiure, filirirt die fetten Sduren ab,
und setzt so viel Weinsiure zu, dass sich saures weinsau=
res Kali ( Weinstein) niederschligt. Die [letten Siuren
werden mit Wasser (um die fliichtizen S&uren zu losen)
wiederholt ausgewaschen und dieses YWaschwasser zum Aus-
waschen des VWeinsteins gebraucht. So erhilt man die drei
fliichtigen Sduren in YVasser gelost.  Simmtliche wisserige
Fliissigkeiten' werden nun destillivt, und wenn eine Probe
der abdestillirten Fliissigkeit nach dem Abdamplen auf einem
Platinblech einen Riickstand L't»',sl, wenn also bei der De-
stillation ein Theil der Fliissigkeit mechanisch iibergerissen
wurde, von Neuem destillict,  Das Destillat wird jetzt mit
Barythydrat gesitiigt und bei gelinder Warme, zur Trocken-
]u-iIlull_-;wi:lr.'lpl't. Der Riickstand ist buttersaurer, capronsaurer
und caprinsaurer Baryt; das schwerlislichste dieser Salze ist der
caprinsaure Baryt, das leichtlislichste der buttersaure Baryt;
1 Th. des caprinsauren Salzes lost sich bei 20° in 200 Th.
VWasser, 1 Th. des buttersauren bei 102 in 2.77 Th. YVas-
ser: 1 Th, capronsaurer ::H'I\I list sich ber 20° in 12.5 Th.
VWasser. Chevreul trennt diese Salze aul cine Husserst

mithsame Art duorch Krystallisation, indem er das Gemeng

zu wiederholtenmalen immer nur mit so viel Wasser behan-

0} 5

i) ew
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delt, als erfordert wiirde, um die ganze Masse zu lisen,
wenn sie blos aus dem leichtléslichsten Salz, dem butter-
sauren Baryt, bestiinde, jede Lisung fiir sich krystallisiren
Iasst, und die ersten Anschiisse von den spiteren absondert.
Am leichtesten gelingt die Darstellung eines reinen caprin-
sauren Baryts, sofern dieses Salz das schwerlislichste ist;
aber #usserst schwierig ist es, reinen capronsauren und but=
tersauren Baryt zu erhalten, — Nach Berzelius wird die
Trennung dieser Sduren dadurch sehr erleichtert, dass man
zuerst alle drei Sduren aus dem gemengten Barytsalz aus-
scheidet, und sie, da ihre Lislichkeit im VVasser sehr ver-
schieden ist, migliclist genan von einander trennt, hierauf
erst die einzelnen Siuren mit ”;:I_‘.'l sdttigt , woraul dann
die verschiedenen Barytsalze viel leichter von einander ge-
trennt werden kinnen. Man zersetzt das gemengte Baryt=-
salz mit concentrirter Phosphorsiure : der grosste Theil der

'm eines Oels ahgeschieden, welches man

Sauren wird i Fi
ahgiessen kann. Hieraul schiittelt man die Flissizkeit wie=
derholt mit Aether, um die noch iibrigen Antheile der Sauren
auszuziehen, lisst den Aether an der Lufi verdampfen oder
destillirt denselben im VVasserbade ab, vermischt die in
Form eines Ocls abgegossenen Siuren nebst den mittelst Ae-
ther erhaltenen mit gleichviel VWasser, schiittelt um, schei-
det die ‘klar gewordene Fliissigkeit ab und wiederholt die-
ses einmal oder mehreremale. Die erste Lisung enthilt fast
pur Buttersiiure, die beiden folgenden enthalten ausser ‘But-

ungelioste Theil 1st

tersdure etwas Capronsiiure , und der iihri

ein Gemeng von Capronsiure mit Caprinsédure, Die Buttersiure

nemlich lisst sich mit YWasser nach allen Verhdltnissen mi-

ire list sich bei 4= 7° in 96 Th. Wasser,

schen; 1Th. Caprons
1Th, C

zur Lisung. Durch Sittizung der Siuren mit Barythyd
Ia

P'-:uullui."I'T‘ yvon f‘E.’ii'lll.liL'l' irennpen.

rinsiure erfordert bei 4 21° fast 1000 Th. YWasser

I"'lI

it leichter und voll-

ssen sich jetzt die einzelnen
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Buttersiiure., Macht den riechenden Bestandtheil der

Jutter aus, findet sich auch bisweilen 1m Harn, lerner m

der Hautausdiinstung von gewissen Stellen des Kirpers, be-

und an den Fiissen,

gsonders in der Nihe der Genitali

auch im Maeensaft. Die Bultersiure hildet sich nicht blos

bei der Sapenification des Butterfetts, sondern schon bei der
Zerseizung, welche Butterfett an warmer Luft und beim

4 ¥ : - ; = Lk A
FKochen seiper Lisung in Alkohol erleidet. Man erhilt sie

aus dem buttersauren Baryt nach Bevzelius aul die Wei-
se, dass man das Salz durch Phoesphorsiure zersetzt, die

-y < - . . N T 1 v
Fliissickeit wiederholt mit Aether schiittelt, welcher die

ler Wirme im

WWasserhade abdestillirt, hie

der Wirme im Sandbade wur

Riickstand wvon zersetzter Butter

- . . - feog . v . L] : |
hierauf die wisserize Siure mit gleich viel geschmolzenem

Chlorcalcium und destillict sie nach einigen Stunden dar-

ither ah,

Eizenschafien. YVass

der fliichtizen Oele, von 0.9( wec. Gew. bel 4 297, Kr-

staret noch micht bhei — @02, ‘T\ur:f:u‘lpf‘t an der Luft bei

gewdahnlicher Temperatur ohne Riickstand, macht auf Papier

einen {1”“1..”.'_';' verschwindenden ]:I;ll.l-itl:z(‘n;, siedet erst
ither 100° und verfliichtiet sich unzersetzt. Riecht durch-
r

dringend sauer und nach ranziger Butter, schmeckt beis-

und

send sauer, hintennach siisslich wie Salpeterithier

3
erzeugt einen weissen Flecken auf der Zunge, Rothet

stark Lacmus, Lisst sich mit  Wasser i allen Fer-

[ #]

hiiltnissen wmischen 3 ein Gemische von 2 Th. Buttersiure mit

1 Th. Wasser hat ein spec. Gew. von L 00287, es findet

mithin Verdi

P P ]
-"IIII[I'I;_'.' siatt. woncentiricte nren, hl':-f'!)ir!.'i'.'\'

1} sl gLt . R | ¥ = in
]'“‘F\‘-:I-r..\.m:r scheiden aus der Lisu der Butte

e

Wasser einen grossen Theil der Siure aus. — Hie

det sich die Methode von Chevreunl, die Butlersiure zu iso-

rauf g
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liren. Er zerseizt 1 Th. trocknen buttersauren Baryt durch 1. 32

Th. llimk_51]..1|-.-;:'i|||'r' von 1.12 spec. Gew., scheidet hierauf den

grosseren Theil der Buitersiure, welche sich anfm aunsge-
gehieden hatte, machher aber wieder ganz in der Fliissigkeit
sich loste, durch 0.12 Th. Phosphorsaure yon 1. 6o spec. Gew. ab. —
Auch in wasserfreiem Alkohol list sich die Buttersiure nach
allen Verhaltnissen; die Auflisung bekommt einen, mit der
Zeit zunehmenden, salpeteritheribunlichen Geruch. Ebenso
ist sie in Aether und fetten Oelen nach allen Verhiltnis-
gen lislich, Frisches Schweineschmalz, mit Buttersiure ver-
mischt, nimmt den Geruch und Geschmack der Butter an,
verliert denselben aber bald wieder durch Verdampfen der
Siure. Sie list sich in kaltem Vitriolol und in kalter Sal-
petersiure ohne Zersetzung auf: wird ihre Lisung in Vi-
triols] destillirt, so geht ein Theil Buttersiure unverdndert
iiber, ein anderer Theil zersetzt sich, es entwickelt sich
aschweflize Siure und die Schwefelsdure wird geschwiirzt,
Die Buitersiure besitzt die Brennbarkeit der fliichtigen Oele.
Die buttersauren Salze sind in trockenem Zustand, selbst
bei 100°, geruchlos, riechen aber in feuchtem Zustand stark
nach Butter. Sie sind im Wasser lislich und scheinen gros-
stentheils auch im Alkohol léslich zu seyn.

ichet entwiisserte Buttersiure enthilt noch che=

E\Il 1‘.1|'r.;.
misch :‘_';\"Inll[lilf’i!l'.‘: YV asser und besteht aus 1 At !I_‘.|.‘==lhg‘-
isch wasserfveier Siure und 1 At. Wasser, Die hypothe-
tisch wasserfreie Sture (in welchem Zustand sie in ihrer

Verbindung mit Basen aufiritt) ldsst sich nach Chevreul’s

T
Analyse durch C3H 3203 darstellen.
Capronsiiure (von capra, Ziege). Findet sich in der
Ziegen - Milch, oder lisst sich viel-

Butter von Kuh- und

n erhilt sie

mehyr daraus durch Saponification erzeugen,

aus dem capronsauren Baryt, welches Salz sich dadurch
auszeichnet, dass es beim Trocknen unklar und milchig

wird, 1 Th. wohlgetrockneter capronsaurer Baryt wird mit

EFEE S
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einem Gemisch von 0,2963 Th. Schwefelsiiure und 0.2963
Th. VWasser itbergossen, das Gemenge in einem hohen und
schmalen Glascylinder 24 Stunden stehen gelassen und die
abgeschiedene Capronsiure abgegossen. Man setzt hierauf
noch einmal dieselbe Menge Schweflelsdure und VWasser zu,
und erhilt so im Ganzen vom Barytsalz ungefahr das halbe

Gewicht Capronsiure. Aus dem Riickstand ldsst sich durch
Sittizung mit Barytwasser, Filtriren und Abdampfen noch
etwas capronsaurer Baryt erhalten. Die abgezossene Siiure,
welche frei von Schwefelsiure ist, wird mit gleichviel
Chlorcalcium 48 Stunden digerirt, und dann destillirt.
Eizenschaften. Wasserhelles, diinnfliissiges Oel, von
0. 922 spee. Gew. bei 26°, riecht wie Schweiss und schwa-
che Essigsiure, schmeckt stechend sauer, hintennach stir-
ker siisslich nach Salpeterither als die Buttersiure, und er-
zeugt, wie diese, einen weissen Flecken auf der Zunge.
Gelviert noch nicht bei — 9° , kocht iiber 100° und verdamplt
dabei unzersetzt. 1 Th. Séure list sich bei J 7° in 96 Th.
FF asser :+ mit wasserlreilem Alkohol lisst sie sich aber nach
allen Verhilinissen mischen. Zu Schwelelsiure und -Salpe=
tersiure verhilt sie sich wie die Buttersiure. Ihre Salze
schmecken und riechen nach der Saure , und werden 1n der
Hitze unter Eatwicklung eines aromatischen Geruchs zer=-
satzt. Sie scheinen meistens im VVasser lislich, jedoch we-
niger loslich als die entspret henden buttersauren Salze zu seyn.
Auch diese Sanre lisst sich nur in chemischer Verbin-

dung mit YWasser fur sich darstellen. Die hypothetisch was-

serfreie Siure ist nach Chevreul C*™H%:03; die was-
serhaltize besteht aus 1 At. Siure und 1 At. Wasser.
Caprinsiure, Findet sich in der Butter der RKuh-
milch. Wird, wie die Capronsdure, aus dem Barytsalz
entweder mittelst {‘1'11|~;1|1J|u|‘-,irn'i' oder mittelst Schwelelsdure

Vauanatall _ : Y
dargestellt. Man wvermischt 2.6 Th. gepulvertes Baryisalz
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mit einer Lisung von 2.06 Th. verglaster Phosphorsiure in
8 Th. Wasser, oder 1 Th. Salz mit 0,475 Th. Schwefel-
sdure und 0.475 Th. Wasser, und giesst die abgeschiedene
Siure ab. Durch Sittigung des sauren Riickstandes mit Ba-
ryt erhilt man noch ein wenig caprinsauren Baryts
Figenschaften. Bei + 18° ilartige Fliissigkeit, von
0, 9103 spec. Gew., die bei 4+ 15° zu einer nadellormig
krystallisisten Masse erstarrt. In einer verschlossenen Fla-
sche Lisst sie sich bis auf 4-11°.5 abkiihlen, ohne zu geste~
hen, erstarrt aber augenblicklich beim Oeffnen der Flasche.
Siedet iiber 100° und verdampft unzersetzt. Hat einen
n  Geruch, schmeckt

schweiss = und zugleich bockartig
scharfl sauer, hintennach siiss und etwas bockartig. Ist im
Wasser sehr wenig loslich, 1 Th, Siure erlordert bei +21°
beinahe 1000 Th. Wasser zur Lisung, Lisst sich mit was=
gerfreiem Alkohol nach allen Verhiltnissen mischen, Ihre
Qalze riechen und schmecken im feuchten Zustand mach der
Siure. Beim Erhitzen riechen sie aromatisch und ::ll._‘_:1+.‘l.ch
bockartig, von einem rothen Brandil, das sich dabei nebst
ilbildendem und kohlensaurem Gas erzeugt, Sie scheinen
im Allzemeinen sehr schwerloslich za seyn.

Die |1}'[1Ulflt.‘[i-‘1(‘]l wasserlreie Siure ist nach Chevreul
T- . - . s
C'8H*4203; die wasserhaltige euthilt auf 1 At, Siure, 1 At,
'Y assers.
Del, ln?:i.ty“ elt und Delplinsiiures

Das l}a:-.l]_:hiufel[ (welches bei der gewdohnlichen Tem=
peratur als ein fettes Oel erscheint) und die Delphinsiiure
sind dem Butterfett und den aus diesem darstellbaren fliich-
tigen Siuren in jeder Beziehung analog.

Sofern man eine fette Substanz, welche blos Delphin-
saure liefert, Delphinfett nennen will, findet sich das Del-
phinfett im feiten Oel des Delphinus globiceps und in ge=
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ringer Menge im Fischthran (einem fetten QOel, das 8o, wie

gew

3 SE : S
es im Handel vorkommt, inlich ein gemengtes Fett ist

. AT ol e
und ven mehreren Cetaceen, wie Wallfischen, Pottlischen,
Delphinen, Meerschweinen, Sechunden, aber auch wvon
wirklichen Seefischen

bl

dig ist, in den reifen Beeren des #iburnwn Gpuius. Ein

: : . ‘
s wie Heringen, der Leber vom Ca-

en wird)y; auch, was sebr merkwiir-

iau u. & f. genom

solches Fett, welches blos Delphinsdure liefert, ist aber bis
jetzt so wenig als ein Fett, welches blos Buttersiure, oder
[

als ein Fett, welches blos Capronsiure liefert u. s. f., dar-

F giy St -
;}"-’_'\,lt{ii word hinfett (I :i-.ll‘.L'ZIlH} Eent=

jure liefernde Feit, welches in dem

Iten ist, al

hilt zwar alles Delphis

rohen Delphinol enth er man nimmt an, dass

dieses Phocenin noch eine bedeutende Menge Oellett beige~
mengt enthalte, sofe

n ez hot ler Verseifune ansser Del
1 €5 Del der Verseliung ausser irei-

phinsiiure auch sehr viel Qelsiure liefert (vergl. S, 1462).
Chevreul stellt das Delphinfett auf folgende Weise dar.
100 Th. Delphinil werden in 90 Th. erw
!

drmtem . Alkohol

von 0.797 spec. Gew. gelist, die Lisung von dem beim

ol

Erkalten niedergefillenen Oel abgegossen, der Alkohol ab-

destillirt, und das in der Retorte bleibende Qel {Gemisch
von Delphinfett und Oelfett) mit kaltem, schwachem Alkohol
behandelt, welcher das Delphinfett mit Zuriicklassung von
Oelfett lost. Man destillirt den Alkohol ab und erhilt so
als Riickstand G hevreul’s Delphinfett (Phocenin), welches
sich von dem noch beigemengten Qelfett nicht weiter trene
nen lisst,

Dicses Delphinfett ist ein bei 17° sehr fliissiges QOel
von 0.054 spec. Gew., von hL'[l\i'.‘il'."lt'Ill, etwas i]i!]ni'i:,'{'hpm,
dem der Delphinsiure ihnlichem Geruch, Lacmus nicht rie-
thend, nicht im YWasser, reichlich in heissem Alkohol léslich.
Erzeugt unter denselben Umstinden Delphinsidure, unter wel=
chen das Batterfett Buttersiure erzeugt., Auch durch Vitriol-
0] und kaustische Alkalien wird es auf dieselbe YWeise wie
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Jdas Butterfett zersetzt, nur dass hier eine einzige fliichtige
Siure , die Delphinsiure sich bildet.

Delphinsiiure, Man bedient sich zu ihrer Darstellung des
rohen Delphinils. Dieses wird durch Kali verseilt, die Seife
durch Weinsiiure zersetzt, und im Uebrigen ganz wie ber der
Darstellung der Hiichtigen Siuren aus Butterfett (5.1481.) ver-
fahren. Das Destillat besteht in diesem Fall blos aus Wasser
und Delphinsiiure, welche man mit Baryt sittigt und abdamplt.
Aus dem delphinsauren Baryt stellt man die Delphinsiiure entwe-
der mittelst Phosphorsiure oder Schweflelsiure dar. a) Man
rithrtin einer engen Glasrihre 100 Th. trockenes Salz mit 205 Th.
wiisseriger Phosphorsiiure von 1, 12 spec. Gewicht mit einem
Platindraht um. Es scheidet sich phosphorsaurer Baryt aus;
die dariiber stehende wisserige Flissigkeit hélt sauren phos-
phorsauren Baryt und Delphinsiure gelist, und auf der Ober-
fliche dieser Fliissigkeit hat sich eine Schicht Delphinsiure
ausgeschieden, die man abnimmt und bei gelinder YVirme
destillirt. Hierbei geht reine Delphinsiure, mit w enig einer
schwereren Schicht, welche wasserhaltige Delphinsiure ist,
iiber , und es bleibt ein braunlicher Riickstand von einem Theil
durch die Luft zersetzter Delphinséure.  Die obere Schicht
der iiberdestillivten Siure kann man durch Destillation iiber
Chlorcalcium noch vollstindiger entwéssern, b) Man iiber=
giesst 100 Th. trockenen delphinsauren Baryt in einer Glas-
rihre mit éinem Gemisch von 33.4 Th, Vitriolol und 33.4
Th. Wasser und rithrt um, nimmt die Siiure von dem schwe=
felsauren Baryt und der wiisserigen Schicht ab, giesst zum
viickstand weitere 33.4 Th. Wasser, wodurch wieder et-
was Siure sich abscheidet, die man abnimmt, destillirt die
gelbliche Siure im VWWasserbade, wobei dickes braungelbes
Oel zuriickbleibt, und scheidet die Delphinsiure von der mit
iibergegangenen wiisserigen Schicht,

Eizenschaften, Diinnfliissiges, farbloses Oel, riecht

stark gewiirzhaft nach Buttersiure, Essigsdure und altem
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Delphinil, und theilt letzteren Gernch allen Gegenstinden,
mit welchen sie in Beriihrung kommt, mit, Schmeckt bren-
nend sawer, hintennach gewiirzhaft nach Salpeterither.
Erzeugt aul der Zunge einen weissen Flecken. Ihr spec.
Gew. ist = 0,932 bei 4 28°, Ist bei — 9° noch fliissig.
Siedet iiber 100° und verflichtigt sich unzersetzt, wenn
nicht Sauverstoffzas Zutritt hat. Macht auof Papier einen vor=
iibergehenden Fettflecken, 1 Th. Siure lost sich hei -~ 30°
in 18.2 Th. Wasser, die Losung verdampft leichter als
die’ reine Sdure; Phosphorsiure scheidet aus ihr einen
Theil Siure in Form eines Oels ab. Mit wasserfreiem Al-
kohol ldsst sie sich in allen Verhilinissen mischen. 1hre
Auflosung in VWasser zersetzt sich allmilizg in Beriihrung
mit der Luft und nimmt den Geruch des mit Fischthran ein=
geschmierten Leders an. Sie zersetzt sich auch, wie schon
angeliihrt wurde, zum Theil bei der Destillation in lufthal-
tizen Gelidssen. Sie ldsst sich an der Luflt entziinden und
brennt mach Art der fliichtizen Oele mit russender Flamme.
Zu Vitriolil und Salpetersiure verhdlt sie sich wie Butter-
siure, [Thre Salze sind selbst bei 100° geruchlos, aber so=
gar die Kohlensdure entwickelt daraus beim Erwirmen den
Geruch der Delphinsiure. An der Luft erhitzt entwickeln
sie dieselbe aromatisch riechende Substanz, welche bei der
Destillation der Siure sich erzengt. Sie sind, soweit man
sie untersucht hat, im YVasser leichtloslich, viele zerfliesslich.

Auch diese Siure enthilt chemisch gebundenes Wasser,
Die hypothetisch wasserfreie Sdure scheint C*°H703 zu
seyn (man Konnte iibrigens aus Chevreul’s Analyse eben
so gut die Formel C'°H?203 ableiten). Die wasserhaltige

Sdure wiirde dann C*™H®0% oder C1°H?03 -} H seyn.
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Hircinsidure.

#ure ertheilt dem Hammeltalg, in wel-

Diese fliichtige

den besonderen

chem sie sich In geringer Menge
Man stellt hircinsauren Baryt ganz

Geruch und Geschmack.

aufl dieselbe Weise nus ei aus 4 Th. imelt und 1
Th. Kalihivdrat bereiteten Seife dar, wie man buttersauren,

capron - und caprinsauren Baryt aus Butterseife darstellt:

das Barvisalz wird durch ein Gemisch von gleichviel Vi-

triolol und VVasser zerselzl.

Die Hircinsinre ist ein farbloses Oel, leichter als VY as-
ser, bei 0°nicht gestehend, leicht verdampfbar, riecht nach
tark Lacmus, list sich

ke . I L= i
Bock und nach Essigsdure, rithet s
sehr wenig in Vasser, aber sehr leicht in Alkohel. Das

£ : . . | 7] L al
hircinsaure Ammoniak hat einen starkeren Bockeeruch als

die Siure selbst; das Barytsalz ist wenig im VYasser

lislich.
Sabadillsdure.
Acide cevadique (Pelletier und Caventou)
Findet sich im Samen von Feratrum Sabadilla, Das
durch Aether aus dem Samen ausgezogene , mit Margarinfett und

Oelfett vermischte fette Oel wird , nachdem der Aether durch
t, aus dieser Seife durch

Destillation entfernt worden, verse
Behandlung mit Weinséure, Destillation, Sittigen des De-
stillats mit Baryt, nach der oft angefiilirten Weise sabadill-
saurer Baryt dargestellt, und dieses Salz mit syrupdicker
Phosphorsiure vermischt und destillit.  Die Sabadillsdure

sublimirt sich in weissen, perlmutterglinzenden Nadela, welche

bei - 20° schmelzen, wie Buttersiure riechen und einige
Grade iiber 20° sich sublimiren. Sie ist in Vasser, Alko-

lze haben einen eigenthiim-

hol und Aether lislich, ihre S:
lichen Geruch und ihr Ammoniaksalz fallt I'll.sunu.\.}{'nsulze

wWelss,
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Crotonsdure,
Findet sich in den Samen von Crofon tiglium (Purgier=

|
niissen). Ans dem aus den entschilten Samen durch Alko= i ..;i

hol oder Aether ausgezogenen fetten Oel wird crotonsaurer

Baryt aul die mehrerwihnte WWeise dargestellt, und das
trockene Salz durch syrupdicke Phosphorsiure zersetzt, so
dass der sich entwickelnde Dampf in eine bis auf — 5° er- |
1

kiltete Rihre geleitet wird, in welcher er erstarrt. die

Crotonsiure erstarrt bei 9%, wverdamplt etwas iber 0°
mit durchdringendem, eckelhaftem, Nase und Augen reizen-
dem Geruch, rithet Lacmus, istim YWasser lislich , schmeckt
scharf, bewirkt Entziindung und ist giftig. Durch Sittigung
der Siure mit Basen verschwindet ihr Geruch ginzlich. Ihre
Verbindungen mit Alkalien sind im Wasser loshich, aber
mehrere ihrer Verbindungen mit schweren Metalloxyden sind

im VVasser micht loslich.
Falertansdure (Baldransdure).

Diese Siure , welche man aus der Wurzel der Faleria-
na officinalis erhile, schliesst sich durch ihre Eigenschaf-
ten an die flichtigen fetten Siuren an. Man destillirt die
zerschnittene VWurzel mit Wasser: es geht mit dem YVasser
ein auf demselben schwimmendes Oel iiber, und sowaohl das
Wasser als das Oel enthalien Valeriansiure und reagiren
sauer, Man siittiot das Wasser mit kohlensaurem Kali oder

vt gich mit

0 a anfl i
Natron und damplt ab: das opliste Oel verfliicht

dem VWasser und es bleibt val

eriansaures Alkali zuriick.

Um aus dem Qel die Valeriansdure zu erhalten,

i en sder mit kaustischer Kalilavee oder st
man -es enlweder mil Kaustischier halllauge oder st

lange und stark mit kollensaurer Bittererde u Wasser,
- L -y
cit ‘ab, In letzterem Fall bleibt

AToT Qe 24 e =nriie : 1 1 ! 11 } f
criansaure Bittererde .’.Ill!l-'irxg und es-geht mit dem YVas-

Oel tiber

und destillirt die FI

ser ein farbloges.

Das

im geringsten mehr

e all wird mit

P i
irockene wvaler
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ciure versetzt, als zur Sittigung des Kalis erfordert wird

und das Ganze zur Trockenheit ahdestillirt, Man erhilt in
der Vorlage eine wiisserige Lisung von V aleriansiiure, aul
welcher der iibrize Theil der Siure in Form eines oligen
Hydrats schywimmt, Man kann die olig

Theil }1i';g'1rlr1l‘11_:|[L!11 VWassers durch Destillation E'{']]'t':l':l, 1n-

Sidure von einem

dem man die Vorlage wechselt, sobald die Troplen nicht
mehr milchig iibergehen, Die so rectificicte Siure geht
bei einer zweiten Destillation klar und ohne einen Riick-
gtand zu lassen, iiber, Durch Destillation iiber Chlorcal-
riansiure theilweise zersetzt.

cium wird die Val

Die von ihrem Wasser miglichst befreite Sdure ist ein
farbloses, wasserhelles Oel von d_-igrn:]liinn![fI;‘-m Geruch ,
der jedoch dem der Baldrianwuizel und des Baldrianols ahin-
lich ist und sich durch Kohle nicht w egnehmen ldsst,  Sie
schmeckt stark saver, widrig , hintenher siisslich. Spec. Gew.
0.044 bei 4+ 10°. Siedet unter einem Druck von 27767
ren

bei 132°, verdampft aber schom bei einer viel niedrige
Temperatur; ¢ine Siure, welche viel Wasser enthalt, sie-
det weit unter 132°. Bleibt bei — 21° noch fliissig. Ri-
thet stark Lacmuspapier, das gerithete Papier wird aber an
warmer Luft bald wieder blan. Lust sich in 30 Th, Was-
sehr wenig in . Terpenthindl, in grosser

gser von + 12°,

iure von 1.07 spec. Gew. und

Menge in concentrivter Essig
sm Alkohol und Aether nach allen Verhiiltnissen. Rauchende
Schwefelsiure firbt in der Kalte die Valeriansdure gelb und
verkohlt sie in der Warme unter Entwicklung von schwefli-
ger Siure, lauchende Salpetersiure zeigt kaum eine Ein=
wirkung , selbst wenn man beide mit einander desnllirt.
Die ilartige (wasserhaltige) Valeriansiure ist nach Ett-
ling C'°H°0*%, die wasserfreie (wie sie sich in Verbin-
dung mit Basen darstellen lidsst) C1°H?03, Diese Siure
zersetzt nicht blos die kohlensauren, sondern gelbst die ben-
zoésauren Salze, — Alle bis jetzt untersuchte neutrale va=
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leriansaure Salze sind lislich in Wasser, und durch einen
’
eigenthiimlichen Geruch und siissen Geschmack ausgezeich-

net, der besonders bei der valeriansaurén Bittererde auffal-

lend ist. Mehrere krystallisiven, einige zerfliessen; die mei-

sten fiihlen sich fettig an und sind in Alkohol léslich,
Setfei

Die Verbindungen der fixeren fetten Siuren, der Stea-
rin = Margarin - und QOel- Siure mit Salzbasen werden Sei-
fen genannt. Sofern man sich zur Darstellung der Seifen der
in der Natur vorkommenden feiten Substanzen bedient, wel-
che, einige trocknende Oe¢le vielleicht ausgenommen, immer
‘r'q'nu'u:';w von verschiedenen l"L'[['l'u, namentlich von 01.'”'1;1[,

Marearinfett und Stearinfett sind, so sind auch die daraus

dargestellten Seifen keine einfache Salze, sondern Gemische
von dlsauren, margarinsauren und stearinsauren Salzen in
\'L‘I":[‘!jig'li{'j'_l"[[ -\,rt:rh.]“ni.-i_~_F,‘j|.. ;;lu‘; ll](ﬁ' ‘TL‘L'J]]-IN{IJJ],‘_"'UTI lIUI'
genannten Siuren mit Kali, Natron und Ammoniak sind im
Wasser lislich; ihre Verbindungen mit den iibrigen Salzba-
sen sind im YWasser nicht lislich, Es 1st bereits angeliihrt
worden, dass blos starke Salzbasen, wie die simmtlichen
Alkalien (mit Ausnahme der Bittererde) und wenige schwe=
re Metalloxyde, namentlich Bleioxyd und Zinkoxyd, die
fetten Substanzen zu saponificiren vermogen; die iibrigen
Salzbasen, namentlich die Bittererde, simmtliche Erden, die
meisten schweren Metalloxyde sind zu schwache Salzba-
sen, um ein verseifhares Fett verseifen zu kinnen; selbst das
Ammoniak wirkt, da man wegen seiner Fliichtigheit keine
betrichtliche dussere Wirme zu Hiilfe nehmen kann, nur
Ausserst langsam .~;gt]r[n]i“rirn‘.[lil. Die Seifen solcher schwa-
chen Salzbasen lassen sich daher blos durch doppelte YWahl-
verwandischalt darstellen, indem man eine im VWasser 10s-

iche und darin gelioste Seife mit einem im VVasser gelisten

TSRl
pek-3
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Silz einer solchen Basis zusammenbringt; die Seile dieser
Basis fillt, als im Wasser unauflislich, nieder.
Im cemeinen Leben pflegt man blos die im Wasser lis=
o ¥
lichen Seifen, die Kali- und Natron-Seifen, Seifen zu nen=
nen, weil diese allein eine technische Anwendung finden,
In der Medizin wird die im Wasser unlosliche Bleioxydseife

(Bleipflaster) sehr hiufig angewendet.
Kali = und Natron - Seifen,

Man unterscheidet harte und weiche Seifén ; Natron bil-
det harte, Kali weiche Seifen. Sammtliche Kaliscifen sind
weiche Seifen, die fette Substanz, welche verseift wird,
mag seyn, welche sie will; aber nicht alle Natronseifen
gind harte Seifen. Es scheint, dass eine Natronseife um 50
» oder 3;;‘11';;1!'{1;.&'&;{!1(‘., unid

{ester ist, je mehr Stearinsdure

um so weicher, je mehr Oelsiiure sie enthilt, wenigstens

wie Leinol,

bildet Natron mit trocknenden fetten Oelen,
Nussil, Hanfol, welche Oele erst unter 09, zum Theil sehr
viele Grade unter 0° erstarren, folglich kein Margarinfett
enthalten, also auch bei der Verseifung keine Stearin- oder
Margarin - Sdure liefern, weiche Seifen; selbst mit dem fein~
sten Olivendl (Jungfernil), welches viel weniger Marga-
rinfett enthili, als schlechtere Sorten dieses Oels, mithin
bei der Verseifung fast nur Oelsdure licfert,” erzeugt Natron
eine schmierige Seife, wilirend es mit gemeinem Baumil
eine sehr Teste Seife bildet. Wallrath, Wachs und Talg
gcheinen die festesten Seifen mit Natron zu bilden, auch
Baumol , Mandelil, Butter u. s, f. bilden damit feste Sei-
fen: viel weniger feste Seilen hilden Ribdl, Iiift‘fll.'-i.‘hi_'l':|l'.-],
Mol <

fen

-

die schmierigsten !

el 1m

I !."."!. .
3
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den wird. Wenn dagegen eine fette Substanz hei der Ver-
seifung ein nicht verseifbares Fett (Aethal, Cerain) erzeugt,
so bleibt dieses in der Seife zuriick. Auch wenn eine fette
Substanz , neben den fixeren Siuren, fliichtige erzeugt, so
enthdlt die gebildete Seife die Verbindung dieser fliichtigen
Séuren mit Alkali und nimmt daven einen besonderen Geruch
an; den widrigsten Geruch zeigt die aus Fischthran und
Butter dargestellte Seife.

Harte Seifen.

Zur Darstellung einer harten Seife bedient man sich in
siidlichen Liandern, namentlich in Frankreich, des Oliven-
ils (Baumils), welches zu den bei niedriger Temperatur am
leichtesten erstarrenden Oelen gehirt, d. h. eine sehr grosse
Menge von Margarinfett enthilt (Oelseife); in Deutschiand
u. 5. [. bedient man sich daza des Talgs (Talgseife).

Die Bereitung der Olivenil -Seife bestehit wesentlich in
Foleendem. Man bedient sich dazu einer geringeren Sorte
von Baumil, nicht blos wegen des niedrigeren Preises, und
weil die feineren Sorten, welche man durch das erste Aus-
pressen der Oliven erhilt, fiic die Tafel verwendet werden,
sondern auch, weil sich die geringeren, an Margarinfett
reicheren Sorten leichter saponificiren und eine festere Seife
p,'ufnfu. — Zur Darstellung des kaustischen Natrons bedient man
sich der kiinstlichen Soda (kohlensauren Natrons), deren Berei-
tung 5, 388. ;1|rg-:_a;_-‘1>|;|_-|| ist. Die Soda wird _L"FII_;FJ”CII Zi'rhfu.ﬁ,_‘,mp’
mit Kalkhydrat gemengt und in einer mit einem doppelten Bo-
den versehenen Biitte mit so viel YWasser iibergossen, dass die-
ses 3 — 4 Finger breit iiber dem Gemenge siehi. Der obere van
den zwei Biden, der in geringer Entfernung von dem untern
angebracht ist, ist mit vielen Lochern durchbohrt, und versieht
die Stelle eines Seihapparats, Nach einigen Stonden lisst man

die Fliissigkeit durch eine an dem untersten Theil der Riiite

angebrachte Oeffnung ab. Diese Oeffnung wird dann verschlos-
sen, und yon Neuem die gleiche Wasserinenge zugeselzt, nach

96
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einigen Btunden wieder abpelassen und der Riickstand hieraufl

noch zweimal auf die gleiche VWeise mit YWasser ansgelangt. —
Die erste Lauge ist die concentrirteste, die vierteist so schwach,
dass sie blos zum Auslaugen eines frischen Gemeuges zuriick-
!_';F_‘,-Glf']“ wird, Da keine Wirme angewendet wird (was zu
umstindlich seyn wiirde), 8o W ird dem kohlensauren Natroh die
Kohlensiiure nur unvollstindig enfzogen; zumal da nur wenig
Wasser zugeseizt wird, und die Zersetzung des kohlensauren
Natrons nur durch die Menge von Kalk, welthe sich nun YVas-
ser lost, bewerkstellist wird, Mit solchen Lauvgen geht aber die
Verseifung viel schwieriger von statten, als wenn sie vollkom=
men kaustisch wiiren. Am besten ist es, die Langen unmiitel-
bar vor ihrer Anwendung zu bereiten und nicht lingere Zeit
aufzubewahven , weil sie ziemlich rasch Kohlensaure aulnehmen

und dadurch schlechter werden.

Die Verseifung des Baumils selhst besteht aus zwei Ope=
rationen; 1)aus der Operation, durch welche der sogenannte
Seifenleim gebildet wird (empdtage), 2) aus der Operation,
durch welche dieser Seifenleim zu wirklicher Seife gekocht
wird (Fertizkochen, coction). Die erstere Operation kann
man mit dem Fritten eines Glassatzes (S. 403.) vergleichen.
Sie scheint nichts Anderes als eine unvollendete Verseifung,
und das durch sie erhaltene Product ein inniges Gemenge
von gebildeter Seife mit unveréindertem Oel zu seyn, Sie
ist die wichtigste Operation, welche die grisste Aufmerk-
samkeit erfordert. YWenn sie gehirig von statten gehen soll,
so darf kein zu grosser Unterschied in der specifischen
Schwere der alkalischen Fliissigkeit und des zu verseifenden
Oels statt finden. Mit Laugen, welche eine bedeutende
Menge fremder Salze (Kochsalz u, s. f.) enthalten, wie die
aus natiirlicher Soda dargestellten, geht die Seifenleimbildung
schwierie und langsam von statten, weil man diese ziemlich
verdiinnt anwenden miisste, walrend aus reinerer (kiinst-
licher) Soda dargestellte Lauge bei gleichem specilischem

Gewicht eine viel grissere Menge kaustisches Natron enthilt,
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Man wendet iibrigens auch eine solche Lauge in einem
ziemlich verdiinnten Zustand (von 10°) bei dieser ersten
Operation der Seifenleimbildung an. Die Lauge wird in einem
Kessel erwiirmt, und so wie sie zu sieden anfingt, die gan-
ze Menge des zu verseifenden Oels zugegossen und die Fliis-
sigkeit im Sieden erhalten., Bald verliert das Oel seine
Durchsichtigkeit , vermengt sich mit der Lange, bildet da-
mit eine weisse Emulsion, die nach und nach Consistenz
annimmt und gleichartig wird. Das Gemisch von Seife,
Wasser und Oel wird immer ziher und legt zuletzt dem
Entweichen der Wasserdimpfe ein Hinderniss in den Weg;
man darf daher in dieser Periode nicht stirker erbitzen, als
zur Unterhaltung des Kochens gerade erfordert wird. Den-
noch ereignet es sich bisweilen, dass der Teiz, wenn er
einmal zu dick geworden, nicht mehr gleichformig sich
mischt; die untersten Schichten trocknen aus, brennen am,
was man an der Erscheinung bldulicher, russartiger Dim-
ple auf der Oberfliche des Teiges erkennt. Um diese Ge-
fahr zu beseitigen, giesst man einige Schopfkiibel Lauge so
zu, dass sie auf einer grossen Oberfliche sich ausbreitet,
was man dadurch bewirkt, dass man der Masse eine kreis-
formige Bewegung mittheilt; wiirde man die Lauge auf Ei-
nen Punkt giessen, so wiirde sie sich eine Oeffnung machen,
schnell den Boden der Siedpfanne erreichen, dort eine ra-
sche Abkiihlung hervorbringen, wobei, durch die plitzliche
Zusammenziehung einiger Theile, ein Zerreissen statt finden
und die Flissigkeit auslaufen wirde. Bemerkt man, dasg
nicht die ganze Menge des Oels mit dem Teig sich vereini=
gen will, so setzt man eine gewisse Menge stirkerer Lauge
zu, welche man ausdriicklich fiir diesen Fall zuriickbehal-
ten hat,

Das Fertigkochen. Wenn das Oel durch die Operation,
durch welehe es in Seifenleim verwandelt wird, seine Fliis-
sigkeit verloren hat, muss dasselbe, um in vollkommene
98,
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Geife verwandelt zu werden, poch mit so viel Alkali ver-

bunden werden,
die Menge Lauge, die fast nichts als Wasser ist, entlernt
peschieht. Man giesst

als es aulzunchmen vermag. Zuerst muss

werden, was auf folgende Veise
eine Kochsalzlisung zn, die man In
Seifenleim ist in einer Kochsal=lisung nicht

die ganze Masse gut
e iT1|1|I|1I + der
lislich, und diese letzteve nimmt blos das Wasser auf, Man
Lisst dann die Lauge aus der von dem Boden des Kessels
mu{'lu-mh n Rihre , die man jetat olfnet, ablaufen und w ielt
sie gewohnlich weg, da sie hiufig einen schlechten Geruch
hat und nur sehr wenig Al lkali enthilt. Hieraul kocht man
den Leim mit einer concenlrivtens Lauge von kaustischem
Natron, welcher eine gewisse Menge von Kochsalzlauge
beigemischt wird ;
cher sich die Seife nicht auflisen kann, nach und nach und

in immer grasseren Zeitinterval llen zu, bis am Ende die

man setzt diese gemischte Lauge, in wel-

Lauge auch nach lange fortgese(ziem Kochen von threr Kau-

sticitat nichts mehr verliert.
fenmasse zugleich dichter und klimperig. Die Seife ist fer-
wenn eine Probe nach dem Erkalten auf der Hand mit

Das Kochsalz macht die Sei=

tig,
den Fingerspitzen fast zu Pulver sich zerreiben lisst,

Die Seife ist nun zwar fertiz und lést sich vollkom=-
men im Wasser; weil sie aber aus lauter mehr oder weni-
ger volumingsen Klumpen besteht, die nach dem Erkalten
zerreiblich seyn wiirden, so kinnte man sie nicht auf der
Oberfliche der Gewebe ausbreiten. Die weitere Operation,
welche man mit der Seife vorzunehmen hat, besteht daher
darin, diese Klumpen zu vereinigen, sie geschmeidig zu
machen, um eine durchaus homogene Masse von mittlerer
Consistenz zu erhalten. Bei dieser Gelegenheit sucht man
zugleich die Unreinigkeiten der Seife, firbende Materien,
die von den zur Bereitung derselben angewandten Materia=-
lien herriihren, zu entfernen; die Pfanzenile enthalten eine
Art von Schleim, die thierischen Fette Zellgewebe, das sich
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beim Kochen in thierischen Leim verwandelt, und weder
Schleim noch Leim saponificiren sich.
Zu diesem Ende ertheilt man durch Zusatz von schwii-

cherer Lavge der Seilenmasse gerade so viel Fliissigkeit,

als erfordert wird, damit die fremden Kirper, welche in

der Seifenmasse suspendirt sind, vermige der V erschieden=

heit in Absicht auf specilisches Gewicht sich ausscheiden
. g : Bt i
konnen. Wiirde man zu viel Lauge zusetzen, so wiirde

-

der Teiz weiss, schlaff und zdhe werden; bei Zusatz von

zu wenig Fliissigheit dageger

wiirde er zu compact bleiben,
um den [remden Substanzen zu gestatten, sich abzusetzen. In
ersteren Fall bleibt kein anderer Ausweg, als der, die

(]I D2

D i e A A — s

Seifenmasse mit stirkerer und kochsalzhaltiger Lauge zu er-
hitzen, wodurch ein Theil des Wassers ausgeschieden wird,
Uebrigens wird oft aus Betrug zu viel Wasser zugesetzt, denn
man kann eine sehr grosse Menze von VWasser mit der Seife
vereinigen und so ihr Gewicht vermehren, ohne dass da-
durch die Consistenz derselben -.'erh';]|-:;;£.“mg:,.5,~,i; vermindert
yiirdez dann erhilt man aber immer, wie wir gleich sehen
werden, eine weisse Seife. Der Erfolg der Operation , durch
welchen die Seife gereinigt werden soll, ohne dass dabei
ein Betrug beabsichtigt wird, hingt aber hauptsichlich von
dem specifischen Gewicht der Lauge ab; man muss daher
zu der Lauge, die sich in dem Siedkessel belindet, eine
Laug

te Lauge ein gewisses mittleres specifisches Gewicht be-

re von einer solchen Stirke zusetzen, dass die gemisch-

kommt. Die Lauren miissen aul das Genaueste mit einander
und mit dem Teig angeriihrt werden, was wegen der Ver-
dick ung des 'I1¢‘i:_"‘h.-s l"‘“.-'-{""”“ l'l'I-EJrl,'_'.I. Sind die Iilumpun YVer-
schwunden und hat der Teig eine g|u|'[-hl'.|:'n:j';_;u Beschafien- i

heit angenommen , so unterhilt man unter dem Siedkessel

cin wenig Feuer, um den Teiz auf demselben Grad der
Fliissigkeit zu erhalten, und lisst dann wihrend einer ge-

wissen Zeit die Masse in Buhe, Die fremdarticen Substan-
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zen, die ein wenig schwerer sind, sinken langsam durch
den Teig hindurch auf den Boden, wo sie eine besondere
Schicht bilden, die entweder zu gemeineren Sortem von
Seife verwendet, oder zu einer meuen Operation zugesetzt
wird. — Der Teig wird dann in grosse aber untiefe vier=
eckige Behilter ausgegossen, in welchen man denselben er=
kalten Liisst, um ihn nachher in Brode zu vertheilen,

Es wurde schon hemerkt, dass der weissen Seife betriige-
rischerweise eine grosse Menge von YYasser (bis auf 60 proc.)
peizemischt werden kanm; dieses ist bei der sogenannten mar-
mu.rfr.'r*u Seife weniger der Fall, die hochstens 30 proc. YWasser
aufnehmen kannj die Consumenten zichen aus diesem Grunde
die marmorirte Seife vor. Die Darstellung einer solchen Seife
beruht darauf, dass man die Ausscheidung der farbenden Ma-
terie auf den Boden der Siedpfanne, wie sie bei der Bereitung
der weissen Seife statt finden muss, verhindert; die Methode
ist iibrigens im Ganzen die gleiche. — Um eine geringere Fliis-
oces zu erhalten und dadureh die ._'_:'-'-I.I'I:r’,fl't.‘hl’ Aus-

i
scheidung der firbenden Materie zu verhiiten, wendet man bei

gickeit des Te

der Reinigung der Seife keine Wirme an, auch bedient man
sich etwas stiirkerer Laugen. Da somit der Teig nicht auf den

zum villigen Weisswerden erforderlichen Grad von Fliissighkeit

gebracht wird, so muss es einen Zustand geben, in welchem
ein Theil des Te
in diesem Zustand erscheint der Teig marmorirt. Die zur Her-

sich =-_-'r-r1-]|: ::'[ hat , ein anderer nicht, und

vorbringung der Marmorirung erforderliche grossere Concentra-
tion der Lauge beschriinkt dann von selbst die Menge des mit
demn Teir in Verbindung itretenden VWassers; bei einer schyii-

cheren L wire es unmoglich , die Niederschlagung der

fiirbenden Materie zu verhindern, — Die farbende Materie , wel-
che den Marmor bildef, ist ein zufilliger Bestandtheil der zur

Jereitung der Seife yrauchten Materialien , man kann aber anch
den Marmor willkiihrlich hervorbringen. Entweder liefern die
Materialien selbst Schwefeleisen (die Lanzen enthalten bekannt-
lich oft viel Schwefelnatrium), oder setzt man, um sicher zu

seyn, den Marmor zu erhalten, etwas Eisenvitriol zugleich mit

der ersten Portion der stirkeren Lauge, algo dann zu, wenn
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l“f'Sf*ifr’llli-'iml.‘l“-hiII:;_' vollendet ist und die zweite Operation des

Fertigkochens beginnt; es scheint sich eine unauflisliche Eisenoxy-

dulseife zu erzengen, welche die Firbung hewirkt. Zugleich hal-
ten die Laungen etyas Alaunerde gelost, die gleichfalls eine un-
lasliche Seife IJi!IIf'l.I welche sich '.r_ul_:l-'j;'!] mit der Eisenseife
ansscheidet, Durch den Mechanismus, welcher den halb fliis-

:n Zustand des Teigs hervorbringt, wird die firbende Ma-

terie ;ll'ir'fi|'c'r':'n]:':_y in der Masse des Teizes vertheill.
Bei uns wird , wie bereits angefithrt wurde, aus Talg
harte Seife bereitet mittelst eines Verfahrens, welches im

Allzemeinen mit demjenigen iibereinkommt, das man bei

der Darstellung der Baumdilseile befolgt. Da sich jedoch
der Talg weit leichter als das Baumdl verseift, und beim
ersteren die Verseifung sogar in der Kilte erfolgt, so wen=-
det man zwerst starke Laugen an ¥) (wihrend man bei der
Bereitung der Bauméilseile aus dem oben angelithrten Grun-
de Anfangs sich schwacher Laugen bedient), erhitzt anfangs
gelinde, spiter stirker bis zum Kochen, unter Zusatz von
weiterer, zuletzt von schwiicherer Lauge, und so lange,
bhis die Verseifung erfolgt ist. — Da man bei uns gewihn-
lich kaustisches Kali statt des Natrons anwendet, so erhalt
man zunichst eine weiche Seife, als eine durchsichiige, gal-
lertartige .-‘\IEIHSL', die ehenflalls den Namen .S'p{ﬁ-m'm'm fihrt,
ungeachtet es eine fertige Seife ist, und die dann ihre gehi-
rige Beschaffenheit hat, wenn eine herausgenommene Probe
einen band{ormigen, zusammenhiingenden Streifen bildet.
Diese Kaliseife wird nun auf folgende Weise in Na-
tronseife verwandelt. Man setzt zu der siedenden Masse
nach und wnach, unter stetem Umriihren, so viel Kochsalz
zu, dass eine herausgenommene Probe wie gekochter Gries

*) Diese Langen werden ebenfalls kalt bereitet, indem man ein

Gemenge von Kalkhydrat und Holzasche oder Potlasche 1=
nize Wochen an einem trockenen Ort Ejr_'i:,l‘ll lggst und dann
mit Wasser auslangt,




|
1002

aussicht und sich bald daraus eine klare Fliissigkeit abson-
dert — _Aussalzen der Seifenmasse. — WDas stearinsaure

und dlsaure Kali und das Kochsalz zersetzen sich gegensei-
tig, wobei stearinsaures und oOlsaures Natron (Natronseife)
und Chlorkalium gebildet werden. Die Natronseife erhebt
sich als specifisch leichter nach_oben iiber die Chlorkalium=
losung — Unterlauge —, und wird durch einen leinencn
Sack oder ein feines Drahtsieb gezossen und dadurch von
Unreinigkeiten belreit. Hierauf giesst man sie, nachdem sie
sich von der Unterlange gehirig abgeschieden hat, in den
Kessel zuriick, setzt schwichere Kalilauge und Kochsalz
zu und fihrt mit dem Sieden fort, bis eine Probe beim Drii-
cken mit den Fingern nicht mehr daran anhiingt, sondern
in kleine Stiicke zerspringt und keine Feuchtigkeit mehr
von sich gibt.

Wendet man zur Darstellung der Natronseife aus Talg
unmittelbar kaustisches Natron an, so braucht man nicht ein-
mal zur Ausscheidung der Seife Kochsalzlauge zuzusetzen ,
wie dieses zur Ausscheidung der Baumilseife erfordert wird,
indem die Talgnatronseife eine solche Cohiision besitzt, dass
sie sich, ohune dass solche Salzlaugen zugesetat werden ,
aus der l*.ll'iﬁ}il.;_';ﬁ-:eit ausscheidet, — Dass iiherhaupt, wenn
eine Seife ummittelbar ans kaustischem Natron bereitet wird, die
zugesetzien Kochsalzlangen nur die _dusscheidung der Seife,
nicht eine Zersetzung derselben bewirken, versteht sich yon
selbst. — Durch Laugen wvon schwefelsaurem Natron lisst
sich eine Kaliseife ebenso, wie durch Kochsalzlaugen, in
eine Natronseife verwandeln; die Unterlauge besteht dann
aus einer Auflisung von schweflelsaurem Kali. Uebrigens
ldsst sich eine Talgnatronseile auf dieselbe YVeise, wie eine
Baumolnatronseile, nach Belieben als weisse, oder als mar-
morirte Seife darstellen,

Aus dem Bisherigen ergibt sich, dass wenn auch zur Dar-

stellung einer Seife eine Soda angewendet wird, die Kali ent-
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arten der Fall ist, wwelcha

hilt (was bei allen natiirlichen Soda
durch Yerbrennen von Pflanzen, die in der Niihe des Meeres

alten werden), dennoch eine fast reine Natronseile

\\';ti'h‘{d'li! er

entsteht , sofern die .-'l.:if:'lll;‘_!-t cehildete Kaliseife durch die nach-

herige Behandlung mit Kochsalz zersetzt wird, Hiufiz werden
aber dem Baumol wohlfeilere Oele beiremischt, z. B. Mohnol ,
Ri

ten, ohne Zsweifel aber blos des Gewinns wegen, denn mit

seschmeidigere Seife zu erhal-

yol , angeblich, wm eine etwas

fanmdol allein erhiilt man hei gehoriger Behandlung eine vortreif-
liche Seife; ein micht zu grosser Zusalz von solchen Oelen,

Z: ' Ba , vermindert jedoch die Giite der Seife "nicht bemerkhbar.

Bisweilen.setzt man auch, um ein zu grosses Weichwerden des

s zu verhiiten, etwas Talg zn, der sich jedoch durch den

ren Geruch, den er der Seile miitheilt, zn erkennen gibt.

Talg gibt wegen der grossen Menge festen Feltes ; das er enthiilt

eine sehr fesie Seife, und man hielt daher bei der Bereitung von

2
eseife einen Zusaiz von Moehnol (welches erst bei — 18° er-

starrt) fiir vortheilhafi; die Evfahrung: lehrt aber, dass schon ein
Zusatz von 5 proc. Mohndl zn dem Talg eine schmierige ; nicht

consistente Seife .:_'\-Ilﬁ. — Die beriihmie Seife von FFindsor ist

eine Natronseife, die entweder ans blossem Hammeltale oder
ans einem Gemisch von Hamineltalz und 30 proc. Olivencl oder

Schweineschmalz dargestellt und durch Kiimmelol, Rosmarin-

uid Lavendelsl aromatisirt wird.
In England \'I'I'i'l'l'l-l;i man eme sehr Frosse ‘_\I|-;||:|_|‘rJ einer
harten gelben Ssife, in deren Zusammensetzang viel Harz ein-

.._.»-f,| E welche .‘.||;'f‘]n|_:ill in den Colonien rebraucht wird, Harz

allein  wiir keine consistente Masse geben , man muss noth-

eiche Theile, zuselzen, Dia

iz ¥ iel ’f'rll_'__;‘.

Seife bekommnit aber dann einen unert lichen Pechgeruch,

wenn nicht eine vorziigliche Sorte Harz genommen oder das
vorden 1st. Man hat zu dem Ende

sorglaliz gereini

ssehlaeen , das Harz durch Erhitzen im YWasserbade, nichi,

wie :J-n'ffhnlir_-[[j iither offenem Feuer, von seinem fliichtio
Oel zu befreien: man kann dann auf 100 Th. Tale 60 Th, Harz

zuseizen , ohne dass die Seife einen widriren Geruch bekommt;

viel mehr Harz wiirde man ohnediss nicht wohl zusetzen kon-

weil sonst die Seife zu weich wiirde, NMan darf nicht

nei 5
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gine Natronlauge gehrauchen, welche Schwelelnalrium enthilt,
weil sonst die Harzseife eine schmutzig ;_;rl'inlil‘[n- braune Farbe
annimmt, Zuerst wird eine Talgseile anf die gewohnliche Wei-
se bereitet, und erst wenn diese fertig ist, d,b. wenn die kau-
stische Lauge bei forigesetztem Kochen ihre Kausticitit micht
mehr verliert, das Harz zugesetzl, Das Harz erleidet nemlich
keine Yerseifung , sondern vecbindet sich sozleich, als ein sau-
rer Kérper (Pininsiiure), mit dem Alkali. — Die Harzseife soll
eine schiine wachsgelbe Farbe haben’y, was besonders dann der
Fall ist, wenn man etwas Palmol (ein orangefarbenes, butterar=
tices Oel, welches durch Auspressen der lederartigen Hiillen
der Friichte einer Palme, Flais guineensis, erhalten wird , nnd
in neueren Zeiten schr haufig im Handel vorkommt) zuselzi,
Sie ist an den Kanten durchscheinend , 16st sich leicht im VYWas-

ser, die Losung schiumt stark beim Schiitieln, selbst mit Brun-

NenyWasser,
Weiche (griine) .S'.r*{ﬁ'.'su

Die harten (Natron) Seifen unterscheiden 8ich von den
weichen (Kali) Seifen dadurch, dass erstere das YWasser in
innigerer Verbindung , in festem Zustand enthalten, wahrend
in den letztern das Wasser nur gleichsam beigemengt ist,
Im Allgemeinen geben 3 Th. Ocl 5 Th. an der Luft gut ge-
trocknete Natronseife , wihrend sie 6,9 Th, Kaliseile, aber nicht
einmal von der Consistenz des gewihnlichen Honigs, geben.
Die weichen Seilen lisen sich dalier leichter im VVasser,
und lassen sich durch Salze aus ihrer wisserigen Lisung
nicht so leicht ausscheiden. Natronsalze scheiden sie aller=
dings leicht aus, aber nicht als Kali- sondern als Natron-
Seifen.

Man stellt die weichen Seifen ans kaustischem Kali und
Samendlen, besonders Hanfol dar, Dieses Oel gibt eine
griinlich - braune Seife, welche Farbe man, bei Anwendung
anderer Ocle, durch Zusatz von Indig nachahmt. Daher
heissen diese Seifen auch griine Seifen. Nichst dem Hanfol
wendet man Leindotter - und Lein = O¢l, Mohnil, Winter-
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reps- und Riibsamen-Oel, hiiufig auch mehrere Ocle ge«
mengt an; thierische Fette kinnen nicht zugesetzt werden,
weil schon ein Zusatz von 10 proc. die Seife undurchsichtig
macht. Das Kali wird ebenfalls durch Behandlung von
kohlensaurem Kali (Holzasche, Pottasche) mit Kalkhydrat
bei gewihnlicher Temperatar kaustisch gemacht, Man er=
hitzt zuerst eine Portion Qel im Siedkessel bis nahe auf 100°,
setzt dann eine gewisse Menge Lauge zu, erhitzt allmilig
bis zum Sieden, und setzt dann abwechselnd Oel und Lau-
ge zu, bis Alles verbraucht ist. Man unterhdlt hierauf das
Kochen bei so schwachem Feuer als moglich, bis die Teig-
masse den beissenden alkalischen Geschmack verloren hat,
und eine herausgenommene Probe schunell die gehorige Sei-
fenconsistenz annimmt,

Fiir die Toilette hereitet man eine Menge harter und wei-
cher Seifen, die durch verschiedene fliichtige Oele und andere rie-
chende Substanzen, z. B. Moschus, parfumirt, und durch gefirbte
Substanzen (gelber und brauner Ocker , Zinnober , Mennige u, 5. {.)
gefiirbt werden. Die sogenannien leichten Seifen werden aus har-
ten Oelseifen darzestellt , die aus Natron und Baumdl oder Mandel-
oder Palm - Oel bereitet wurden., Ineinem durch ein Wasserbad
erwirmten kupfernen Kessel werden 15 Th. Oelseife mit 2 his 3
Th, Wasser geschmolzen. Die Masse wird durch eine in der
Mitte des Kessels befindliche hilzerne und mit Arinen yversehene
Spindel bestindig in Bewegung erhalten: bald erhebt sich ein
dicker Schaum, und wenn das Yolumen der Seife aufs Doppelte
gich vergriossert hat, so riesst man die Masse in Formen. Diese
Seife ist auf der Haut sehr milde, gibt beim Auflisen in Was-
ser einen sehr dicken Schaum und wird fiir den Gebrauch der
chiitzt. 'Talgseifen geben keine leichte Seife,

-}

Toilette sehr

weil sie nicht steigen.
Die durchsicltizen Seifen erhillt man durch Auflisen einee
en Gewicht

vollkommen getrockneten Taleseife in dem gleich
linder Wirme: die klare Fliissig
Formen von Weissblech ge

nach lingerer Zeit, wenn sie gauz trocken geworden, thre voll-

o

Alkohol bei sehr keit wird in

OSSN ill welchen die Masse erst

?

‘—" ' 4
. S A==,

o
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kammene Durchsichtigheit erhilt. Diese Masse wird dann erst
verschiedene Weise gefirbt, z. B.

weiter behandell und anf
Lasung von Orseille roth ,

sine conceitrirte alkoholische

durch
haben zwar ein schones Aus-

von Curcmima zelb.  Seolche Seifen
sehen, simd aber im Uebrigen schlecht und nehmen zuletzl eli-
nen widrizen Geruch an,

Die allzemeinen Eigenschal
Seifen sind folgende, Sie lisen sich sowohl im YVasser,
als im Alkohol, in grisserer Menge in der VWirme als in
der Kilte: mit einer geringeren Menge von Wasser schwel-
Beim Schiitteln bildet das
Seifenwasser einen starken Schaum, Die wisserigen Losun=
gen der Seifen werden durch fast alle Siuren (welche die
so0 wie durch alle Erd- und
lisliche Seifen bilden) zer-

ten der Natron- und Kali-

len sie aul und erweichen sich.

sauren Fette ausscheiden),
schwere Metall - Salze (welche un
lei Zusatz von vielem YWasser scheidet sic
und marga=

setzt. h aus den

Natron - und Kali- Seifen saures stearinsaures
rinsaures Alkali aus, wobei ein Theil des Alkalis als kau-
stisches Alkali in der Flissigkeit gelost bleibt. Aus der
wisserigen Losung der Natronseifen scheiden Natronsalze
und aus der der Kaliseifen Kalisalze die Seife aus,

Eine cute harte (Natron) Seife ist weiss oder gelblich,
hat einen schwach alkalischen, aber nicht scharfen oder
salzigen Geschmack, fiihlt sich trocken, nicht schliiplrig oder
fett an, ist in diimnen Scheiben durchscheinend, wenig
schywerer als YWasser (daher sie auf concentrirten Laugen
schwimmt), wird an der Luft nicht feucht, sondern trocknet
immer mehr aus, ohne sich mit ausgew ittertem Salz zu he-
schlagen. Eine solche Seife kanu, wie bereits angefiihrt
wurde, eine bedeutende Menge von Wasser aufnehmen,
ohne viel von ihrer Festigheit zu verlieren,

Die weiche Seife ist immer gefarbt, im Allzgemeinen
braun oder griin, und hat einen, viel schirferen Geschmack
als harte Seife. Ihre Consistenz soll, auch im heissen Som-
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mer, die eines zihen Leims seyn. Im Wasser lost sie sich
leicht aul, scheidet sich aber aus einer concentrirten Lauge
von Kali in Klumpen aus und lisst sich dadurch von bei-
gemengten Salzen reinigen.

Die allremeinste Anwendung, die man von der gewohnlichen
Seife macht, ist bekanntlich die zum Waschen der Zeonge, Vei-
che Seife wiascht hesser als harie Hl']f'f', solern sie einen Ue-
herschuss von Kali enthiilt, greilt aber ehen desswepen dag
Zeug mehr an, Weiche Seife wird daher zum V¥aschen grobe-
rer, harte zum WVWaschen feinerer Zeuge gehraucht. Die Seife
kann patiirlich Stoffe, die sie nicht aufzuldsen und mit denen
sie nicht einmal eine emulsionsartige Masse zu bilden vermag,
von Zeug uicht wegnehmen ; sie wirkt hauptsichlich auf die
Fettflecken , welche durch blosses YWasser nicht entlernt swer-
den und zugleich machen, dass Stoffe, die im¥Wasser Ioslich sind,
durch Waschen mit YWasser nicht forigeschafft werden. Ausser-
dem lost die Seife noch andere Stoffe auf, die sich im Wasser
nicht lisen. Die Wirkung der Seife beim Waschen erhellt aus
folgenden Verhilinissen derselben.

1) Kaustisches Kali vermag blos so viel Feft zu verseifen,
Kocht
Yas-

go bildet die entstandene Seife mit dem Ueberschuss des

als es nachher (als saures Feit) zo neutralisiren vermag

man kaustisches Kali mit iiberschiissigem Fett und wer
8er ,
Feils eine Emulsion, welche keine Feliflecken machi; viel ko-
chendes Wasser zersetzt aber diese Masse in sich auflosende

Seife und in unverinderies (nicht saures) Fett. Die Seife ver-

mag daher , wenn sie in einer nicht zu grossen Ne
|

gine nicht fleckende Emulsion zu bilden,

gelist ist , die Feite zwar michi aulzulosen , aber mit denselben

2} Durch eine grosse Menge von VVasser wird die Seife in
sich ausscheidendes saures Salz (saures margarin- oder stearin-
sanres und olsanres Alkali) und in ;_"s'la"l-nf bleibendes freies Al-
kali zersetzt. Lelzteres wirlkt daher als kaustisches Alkali auf
die Unreini
verdiinnte Losung von kaustischem Alkali in Wasser, solern es

Tkeiten des Zeures und zwar milder , als eine gleich

durch beigemengles saures Glsaures Alkali gleichsam eingehiillt

ist, welches sich erst nach lingerer Zeit aus einer verdiinnten

-
r

. — ————

v
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Seifenlsung wirklich ausscheidet, YWenn nun anf der einen
Seite eine Losung von reinem kaustischem Alkali in VWasser zu
gtark auf das Zeug einwirkt und dasselbe bei lingerer Be-
handlung miirbe machen wiirde, 50 W irkt auf der andern Seite
Lohlensaures Alkali weit schywiicher als Seile auf die Unreimg-
keiten des Zeuges, weil die Kohlensiure aus ihrer Yerbindung
mit Alkali viel schwierizer ausgefrieben wird, als die fetten Siu-
ren, die sich schon bei der Yerdiinnung mit VWasser als saures
Salz ausscheiden.

Zur Auflosung der Seife muss reines Wasser (Regenwasser)
genommen werden, Wasser, welches doppelt- kohlensaures Al-
kali oder kohlensauren Kalk, oder Verbindungen von Kalk mit
andern Siiuren , iiberhaupt alkalische Erdsalze und wvirkliche Erd-
sr zum Waschen, je

salze gelost enthilt, faugt um so weng
grosser die Menge solcher in ihm geloster Subsianzen ist. Das
doppeltkohlensaure Alkali verwandelt das bei der Zersetzung der
Seife freiwerdende Alkali in einfach - kohlensanres Alkali; die
Erdsalze zersetzen die Seife in eine unlosliche Erdseife, die mit
Fetten keine Einulsion bildet und in ein neutrales alkalisches
Salz, welches auch keine Wirkung auf die Unreinighkeiten des
Zeugs ausiiben kann. — Uebrigens muss man das mit Seife be-
handelte Zeug lingere Zeit mit Wasser abspiihlen, um die sau-
ren Salze (margarin- und olsaures Alkali u. 8. f.), welche sich
auf dasselbe niedergeschlagen haben, zu entfernen; namentlich
macht das schleimige saure Glsaure Alkali diese Behandlung nd-
thiz, weil sonst das Zeug einen Geruch nach Seife behalten
wiirde.

Die Bleipflaster sind wahre Bleiseifen (margarin - und &l-
saures Bleioxyd), die durch Erhitzen von Bleioxyd mit emmem
nicht trocknenden fetten Oel (am besten Baumdél) oder Schwei-
neschmalz und wenig Wasser dargesiellt werden., Die Saponi-
fication weht mit Bleioxyd leichier als mit kohlensaurem Bleioxyd
(Bleiweiss) von staiten, weil in letzterem Falle die Affinitat der
Kohlensiiure, welche ausgeirichen wird , iiberwunden werden
muss. Zusatz von etwas Wasser ist durchaus nothwendig,
denn ohne VWasser kann sich das Fett micht verseilen (vergl.
5.14491F). Die Bereilung des Bleiweisspfasters wird durch Zu-
salz von Bleioxyd bedeutend abgekiirzt. DMan kocht zuerst das

Tattiiasdsh}
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Oel (54 Th.) mit Bleioxyd (12 Th.), und setzt dann d
weiss (84 Th.) nach und nach zu. Das Glycerin , welches bei
der Bereitung dieser Pllaster gebildet wird, bleibt i zugesetzten
Wasser gelost. Das aus blossem Bleioxyd und Fett bereitete
Pllaster fiibrt den Namen emplastrum lithargyrii,

diachylon simplex; man kann es durch

(Bleiessir) erhalten.

Elaidin und Elaidinsiure, Palmin und Pal
]

Ich habe noch eine merkwiirdige Metamorphose
wiihnen, welche mehrere fette Substanzen unter dem E
von salpetriger oder schwefliger Siure,ja selbst von
erleiden. Am schnellsten bringt diese YWirkung die salpetrige
Séure hervor; fiic die Theorie der Wirkung ist es aber
wichtig, dass sie auch durch schweflize Sdure und Salpe-

tersdure hervorgebracht werden Zann.

Die nicht trocknenden Qele, wie Baumil, Mandelil,
Haselnussol , Repsil u. s. f., so wie die gewilinlichen thie=
rischen Fétte, wie Schweineschmalz u. s. f., nicht aber die
trocknenden Oele, wie Wallnussil, Mohnil, Leinil, Hanf-
ol, sind dieser Metamorphose fahig, welche darin besteht,
dass das Fett, wenn es ein fliissiges Fett ist, erstarrt, und
wenn es selbst fest ist, wie z. B. das Stearin des Schiwei-
neschmalzes, an Consistenz zunimmt. Die Substanz, in wel-
che sich alle diese genannten Fette ll‘l&‘l.’nnurph.n‘irun , scheint

immer von der gleichen Natur zu seyn} Boudet hat sie

Elaidin genannt,

Das auch in andern Beziehungen von den iibrigen Fet-
ten 50 sehr abweichende Ricinusiil erstarrt zwar ebenfalls, es
bildet sich aber eine von dem Elaidin

stanz , welche Boudet Palinin genannt hat (weil das Ri-

cinusol auch den Namen Palmil fiihrt).

Man erhiélt nach Boudet das Elaidin anof folgende
Weise. Man destillirt 1 Th, salpetersaures Bleioxyd in einer

Zerselzung einer im
Wasser geldsten Oelseife mittelst basisch - essigsaure

verschiedene Sub-

¥

¥
ft
SIS S——

'
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vetorte, und lisst das Destillat (salpetrige Siiure) in eine
Vorlage treten, in welche man einen Theil Salpetersiure
von 1.35 spec. Gewicht vorgeschlagen hat.  Von der s0

erhaltenen salpetrigen Salpeterséure nimmt man 2 bis 12

Theile (4Th. der gemischien
auf 100 Th. Baumil, schiittelt die Sdure

Siure enthalten 1 Th. wasser=

freie salpetrige Siure)
und das Oel von Zeit zu Zeit, bis letzteres zu
bis es villig er-

erstarren

worauf man es in Ruhe lisst,

begiunt ,
wird mit Alkohol von 0.833

starrt ist. Die gelbe Masse
welcher sie entfirbt, der
shen Fliesspapier ausgepresst, W el-

erhitzt , Alkohol abgegossen und
die getrocknete Masse ZWwis
eines fliissigen Oels aufnimmt, das

Die ausgepresste

ches eine geringe Menge
Boudet nicht weiter untersucht hat.
Masse ist reines Elaidin.

der Oele eintritt,

Die Zeit, in welcher die Erstarrung
Qele

schieden theils nach Verschiedenheit der
Menge von Oel und Sdure und glei-
schiedenheit der

jst sehr ver
(bei gleicher relativer
chen iibrigen Umsténden), theils nach Ver
Quantitit d
suche mit
Mischung von Salpetersiure und salpetr
geselzt wurden , die 3 Grane wasserlreie ﬂ:uipulrfg_-,u Siure
bei + 17° angestellt. At'iiljnllﬂunrs'ill erstarrte in 43
Haselnussol in 103, Mandelél in
In leizterer Beziehung

er Siure. In ersterer Bezichung w urden die Ver-
100 Granen von jedem Oel, welchen 12 Grane
einer fwer Sdure zu-

enthielt,
Minuten , Baumél in 73,
160 und Repsil in 2400 Minuten.
~vurden die Versuche mit Baumil und einem Gemisch von
triger Saure mit 3 Th. Salpetersiiure (die Salpe=

1 Th. salpe
tersiure wird zugesetzt, um die Fliichtigkeit der salpetrigen

Siure zu vermindern) angestellt.

Baum-
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Salpetrige | Zur Hervorbringung der
Baumil Siuore Erstarrung erforderliche
Zeit
100 Grane o 70 Minuten
fodak )2 o s T
ST ‘.":7 84 —
st e !130 e
o oin 435 Minut. oder 7 % Stunden
—_ — i keine Wirkung

Das Elaidin ist weiss, fettartiz, schmilzt bej 36°, ri-
thet nicht Lacmus und ist im Wasser unlislich. Kochender
Alkohol von 0.8935 Iist X Procent, welches beim Erkalten
der Fliissigkeit dieselbe triibt, ohne zu krystallisiren. In
Aether ist es nach allen Verhilinissen lislich., Bei der
trockenen Destillation wird es zersetzt: die erste Hillie
des Destillats ist gelblich, erstarrt beim Erkalten butter-

artig und besteht aus Brandilen und Elaidinsdure, wel-
che auch bei der Saponification des Elaidins gebildet

wird. Die zweite Hilfte besteht aus einer dunkler gefirb-
ten Fliissigkeit, welche Benzoésiure ( ?) enthilt, und es
bleibt wenig Kohle zuriick, Alkalien farben das reine Elaj-
din nicht, sondern verseifen es, wobei Elaidinsdure und
Glycerin gebildet wird, Der Farbstoff des wnreinen Elai-
(]l.ni-i_, d. h. des Elaidins vor seiner BL'ilallt”ung mit -:l“\lahul,
wird durch Alkalien ziegelroth gefirht,

Elavdinsdure. 4 Th. Elaidin werden durch 1 Th,
Kali- oder Natron- Hydrat und 2 Th, Wasser verseift. Die
Verseilung erfolgt leicht, die gebildete Seife ist , hesonders
in swarmem VYasser, lislich, scheidet sich aber beim Siitti=
gen der Lisung mit Kochsalz aus. Man verselzt die In
warmem VVasser geliste Seife mit iiberschiissiger Salzsiiure,
welche die fette Elaidinsiure in Form eines Oels ausschei-
det, das beim Erkalten zu einer krystallinischen Masse er-

97
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starrt.  Aus der ersten Hillte des Destillats des Elaidins ‘erhiilt

man diese

Siure durch Auspressen desselben zwischen Fliess-
welches das Brandol aufoimmt, Auflosen des Riick-

papier ,
standes in Alkohol und Krystallisiven,

Die Elaidinsiure bildet kleine, glinzende, der Borsiure
dhnliche Schuppen, die aus 1 At. hypothetisch wasserfreier
Szure und 1 At Wasser bestehen, welches nur durch Ba-
sen abgeschieden werden kann. Sie schmilzt bei 44°, rithet
Sie ligst sich dem grossten Theil

stark feuchtes Lacmuspapier.
von 0,833 und

nach unverdndert iiberdestilliren. Alkohel
noch stirkerer, so wie Aether lassen sich mit dieser Sdure
nach allen Verhiltnissen mischen. Sie zersetzt in der VWir=
me die kohlensauren Salze. DNMan erhilt das elaidinsaure
Kali oder Natron durch Digestion der Siure mit iiberschiis-
sigem kohlensaurem Alkali, Abdampfen und Auskochen des

kstandes mit Alkohol von 0.82;

Rii
Lisune schiesst das Salz beim Erkalfen in silberglinzenden

1 G
ans der ;chh[ll;.ti.‘i:l

Blittchen an. Auch in kochendem VWasser sind diese elai-
dinsauren Alkalien leicht loslich und Krystallisiven daraus
Dis Bittererde-, Bleioxyd-, Queck-

beim Erkalten in Nadeln,
silberoxyd- und Silberoxyd - Salz sind 1m Wasser unloslich.

Palmin. Aus Ric
Weise erhalten, wie das Elailin aus Baumol, nur erfordert es

il wird das Palmin aul dieselbe

zu seiner Bildung eine ungelihr 8 mal so lange Einwirkung
der salpetrigen Siure auf das Oel. Es kann durch Auflisen
in kochendem Alkohol ;]‘{'rcin]l;_"f \\'e,-nfr.-u, aus welchem es
sich beim Erkalten in np.‘z[.'u-af:;'r-ll, nicht krystallinischen
Kairnern, die sich auspressen lassen, absetzt. Das Palmin
ist vollkommen weiss, von wachsartigem Bruch, schmilzt
bei 4 66°, wird mit der Zeit hart und briichig wie Glas
in Geruch ist eigenthiimlich und wird

und harzartig.
besonders beim Kochen mit YWasser merkbar, wobel sogar.
ein aromatisches Wasser iiberdestillict, aus welchem sich

jedoch keine Spur von flichtigem Oel ausscheiden ldsst.
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In Alkohol, zumal in kochendem, so wie in Aether
ist das Palmin leicht loslich. Bei der Destillation liefert es
keine Palminsdure, sondern ihnliche Producte wie das Rici-
nusol selbst (vergl. S. 1477 fi.). Zuerst geht ein briunliches
Ocl iiber, welches mit Wasser destillirt dasselbe fliichtize
Oe¢l gibt, das man durch Destillation des Ricinusils selbst
erhilt; auf dem Wasser bleibt ein saures, nicht weiter un-
tersuchtes Fett zuriick 5 welches nicht die Eigenschalten der
Palminsidure hat. Spiter bliht sich die Masse in der Re-
torte aufl ond hat dann dieseibe Natur, wie die bei der De-
stillation des Ricinusils gebildete aufgeblihte Masse.

Palminsiure. Mit kaustischem Kali verseift sich das Pal-
min leicht unter starker Entwicklung des ithm eigenthiimlichen
Geruchs und Bildung von Glycerin und Palminsiure: die
Seife ist in Alkohol und VWasser lislich und Lisst sich aus
letzterer Lisung durch Kochsalz ausscheiden. Wird die
Lisung derselben in kochendem Wasser mit iiberschiissiger
Salzsiure versetzt, so wird die Palminsiiure ausgeschieden,
als eine nach dem Erkalten ];t"!.'.al;illinf.-'-rhc Masse; man rei-
nigt sie, indem man sie zwischen Fliesspapier presst und
aus Alkohol krystallisiren lisst. Die reine Siure krystalli=
girt in seidengldnzenden, sternférmigen Nadeln, schmilzt hei
4+ 50°, zersetzt sich bei der Destillation dem grissten Theil
nach und verwandelt sich in dasselbe fliichtize Oel, welches
man bei der Destillation des Palmins erhilt, lost sich nach
allen Verhilinissen in Alkohol und Aether: Alkohol von
0.916 lost bet + 50° % seines Gewichts Siure auf.  Sje

rathet stark Lacmuspapier und zersetzt in der Wéirme

die kohlensauren Alkalien. Die krystallisirte Siivre he-
steht aus 1 At. Sdure und 1 At. Wasser. Die neutralen
Verbindungen der Palminsiure mit Alkalien werden wie die
elaidinsauren bereitet; sie krystallisiren nicht und reagiren
alkalisch ; als saure Salze erhilt man sie aus einer Lisung

fasn
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in Alkohol krystallisict. Die iibrigen Salze dieser Siiure
gind in kochendem Alkohol mehr oder weniger lislich, und
lassen sich daraus besser durch freiwillige Verdunstung als
durch Abkiiblen der gesiittigten Lisung erhalten. Das Sil-
bersalz ist in Alkohol und YWasser unlislich, wird aber von

Ammoniak gelist.

Auf welche Weise die Metamorphose der nicht trock-
nenden Ocle und der gewdhnlichen thierischen Fette iiber-
haupt in Elaidin, und des Ricinusils in Palmin erfolge, st
noch nicht gehirig ausgemittelt.

Dass die Siure selbst zur Bildung des neuen Products
materiell nichts beitrage, macht schon die sehr g‘u;'}n{_{!r Men-
ge von Siure wahrscheinlich, welche hierzu erfordert wird.
Ein halbes Procent salpetrige Siure verwandelt das Baumil
ebenso gut in Elaidin, wie 3 Procente, nur w ird im erste-
ren Fall eine lingere Zeit hierzu erfordert. Da ferner auch
schweflige Siure diese Wirkung hervorbringt (die Wirkung
dieser Siure auf Baumil hat zwar B oudet nicht unter-
sucht, aber gezeigt, dass sie Ricinusil in Palmin verwan-
delt) , so kann Stickstoff kein Bestandtheil des Elaidins und
Palmins seyn. Ebenso wenig kann die Bildung dieser Kir-
per auf einer Ox}‘dzirfun oder []c.\inx}'daliun beruhen, denn
es wird weder Schwefel ausgeschieden, noch Schwelelsdure
gebildet, abgesehen davon, dass eine Oxydation durch
schwellige Séure, so wie eine Desoxydation durch salpetrige
Siure an sich ganz unwahrscheinlich ist. Boundei ver-
gleicht daher die Wirkung dieser Siuren auf fette Substan-
zen mit derjenigen, durch welche Stirkmehl mittelst Schwe-
felsiure und einiger anderer Siuren in Gummi und Zucker
verwandelt wird, wobei das Endresultat ebenfalls das glei-
che ist, die Menge der Siure mag grisser oder geringer
seyn, und nur dorch die Anwendung einer geringeren Men-
ge von Sadure verzogert wird, Es 1st jedoch klar, dass
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wenn verschiedene fette Substanzen, die sich in Elaidin
metamorphosiren ,  wirklich verschieden

Zusammenreselzl

seyn sollten (was noch nicht geniizend erwiesen ist) , entweder

das Elaidin nicht immer identisch seyn kinnte, oder ausser

demselben noch ein oder mehrere andere Producte gebildet

werden miissten, Dann wiirde die Menze und die Natur der

oben erwihnten 6ligen Substanz, welche sich vom Elaidin

mittelst Fliesspapier auspressen lisst , Aufschluss geben.

Die Veranlagsung zu diesen Untersuchungen iiber das Ela¥-

din und Palmin

Baumol mit e

wab die 1'1'.!1!["('!\1111_'_1' Poutet's - dass

kalt bereiteten ],r'-'.H-urr:- You H;Il]li:‘li_-t:«-_.;n“'{"n':

Ounecksilberexvydul \.|_',".'J1i‘;|_'|'lij nach einer vewissen Zeit erstarrt,
X - f

dass aber ein mit gewissen andern Oelen, namentlich Mohnol

B

verfilschies Baumél langsamer und weniger vollstindig erstarrt.

loudet zeigle dann, dass diese Wirkange blog von einer

!r_-'-ul\\'-;u-c_--“ \]l'll__;'l' h.!|f|||']1i"

er Saure abzuleiten

Quecksilbersalz enihalten ist, und dass sie mit Entfernung dieser

zerstort wird, koarz dass s

Theil daran hat, WWenn auch nach de

die “'5.||||---f.'-,l'

8 Quecksilbers:
Yersuchen von Boudet

aure selbst und die schwelflive Siiure die Oele gleich-

falls erstarren machen, so ist doch ihre Wirkung wiel langsa=

mer als die der salpetrigen Siure.

Firbende Substanzen.

Die organischen firbenden Substanzen zeigen in Ahbsicht

auf chemische Verhiiltnisse sehr grosse Verschedenheiten

von einander und wiirden daher in

theilungen eingereiht werden miissen,

sehr verschiedene Ab-

chemischen Analogieen classificiren wollte.

Einige sind ex-

tractivstoffartiger , andere harziger Natur; noch andere aber,

namentlich der Indig, =zeizen so

hiiltnisse, dass man sie mit keiner andern organischen Sub-

1

stanz vergieichen kann. Da jedoch das Gefirbtseyn dieser

Substanzen di(.-jr:ui;_;u i‘lf,'_;u-uzthat} ist, welche am meisten
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