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SiBenn nin foro!l die Bley s als Tachevflafter bis
fo toeit fertig und Gennabe erfiltet {ind; fo wieat nran
vavon Stiicfe ju Halben oder Blertelpfunden, obdee auch
fleincre ab, nadydem bie barans verfertigten Stangen
#icter ober dinmer wetden follen.  Ein jegliches St
wwird i Den $Hanbden gefrietet und gedebnt, und damit
o8 nicht anflebe, immer in Faltes Waffer eingeroeicht, bid
eé purd) und durcdh von gleicher Weiche it Diefe
Pearbeicung ded Dilafters Heifit dad Rneten oder
Mialariven (Malaxatio). €8 ift nothig, baf geriffe
Subftangen, - alé die Summibarge und anvere, inniger
fnit berr 1brigen’ Snaredienjien nodh gemifeht werden.
Diefes Malapiven muf bep ven Pflangen, die [chleimigs
fé, gummigte ober anbete im ABaffer  auflosliche
T heile, als das Diadhitons, Diabotanonpflafter, enthals
ten, nicht zit lange forfgefelit werben, weil diefe foniten
purch daffelbe, inbem man fie bod) Wfters in Ealted Lafs
fer tauche ; ausgewafhen roerden. Man rollt {ie nadys
Bero anf einem glatten naf gemachten Brett oder Srein
in Stangen ober Rollen ( Magdaleones) von gehdriget |
Dicfe und $ange aus.  Diefe wickelt man jede befonders
in Papier, worauf der Mame des Pilafters, damic e8|
nidht vervedhfelt werde, gefhrieben wird,

-

Bon dew Honig- uud Juderiafren

9. .. 531,

Da bdie Sifufiorien (§. 452.), Defofte (§. 45 6:)
nrrl.b bie l‘ﬂt‘i}ff‘!l r‘oimneu_‘].‘]]ﬂrt,g}uajay:th-g. 445.) i) nicht
eben lange, ja ofterd Faum einige age oureh erbalfen
laffen, und. fowol ber Jucfer alé $Honig die Cigenfd)aft
haben, ofjne die Krdafte diefer Heilmitcel ju peranbern,
fie eine fange Reit durdh ju Fonferviren, o hat man Diefe

mit einander in Verbinbung gefest.  Man nennb die
paer
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baraus entjtanvenen Urzenenen gemeiniglich fehledyehin
Sifte (Syrupi) odge homige *). @6 ift hieraus vors
gliglich der Bortheil erwachien, daf der Urse, felbft ]
Der Jeit, wenn bdie Pflanjen nidye frifh su beFommen
find, fich ver &Safte derfelben bedienen Fann, und 1ibets
dem roerden durch diefen Bufad die Urzenenen ungleieh
angenefmer gum Cinnehmen.

§ 532.

Bon der Vereitung. der Honiafdfte (Mella)
iff blos ju merfen, daf man ven Honig mit der vayu
Beftimmten Feud)tigbeit dber dem Feuer tochen (8¢, fleifig
abfchdumet, bis sur geborigen Dicke, die nachbers ' dns
gegeiat werden foll, abraudit, und dann durd) <in wol
fenes Tud) noch warm durchfeifet. €8 muf berfelbe
aber nie felr fange und audy nidyt fber ju frarfem Feuer
gealten werden , weil fonften die {Gfien und riechenden
Eheile deffelben verlobren gehen, und e vadurdy uns
Fraftiger wird,

% 1 533.

Die Juckerfafte (Syrupi) unterfeiden fich von
ben SHonigen blos dadburdy, vaf fie it Suefer bereitet
werden. . Man Bac einfacbe (Syr. fimplices) und 3us
fammengefegte (compofiti). Sene baben nur  Eine
Subftang gum Srunbe: diefe mehreve.  Die Bereitung

ges

*) Weil der Sueer ungleich fodter entdeckt wurde, fo verfertiys
tern die Alten alle ihre Safee mic fonig, von denen uns
wenige Ubrig qeblicben find.  Cinen in MWaffer aufgeldfen
und jur gebdrigen Dicte eingefoditen Honig , nannten  fie
Xoafierbonig (Hydromel): nabm man ftate des: Waifers
ein Dctoft, Jnfufion svev- Saft einer Dilanze ;- fo befam ¢o
nacy dicter dis Venennung, als 3. B. Rofenbonig (Mel
rofaruim) : wenn man i aber in reinem Foeineffiy, obex
foldhemn , worinuen Phangen infundire gewefen waven, auf:
geldjt, und nadhevo bis jur gebdriden Konfiffen; abasrand

Datte, [o Dicp diefer Effigbonig (Oxymel),
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aefchiehet auf eben die Art wvie bey den Hoenigfaften (4.
532.). Qn einer’ flar durdygefeifeten Infufion, Do
foft *) oder ausgeprefitem ‘Pflangenfaffe nemlich roird
gine beftimmte Menge Juecker iber dem Feuer aufgeld (e,
ie Unreininfeit, die durd) den Schaum herauggerorfen
twird , fleifig abgenommen, und der Saft, nadydem ep
sur achbrigen Dide eingefodht worden ift, durd) en
wollenes Tuch duvd)gefeibet.

§ ' 534.

Die aehbrige Dicfe oder Konfiftens mufi man ges
nau bey den Safren bemerken, weil fonften, wenn fie
nicht dick genug {ind, Diefelbe in Furjer Zeit Gabrung
iiberaehen uad verdecben, und wenn {ie u DicF find, Der
Qudker fich heraustryftallifivet, und n dem uberbleibens
den Saft ju wenig Fuder guticEbleibf, und dafer eben
fo leicht au gabren anfangt , alé wenn gleid) im Anfange
au oenig Qucfer daju genomimen ware. Man: bat, vm
pen rechten Punct Hierinnen 3u beftimmen, verjd)iedene
Proben. Die betandtefte ijf , bafi ein Tropfen, den
man auf einen Teller fallen 16§, rund feyn, Dbep dem
Hins und Herbiegen bw:-_'EvI[crs niche verlaufen; und, iny
vem man fief darauf blajk, eine runglige Haut jeigen
mufi, ober, wenn man mittenbureh mit einer Spifie
cinert Sitridy giehet, fo miffen beive Theile fich nicht fos
gleich voieder vereinigen, fondern cine Weile abgefonbert
fteben bleiben **), Db nun gleid) diefe Proben manche

Sdywies
) Der Jnfufion oder dem Defofe, weldhesd jum Sucferfafte bes
fimme iff, pflegt man die Benennung Brodium obdet aud)

vool Mucharum ju geben.

*#¢) Aufee dieten: empfiehle man forifien audh bie Probe, baf
nemtidy eity bis ur vedhten Dicke eingefodyrer Eaft in einem
Glagchen, weldhes genan eine Uige Waffer hAalt, zebn Drady
men und adit und , vierzig Sran wiegen miffe. o juver
lafig dicfe Deftimmung aud ift, fo unbequem ift fie bey der

an
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©dmicciafeiten haben, for mug man fich dennoth mie
venfelben befonders ben den Honigfaften behelfen, weil, va
der Honig {hon bennahe an fid) die Dicke eines Saftes
baf, und iberdem bald dicfer balo ditnner ift, man dbas BVers
Baltnif deffelben gegen die Feudyigteic niche gans genau
beftimmen faun.  Dep den Juekerfaften aber fann man
das Sewicht des Juders fo treffen, dafi, fo bald derfels
be nur aufgeiofet iff , der Saft aud) fhom feine Konjis
fteng haben mug.

Q. 535

Ben dem Honig Fann ans der fhon (§.534:) amw
gegeigten Urfache bie Verhaltnif deffelben jum "Iuﬂm
fungsmittel nicht fo genau alé bepm'Bucker beffimme wers
ben, man muf die Safre ba‘gem allegeit o lange tiber
dem Feuer Halten, bis die gehorige Konfifteny da iff.
Gemeiniglic) redynet man auf ein Theil Liquidum acht
Theile Honig. Bey ben Su-:fermfhn ovagegen nimme
man auf neun big ae'fgn lingen der Fhiffigfeit ]'('d)fgt‘f"ﬂ
Unjen Rudfer, und fo bald lefrerer raufaeldfer iff, wels
dies fdhon bey einmaligem Aufftopen frattfindet, Fann
man dben Saft vom Feuer entfermen. Diefes Berbalts
nig aber muf nad) l‘:qdmﬂ'eulgeu der fliffigen Materie
xabgednvert werdben.  So ift ben Infufionen, De Defoften,
i B. bem Bielenfafte, die befte Proporcion, daf man
gu ftebengebn Unjen ver Wioleninfujion vier und Fwans
jtg Ungen Suder nimme: (bey den diinnen Pilanienfafren
auf acht Ungen von dieferr: funfiebn Ungen RQucfer: bey
fmurlulml Saften der Frichte und veftilliveen “i\ml.m
auf gdlf Ungen achtjehn Ungen Sucer.  Wenn man
dicfe

Anmwendung.  Jch mevfe hicben jugleich an, dag e der Er:
fabrung yidbt entfpridhr, daf cin geringér Sufk von fotig
bey einem Jucferiafte die Krepftallifation beffelben verbindert,
S habe: das Gegentheil evfabren, und audy bereits bes
merft, Daf Oer Sonig fden an fidy ju Kevfallen zu gwin:
aem 1,
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2.

S

biefe Sewichte genan Demierft, fo toutd bie Dide ber
Safte untadelfafc fepn *).

9. 1.536.
Gofgenbe Umfkdnde finde ich Gey Deveituny der

&idfte nod) angumerfen nothig:
7. Die nfufionen, Detofte und ausdgeprefite Sifte

miffen funftmdfig beveitet, und flar feyn. Der
Qucter muf ebenfalls rein, dod) barf er eben micht
jeberjeit gang weifi fegn, fondecn diejes finder blod
ben den Saften ftart, deren Farbe durd) einen nicht
weifiert Jucfer leiden modite.  Ju brauren und
gan dunfe! gefarbten Sdften fann man mandymal
reine Moskovade nebmen, und weil diefe Hligt i,
fo bat man jugleich den Bortheil, baf er fich nicht
{o leicht aué Dem Safte trpfiallifiet, und derfelbe
fich vaber beffer erhait.

Friichte, als Hindbeeren, Erdbeeren, Maulbeeren,
peren Sdfte gum Syrup angerandt werben fols
fen, miiffen ein bis jwen Tage jerquetfeht {teben,
und algbann weder ausaeprefit nod) alisgedruct,
fonbern auf cin grobes Haarfied gejchiittet werden,
pamit der Saft blos durd) feine eigene Schwere
in eine untergefete Sdaale abtropfele. - Hiedurch
tverden die fdyleimigten Theile gurictgehalten, die
fonften verurfachen rolrden, daf ein Daraus bereis
teter Quckerfaft bald in @dhrung tberginge.

3. Man lafje die Sdfte weder lange noch {tarf fochen,

bamit night die wirtfamen fichtigen Theileund Fave
be der hiffigkeit daben verlohren gehen. Menir
man das rechte Gewidye bes Jucters getroffen hat, fo

ift

*) E¢ ift bafer einme unmite Weitlduftigheit, roent man il

dag bey BVeefertigung dev Juckerjajte ausé fauetlichen Frud:
ten det Sucker vorbero mit SBaffer bis jue Tafelverbindung
gefodht, unb bann mit dewn sugeguffenen audaeprefoen Eafte
nochmald foll anfacfocht toevden.
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ift eine. eingiae Aufwalling gurcichend. Befons
ders iff biejes ben dergleichen Saften gu beobachten
noehig .+ die einen Sevuch faben follen.

4. Cinige mifen gar nicht Eodyen , fondertr bor ucker

muf darinnen bep einer BOCD{t gelinden TWdarme
erlaffen werben.  Der Wiolenfaft verliers beym
Kothen feine Farbe, nnd wird gang bleich. Die
©dfte, worinnen bie Stiffigeit eine Emuliion ijt,
als der Mandel 2 und ‘weige Mobufafe, aerinnen
Bepm Aufwallen. ey dlefen muf dbabheto ote Aufs
1ofung Ded Ruiters, bden man, um fie pejto Deffer
ahi befbrdern, vorers groblich jerfiofien, im Lafs
ferbade oder uber fo gelinbem Feuer gefchebern, wels
ches bie Mijchung bie jum Grade des Kochens ju
erbiben nicht im Stande ift.  Cinige Blumen, bie
einen fefir fiichtigen Seruch baben, werdben mie
bem warmen Juderfaft, ber mit ASaffer jur Kons
fiftens gefoche worden 1jF, blof 1ibergoffen vnd vers
mad)t einen Tag fang bey gelinder Warme digerire,
und bann durchgefeifet.  Auf diefe Wcife i
per Saft ber Sactennelfen am {chinjten.

5. Die Safte miffen niemals mit Eoweif ober ans
deren dergleihen Subjtanzen geFlare werden, weil
biefe bie Krafte derfelben {hwadyen, indem fie einis
ge wirflame Veftandtheile mit dem Schaum jus
gleich mit in die Hohe fihren. Tenu die Fliffigs
feit Elar und der Jucker rein ift, fo wird der Saft,
wenn der {ich von felbff findbende Schaum gebirig
abgenommen, und ev durd) cin reines jiemlidy Dichs
ted wollenes Tud) durdhgeleiber worden it , allegeit
obne alle anbere Sufage flar werden.

6. Die fauetlidyen Sifte ber Fridhte und Ciighonige
mitiffen nie n metallenen, fondern allegeit in irdenen
glafurcen Sefagen beveiter ywerden,

LT 7. @o
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. ©obald die Safte fertla find, \wevben fie v reine
unb trocfene ftrit*»rl'neﬁ?.'rfigw gegofien, dieman nidyt
eher verbindet, big dev Safr danjlic) Faltaerwors
pen ift. . DMian vervoahrt fie an Fihlen Orten,

_

% 537

Da tber den Veilchenfyrup (Syrupus violdrum)

in neweren Reiten fo viel gefdhrieben worden ifE, als geborte
feine Wercitung ju den fcdhmwerften demifchen Problemen:
fo volirbe man ed diefem Buche vielleiche-sur Unvoliftans
bigkeit auslegen, wenn ¢é deffelben nicht nafer , -als e
fihon (§. 536. n. 4.) gefcheben ift , erwabnte, Xy habe
ihn von je ber auf folgende Are bereicet, . Diachdem Ddie
Rlumenblatter reinlich von dem Keldhe abgezupft. rours
ben, werden fie in einen fajangenen Topf gefchiifter, und
mit ofngefafr noch einmal fo viel, ald fie an Gewiche
betragen , fochendem Wafler eingebrafht , mit einem fils
pernen $offel (ohne fie weder ju jerftofen noch ju gevauets
fchen, wodurd) die Tinctur fchleimig - und jur Sabrung
empfanglicher werden wiirde) feicht miebergedruckt, unbd
bedeckt, entweber in beifes Waffer oder iy einen- wars
men Stufenofen geftellt, bis die Blatter iemlic) auss
gebleicht find , wogir hochftens fechs bis acht Stunveners
forvert werden,  Die gefarbte Extrdetion wirl bievauf,
obne grofie Kraft anguwenden, durch) ein reines leinen

% udy durchaedriicft, und dann in einer jinneraen Sdhale
bie fhon (§. 535.) angeseigte Menge weifer Jucker Wibe
twenige Koblen, fo baf Fein Sieden ftattfinden fann,
aufgetdftc Yuleht wird diefer nodymals durd) teinen'in cls
nen sinnernen Topf durdgefeiber, und nadpdemm alled erfals
tet ift, wird der Topf mit einem einfallenden Deckel bevedt,

{iber en nodh ein anderer {ibergeichroben wikd’, uhd an

einem Eiflen Orte verwabrt. Der auf diefe, Uve- beels

tete Saft bat cine fchone blaue Farbe, die er auch einige

Qafre durd) tnverdnbert behalt, und fat mip nie eine

Spur von aufgeldftem Jinn geacken.  Sein Auferft

wenig

T L
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wenigsing tbthlidhe fehiclended Anfehen vathe ich auf Eeine
Weife dureh ven vermerflichen Jujas des taugenfalies zu
memm, Da der Ur;n.macf nirbr nurdaven abgeanbert
wicd ;. fondern ber Saft aud) in Furj,nm Lit bi laue hnbe
gang Ua:rm' ¢ BDen,ung {ind,die BVeild elten,
d3f man fich nicht mit einem jureichenden BVorrathe Diejes
Saftes aur eln “1(1[' Lr'gnrmn Fonnte. Sn "-.M.J ren und
Gicaenden , wo fie feltener find, - wiirde ich ¢s bem Apos
theFer nid)t fir ein SDerbrechen anrechnen, wenn et bies
ﬁ'n S¥t arie ben blaten Blumenbldttern des Adelen und
per Drepfaltigbeitablumen nebit etivasd "‘[udﬂ“ht‘qﬂ vers
fertiate.  $aglich aber ift e3, ibn aus fafmus ju bereis
ten, imd abftheulich anf eine andere Art, die idch liebe

ver{dhweigem wifl, die bfaue [Farbe deffelben ju erfilnftelir,

DieferBettug veredth fich durd) Sauren 5. B. Vitriols
fire, “Ste Sie Blaue Farbe nichs iné Notbe verdnvern:
jerter ) taugenfaly, wovon ein foldyer Saft, ftact griin
ju wetden, eine noc) duntlere blauere Favbe echalt,

§. 538

“Wim man gleich ben Bereitung ber _'-_:'t." erfafte
viele Vorficht angervanvt fat, {o Fann ¢8 dod) nicht febe
len, Daf fie nicht meiffentheilg. nur die mehe m,ur ot Vs
ftandeheile der Subftanjen, “ald die guminigten, fchleis
migten und einigermagen auch. die harigen enthalten,
und die fhichtigeren dligten, Befonders ben den Saften,
oo ber Jucker in einem Defoft aufgelofet worden ift, vers
lgren gegangen fepn follfen.  DMan Bat dabero vornehms
lich, ben den Pflanzentheilen, Ddie etnen ftarfen dctur[}
I}n‘~m , und alfo atherifches Ocl enthalten, al8 ter fraus
fen Mitnge, Jlop, Meliffe, Stordlum, auf Mitcel ges
fonnen, v nid)t nur die vefteren, fonbern aud) diefen
fliichtigen  Heil in anfebnlicherer Menge mit in den Saft
biteingubringen.  Um diefen Smweck ju erreidyen, iff fols
gende Bereitungtart gu empfeblen.. Man 10et namlich,
nenn, man einen dergleidhen ©afe, 5 BD. ven ber Fraue
$H0H 2 fen
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fen iinge, verfertigen will, in obngefabr fichs Unen
frarfent bavon deftillivten Waffer gebn Unzen Rucker ben
podift gelinder Wdarme in einem verfchloffenen Gefafe
auf; diefen Saft vermifcht man mit vier Pfunden von
dem Ructerfafte, der mic dem Defoct der Milnze beedieet
worben ift, und nun Hat man in diefer Bermijdyung vie
meiften wirffamen Theile diefer Pflange bepfammen.

: §. s30.

Der Uehnlichfeit forwol der Jufammenfefung als
Bercitung wegen, gedenfe ich bier gugleid) der Juckers
gallerten, dle eine leimigte leichte und zitternbe Maffe
vorftellen, und aus faucrlichen Frichten, die mic Juder
elngefod)t worden find, erhalten werden ™). Man nimm,
um fie ju Dereiten, von faftigen Frichten, alé Johans
nisbeeren, Chrifibecren, Himbeceren, fieben Pfunde, (von
anbern, alé Verberbeeren, die nicht fo faftig find, nimme
man mefr,) prefit den Saft aus und focht ibn Uber ges
linvem Seuer mit fechd Pfunden Zucker {o lange, bis der
wierte Theil davon obngefabr verdampft ift, und ein

' Tropfen auf einen Teller gejetit benm Crfalren pavtlich
wird, und das Anfehen eines teims ha. |

BVon den Latwergen,

§. s40.

Durd) Latwergen (Eleftuaria, Eleftaria) verfteht
man Arzenenmittel, die weniger fliffig alé ein Saft find,
fo daf man daven ehwas mic der Spite eines WMeffers

oder

) Egentlich verfieht man durch Gallece oder Gelée (Gelatina)
dic (eimfaten Materien , welche man durchs Kodhen aus ver:
fhicdenen thicrifchen Theilen herandaeioqen bat.  So erhale
man 3 B. aus dem gerafpelten rjchborn, wenn man daffelbe
mic 9Raffer eine Jeic durd Fodjer, weldjes am befien in einem
verfchloffenen @efafie oder in der papinianifden TMajdhine wber
bidyft gelinbem Feucr gejchiehet, die SHirjdhorngallere (Gela-
tina corni eervi), die, nachdem fie durchgefeibet morden
ift, mit Jucfer und teiffern Wein angenebm gemacht wird,

N T T T
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