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Damit die Sifte der Jridchee fich defto Wnger Fonfers
viren, ift e8 rarbfam, biefelben ju der Reit, wenn fie
nod) nicht ifre vallige Reife gdnglich erfalten Gaben ,
preffen.

BVon den Infufionen,

§. 452

Man verfteht durd) einen Aufauf oder “nfizs
fion (Infufum) ein fliffiges Argenenmittel, dad enfroes
Der in der Kalte oder in einer febr gelinden Warme , die
file bis su dem Grad ves Kochens ausgedebne werden
wup, einige Beftandeheile wirffamer Subftanzen in fich
Yenomien bat.  &é ift bereirs (§. 235.) amaemerkt, bafi
aman fich diefer Pereitungsare bedient , um theils fiichris
ge Theile in die gugefesren Feudjtigketten zu bringen, dle
Beym Anfwallen verlohrengehen wiirden, unbd theils um
Diejenigen Deftandeheile abzrfondern, die fich in dem
Auflofungsritel Teicht” eptrabiven laffen , weil der Aryt
Der wbrigen , die gu ihrer Eyeraghion eine grofere Warme
erfordern, nicht bedarf.

. 4s3.

Die Feuchtigelten, deren man fidh ju den nfus
fionen bedient, find gemeiniglich) WWaffer ober Wein, odee
beive jugleich. Der infundirten Effige ift {hon (§.331.)
gedacht worden, und der Oele werde idh nachBhero gedenfen.
Die Subftangen, die ausgejogen werden follen, reidyt mels
ftentbeils vas Pllanjenreich dar. Sie werden vorhero
avdblich gerftofen- oder jerfchnitten und in eine fteinerne
Krude gefhiiecer.  Soll bie Ertraction mit Waffer ges
fcheben, fo giefit man diefes fochend dber bie in der ets
was erwarmten Kruce befindlichen Species, verbindes
bas Sefai, um fo wenig ald moglidy von ben flichtigen
Lheilen gu verlieven, mit einer Blofe, und flefle s an
eine
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cine gelinde TBarme.  Jn neueren Jeitet fangt man an
ganj falten Aufgiffe mit Wafler vorjusiehen, ba die
Erfabrung ben verfdhicdenen Subjtangen begeugt bat,
bafi baé Falte LWaffer aud ifhnen mebr Krafte ausjieht
als das'warme, und lefteres ben Aufguf, ofne feine
Heitsfrafte ju verftdcken, febr unangenehm mady.

0. 454.

Die Ynfufionert, ju denen Wein Fomme, Beifert
arsenexifcbe Yeine (Vina medicata).  &ollen fie aus
Baffer und SBein beftehens fo giefit man das TWaffer
guerft Fochend auf die Species, und nachhero den Wein
Falt bingu , und Lafit biefes verbunden cine Qeit durdh i
einer gelinden Warme fiehen.  Jft TWein allein vorges
ffiricben, fo mufi man diefen falt aufgicfen, und nachs
bero digeriren. Jn diefemn Fall pflege ich, efhe der Lein
aufgegoffen 1ird, mit efwasd fodyentom Waffer die Epes
cied einzubriihen, dann den TWein Hinjuzugiefen, und
bie verbunbene Krucfe ing Matienbad ju feben. Iy

empfeble biefes aber blog bann, twenn es der Borfchrife
pes Urztes nicht eben gerade guwider iff.  Denn fonfien,
wenn diefes Mictel nidyt inaerhalb einem ober ween Tas
gen fertia feyn darf, fann man den ABein Falt aufgiefen,
und an einem Falten Orte wobl verftopfe finf big fechs
R age jefen laffem.

$s1. 455

Nadydern die Infufion lange genug nach der Vot
fchrift Ded Arytes in Dex ABarme aeftanden, ober falt dis
gerict -yoorden ift, 146t man felbige durd) ein leinenes
Rud) laufen, ofne fie flarf aussudricen. Sie muf
darauf eine Weile rubig freben, damit die Thelldyen, ‘die
jie tribe machen, ju Boden finfen, und {ie ganj helle
and Flar abgegoffen werden faun, weil fie fonfien dem
Geanten bepm EinneGmen leidyt Eckel ervegen Fonnte.
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