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1. el und Wrod.

Meehl mufs einen angenehmen, erfrijhenden Gerudy Haben und
fid) beim Preflen in der Hand leidht sujammenballen. = Gs barf
buvcdhausd nidht fdhimmelig, ftoctig, muljtrig viedjen ; aud) darf es
fidh weber beim Preffen it per Sand fejt sufammenballen , nod)
barf ed feudit fein. Feudhtes Mebl fiblt die hineingeftectte Hand
ftaxt ab, eine Gricheinung, bie gutes froctenes Mehl nicht zeigt,

Gutes Weizen- (Spelzz) Mehl seidnet fid) vor anbern Mell=
jorten aus duvd) einen Gebalt an jebr zabem Kleber, Madyt man
100 Gramm Mebl mit etwa 40 Gramm Waffer su einem jteifen
Leige an, [dpt denjelben ju volljtdnbiger Durdhfeuchtung des Miehles
eine Bievtelfunde liegen und rwdjdht ihn fodamm unter einem Strahle
talten MWaffers, ber zuerft nuy tropfemweife auf bHen Xetg fallt,
nadher aber, wemn per Kleber begonnen Bat, fid abujchetden,
verjtdrft werben fann, 1wnd ven man jo lange wivken lift, bis
bas Waffer vom Feige Har ablduft, fo binterlift gutes Meizen-

mehl eine grawweife, sabe, ftarE flebenbe Maffe, bderen Gewidt
etioa 25—30 Gvamm Defragen foll. Die Menge bes Klebers ijt
iibrigend von geringever Widgtigleit, als feine Befdafienbeit, Dex-
jelbe joll jebr 3dh und elajtijdy fein, fich gut sjammenballen und
an den tvocenen Fingern ftart anhdangen. Weizenmehl, twelches
folchen Kleber nidht Liefert, ift entweber verdorben, ober mit Mehl
vont anderm ®etreide gemijcht.

Cs fommt vor, daf Mehl mit mineralijdhen Subftauzen qe=
faljbt wirh. St bie Salidung grober Avt, fo laft fie fid)y meift
jhont beim Kauen Hes I tebles, entbedenr, indem Sand wnd anpere
unlbslidie, gribere Pulver unter ben Sidbuen Has eigenthiimliche
Suivjhen bewirfen. it pas mineralijche Pulver aber jebr fein,
jo reidht biefe Methode sut Criennung nidt aus,

€3 werden namentlich Hrei joldger feinen Pulver 3u Faljd-
ungen vetwendet: Kreide, Gyps und Sdweripath.
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Man bringt einige Mefferipiben voll von bem Deble in ein
Probirglas, iibergiept mit dem doppelten Lolum gewshnlichen Wein-
geijt3 unb fligt einige Tropfen verdiinute Salzidure oder Salpeter-
faure hingu: Cin Gehalt an Kreide gibt fih durch ufbraufen zu
ecfennen.  Mm auf Gyps und Sdwerjpath su priifen, bringt man
in ein Probivglad etrwoa 5—10° concentvivte Salpeterjduve, jhiittet
eine Mejjerjpie voll von bemr zu pritfenden Meble auf die Sdure
und ermdrmt gelinde. Dasg Mehl (88t ficdh in der Sdure auf, die
mineralifdhen Verunreinigungenr aber finfen al8 Pulver auf den
Boden des Probivglajes.

Sdylechtes Mehl wird zwweilenn, um e3 Dbejfer erjcheinen u
laffen, mit Alaun ober Kupfervitriol verfest. Bum Nadweis bdiejer
Berfialjdhungen fann die Cigenjdhajt dev Thouerbe, vefp. bes Kupfer-
oryded Deniit werdben, mit Dem Farbjtoff bes Campecheholzed
violette und blaue Verbindbungen zu liefern.

Man bereitet fidh in folgender Weije einen Aufaup von Cam:
pedieholz: 10 Gramm der, bei jebem Droguijten zu faufenden,
Campedheholzipdane werben mit efrwa 100 beftillivtem Wafjex iiber-
gofien und biefes Wajdpwajjer fofort wicder entfernt. Die auf
dieje Art von Staub Dbefreiten Epiine werben mit einem Liter de=
ftillicten TWajjers iibergofjen, damit unter dfterem Umjchiitteln jtehen
gelaffen und nad) einer Stunde die etwa wie Bier gefarbte Lijung
von ben Spinen abgegoffen. Diefe Fliiffigkeit wirh in einer wolhl
verforften Flajdhe aufbewalrt.

Werden nun ehwa 2 Cilifjel voll Mehl mit dem gleichen BVolum
diefer Flitffigleit i einem biinnen Brei angeviihrt, und diefer fo-
dann mit dem fiinffadyen Bolum desd Campedieholzaujguijes gemijdht,
jo. bleibt, wenn dad Mehl rvein war, bdie Flijfigkeit gelbroth ge-
arbt und bad fich am Bodben bes Gefiped ablagernbe Wiehl nimmt
hidhftens eine unbedentend graue Farbe an. War dad Miehl aber
mit Alaun oder Kupfervitriol verjeht, fo erfdeint die Fliiffigfeit
farblog ober griinlic), wihrend fidh) dad Wehl in graublaver Schidhe
ablagert.

urde ein foldhes, mit Alaun ober Kupfervitriol verfehtes
Mehl su Brod verbaden, jo [afit fich bie Wnwejenbeit biefer Sub-
ftanzen aud im Brobe durd) Campedheldjung erfennen. Man be-
net einige Sdnitten bed Brobed mit ber Campedheflitfigteit, breitet
fte auf einem weifen Teller aus und ldft fie einige Seit am
ZTageslicdhte liegen. Nad) einer Halben Stunde etwa evjcheint, wenn
Ao oder Kupfervitriol zugegen ift, die Brodfrume gefirbt und
pie Farbe nimmt fortwdhrend an Jntenfitdt zu. Bei alaunbal:
tigem Brobe ift fie purpuroiolett, bei Fupferhaltigem blaugritn bis
bufnfeffbluu. Retnes Brod bagegen wird faum bemerthbar gelblidy
qefarbt.
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Gin Brod, dad mit einer Lojung von 1 Theil Alaun in 500
Thli, Waffer getranft und dann getrodnet worben war, zeigte, in
oben gejchilderter MWeife mit Campecheaufaup behandelt, die NReaction
nod) jebr ftavt; ebenjo war e3 nod) miglich, ben Kupfergehalt eines
niit einer Lofung von 1 Theil Kupfervitriol in 10,000 ThHin. Waj-
fev getvantten Brodes deutlidh) nachzuweifen. Eine jo duferit Heine
Wenge Kupfervitriol ertheilt dem Brode diveft feine Farbung mebr,
e§ exjcheint, rein tweif, wogegen burd) die Campedyefliifigteit nodh
oeutliche Bldaung bervovgernfen wird.  Wird aljo sum Anmadyen
einted Brodteiged Wafjer verwenbet, das in 10 Litern anch nur 1
Gramnt bes Kupferfalzes enthilt, fo Lipt fidh diesd im fextigen
Drove durd) bdie obige Neaftion nod) erfermen. Bei groferen
Mengen von Kupfer nimmt da3 Brod aud) jdhon beim Befeuchten
mit wifjriger Ammoniaffliijiigheit eine blauliche bis blawe Farbe
an, —

2. Pritfung der 2Wild.

Die Priijung ber Mildh) durd) Polizeibeante Fann ftets nur
eine vorldufige jein; eine Vethobde, bie burd) die Volzugsbeamten
ber Polizei mit berjelben Sidjerheit des Nefultates bdurchgefiihrt
werden founte, wie bie vollftindige, demijche Analyfe, gibt ed zur
Beit nody nidht.

Die cinfadhite Wethode der Mildhpriifung beruht darauf, daf
gute, gejunbe und reine Mildh in ihrem jpecifijen Gewidhte feby
geringen Sdpwanfungen unterworfen ijt. €3 geniigt daber in den
meijten Fallen, mit Hiilfe eines empfindlichen Avdometers das fpe=
cifijdde Gewidht dex Wil ju evmitteln.

Cin fiiv diejen wed fehr gecignetes Jujtvument ift die Mi [ &
wage vou Duevenne in der von €h. Miller in Bern ange-
gebenen Mobification,  Diefe Senfwage mit gropem Glastorper
seigt an ber Spindel eine Scala, auf ber man Grade von 14 —42
ablefen fann, Dieje Grade geben bdivect basd fpec. Gewidht, auf
AWajfer von 169 €. bejogen, an, inbem fie einem fpecifijhen e
widte von 1,014—1,042 entjprechen, und bemuad) bie yweite und
dritte Stelle biefer Decimalbriiche ben Gradzahlen entfprechen.

Man fiillt die su prifende Mild), nacd) gehivigem, Fraftigem
Mijchen bed Jnbaltes dburd) Wmjchiitteli, aus bem Gefidp in einen
Glagcplinder (ein etwasd hohes 1/, Literglad wirh die nithigen Di=
menfionen haben) und fept die Mildywage vorfidtiq ein.  Diejelbe
jinft ftet3 jo weit ein, daf bie Oberflache ber Mildh irgend einen
Puntt der Spindeljcala erveicht. Sft bas Jnjtrument in Rube
gefommen, jo bringt man dad Auge in die Ebene der Mildhober:
fliche und notivt, mit weldem Theiljtvide der Scala dag Nivean




per Mildh ujommeniillt, Dad erwdhute Jnjtrument ift einge:
vidhtet firv abgerahmte und fiiv gange Mild.

Gange Mild) befipt ein fpec. Gewicht swijden 1,029 und
1,033; abgerahmte (,blaue” oder Magermild)”) zeigt ein {pec.
®ewidht von 1,0325 bis 1,0365.

Bei der Priifung mup aljo angegeben werden, ob die Mild
abgerahmt ift ober nidyt. Fiiv beide Fdle find bie Minimalgrengen
fiie gut zu erfldvende Mild bei 1,029 (filv ganze) undb 1,0325
(fite abgerahmte Mildy) ober 29° (fiir gane) und 82,50 (fiic ab-
gerahmte Mild)). Dabei ift allerdings vorausgejept, bap bie Ve-
obadhtung Dei dev Jtormaltemperatur von 15° €. (12° 9.) vorge-
nommen wurbe. €8 muf darwm bie Temperatur ber zu priifen-
pen Mild) mit dem Thermometer genan ermittelt werden ; jtimme
piefelbe nicht mit Der Normaltemperatur von 15° €. (12° R.), o
find die erhaltenen Refultate niht gang genaw. €8 find daber
biefer Anleitung zwei Tabellen (§. S. 14 u. 15) Deigegeben, mit:
telit Deren a3 bei irgend einer Tempevatwr gefunbene fpecifijche
Gewidht auf das der Novmaltemperatur entfprecjende reducirt wer:
dent fam.

Der Gebraudy diefer Tabellen ift fehr einfach. Man beftimmt
mit Hiilfe des Thermometers nad) Celjius ben Wirmegrad dev
Mild, mit Hiilfe der Mildywage dag in Graben audgedriicte fpec.
Gervidit derjelben. Man judt nun in der betreffenden Tabelle in
ber erjten Qorizontalveibe bie Temperatur, bie man beobadtete,
in der erften BWerticalveibe die Anzahl ber Grade an ber Milch-
wage. Wenn man in der durd) die Temperatur begeidhneten LVer-
ticalveife unb in Der durd) die beobadhteten Grade ber Mildwage
beseichneten Dovizontalveihe fortjchreitet, bid bieje beiden Jeiber
fidh i einer Jabl treffen, jo gibt biefe Bahl an, wie viel Grade
bie Mildymage Dei 150 €. jeigen witvbe. 3. B. Hitte eine gange
(nidht abgerahmte) Mildh bei 25° €. an bev Mildymwage 29° gegeigt,
jo mwiirbe biejelbe bei 15° €. — 81,5° an ber Mildwage gezeiat
haben. Ober wire von einer abgerahmten Mild) bet 10° €, bas
fpec. Gewidht su 330 an ber Milchwage gefunver, jo wiirdbe daj-
jelbe bei 15° €. — 32,30 gewefen fein.

Durd) Bujas von Waffer wird dad fpec. Gewidyt ber Mildh
vervingert; die Spindel von Quevenne=M iiller gibt zugleid
anndbernd bie Grofe des Waffersujabes an.

Die Priifung durd) die Polizeibeamten foll jugleid) Riickficht
auf das Ausjehen, den Gerud) und Gejdhmad dev Mild) nehnren.
Die Mild) mufy qelblich-weifs, nicdyt blau-weif fein, von angenehn
fiiflichemt, rahmartigen Gejhmact, und darf weber blaunes Lacmus:
papier bewtlid) réthen, nod rothes ftart blduen.

Grhebt ein Dandler gegen ben Befund ded Polizeibeamten
Ginfpradie, fo fann von diejem ein weiterer Verjud) mit einem
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Rahmmeffer angeftellt werben. Der einfadte und billigjte Rahm-
mefjer ift der von €hevalier. Derfelbe Dejteht aus eimem €y-
linber, der bis zu einer Marfe etwa 1/, Liter Mild) u fafjen ver=
mag. Dev Raum unter diefer Marfe ift in 100 gleide Theile
serlegt und die Scala von 0—50 auf ber Gladwand aujgetvagei.

Pan fiillt den Cylinder bis sur Marfe mit der vorber tiidtig
gemijchtert Mildh) und frellt ihn an einem etwa 15° €. warmen
Orte 24 Stunden zur Seite. Sm Sommer empfieh[t e3 fid), der
Mildy fiir bdiefe Probe eine halbe Mefjerfpite voll gepulvertem
poppelfohlenjauren Natron quzufeen. Die nad) BVerlauf bdiejer
Beit enftandene Rahmidicht fann deutlih Dbeobachiet werden und
joll bei ,ganzer Mildh nicht wnter 10—14 Theilftriche (Volum:
procente) betragen.

Wird dieje Nahmidyicht mit Hiilfe eines Loffels vorjiditig ent
fernt, fo fann man bie iibrighleibende Magermild) nod) mit ber
Mildwage auf ihr jpec. Gewicht priifen.

Diefe drei Veobacdhtungen: jpec. Gewicht ber urfpritngliden
Mildy (bei 15° €.), die in 24 Stunden abgejchiedene Rahmmenge
in Volwmprocenten und dagd pec. Gewid)t ber Magermild, erlaubern
mit qrofter Veftimmiheit eine abfidhtliche Berjdhlechterung ber Milch
durd) Abrahmung ober Wajfersujat zu erfennen.

®Gange Mild) befipt bei 150 €. et jpec. Gewidht von 29—33°
Quevenne wid wicft bei 24ftindigem Stehen 10—14 Voluntpro:
cente Nahm auf. Ubgevahmte Mildy befist dad fpecifijche Gemwicht
321,—361,°% Bei jtarfem Wafjevsujah liegt bas jpec. Gewidyt
ver gangen Mild, ihr Rahmgehalt und das jpec. Gewidt der Mager=
mild) unter den angegebenen Grengen. Bei ftarfer Abrahmung ift
bas jpec. Gewicht der angeblich ganzen Mild jehr Hodh, ibr Rahm-
gebalt u Flein, Dasg fpec. Gewicht der Magermildy natiivlid) normal.

Bei ftarfer Abrahmung und Vermifferung famn dasg jpec. Ge:
widt ber Milch normal fein, ijt aber meijt etwas su gering. Eine jolche
entjchieden blaulich gefiivbte Mildh zeigt dann aber einen ju fleinen
Rabmgehalt und ein su gevinges jpec. Gewidyt der abgerahmten Mild.

Sebr felten wird eine anbere Faljdung vorformmen ald dev
einfache Sujas von Waffer. Hier und bda joll in Hiefiger Gegend
Mehl oder Stiavie benubt werben, um dad burd) Waffer ernicd-
rigte jpec. Gewidht zu erhohen unbd jugleidh die gewdfjerte, bliu-
lidhe Mildh wieber weif su macden. BVei tubigem Stehen foldjer
Mildh lagert fich bas Mehl, vefp. die Stirfe, am Boben ab. Hat
man beobachtet, da3 die Mild) bLeim Stehen einen Bodenjal bilbet,
jo gieft man fie miglichjt 1iber demjelben ab, echipt ben lepten,
ben Bobenjats enthaltenden NReft der Mild unt Sieden und fiigt
nad) bem Grfalten Jodlojung hingu, big die Mild dauernd gelb
gefiirbt erfdeint ober bei Gegenwart von Stavie ober Mehl
eine tief blaue Farbe geigt.
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Sollte ein Mineralpulver, etwa Kreibe, bder Mild) ugefest
jein, jo findet ficd) dafjelbe :‘Eih'h[id) andy in pem Bobdenjage, den
die Mildh in biefem Falle bei vubigem Steben Liefert; fie Famu in
bemjelben durc) die bei ber Mehlpriifung angegebenen Verjuche
ecfannt werben.

: 3. utfer.

Die Butter joll von reimem, niht ranjigen Gerud) und Ge-
jdmad fein.

Die Pritjung von Seiten der Polizei Tann fid) erjtreden auf
einen 3u grofen ®ehalt an Waffer (Vuttermild)) ober auf divect
sugejeite frembe Subjtanzen.

Reine ungejdymolzene Butter ift wafferfrei, e’ foll aber der
Gebalt einer guten Butter an Wajjer oder Buttermild) eine gewijje
Grenze nicht tiberfchreiten. it der Waffergehalt jehr grop, jo fann
man fid) von jeiner Gegenwart leicht in der Weife {iberzengen, daf
man ein Stiid der zu unterjuchenden Butter mif einem fladen
Meffer wiederholt {hwad) {chlidgt, e3 bringt dann bas etwa i die
Butter eingefnetete Wajjer auj bie Vberflache berjelben in Form
von mehr ober weniger flaven Tropfen.

it der Gehalt der Butter an Waffer nid)t jo grop, dap das
oben xm_u)mbuw Mittel Denupt werben fann, fo gibt ein Scdmels-
verjuc) weitere Aubaltspunite. Wan bringt hiersu die ju priifende
Butter m ein etwa 15™™ im *‘mJIL weited und etwa 30° langed
Glasrobr, bag auf ber einen Seite rund jugejdmolzen, am anbern
Enbe offer ift. Dad Robhr trdgt auj der Anfenwand eine EGins
theilung in 100 gleiche Theile. Der Nullpuntt biejer Rawmtbeile
liegt am sugejdmolzenen Gnde.  Jn diefes obr jiillt man die ju
unterjuchenve Butter ein, eviwdrmt dad Nohr durd) Cintauchen in
warmes Wafjer, jo daf die Butter jdmilst und fillt jo lange
Butter nach, big ber Theiljtrich Dei 100 von ber gcfdnnoigvuun
Butter erveidht wird. Lift num T bag, mit einem guten Sorfe
gefdhlofiene, Rohr in warmem Waffer jtehen, fo trennt fich bald
vag Butterfett von den w[iﬁrépcu Theilen. ‘lmnu man von Jeit
au Seit bie Nohre ausd dem Wafjer nimmt und in jenfrechter Stellung
gwifden den fladen Hanben vollt, fo gelingt die Veveinigung des
JBafjers und der medhanijhen Verunrveinigungen ziemlich) leicht.

Wm in wenigen Minuten ein fidhered Nefultat 31t haben, widelt
man die Rohre, in der bdie Butter unilftiinbig gejdhmolzen ijt, in
ein Tud) und Dbefejtigt an dem Ende berjelben, an demt der Horf:
ftopfen fich Dbefinbet, einen ftarfen Bindfaden, defjen andered Cnbde
an bem obern Gnube einer elajtijhen Stange fejtgelniipjt 1jt. Vian
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ftellt mun die Stange mit dem untern Gube auf den Bobenr und
verjeft fie in joldye Shwingungen, daf die Robre am obern Gude
fich mglichit vaid) in einer Kreisbahn bewegt. Durd) die Centrifugal=
frajt wird ded Waffer aus der Butter dem sugejdmolzenen Gnbe
per Ndhre sugefiihet und in das Waffer geben aud) alle medhani:
jhen Vevunreinigungen ein. Lift man nady 60—80 UNmbrehungen
pie Nohre sur Rube fommen, jo Fann man bdie Grenze von Fett
und Waffer in dev RNobhre leicht beobachten und mit Hilfe der Theil=
ftridie das Verhiltnify beider gegen einander ermitteln, Die Nienge
Ded Butterfetts joll bei quter Butter nidt unter 80 Vol, ¢/, be=
fragen; bie wijjvigen triiben Theile diirfen aljo hodhjtens bis zum
20. Theilftriche veichen.

S bem Wafjer find in der Regel Slocten von Kifejtoff fuspen-
dirf. War aber Mehl, Kavtoffelveibjel, gelbe Ritben 2, der Vutter
augefest, jo finbet man bHiefe Subjtangen im Wajjer juspendirt,

Auc) eine timjtliche Favbung der Butter zeint fich in Diefen
wifjrigen Theilen jtets. Cntweber ift die jur Farbung benubte
Subjtang in Wafjer 6slich, danu ift das Waffer qefidrbt, oder fie
ijt pulverig angewendet und ift damn ebenfall3 im Wajjer Tuspenbirt,

Cine Pritfung anf Verfilichung der Butter mit Talg oder
dhnlicdhen Fetten ift fchwer von der Poliget augsufiihren. Die Butter
wird durd) berartige Jufite feft, bridelig, ihr Gejdhmad wird unvor-
theilhajt verdndert, Wi hier einen ficdhern Ginblict su baben, miifite
Die Butter in Petrolewmither geldft werden. €3 miifte 1 Gramm
Butter in 7 des Petvoleumithers geldit und die Lojung einige
Jeit bei 10 Bi3 15°C. erfalten werden. Zalg 2c. fcheiven fich
unter diejen Verhiltniffen aus der Lofung friiher ab, ald pas Butter-
fett. Dod) ein folcher Verjudy biirjte fid) fiiv vie ungeitbten Hianbde
ver Polizeibeamten nidht eignen.

4. Wein,

Selbjt dem geiibten Chemifer iit e3, nad) dem Hentigen Stand-
punfte der Wiffenjdajt, jehr hwer und ot gerabesu unmoglidy,
3u entjcheiden, ob eine vorliegende Weinjorte aefdlfcht ift oder nidht.
Fliv die Pritjung durd) Polizeibeamte eignen fich baber nur wenige
AMethoben. Aber doch find diefe gerabe aeeignet, einige in neuerer
Beit biter behauptete Weinverfaljhungen su conjtativen. Guter
Wein joll Har und nicht durd) Hefe oder anbvere PBilzvegetation
getriibt fein. Sein Gerud) mup angenehm, nicht an Cijigfaure
ober Branntwein erinnernd, jein.

Cin Stiicthen blaues Lacmuspapier muf burd) pen Wein ge-
vithet werden, barf aber nad) der Behandlung mit Wein  nux
jdhwadyroth erjheinen wnd nie Hie davacteriftify vothe Favbe bder
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Bwicbelhaute seigen. FTritt die leptere, Dellvothe Farbe ein, fo
hat man Grund auf Mineraljauren, namentlid) Schefeljdure, Riic-
fiht su nehmen. Jn diefem Falle taudt man ein Stiid weifed
Filtcivpapier (nidyt geleimtes *Papier) in dben Wein und [dft das
Papier Dbei mapiger Warme (anf dem Dedel eined Topfed, in
weldem Wafjer fodt) trodnen. Jit freie Shwefelfdure vor:
hanben, fo braunt fidh bas Papier bei biefer Temperatur bdurd
Berfohlung.

Die Priifung auf etwaige BVerwendung vont Traubenjuder
bei Der Bereitung bded TWeinesd, auf Verfepen von Traubemwein
mit Obftwein 2c. ift im Labovatortum wvon geiibten Chemifern
durdhzufithren.

Widtig aber ijt die Priifung von Rothwein auf jeine
Karbe. Namentlich Fuchfin foll in neuerer Jeit djter zum Roth-
jarben frangdfifder Weine in Anwendung fommen. €3 ijt leidt,
diefe Faljdhung su evfennen. Man fitllt einen Probiveylinber efwa
aur Hilfte nit dem Weine und fiigt eine Lojung von Bleizucer
(Bleieffig) tropfenweife hingu, His dbuvch einen fernern Jujap biefes
Neageny’ feine Falung nehr entfieht. Das Gemifd) wird im Pro:
bireylinder tiidtig durdpeinander gejdiittelt wnd dbamn jum Kldrven
fich jelbjt diberlafjen. Nad) etwa 15 Minuten ijt ber Niederjhlag
10 weit i der Flifigteit gejunfen, dbaf diefe in Iaver Schicht iiber
dem Nieberfdhlage jteht. Bei jedem natitvlicdh gefirbien Rotheine
erfdheint der Niederfdhlag Dblangran, bdie Flijfigleit ijt farblos.
Surbe jebod) Fuchfin zum Farben bed Weined benust, jo ift bdie
lifjigeit aud nad) dem Fdallen bes Weined mit Bleiefjig roth
gefrbt. Ju Dbiefem Falle gieht man auj bad Gemijd) im *Pro-
Diveylinber eine etwa 1°= bohe Shidt Amylaleohol (Fujeldl) und
jchiittelt pamit um. Der Amylaleohol entzieht der Flifjigleit bas
Fudiin; die vorber farblofe Schicht bdefjelben jammelt fih mebhr
oder toeniger toth gefirbt fiber ber Fliijjigheit.

Sn diefer Weife gelang e nocdh, Fudfin zu finden, ald in
1 Qiter Nothwein (Uffenthaler) nur 0,000824 Gromm Fudiin,
ober 1 Granum ded Farbitoffs in 3086 Litern Wein, geldst wutrde.
Wenn Wein weniger ald diefe Wienge Fuchjin entbdlt, ijt er ber
@ejundheit entjdhieven unjchadlich; namentlich aber ijt eine Fudhjin:
lojurg von der oben ecrwahnten Verbiimmumg o jdwad) rothlich
aefdrbt, daf ein Ginflup auf bdie Favbe des Weins nicht mehr jtatt:
finbet, der Bujap flir ben Faljder aljo villig ywectlod wire.

Wm ju jeben, ob ber Rothwein mit einem anbern Pilanzen=
facbftoff qefarbt ift, vermijdht man efwa 25°¢ be3 Weined mit
ungefihre 2¢¢ Ammoniafflijfigteit (Salmiafgeift) und einigen Tropfen
Sdywefelammonium.  Filtrivt man von dem entjtandenen Nieders
jlage ab, fo muf bie flav ablanfende Flijjigleit vein grimm ge-
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fdrbt erdjeinen; ift fie braun ober violett, fo ijt frember Farbjtoff
(Fernambuf, Malve, Heidelbeere, Hollunderjaft 2¢.) im Weine.

5. Weingeiff.

Bei Unterfudhung von weingeiftigen Fliijfigleiten wird es fidh
nteijt barum Danbeln, jdhadliche minevalijdhe Stoffe nadhzumeifen.
RNamentlid) gebort ein Kupferaehalt, aus bden Deftillationsgefifen
bervithrend, nicht 3u ben Geltenheiten. Grfannt wird er in wige=
fdcbten Getvanfen fehr leicht durd) Aepammoniaf oder Campedye:
holzauszug in der oben bei der Unterjuchung des Brobes erihn-
ten Weife. Jn gefarbten Spivituofen gejdhieht ber Nadhroeid am
fidberiten durd) Sdhwefelwafjertoff.

Cin Gehalt an Fudfin in voth gefarbten Liqueuren wird ourd)
Ausjdiitteln mit Amylaleohol gefunden, nacdydemt bie U unter:
fudjenve Flijfigteit mit Wajfer verbiinnt ift, 3n berfelben Weife
wiirde diejer Farbitoff in

6. rothen Frudtfiffen
3 B. Dimbeerfajt, mit Leichtigteit nadhjumweijen fein.

7. Sudiey.

©8 it jedenjalld ywedmdpig, wenn die Polizet thre ufmert-
jarftfeit auf dben im Hanbel vorfommenden, gejtofenen ober gental=
lenen Buder lenft. Jft bas Juderpulver vein, fo mufy es fidh
volljtindig in Waijfer auflsien. Bleibt ein in Waffer unlpslicher
Rirditand, fo evweift fidh) derjelbe dburd) Aufbraujen beim Ueber:
giepen mit Sdure al8 Kreide ober durd) Blaufirbung beim
Uebergiefien mit Joblofung al8 Starfe, Meh! 1.

8. Staffee.

Johe Kaffeebohnen fommen biufig gefarht im Handel vor
und bie beniitte, namentlid) griine Farbe ift oft nicht frei von
giftigen Bejtandtheilen. Robe Kaffecbobren bitrferr, mit Deifem
Waifer iibergofien und in demjelben tiichtig wmbergeviihet, biejes
nidht fdacben, audy diivfen ficdh tn demfelben Feine gefdrbten Pulver
abjegen. Die Bobhnen jelbjt miiffen gans bleiben und diivfen im
Waffer nicht gerfallen. Juweilen foll die Frbung der Bohnen
ergielt werden durd) Nollen berjelben in Fafjern mit Bleifugeln.
3 biejem Falle fibersichen fidh bie Kaffeebohuen mit einer ditnnen
Bleifchicht. Um dies 3u erfennen, mijeht man dem Wafjer, mit
bem man die Vobien behanbdelt, ein wenig Salpeterfiure . Die
jo entitebenbe, bleibaltige Flijfigheit gibt mit Schwefelwafjerftofi
ober Sdwefelammonium eine jdwarze Falung.




Gebrannter und gemablener Kaffee ift haufig mit Surrogas
fen verjeft. Man erfennt eine joldhe Veimifdhung, wenn man eine
gute Mefjeripibe voll von dem Pulver auf faltes Waffer ftreut,
pag etwa 3° hod) in ein Glad.-gefiillt ift. Reinex Raffee bleibt
fait volljtdandig auf der Oberflide bes Wafjers, bdie ermdabnten
Beimijdhungen finfen st Boben. NReiner Kaffee ballt fich, mit
Wajjer angeviihrt, niht und firbt dajjelbe nur {Hwady, wibhrend
Cidorie, gebrvanntes Getreide 2., fid) benest ballen wnd
dem Wafjer eine tief braungelbe Farbe evtheilen. Man ftellt diese
PBrobe am Dejten o anm, daff man mit ber s unterjudjenden
Waave einen notovijd) teinen Kaffee vergleicht in Bezug auf die
eintvetenden Gridjeinungen.

9. Ehee.

NReiner Thee muf, mit warmem Waffer iibergofien, aufquel-
len und fidh al3 aus Vlittern oder Blattitiden beftehend erweilen.
Spiilt man bdie Bldtter wiederholt mit Wajjer ab, fo fann man
etwa gur Farbung ber Blatter Lendite Farbftoffe in dem Boden:
jats erfennen, ben bie Wajdmwafjer bei rubigem Stebhen geben.
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Sdlicilich folat in Nachjtehendem eine Sujammenitellung bdex
bei diejen *Pritjungsmethoden ndthigen Apparate und JNeagention :

1) Gerdthfdiafien und Gefife.
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2. Aeagentien.
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Die Firma Albert Glok & Cie. in Starlsrufe ijt Leveit,
bie Apparate ju ben beigefitgten Preifen zu liefern, wa[)unb ie
Reagentien in jeber Apothefe ober qmgueudjunbhm g s erhalten
finb.
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1. Fir ganje 2Wild).

Wirmegrad der Alild) nody Eelfins.
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